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1 Varoitukset

1.1 Turvallisuuteen liittyvéat yleiset
varoitukset

Henkilévahingot

* Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat
erittéin kuumiksi kéytén aikana.
Alg koske kuumentaviin osiin
kéyton aikana.

* Suojaa kdtesi uunikintailla, kun
késittelet ruokia vunitilan sisélla.

e Alg koskaan yrita sammuttaa
liekkic /tulipaloa vedella: kytke
laite pois ja peitd liekki kannella
tai sammutuspeitteelld.

* 8-vuotiaat lapset, fyysisesti fai
psyykkisesti rajoittuneet henkilst tai
henkilst, joilla ei ole kokemusta
laitteen kaytdstd, saavat kéyttaa
laitetta aikuisen tai
turvallisuudestaan vastaavan
henkilsn valvonnassa tai
opastamana.

* Lapset eivét saa leikkia laitteella.

* Pidd alle 8-vuotiaat lapset etgalls
laitteesta, ellei heitd valvota
jatkuvasti.

Varoitukset

e Alg paasta alle 8-vuotiaita lapsia
laitteen |Gheisyyteen sen toiminnan
aikana.

* Lapset eivat saa suorittaa
puhdistus- ja huoltotoimenpiteits
ilman valvontaa.

e Toimi aarimmdisen varovaisesti,
sillé keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Valt& kattiloiden tyhjana
kuumentamista. Ylikuumenemisen
vaara.

* Rasvat ja sliyt voivat syttyd

palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliya tai rasvaa sisdltavia ruokia.
Jos &ljyt tai rasvat syttyvat
palamaan, ala koskaan kayta
vett& sammutukseen. Laita kansi
kaftilan pa&dlle ja kytke
asianmukainen keittoalue pois.

* Paistoa on aina valvottava. Lyhytta

paistoa on valvottava jatkuvast.

e Alg aseta metallisia esineitd kuten

esimerkiksi asfioita tai
ruokailuvdlineitd keittotason
pinnalle, sillé ne voivat
ylikuumentua.



Varoitukset A

o Alg tyonna teravia metalliesineita ¢ Sammuta laite kayton jalkeen.
(ruokailuvélineits tai tyskalujal) o ALA TEE MUUTOKSIA
laitteessa oleviin aukkoihin. LAITTEESEEN.

b A|O kOOdO vettd suoraan erittdin ° Ennen |O”eﬂ'0 koskevien
kuumille pelleille. toimenpiteiden suorittamista

* Pida luukku kiinni paiston aikana. (asennus, huolto, asemointi tai

* Jos kasittelet ruokia paiston aikana siirto).,“vorusfopd.u aina
tai paiston lopussa, avaa luukkua henkilénsuojaimilla.

5 senttimetrid muutaman sekunnin * Ennen laitteessa suoriteftavia
ajaksi p&aastadksesi hdyryn pois toimenpiteitd, kytke yleinen

ennen kuin avaat luukun viransysttsjariestelma pois paalta.
I.fOkO”OO” * Anna asennus- ja

* Alg avaa sailytystilaa (mallista huoltotoimenpiteet
riippuen), kun vuni on paallé ja ammattitaitoisen henkilékunnan
kuuma. suoritettavaksi voimassa olevien

* Sdilytystilan sisalla olevat esineet ?fjddéﬁen mukaisesfi
voivat olla erittéin kuumia myds * Alg koskaan yrité korjata laitetta
uunin kaytén jalkeen. yksin tai ilman pé&tevan teknikon

o ALA KAYTA TAI SAILYTA apua.

TULENARKOJA MATERIAALEJA * Alg koskaan irrota pistoketta

SAILYTYSTILASSA (MALLISTA johdosta vetamalla.

RUPPUEN) TAILAITTEEN * Jos virfajohto on vahingoittunut,

FAHE|§YYPESSA~ ota vélittomésti yhteytta tekniseen
o ALA KAYTA SUIHKEPULLOJA huoltoon, joka vaihtaa sen uuteen.

TAMAN LAITTEEN
LAHEISYYDESSA, KUN SE ON
TOIMINNASSA.



A Varoitukset

Laitteelle aiheutuvat vahingot

o Ala kayta hankaavia tai
sydvyttavia puhdistusaineita
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja terésvillaal.

* Kayta mahdollisesti puu- tai
muovisia keittidvalineitd.

* Ritilgt ja vunipellit tulee asettaa
sivutasotukien pédlle niiden
pysahtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estavat niiden tahatonta ulosvetoa,
tulee olla alasuuntaan ja vunitilan
takaosaan pdin.

e Alg istu laitteen padlle.
o Alg puhdista laitetta hoyrylla.

o Al tuki laitteen aukkoja fai
tuuletusaukkoja.

o Algjata laitetta valvomatta paiston
aikana, sillé rasvaa tai 8ljyid voi
vuotaa ulos ja ne voivat syttyd
palamaan niiden ylikuumenemisen
vuoksi. Toimi &arimmdisen
varovaisesti

o Alg jata esineitd keittotason
padlle.

o ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

o Ala suihkuta suihkeita uunin
|&heisyydessa.

o Alg kayta muovisia keitfiovalineitd
tai astioita ruokien paistossa.

¢ Alg aseta uuniin purkkeja fai
suljeftuja astioita.

* Ota kaikki vunipellit ja ritilat pois
uunitilasta, ellet kayta niité paiston
aikana.

e Ala peita uunitilan pohjaa
alumiinifoliolla tai tinapaperilla.

e Al aseta kattiloita tai pelteja
suoraan uunitilan pohjalle.

* Jos kaytat leivinpaperia, varmista
effei se estd kuuman ilman kiertoa
uunin sisalla.

o Al aseta kattiloita tai pelteja
suoraan avatun luukun sisglasin
padlle.

* Astiat tai pannut on aseteftava
keittotason alueen sisapuolelle.

* Kaikkien keittoastioiden pohjan
tulee olla tasainen ja saannsllinen.



Varoitukset A

* Jos neste kiehuu yli, puhdista
valunut neste pois keittotasolta.

¢ Alg kaada keittotasolle happamia
aineita kuten sitfruunamehua tai
efikkaa.

o Alg laita tyhjia katfiloita tai
pannuja padlla olevien
keittoalueiden padlle.

* Joslasikeraamiseen pintaan syntyy
halkeamia, rakoja tai pinta
rikkoutuu, sammuta laite
valittsmasti. Kytke virta pois p&dlié
ja ofa yhteys tekniseen huoltoon.

* Sydé@mentahdistinta tai muita
samankaltaisia laitteita kayttavien
henkildiden tulee varmistaa, eftei
induktiivinen kenttd, jonka
taajuusalue on vélilla 20 - 50 kHz,
vaikuta laitteen toimintaan.

* Sahkémagneettista
yhteensopivuutta koskevien
mé&drdysten mukaan
séhksmagneettinen induktio-
keittotaso kuuluu ryhmaén 2 ja

luokkaan B (EN 55011).

o Alg puhdista laitetta hoyrylla.
o Alg kayta karkeita ja hankaavia

materiaaleja tai terévid, metallisia
lastoja.

Ala kayta tergsosien fai
metallipinnoituksilla (esim.
anodisointi, nikkeldinti, kromaus)
késiteltyjen osien puhdistukseen
klooria, ammoniakkia tai
valkaisuainetta sisaltgvic
puhdistusaineita.

Ala kayta hankaavia fai
sydvyttavia puhdistusaineita
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja terésvillaal.

Ala pese tasoon kuuluvia
irotettavia ritiléitd, liekin jako-osia
ja kansia astianpesukoneessa.
Ala kayta luukkua vipuna kun
uunia asennetaan kalusteeseen.

Alé kohdista avattuun luukkuun
liiallista voimaa.

Ala kayta kahvaa taman laitteen
nostamiseksi tai siirtamiseksi.



A Varoitukset

Asennus

o TATA LAITETTA El SAA
ASENTAA VENEISIIN TA|
ASUNTOVAUNUIHIN.

* Laitetta ei saa asentaa jalustan
padille.

e Asenna laite kalusteeseen toisen
henkilon avulla.

* Laitteen eteen ei saa asentaa
sisustusovea tai paneelia, effei se
ylikuumene.

* Anna sdhkékytkennat
ammattitaitoisen teknikon
tehtavaksi.

* Sahkojariestelman
turvallisuusméadarayksien mukainen
maadoitus on pakollinen.

* Kayta vahintaan Q0 °Cn
lampétilaa kestévia johtoja.

* Liiténtékotelon virtajohtimien
ruuvien kiristysmomentin tulee

olla 1,5-2 Nm.

Laitteeseen liittyen

o Sammuta levyt kayton jalkeen. Ala

koskaan luota yksinomaan
keittoastioiden tunnistimeen.

* Kiinnit& erityisté huomiota lapsiin,

silla he eivat valttamatta nae
ialkilamposn lityvad merkinantoa.
Kayton jalkeen keittoalueet ovat
edelleen erittgin kuumia jonkin
aikaa, vaikka ne olisivatkin pois
padlta. Pida huoli, etteivat lapset
koske alueisiin.

Lasikeraaminen pinta on hyvin
kestéva, mutta vélta kiinteiden jo
painavien esineiden putoamista
keittotason pinnalle, se voi mennd
rikki, jos esine on teréva.

Lasikeraamista pintaa ei saa
kéyttaa tukialustana.

Ennen lompun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

* Ala nojaa alaka istu avoimen oven

padille.

* Tarkista, effei ovien vdliin j@d

esineitd.



Varoitukset

1.2 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta henkils- tai

omaisuusvahingoista, jotka

aiheutuvat:

o tkayttotarkoitukseen nghden
poikkeavasta kaytésté

* tkayttdoppaassa olevien
mé&drdysten noudattamatta
|GttGmisesta

* tjonkin laitteen osan muuttamisesta

* tmuiden kuin laitteen alkuperdisten
varaosien kaytdsta.

1.3 Laitteen kayttdtarkoitus

* Laite on farkoiteftu ruokien
paistamiseen kotitalouskdytéssa.
Kaikenlainen muu kéyttd on
sopimatonta.

* Laitefta ei ole tarkoitettu
kéytettévaksi ulkoisten ajastimien
tai kauko-ohjainten kanssa.

1.4 Tyyppikilpi

Laitteen tyyppikilpi sisaliad tekniset
tiedot, sarjanumeron ja merkinnan.
Tyyppikilped ei saa koskaan irroftaa.
Asennuksen jalkeen arvokilpeen
padstadn vain lieden takaosasta.
T&man vuoksi on erittdin
suositeltavaa kiinnittéd vara-arvokilpi
viitteeksi (kuuluu lieden
pakkaukseen) t&man kayttoohjeen
takakanteen.

A

1.5 Tama kayttéohije

Tama kéyttoohje on kiinted osa
laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttad
kokonaisuudessaan helposti saatavilla
koko laitteen kéayttdicn ajan.

Ennen laitteen kaytioa lue tamé
kayttoohje huolellisesti lapi.

1.6 Havittdminen
E Laite tulee havittaa erilladn
£ | kotitalousjatteiste (direktiivit
2002/95/EY, 2002/96/
EY, 2003 /108 /EY). Tama laite ei
sisdlla siing mé&arin terveydelle ja
ympdristélle haitallisia aineita, efté
sitd voitaisiin pitéd vaarallisena
voimassa olevien Euroopan unionin
direkfiivinen mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessa pistokkeen kanssa.

Sahkovirta
Sahksiskun vaara

* Kytke padkatkaisin pois padlta.
* Irrofa virfajohto sahkslaitteistosta.




* Toimita laite kayttidn loputtua
séhks- ja elekironisten laitteiden
erilliskeréykseen tai anna se
jalleenmyyidlle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessa.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat

ympdristoystavallisia ja kierratettavid.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.
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1.7 Miten kéayttdohjetta luetaan

Tassa kayttdohjeessa kéytetddn seuraavia
kuvamerkkeja:

Varoitukset

Yleistietoja liittyen tahan
k&yttoohjeeseen, turvallisuuteen
ja havittamiseen.

Kuvaus

Laitteen ja lisévarusteiden kuvaus.

Kaytto

|-q Laitteeseen ja lisévarusteisiin
s littyvad tietoa.

Puhdistus ja huolto

Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
huoltoon littyvad tietoa.

Asennus

X Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoa:
asennus, kayttéonotto ja saato.

1. Kayttoohjeiden jdrjestys.
* Yksittginen kayttoohje.



Kuvaus

2 Kuvaus

2.1 Yleinen kuvaus
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L S 14

-

— ey

& Al /
e
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1 Koroke 7 Monitoimivunin luukku
2 Keittotaso 8 Monitoimiuunin lamppu
3 Ohjauspaneeli @ Monitoimiuunin tuuletin

10 Monitoimivunin fiiviste
EE» Ritilsiden/peliien kannattimet

11 Pystyuunin tiiviste
4 Lisguunin lamppu 12 Pystyuunin lamppu
5 LisGuunin fiiviste 13 Pystyuunin luukku
6 Lisauunin luukku 1

4 Pystyuunin fuuleftin



Kuvaus

2.2 Keittotaso

Alve Ulkohalkaisija
(mm)
1 180
2 210
3 270

Absorboitu teho
booster-toiminnossa

Max absorboitu teho

(w)* e
1300 1400
2300 3000
2300 3000

* tehot ovat viitteellisié ja voivat vaihdella kéytetyn astian tai valittujen asetusten mukaan.

Induktiotoiminnon etuja

e | Keittotaso on varustettu

1 induktiogeneraattorilla jokaista
keittoaluetta kohti. Jokaisen
lasikeramiikkapinnan alla oleva
generaattori saa aikaan
séhkémagneettisen kentén, joka
ohjaa lédmpévirtaa kattilan
pohjaan. Indukficlieden alueella
lampoad ei endd siirretd vaan se
luodaan suoraan astian siscille
indukfiivisten virtausten ansiosta.

* Energiansddstd energian suoran siirron

ansiosta katfilaan (tarkoituksenmukaisesta
magneettisista materiaaleista valmistetiuja
astioita vaaditaan) suhteessa perinteiseen
sahkalla suoritettavaan kypsennykseen.

e Llisaantynyt turvallisuus energian siirron

ansiosta pelkdstadn astiaan, joka on
asetettu keittotasolle.

* Energiansiirron korkea tehokkuus

induktiokeittoalueelta kattilan alustaan.

* Nopea kuumennusnopeus.

* Rajoittunut palovammojen vaara, sillé

keittotason pinta kuumenee vain kattilan
alaosasta; yli vuotaneet ruoat eivt j@d
kiinni.



2.3 Ohjauspaneeli
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1 Keittotason keittoalueiden kytkimet 4 Lisguunin saadettavan grillin merkkivalo =
Hyadylliset induktiolieden keittoalueiden Merkkivalo syttyy osoittamaan, ettd liséuuni
ohjaamiseen. on kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
Paina ja kéanna kytkimia mysicpdivadn lampétila on saavutettu. Kun merkkivalo
keittolevyn tehon sadtamiseksi miniarvosta syttyy ja sammuu s&annsllisesti se osoittaa,
1 maksimiarvoon 9. eftd vunin sisdlle asetettu lampétila sailyy

Kayttsteho osoitetaan keittotasolle vakaana.

asetetulla naytsld. 5 Monitoimiuunin l[ampétilakytkin

2 Ohjelmointilaitteen kello Tamén kytkimen avulla voidaan valita

Hyadyllinen oikean kellonajan nayttéén, p?ISTO|Omp.OTI|O jo Vapor Clean -

ohjelmoitujen paistoaikojen asetukseen ja hoyrypuhdistus.

ajastimen ohjelmointiin. Kaanndg kytkinte mystapdivaan halutun
arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen

3 Liséuunin saadettéavén grillin kytkin valilla,

Sytyttad vunitilan sisallé olevan valon tai

- I 6 Monitoimivunin merkkivalo
kytkee toimintaan grillin vastuksen

lampétilaan, joka vaihtelee noin Merkkivalo syttyy osoittamaan, eftd vuni on
minimiarvosta 50 °C maksimiarvoon kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
245 °C. lampstila on saavutettu. Kun merkkivalo

syftyy ja sammuu saénnéllisesti se osoittaa,
eft& uunitiloan asetettu lampatila séilyy
vakaana.



7 Monitoimiuunin toimintokytkin

Uunin eri foiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu toiminto on valitty,
aseta paistolémpétila lampstilakytkimen
kautta.

8 Pystyuunin merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, eftd uuni
on kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lampétila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu sédnnsllisesti se osoittaa,
ettd uunitiloan asetettu lampatila sailyy
vakaana.

9 Pystyuunin lampétilakytkin

Sytyttéad vunitilan sisélla olevan valon tai
kytkee toimintaan pyéredt vastukset
lampatilaan, joka vaihtelee noin
minimiarvosta 50 °C maksimiarvoon

245 °C.

2.4 Muut osat

Uunin tasot

Laitteessa on eri korkeustasoja vunipeltien
ja ritiléiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospdin (ks. 2.1 Yleinen kuvaus).

Kuvaus

Jaahdytystuuletin

Tuuleftimen tehtévénd on jGahdyttad vuni.
Se kytkeytyy padlle paiston aikana.
Tuuletin muodostaa normaalin
ilmavirtauksen, joka tulee ulos laitteen
takapuolelta. lImavirtaus voi jatkua lyhyen
aikaa my&s vunin sammutuksen jélkeen.

o o ik )

/ Al tuki laitteen aukkoja tai

—— | tuuletusaukkoja.

Sisavalaistus

Laitteen sisdvalo syttyy kdynnistetidessd

mik& toiminto tahansa:

* Monitoimivuni: ka&nnd toimintokytkin
mihin tahansa asentoon (lukuun
ottamatta toimintoa ECQ)).

* Liséuuni: kacnna saadettavan grillin
kytkin symbolin 32 kohdalle tai valitse
paistolampétila.

* Pystyuuni: kdannd lampstilakytkin
symbolin 3¢ kohdalle tai valitse
paistolampétila.



Kuvaus

2.5 Saatavilla olevat lisévarusteet Syvd uunipelti

Uunipellin ritil&a

Tarkoitettu asefettavaksi uunipellin pédlle
silloin, kun ruoka-ainekset voivat valua sen yli.

Uunipelti

Hyadyllinen rasvojen kerdamiseen, jotka
voivat valua ylapuolella olevalle ritilélle

asetetuista ruoka-aineksista ja kakkujen,

pizzojen ja leivonnaisten paistoon.

Hyadyllinen rasvojen keraamiseen, jotka
voivat valua ylapuolella olevalle rifilélle
asefetuista ruoka-aineksista.



Ee]
=
[/ M &2

Astioiden lammitykseen.

tioiden tu

Hyadyllinen keittoas




3 Kayttd

Varoitukset




Ensimmdinen kayttdkerta

1. lrrota mahdolliset laitteen ulko- tai
sisépuolella olevat suojamuovit mukaan
lukien lisévarusteet.

2. Poista mahdolliset tarrat (teknisid tietoja
siséltavad tarraa lukuun ottamattal)
lissvarusteista ja uunitiloista.

3. lrrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
lissvarusteet (ks. 4 Puhdistus ja hoifo).

Uunitila

4. Kuumenna tyhj& vuni maksimaaliseen
lémpstilaan poistacksesi mahdolliset
valmistukseen lityvat jGamat.
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Lasikeraaminen keittotaso

5.

w

Aseta té&ynné vettd oleva kattila
jokaisen edessé olevan keittoalueen
padlle ja kéynnista ne maksimiteholle
vahint&an 30 minuutiksi.

30 minuutin kuluttua, sammuta edessd
olevat keittoalueet ja foista toimenpide
takana ja mahdollisesti keskellé oleville
keittoalueille.

Jos em. toimenpiteiden jélkeen
ohjaukset eivét toimi oikein, pidenna
foimenpidettd, kunnes kosteus haihtuu
kokonaan pois.

1 Energian sa&stémiseksi
Esilammité laite vain jos resepti sitd vaatii.
Ellei pakkauksessa muuta mainita, sulata

pakasteet ennen niiden laittamista
kypsennystilaan.

Kun kypsennetdén useampia ruokia, on
suositeltavaa kypsentdd ne perdkkadin.
Nain hyddynnetdan valmiiksi kuumaa
kypsennystilaa.

Kaytd mieluummin tummia metallisia
vuokia, sillé ne absorboivat lampsa
paremmin.

Ota kaikki vunipellit ja ritilat pois
uunifilasta, ellet kéyta niité paiston
aikana.



3

* Pysdytd paisto muutama minuutti ennen Ritil&t ja uunipellit
normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu - prieos ia uunipelit tulee aseftaa
icilielle jaévien minuuttien ajan vunin sivutasotukien padlle niiden

siséille kertyneelld lammolla. oysahtymiskohtaan asi.

* Vahennd luukun avaamista minimiin, jotta o Mekaanisten turvalukitusten iotka

energian haviémistd voitaisiin estad. estavat ritilan tahatonta ulosvetoq, tulee
* Pidé kypsennystila aina puhtaana. olla alasuuntaan ja uunitilan takaosaan
pain.

3.2 Lisavarusteiden kayttd

Uunipellin ritilé

Uunipellille tarkoitettu ritilé tulee asettaa
pellin sisalle. Talla tavoin voit keraté rasvan
erillaén paistettavasta ruoasta.
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Astiaritila 3.3 Keittotason kayttd
1. Aseta astiaritila ilman lautasia sivu-
vunitilan ensimmaiselle tasolle.

2. Aseta lautaset kuvan mukaan.

3. Kuumenna uuni enintaén 50 °C:n Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet

lampstilaan enintéén 15 minuutiksi. sijaitsevat samassa efupaneelisso.
Jokaiseen kytkimeen merkitty vastaava

4. Kun ldmmitys on suoritettu, veda keittoalue.
kannatinta hieman ulos, mutta jGtd se Riittad, ettd kadnnat kytkinta mystapdivadn
kiskoille. halutun tehoarvon kohdalle.

5. Varmista, efté kannatin on tukeva ja Induktioliedelld kaytettavat astiat

tasopainossa ennen kuin poistat lautaset. Indukfioliedelld kayteftévien astioiden on

oltava metallisia, niillé on oltava
magneettinen ominaisuus ja pohjan on
oltava l&pimitaltaan riittéve.

Kayttoon sopivat astiat:

* Emaloidut tergsastiat paksulla pohjalla.
* Valurauta-astiat emaloidulla pohjalla.

* Ruostumattomasta monikerroksisesta
teraksestd, ferriittisestd ruostumattomasta
terciksestd ja erityiselld pohjalla
valmistetusta alumiinista valmistetut astiat.

Kaytt66n sopimattomat astiat:

. Kuporisto, ruostumattomasta terdiksestd,
alumiinista, tulenkestévastd lasista,
puusta, keramiikasta ja savesta
valmistetut astiat.
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Tarkistaaksesi jos kattila on kéyttésn sopiva,  Keittoastian tunnistus
aseta magneetti sen pohijan lghelle: jos
magneetti kiinnittyy pohjaan se soveltuu
induktiokdyttésn. Jos kéytettavissa ei ole

Kun keittoalueella ei esiinny keittoastiaa tai
keittoastia on liian pieni, energiaa e siirretd

magneettia, laita astiaan pieni maard vetta, 19 nayille visualisoituu symboli E
aseta se keittoalueella ja laita keittolevy Jos keittoalueella on sopiva keittoastia,
padlle. Jos naytslle iimestyy symboli H’ tunnistusjériestelma havaitsee sen ja

k&ynnistéd tason kytkimen kautta asetetulle
tasolle. Energian siirto keskeytyy my&s kun
keittoastia ofetaan pois keittoalueelta

(n&ytslle visualisoidaan symboli E)

Jos keittoastian tunnistustoiminto akfivoituu
keittoalueelle asefetftujen keittoastioiden tai
paistinpannujen pienesté koosta huolimatta,
pelkkad tarvittavaa energiaa siirretédn.

se merkitsee sitd, eftd kattila ei sovellu

§

kayttoon.

Keittoastian tunnistukseen liittyvét rajat:
Keittoastian pohjan minimihalkaisija on
merkitty keittolevyn sisallé olevalla
ympyralla. Keittoastiat, joissa on pienempi
halkaisia, eivat valtamatta saa
tunnistustoimintoa péadlle ja nain ollen
induktoria.




Keittoajan rajoitus

Keittotasoon kuuluu automaattinen laite,
joka rajoittaa kayttéaikaa.

Jos keittoalueen asetuksia ei muuteta,
jokaisen keittoalueen maksimaalinen
kéyttdaika riippuu valitusta tehosta.

Kun ké&yttéaikaa rajoittava laite kéynnistyy,
keittoalue sammuu, lyhyt merkkigani soi ja
jos se on kuuma, naytslle ilmestyy symboli

Asetettu Keittoajan
tehotaso maksimaalinen kesto
] 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 17

Suojaus ylikuumenemista vastaan

Kun keittotasoa kéytet&dn maksimaalisello
teholla pitkéian, elekironiikan jGahtymisessé
voi esiinty& ongelmia jos huonelémpétila on
korkea.

Jotta liian korkean lémpatilan
muodostumista elektroniikkaan voitaisiin
estad, keittoalueen tehoa lasketaan
automaattisesti.

= Kayttoé

Energiansaastdén liittyvia vinkkeja

Kattilan lépimitan on vastattava
keittoalueen l&pimittaa.

v XX

[ssssee] [lssssee]] [[ssseec]
Kattilaa hankkiessasi tarkista jos osoitettu
l&pimitta viittaa kaftilan pohjaan tai sen
yléosaan, sill yldosa on melkein aina
suurempi pohijan lgpimittaan néhden.

Kun valmistat pitkéan kypsennysajan
vaativia ruokia, voit saéstéd aikaa jo
energiaa kayttamalld painekattilaa,
jonka ansiosta my®s ruoka-aineksissa
olevat vitamiinit pysyvét tallella.

Varmisto, eftd painekattila sisaliad
riiftévan madran vettd, sillé veden
puutteesta johtuva ylikuumeneminen voi
vahingoittaa kaffilaa ja keittoaluetta.

Aseta kattilan pédalle mahdollisuuksien
mukaan aina sopiva kansi.

Valitse sopiva kattila kypsennettévén
ruokamédrén mukaan. Suuri puolityhja
kattila saa aikaan energiohukan.

/ Jos keittotasoa ja uunia kéytet&dn
£ samanaikaisesti, m&dratyissa
olosuhteissa voi oman

sahkajdrjestelman tehon
maksimitaso ylittyd.



Tehotasot

Keittotason tehoa voidaan sadtd eri
tasoilla. Taulukosta l&ytyy erilaisiin
kypsennyksiin littyvét ohjeet.

0

OFF-asento
Lampimdnd sailyttaminen
1.2 Kypsennettdvdn ruoan madra
on pieni (minimiteho)
3-4 Paisto
Kypsennettdvén ruoan madrd
5-6 on suuri, suuria kappaleita
paistetaan
7-8 Paisto, ruskistus jauholla
Q Paisto
p * Paisto / Ruskistus, kypsennys
(maksimiteho)

* ks. booster -toiminto

Jalkilampd

Keittoalueen sammutuksen jglkeen jos alue
on vield kuuma, néytélle iimestyy symboli

m. Kun lampdtila laskee alle 60 °C,

symbolia ei endd néy.

Tehokuumennus

Taman toiminnon avulla on mahdollista
saavuttaa valittu teho mahdollisimman
lyhyessa ajassa.

1. Kaanng valintakytkinté vastapdivadn
A-asentoon ja vapauta. Néytélle

ilmestyy symboli m

Valitse haluamasi kuumennusteho
3 sekunnin sisalla (1...8). Valittu teho

N

ja symboli m vilkkuvat néytslla

vuorotellen.

Voit liséitd tehotasoa miné hetkend hyvéinsa.
"Maksimaalisen tehon" aikaa muutetaan
automaattisesti.

Kun kiihdytysaika on paattynyt, tehotaso jGé
edellg valitulle tasolle.
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Lampimé&nd sailyttéminen

Lampimé&nd sailyttéiminen-toiminnon

kytkemiseksi péadlle:

* K&anng haluamasi keittoalueen nuppia,
kunnes vastaavalle naytslle ilmestyy

symboli u

Booster-toiminto

* Kaanng kytkinte mydtapdivaan kohtaan
P kahden sekunnin ajoksi ja vapauta se.

Naytslle iimestyy symboli E 5 minuutin

kuluttua Booster-toiminto kytket&én
automaattisesti pois p&dltd ja kypsennys
jatkuu teholla 9 (vain alueilla 2 ja 3).

124

Tehon ohjaus

Keittotasoon kuuluu tehon ohjausmoduuli,
joka optimoi/rajoittaa kulutusta. Jos asetetut
tehotasot ylittavat sallitun maksimirajan,
elekironinen piirikortti ohjaa automaattisesti
levyille annettua tehoa.

Moduuli pyrkii sgilyttémaan maksimaaliset
tehotasot. Naytélle iimestyy automaattisen
ohjauksen asettamat tasot.

Vilkkuva tehoarvo osoittaa, ettd se
rajoitetaan automaattisesti uuteen valittuun
arvoon, jonka tehon ohjausmoduuli on
valinnut.

induction
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Controls lock (ohjauslaitteiden esto) 3.4 Uunien kaytté

Monitoimi-/ pystyuunin luukkujen
aukaisu ja sulku

Monitoimi- ja pystyuuni on varustettu sivulle
avautuvalla luukulla. Luukun avaamiseksi,
vedd ovenkahvaa itseesi pain. Luukun
sulkemiseksi, tydnnd ovia kunnes kuulet
mekaanisen naksahduksen.

1. Kun kaikki keittoalueet on sammutettu,
kaanna samanaikaisesti kahta
vasemmalla edessd ja takana olevan
keittoalueen saatokytkinte
vastapdivadn (asento A).

N

Pida kytkimia kaannettynd, kunnes

naytolle ilmestyy symbolit u
3. Vapauta kytkimet.

Lukituksen poistamiseksi toista edellé kuvatut
toimenpiteet.

Virhekoodit

Jos naytélle iimestyy yksi seuraavista

virhekoodeista E, E, ofa yhteys

tekniseen huoltoon.
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Monitoimiuunin kéynnistys

)

Monitoimivunin k&ynnistys:

1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimells.

i(s

@

2. Valitse lampstila lampatilakytkimella.

@

200 175

126

Monitoimivunin toiminnot

— 1

Staattinen

Samanaikaisesti ylhaalts ja alhaalta
tuleva lampd tekee taste
icrjestelmdstd sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,
soveltuu yhden ruokalaijin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivén,
féytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Kiertoilma alalédmpé

Tuulettimen ja alalémmén
yhdistelmdn ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. Tétd
ic@rjestelmad suositellaan sterilointiin
tai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
siscilta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan néin ollen
keskimaaraisen ylalamman.
lhanteellinen kaikille ruoille.
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# =« Pieni grilli
Témén toiminnon avulla on
mahdollista grillata pienid annoksia
lihaa ja kalaa keskellé olevan
elementin aikaansaaman lémmén
ansiosta vartaiden, paahtoleipien ja
kaikkien grillattavien
vihannesruokien valmistamiseksi.

Grilli

Grillivastuksesta sdteilevan lammaon
avulla keskikokoiset/ohuet lihapalat
grillataan optimaalisesti. Lisaksi se
ruskistfaa ne yhtendisesti
kypsennyksen lopussa. Ihanteellinen
makkaroiden, porsaankyliyksen ja
pekonin paistoon. Kyseisen
toiminnon avulla voidaan grillata
yhdenmukaisella tavalla suuria
ruokamédria, erityisesti lihaa.

LAl

-
=
=

g,

Kiertoilmagrilli

Tuulettimen aikaansaama
ilmavirtaus vahentaa grillin
lémpsaaltoa. Tamé saa aikaan
ihanteellisen grillauksen myss
paksuille ruoille. hanteellinen
suurikokoisille lihapaloille (esim.
porsaan potkal.

3

Turbo

Kiertoilman ja perinteisen paiston
yhdistelmén ansiosta voidaan
paistaa adrimmdaisen nopeasti ja
tehokkaasti eri tasoilla, ilman
hajujen ja makujen syntymistd.
Ihanteellinen suurikokoisten ruokien
paistoon, jotka vaativat tehokasta
kypsennysta.

i

Pydred vastus ja kiertoilma

Puhaltimen ja py&redn vastuksen
yhdistelmén (integroitu vunitilan
takaosaan) avulla ruokia voidaan
paistaa eri fasoillo. Riittad, eftd
niiden paistolédmpétila ja -tyyppi
ovat samat. Kuumanilman kierto
takaa vélittsman ja yhdenmukaisen
lammén jakautumisen. Néin ollen
on esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalag,
vihanneksia ja pipareita, hajuja ja
makuja sekoittamatta.
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Liséuunin kéynnistys

Eco Lisguunin ké&ynnistys:

. Téimé foiminto soveliuu erinomaisesti Valise |dmp6filo grilln limpsiilon ,
yhdellé tasolla suorifeftavaan saatekytkintd kayttamalla. Lampstila
oaisioon alhaisella vaihtelee noin minimiarvosta 50 °C

ankulutuksell maksimiarvoon 245 °C.
energiankulutuksella.

lhanteellinen lihan, kalan ja
vihannesten paistoon. Ei suositella
kohotusta vaativien ruokien
paistoon.

Maksimaalisen energianscdston
saavuttamiseksi ja paistoaikojen
lyhentémiseksi aseta elintarvikkeet
uuniin &léka esildmmita vunitilaa.

Lisduunin toiminnot
ml

Lamppu
Sytyttaa vunitilan sisélla olevan

lampun.

Grilli
Vapor Clean " el e
e , Grillivastuksesta sateilevéan lammaon
Témé toiminto helpottaa puhdistusta

avulla keskikokoiset/ohuet lihapalat
grillataan optimaalisesti. Lisgksi se
ruskistaa ne yhtendisesti
kypsennyksen lopussa. Ihanteellinen
makkaroiden, porsaankyljyksen ja
pekonin paistoon. Kyseisen
toiminnon avulla voidaan grillata
yhdenmukaisella tavalla suuria
ruokamadrid, erityisesti lihaa.

hoyryn avulla, joka syntyy pienestd
madrésta pohjalla olevaan
tarkoituksenmukaiseen muottiin
kaadetusta vedestd.
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Pystyuunin ké&ynnistys

Pystyuunin k&ynnistys:

o K&anng kytkinté mydtapdivaan
valitaksesi haluamasi lémpétila vélilla

50 °C ja 245 °C.

245

20075450 12

Pystyuunin toiminnot

—i
[ ]
A Lamppu

“3=~ Sytyttad vunitilan sisdllé olevan
lampun.

Pydred vastus ja kiertoilma

Tuulettimien ja pydreiden vastusten
yhdistelmén (integroitu vunitilan
takaosaan) avulla ruokia voidaan
paistaa eri tasoilla. Riittéa, eftd
niiden paistolampétila ja -tyyppi
ovat samat. Kuuman ilman kierto
takaa vélittémdn ja tasaisen
l&mmén jakautumisen.
Samanaikaisesti voidaan paistaa
(eri tasoilla) esimerkiksi suuria
madri& samaa ruokaa.

3

3.5 Neuvoja paistamiseen

Yleisia ohjeita

* Kéytd kierfoilmatoimintoa saadaksesi
tasaisen paistotuloksen kaikilla tasoilla.

* Paisfoaikaa ei ole mahdollista lyhentéd
lisacimélla lampatilaa (ruoka voi olla

paistunut ulkoapdin mutta rackaa siséltd).  fr

Neuvoja lihan paistamiseen

* Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
ja laadun seké kayttajan makujen
mukaan.

* Kayta paistien paistoajan mittaamisessa
lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
kypsad, muussa tapauksessa paistoa
joudutaan jatkamaan vield muutaman
minuutin ajan.

Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

* Lihojen grillaaminen voidaan suorittaa
my&s aseffamalla lihat kylmé&én vuniin.
Esilammitysta suositellaan jos
paistovaikutusta halutaan muuttaa.

* Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
esilammittad vuni ennen grillausta.

* Aseta ruoka grillin keskelle.
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Grillitoiminnossa on suositeltava k&dntéa
lampatilakytkin korkeimman arvon

LY

kohdalle, joka vastaa symbolia
paiston optimoimiseksi.

Ruoka on maustettava ennen paiston
aloittamista. My&s 8ljy tai sulatettu voi
tulee levittéd ruoan pinnalle ennen sen
paistoa.

Kaytd vunipeltia matalimmalla tasolla
grillauksesta syntyvien nesteiden
kerécémiseen.

Neuvoja leivonnaisten ja piparien
paistamiseen

Kayta mieluummin tummia metallisia
vuokia, silld ne absorboivat lampsa
paremmin.

Lampétila ja paistoaika riippuvat taikinan
laadusta ja fiiviydesta.

Tarkistaaksesi eftd leivonnainen on sisalté
kypsdad: paistoajan padtyttyd, tydnné
hammastikku leivonnaisen korkeimpaan
kohtaan. Jos leivonnainen ei j3a kiinni
hammastikkuun, se on kypsé.

Jos leivonnainen menee kasaan kun se
poistetaan uunista, seuraavan paiston
yhteydessa vahenna asefeftua
lampotilaa noin 10 °C ja valitse
mahdollisesti pidempi paistoaika.
Leivonnaisten tai vihannesten paiston
aikana liiallista kondenssivettd voi
muodostua lasin pintaan. Vélitadksesi
t&man ilmién muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
toimimalla varovaisesti.

Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen

Aseta sulatettavat ruoat ilman pakkausta
kannettomaan asfiaan ja uunifilan
ensimmdiselle tasolle.

Vélta ruokien asettamista padllekkain.

Lihan sulaffamiseksi kéyté toiselle tasolle
asetettavaa rifiléd ja ensimmaiselle
tasolle asetettavaa vunipeltia. Téllé
favoin ruoka ei j&d kosketuksiin
sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa.

Herkimmat osat voidaan peittad
alumiinifoliolla.

Hyvéa kohotusta varten aseta uunitilan
pohialle vettd sisalicva astia.

Energian s&dstamiseksi

Pysdyt& paisto muutama minuutti ennen
normaalisti kéytettyd akaa. Paisto jatkuu
iclielle jaévien minuuttien ajan vunin
sisdille kertyneelld lammalla.

Véhenna luukun avaamista minimiin, jofta
energian havidmistd voitaisiin estad.

Pid4 laitteen sisdosa aina puhtaana.
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3.6 Ohjelmointilaitteen kello

Ohijelmointilaitteen kello ohjaa
ainoastaan monitoimiuunia
alhaalla vasemmalla eiké se
vaikuta muihin uuneihin.

Q Ajastimen ndppdin

& Paistoajan n&pp&in

X Paistoajan padttymisen nappdin

— Arvon véhennysndppdin

+ Arvon liséysnéppdin

1

Varmista, ettd kellossa nakyy
paistoajan kuvake [} Jos

kuvaketta ei néy, uunia ei voi
laittaa pdadlle.

Paina samanaikaisesti nédppdimid
8 o B¢ ohjelmointilaitteen

ke||on nollaamiseksi.

3

Kellonajan asetus

1

Jos kellonaikaa ei ole asetettu,
vunia ei ole mahdollista laittaa
padlle.

Ensimmdisen ké&ytdn yhteydessd tai jos virta
katkeaa, laitteen nayttesn iimestyvét

i AL
vilkkuvat numerot -ua

1.

Paina samanaikaisesti nappd&imic & ja

&4 Tuntien ja minuuttien valilla oleva

piste vilkkuu.

. Né&ppdinten == fai + kautta on

mahdollista s&atad kellonaikaa. Pidé
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeasti
eteenpdin.

. Paina néppéinté & fai odota

5 sekuntia. Tuntien ja minuuttien valilla
oleva piste lakkaa vilkkumasta.

- Naytollg oleva symboli osoittaa,

ettd laite on valmis paiston alkamiseen.




Ajastettu paisto 6. Paina samanaikaisesti néppdimid . ja

. ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

1. Kun foiminfo ja paistoaika on valitty,

paina ndppdintd . Naytslle

iimestyvat arvot TR ja symboli

iT] tuntien ja minuuttien valiin.

. Kayta néppéinté . tai . haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

N

w

. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mitddn ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Néytélle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessa

symbolien ia [Ui¥] kanssa.

. Paiston paatyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvat pois padlte. Néytslla oleva

symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja @@nimerkki soi.

N

Ohjelmoitu paisto

@)

. Aanimerkin sammuttamiseksi riittéd,
eftd painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppdainta.

1. Asefa paistoaika edellisessa
kappaleessa “Ajastettu paisto”
kuvattuun tapaan.

2. Paina n&ppdintd

.. Naytélle iimestyy

senhetkinen kellonaika laskettuna yhteen
edelld asetetun paistoajan kanssa.
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3. Kéyt& ndppdinté . fai . haluttujen Ajastin

minuuttien asettamiseksi.

N

. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mitddn ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Néytélle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien ia [ kanssa. 1. Paina ndppdintd . Naytolle

iimestyvat arvot IEEEIE o vilkkuva

Ajastin voidaan ké&ynnistad milloin tahansa.

5. Paisfon paatyttyé kuumentavat osat
kytkeytyvat pois péadlta. Néaytslla oleva merkkivalo m funtien ja minuuttien

symboli sammuu, symboli valin.
vilkkuu ja aanimerkki soi. . Kayta ndppdéinta . tai . haluttujen

6. Aanimerkin sammuttamiseksi riittéa, ettd minuuttien asettamiseksi.
painetaan mitd fahansa

N

w

. Odota noin 5 minuuttia painamatta

ohjelmointilaitteen kellon néppaintd. mit&dn ndppdintd ajastimen saadon

paattamiseksi. Néaytélle iimestyy

senhetkinen kellonaika ja symbo|if ja

N

. Paina samanaikaisesti néppd&imid . ja

ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

Asetuksien peruutus

Paina samanaikaisesti nappdimia . ja
. asetettujen ohjelmointien nollaamiseksi.  Merkki@énen voimakkuuden sadté

Siirry sitten uunin manuaaliseen Merkkiadanen voimakkuutta voidaan séatad
sammuttamiseen jos paisto on meneill&an. 3 eri savellajissa. Kun merkkigiéni soi, paina

ndppdintd . asetuksen muuttamiseksi.
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Monitoimiuunin suuntaa-antava paistotaulukko

Lasagne 3-4 Staattinen 1 220-230 45-50
Uunipasta 3-4 Staattinen 1 220-230 45-50
Naudanpaisti 2 Turbo/pyéred vastus 2 180-190 90-100
Porsaan ulkofilee 2 Turbo,/pysred vastus 2 180-190 70-80
Makkarat 1.5 Kiertoilmagrill 4 260 15
Paahtopaisti 1 Turbo/pyéred vastus 2 200 40-45
Kanipaisfi 1,5 Pydred vastus 2 180- 190 70-80
Kalkkunapaist 3 Turbo/pysred vastus 2 | 180-190 110-120
Painosylityd vunissa 2-3 | Tubo/pydred vastus 2 180- 190 170-180
Kanapaisti 1,2 Turbo,/pysred vastus 2 180 - 190 65-70
Puoli 1 Puoli 2.

Porsaankyljykset 1,5 Kiertoilmagill 4 260 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrill 4 260 10 10
Pekoni 07 Grill 5 260 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagill 4 260 10 5
Hardnliha filee 1 Grill 5 260 10 7
Kirjolohi 1.2 Turbo/pyéred vastus 2 150 - 160 35-40
Merikrofti 1.5 Turbo/pyéred vastus 2 160 60-65
Pikkikampela 1,5 Turbo/pyéred vastus 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo,/pysred vastus 2 260 8-9
Leips 1 Pyored vastus 2 190 - 200 25-30
Focaccio-leipd 1 Turbo/pyéred vastus 2 180-190 20-25
Rinkiléinmuotoinen kakku | Py&red vastus 2 160 55-60
Murotaikinapiiras 1 Pysred vastus 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Py&red vastus 2 160-170 55-60
Taytetyt nyytit ] Turbo,/pysred vastus 2 160 20-25
Kermakakku 1.2 Pydred vastus 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 Turbo/pyéred vastus 2 180 80-90
Sokerikakku 1 Pydred vastus 2 150-160 55-60
Riisikakku 1 Turbo/pydred vastus 2 160 55-60
Briossit 0,6 Py&red vastus 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilémmitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.
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Liséuunin suuntaa-antava paistotaulukko

=3

o

Makkarat 1,5 Grilli 2 MAKS. 13-15

Porsaankyljykset 1,5 Girilli 2 MAKS. 15 5
Kyliykset 1,5 Girill 2 MAKS. 10 10
Pekoni 0,7 Grilli 2 MAKS. 7 8
Sianliha filee 1,5 Grilli 2 MAKS. 10 5
Haranliha filee 1 Grilli 2 MAKS. 10 7

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esiléimmitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.

Pystyuunin suuntaa-antava paistotaulukko

Kanapaisti 1,1 x4 | Pyoredvastus | 2-4-6-8 190 80
Pakastepitsa 0,3x4 | Pysredvastus | 2-4-6-8 230 10
Focaccia-leipé 0,6 x4 | Pydredvastus | 2-4-6-8| 180-190 30-45
Paahtoleipsviipaleet 0,2x4 | Pyodredvastus | 2-4-6-8 180 3-5
Briossit 0,4x4 | Pyoredvastus | 2-4-6-8 160 35
Pikkuleivat 0,4x4 | Pydredvastus | 2-4-6-8 160 23
Kermakakku 1 x4 Pytred vastus | 2-4-6-8 160 60

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilammitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.
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4 Puhdistus ja hoito

Varoitukset

136

Pintojen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailytiéimiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti jokaisen
kayttokerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
i&idhtyd ennen niiden puhdistamista.

Paivittdinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivat sisdlla
klooripohjaista happoa.

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeell&, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlla kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokajaéamat

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missédn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayté normaaleja hankaamattomia
tuotteita. Kéyta mahdollisesti puisia tai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ia kuivaa pehmedlla pyyhkeelld tai
mikrokuituliinalla.

Ala anna sokeripohiaisten tuotteiden kuivua
laitteen siscpuolelle (esim. hillo), koska ne
voivat vaurioittaa laitteen siséosan
emdlipintaa.




Puhdistus ja huolto

4.1 Keittotason puhdistus

Lasikeraamisen keittotason puhdistus

Mahdolliset alumiinipohijaisten kattiloiden
aiheuttamat vaaleat merkit voidaan poistaa
efikkaan kostutetulla pyyhkeelld. Jos kayton
icilkeen keittotasoon j&d palaneita jGamid,
huuhtele vedelld ja kuivaa hyvin puhtaalla
pyyhkeella.

Salaatin fai perunoiden pesun aikana
keittotasolle pudonnut hiekka voi
naarmuttaa sitd kun kattiloita siiretéén.

Poista ngin ollen mahdollinen hiekka
valitomésti keittotasolta.

Vérivivahteiden vaihtelut eivét vaikuta
lasin toimintaan ja vakauteen. Kyseessd ei
ole keittotason materiaalin muutokset vaan
yksinkertaiset ruokajaémat, joita ei ole
poistettu ja jotka ovat ngin ollen hiiltlyneet.
Kiiltavié pintoja voi muodostua, jotka
johtuvat kattiloiden pohjien hankaamisesta,
erityisesti jos ne ovat alumiinisia, ja
sopimattomien pesuaineiden ké&ytéstd. Niité
on vaikea poistaa yleisié pesuaineita
k&yttamalla. Puhdistus voidaan joutua
suoriffamaan useaan kertaan.
Aggressiivisten pesuaineiden kayits tai
kattilan pohjalla naarmuttaminen voi
himmentad keittotasossa olevia koristuksia
ja aiheuttaa lgikkia.

Viikoittainen puhdistus

Puhdista keittotaso kerran vikossa
lasikeraamiselle pinnalle tarkoitetulla
yleispuhdistusaineella. Noudata aina
valmistajon antamia ohjeita. Né&issé
tuotteissa oleva silikoni saa aikaan vedelté
ja lialta suojaavan kalvon. Kaikki l&ikéat
iavat kalvoon ja ne voidaan ngin ollen
poistaa helposti. Kuivaa pinta néin ollen
puhtaalla linalla. Varo eftei pesuaineen
iGamia jaa keittotasolle, sillé ne saavat
aikaan aggressiivisen reaktion kun taso
kuumenee ja saattaa muuttaa sen
rakennetta.

Kytkimet

Kytkinten puhdistamiseksi &lé kéyts
A aggressiivisia tuotteita, jotka

siséltavét alkoholia tai tergksen ja

lasin puhdistukseen tarkoitettuja

tuotteita, sillé ne voivat aiheuttaa
korjaamattomia vikoja.

Puhdista kytkimet pehmedll4 liinalla, joka on
kostutettu lampimélla vedells. Kuivaa
huolellisesti. Ne voidaan irrottaa vetamallé
ne pois paikaltaan.




! Puhdistus ja huolto

4.2 Luukkujen puhdistus

Pyri pitémé&dan luukun lasit aina puhtaina.
Kayte kotitalouspaperia. Jos lika on jaényt
kiinni, pese lasi kostealla sienelld ja yleiselld
pesuaineella.

Luukun irrotus (vain liséuuni)

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on
suositeltavaa irroftaa luukku ja asetftoa se
astiapyyhkeen padlle.

Irrota luukku toimimalla seuraavasti:

1. Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi
kiinnitintés saranoiden aukkoihin kuten
kuvassa on osoitettu.

2.

Tartu kiinni luukun molemmista reunoista
kaksin kasin. Nosta sité yldsuuntaan
muodostamalla noin 30 asteen kulman
ja vedd se irfi.

Zo

Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
aseta saranat tarkoituksenmukaisiin
uunissa oleviin aukkoihin ja varmista,
etté A-urat asettuvat kunnolla aukkoihin.
Laske luukku alas. Kun olet asettanut
sen paikalleen, irrofa kiinnittimet
saranoiden aukoista.




Sisélasien irrottaminen 3. Kun sisélasi on irrotettu, pé&dset tippoja

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi keravadn listaan.

luukun lisélasit voidaan irrottaa.

P&auunin/sivu-uunin luukut

1. Irrota sisalasi vetamalla sitéh varovaisesti
yléisuuntaan, noudattamalla nuolien
osoiftamaa suuntaa (1).

2. Vedd lasia sitten alaosasta ylasuuntaan
(2). Néin 4 lasiin kiinnitettyd tappia
itoavat paikoiltaan vunin luukusta.

Kayte puhdistuksessa kotitalouspaperia. Jos
lika on j@anyt kiinni, pese lasi kostealla
sienelld ja yleiselld pesuaineella.

4. Aseta sisglasi paikoilleen. Huomioi, etté
4 lasiin kiinnitettyd tappia keskittyvéit ja
kytkeytyvét paikoilleen uunin luukkuun
kevyella painalluksella.

:C‘




Liséuunin luukku 4. Puhdista ulkoinen lasi ja edell irrotefut

1 Irrota sisédlasi vetamalld takaosaa lasit. Kayta kofitalouspaperia. Jos lika on

varovaisesti ylésuuntaan, noudattamalla jaanyt kiinni, pese lasi kostealla sienelld
nuolien osoittamaa suuntaa (1). ja neutradlilla pesuaineella.

2. Vedad lasia sitten etupuolella ylgsuuntaan
(2). N&in 4 lasiin kiinnitettyd tappia
itoavat paikoiltaan vunin luukusta.

5. Aseta lasit takaisin niiden irrotukseen
nahden pdinvastaisessa jarjestyksessa.

6. Aseta sisdlasi paikoilleen. Huomioi, eftd
4 lasiin kiinnitettyd tappia keskittyvét ja
kytkeytyvét paikoilleen uunin luukkuun
kevyellé painalluksella.

3. Irrota keskilasi nostamalla site
ylésuuntaan.
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Puhdistus ja huolto

4.3 Uunitilojen puhdistus
Uunifilan hyvén kunnon kannalta se tulee
puhdistaa sadnnéllisesti ja kylmilt&an.

Ala anna sokeripohjaisten tuotteiden kuivua
uunitilan sisapuolelle, sillé ne voivat
vaurioittaa sen emalipintaa.

Puhdistusta varten poista kaikki irrotettavat
osat.

Puhdistuksen helpottamiseksi, irrota:

* luukku (vain liséuuni)

* iitiliden/peltien kannattimet

* mahdolliset irrotettavat ohjauskiskot

® fijviste.

/ Erityisia puhdistusaineita

£ | kayteftcessa on suositeltavaa
antaa laitteen toimia maksimiteholla
noin 15,/20 minuutin ajan, jofta
mahdolliset jdamét saataisiin
poistettua.

Ohjauskiskot irrottamalla sivuseingt voidaan
puhdistaa helpommin. Toimenpide fulee
suoriffaa joka kerta kun automaattista
puhdistusjaksoa kaytetéan (vain joissakin
malleissal).

Ritildiden/ peltien kannattimien
irrottaminen

Kannattimien irrottamiseksi: Vedd kannatinta s
uunin sisdosaan pdin irrottaaksesi sen
kiinnikkeestd A ja vedd se sitten irti takana
olevista kiinnityskohdista B.

Kun edellg kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suoritettu, aseta ohjauskiskot takaisin
paikoilleen.

Pystyuunin ritilsiden/ peltien
kannattimien irrotus

Vedd kannatinta yléspdin irrottaaksesi sen
sivukiinnikkeistd. Aseta kannatin
asianmukaisesti paikalleen puhdistuksen
iclkeen.




Yléosan puhdistus (vain monitoimi- ja 4.4 Vapor Clean (vain monitoimiuuni)
liséuuni)

Laite on varustettu kallistuvalla vastuksella,

joka helpottaa uunitilan yléosan

puhdistusta.

1. Nosta ylévastusta hivenen ja k&dnng
salpaa Q0° vastuksen vapauttamiseksi.

N W—

Va4
\@w}%aw
N~

2. Laske vastusta varovaisesti, kunnes se
pysdhtyy.

Esitoimenpiteet

Ennen Vapor Clean-hayrypuhdistuksen
ké&ynnistysta:

* Ota kaikki lisévarusteet pois vunitilasta.

3. Puhdistustoimenpiteiden lopussa asefa
vastus takaisin paikoilleen ja k&dnna
salpaa sen kiinnittéamiseksi.

142



Puhdistus ja huolto

* Kaada noin 40 senttilitraa vettd uunin
pohjalle. Varo, ettei vesi tule ulos urasta.

* Suihkupulloakayttamalls, suihkuta veden
ja astianpesuaineen sekoitusta uunitilan
siscille. Ruiskuta sekoitusta sivuseinille
ylésuuntaan, alasuuntoan ja ohjauslevyn
suunfaan.

* Sulie luukku.

/ Suorita korkeintaan 20 suihketta.

Vapor Clean -asetus

1. K&anna toimintokytkin symbolin | g  ja
~—

lampatilakytkin symbolin :.: kohdalle.

2. Aseta 18 minuutin paistoaika
ohjelmointilaitteen kelloa k&yttamalle.

3. Vapor Clean -hsyrypuhdistusjakson
padttyessd ajastin kytkee uunitilan
lammityselementit pois ja merkkigani
alkaa soida.

Vapor Clean -h8yrypuhdistusjakson
paattyminen

4. Avaa luukku ja pyyhi vahemmén pinttynyt
lika pois mikrokuituliinalla.

5. K&ytd pinttyneimpien jGamien
puhdistuksessa naarmuttamatonta
pesusientd.

0. Jos kyseessd on rasvajaémdt, voit
kéyttad vunin puhdistukseen tarkoitettua
pesuainetta.

7. Ota pois kypsennystilan sisélle jaanyt vesi.

Kuivaa uuni kayttamalla kiertoilmatoimintoa
lampstilassa 160 °C noin 10 minuutin
ajan. N&in parannat sen hygieenisyytté ja
estat epamiellyttcévien hajujen tarttumisen

ruokiin.

Kumikasineiden kayttoad

suositellaan néiden toimenpiteiden

aikana.

Vaikeasti saavutettavien kohtien
manuaalisen puhdistuksen

helpottamiseksi on suositeltavaa

irrottaa luukku.




4.5 Ylim&aaréainen huolto 4. Irrofa lamppu.

Siséivalon lampun vaihto

-~

1. Ofta kaikki lisavarusteet pois vunitilasta.

2. lrrota ritildiden/peltien kannattimet. 5. Aseta filalle vusi lamppu.
3. Irrota lampun kansi tydkalua 6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
kayttamallg (esimerkiksi ruuvimeisseli). sisalasin (A) ura luukkuun pain.

7. Paina kupu pohjaan siten, effd se
asettuu oikein lampun kannattimeen.
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Puhdistus ja huolto ﬂ

Tiivisteen irrottaminen ja asentaminen Kaasupoltin ei syty:

Tiivisteen irroftamiseksi: * Tehohavié tai kosteutta sytytystulpissa:

* Irrota 4 kulmaan asetetut koukut ja veda TS%T?/LO |l|<oosupo|hn sylyttimelld fai
ulitikulla.

uunin fiivistett& ulospdin.
Uuni ei kuumene:

* Viallinen suloke: tarkista ja vaihda
katkaisin tarvittoessa.

7

* Toimintokytkintd ei ole asetettu: aseta
foimintokytkin.

Kaikki uunitilassa valmistetut ruoat palavat

30

PSS \@ lyhyessa ajassa:

* Viallinen termostaatti: ofa yhteytta
valtuutettuun huoltokeskukseen.

Tiivisteen asennus: Luukun lasi huurtuu, kun vuni on kuuma:

¢ Kiinnitd tiivisteen 4 kulmaan asetetut

* Lampotilaerosta johtuvaa
koukut.

normaalikéytésta: ei vaikuta millaan

Neuvoija tiivisteen huoltoon tavoin uunin suorituskykyyn.

. L Néytd on kokonaan sammunut:
Tiivisteen on oltava pehmed ja joustava. , o
T, o * Tarkista verkkojénnite.
* Pitaaksesi fiivistettd puhtaana, kayta

hankaamatonta pesusientd ja pese
haalealla vedella.

¢ Tarkista, onko mahdollinen ennen laitetta
asennettu kaikkinapainen kytkin ON-
asennossa.

/ Jos ongelma ei ole ratkennut fai jos
£ | kyseessd on muunlainen vika, ota
yhteys alueella toimivaan
* Katkaisin on viallinen: tarkista huoltokeskukseen.
sulakekotelo ja katkaisimen kunto.

Mité tehdd, jos...

Laite ei toimi:

* Tehohavio: tarkista, etftd laitteen
merkkivalot toimivat.



i

5 Asennus Laitteen tystason yldpuolelle asetettujen
kaapistojen tulee olla vahintéan Y mm
5.1 Sijoittaminen efdisyydelld siitd. Jos keittotason ylépuolelle

asennetaan liesituuletin, katso oikea
efdisyys liesituuletiimen ohjeista.

X 150 mm
Y 750 mm

Téma laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

A
A

3.
. >
min. X mm »
3
3

A

OO0 0OO0OO0OO0

A - Luokka 1

(Vapaasti seisova laite)

Tamé laite voidaan asentaa seinien viereen,
joista yksi ylittad tydtason korkeuden,
minimietdisyydelle X mm laitteen sivusta,
kuten asennusluokkien kuvissa A ja C.
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Asennus

A
B

3,
. =]
min. X mm _<
3

3

A4

OO0 OO0 0O

B - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
& | teknikko voimassa olevia

madrdyksia noudattamalla.

Laitteen mitat

I [ ‘
@] H @] -
< C » A < I »
\ : ‘{ v [ }
= b =
A 4
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -915 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 900 mm

! Minimietdisyys sivuseinistd tai muista
tulenaroista materiaaleista.

2 Kaapin minimileveys [=A).



Asemointi ja vaaitus

Laitteen mitat

Kaasu- ja sahkaliténtsjen asento.

«—900——

i 5 5 7
IS (b
) \
( )
N
o
©
125
el
Ly
b
X
Lh e 4
7'y
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Vakauden liséémiseksi on ehdottoman
tarkedd, eftd laite vaaitetaan oikein lattialle.

* Kun sdhks-/kaasuliiténté on tehty,
ruuvaa kiinni fai auki tukijalka, kunnes
laite vaaitetaan ja vakautetaan maahan

nahden.

a%\
8-




Asennus

Korokkeen asennus Jalkalistan asennus
o | Varustukseen kuuluva koroke on e | Varustukseen kuuluva jalkalista on
1 oleellinen osa tuotetta ja se fulee 1 oleellinen osa tuotetta ja se fulee
kiinnitta laitteeseen ennen sen kiinnitta laitteeseen ennen sen
asenfamista. asenfamista.
Koroke tulee aina asemoida ja kiinnitt&d Jalkalista tulee aina asemoida ja kiinnittaa
oikein laitteeseen. oikein laitteeseen.
1. Laysad 6 ruuvig, jotka on asetettu tason 1. Aseta jalkalista laitteen etupuolella
takapuolelle (A} ja ruuvaa auki 2 ruuvia olevaan alalaitaan.
(B), jotka on asetettu korokkeen

2. Ruuvaa kiinni kaksi sivuruuvia
kiinnittasksesi jalkalistan laitteeseen.

sivuosaan.

3. Laita jalkalistassa oleviin aukkoihin

varustuksiin kuuluvat korkit.
t LI

e

2. Aseta koroke tason padille. Aseta
korokkeen alaosassa olevat 6 aukkoa
tason takaosassa olevien 6 ruuvin
kohdalle, jotka on l&ysennetty edella.

3. Kiristas 6 keittotason takaosassa olevaa
ruuvia (A ja ruuvaa kiinni tason alla
olevat 2 ruuvia (B) korokkeen
kiinnittamiseksi.




5.2 Sahksliitanta Laite voi toimia seuraavilla tavoilla:
e 220-240V 2~

2 3 450
I?Mﬂlwhvlql
L_

2

Kolminopainen johto 3 x 10 mm2.

* 3220-240V 3~
1 2 3 4 5O

Lo lotelotee]

L1 L2 3=

Nelinapainen johto 4 x 6 mm?2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q

Lerore o]
X =

Yleisid tietoja Kolminapainen johto 3 x 10 mm?2.

Tarkista, eftd sahksverkon ominaisuudet
vastaavat tyyppikilven tietoja.

Tekniset tiedot, sarjanumeron ja merkinnén
sisaltava tyyppikilpi sijaitsee nakyvélla
paikalla laitteessa.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.
Suorita maadoitus kéyttamalla vehintéan
20 mm pidempad johtoa muihin johtoihin
nghden.
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e 380-415V 2N~ Vaihtoehtoinen liitin
1 2 3 4 5
[olotoloto[o] é//
bk kT L
Nelinapainen johto 4 x 6 mm2.
e 380-415V 3N~ /
3 4 58 _/

|9|9|9|°ﬁ|9|

L1 12 13 N—

Jos kyseessa on kaksi- tai kolminapainen
litaintd, johdon oikeaa liittémistd varten
Viisinapainen johto 5 x 4 mm2. asennettu liitin on vaihdettava toimitettuun
littimeen.

Pysyvé kytkentd

Kytke syéttslinjoan sijoitettava
kaikkinapainen katkaisin, asennukseen
liittyvien scatojen mukaan.

Katkaisin on sijoitettava helppopédsyiseen
paikkaan laitteen lghelle.

Kytkenté pistokkeella ja pistorasialla

Tarkista, ett& pistoke ja pistorasia ovat
samaa tyyppid.

Vélté alentimien, sovittimien tai sivupiirien
kayttod, silla ne voivat aiheuttaa
kuumentumisia tai palaa.



5.3 Ohijeet asentajalle

Pistokkeen tulee olla saavutettavissa
laitteen asennuksen jalkeen. Ald taita
alaka jata jumiin sahkaverkkoon liittévaa
johtoa.

* |aite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

¢ Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoritettu, k&dnny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

* Kun laite on asennettu oikein, anna
kayttgjalle ohjeet sen asianmukaista
kayttod varten.
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