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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczernstwa

Szkody powstate na osobach

* Urzadzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotykad
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajge rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowac gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylgczy¢ urzadzenie i nakryd
ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutfq.

* Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie sfuzy do zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponize;

8 roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzqdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Koniecznie nalezy pamietad, ze
strefy grzewcze nagrzewajq sie
bardzo szybko. Nie podgrzewa¢
pustych garnkéw.
Niebezpieczernstwo przegrzania.

* W przypadku podgrzania tuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub Huszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
garnek pokrywkg i wytgczy¢
strefe grzewcza.

* Proces gotowania powinien

odbywac sie zawsze pod
nadzorem. Proces gotowania
krétkiego powinien by¢ caty czas
nadzorowany.

* Podczas obstugi nie nalezy ktas¢

metalowych przedmiotéw, jak
naczynia lub sztuéee, na
powierzchni ptyty, poniewaz
moglyby sie nagrzac.



Ostrzezenia

* Nie nalezy wkioda¢ ostro
zakoniczonych metalowych
przedmiotow (sztu¢ce lub
przyrzady) do szczelin.

* Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorqce blachy.

* Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ zupetnie
drzwiczki.

* Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wigczony i jeszcze gorqcy.

* Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po uzyciu
piekarnika.

« NIE NALEZY UZYWAC AN
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (O ILE WYSTEPUJE),
LUB W POBLIZU URZADZENIA.

e NIE NALEZY UZYWAC
SPREJOW W POBLIZU
URZADZENIA, KIEDY ONO
DZIALA.

A

* Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzagdzenie.

 NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

* Przed kazdq czynnoscig przy
urzqdzeniu (instalaca,
konserwacja, ustawianie lub
przesuwanie), nalezy zawsze
stosowac $rodki ochrony
indywidualne;.

* Przed kazdq czynnoscig w
zakresie urzqdzenia nalezy
wylqczyé ogdlne zasilanie
elekiryczne.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie nalezy prébowac
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego specjalisty.

* Nigdy nie ciggnq¢ za przewdd,
aby wyja¢ wiyczke.

* Jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, ktéry
dokona jego wymiany.
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A Ostrzezenia

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowad na czeéciach
szklanych $ciernych lub
agresywnych detergentéw
(np. produkiow z granulkami,

odplamiaczy i metalowych ggbek.

* Ewentualnie uzywa¢ drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Ruszly i blachy powinny by¢
wktadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone w dét i w kierunku
tylnej czesci komory pieczenia.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie sfosowaé pary do
czyszczenia urzgdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

* Nie zostawia¢ urzqdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogg wydzielad
ffuszcz lub olej. Podgrzany tuszcz
i olej moggq sie zapali¢. Nalezy
zachowa¢ maksymalng
osfroznos¢.

* Nie zostawia¢ przedmiotow na
powierzchniach pieczenia.
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* W ZADNYM RAZIE NIE

UZYWAC URZADZENIADO
OGRZEWANIA POMIESZCZEN.

* Nie rozpyla¢ produkiéw w sprayu

w poblizu urzgdzenia.

Nie uzywa¢ naczyn stotowych lub
plastikowych pojemnikéw do
pieczenia zywnosci.

Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku przygotowywania
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go tak,
aby nie zaktécat cyrkulaci
gorgcego powietrza wewngtrz
urzqdzenia.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewnatrz obwodu plyty
kuchennej.

* Dno wszystkich garmkow musi by¢

pfaskie i gtadkie.



Ostrzezenia

* W przypadku przelania lub
wylania usung¢ ptyn z ptyty
kuchennej.

Nie wylewa¢ na plyte kwasnych
substancji takich jak sok z cytryny
lub ocet.

Nie stawia¢ pustych garnkéw lub
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

* Jezeli pojawig sie rysy, pekniecia
lub powierzchnia piyty
witroceramicznej catkowicie
peknie, nalezy natychmiast
wylgczy¢ urzadzenie. Odigezy¢
zasilanie elekiryczne i
skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym.

Osoby posiadajgce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzqdzenia powinny sie upewnic,
czy ich funkcjonowanie nie
zostanie zaktécone przez pole
indukcyine, ktdrego czestotliwose
zawiera sie w przedziale od

20 do 50 kHz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, ptyta

indukcyjna nalezy do grupy
2 iklasy B (EN 55011).

A

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie stosowa¢ materiatéw
chropowatych, $ciemych lub
ostrych metalowych skrobakéw.

Nie stosowa¢ produktéw
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykorczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowad na czesciach
szklanych $ciemych lub
agresywnych defergentéw

(np. produkiow z granulkami,
odplamiaczy i metalowych ggbek).
Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.

Nie uzywac¢ otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzqdzenia w meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowac¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzgdzenia.
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A Ostrzezenia

Instalacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE NALEZY INSTALOWAC W
tODZIACH LUB PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejszego urzgdzenia nie
mozna instalowad na zadne;
podstawie.

* Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Podigczenie do instalacji
elekirycznej powinno zosta¢
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.

* Uzywad przewododw odpornych
na femperature co najmniej
Q0 °C.

* Moment dokrecenia $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢

1,5-2 Nm.

408

Informacje na temat omawianego
urzgdzenia

* Po uzyciu nalezy wytgczy¢ piyty.
Nigdy nie nalezy polega¢
wylgcznie na czujniku obecnosci
garnka.

* Zwréci¢ maksymalng uwage na
bezpieczenstwo dzieci, poniewaz
mogq nie zauwazy¢ wskazania o
gorgeych jeszcze powierzchniach.
Po uzyciu, przez jaki$ czas strefy
grzewcze pozostajq jeszcze
bardzo gorgce nawet, jezeli sq
wytgczone. Uwazaé, aby dzieci
ich nie dotykaty.

* Powierzchnia witroceramiczna
jest niezwykle odporna na
uderzenia, nalezy jednak unika¢
upadku przedmiotéw na
powierzchnie grzewczg,
poniewaz jezeli sq ostre moglyby
spowodowac jej pekniecie.

* Powierzchnia witroceramiczna nie
powinna by¢ uzywana jako
powierzchnia podparcia.

* Przed wymiang zaréwki upewnic¢
sie, ze urzgdzenie jest wytgczone.

* Nie opierac sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.



Ostrzezenia

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnoéci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate

w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposdb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chocioz jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzadzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

* Urzgdzenie nie zostalo
zaprojektowane do dziatania w
zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe.

Po zainstalowaniu kuchenki dostep
do tabliczki znamionowej mozliwy
iest wylgcznie od tytu urzgdzenia,

A

dlatego zdecydowanie zaleca sie
przymocowanie zapasowe|
tabliczki (dofgczonej do
opakowania kuchenki) na tylnej
czesci oktadki niniejszej instrukgii
obstugi, aby méc sie z nig tatwo
zapoznad

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng czes¢ urzgdzenia i
powinna by¢ przechowywana
w calosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja

X

Urzadzenie nalezy podda¢
utylizacji oddzielnie od innych
odpadéw (dyrektywy 2002/
95/WE, 2002 /96/WE, 2003/
108 /WE). Urzgdzenie nie zawiera
substancji w ilosci niebezpiecznej
dla zdrowia i srodowiska, zgodnie
z obowigzujgcymi dyrektywami
europe;jskimi.

—
[
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Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia  Opakowanie urzqgdzenia zostato
nalezy: wykonane z materiafow, ktére nie
* Odfgczy¢ przewdd zasilania zanieczyszczajq $rodowiska i
elekirycznego i usungé go razem  nadajq sie do recyklingu.
z wiyczkq. * Materialy z opakowania nalezy

odda¢ do odpowiednich punktow
selektywnej zbiorki odpadow.

* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim centrom
selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elektronicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.




1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacje dotyczqce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa
i koricowej utylizacii.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie

Y nformacie o uzytkowaniu
3 urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.

Czyszczenie i konserwacja

ﬂ Informacije dotyczqce prawidiowego

czyszczenia i konserwacji urzqdzenia.

Instalacja

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: instalacja, pierwsze
uruchomienie i proba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogdiny

[ )

e ® 14

4
\ U 13
- 8 2 10 11 12
1 Panel 7 Drzwiczki piekarnika wielofunkcyinego
2 Ptyta kuchenna 8 Oswietlenie piekarnika wielofunkcyjnego
3 Panel sterowania 9 Wentylator piekarnika wielofunkcyjnego

10 Uszczelka piekarnika wielofunkcyjnego
X Romki na ruszty /blachy

11 Uszczelka piekarnika pionowego
4 Oswietlenie piekarnika pomocniczego 12 Oswietlenie piekamika pionowego
5 Uszczelka piekarnika pomocniczego 13 Drzwiczki piekarnika pionowego

]

6 Drzwiczki piekarnika pomocniczego 4 Wentylator piekarnika pionowego



2.2 Ptyta kuchenna

I/H [ i c— ] c— c— c— cn—) H\l

, ‘ Pobrana moc
Srednica zewnetrzna

Maks. pobrana moc

Strefa (mm) (W)* w przypadk(t\:/\jL)J:kcii Booster
1 180 1300 1400
2 210 2300 3000
3 270 2300 3000

* ;. . . . . . s . 7 - .
warto$ci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub

wybranych ustawien.

Zalety gotowania na plycie indukcyjnej

o | Plyta jest wyposazona w

1 oddzielng cewke indukeyjng do
kazdej strefy grzewczej. Kazda
cewka znajdujgca sie pod
powierzchnig witroceramiczng
emituje pole elekiromagnetyczne,
ktére wytwarza ciepfo na dnie
naczynia. Ciepfo nie jest
przenoszone na indukeying strefe
grzewczq, ale dzieki prgdom
wirowym wytwarza sie

bezposrednio wewngtrz naczynia.

Oszczednoéé energii wigksza niz w
fradycyinych plytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do garnka (mozna stosowad
wylgcznie specjalne naczynio z
materiatéw przyciggajacych magnes.

—
[

Wieksze bezpieczenstwo dzieki
przekazaniu energii wylgcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.
Duza wydaijnosé przesylania energii ze
strefy indukeyjnej do dna garnka.
Bardzo szybkie nagrzewanie.
Ograniczone ryzyko poparzenia,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem garnkg;
ewentualnie rozlana zywnos¢ nie

przykleja sie do plyty.



2.3 Panel sterowania

1 Pokretta stref grzewczych plyty
indukcyijnej

Do sterowania strefami grzewczymi plyty
indukcyjne;.

Nacisng¢ i przekreci¢ poszczegdlne
pokretta w prawo, aby wyregulowa¢ moc
funkcjonowania ptyty, od minimum 1 do
maksimum 9.

Moc jest wskazywana na wyswietloczu
znajdujgcym sie na plycie kuchenne;.

2 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezqcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i minutnika.

3 Pokretto grilla piekarnika pomocniczego

Wiqcza oswietlenie w piekarniku lub
uruchamia grzatke grilla. Mozna ustawi¢
temperature od okofo minimalnie 50 °C do
maksymalnie 245 °C.

4 Kontrolka grilla piekarnika
pomocniczego

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
pomocniczy znajduje sie w fazie
nagrzewania. Wylqgcza sie, gdy
femperatura osiggnie ustawiong wartos¢.
Gdy miga oznacza, ze ustawiona
temperatura wewngtrz piekamika jest
utrzymywana na statym poziomie.

5 Pokretto temperatury piekarnika
wielofunkcyjnego

Za pomocq tego pokretta mozna wybra¢
femperature pieczenia i funkcje
Czyszczenia Parowego.

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zqdang
warto$¢ w zakresie od minimum do
maksimum.

6 Kontrolka piekarnika wielofunkcyjnego

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Wylgcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong warto$¢. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngtrz komory
pieczenia jest utrzymywana na statym
poziomie.



Opis

7 Pokretto funkciji piekarnika
wielofunkcyjnego

Rézne funkcje piekamnika odpowiadajqg
réznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkciji, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta
temperatury.

8 Kontrolka piekarnika pionowego

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Wytgcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong wartosé. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngirz komory
pieczenia jest utrzymywana na statym
poziomie.

9 Pokretto temperatury piekarnika
pionowego

Wiqgcza oéwietlenie w komorze pieczenia
lub uruchamia grzatki termoobiegu. Mozna
ustawi¢ temperature od okofo minimalnie
50 °C do maksymalnie 245 °C.

2.4 Pozostafe czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokoséciach. Wysokosci ustala sie
od dotu do goéry [patrz 2.1 Opis ogélny).

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Wentylator

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, ktére ulatia sie z
tylnej czesci urzqdzenia i moze trwac
przez kilka chwil nawet po jego
wylgczeniu.

o o ik )

/ Nie zatyka¢ otwordw,
& | szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajqgeych ciepto.

Oswietlenie wewnetrzne

Oswietlenie wewnetrzne urzqdzenia
zaczyna dziata¢ w momencie
uruchomienia dowolnej funkcii:

* Piekarnik wielofunkcyjny: obroci¢
pokrettem funkcji na dowolng funkcje

(z wyjatkiem funkcji ECO)).

* Piekarnik pomocniczy: obréci¢

—
[

pokrettem grilla na symbol :Q: lub
wybra¢ temperature pieczenia.

* Piekarnik pionowy: obréci¢ pokretfem
temperatury na symbol 3 lub wybra¢
temperature pieczenia. -
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2.5 Dostepne akcesoria Gteboka blacha
Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kibre mogg kapac.

Blacha piekarnika

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produktéw umieszczonych na gérmym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.

do gromadzenia fuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gémym
ruszcie.



Ruszt Kratka na naczynia

Do podirzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.
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3 Uzytkowanie

Ostrzezenia
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Ptyta witroceramiczna

5. Umiesci¢ garnek pefen wody na
kazdej ze przednich stref grzewczych
i wigczy¢ je na maksymalng moc na
przynajmniej 30 minut.

6. Po uptywie 30 minut wytgczyc¢
przednie strefy grzewcze i powtérzy¢
fe czynno$¢ na tylnych strefach
grzewczych oraz na ewentualnej
srodkowei strefie grzewcze.

7. Gdyby po wykonaniu powyzszych
czynnosci elementy sterowania nie
dziataty prawidtowo, moze by¢
konieczne przediuzenie dziatan az do
catkowitego odparowania wilgoci.

3.1 Oszczednosé energii

* Urzqdzenie nalezy wstepnie nagrzewaé
wylgcznie wowcezas, jedli wymaga tego
przepis.

* Jesli nie zostanie wskazane inaczej
na opakowaniu, mrozonki nalezy

. rozmrozi¢ przed umieszczeniem ich
1. Usung¢ ewentualng folie ochronng w komorze piekarnika.
znajdujgcq sie na zewngfrz lub

wewnatrz urzgdzenia lub akcesoridw.

Pierwsze uzycie

* W przypadku pieczenia wielu potraw
zaleca sie piec je jedna po drugiej, aby

2. Usunq¢ ewentualne etykiety jak najlepiej wykorzysta¢ weigz
(za wyjqtkiem tabliczki z danymi rozgrzang komore piekamika.
te.chmcz.nyml) z akeesoriow T komér * Najlepiej uzywaé ciemnych metalowych
pieczenid. foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

3. Wyijq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria * Wyja¢ z komory pieczenia wszystkie
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
konserwacia). podczas pieczenia.

Komora urzqdzenia

4. Rozgrza¢ pusty piekamnik do
maksymalnej temperatury, aby usung¢
ewentualne pozostafosci fabryczne.
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* Wydqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne ramki, az do punktu zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepfa.

Utrzymywa¢ stale w czystosci komore
pieczenia.

ktére zapobiegajq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

3.2 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W
fen sposéb bedzie mozna zebraé ttuszez z
pieczonego produkiu.
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Kratka na naczynia 3.3 Uzytkowanie ptyty

1. Wiozy¢ pustq kratke na naczynia do
bocznego piekarnika na pierwszym
poziomie.

2. Umiesci¢ talerze jak wskazano na
rysunku.

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretia jest
wskazana przypisana mu strefa grzewcza.

3. Nagrza¢ piekarnik do temperatura nie
wyzszej niz 50 °C przez nie diuzej niz

15 minut, Wystarczy przekreci¢ pokretto w kierunku
4. Po zakonczeniu nagrzewania lekko zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek

wysunqé ramke pozostawiajqgc jg na zegara na zqdang wartos¢ mocy.

prowadnicach, Naczynia, ktérych mozna uzywaé

5. Upewni¢ sie, ze ramka jest stabilna i Naczynia stosowane do gotowania

wyjqé talerze. indukcyjnego muszq by¢ metalowe,
posiada¢ wiasciwosci magnetyczne i dno
o odpowiedniej érednicy.

Odpowiednie naczynia:

* Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

Naczynia z zeliwa z emaliowanym
dnem.

* Naczynia z wielowarstwowej stali
nierdzewne, stali ferromagnetycznej
nierdzewnej i aluminium o specjalnym dnie.

Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;j,
aluminium, szkta ogniotrwatego,
drewna, ceramiki i terakoty.
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Naijprostszym sposobem sprawdzenia, czy
dany garnek nadaje sie do gotowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego
dna magnesu. Jezeli przycigga magnes to
znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie
posiada sie magnesu, mozna wlaé do
naczynia niewielkg ilo$¢ wody, umiesci¢
go na strefie grzewczej i wigezy¢ plyte.
Jezeli zostanie wyswietlony symbol H fo
oznacza fo, ze garnek jest nieodpowiedni.

422

Rozpoznawanie garnka

Jezeli na strefie grzewczej nie znajduje sie
zaden garnek lub jest zbyt maty, plyta nie
wytwarza energii i na wyswietlaczu pojawi

sie symbol E

Jezeli na strefie grzewczej znajduje sie
odpowiedni garnek, sysfem
rozpoznawania wigcza jq na poziomie
mocy ustawionym za pomocq pokretta.
Przekazywanie energii nastepuje rowniez
po usunieciu garnka ze strefy grzewczej

(na wyswietlaczu pojowia sie symbol E)

Jezeli uaktywni sie funkcje rozpoznawania
garnka, w przypadku ograniczonych
wymiaréw garnkow lub patelni
umieszczonych na strefie grzewcze;,
zostanie przekazana wytqcznie niezbedna
energia.

Ograniczenia w rozpoznawaniu garnka:
minimalna $rednica podstawy jest
wskazana obreczq na strefie grzewcze.
Garnki o mniejszych $rednicach mogq nie
zosta¢ odczytane i w zwigzku z tym cewka
indukcyjna moze sie nie uaktywnic.



Uzytkowanie

Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqgce czas frwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sie ustawien strefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy vaktywni sie urzqdzenie
ograniczajqce czas pracy, strefa
grzewcza wylqczy sie, nastqpi emisja
krotkiego sygnatu i, jezeli strefa bedzie
gorgca, na ekranie wyswietli sie symbol

Ustawiony poziom
mocy

Maksymalny czas
gotowania w

godzinach
] 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywaijagc plyty kuchennej z petng mocq
przez diugi okres czasu oraz, w przypadku
wysokiej femperatury otoczenia mogq sie
pojawi¢ trudnosci w chfodzeniu systemu
elekironicznego.

Aby unikngé¢ zbyt wysokiej temperatury

w systemie elekironicznym, moc strefy
grzewczej zostaje automatycznie
obnizona.

3

Porady dotyczqce oszczednosci energii

* Srednica dna garnka musi odpowiadad
$rednicy strefy grzewczei.

v XX

* Podczas zakupu garmnka sprawdzi¢, czy
wskazana $rednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

* Podczas przygotowywania dan, kiére
wymagajq diugiego gotowania mozna
oszczedzié czasi energie stosujgc
garmek cisnieniowy, kiéry pozwala
zachowad wiekszq ilosci witamin i
mineratéw w przyrzqdzanym positku.

* Upewni¢ sig, ze garnek ci$nieniowy
zawiera wystarczajgeq ilosé plynu,
poniewaz przegrzanie wynikajgce z
iego braku mogtoby uszkodzi¢ zaréwno
gamek jak i sfrefe grzewcza.

* Oile jest to mozliwe, nalezy zawsze
przykry¢ garnek odpowiedniqg dla niego
pokrywkg.

* Wybra¢ garnek odpowiedni do iloéci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na pot
pusty gamnek wigze sie z niepotrzebng
utratq energii.

/ Jezeli rownoczesnie uzywa sie

£ | piyty kuchennej i piekarnika, w

niektérych warunkach mozna
przekroczy¢ maksymalny limit
mocy instalacii elekiryczne;.
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Poziomy mocy

Na strefie grzewcze] mozna ustawi¢ moc
na kilku poziomach. W tabeli wskazano

informacje dotyczqgce réznych rodzajéow
przyrzqdzania positkéw.

0

Pozycja WYt
Podgrzewanie potrawy
19 Gotowania niewielkich ilosci
i (moc minimalna)
3-4 Gotowania
Gotowania duzych ilosci,
5-6 ) ) . .
pieczenia duzych kawatkéw
7-8 Pieczenia, podsmazania z magkg
Q Pieczenia
b Pieczenia / Podsmazanig,
gotowania [moc maksymalna)

* patrz funkcja booster

Ciepto szczgtkowe

Po wylgczeniu strefy grzewcze, jezeli jest
ona jeszcze gorgea, na wyswietlaczu

pojawi sie symbol m Gdy temperatura

zejdzie ponizej 60 °C symbol zniknie.
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Przyspieszanie nagrzewania

Taka funkcja umozliwia osiggniecie
wybranej mocy w mozliwie jak najkrétszym
czasie.

1. Przekreci¢ pokretto w lewo, na
pozycie A i pusci¢. Na wyswietlaczu

pojawi sie symbol m

W ciggu 3 sekund wybra¢ zgdang
moc (1...8). Wybrana moc i symbol

N

bedq zamiennie miga¢ na
wyswietlaczu.
W kazdej chwili mozna zwigkszy¢ poziom
mocy. Okres ,maksymalnej mocy” jest
automatycznie zmieniany.

Po zakornczeniu okresu przyspieszania
poziom mocy pozostanie ten wybrany
wczedniej.




Uzytkowanie -2

Podgrzewanie potrawy Zarzqdzanie mocq

Plyta jest wyposazona w modut
zarzqdzania mocg, kiéry optymalizuje,/
ogranicza zuzycie. Jezeli ustawione
poziomy mocy przekroczg maksymalng

o | Dzieki tej funkcji mozna
1 podirzyma¢ temperature potraw
juz ugotowanych.

Aby witgczy¢ funkcje Podgrzewania dozwolong granice, karta elekironiczna
potrawy, nalezy: automatycznie dostosuje moc wytarzang
* Obréci¢ pokretfem zqgdanej strefy przez pola.

grzewczej az do pojawienia sie symbolu  Modut utrzymuje maksymalne poziomy
mozliwej do wytworzenia mocy. Na
wyswietlaczu pokazuijq sie poziomy
ustfawione przez automatyczne
zarzqdzanie.

m na odno$nym wyswietlaczu.

Funkcja Booster e _ o
Miganie jednej z mocy oznacza, ze jest

e | Funkcja Booster umozliwia ona automatycznie ograniczana do nowe;
1 uaktywnienie sfrefy grzewczej na wartosci wybranej przez moduf
maksymalnej mocy na 5 minut. Jest ~ zarzqdzania mocq.

uzyteczna, gdy chce sie szybko
doprowadzi¢ do wrzenia duze
ilosci wody lub podsmazy¢ mieso
na duzym ogniu.

* Przekreci¢ pokretfo na dwie sekundy w
prawo, na pozycije P i puscié. induction

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol E

Po 5 minutach funkcja Booster zostanie s
automatycznie wytqczona i gotowanie 1
bedzie kontynuowane na poziomie mocy
9 (tylko w strefach 21 3).

Pierwszenstwo zalezy od ostamnie;
ustawionej strefy.

e | Funkcja booster ma

1 pierwszenstwo w stosunku do
funkciji przyspieszania
nagrzewania.
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Blokada sterowania

1. Gdy wszystkie strefy grzewcze sq
wylgczone, nalezy rownoczesnie
przekreci¢ dwa pokretta sterujgce
przednieji tylnej lewej strefy grzewczej
w lewo (pozycja A).

A

Przytrzyma¢ przekrecone pokretfa,
dopdki na wyswietlaczu nie pojawiq

sie symbole m
3. Pusci¢ pokretta.

Aby dezaktywowa¢ blokade sterowania
powtdrzyc te same czynnosci, opisane
wyzej.

Kody btedéw

Jezeli wyswietlacz przedstawia jeden ze

wskazanych kodéw bledu E, E,

skonsultowa¢ sie z serwisem technicznym.

3.4 Uzytkowanie piekarnikéw

Otwieranie i zamykanie drzwiczek
piekarnika wielofunkcyjnego/
pionowego

Piekarnik wielofunkcyjny i piekarnik
pionowy sq wyposazone w drzwiczki
otwierane na bok. Aby je otworzy¢
pociggnag¢ do siebie klamke. Aby je
zamkng¢ popchngé drzwiczki do momentu
ustyszenia mechanicznego klikniecia.




Uzytkowanie -2

Wiqczenie piekarnika wielofunkcyjnego  Funkcje piekarnika wielofunkcyjnego

o | Upewnic¢ sie, ze zegar pokazuje %D

1 symbol czasu pieczenia , w
przeciwnym razie nie jest mozliwe 7\ Grzatka géma i dolna
wigczenie piekarnika. \ Ciepfo pochodzqgce rownoczesnie
Nacisng¢ jednoczesnie przyciski z géry iz dotu sprawia, ze taki

system nadaje sie do pieczenia

: szczegodlnego rodzaju potraw.
programowania. Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,

- jak ges i kaczka.

& i & aby wyzerowa¢ zegar

Aby wigczy¢ piekarnik wielofunkeyjny:
1. Wybra¢ funkcije pieczenia za pomocg
pokretta funkgji.

ECO

)

1))

= Wentyl. + grz. dolna
A
5 ore Polgczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
2. Wybra¢ temperature za pomocg Taki system jest zalecany do
pokrefta temperatury. sterylizacii lub dokorczenia
® pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
100 wymagaijq umiarkowanego ciepfa

260 125 z gory. Idealne do kazdego
245 150

225y 175 rodzaju potrawy.

—
[
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Uzytkowanie

+=& Maly grill

Ll

-
=
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428

Taka funkcja, poprzez dziatanie
ciepta wytworzonego z jednej
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji miesa i
ryb, przygotowywanie szasztykow,
tostow i wszelkich grillowanych
warzyw.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkéw
migsa $redniej i matej wielkosci
oraz umozliwia réwnomierne
przyrumienienie pod koniec
pieczenia. ldealne do pieczenia
kietbasy, zeberek, boczku. Taka
funkcja umozliwia réwnomierne
grillowanie duzej ilosci produktu,
zwlaszcza migsa.

Wentylator+grill

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne

do duzych kawatkow miesa

(np. golonka wieprzowa).

Turbo

Potgczenie systemu wentylatora z
tradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiow
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachéw i smakéw. Idealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagajgcych intensywnego
pieczenia.

Termoobieg

Potgczenie wentylatora z grzatkg
fermoobiegu (wbudowana w tylng
cze$¢ komory pieczenia) pozwala
na pieczenie pofraw na réznych
poziomach, o ile wymagaiq tej
samej femperatury i takiego
samego rodzaju pieczenia. Obieg
gorqcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach)
ryb, warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakow.



Uzytkowanie -2

Wiqczenie piekarnika pomocniczego

Eco Aby wigczyé piekamik pomocniczy, nalezy:

* Wybra¢ temperature za pomocq
pokretta grilla. W przyblizeniu
temperatura zmienia sie od minimum

50 °C do maksimum 245 °C.

ECO funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealny do pieczenia miesa,

ryb i warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagajgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiow bez nagrzewania

komory. Funkcje piekarnika pomocniczego

-D
Podczas pieczenia w funkcji ECO [ ]

nie powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

IN

A Lampka
> Zaswieca sie oéwietlenie w

W funkcji ECO czas pieczenia

- : Ny komorze pieczenia
1 (i ewentualnego nagrzewania) jest

duzszy. sl Gril
* .

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie

¢1)

Czyszczenie parowe

Z
&

Funkcja ta utatwia czyszczenie

ses T / optymalnego rezultatu podczas
poprzez zastosowanie pary: grillowania, zwlaszcza kawatkéw
8 8 \/ywarzane z niewielkiej ilosci DI T
7Y _ - migsa $redniej i matej wielkosci
8° 8 wody wlewanej przez specjalny

oraz umozliwia rownomierne
przyrumienienie pod koniec
pieczenia. ldealne do pieczenia
kietbasy, zeberek, boczku. Taka
funkcja umozliwia réwnomierne
grillowanie duzej ilosci produktu,
zwlaszcza migsa.

lejek znajdujqcy sie na dnie
piekarnika.
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Wilqczenie piekarnika pionowego

Aby wigczy¢ piekarnik pionowy:

* Obroci¢ pokrettem w prawo w celu
wybrania zqgdanej temperatury w

zakresie od 50 °C do 245 °C.

245
220

20075450 12

Funkcje piekarnika pionowego
1
[ ]

> Zaswieca sie oéwietlenie
w komorze pieczenia

Termoobieg

Potgczenie wentylatoréw
z grzatkami termoobiegu
(wbudowanymi w tylng czes¢
komory pieczenia), pozwala na
pieczenie pofraw na réznych
poziomach, o ile wymagaiq tej
samej femperatury i takiego
samego rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomiermne
rozprowadzenie ciepfa. Bedzie
mozna, na przyktad, przyrzqgdzad
jednoczesnie (na kilku poziomach)
wiecej sztuk tej samej potrawy.

A Lampka
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3.5 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jedng z
funkeji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grill i Grill z obiegiem powietrza

* Migso mozna grillowaé wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkciji Grill z ob. pow., przed
grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.

* Nolezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.



Uzytkowanie

W funkgji Grilla zaleca sie przekrecenia
pokretta temperatury na najwyzszq
warto$é, na symbol % w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Przed pieczeniem nalezy przyprawi¢
produkty. Nalezy réwniez posmarowad
produkt olejem lub ptynnym masfem.

Do gromadzenia ptynéw
produkowanych podczas grillowania
uzywac blachy na pierwszym dolnym
poziomie.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Najlepiej uzywac ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okoto 10 °C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Podczas pieczenia ciast lub warzyw
moze wystqpi¢ zjawisko kondensaciji na
szybce. Aby unikng¢ takiego zjawiska,
otworzy¢ dwa razy z maksymalng
osfroznosciq drzwiczki podczas
pieczenia.

3

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

Nie naktada¢ produkiéw jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkf nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.
Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodq.

Oszczedno$¢ energii

Wytgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostafe minuty dzieki
wysokiej femperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszaé ciepta.

Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste il
wewnagtrz. o-
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3.6 Zegar programowania

e | Zegar programatora kontroluje
1 wyltgcznie piekarnik
wielofunkeyiny znajdujgey sie u
dotu z lewej strony i nie steruje
zadnym innym piekarnikiem.

Q Przycisk minutnika

& Przycisk trwania pieczenia
& Przycisk konca pieczenia

— Przycisk zmniejszania wartosci

+ Przycisk zwigkszania wartosci

1 symbol czasu pieczenia , w

wigczenie piekarnika.

Nacisng¢ jednoczesnie przyciski

& i & aby wyzerowa¢ zegar

programowania.
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e | Upewnic sie, ze zegar pokazuje

przeciwnym razie nie jest mozliwe

Uzytkowanie

Ustawianie godziny

® | Jesli czas nie jest ustawiony, nie
1 jest mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzqdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry § ,5’ ,’,’:,’ na wy$wietlaczu.

1.

Jednoczesnie weisng¢ przyciski & i
x. Miga punkcik miedzy godzinami i
minutami.

Za pomocq przyciskow = lub -I—
mozna ustawi¢ godzine. Przytrzymad
przycisk dla szybkiej zmiany.

Weisnqé przycisk M lub poczekad

5 sekund. Punkcik miedzy godzinami
i minutami przestaje migad.

Symbol na wyéwietlaczu

wskazuje, ze urzqdzenie jest gotowe
do rozpoczecia pieczenia.



I-q
=

Pieczenie na czas 6. Nacisng¢ jednoczesnie przyciski . i

., aby wyzerowac¢ zegar

programowania.

1. Po wybraniu jednej z funkgji i
temperatury pieczenia, wcisng¢

przycisk . Urzqdzenie przedstawi
cyfry i symbol
wyswietlony miedzy godzinami a
minutami.

2. Nacisngé . lub ., aby ustawi¢

2qdane minuty.

3. Odczekac okoto 5 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z

symbolami i .

4. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,
symbol m bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek. 1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
,Pieczenie na czas”.

Weisngé przycisk . Na
wyswietlaczu pojawi sie suma biezqcej
godziny i ustawionego wczesniej
czasu frwania pieczenia.

Zaprogramowane pieczenie

5. Aby wytgczy¢ dzwonek wystarczy
weisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

N
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Minutnik

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

o

Kas

Jednoczesénie wcisng¢ przyciski . i .

aby
zap

Nacisng¢ . lub . aby ustawi¢

zqdane minuty.

Odczeka¢ okoto 5 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqgca godzina z

symbolami i .

Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylgczy sie symbol ,
symbol bedzie migat i uaktywni sie
dzwonek.

Aby wytqczy¢ dzwonek wystarczy
weisng¢ jokikolwiek przycisk zegara
programowania.

Nacisng¢ jednoczesnie przyciski . i

., aby wyzerowa¢ zegar
programowania.

owanie ustawionych danych

wyzerowac ustawione
rogramowanie.

Nastepnie recznie wytqczy¢ piekarnik,
jezeli trwa pieczenie.
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1.

Weisng¢ przycisk . Na

wyswietlaczu pojawiq cyfry

i migajqca kontrolka E] mledzy

godzinami a minutami.

Nacisng¢ . lub ., aby ustawi¢

zqdane minuty.

Odczekaé okofo 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakoriczy¢ ustawienie funkcji. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezgca

godzina z symbolami i E

Regulacja gtosnosci sygnatu dzwiekowego

Glo$nosé sygnatu dzwiekowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach. Gdy sygnat jest

aktywny, weisngé przycisk

, aby

zmieni¢ ustawienie.



Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik wielofunkcyjny)

\

=3

0

Lasagne 3-4 | Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
apiekanka 3-4 | Grzatka gémai dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina 2 Turbo,/Termoobieg 2 180- 190 90-100

Schab 2 Turbo,/Termoobieg 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1,5 Wentylator+grill 4 260 15
Rostbef 1 Turbo,/Termoobieg 2 200 40-45
Krolik pieczony 1.5 Termoobieg 2 180-190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Termoobieg 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 | Tubo/Termoobieg 2 180- 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180-190 65-70
Strona 1 Strona 2
Kotlety 1,5 Wentylator+grill 4 260 15 5
Zeberka 1,5 Wentylator+grill 4 260 10 10
Bekon 07 Girill 5 260 7 8
Filet wieprzowy 1.5 Wentylator+grill 4 260 10 5
Filet wotowy | Grill 5 260 10 7
Psirag 1,2 Turbo,/Termoobieg 2 150-160 35-40
Zabrica 1,5 Turbo,/Termoobieg 2 160 60-65
Turbot 1,5 Turbo,/Termoobieg 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo,/Termoobieg 2 260 8-9
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo,/Termoobieg 2 180- 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta z dzemem 1 Termoobieg 2 160 35-40
Semik 1 Termoobieg 2 160-170 55-60
Nadziewane tortellini 1 Turbo/Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo,/Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150-160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo,/Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik pomocniczy)

Kietbasa 1,5 Grill 2 MAKS. 13-15
Kotlety 1,5 Girill 2 MAKS. 15 5
Zeberka 1,5 Grill 2 MAKS. 10 10
Bekon 0,7 Grill 2 MAKS. 7 8
Filet wieprzowy 1,5 Girill 2 MAKS. 10 5
Filet wotowy 1 Girill 2 MAKS. 10 7

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik pionowy)

1,1 x4 | Termoobieg | 2-4-6-8 190 80

Kurczak pieczony

Mrozona pizza 0,3x4 | Termoobieg |2-4-6-8 230 10
Focaccia 0,6 x4 Termoobieg 2-4-6-8 | 180-190 30-45
Chleb tostowy 02x4 Termoobieg 2-4-6-8 180 3-5
Rogaliki drozdzowe 0,4x4 Termoobieg | 2-4-6-8 160 35
Ciastka 0,4 x4 Termoobieg 2-4-6-8 160 23
Ciasto Paradiso x4 Termoobieg | 2-4-6-8 160 60

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscié.

Ostrzezenia

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylqeznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatkq lub $ciereczkg z

mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodaq, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnatrz urzqdzenia.
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4.1 Czyszczenie plyty kuchennej

Czyszczenie plyty witroceramicznej

Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garnki o aluminiowym dnie mozna
usungé nasgczong octem szmatkq. Jezeli
po zakonczeniu gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
przemy¢ wodgq i wytrze¢ czystq szmatkg.
Ziarnka piasku, kiore wysypaly sie na
plyte przy czyszczeniu safaty lub
ziemniakdw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania gamkow.

Nalezy je wiec natychmiast usung¢ z
powierzchni.

Zmiany chromatyczne nie wptywaijg na
skuteczno$¢ i stabilnos¢ szkfa. Nie dotyczy
to zmiany materiatu ptyty kuchennej, ale
chodzi tu o zwyczajnie nieusuniete
pozostatosci, kiére ulegly przypaleniu.
Moggq sie pojawi¢ blyszczqce strefy
spowodowane tarciem dna garnkéw,
zwlaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
defergentéw. Trudno je usung¢ za pomocg
zwyczajnych produkiéw czyszczqgeych.
Moze sie okaza¢ konieczne kilkakrotne
powtdrzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentéw lub tarcie dnem
garnkéw moze z czasem zefrzed
dekoracje plyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.
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Cotygodniowe czyszczenie

Raz w tygodniu wyczyscié¢ plyte kuchenng
zwyczajnym érodkiem do czyszczenia
powierzchni witroceramicznych. Zawsze
przesirzega¢ zalecen producenta. Sylikon
zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozosfajg na warstwie ochronnej i mozna
ie fatwo usungé¢. Nastepnie wytrze¢
powierzchnie czystq szmatkg. Uwazag,
aby na pfycie kuchennej nie pozostawic¢
resztek detergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziata i
niekorzystnie wptyngé na jej strukture.

Pokretta

Do czyszczenia pokretef nie
A nalezy uzywa¢ produktéw
agresywnych zawierajgcych
alkohol ani produktéw do
czyszczenia sfali lub szkia,
poniewaz moglyby one
spowodowat frwate uszkodzenia.

Pokrefta nalezy czysci¢ miekkq Sciereczkq
zwilzong letig wodq i dokfadnie wytrzec¢
do sucha. Mozna je wyja¢ poprzez
pociggniecie ich poza gniazdo.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

4.2 Czyszczenie drzwiczek 2. Uja¢ drzwiczki z dwach stron
Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czysfosci. obydwoma rekami, podnies¢ je ku
Uzywaé papierowych recznikow gorze pod kgtem okofo 307 i wyjqc.
kuchennych. W przypadku uporczywego

brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym E@!

detergentem.

Demontaz drzwiczek (tylko w
przypadku piekarnika pomocniczego)

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1z

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa haczyki blokujgce w otwory
zawiaséw pokazanych na rysunku.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqc
sie, ze rowki A catkowicie opierajq sie
na szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do
dotu i po ich ustawieniu wyjq¢ haczyki
blokujgce z otworéw zawiasow.
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Demontaz szybek wewnetrznych 3. Po wyjeciu wewnetrznej szybki mozna

Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozna uzyska¢ dostep do listwy ociekowe.
rozmontowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzgce w sktad drzwiczek.

Drzwiczki piekarnika gtéwnego /
bocznego

1. Wyja¢ wewnetrzng szybke
pociqggaijqc jq delikatnie w gérmne;j
czesci ruchem wskazanym przez
strzatki (1).

2. Nastepnie pociagnagé szybke ku gérze
w czesci dolnej (2). W ten sposéb
4 sworznie zamocowane do szybki
odczepiaiq sie od gniazd w
drzwiczkach. Do czyszczenia uzy¢ papierowych

recznikow kuchennych. W przypadku

uporczywego brudu, umyé wilgotng gabkg
i zwyczajnym defergentem.

4. Wiozy¢ szybke wewnetfrzna.
Zwréci¢ uwage na wysrodkowanie
i zamocowanie 4 sworzni w
gniazdach, lekko je dociskajgc.
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Drzwiczki piekarnika pomocniczego 4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i

1. Wyigé wewnetrzng szybke szybki wyjete wezesniej. Uzywad
pociggaiqc iq delikatnie ku gorze w papierowych recznikdw kuchennych.
czescitylnej, ruchem wskazanym przez W przypadku uporczywego brudy,
strzatki (1). umy¢ wilgotng gabkg i neutralnym

2. Nastepnie pociggnag¢ szybke ku gérze defergentem.

w czedci przedniej (2). W fen sposéb
4 sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

5. Wiozy¢ szybki stosujqc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

6. Wiozy¢ szybke wewnetrzng.

3. Wyjqc szybke rodkowg podnoszqc Zwréci¢ uwage na wysrodkowanie i
5 do ac zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
ia do goéry.

lekko je dociskajqgc.
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4.3 Czyszczenie komér pieczenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w

dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢

po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az

wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz

komory resztek z zywnosci, poniewaz

moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé

wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

* drzwiczek (tylko w przypadku
piekarnika pomocniczego);

* ramek na ruszty/blachy;

* ewentualnych wyjmowanych
prowadnic;

e uyszczelki.

/ W przypadku stosowania

&7 | specyficznych $rodkéw
czyszczqceych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wigczenie urzqdzenia
z maksymalng temperaturg na
okofo 15-20 minut, aby usungé
ewentualne pozostafosci.
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Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek ufatwia czyszczenie
bocznych czesci. Takg czynno$¢ nalezy
przeprowadzaé zawsze podczas
automatycznego czyszczenia

(tylko w niektérych modelach).

Aby usung¢ ramki. Pociggng¢ ramke do
wewnatrz piekamika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysunqgc ze
znajdujgeych sie na tylnej $ciance gniazd B.
Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy
piekarnika pionowego

Pociggnagé ramke do géry w taki sposéb,
aby wyja¢ jq z bocznych gniazd. Po
zakonczeniu czyszczenia prawidiowo
umiesci¢ ramke.

\ T%
Sk

i
Y

N L
ARARE




Czyszczenie czeici gérnej (tylko 4.4 Czyszczenie parowe (tylko

piekarnik wielofunkcyiny i piekarnik piekarnik wielofunkcyijny)
pomocniczy)

Urzqgdzenie jest wyposazone w wahliwg

grzatke, umozliwiajgeq czyszczenie gomej

czesci komory pieczenia.

1. Delikatnie podnies¢ gémg grzatke i
przekreci¢ ogranicznik 0 90°, aby jq
uwolnic.

e —

w0/ 77
\@w;wy/
[

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
ogranicznika. Przed rozpoczeciem cyklu Czyszczenia
Parowego:

Czynnosci wstepne

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia.

3. Po wyczyszczeniv umiesci¢ grzatke na
pozyciji i przekreci¢ ogranicznik w celu
jej zaczepienia.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

* Wla¢ na dno komory okoto 40 cm3 Ustawienia funkcji Czyszczenia
wody. Uwazag, aby nie wylata sie z parowego
rowka. |

Przekreci¢ pokretto funkcji na symbol
i‘; i pokreffo temperatury na symbol

'
oo

2. Ustawi¢ czas frwania pieczenia na
18 minut za pomocq zegara

programatora.

3. Po zakoniczeniu cyklu Czyszczenia
parowego minutnik wylgczy elementy
grzejne komory pieczenia i uaktywni
sie sygnat dzwiekowy.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewnqfrz komory urzgdzenia roztwér Koniec cyklu Czyszczenia Parowego
wody z ptynem do naczyn. Spryskac¢ w
kierunku écianek bocznych, do géry, na 4. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg
dot i w kierunku deflekiora. z mikrofibry mniej uciqzliwe

zabrudzenia.

5. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosigdzu.

6. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

7. Usungé¢ wode pozostatq wewngtrz
komory pieczenia.

Dla wiekszej higieny oraz aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,
nalezy wysuszy¢ piekamnik za pomocg
funkcji termoobiegu przy 160 °C przez
okofo 10 minut.

e Zamkng¢ drzwiczki.

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie
= | 20 razy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
— | stosowanie gumowych rekawic.

frudno dostepnych czesci mozna
zdjq¢ drzwiczki.

/ Aby utatwi¢ reczne usuwanie
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4.5 Konserwacja ponadplanowa

Wymienié lampke oswietlenia
wewnetrznego

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza

komory pieczenia.
Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

w N

Zdjq¢ pokrywe lampy za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na
przyktad érubokreta).

|

4. Wyigé zarowke.
YN

Whozy¢ nowq zarowke.

o O

Zamontowaé pokrywke. Pozostawic¢
wewnetrzny profil szybki (A)
skierowany do drzwiczek.

o

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do

oprawki.
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Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociggng¢ uszczelke na
zewnaqtrz.

’-\

Q‘g

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepié zaczepy umieszczone
w 4 rogach uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej ggbki i letiej wody.

Co robi¢, jezeli...

Urzqdzenie nie funkcjonuje:

* Wytqeznik jest uszkodzony: sprawdzi¢
skrzynke bezpiecznikowq oraz czy
wylgcznik nie jest zepsuty.

* Spadek mocy: sprawdzi¢, czy
funkcjonuijq kontrolki urzqdzenia.
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Palnik gazowy nie wigcza sie:

* Spadek mocy lub wilgoé na $wiecach:
wigczy¢ palnik gazowy zapalniczkg lub
zapatkami.

Piekarnik nie nagrzewa:

* Uszkodzony bezpiecznik: sprawdzi¢ i,
jezeli konieczne wymieni¢ wylqcznik.

* Nie zosfato ustawione pokretto funkgji:
ustawi¢ pokretto funkgji.

Wszystkie potrawy przygotowane w

komorze pieczenia szybko sie

przypalajg:

* Uszkodzony termostat: skontaktowad sie
z Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Gdy piekarnik jest gorqcy szybka

drzwiczek zachodzi parg:

* Jestto normalne na skutek réznicy
temperatury: nie ma to zadnego wptywu
na funkcjonowanie piekamnika.

Wyswietlacz jest catkowicie wytgczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wytgcznik
omnipolamy umieszczony przed
zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na

pozycji ,On".

/ Jezeli problem nie zostat

& | rozwigzany lub w razie innych
nieprawidfowosci skontakfowaé

sie z najblizszym serwisem

technicznym.




!

5 |n5fq|qciq Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowad w
5.1 Ustawianie minimalnej odlegfosci Y mm. Jezeli nad

plytq kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowaé odpowiedniq

odlegfose.
X 150 mm
Y 750 mm

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

min. X mm
<—

ww A ‘ulw

A 4

00 0000

A -Klasa 1

(Urzgdzenie niezabudowane)

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
ktéra wznosi sie ponad blat roboczy,

w minimalnej odlegtosci X mm od boku
urzqdzenia, jok pokazano na rysunkach
LA"1,C" odnoszqgceych sie do klasy
instalacii.
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B Y Wymiary urzqgdzenia
3 L A L
min. X mm i } o
: Al . lc,
3 bie >
Y v
‘ —
A
00 0000 __ _
D
v
A Q00 mm
B - Klasa 2 podklasa 1 B] 600 mm
(Urzgdzenie zabudowane) C min. 150 mm
D Q00 -915 mm
yy H 750 mm
¢ I 450 mm
L2 Q00 mm

ww A ‘ulw

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
scianek lub od innych materiafow
tatwopalnych.

y
00 0000

2 Minimalna szerokoéé szafki (=A).

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

/ Urzgdzenie musi zainstalowaé
& | wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.
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A

Wymiary urzqdzenia Ustawianie i poziomowanie
Pozycja przylgczen gazowych i

elektrycznych. Ciezkie urzqdzenie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
+—900——

* Najpierw wlozy¢ nozki przednie, a
Y nastepnie tylne.

U——
( ) Aby zapewni¢ wigkszg stabilnose,
urzqdzenie musi by¢ dobrze
wypoziomowane na posadzce.

™~ * Po podigczeniu gazowym i
o elekirycznym, dokreci¢ lub odkreci¢
L, L. .
poszczegdlne nozki, az do
|

?.5 ustabilizowania urzgdzenia na
I posadzce.

<

A
P-4/
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Montaz panelu Montaz cokotu

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiesci¢  Cokot nalezy zawsze prawidtowo

i przymocowac do urzqgdzenia. umiesci¢ i przymocowad do urzqdzenia.
1. Poluzowa¢ 6 $rub znajdujgeych sie z 1. Ustawi¢ cokst w dolnej przedniej
tytu plyty (A) i odkreci¢ 2 $ruby (B) czesci urzgdzenia.
znajdujgee sig w bocznej czesci 2. Dokreci¢ dwie $ruby boczne, aby

panelu.

przymocowac cokét do urzgdzenia.

3. Zakry¢ otwory cokotu zatyczkami
znajdujgeymi sie w wyposazeniu.

= |[}8

2. Ustawi¢ panel na ptycie. Ustawic¢
6 dolnych otworéw panelu na przeciw
6 poluzowanych wczesniej srub
znajdujqeych sie z tytu piyty.

3. Dokreci¢ 6 $rub z tytu ptyty kuchennej
(A) i 2 pod plytq (B), aby
przymocowaé panel.




5.2 Podtqczanie do instalacji Urzgdzenie moze funkcjonowaé:
elektrycznej * 220-240V 2~

2 3 4 5 Q

|?+°4*°|°ﬁ>|?|

2_

Kabel tréiiy’fowy 3 x10 mm2

¢ 3220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

[olotelote (o]

L1 L2 3=
Kabel czterozytowy 4 x 6 mm2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

I?IOﬁIOﬁI?I

L1 L2 N =

Informacje ogélne Kabel czterozytowy 4 x 6 mm2.

Sprowdzié,.czy cho.rokterystyko sieci . 380-415V 3N~
elekirycznej odpowiada danym

przedstawionym na tablice znamionowe;j. 12 3 4509
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane | Q | Q | Q | O-I-? | ? |
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest ||_1 ||_2 |L3 N L
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym

miejscu. Kabel pigciozylowy 5 x 4 mm?2.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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e | Wymiary kabli zasilajgcych
1 uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg

EN 60335-2-6).

Obejma zastepcza

W przypadku podigezenia dwufazowego
lub tréjfazowego, w celu prawidtowego
przymocowania kabla nalezy wymieni¢
zainstalowang obejme na te znajdujgceq sie
na wyposazeniu.

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgcej wytgcznik omnipolarmy.
Wytgeznik omnipolamy powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowaé sie w poblizu
urzqdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego fypu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz

mogq spowodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.
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Instalacja

5.3 Instrukcje dla instalatora

* Po zamonftowaniu wtyczka musi by¢
dostepna. Nie zginad i nie przyciskac
kabla podigczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzgdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzgdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidfowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidfowego
sposobu funkcjonowania.

914778460/C
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