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1 Varoitukset

1.1 Turvallisuuteen liittyvét yleiset

varoitukset

Henkilévahingot

Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat
erittéin kuumiksi kéytén aikana.
Alg koske kuumentaviin osiin
kayton aikana.

Suojaa kétesi vunikintailla, kun
kasittelet ruokia vunitilan sisallé.

Ala koskaan yrita sammuttaa
liekkici /tulipaloa vedella: kytke
laite pois ja peitd liekki kannella
tai sammutuspeitteelld.
8-vuotiaat lapset, fyysisesti fai
psyykkisesti rajoittuneet henkilst
tai henkilét, joilla ei ole kokemusta
laitteen kaytdstd, saavat kéyttaa
laitetta aikuisen tai
turvallisuudestaan vastaavan
henkilén valvonnassa tai
opastamana.

Lopset eivét saa leikkia laitteella.

Pidé alle 8-vuotiaat lapset etéallé
laitteesta, ellei heité valvota
jatkuvasti.

Varoitukset

o Alg padasta alle 8-vuotiaita lapsia

laitteen |&heisyyteen sen
foiminnan aikana.

Lapset eivét saa suorittaa
puhdistus- ja huoltotoimenpiteité
ilman valvontaa.

Toimi &arimmdisen varovaisesti,
sillé keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Vélta kattiloiden tyhjana
kuumentamista. Ylikuumenemisen
vaara.

Rasvat ja 8liyt voivat syttyd
palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliya tai rasvaa sisdltavia ruokia.
Jos sliyt tai rasvat sythyvét
palamaan, 8l& koskaan kéyts
vettd sammutukseen. Laita kansi
kaftilan padlle ja kytke
asianmukainen keittoalue pois.
Paistoa on aina valvottava.
Lyhytt& paistoa on valvottava
jatkuvasti.

Alg aseta metallisia esineitd kuten
esimerkiksi astioita tai
ruokailuvdlineitd keittotason
pinnalle, sillé ne voivat
ylikuumentua.



Varoitukset

Ala tyanna teravia metalliesineitd
(ruokailuvélineits tai tyskalujal)
laitteessa oleviin aukkoihin.

Ala kaada vettd suoraan erittdin
kuumille pelleille.

Pidé luukku kiinni paiston aikana.

Jos kasittelet ruokia paiston
aikana tai paiston lopussa, avaa
luukkua 5 senttimetric muutaman
sekunnin ajaksi p&astacksesi
héyryn pois ennen kuin avaat
luukun kokonaan.

Ala avaa sailytystilaa (mallista
riippuen), kun vuni on padallé ja
kuuma.

Sailytystilan sisallé olevat esineet
voivat olla erittéin kuumia myds
uunin kaytén jalkeen.

ALA KAYTA TAI SAILYTA
TULENARKOJA MATERIAALEJA
SAILYTYSTILASSA (MALLISTA
RIIPPUEN) TAI LAITTEEN
LAHEISYYDESSA.

ALA KAYTA SUIHKEPULLOJA
TAMAN LAITTEEN
LAHEISYYDESSA, KUN SE ON
TOIMINNASSA.

A

Sammuta laite kaytén jalkeen.

ALA TEE MUUTOKSIA
LAITTEESEEN.

Ennen laitetta koskevien
toimenpiteiden suorittamista
(asennus, huolto, asemointi tai
siirto), varustaudu aina
henkilénsuojaimilla.

Ennen laitteessa suoritettavia
toimenpiteitd, kytke yleinen
viransysttsjariestelmd pois
paala.

Anna asennus- ja
huoltofoimenpiteet
ammattitaitoisen henkilékunnan
suoritettavaksi voimassa olevien
s&adosten mukaisesti.

Ala koskaan yrita korjata laitetta
yksin tai ilman pétevan teknikon
apua.

Ala koskaan irrota pistoketta
johdosta vetamalla.

Jos virtajohto on vahingoittunut,
ofa vélitemésti yhteyttd tekniseen

huoltoon, joka vaihtaa sen uuteen.




A

Laitteelle aiheutuvat vahingot

Ala kayta hankaavia tai
sydvyttavia puhdistusaineita
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja terésvillaa).

Kayta mahdollisesti puu- tai
muovisia keitfidvélineitd.

Ritilat ja vunipellit tulee asettaa
sivutasotukien pé&dlle niiden
pysahtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estévat niiden tahatonta
ulosvetoa, tulee olla alasuuntaan
ja uunitilan takaosaan pdin.

Alg istu laitteen padile.
Ala puhdista laitetta hayrylla.

Al tuki laitteen aukkoja tai
tuuletusaukkojoa.

Al jata laitetta valvomatta
paiston aikana, sillé rasvaa tai
sliyia voi vuotaa ulos ja ne voivat
syftyd palamaan niiden
ylikuumenemisen vuoksi. Toimi
Garimmdaisen varovaisesti

Ala jata esineitd keittotason
padlle.

Varoitukset

ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

Al suihkuta suihkeita uunin
|&heisyydessa.

Ala kayta muovisia keitfiovalineit
fai astioita ruokien paistossa.

Ala aseta uuniin purkkeja fai
sulieftuja astioita.

Ota kaikki vunipellit ja ritilét pois
vunitilasta, ellet kayta niité paiston
aikana.

Ala peita uunitilan pohjaa
alumiinifoliolla tai tinapaperilla.
Alg aseta kattiloita tai peltejd
suoraan uunitilan pohjalle.

Jos kaytat leivinpaperia, varmista
effei se est& kuuman ilman kierfoa
uunin sisalla.

Als aseta kattiloita tai peltejd
suoraan avatun luukun sisalasin
padlle.

Astiat tai pannut on asetettava
keittotason alueen sisapuolelle.

Kaikkien keittoastioiden pohjan
tulee olla tasainen ja
saannsllinen.



Varoitukset

Jos neste kiehuu yli, puhdista
valunut neste pois keittotasolta.

Al kaada keittotasolle happamia
aineita kuten sitruunamehua fai
etikkaa.

Al laita tyhjia kattiloita tai
pannuja padlla olevien
keittoalueiden padlle.

Jos lasikeraamiseen pintaan
syntyy halkeamia, rakoja tai pinta
rikkoutuu, sammuta laite
valittsmasti. Kytke virta pois
padlha ja ota yhteys tekniseen
huoltoon.

Sydamentahdistinta tai muita
samankaltaisia laitteita kayttévien
henkildiden tulee varmistaa, eftei
induktfiivinen kenttd, jonka
taajuusalue on valilla 20 - 50 kHz,
vaikuta laitteen toimintaan.

Sahksmagneettista
yhteensopivuutta koskevien
mé&dréysten mukaan
séthkdmagneettinen indukfio-
keittotaso kuuluu ryhmaén 2 ja
luokkaan B (EN 5501 1).

A

Ala puhdista laitetta hayrylla.

Ala kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja tai tergvid, metallisia
lastoja.

Ala kayta terasosien fai
metallipinnoituksilla {esim.
anodisointi, nikkel®inti, kromaus)
kasiteltyjen osien puhdistukseen
klooria, ammoniakkia tai
valkaisuainetta siséltdvic
puhdistusaineita.

Ala kayta hankaavia tai
sydvyttavia puhdistusaineita
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja terésvillaa).

Ala pese tasoon kuuluvia
irotettavia ritilsit, liekin jako-osia
ja kansia astianpesukoneessa.

Ala kayta luukkua vipuna kun
uunia asennetaan kalusteeseen.

Al& kohdista avattuun luukkuun
liallista voimaa.

Ala kayta kahvaa tamdn laitreen
nostamiseksi tai siirtamiseksi.



A

Asennus

TATA LAITETTA El SAA
ASENTAA VENEISIIN TA|
ASUNTOVAUNUIHIN.

Laitetta ei saa asentaa jalustan
padlle.

Asenna laite kalusteeseen toisen
henkilon avulla.

Laitteen eteen ei saa asentaa
sisustusovea tai paneelia, effei se
ylikuumene.

Anna sahkskytkenndt
ammattitaitoisen teknikon
tehtavaksi.

Sahkajariestelman
turvallisuusmé&darayksien mukainen
maadoitus on pakollinen.

Kayta véhintaan Q0 °Cen
lémpétilaa kestévia johtoja.

Litéintéikotelon virtajohtimien
ruuvien kiristysmomentin tulee olla

1,5-2 Nm.

Varoitukset

Laitteeseen liittyen

Sammuta levyt kéytsn jdlkeen.
Alg koskaan luota yksinomaan
keittoastioiden tunnistimeen.
Kiinnita erityist& huomiota lapsiin,
silla he eivat valttamatta nae
ialkilampaoon lityvas
merkinantoa. Kayton jélkeen
keittoalueet ovat edelleen erittéin
kuumia jonkin aikaa, vaikka ne
olisivatkin pois p&dlta. Pida huoli,
efteivat lapset koske alueisiin.
Lasikeraaminen pinta on hyvin
kestavd, mutta valtd kiinteiden ja
painavien esineiden putoamista
keittotason pinnalle, se voi menné
rikki, jos esine on terdava.

Lasikeraamista pintaa ei saa
kayttaa tukialustana.

Ennen lampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

Alg nojaa aléks istu avoimen
oven pdadlle.

Tarkista, ettei ovien vélin jaé
esineifq.



Varoitukset A

1.2 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta henkils- tai

omaisuusvahingoista, jotka

aiheutuvat:

 kayttstarkoitukseen nahden
poikkeavasta kaytésté

* kayttboppaassa olevien
mé&drdysten noudattamatta
jGttmisesta

* jonkin laitteen osan muuttamisesta

* muiden kuin laitteen alkuperdisten
varaosien kaytdsta.

1.3 Laitteen kayttdtarkoitus

* Laite on farkoiteftu ruokien
paistamiseen kotitalouskdytéssa.
Kaikenlainen muu kéyttd on
sopimatonta.

* Laitefta ei ole tarkoitettu
kéytettévaksi ulkoisten ajastimien
tai kauko-ohjainten kanssa.

1.4 Tyyppikilpi

Laitteen tyyppikilpi sisaliad tekniset
tiedot, sarjanumeron ja merkinndn.
Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.

1.5 Tama kayttéohije

Tama kéyttdohje on kiinted osa
laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttad
kokonaisuudessaan helposti
saatavilla koko laitteen kayttsian
ajan.

Ennen laitteen kayttéd lue tama
kayttoohje huolellisesti lapi.

1.6 Havittéminen

E Laite tulee havittad erillaan
kofitalousjétteista (direkfiivit
2002/95/EY, 2002/96/
EY, 2003 /108 /EY). Tama laite ei
sisallé siing m&arin terveydelle ja
ympadristélle haitallisia aineita, etté
sitd voitaisiin pitéd vaarallisena
voimassa olevien Euroopan unionin
direktiivinen mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessa pistokkeen kanssa.

Sahkavirta

Sahksiskun vaara
o Kytke padkatkaisin pois paalta.
* |Irrota virtajohto sahkélaitteistosta.




* Toimita laite kayttsian loputtua
sahks- ja elekironisten laitteiden
erilliskeréykseen tai anna se
iélleenmyyijalle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessa.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat

ympdristoystavallisia ja kierratettavid.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.
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1.7 Miten kéayttdohjetta luetaan

Tassa kayttdohjeessa kéytetddn seuraavia
kuvamerkkeja:

Varoitukset

Yleistietoja liittyen tahan
k&yttdohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus

Laitteen ja lisévarusteiden kuvaus.

Kaytto

|-q Laitteeseen ja lisévarusteisiin
s littyvad tietoa.
Puhdistus ja huolto
Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
huoltoon littyvad tietoa.
Asennus

X Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoa:
asennus, kayttéonotto ja saato.

1. Kayttoohjeiden jariestys.

* Yksittginen kayttoohje.



Kuvaus

2 Kuvaus

2.1 Yleinen kuvaus
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1 Koroke 6 Luukku

2 Keittotaso 7 Tuuletin

3 Ohjauspaneeli 8 Sdilytystila

4 Lamppu EE» Ritilsiden/peliien kannattimien

5 Tiiviste taso



Kuvaus

2.2 Keittotaso

Absorboitu teho

Ulkohalkaisija Max absorboitu teho .

Alue " booster-toiminnossa
(mm) W) .
1 180 1300 1400
2 210 2300 3000
3 270 2300 3000

* tehot ovat viitteellisié ja voivat vaihdella kéytetyn astian tai valittujen asetusten mukaan.

Induktiotoiminnon etuja

e | Keittotaso on varustettu

1 induktiogeneraattorilla jokaista
keittoaluetta kohti. Jokaisen
lasikeramiikkapinnan alla oleva
generaattori saa aikaan
séhkémagneettisen kentén, joka
ohjaa lédmpévirtaa kattilan
pohjaan. Indukficlieden alueella
lampoad ei endd siirretd vaan se
luodaan suoraan astian siscille
indukfiivisten virtausten ansiosta.

* Energiansddstd energian suoran siirron

ansiosta kattilaan
(farkoituksenmukaisesta magneettisista
materiaaleista valmistettuja asfioita
vaaditaan) suhteessa perinteiseen
sahkélle suoritettavaan kypsennykseen.

e Llisaantynyt turvallisuus energian siirron
ansiosta pelkdstadn astiaan, joka on
asetettu keittotasolle.

* Energiansiirron korkea tehokkuus
indukfiokeittoalueelta kaftilan alustaan.

* Nopea kuumennusnopeus.

* Rajoittunut palovammojen vaara, sillé
keittotason pinta kuumenee vain kattilan
alaosasta; yli vuotaneet ruoat eivét j@d
kiinni.



2.3 Ohjauspaneeli
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1 Toimintokytkin

Uunin eri toiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu toiminto on valittu,
aseta paistolampétila lampastilakytkimen
kautta.

2 Lampétilakytkin

Taman kytkimen avulla on mahdollista valita
paistolampétila.

Kaanna kytkinta mystapdivadn halutun
arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen
valilla.

3 Merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, eftd vuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lampstila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu saénnéllisesti se osoittaa,
eftd vunin sisélle asetettu lampétila sdilyy
vakaana.

4 Keittotason keittoalueiden kytkimet

Hyadylliset induktiolieden keittoalueiden
ohjaamiseen.

Paina ja kadnna kytkimia mystépdivédn
keittolevyn tehon saatémiseksi miniarvosta 1
maksimiarvoon 9.

Kayttsteho osoitetaan keittotasolle
asetetulla naytoslls.

5 Ohjelmointilaitteen kello

Hyadyllinen oikean kellonajan nayttésn,
ohjelmoitujen paistoaikojen asetukseen ja
ajastimen ohjelmointiin.




2.4 Muut osat Jaahdytystuuletin

Tuulettimen tehtédvéna on jGahdyttad uuni.
Se kytkeytyy padlle paiston aikana.
Tuuletin muodostaa normaalin
ilmavirtauksen, joka tulee ulos laitteen
takapuolelta. lImavirtaus voi jatkua lyhyen
aikaa myds vunin sammutuksen jélkeen.

Uunin tasot

Laitteessa on eri korkeustasoja uunipeltien
ja ritilsiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospain (ks. 2.1 Yleinen kuvaus).

Sisdvalaistus 249 +44
Laitteen sisévalaistus kytkeytyy: [ )
* kun luukku avataan r

* kun miké toiminfo tahansa kdynnistetéan.
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2.5 Saatavana olevat lisdvarusteet Paistinvarras

Hyadyllinen keittoastioiden tukemista
varten. Kanan ja muiden kaikilta pinnoiltaan

tasaista paistoa vaativien ruokien paistoon.

Uunipellin ritilé

Tarkoitettu asefeftavaksi vunipellin paalle
silloin, kun ruoka-ainekset voivat valua sen

yli.
Syvé uunipelti

Hyadyllinen rasvojen keraamiseen, jotka
voivat valua ylapuolella olevalle rifilélle
asetetuista ruoka-aineksista ja leivonnaisten
ja pipareiden paistoon...
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Varoitukset
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Lasikeraaminen keittotaso

5. Aseta téynné vettd oleva kattila
jokaisen edessd olevan keittoalueen
padlle ja kéynnista ne maksimiteholle
vahint&an 30 minuutiksi.

6. 30 minuutin kuluttua, sammuta edessa
olevat keittoalueet ja toista toimenpide
takana ja mahdollisesti keskellé oleville |
keittoalueille.

7. Jos em. toimenpiteiden jélkeen
ohjaukset eivét toimi oikein, pidenné
toimenpidettd, kunnes kosteus haihtuu
kokonaan pois.

w

.1 Energian s&dastamiseksi

Esilammité laite vain jos resepti sitd vaatii.

Ellei pakkauksessa muuta mainita, sulata
pakasteet ennen niiden laittamista
kypsennystilaan.

Ensimmainen kayttskerta * Kun kypsennet&dn useampia ruokia, on
suositeltavaa kypsentdd ne perdkkain.

Nain hyddynnetdan valmiiksi kuumaa
kypsennystilaa.

1. Irrota mahdolliset laitteen ulko- tai
sisépuolella olevat suojamuovit mukaan

lukien lisévarusteet. o ) ) N
* Ké&ytd mieluummin tummia metallisia

2. Poista mahdolliset farrat (teknisid fietoja vuokia, sillé ne absorboivat ldmpéa
siséltévad tarraa lukuun ottamattal) oaremmin.
lisdvarusteista ja uunitiloista.

3. lrrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
lisavarusteet (ks. 4 Puhdistus ja hoito).

Uunitila

4. Kuumenna tyhj& vuni maksimaaliseen
lampatilaan poistaaksesi mahdolliset
valmistukseen lityvat jdamat.



* Ofa kaikki vunipellit ja ritilat pois
vunitilasta, ellet kayté niité paiston
aikana.

* Pys@ytd paisto muutama minuutti ennen
normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu
iclielle jaévien minuuttien ajan vunin
sisdlle kertyneelld l[ammalla.

* Vahennd luukun avaamista minimiin, jotta
energian h&viémistd voitaisiin estad.

* Pida kypsennystila aina puhtaana.

3.2 Lisavarusteiden kayttd

Uunipellin ritilé

Uunipellille tarkoitettu ritilé tulee aseftaa
pellin sisalle. Talla tavoin voit kerdtd rasvan
erillacn kypsennettévastd ruoasta.
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Ritilét ja vunipellit

Ritiléit jo uunipellit tulee asettaa sivukiskoille
niiden pysdhtymiskohtaan asti.

Mekaanisten turvalukitusten, jotka estévét
ritiléin tahatonta ulosvetoq, tulee olla
alasuuntaan ja vunitilan fakaosaan péin.




Kaytto =)

Paistinvarras 3. Kéytd varustuksiin kuuluvia kiinnikkeité
ruoan aseftamiseksi vartaaseen. Voit
lukita haarukat kiinnitysruuveillo

1. Asefa 4 varustuksiin kuuluvaa holkkia
4 syvan pellin kulma-aukkoihin ja
ruuvaa renkaat tyskalua kéyttamella
(esim. ruuvimeisseli).

4. Kun paistinvarras on valmistettu, aseta
se farkoituksenmukaisten kannattimien
padlle. Aseta vartaan p&d
mekanismissa olevaan paikkaan, joka
on asetettu vasemmanpuoleiselle
kannattimelle, kunnes se lukittuu.

2. Aseta paistinvartaan kannattimen
holkkeihin alla olevassa kuvassa
osoitetulla tavalla.




=3

5. Asefa pelti ensimmadiselle tasolle (ks. 7. Vartaan aktivoimiseksi, kaénnd
Yleinen kuvaus’). toiminfokytkin asentoon ja asefa
6. Aseta vartaan p&d paistinvartaan paistolampétila lampstilakytkimen

moottoriin, joka on asetettu vunitilan kautta.

takavasemmalle sivulle.

8. Paisfon padattyessd, ota pelti pois
paistinvartaan kanssa.

9. liikuttaaksesi paistinvarrasta yhdessa
ruoan kanssa, ruuvaa kiinni varustuksiin
kuuluva tarkoituksenmukainen kahva.
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3.3 Keittotason kéytté Tarkistaaksesi jos kattila on kéyttésn sopiva,
asefa magneetti sen pohijan lghelle: jos
magneetti kiinnittyy pohjaan se soveltuu
induktiokayttésn. Jos kaytettévissa ei ole
magneettia, laita asfiaan pieni maara vettd,
aseta se keittoalueella ja laita keittolevy

padlle. Jos naytslle ilmestyy symboli H,

se merkitsee sitd, eftd kattila ei sovellu
kayttoon.

Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sijaitsevat samassa etupaneelissa.
Jokaiseen kytkimeen merkitty vastaava
keittoalue.

Riitta, et kadnnat kytkinta mydtapdivaan
halutun tehoarvon kohdalle.

Induktioliedella kaytettavét astiat

Indukfioliedell& kaytettévien astioiden on
oltava metallisia, niillé on oltava
magneettinen ominaisuus ja pohjan on
oltava l&pimitaltaan riittéve.

Kaytté6n sopivat astiat:

* Emaloidut tergsastiat paksulla pohjalla.

* Valurauta-astiat emaloidulla pohjalla.

* Ruostumattomasta monikerroksisesta
terciksestd, ferriittisestd ruostumattomasta
terciksestd ja erityiselld pohjalla
valmistetusta alumiinista valmistetut astiat.

Kaytt66n sopimattomat astiat:

. Kuporisto, ruostumattomasta terdksestd,
alumiinista, tulenkestavasta lasista,
puusta, keramiikasta ja savesta
valmistetut astiat.
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Keittoastian tunnistus

Kun keittoalueella ei esiinny keittoastiaa tai
keittoastia on liian pieni, energiaa ei siiretd

ia naytélle visualisoituu symboli H

Jos keittoalueella on sopiva keittoastia,
tunnistusjdriestelmé havaitsee sen ja
ké&ynnistad tason kytkimen kautta asetetulle
tasolle. Energian siirfo keskeytyy myds kun
keittoastia ofetaan pois keittoalueelta

(n&ytslle visualisoidaan symboli E)

Jos keittoastian tunnistustoiminto akfivoituu
keittoalueelle asefettujen keittoastioiden tai
paistinpannujen pienestd koosta huolimatta,
pelkkad tarvittavaa energiaa siiretdan.

Keittoastian tunnistukseen liittyvat rajat:
Keittoastian pohjan minimihalkaisija on
merkitty keittolevyn sisalla olevalla
ympyrdllg. Keittoastiat, joissa on pienempi
halkaisia, eivat valtamatta saa
funnistustoimintoa padille ja néin ollen
induktoria.

tt6

Keittoajan rajoitus

Keittotasoon kuuluu automaattinen laite,
joka rajoittaa kéyttéaikaa.

Jos keittoalueen asetuksia ei muuteta,
jokaisen keittoalueen maksimaalinen
kayttdaika riippuu valitusta tehosta.

Kun ké&yttéaikaa rajoittava laite kéynnistyy,
keittoalue sammuu, lyhyt merkkiaani soi ja
jos se on kuuma, naytslle ilmestyy symboli

Asetettu tehotaso

Keittoajan
maksimaalinen kesto
tunteina

1 8

2 6

3-4 5

5 4
6-7-8-9 1%

Suojaus ylikuumenemista vastaan

Kun keittotasoa kaytetdan maksimaalisella
teholla pitkéan, elektroniikan j@ahtymisessd
voi esiintyéd ongelmia jos huonelémpétila on
korkea.

Jotta liian korkean l&émpatilan
muodostumista elekironiikkaan voitaisiin
estad, keittoalueen tehoa lasketaan
automaattisesti.
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Energiansadastéon liittyvia vinkkejé Tehotasot

* Kaffilan lgpimitan on vastattava Keittotason tehoa voidaan s&étd eri
keittoalueen l&pimittaa. tasoilla. Taulukosta 18ytyy erilaisiin

sennyksiin liittyvéit ohjeet:
kypsennyksiin liittyvét ohjeet
I T Il ] 0 OFF-asento

* Kattilaa hankkiessasi tarkista jos osoitettu U Lampiména silyttaminen
lgpimitta viittaa kattilan pohjaan tai sen .o Kypsenneficvéin ruoan méard on
yléosaan, sillg yléosa on melkein aina pieni (minimiteho)
suurempi pohjan l&pimittaan néhden. 3.4 Paisio

* Kun valmistat pitkan kypsennysajan Kypsennettdvan ruoan madrd on
vaativia ruokia, voit sédstad aikaa ja 5.6 suuri, suuria kappaleita
energiaa kayttamalla painekattilaa, paistetaan
jonka ansiosta my&s ruoka-aineksissa : o

L N 7-8 Paisto, ruskistus jauholla

olevat vitamiinit pysyvéit tallella.

* Varmista, eftd painekattila sisaltas 9 Paisto
riittivain madran vettd, sillé veden p* Paisto / Ruskistus, kypsennys
puutteesta johtuva ylikuumeneminen voi (maksimiteho)
vahingoittaa kattilaa ja keittoaluetta. * ks. booster -toiminto

* Aseta kattilan pé&dlle mahdollisuuksien

‘ : . Jalkilampd
mukaan aina sopiva kansi.

* Valitse sopiva kattila kypsennettéavan
ruokamadrén mukaan. Suuri puolityhié
kattila saa aikaan energiahukan.

Keittoalueen sammutuksen jalkeen jos alue
on vield kuuma, néytélle iimestyy symboli

m. Kun lampatila laskee alle 60 °C,

symbolia ei endd ndy.
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Tehokuumennus

Taman toiminnon avulla on mahdollista
saavuttaa valittu teho mahdollisimman
lyhyessa ajassa.

1. Ka&anng valintakytkinté vastapdivadn
A-asentoon ja vapauta. Néytslle

ilmestyy symboli m

Valitse haluamasi kuumennusteho
3 sekunnin sisélle (1...8). Valittu teho ja

N

symboli [fgf vilkkuvat naytslla

vuorotellen.

Voit liséitd tehotasoa ming hetkend hyvéinsa.
"Maksimaalisen tehon" aikaa muutetaan
automaattisesti.

Kun kiihdytysaika on paattynyt, tehotaso jaé
edellg valitulle tasolle.
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Lampimé&nd sailyttédminen

Lampimé&nd sailyttéiminen-toiminnon

kytkemiseksi padlle:

* K&anng haluamasi keittoalueen nuppia,
kunnes vastaavalle naytolle ilmestyy

symboli u

Booster-toiminto

* Kaanng kytkinte mystapdivaan kohtaan
P kahden sekunnin ajoksi ja vapauta se.

Naytslle ilmestyy symboli E 5 minuutin
kuluttua Booster-toiminto kytket&cn

automaattisesti pois pé&dltd ja kypsennys
jatkuu teholla 9 (vain alueilla 2 ja 3).
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Tehon ohjaus

Keittotasoon kuuluu tehon ohjausmoduuli,
joka optimoi/rajoittaa kulutusta. Jos asetetut
tehotasot ylittdvat sallitun maksimirajan,
elekironinen piirikortti ohjaa automaattisesti
levyille annettua tehoa.

Moduuli pyrkii séilyttéméaan maksimaaliset
tehotasot. Naytslle ilmestyy automaattisen
ohjauksen asettamat tasot.

Vilkkuva tehoarvo osoittaa, ettd se
rajoitetaan automaattisesti uuteen valittuun
arvoon, jonka tehon ohjausmoduuli on
valinnut.

induction

Prioriteetin antaa viimeksi asetettu
alue.

|

Ohjausten lukitus

o | Ohjausten lukitus on laite, jonka
1 avulla laitetta voidaan suojata
tahattomalta tai vadrélta kaytsla.

1. Kun kaikki keittoalueet on sammutettu,
kadnna samanaikaisesti kahta
vasemmalla edessé ja takana olevan [
keittoalueen sadtokytkinté
vastapdivadan (asento A.

2. Pida kytkimia kacnnettynd, kunnes

naytelle ilmestyy symbolit E
3. Vapauta kytkimet.

Lukituksen poistamiseksi toista edelld kuvatut
foimenpiteet.

e | Joskytkimia on pidetty ké@nnettynd
1 asennossa A yli 30 sekunnin ajan,

naytolle ilmestyy virheviesti H

/ Jos virta ja& pois padlta pitkaan,
& | ohjausten lukitus deakfivoituu. Siirry
—— tarvittaessa sen akfivointiin edelld
kuvatulla tavalla.

Virhekoodit

Jos naytslle iimestyy yksi seuraavista

virhekoodeista E E ofa yhteys

tekniseen huoltoon.
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3.4 Sailytystilan kayttd Toimintojen lista

Lieden alaosassa on sdilytystila, joka on

hysdyllinen kattiloiden ja laitteen kayttesn . Staattinen

tarvittavien metalliesineiden sailyttamiseen. Samanaikaisesti ylhddlta ja alhaalt
tuleva l&émpd tekee tésta

icérjestelmdstd sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,

soveltuu yhden ruokalaijin paistoon
\ kerrallaan. Ihanteellinen kaiken

% tyyppisten paistien, leivén,

téytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

* Sailytystilan avaamiseksi, vedd kahvasta
itseesi pain.

3.5 Uunin kaytté

Kiertoilma alalédmpé
Uunin kdynnistys Tuulettimen ja alalémmén
Uunin k&ynnistémiseksi: yhdistelman ansiosta paisto

voidaan suorittaa nopeammin. T&td
iérjestelmaa suositellaan sterilointiin
fai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisélta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan ngin ollen

Uy keskimadraisen ylalammaon.
lhanteellinen kaikille ruoille.

1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimell.

2. Valitse lampatila lampatilakytkimelld.

@ Grilli + paistinvarras

Paistinvarras toimii yhdessa keskella
olevan grillivastuksen kanssa ja saa
aikaan taydellisen ruskistuksen.
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2=~ Grilli Pydred vastus ja kiertoilma
Grillivastuksesta sateilevan lémmén Tuulettimen ja pyéredn vastuksen

avulla saavutetaan ihanteellisia yhdistelman avulla (joka on
gril|qusﬁu|oksiq POijU_Ude“OOh asennettu uunin takaosaan) ruokia
pienissd,/keskikokoisissa lihoissa. voidaan paistaa eri tasoilla. Riitt&d,

Se saa aikaan, yhdessd
paistinvartaan kanssa (jos kuuluu
varustuksiin), yhdenmukaisen
ruskistuksen. lhanteellinen
makkaroiden, porsaankyliyksen ja

eftd niiden paistolampétila ja -

tyyppi ovat samat. Kuuman ilman
kierto takaa vélittémén ja tasaisen
lamman jakautumisen. Néin ollen

pekonin paistoon. Kyseisen on esimgrki.ksi mohdo”istg paistaa
toiminnon avulla voidaan grillata samanaikaisesfi (eri tasoilla) kalaa,
yhdenmukaisella tavalla suuria vihanneksia ja pipareita, hajuja ja
ruokaméarid, erityisesti lihaa. makuja sekoittamatta.

==~ Kiertoilmagrilli 0‘0 Alalémpd

W% Tuulettimen aikaansaama & ¢ Alhaalta saapuva lémps sallii
ilmavirtaus vahent&d grillin ruokien paiston, jotka vaativat
|OmpOOO|TOO TOmO sad O\kOOI’] Suurempoo perus|dmpéﬂ|oo

ihanteellisen grillauksen myss
paksuille ruoille. hanteellinen
suurikokoisille lihapaloille (esim.
porsaan potkal.

vaikuttamatta kuitenkaan niiden
ruskistumiseen. lhanteellinen
makeille tai suolaisille kakuille,
piirakoille ja pizzalle.

Staattinen kiertoilma Pikasulatus
Tuulettimen toiminta perinteiseen ’3’;& Pikasulatusta edesautiaa
paistoon yhdistettynd takaa tasaisen OO

. i . . tarkoituksenmukaisen tuulettimen
paistotuloksen my&s monimutkaisten Kévrnishri ke tak _
resepien valmistuksessa dynnistyminen, joka fakaa tasaisen

, . o ilman ja lémpéstilan jakautumisen
Ihanteellinen pikkuleipien ja LT . iy
. U ) uunitilan sisélla. Ihanteellinen kaikille
kakkujen paistamiseen my&s

G . ruoille.
samanaikaisesti eri tasoilla.
(Eri tasoilla suoriteftavia paistoja
varten suositellaan 2. ja 4. tason
keyttoad)

)
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Eco

ECO Tama toiminto soveltuu erinomaisesti
yhdellg tasolla suoritettavaan
paistoon alhaisella
energiankulutuksella.

Ihanteellinen lihan, kalan ja
vihannesten paistoon. Ei suositella
kohotusta vaativien ruokien
paistoon.

Maksimaalisen energiansédston
saavuttamiseksi ja paistoaikojen
lyhentamiseksi aseta elintarvikkeet
uuniin 6lakd esilédmmité uunitiloa.

Valta vuninluukun avaamista
paiston aikana ECO-toiminnolla.

IN

ECO-toiminnolla paistoajat
(ja mahdollinen esilémmitys) ovat
pidempid.

ol o

¢ 6 Vapor Clean
‘e

(

Téma toiminfo helpottaa puhdistusta
hayryn avulla, joka syntyy pienestd
madréste pohjalla olevaan
tarkoituksenmukaiseen muottiin
kaodetusta vedestd.

= Kayttoé

3.6 Neuvoja paistamiseen
Yleisia ohjeita
* Kéytd kierfoilmatoimintoa saadaksesi

tasaisen paistotuloksen useammilla
tasoilla.

* Paistoaikaa ei ole mahdollista lyhent&d
lissamalle lampstiloa (ruoka voi olla
paistunut ulkoapain mutta raakaa
sisalta).

Neuvoja lihan paistamiseen

* Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
ja laadun sekd kayttgjan makujen
mukaan.

* Kaytd paistien paistoajan mittaamisessa
lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
kypsad, muussa tapauksessa paistoa
joudutaan jatkamaan vield muutaman
minuutin ajan.

Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

* lihojen grilloaminen voidaan suorittaa
sekd kylmassa eftd esilémmitetyssa
uunissa. Esilammitystd suositellaan jos
paistovaikutusta halutaan muuttaa.

* Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
esil@mmittad vuni ennen grillausta.

e Aseta ruoka ritilan keskelle.
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* Girillitoiminnossa on suositeltava kdantaé  Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen

lmpdtilakytkin korkeimman arvon * Aseta sulatettavat ruoat ilman pakkausta

kanneftomaan asfiaan ja uunifilan

.

kohdalle, joka vastaa symbolia

paiston optimoimiseksi. ensimmdiselle tasolle.

* Ruoka on maustettava ennen paisfon * Valie ruokien asettamista padllekkdin.
aloittamista. Myds 6liy tai sulatettu voi * Lihan sulattamiseksi kayta foiselle tasolle
tulee levittéia ruoan pinnalle ennen sen asetetiavaa rifiléd ja ensimmaiselle
paistoa. fasolle asetettavaa vunipeltia. Tallg

* Kayta vunipeltia matalimmalla tasolla tavoin ruoka ei ja& kosketuksiin
grillauksesta syntyvien nesteiden sulatuksessa syntyvan nesteen kanssa.
kerdamiseen. * Herkimmat osat voidaan peittéd

C . . L alumiinifoliolla.
Neuvoja leivonnaisten ja piparien

paistamiseen * Hyv&d kohotusta varten asefa vunitilan

o _ ' - pohialle vettd sisaliéva astia.
* Kayta mieluummin tummia metallisia

vuokia, sillé ne absorboivat lampod Energian s&dastamiseksi
paremmin. * Pysdytd paisto muutama minuutti ennen
* Lampstila ja paistoaika riippuvat faikinan normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu
laadusta ja fiiviydestd. iclielle jaavien minuuttien ajan vunin
* Tarkista, ettd leivonnainen on sisdilta siscille kertyneelld lammalla.
kypsad: tyonnd paistoajan pddtyttyd * Vghennd luukun avaamista minimiin, jotta
hammastikku leivonnaisen korkeimpaan energian haviémistd voitaisiin estéa.

kohtaan. Jos leivonnainen ei |34 kiinni

: . * Pidé laitteen sisdosa aina puhtaana.
hammastikkuun, se on kypsa.

* Jos leivonnainen menee kasaan kun se
poistetaan uunista, seuraavan paiston
yhteydessa vahennd asetettua
lampstilaa noin 10 °C ja valitse
mahdollisesti pidempi paistoaika.

* Leivonnaisten fai vihannesten paiston
aikana liiallista kondenssivettd voi
muodostua lasin pintaan. Vélitadksesi
t&man ilmién muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
toimimalla varovaisesti.



Q Ajastimen nappdin

& Paistoajan n&pp&in
& Paistoajan p&attymisen nGppdin
— Arvon véhennysngppdin

+ Arvon liséysnéppdin

o | Varmista, etté kellossa nakyy

1 paistoajan kuvake .Jos

kuvaketta ei n&y, uunia ei voi
laittaa padille.

Paina samanaikaisesti ndppdimid

& ja & ohjelmointilaitteen
kellon nollaamiseksi.

Kaytto

Kellonajan asetus

e | Jos kellonaikaa ei ole asetettu,
1 uunia ei ole mahdollista laittaa

padlle.

Ensimmdisen k&ytdn yhteydessd tai jos virta
katkeaa, laitteen néyttésn iimestyveit

vilkkuvat numerot § ,_'-,‘I_-,','_-,’

1.

Paina samanaikaisesti nappdimid & ja

X. Tuntien ja minuuttien valilla oleva
piste vilkkuu.

. N&ppdginten == tai + kautta on

mahdollista s&dtas kellonaikaa. Pida
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeasti
efeenpdin.

. Paina néppéinté & fai odota

5 sekunfia. Tuntien ja minuuttien valilla
oleva piste lakkaa vilkkumasta.

-Naytslla oleva symboli osoittag,

ettd laite on valmis paiston alkamiseen.



Ajastettu paisto

. Kun toiminto ja paistoaika on valitty,
paina ndppdintd . Naytolle

iimestyvat arvot EERIN o symboll

Wif] funtien ja minuuttien valiin.

. Kayta ndppdinta . tai . haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mitddn ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Naytolle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien m ja [Uif] kanssa.

. Paiston paétyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvat pois paalta. Néytélla oleva
symboli sammuu, symboli
vilkkuu ja @d@nimerkki soi.

. Adnimerkin sammuttamiseksi riittéd, ett

painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppdéints.

I-q
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6. Paina samanaikaisesti nappdimia . ja
. ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

Ohjelmoitu paisto

1. Aseta paistoaika edellisessd
kappaleessa “Ajastettu paisto”
kuvattuun tapaan.

2. Paina n&ppdintd

.. Naytélle iimestyy

senhetkinen kellonaika laskeftuna yhteen
edelld asetetun paistoajan kanssa.
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N

o.

. Kaytd nappainta . tai . haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

. Odota noin 5 minuuttia painamatta

mitddn ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Néytélle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessa

symbolien ja (U] kanssa.

. Paiston pédtyttyd kuumentavat osat

kytkeytyvat pois padlta. Néytslle oleva
symboli sammuu, symboli
vilkkuu ja @&nimerkki soi.

A&nimerkin sammuttamiseksi riittad, eftéd

painetaan mitd fahansa
ohjelmointilaitteen kellon nGppdaintd.

. Paina samanaikaisesti nappaimia . ja

ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

Asetuksien peruutus

Paina samanaikaisesti néppdimic . ja

. asetettujen ohjelmointien nollaamiseksi.

Siirry sitten uunin manuaaliseen
sammuttamiseen jos paisto on meneill&an.
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Ajastin

Ajastin voidaan ké&ynnistad milloin tahansa.
1. Paina néppéintd . Naytolle

iimestyvat arvot ST i vilkkuva
merkkivalo E] tuntien ja minuuttien
valiin.

. Kaytd nappainta . fai . haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

N

w

. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mita&n néppdintd ajastimen s&adsn
paatiamiseksi. Néytélle iimestyy

senhetkinen kellonaika ja symbo|it a

Merkkiadnen voimakkuuden saaté

Merkki&anen voimakkuutta voidaan s&atad
3 eri sdvellajissa. Kun merkkigdni soi, paina

ndppdintd . asetuksen muuttamiseksi.



Suuntaa-antava paistotaulukko

=3

o

Lasagne - Staattinen 1 220-230 45-50
Uunipasta - Staattinen 1 220-230 45-50
Naudanpaisti 2 Pysred vastus,/Staattinen kiertoilma 2 180-190 Q0-100
Porsaan ulkofilee 2 Pysred vastus/ Staattinen kiertoilma 2 180- 190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagilli 4 MAKS. 15
Paahtopaisfi 1 Pysred vastus/Staattinen kiertoilma 2 200 40-45
Kanipaisfi 1,5 Pyéred vastus 2 180- 190 70-80
Kalkkunapaisti 3 Pysred vastus/Staattinen kiertoilma 2 180-190 | 110-120
Painosylityé uunissa 2-3 | Pysred vastus/Staattinen kiertoilma 2 180-190 | 170-180
Kanapaisfi 1,2 | Pydred vastus/Staattinen kiertoilma 2 180-190 65-70
Puoli 1 Puoli 2
Porsaankyljykset 1,5 Kiertoilmagill 4 MAKS. 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 4 MAKS. 10 10
Pekoni 0,7 Grill 5 MAKS. 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagilli 4 MAKS. 10 5
Haranliha filee 1 Grill 5 MAKS. 10 7
Kirjolohi 1,2 Pysred vastus/ Staattinen kiertoilma 2 150-160 35-40
Merikrotti 1,5 Pysred vastus/Staattinen kiertoilma 2 160 60-65
Pikkikampela 1,5 Pysred vastus/Staattinen kiertoilma 2 160 45-50
Pizza 1 Pysred vastus/ Staattinen kiertoilma | 2 MAKS. 8-9
Leipa 1 Pyored vastus 2 190 - 200 25-30
Focaccio-leipa 1 Pysred vastus/Staattinen kiertoilma 180-190 20-25
Rinkilénmuotoinen kakku ] Pyored vastus 2 160 55-60
Murotaikinapiiras 1 Pysred vastus 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Pydred vastus 2 160-170 55-60
Téytetyt nyyfit 1 Pysred vastus/ Staattinen kiertoilma 2 160 20-25
Kermakakku 1,2 Pydred vastus 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 Pysred vastus/Staattinen kiertoilma 2 180 80-90
Sokerikakku 1 Pyéred vastus 2 150-160 55-60
Riisikakku 1 Pysred vastus,/Staattinen kiertoilma 2 160 55-60
Briossit 06 Pyéred vastus 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilammitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.
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4 Puhdistus ja hoito

Varoitukset

134

Pintojen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailytiéimiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti jokaisen
kayttokerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
i&idhtyd ennen niiden puhdistamista.

Paivittdinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivat sisdlla
klooripohjaista happoa.

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeell&, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlla kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokajaéamat

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missédn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayté normaaleja hankaamattomia
tuotteita. Kéyta mahdollisesti puisia tai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ia kuivaa pehmedlla pyyhkeelld tai
mikrokuituliinalla.

Ala anna sokeripohiaisten tuotteiden kuivua
laitteen siscpuolelle (esim. hillo), koska ne
voivat vaurioittaa laitteen siséosan
emdlipintaa.




Puhdistus ja huolto

4.1 Keittotason puhdistus

Lasikeraamisen keittotason puhdistus

Mahdolliset alumiinipohijaisten kattiloiden
aiheuttamat vaaleat merkit voidaan poistaa
efikkaan kostutetulla pyyhkeelld. Jos kayton
icilkeen keittotasoon j&d palaneita jGamid,
huuhtele vedelld ja kuivaa hyvin puhtaalla
pyyhkeella.

Salaatin fai perunoiden pesun aikana
keittotasolle pudonnut hiekka voi
naarmuttaa sitd kun kattiloita siiretéén.

Poista ngin ollen mahdollinen hiekka
valitomésti keittotasolta.

Vérivivahteiden vaihtelut eivét vaikuta
lasin toimintaan ja vakauteen. Kyseessd ei
ole keittotason materiaalin muutokset vaan
yksinkertaiset ruokajaémat, joita ei ole
poistettu ja jotka ovat ngin ollen hiiltlyneet.
Kiiltavié pintoja voi muodostua, jotka
johtuvat kattiloiden pohjien hankaamisesta,
erityisesti jos ne ovat alumiinisia, ja
sopimattomien pesuaineiden ké&ytéstd. Niité
on vaikea poistaa yleisié pesuaineita
k&yttamalla. Puhdistus voidaan joutua
suoriffamaan useaan kertaan.
Aggressiivisten pesuaineiden kayits tai
kattilan pohjalla naarmuttaminen voi
himmentad keittotasossa olevia koristuksia
ja aiheuttaa lgikkia.

Viikoittainen puhdistus

Puhdista keittotaso kerran vikossa
lasikeraamiselle pinnalle tarkoitetulla
yleispuhdistusaineella. Noudata aina
valmistajon antamia ohjeita. Né&issé
tuotteissa oleva silikoni saa aikaan vedelté
ja lialta suojaavan kalvon. Kaikki l&ikéat
iavat kalvoon ja ne voidaan ngin ollen
poistaa helposti. Kuivaa pinta néin ollen
puhtaalla linalla. Varo eftei pesuaineen
iGamia jaa keittotasolle, sillé ne saavat
aikaan aggressiivisen reaktion kun taso
kuumenee ja saattaa muuttaa sen
rakennetta.

Kytkimet

Kytkinten puhdistamiseksi &lé kéyts
A aggressiivisia tuotteita, jotka

siséltavét alkoholia tai tergksen ja

lasin puhdistukseen tarkoitettuja

tuotteita, sillé ne voivat aiheuttaa
korjaamattomia vikoja.

Puhdista kytkimet pehmedll4 liinalla, joka on
kostutettu lampimélla vedells. Kuivaa
huolellisesti. Ne voidaan irrottaa vetamallé
ne pois paikaltaan.




! Puhdistus ja huolto

4.2 Luukun puhdistus 3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
aseta saranat tarkoituksenmukaisiin

uunissa oleviin aukkoihin ja varmista, etté

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on A-urat asettuvat kunnolla aukkoihin.
suositeltavaa irrottaa luukku ja asettaa se

astiapyyhkeen padille.

Luukun irrottaminen

Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
asetettu paikoilleen, irrota tapit
saranoiden aukoista.

Irrota luukku toimimalla seuraavasti:

1. Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi

tappia kuvassa osoitettujen saranoiden
aukkoihin.

Luukun lasin puhdistaminen

Pyri pitdmé&an luukun lasit aina puhtaina.
Kayta kotitalouspaperia. Jos lika on jaényt
kiinni, pese lasi kostealla sienelld ja yleiselld
pesuaineella.

2. Tartu kiinni luukun molemmista reunoista
kaksin ké&sin. Nosta sitd ylgsuuntaan
muodostamalla noin 30 asteen kulman
ja vedd se irti.




Puhdistus ja huolto ﬂ

Sisdlasien irrottaminen 5. Irrota keskilasi nostamalla sité

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi yldsuuniaan,

luukun sisélasit voidaan irrottaa.

1. Aukaise ovi.

2. Aseta kiinnittimet saranoiden aukkoihin
estadksesi luukun tahattoman
sulkeutumisen.

3. Veda sisdlasia varovasti ylspain
tokapuolelta. Noudata nuolten (1)

suuntaa.

6. Puhdista ulkoinen lasi ja edelld irrotetut
lasit. Kayta kofitalouspaperia. Jos lika on
pinttynyttd, pese lasi kostealla sienelld ja
neutradlilla pesuaineella.

4. Vedé sisdlasi pois etulistasta (2)
poistaaksesi sen luukusta.

7. Aseta keskilasi takaisin paikalleen
luukkuun, kun puhdistustoimenpiteet on
suoritettu.

8. Aseta sisglasi takaisin asettamalla sen
yléiosa luukun listaan ja painamalla
2 takatappia kevyesti paikoilleen.




4.3 Uunitilan puhdistus Ritilsiden/ peltien kannattimien

Jotta vunitila silyy hyvassa kunnossa, se irroftaminen

tulee puhdistaa saannsllisesti kun se on Rifilsiden/peltien kannattimet irrottamalla
iGcihtynyt. sivuseindt voidaan puhdistaa helpommin.
Al anna sokeripohjaisten tuotteiden kuivua  Ritiléiden/peltien kannattimien

uunifilan sisapuolelle, sillé ne voivat irrottamiseksi:

vaurioittaa sen emalipintaa. * Vedd kannatinta uunin sisésuuntaan pdin
Puhdistusta varten poista kaikki irrotettavat irottaaksesi sen kiinnikkeestd A ja vedd
osat. se sitten irli taakse asetetuista
Puhdistuksen helpottamiseksi, irrota: kiinnityskohdista B .

* luukku

* ritilsiden/pelfien kannattimet

® fijviste

* Kun edellé kuvatut puhdistustoimenpiteet
on suoritettu, aseta rifiliden /peltien
kannattimet takaisin paikoilleen.

138



Ylgosan puhdistus 4.4 Vapor Clean

Uunitila on varustettu kallistuvalla

vastuksella, joka helpottaa vunin yldosan

puhdistuksessa.

1. Nosta ylévastusta hivenen ja kéénna
salpaa Q0° vastuksen vapauttamiseksi.

2. Llaske vastusta varovaisesti, kunnes se
pysahtyy.

— Ve

.,\ e A'm:ﬁ:m‘A @/

—_———_— Esitoimenpiteet

Ennen Vapor Clean-hayrypuhdistuksen
kéynnistysta:
* Ofa kaikki lisévarusteet pois vunitilasta.

3. Puhdistustoimenpiteiden lopussa aseta
vastus takaisin paikoilleen ja k&dnné
salpoja sen kiinnitt&imiseksi.

139



ﬂ Puhdistus ja huolto

* Kaada noin 40 senttilitraa vetté Vapor Clean -asetus
uuninpellille. Varo, eftei vesi tule ulos
urasta.

1. K&annd toimintokytkin symbolin i‘; ja

lampatilakytkin symbolin :4: kohdalle.
2. Aseta 18 minuutin paistoaika
ohjelmointilaitteen kelloa k&yttamalla.

Muutaman sekunnin kuluttua
ohjelmointilaitteen kellon néppdinten
viimeisest& kosketuksesta alkaa Vapor
Clean -héyrypuhdistusjakso.

3. Vapor Clean -hsyrypuhdistusjakson
paattyessd ajastin deakfivoi uunin
lammityselementit, aénimerkki alkaa
soida ja ohjelmointilaitteen kellossa
olevat numerot vilkkua.

* Suihkupulloa kayttamalls, suihkuta veden
ja astianpesuaineen sekoitusta uunifilan
siséille. Ruiskuta sekoitusta sivuseinille
ylésuuntaan, alasuuntoan ja ohjauslevyn
suuntaan.

1

i

|

e

=
fomid

i/{

=

* Sulie luukku.

/ Suorita korkeintaan 20 suihketta.
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Vapor Clean -hyrypuhdistusjakson 4.5 Erikoishuolto
paattyminen . . .

Tiivisteen irrotus ja asennus
4. Avaa luukku ja pyyhi véhemman

pinttynyt lika pois mikrokuituliinalla. Tiivisteen irrotus:

* Irrota 4 kulmaan jo keskelle asetetut

5. Kaytd pinftyneimpien ja&mien koukut ja vedé fiivistettd ulkosuuntaan.

puhdistuksessa naarmuttamatonta
pesusientd. @
Y
6. Jos kyseessd on rasvajaamdt, voit T
dyttad vunin puhdistukseen tarkoitettua
kéyttad vunin puhdistuk tarkoitett
pesuainetta.

7. Ota pois uunitilan sisélle jaanyt vesi.

Paremman hygieenisyyden vuoksi ja jotta
voidaan estd& pahojen hajujen tarttumista é@

ruokiin on suositeltavaa kuivata

kypsennystila kiertoilmatoimintaa
k&yttamalla noin 10 minuutin ajan

160 °C:ssa.
Kumikasineiden kayttoa Tiivisteen asennus:
_/ suositellaan ndiden toimenpiteiden * Kiinnita tiivisteen 4 kulmaan ja keskelle
aikana. asetetut koukut.

Neuvoja tiivisteen huoltoon

/ Vaikeasti saavutettavien kohtien

& | manuaalisen puhdistuksen

— helpoﬁgmiseks] on suosifelfgvgo d PIdO tiiviste pUhTOOﬂO I(O\/TTOI'T]OHO

irrottaa luukku. hankaamatonta pesusientd ja peseméllé
se haalealla vedells.

Tiivisteen on oltava pehmed ja joustava.




Sisévalon lampun vaihto 4. lrrota lamppu.

1. Ofta kaikki lisavarusteet pois uunitilasta.

A

Irrota ritildiden/peltien kannattimet.

w

Irrota lampun kansi tyskalua
kayttamalla (esimerkiksi ruuvimeisseli).

5. Aseta filalle uusi lamppu.

6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
sisélasin (A) ura luukkuun pain.

7. Paina kupu pohjaan siten, eftd se
asettuu oikein lampun kannattimeen.
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Puhdistus ja huolto

Mité tehdd, jos..

Laite ei toimi:

¢ Katkaisin on viallinen: tarkista
sulakekotelo ja katkaisimen kunto.

* Tehohavio: tarkista, eftd laitteen
merkkivalot toimivat.

Kaasupoltin ei syty:

* Tehohavié tai kosteutta sytytystulpissa:
sytytd kaasupoltin sytyttimell tai
tulitikulla.

Uuni ei kuumene:

* Viallinen suloke: tarkista ja vaihda
katkaisin tarvittaessa.

* Toimintokytkintd ei ole asetettu: aseta
foimintokytkin.

Kaikki uunitilassa valmistetut ruoat palavat

lyhyessd ajassa:

* Viallinen termostaatti: ofa yhteytté
valtuutettuun huoltokeskukseen.

Luukun lasi huurtuu, kun vuni on kuuma:

* Lampédtilaerosta johtuvaa
normaalikéytéstd: ei vaikuta milléadn
favoin uunin suorituskykyyn.

Keittotasosta tulee savua:

* Keiftotaso on likainen, puhdista se
kayton jalkeen.

Kaytetyt kaffilat pitvat aéntd:

* Eiole keittotason tai kattilan
rikkoutumisen vaaraa. lImié on joidenkin
kattilatyyppien kanssa normaali.

Jashdytyspuhallin toimii viels keittotason

sammuttamisen jélkeen:

* Se on normaalia, sisdisen elektroniikan
taytyy jachtyd.

Kuuluu narisevaa tai kytkeytymisesta

aiheutuvaa &anta.

* Se johtuu teknisistd syista eikd sitd voida
valtaa.

/ Jos ongelma ei ole ratkennut tai jos

&7 | kyseessd on muunlainen vika, ota
yhteys alueella toimivaan
huoltokeskukseen.




5 Asennus Laitteen tystason yldpuolelle asetettujen
kaapistojen tulee olla vahintéan Y mm
5.1 Sijoittaminen efdisyydelld siitd. Jos keittotason ylépuolelle

asennetaan liesituuletin, katso oikea
efdisyys liesituuletiimen ohjeista.

X 150 mm
Y 750 mm

Téma laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

A
A

3.
. >
min. X mm »
3
3

A

OO0 0OO0OO0OO0

A - Luokka 1

(Vapaasti seisova laite)

Témé laite voidaan asentaa seinien
viereen, joista yksi ylittéd tydtason
korkeuden, minimietdisyydelle X mm
laitteen sivusta, kuten asennusluokkien

kuvissa A ja C.
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Asennus

min. X mm
4—

ww A “uiw

A 4

00 0000

B - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
& | teknikko voimassa olevia

madrdyksia noudattamalla.

Laitteen mitat

J t |
o y °
« C, e Cc,
L — - bé i ¥ N
= b =
v
A Q00 mm
B 600 mm
c! 500 mm
D Q00 mm
H 750 mm
| 450 mm
12 900 mm

! Minimietdisyys sivuseinistd tai muista
tulenaroista materiaaleista.

2 Kaapin minimileveys [=A).



Asemointi ja vaaitus

Laitteen mitat

Kaasu- ja sahkaliténtsjen asento.

«—900——

i 5 5 7
IS (b
) \
( )
N
o
©
125
el
Ly
b
X
Lh e 4
7'y
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Vakauden liséémiseksi on ehdottoman
tarkedd, eftd laite vaaitetaan oikein lattialle.

* Kun sdhks-/kaasuliiténté on tehty,
ruuvaa kiinni fai auki tukijalka, kunnes
laite vaaitetaan ja vakautetaan maahan

nahden.

a%\
8-




Asennus

Korokkeen asennus Jalkalistan asennus
o | Varustukseen kuuluva koroke on e | Varustukseen kuuluva jalkalista on
1 oleellinen osa tuotetta ja se fulee 1 oleellinen osa tuotetta ja se fulee
kiinnitta laitteeseen ennen sen kiinnitta laitteeseen ennen sen
asenfamista. asenfamista.
Koroke tulee aina asemoida ja kiinnitt&d Jalkalista tulee aina asemoida ja kiinnittaa
oikein laitteeseen. oikein laitteeseen.
1. Ldysad 6 ruuvia, jotka on asetettutason 1. Aseta jalkalista laitteen efupuolella
takapuolelle (A) ja ruuvaa auki 2 olevaan alalaitaan.
ruuvia (B), jotka on asetettu korokkeen

sivuosaan.

2. Asefa koroke tason pddlle. Aseta
korokkeen alaosassa olevat 6 aukkoa
tason takaosassa olevien 6 ruuvin
kohdalle, jotka on l&ysennetty edella.

Aseta jalkalista laitteen etupuolella
olevaan alalaitaan.

3. Kiristg 6 keittotason takaosassa olevaa
ruuvia (A) ja ruuvaa kiinni tason alla
olevat 2 ruuvia (B) korokkeen
kiinnittémiseksi. 4. Llaita jalkalistassa oleviin aukkoihin

varustuksiin kuuluvat korkit.

Ruuvaa kiinni neljé sivuruuvia
kiinnittaciksesi jalkalistan laitteeseen.




Kiinnitys seindén 3. Kokoa kiinnityskannatin.

Ruuvaa kiinnityslevy seincdn laitteen
takaosaan.

4. Kohdista kiinnityskannattimen koukku
seindkiinnityksessa kéytetyn levyn
alustan kanssa.

2. Sa6da 4 jalan korkeutta.
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5. Kohdista kiinnityskannattimen alusta
lattiaan asti ja kirista ruuvit saadaksesi
ne oikeisiin arvoihin.

6. Pida 50 mm etdisyys laitteiston sivusta
kannattimen aukkoihin.

¢

]

A4

50 mm

7. Siirrg kannatin seindlle ja merkitse
tehtévien aukkojen paikat seinéan.

8. Kun aukot on tehty seinédn, kéytés
tulppia ruuveilla kannattimen
kiinnittémiseksi seingan.

Q. Tysnna liettd vasten seindd ja aseta

samanaikaisesti kannatin levyyn, joka

on kiinnitetty laitteen takaosaan.




5.2 Sahksliitanta

Yleisié tietoja

Tarkista, eftd sahksverkon ominaisuudet
vastaavat tyyppikilven tietoja.

Tekniset tiedot, sarjanumeron ja merkinnén
sisaltava tyyppikilpi sijaitsee nakyvélla
paikalla laitteessa.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.
Suorita maadoitus kéyttamalla vehintéan
20 mm pidempad johtoa muihin johtoihin
nghden.
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Laite voi toimia seuraavilla tavoilla:

e 220-240V 2~
2 3 450
I?Mﬂlwhvlql

L_

2

Kolminopainen johto 3 x 10 mm2.

* 3220-240V 3~
1 2 3 4 5O

Lo lotelotee]

L1 L2 3=

Nelinapainen johto 4 x 4 mm?2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q

Lerore o]
X =

Kolminapainen johto 3 x 10 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q

|?|°‘|‘?|°‘|‘?|?|

L1 L2 N =

Nelinapainen johto 4 x 4 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 Q

|?|9|9|°ﬁ>|9|

L1 L2 13 N—

Viisinapainen johto 5 x 2,5 mm2.




Pysyvé kytkentd

Kytke syéttslinjoan sijoitettava
kaikkinapainen katkaisin, asennukseen
liittyvien scGtojen mukaan.

Katkaisin on sijoitettava helppopédsyiseen

Vaihtoehtoinen liitin paikkaan laitteen l5helle.
Kytkenté pistokkeella ja pistorasialla
' / Tarkista, eftd pistoke ja pistorasia ovat
samaa tyyppid.
Vélta alentimien, sovittimien tai sivupiirien
/ kayttod, sillé ne voivat aiheuttaa

/ kuumentumisia tai palaa.

Jos kyseessa on kaksi- tai kolminapainen
litaint, johdon oikeaa liittémista varten
asennettu liitin on vaihdettava toimitettuun
liitimeen.



X

Liitinrimaan padasy

Virtajohdon liittéimiseksi on p&dstéva kasiksi
tokasuojuksessa olevaan litinimaan.

1. Avaa ruuvit, jotka kiinnittévat luukun
takasuojukseen.

4. Laita lopuksi takaisin takasuojuksen
luukku ja kiinnité se aikaisemmin
irrottamillasi ruuveilla.

2. Kaanng luukkua hieman ja irrota se
paikaltaan.

5.3 Ohjeet asentajalle

* Pistokkeen tulee olla saavutettavissa
laitteen asennuksen jalkeen. Alg taita
alaké jata jumiin sahkaverkkoon liittaveaa
johtoa.

¢ |Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

¢ Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoritettu, k&anny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

* Kun laite on asennettu oikein, anna
kaytiaiclle ohjeet sen asianmukaista
kayttod varten.
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