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Vi rekommenderar att noga ldsa denna bruksanvisning som innehéller all den information
som behdvs for att bevara apparatens utseende och funktion.

For mer information om produkten: www.smeg.com
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1 Anvisnigar

1.1 Allm&nna

séikerhetsanvisningar

Skador pa person

Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér infe vid
varmeelementen i samband med
anvéndning.

Skydda handerna med grillvantar
nar du flyttar mat inne i ugnen.

Forsok aldrig slacka en léga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och tack ldgan med
eff lock eller en brandfilt.

Barn &éver 8 &r och personer med
nedsaff fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater f&r anvénda denna
apparat endast under
frutsétining att de dvervakas
eller instrueras av vuxna som
ansvarar for deras sakerhet.

L&t inte barn leka med apparaten.

Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
frutsétining aft de &r under

uppsyn.

Anvisningar

* La&tinte barn som &ryngre én 8 ar

ndrma sig apparaten ndr den 4r i

drift.

Rengérings- och underhéllsarbete
far utféras av barn endast under
forutsattning att de &@r under

uppsyn.

* Var ytterst férsiktig eftersom

kokzonerna varms mycket
snabbt. Undvik att vérma upp
tomma kastruller. Fara fér
dverhettning.

Fetter och oljor kan fafta eld om
de dverhettas. Avlégsna dig inte
vid tillagning av mat som
innehdller oljor eller fetter. Slack
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. Satt pa
locket p& grytan och sténg av
kokzonen.

* Tillagningsprocessen ska alltid

dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
hela fiden.

Placera inga metallféremal, som
husgerad eller bestick, p& hallens
yta nér den anvands eftersom de
kan &verhettas.



Anvisningar

For inte in spefsiga metallféremdl
(bestick eller verktyg) i
apparatens springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Under tillagningen ska
ugnsluckan vara sténgd.

Vid omrérning i maten eller nér
fillagningen avslutats dppna férst
luckan 5 centimeter. L&t &ngan
avdunsta, och éppna sedan
luckan helt.

Oppna aldrig férvaringsutrymmet
(i fsrekommande fall) nér ugnen
ar pé eller fortfarande &r varm.

Foremalen inne |
f(’jrvoringsutrymmef kan vara
mycket varma efter att ugnen
anvants.

ANVAND ELLER FORVARA INTE
BRANNBART MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET ||
FOREKOMMANDE FALL) ELLER
| NARHETEN AV APPARATEN.

ANVAND INTE SPRAYFLASKOR
| NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

Sténg av apparaten efter

anvéndning.

UTFOR INGA ANDRINGAR PA
APPARATEN.

Innan n&got arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alltid forse
sig med personlig
skyddsutrustning.

Innan nagot arbete utférs pd
apparaten ska den elektriska
stromférsériningen brytas.

Installation och servicearbete ska
utféras av behsrig personal i
enlighet med gallande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera apparaten
siclv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

Om nétkabeln skadas, kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som i sin tur sérjer fér
att kabeln byts ut.
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Skador pé& apparaten

Anvand inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delarna i glas.

Anvand eventuellt verktyg i tré
eller plast.

Gallren och platarna ska féras in
s& langt det gar pa sidoskenorna.
De mekaniska scikerhetssparrama
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedét
och mot ugnens insida.

Sitt inte p& apparaten.

Rengor aldrig apparaten med
angstrale.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Lémna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de dverhettas. Var yterst forsikfig.

Lamna inte kvar féremal p&
spishdllen.

Anvisningar

o APPARATEN FAR ALDRIG

ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

Spruta inte med sprayprodukter |
narheten av ugnen.

Anvand inte karl eller behallare i
plast vid fillagning.

Placera inte forslutna burkar eller
karl i ugnen.

Ta ut alla plétar och galler ur
ugnen, om de infe anvénds vid
fillagningen.

Tack inte &ver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

Om bakplatspapper eller
liknande anvands ska det
placeras s& att det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i
ugnen.

Stall inte ifrén dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans inre
glas.

Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishdllens
kanter.

Anvand alltid kokkérl med jémn
och plan botten.



Anvisningar A

Om det kokar éver eller rinner
dver, torka bort vétskan frén
spishdllen.

Var noga att inte hélla ut sura
dmnen pd hallen, som t.ex.
citronsaft eller vinciger.

Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor p& ténda kokzoner.

Vid repor eller sprickor, eller om
glaskeramikhéllens yta skulle ga
sénder, ska apparaten
omedelbart sténgas av. Koppla
frén den elekiriska fillférseln och
kontakta teknisk service.

Barare av pacemaker eller andra
liknande anordningar méaste
saikerstalla aft funktionen av deras
apparater infe dventyras av det
indukfiva faltet, vars
frekvensomrade ar mellan 20 och

50 kHz.

| enlighet med bestammelser
angdende elekiromagnetisk
kompatibilitet tillhor spishallen
med elekiromagnetisk induktion
grupp 2 och klass B (SS-EN
55011).

Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

Anvand inte repande eller stréva
material eller vassa metallskrapor.

Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel pa delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).

Anvand inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delarna i glas.

Diska inte 18sa tillbehdr som
hallens galler, flamspridare eller
ké&por i diskmaskin.

Anvand inte luckan som havarm
vid placering av apparaten.
Utsétt inte luckan fér dverdrivet
fryck.

Anvand inte handtaget fér aft Iyfta
eller flytta apparaten.




A

Installation

DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

Apparaten fér inte installeras pé&
en sockel.

Ta hjslp av en andra person vid
installation av apparaten.

For aft undvika &verhettning fér
apparaten infe installeras bakom
dekorationsluckor eller paneler.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetsforeskrifterna for
elsystemet.

Anvénd varmetaliga kablar som

t&l minst Q0 °C.

Atdrggningsmomemef for
skruvarna pé& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara

1,5-2Nm.

Anvisningar

Fér denna apparat

Sténg av plattorna efter
anvandning. Lita aldrig enbart p&
defektorn fér narvaro av kokkéarl.

Var sérskilt uppmérksam dé& barn
befinner sig i narheten eftersom
de inte kan se varningslamporna
som indikerar restvérme. Efter
anvandningen férblir kokzonerna
mycket varma under en viss tid
dven om de &r avsténgda. Undvik
aft barn sétter handerna pd
hallen.

Yian i glaskeramik t&l stétar
mycket bra. Undvik dock att fasta
och harda feremal faller p&
fillagningsytan eftersom denna
skulle kunna gé& sénder om
foremalen ar vassa.

Ytan i glaskeramik fér inte
anvandas som avlastningsyta.
Innan glédlampa byts ut, se till aft
apparaten &r avsténgd.

Man ska inte stédja sig mot eller

sitta p& apparatens lucka nér den
ar Sppen.

Se noga fill att inga féremal
fastnar i ugnsluckan.



Anvisningar

1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér

skador p& personer eller egendom som

orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten &n
den avsedda:

¢ ett nonchalerande av foreskrifterna i
bruksanvisningen;

* en felaktig anvandning av hela eller
en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som infe
&r i original.

1.3 Apparatens syfte

* Denna apparat &r avsedd aft
anvandas for tillagning av livsmedel
inom hushall. All annan anvéndning
ar olamplig.

* Apparaten har inte utformats fér aff
anvéndas med externa timers eller
system for figrrstyrning.

1.4 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och mérkning.
Identifikationsdekalen f&r aldrig
avlégsnas.

1.5 Information om strémférbrukning
i avsténgt lage/standby-lége

De tekniska uppgifterna om apparatens

energiférbrukning i avstéingt lage /standby-

lage finns p& www.smeg.com under den
sida som &r avsedd fér produkten i fréga.

A

Denna bruksanvisning utgér en del g
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom réckhall
under hela apparatens livstid.

1.6 Denna bruksanvisning

Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

1.7 Bortskaffning

pi¢

Denna apparat, som
dverensstémmer med kraven i
det europeiska direktivet om
elekiriskt och elekironiskt avfall
WEEE (2012/19/EU). ska
kasseras separat frén annat avfall
nar den néft slutet pa sin livstid.
Denna apparat innehdller inte
admnen i sédana mangder att de kan
anses farliga for hélsa eller miljs, i
dverensstémmelse med géllande
europeiska féreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlagsna den tillsammans med
kontakten.

Elektrisk spdnning
Fara fér elektrisk stét
* Sténg av den allménna elektriska
fillferseln.

* Sténg av apparatens eliillférsel.



* En apparat som inte langre 1.8 Sé& hér laser du bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande lasanvisningar géller fér denna
lamplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:

insamling av elekiriskt och

. . Anvisningar
?|ekt[on|skt gvf?||, o"He[n'CJTIVt . Allman information om denna
&terlamnas fill aterférsaliaren vid bruksanvisning, om sékerhet och om
kdp av en motsvarande apparat. slutgiltig bortskaffing.
Vid tillverkning av apparatens Beskrivning
emballage anvénds a Beskrivning av apparaten och dess
&tervinningsbara och icke E fillbehsr.

fororenande material. Anvéindning

* Lamna in emballagen fill Iampliga Y |nformation om anvéndning av
stationer fér separat insamling. 3 apparaten och dess tillbehsr samt
réd om tillagning.

Rengéring och underhdll
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftsattning och provkérming.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.



Anvisningar

1.9 Spara energi

* Varm upp apparaten i férvég
endast om det stér s& i receptet.

* Tina djupfrysta livsmedel innan du
séfter in dem i ugnen om inget
annat finns angivet p&
férpackningen.

* Vid flera tillagningar
rekommenderar vi att livsmedlen
fillagas direkt efter varandra for att
utnyttia den &nnu varma ugnen pd
bdsta sdtt.

* Anvénd helst bakformar av metall
som bdttre absorberar varmen.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de infe anvéinds vid
fillagningen.

* Avbryt tillagningen ett par minuter
innan den tid som normalt krévs.
Tillagningen fortsatter de
resterande minuterna med higlp
av den vérme som finns inne |
ugnen.

* Oppna luckan s& sallan som
ma&ijligt for att undvika att véirmen
slépps ut.

* Hall alltid ugnen ren.




Beskrivning

2 Beskrivning
2.1 Allmén beskrivning
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1 List 7 Huvudugnens lampa
2 Spishall 8 Huvudugnens tétning
3 Kontrollpanel 9 Huvudugnens lucka
4 Extraugnens lampa 10 Flakt
5 Extraugnens féitning IEE Fals for stodram till galler/platar

6 Extraugnens lucka



Beskrivning

2.2 Spishall

. Maximal effekifdrbrukning Férbrukad effekt i
Zon @i o s [fi) (W)* Booster-funktion (W) *
1-3 210 145 2300 3000
2-4 160 90 1300 1400

* dessa effekivarden ar ungefarliga och kan variera beroende pé vilket kérl man anvénder samt pé
de instéliningar man valt.

Minskad energiférbrukning i férhéllande
fill traditionell elekrisk tillagning, tack

Férdelar med tillagning pé induktionshall

o | Spishdllen ar férsedd med en vare den direkfa éverféringen av energi
1 induktionsgenerator fér varje fill kastrullen (det kravs sarskilda
kokzon. Varje generator under husgerad i magnetiserande material).

kokytan i glaskeramik bildar ett
elektromagnetiskt félt som
inducerar strém i kastrullens botten
och darmed skapar vérme.
Induktionshéallar sverfér inte véirme
utan genererar den direkt inne i
kokkarlen, tack vare de induktiva * Snabb uppvérmningshastighet.

stfrommarna. o Minskad risk for brannskador eftersom

plattan vérms upp endast vid kastrullens
botten; mat som kokt éver fastnar inte.

 Okad sakerhet tack vare att energi
endast dverférs till kérlet som placerats
p& spishdllen.

* Hog energidverféring fréin kokzonen
med induktion fill kastrullens botten.



2.3 Kontrollpanel

Beskrivning
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1 Vred huvudugn

Anvénd detta vred fér att téinda
belysningen inne i huvudugnen eller stélla in
en temperatur f&r fillagning med flékt p&

mellan 50 °C och 245 °C.
2 Indikeringslampa huvudugn

Lampan t&nds fér att visa atf ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nar temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det véirde som stéllts in.

3 Vred extraugn

Anvénd detta vred fér aft téinda
belysningen inne i ugnen eller stélla in en
temperatur fér statisk tillagning pa mellan
50 °C och 245 °C, alternativt vélja nédgon
av de olika funkfionerna vid maximal
temperatur.

4 Indikeringslampa extraugn

Lampan té&nds fér att visa atf ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den tfemperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det véirde som stallts in.

5 Vred till spishéllens kokzoner

Anvénds fér aff reglera induktionshéllens
kokzoner.

Tryck in och vrid vreden medurs fér aft
reglera plattans effekt som kan stéllas in
frén min. 1 fill max. 9.

Drifteffekten anges p& den display som finns
p& spishallen.

6 Programmeringsklocka

Anvands for aft visa klockan, stalla in
programmerade fillagningar och
programmera minutrgknaren.



Beskrivning

2.4 Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av
platar och galler pa olika hojd.
Isattningshojderna avses nerifrén och upp
([se 2.1 Allmén beskrivning).

Kylflakt

Flkten har som funktion att kyla ner ugnen
och aktiveras vid fillagning.

Flektens funktion leder fill eff normalt
ufiflode som kommer ut fré&n apparatens
boksida vilket kan fortsétta under en kortare
fid &ven efter aft apparaten har sténgts av.

" o o

U )

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:

* nd&r man vrider ugnsvredet (fér huvud-
eller extraugn] ill lage :Q:;

* ndar man valier négon av ugnens
funktioner.

2.5 Tillgéngliga tillbehér

1 Alla tillbehor finns inte till alla

modeller.

Galler fér ugnsplét

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds
vid fillagning av mat som kan droppa.

Plat

Anvénds fér aft samla upp fett frén mat pé&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer,
pizza och bakverk.






3 Anvédndning

3.1 Anvisningar




3.3 Anvéndning av tillbehér

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sdttas i platen. Man kan
darmed samla upp fettet som frigérs frén
den mat som fillagas.

Galler och platar

Gallren och plétarna ska féras in s& langt
det gar pé sidoskenorna.

* De mekaniska sckerhetssparrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara véinda ned&t och mot ugnens
insida.

3.2 Férsta anvandningstillfallet

1. Avldgsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samf frén
fillbehsren.

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran
fillbehsren och ugnama.

3. Ta ut och rengér alla apparatens
fillbehsr (se 4 Rengsring och underhall).

Ugn

4. Varm upp den tomma ugnen fill maximal
temperatur f6r att avldgsna eventuella
restprodukter fran fillverkningen.
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Kérl som kan anvéndas vid tillagning
med induktion

De karl som anvénds vid tillagning med
indukfion maste vara av metall, ha
magnetiska egenskaper och en tillréckligt
stor botten.

Lampliga kérl:
* Karl i emalierat stél med tiock botten.
* Gjutjarnskéarl med emaljerad botten.

o Karlirostfritt stal i flera lager, ferritiskt
rostfritt stal och aluminium med sarskild
botten.

Ej lampliga kérl:

o Karl av stdl, rostfritt st&l, aluminium,
varmeresistent glas, tré, keramik och
terracotta.

3.4 Anvéndning av hdllen For att kontrollera om karlet &r lémpligt

racker det att féra en magnet infill kérlets
botten: om magneten dras fill kérlet &r det
lampligt for induktionshallen. Om du infe har
ndgon magnet kan du hélla i en liten
mangd vatten i kokkérlet, placera det p&
kokzonen och slé pé& plattan.

Alla héllens kontrollknappar och vred &r
grupperade pé frontpanelen. Fér varje vred
anges fillhérande kokzon.

Det réicker aff vrida vredet medurs fill vardet
for den effekt som énskas.
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E visas pd displayen

Om symbolen

betyder det att karlet inte &r lampligt.

Igenké&nning kastrull

Om det pd& en kokzon inte finns nédgon
kastrull, eller om kastrullen &r for liten,
sverférs ingen energi och symbolen E
visas p& displayen.

Om det p& kokzonen finns en lamplig
kastrull kanner igenkénningssystemet av
den och sdtter ig&ing héllen vid den effekt
som stdllts in via vredet. Energidverféringen
avbryts aven nér man flyttar kastrullen frén

kokzonen (symbolen E visas pd
displayen).

20

Om man aktiverar funktionen fér avkénning
av karl dverférs endast den energi som
behdvs, &ven om storleken pa kérlen eller
stekpannorna som placeras pé& héllen &r
mindre ¢&n sjdlva kokzonen.
Begrénsningar vid igenkanning av kastrull:
Minsta diameter fér kastrullbotten &r
markerad med en inre omkrets p&
kokzonen. Mindre kokkérlsdiametrar
riskerar aff inte kdnnas av och saledes
aktiveras inte induktorn.

Begréansning av tillagningens léngd
Spishéllen har en automatisk mekanism som

begransar drifftiden.

Sévida inte instéliningarna fér kokzonen
andras, beror den maximala funktionstiden
for varje enskild kokzon pa den effekmivé
som valts.

Nar anordningen fér begrénsning av drifttid
aktiveras, stéings kokzonen av. En kort

signal ljuder och symbolen m visas pd

displayen om kokzonen é&r varm.

1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1V




Anvéndning -2

R&d fér minskad energiférbrukning Overhettningsskydd
>
* Se fill oft diometern p& karlefs botten Om man anvander spishéllen pé full effekt g
motsvarar kokzonens diameter. under en langre tid kan elekironiken

uppvisa svérighet att kylas av om
ﬁ ﬁ ﬁ rumstemperaturen &r hég. Fér aff undvika aff
det i elekironiken skapas allifér haga
| 1 I i temperaturer sénks effekten fér kokzonen

* Vid kép av karl kontrollera om den avfomatiski
angivna diametern syftar fill botten eller Effekinivaer
karlets dvre del, d& den senare ndstan
alltid &r stérre &n diametern p& botten.

Effekten for kokzonen kan justeras fill olika
nivéer. | tabellen finns anvisningar fér olika

* Vid férberedelse av rétter med léng yper av filagning

fillagningstid kan tid och energi sparas

genom att anvanda tryckkokare vilket Effektniva Lamplig for:
dessutom gér det majligt aft bevara
vitaminerna i livsmed|en. 0 lage OFF

* Forsskra dig om att tryckkokaren

Varmhallnin
innehaller tillrickligt med vaitska, 9

Tillagning av mindre méngder

effersom &verhetining orsakad av for lite 1-2 (mi froki|
vatska kan skada tryckkokaren och mat iminsta efekd
kokzonen. 3-4 Tillagning

« Om det ar majligt tack alliid kokkarlet 5.¢  [Nllagning avstoramangder mat,
med eft lock som passar. grillning av stérre stycken

* Vélj en gryta som lampar sig fér den 7-8 Grilning, fitering med mjs|
mangd mat som ska tillagas. En stor 9 Grillning
gryta som &r halvtom innebér onédig X Steka,/bryna, koka [maximal
energiférbrukning. P effeki)

* se booster-funktion

/ Om spishdllen och ugnen anvénds

£ | samtidigt kan man under vissa
forhallanden &verskrida den
maximala grénsen fér
effekiferbrukning som finns for
sidlva elsystemet.
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Restvérme

Nar kokzonen stéingts av, visas symbolen

pé displayen s& lange kokzonen fortfarande
ar varm. Né&r temperaturen sjunker under
60°C upphar symbolen atf visas.

22

Turbofunktion

Med hjélp av denna funktion kan man
uppnd vald effekt s& snabbt som majligt.

1. Vrid vredet moturs till Iage A och slépp

upp det. Displayen visar symbolen m
2. Valj snskad uppvéarmningseffekt (1...8)
inom 3 sekunder. Vald effekt och
symbolen m blinkar alternerande pé&
displayen.
Du kan nar som helst haja effekmivan.

Perioden fér "maximal effekt” andras
automatiskt.

Nar accelerationsfasen har avslutats forblir
effekinivén vid den nivé som fidigare har
valts.




Anvéndning -2

Booster-funktion Effektstyrning

Spishdllen &r utrustad med en modul fér
effekistyrning som optimerar/begrénsar
forbrukningen. Om de effekinivéer som
stéllts in tillsammans Gverskrider den
maximalt fill&na gréinsen anpassar
kretskortet automatiskt plattornas effekt.

e | Booster-funkfionen gor det majligt
1 aft aktivera kokzonen p& maxeffekt
under maximalt 5 minuter. Kan
anvéndas fér att snabbt koka upp
stora méngder vatten eller steka
kot pd hog varme.

Systemet stréivar efter aft bibehélla

e Vrid vredet medurs fill lage P i tva maximala effekmivéer. P& displayen visas
sekunder och slépp sedan upp det. de nivéer som sfdllts in av den automatiska

kontrollfunkfionen.

Om en effekt blinkar betyder det att den

minuter stangs Bo.osfer.—funkﬁonen“ov . automatiskt begransats fill et nytt vérde som
automatiskt och tillagningen fortsatter i valts av kontrollfunkiionen.

effekildge 9 (endast zoner 2).

Displayen visar symbolen ﬁ Efter 5

Endast pa vissa kokzoner: Booster-
funktionen forblir aktiv och méste inaktiveras
manuellt.

* | Booster-funktionen har prioritet
1 &ver turbofunktionen. induction

® | Den kokzon som forst stalldes in

1 har foretrade.
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Funktionsspérr

Hallens effektbegrénsning

1. Med alla kokzoner avstangda vrider
man samfidigt de tv& vreden fér styming
av vénster kokzoner moturs (ldge A.

N

. Hall dem vridna tills displayen visar

symbolema u

3. Slépp upp vreden.

For aft avlagsna funktionsspéirren upprepas

momenten som beskrevs fidigare.

Felkoder

Om displayen visar ndgon av féljande

felkoder E, E kontakta teknisk support.

1. Koppla bort apparaten frén elndtet och
vanta 10 sekunder innan du &terstéller
eltillforseln.

2. Vrid vredet fér den vénstra framre zonen

och den hégra frémre zonen moturs
samtidigt fill Iget “A" och hall kvar
positionen i 3 sekunder.

@ @
o] L
Displayen fér den vanstra bakre zonen och
den hogra bakre zonen visar texten “7." och
"4" (effekt vid 7,4 kW).

3. Slapp upp vreden.

4. Upprepa sfegen 2 och 3 for att éndra
effektbegransningen tills féliande text
visas: "5." och "5" (effekt vid 5,5 kW),
"3." och "8" (effekt vid 3,8 kW), "3."
och "0" (effekt vid 3 kW), "2." och "6"
(effekt vid 2,6 kW), “1." och “9Q" (effekt
vid 1,9 kW).



Anvéndning -2

5. Nér du har sléppt vredet p& énskat * Fortsatt vrida vredet medurs fér aft véilia
effekivarde, vanta fills displayerna en av de fillgangliga funktionerna vid
slocknar f&r att spara éndringarna. maxtemperafur.

= o
/ Den senaste insféllda effekten Gl
— | sparas &ven efter stromavbrott. - 50~
75
3.5 Anvandning av ugnarna nis 100
125
Starta huvudugnen 225 200 175 150

For att starta huvudugnen:
* Vrid vredet medurs till 6nskad temperatur Funkfioner huvudugn
o o o
p& mellan 50 °C och 245 °C. Varmluft med flakt
& ® Kombinationen av flakten och
® varmluftselementet (som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gér att man kan
100 fillaga olika rétter pé& flera falsar,
férutsatt att de kréiver samma
tfemperaturer och samma
2 00 175 1% fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j&mn
Starta extraugnen spridning av vérmen. Det gér fill
exempel atf samtidigt fillaga fisk,

ronsaker och kakor (pé& olika hajd)
* Vrid vredet medurs till 8nskad temperatur gton att lukterna och srpnokerno |

pd& mellan 50 °C och 245 °C. blandas.

50

245 125

For att starta extraugnen:
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Anvéndning

Funktioner extraugn

VI
—/

\—/
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Over-/undervdrme

Véarmen, som kommer ovanifrén och
underifr&n p& samma géng, gér
denna funktion lamplig fér tillagning
av sdrskilda livsmedel. Denna
fraditionella fillagningsfunktion
l&mpar sig for att endast tillaga en
rétt &t géngen. Idealisk for stekar av
alla typer och fér bréd, pajer samt i
synnerhet for fett kot som anka och
g8s.

Undervdrme

Denna funkfion som endast ger
undervérme gér det majligh aff
fillaga mat som kréver en hagre
bastemperatur utan aff stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.

Liten grill

Denna funkfion gér det majligt aft
med hiélp av den vérme som frigérs
frén det centrala varmeelementet
grilla smé& bitar kétt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade gronsaker.

-
'4

~, Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gér att utmarkta
grillresultat kan uppnés, sdrskilt med
kattbitar som &r mellantjocka,/tunna
och gér, i kombination med den
roterande grillen (i férekommande
fall), att en j@mn stekyta erhélls i
slutet av fillagningen. Idealisk fér
korvar, revbensspiéll och bacon.
Denna funkfion gér aft man kan
grilla stora méngder livsmedel
i&mnt, scrskilt kott,

3.6 Ré&d vid tillagning

Allm@nna réd

Anvénd en funktion med flékt fér en jémn
fillagning pé flera nivaer.

At 8ka temperaturen ger inte en korfare
fillagningstid (rétten kan bli hért stekta
utanpd men férbli réa inuti).

R&d vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende pa

matens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

e Anvénd en ksttermometer vid fillagning

av stekar eller tryck pd steken med en
sked. Om steken kanns hard &r den klar,
annars ska den stekas eft par minuter fill.



Anvéndning

Rad vid tillagning med Grill

* Infér grillning kan du sétta in kattet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i férvég om

du énskar éndra effekten av tillagningen.

* Maten ska placeras p& gallrets mitt.

* Vad géller funktionen Grill bér man vrida
temperaturvredet fill det hégsta vérdet,

som motsvarar symbolen %, for att
optimera fillagningen.

* Maten ska smaksdttas fore tillagning.
Aven olja eller smélt smér ska penslas
p& fére tillagning.

* Placera ugnsplaten p& den nedersta
falsen fér aft samla upp vétska som
bildas vid grillning.

* Tillagning med grill fér aldrig pagé i mer
dn 30 minuter i extraugnen.

R&d vid tillagning av bakverk och kakor

¢ Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Temperaturen och fillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.

* Foraftkontrollera om bakverket &r bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket ér som hagst. Om
tandpetaren &r torr nér du tar ut den &r
kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du nésta gang sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja
en léngre tillagningstid.

3

Vid graddning/tillagning av kakor och
gronsaker kan det hénda aft det bildas Py
mycket kondens pd glaset. For aft
undvika defta fenomen ppnas luckan
mycket férsiktigt négra génger i
samband med fillagningen.

R&d vid upptining och jasning

Placera den frysta maten, utan
férpackning, i en behallare utan lock, vid
ugnens férsta niv.

Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

Nér du tinar kétt ska du placera eft
galler vid den andra nivén och en pléat
vid den férsta nivan. P& detta st
kommer maten inte i kontakt med
vatskan som uppstér vid upptiningen.

De émidligaste delamna kan téckas med
aluminiumfolie.

Placera en ldngpanna med vatten p&
ugnsbottnen fér en bétire j@sning.

Spara energi

* Avbryt tillagningen eft par minuter innan

den tid som normalt kréivs. Tillagningen
fortsaiter de resterande minuterna med
hiclp av den varme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan sé sdllan som majligt for
aft undvika aff véirmen slépps ut.

Se fill att apparatens insida alltid &r vél
rengjord.
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XXX XK
A —- +

Q Knapp fér minutraknare

& Knapp fér tillagningstid

X Knapp fér sluttid fillagning
— Knapp f6r minskning av vérde

+ Knapp fér skning av varde

e | Programmeringsklockan styr
1 endast huvudugnen och har ingen
inverkan p& extraugnen.

Se till att programmeringsklockan i
samband med tillagning visar

[l o

symbolen [Uilf} | annat fall kan
ugnen infe starta.

Tryck samtidigt in knapparna &

och M for att nollstélla
programmeringsklockan.

28

Anvéndning

Instélining av klockslag

¢ | Duméste ha sfdlltin klockan fér aft
1 kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter

eft strsmavbrott blinkar siffrorna § ,r[ ,’,'-,’

p& apparatens display.
1. Tryck samtidigt p& knopparna & och

&. Pricken mellan timmar och minuter
blinkar.

2. Stéll in tiden med hiélp av knapparna
— eller + Hall knappen intryckt fér

att &ka snabbare.

3. Tryck in knappen & eller vénta i 5

sekunder: Pricken mellan timmar och
minuter slutar blinka.

4. Symbolen p& displayen visar ait

apparaten &r redo aff starfa en
fillagning.



Tidsinstélld tillagning

1. Nér man har valt funkfion och temperatur
for tillagning trycker man pé& knappen

.. Displayen visar siffrora ’ ,'_-,’”"_-,’,’_-,’
och symbolen [lif] visas mellan antalet
fimmar och minuter.

2. Tryck p& knapparna . eller . for att

stélla in dnskat antal minuter.

Programmerad tillagning

3. Véanta i cirka 5 sekunder utan att trycka
p& ndgon av knapparna fér att akfivera
funktionen. Displayen visar aktuellt
klockslag fillsammans med symbolerna

och . 1. Stall in tillagningstiden enligt vad som

anges i féregdende avsnitt “Tidsinstalld
fillagning”.

4. Nar tillagningen slutférts stéings
varmeelementen av. Symbolen
férsvinner frén displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal aktiveras.

2. Tryck pé knappen . Displayen visar
summan av aktuellt klockslag och den
fidigare installda fillagningstiden.

5. Fér att stéinga av ljudsignalen trycker man

pd& ndgon av programmeringsklockans 3. Tryck pé knapparna . oller . for ot
knappar. stélla in &nskat antal minuter.

4. Vanta i cirka 5 sekunder utan att trycka
pd& négon av knappama fér att aktivera

. for att nollstalla funktionen. Displayen visar akiuellt

programmeringsklockan. klockslag fillsammans med symbolerna

och i

6. Tryck samfidigt in knapparna . och
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5. Nér tillagningen slutférts sténgs
varmeelementen av. Symbolen
férsvinner fréin displayen, symbolen
blinkar och en ljudsignal aktiveras.

6. Fér att sténga av ljudsignalen trycker man
pd& ndgon av programmeringsklockans
knappar.

7. Tryck samtidigt in knapparna . och

. for att nollstalla

programmeringsklockan.

Timer med minutrdknare

Timern med minutraknare kan akfiveras nar
som helst.

1. Tryck p& knappen . Displayen visar

siffrorna SR och
indikeringslampan blinkar mellan

fidsangivelsens fimmar och minuter.

2. Tryck p& knapparna . eller . for att

stélla in dnskat antal minuter.

3. Vénta i cirka 5 sekunder utan aft trycka
p& ndgon av knapparna fér att slutféra
instaliningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolermna och m

Justering av ljudsignalens volym

Liudsignalens volym kan varieras mellan 3
tonlagen. Medan ljudsignalen ljuder ska
man trycka p& knappen . fér att andra
instéllningen.

Radera instdllda vérden

Tryck samtidigt p& knapparna . och .
for att nollstalla aktuella
programinstéliningar.

Sténg sedan manuellt av ugnen om en
fillagning p&gér.



Tabell med ungeférliga vérden f&r tillagning i huvudugnen
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Kalvstek 2 Varmluft 2 180 - 190 Q0-100
Flaskkarré 2 Varmluft 2 180- 190 70-80
Rostbiff 1 Varmluft 2 200 40 -45
Ugnsstekt kanin 1,5 Varmluft 2 180-190 70-80
Kalkonbrost 3 Varmluft 2 180 - 190 110-120
Fleskstek 2-3 Varmluft 2 180 - 190 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 Varmluft 2 180 - 190 65-70
Laxéring 1,2 Varmluft 2 150 - 160 35-40
Marulk 1,5 Varmluft 2 160 60 -65
Piggvar 1,5 Varmluft 2 160 45-50
Pizza 1 Varmluft 2 245 8-9
Brod 1 Varmluft 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Varmluft 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft 2 160 35-40
Ricoftapaj 1 Varmluft 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Varmluft 2 160 20-25
Paradistarta 1,2 Varmluft 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 Varmluft 2 180 80-90
Sockerkaka 1 Varmluft 2 150 - 160 55-60
Risgrynspudding 1 Varmluft 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.

wv
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Tabell med ungeférliga vérden fér tillagning i extraugnen

Losogne - Over-/undervérme 1 220-230 45-50
Pastagraténg - Over-/undervarme 1 220-230 45- 50
Pizza 1 Over-/undervdrme | 245 14-16
Spenatpai 1,2 Over-/undervarme 1 220-230 35-40
Focaccia 0,8 Over-/undervdrme 1 100 - 200 18-20
Bakelse 1 Over-/undervérme ] 170-180 35-40
Mérdeg 0,4 Over-/undervérme 1 170-180 20-25
Mérdegskakor 0,8 Over-/undervérme 1 170-180 18-20
Fyllda tortellini 1,2 Over-/undervarme 1 170-180 25-30
Laxdring 1,2 Over-/undervérme 1 150 - 160 35-40
Ugnsstekt kanin 1,2 Over-/undervarme 1 180 - 190 70-80
Kalkonbrest 1,5 Over-/undervérme ] 180-190 80-90
Flaskkarré 1,2 Over-/undervdrme 1 190 - 200 80-90
Crilad kyckling 12 Over-/undervérme 1 190-200 | 55-60
(delad i halvor)

Korv 1,5 Girill 2 245 13-15
Flaskkotletter 1,5 Grill 2 245 15 5
Revbensspjall 1,5 Girill 2 245 10 10
Bacon 0,7 Grill 2 245 7

Flaskfile 1,5 Girill 2 245 10

Oxfilé ] Grill 2 245 10 7

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.
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4 Rengéring och underhall Rengéring av glaskeramikhéllen

Eventuella ljusa spér som orsakats av
kokkarl med aluminiumbotten kan torkas
bort med en fuktad trasa doppad i vindger.
Om det efter tillagningen blir kvar brénda
rester, skolj med vatten och efterforka noga
med en ren frasa.

>
(%)

4.1 Anvisningar

Sandkorn som kan ha fallit pa& spishallen i
samband med skéljning av sallad eller
potatis kan skrapa spishéllens yta nér man
fyttar kastrullerna.

Torka dérfér omedelbart bort eventuella
sandkorn frén spishdllens yta.
Kromféréndringar har ingen betydelse fér
glaskeramikens funkfion och stabilitet. Det
handlar i sicilva verket inte om féréndringar
av spishéllens material, utan om matrester
som inte fagits bort och som férkolnat. Det
kan uppstd glansiga ytor som orsakas av
aft kastrullernas bottnar gnids mot
spishallen, sarskilt om de kastrullerna &r av
aluminium, eller av anvéndning av
olémpliga rengéringsmedel. Dessa ar svéra
aft f& bort med hjélp av vanliga
rengdringsprodukter. Det kan visa sig
nadvandigt att rengdra flera génger.
Anvéndning av starka rengéringsprodukter,
eller friktionen med kastrullernas bottnar,
kan med tiden repa spishéllens
dekorationer och bidra fill att fléickar
uppstar.

4.2 Rengéring av apparaten Rengéring en géng i veckan

Rengdr och behandla héllen en géng i
veckan. Anvand en vanlig produkt fér
rengdring av glaskeramik. Falj alltid
anvisningarna fran tillverkaren. Det silikon
Rad f5r rengdring av héllen som finns i dessa produkter skapar en
skyddsfilm som skyddar mot vatten och
smuts. Alla fléickar stannar pé skyddsfilmen
och kan dérmed enkelf tas bort.

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengdras efter varje anvéndningstillfélle,
effer aft de svalnat.
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Torka ytan med en ren trasa. Se till attinga 4.3 Demontering av luckan

rester fréin rengdringsmedel blir kvar pé For att underlétta rengdringen bér man ta
plaftan eftersom sddana émnen reagerar av luckan och placera den pa en

kraftigt nér spishdllen sedan vérms uppigen  Jickhandduk.

vilket kan férandra ytans struktur.

Foli nedanstéende anvisningar fér att ta av

Rengéring av ugnen luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
gangijarens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

For aft hélla ugnen i gott skick bér man
rengdra den regelbundet. Lat den svalna
forst.

Undvika att [&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
belaggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabériar
rengdringsarbetef.

For att underlatta rengdringsarbetet bor
man fa av:

¢ Luckan;
Stsdramar till galler/plétar; 2. Tatag iluckan p& bada sidor med bada

s handerna och Iyft den uppét fills en
Utdragb k forek d Yy pp
fgll)rog ara skenor [ forekommande vinkel p& cirka 30° bildas och dra

sedan ut den.

Tamingslisten.

30°
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3. Fér aft montera fillbaka luckan fér manin -+ 1. Avldgsna det invéindiga glaset genom att
gdngijéirnen i springorna p& ugnen och fersikiigt dra den bakre delen uppét; f6lj
ser till aft sparen (A) vilar helt i skaroma. rorelsen som visas av pilarna (1).

Sénk luckan och ta ut stiften ur 2. Dra darefter glasets fréimre del uppat (2).
gangjamens hal nar luckan é&r korrekt Dérigenom frigérs de 4 stift som &r fésta
placerad. vid glaset frén deras platser pé& luckan.

Rengéring av luckans glas

Clasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

3. Avlagsna mellanglaset genom ait lyfta
det uppét.
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5. Satttillbaka glasen i omvénd ordning i
forhallande fill demonteringen.

6. Montera det invandiga glaset igen. Var
noga med att centrera och genom att
frycka latt fésta de 4 stiften pé ratt plats
pd luckan.

4. Rengér det utvandiga glaset somt de
glas som avldgsnats tidigare. Anvénd
hushallspapper. Vid envisa flackar kan
man tvétta glasen med en fuktad svamp
och eft neutralt rengéringsmedel.

Avlagsna stédramar fér galler/pléatar

Genom att ta bort stédramarna fér galler/
plétar kan man enklare rengéra
sidodelamna. For aft avlagsna stédramen till
galler/plé&tar ska man féra ramen indt i
ugnen fills den lossnar frén spdrren (A) for
att sedan ta ut den frén héllama placerade
l&ingst in i ugnen (B).

Né&r man har slutfért rengéringen ska man
upprepa de moment som precis har
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beskrivits fér aft placera tillbaka 2. Sank férsiktigh varmeelementet tills det
stédramarna till galler/plétar. stannar.

/(f

=

Rengéring av den évre delen (extraugn)

3. Nér rengéringsarbetet avslutats ska man
sétta vérmeelementet p& plats igen och
vrida spérren fér aft haka fast det.

4.4 Sarskilt underhall

Byte av glédlampa fér invéndig
belysning

Apparaten &r férsedd med eft vippande
varmeelement vilket underléttar rengéringen
av ugnens &vre del.

1. Lyft det 8vre véirmeelementet I&tt och vrid
spérren i Q0° for att lossa
varmeelementet.

e w—

W 777
Y me—L
1. Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stédramama fér galler/plétar.




3. Avlagsna lampskyddet med higlp av eft
lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

w

4. Skruva loss och avlagsna lampan.

5. Satt i den nya lampan.
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6. Montera skyddet igen. Se till atf glasets
inre formade del (A) &r véind mot luckan.

7. Férin skyddet s& langt det gér s aft det
fastnar helt i lamphéllaren.



Rengéring och underhall

Demontering och montering av
tatningslisten

For att demontera téingslisten:

* lossa spdrramna vid de fyra hérmen och
dra t&tingen utat.

)

{
W
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F&r att montera t&tningslisten:

* Fdast sparrama vid de fyra héren for att
fixera tatningen.

R&d f&r skétsel av tatningslisten

Tétingen ska vara mjuk och elastisk.

* Foratt halla tatningslisten ren anvénds en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

Vad gér man om...

Apparaten inte fungerar:

* Brytaren &r sénder: undersok
scikringslédan och kontrollera aft
brytaren fungerar som den ska.

* Spénningsbortfall: kontrollera att
apparatens indikeringslampor fungerar.

Spishéllen producerar rék:

* L&t spishdllen svalna och rengér den
efter illagningen.

* Kontrollera att inte maten Ié&ckt ut och
anvénd eventuellt en stérre kastrull.

Det finns skador eller sprickor p&

spishéllen:

* Stéing omedelbart av apparaten, koppla
bort den elekiriska fillférseln och
kontakfa kundservice.

Ugnen vdrms inte upp:

* Sakringen ar sénder: kontrollera och byt
vid behov ut brytaren.

¢ Funktionsvredet har inte stallts in: stall in
funktionsvredet.

Alla matrétter som tillagats i ugnen brénns

vid snabbt.

* Termostaten d&r sénder: kontakta
kundservice.

Luckans glas immar igen nér ugnen ér

varm:

* Detta &r helt normalt och beror p&
temperaturskillnader: det péverkar inte
ugnens presfanda.
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B fweleen

5 Installation Denna apparat tillhér, beroende pa
installationstyp, féliande kategorier:

5.1 Placering

F
o
o
3
3
ww OGg/ ulw

A 4

00 0000

A - Kategori 1

(Fri installation av apparat)

B
min. 150 mm

ww oG/ ulw

A 4

00 0000

Allman information

Apparaten kan placeras mot véggar dér en
av dessa @r hogre an arbetsytan. Avstandet
frén apparatens sida ska dé vara minst
150 mm, i enlighet med ritningarna A och B
rérande installationskategorier. Avstandet B - Kategori 2 underkategori 1
mellan véggskap som placeras ovanfér
arbetsytan och sjélva apparaten ska vara
minst /50 mm.

(Inbyggd apparat)

Om en k&ksflakt ska installeras ovanfér
hallen kontrollera flektens bruksanvisning fér
aft garantera att man respekterar korrekta
avstand.

40



Installation

| 450 mm
L2 600 mm

T Minsta avstand frén sidovaggar eller
annat brannbart material.

2 Minsta bredd for skapet (=A).

ww oG/ Ul

Apparatens matt

00 0000

«—600——>

C - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | beharig tekniker och enligt
gdllande féreskrifter.

—
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i
i
)]
B
N
s I
892

Apparatens totalmatt i

L A
: o @Hektrisk anslutning
H A
A P I C »
Y v ’ J
‘ | s |
— 5 ___
v
A 602 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -9210 mm
H 750 mm



Montering av list

e | Medfsliande list utgér en del av
1 produkfen och maste f&stas vid
apparaten innan denna installeras.

Listen ska alliid placeras och féstas korrekt
pd apparaten.

1. Lossa de 3 skruvarna som sitter p&
hallens baksida (A) och skruva loss de 2

skruvarna (B) som sitter p& sidan av
listan.

2. Placera listen pd héllen. Se fill oft de 3
nedre halen i listen hamnar rét i
forhallande fill de 3 skruvarna pé héllens
baksida och som tidigare lossats.

3. Skruva fast de 3 skruvarna pa héllens
baksida (A) och skruva fast de 2

skruvarna (B) under téckpléten fér aft
fixera listen.
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Installation

Montering av sockel

e | Medftliande sockel utgsr en del
1 av produkten och man méste f&sta
den vid apparaten innan denna
installeras.

Sockeln ska placeras och fixeras korrekt p&
apparaten.

1. Placera sockeln vid apparatens nedre,
framre del.

2. Skruva fast de tvé& sidoplacerade
skruvarna fér aft fixera sockeln vid
apparaten.

3. Tack dver halen i sockeln med de
pluggar som medfslier.

|

Positionering och instéllning av
apparaten

Infér el- och/eller gasanslutningen &r det
viktigt aft man, fér att ¢ka stabiliteten, ser fill
aft apparaten &r korrekt nivellerad mot
golvet. Skruva fast eller lossa stodfétterna
p& den nedre delen fills apparaten &r stabil
och nivellerad i férhallande fill golvytan.



Stodfotterna kan skruvas ut maximalt 10

mm.

5.2 Elektrisk anslutning

Allman information

Konfrollera att egenskapema for elndtet &r
lémpliga i ferhallande fill de varden som
anges pé& dekalen. Identifikationsdekalen
med tekniska data, serienummer och
mdarkning har placerats val synlig pé&
apparaten.

wv

Dekalen f&r aldrig avlagsnas.

Sarj for jordning med hjglp av en kabel som
ar minst 20 mm léingre &n de andra.

Apparaten fé&r anvandas i fsljande lagen:
* 220-240V 2~

1 2 3 4 5 @

[erore ot [?]
X o=

Kabel med tre poler 3 x 6 mm?2.

¢ 3220-240V 3~
1 2 3 4 5@

FIERIETIE]

L1 L2 3=

Kabel med fyra poler 4 x 4 mm2.

e 220-240V IN™
2 3 4 5 Q

|?+°4*°|°ﬁ>|?|

Kabel med tre poler 3 x 6 mm2.
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* 380-415V 2N~ Atkomst till kopplingsplinten
2 3 4 5@ For att kunna koppla in matningskabeln
| 9 | o_|_<P | °—|'<? | ? | maste man komma &t kopplingsplinten som
L b finns p& det bakre skyddet.

1. Ta bort skruvarna som faster luckan till

Kabel med fyra poler 4 x 4 mm?. det bakre skyddet.

e 380-415V 3N~
2 3 4 589

|<?|9|<?|°4*?|9|

L1 12 13 N—

Kabel med fem poler 5 x 2,5 mm?2.

2. Vrid luckan né&got och ta loss den frén
dess plats.

Fast anslutning

Maitningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakerstéller frankoppling frén
nétet, med et kontaktmellanrum som 3
garanterar en fullsténdig frénkoppling i

enlighet med villkoren i

dverspanningskategori lll, i

dverensstdmmelse med

installationsreglerna.




A

Nér arbetet avslutats ska man sétta
filbaka luckan p& det bakre skyddet
och fasta med de skruvar man tidigare
fog bort.

5.3 Foér installatéren

Kontakten ska vara lattétkomlig efter
installationen. Natkabeln far inte vikas
eller snurras.

Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

Om apparaten inte fungerar korrekt efter
atft alla kontroller utforts kontaktas en
lokal auktoriserad serviceverkstad.

Nar apparaten installerats korrekt ber vi
aff ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.
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