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VARNING

Allménna sékerhetsanvisningar

Skador pa person

* VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir
mycket varma vid anvandning:

smabarn ska hallas p& avstand.

* VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir
mycket varma vid anvéndning:
vidrér inte vérmemotsténden
under anvandningen.

* Skydda handerna med

grillvantar nér du flyttar mat
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inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och tack lagan med
eff lock eller en brandfilt.

* Barn dver 8 ar och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental fsrmaga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater fé&r anvéinda denna
apparat endast under
forutsdtining att de dvervakas
eller instrueras av vuxna som
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ansvarar fér deras sakerhet.
L&t inte barn leka med
apparaten.

Hall barn under 8 &r pa
avstand frén apparaten eller
hall dem under konstant
uppsyn.

L&t inte barn som &@r yngre én 8
ar ndrma sig apparaten ndr
den &r i drift.

Rengdrings- och
underhéllsarbete f&r utféras av
barn endast under férutsdttning
aft de &r under uppsyn.
Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
dvervakas hela tiden.

L&mna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de dverhettas. Var ytterst
forsiktig.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

Vid omrérning i maten eller nér
fillagningen avslutats 8ppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och dppna
sedan luckan helt.

For inte in spetsiga
metallféremal (bestick eller
verktyg) i apparatens springor.
Sténg av apparaten effer
anvandning.

ANVANDA INTE OCH

914779561/G

FORVARA INTE
BRANDFARLIGT MATERIAL |
NARHETEN AV APPARATEN.
ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR | NARHETEN
AV DENNA APPARAT
MEDAN DEN AR IGANG.
GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.
Installation och servicearbete
ska utféras av behsrig personal
i enlighet med gdllande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan aft
anlita en kvalificerad tekniker.
Dra aldrig i sladden fér att dra
ut kontakten.

Skador pé& apparaten

* Anvénd inte aggressiva eller

fratande slipande
rengdringsmedel (t.ex.
pulverprodukter,
flackborttagare och
metallsvampar), grova material
eller vassa metallskrapor pé
glasdelar eftersom de kan repa
ytan och splitira glaset. Anvénd
eventuellt verktyg i tr& eller
plast.

Sitt inte p& apparaten.

Anvand inte rengéringsmedel
som innehdller klor, ammoniak
eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).
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 Gallren och platarna ska féras
in s& langt det gar pd
sidoskenorna. De mekaniska
stikerhetssparrarna som hindrar
aft de glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot
ugnens insida.

Rengor aldrig apparaten med
angstréle.

Spruta inte med sprayprodukter
i narheten av apparaten.

Téck inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.
Brandrisk: ldmna inga féremdl
inne i ugnen.

ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.
Anvénd inte karl eller behallare
i plast vid tillagning av mat.
Placera inga konserver eller
slutna behallare i
ugnsutrymmet.

Ta ut alla plétar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Tack inte dver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

Placera inte kastruller eller
plétar direkt p& ugnens botten.
Vid behov kan plétens fals (som
medfélier eller séljs separat
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beroende p& modell)
anvandas genom aft placera
den pd botten som eft stéd fér
matlagningen.

Om du vill anvéinda
bakpapper ska det placeras sé
att det infe stér
varmluftscirkulationen inne i
ugnsufrymmet.

Stallinte ifréin dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

Anvand inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.
Utséitt inte luckan fér dverdrivet
fryck.

Anvand inte handtaget for aft
lyfta eller flytta apparaten.

Fér pyrolytiska apparater
 Under pyrolysen kan ytorna bli

varmare &n vanligt. Hall barn
pd& avstand.

Avlégsna matrester och spill
fran tidigare tillagning frén
ugnens insida innan du startar
pyrolysen.

Innan pyrolysen startas ska alla
fillbehor som sitter i ugnen tas
bort.

Stéing av brannare eller
elektriska plattorna pa hallen
ovanfér ugnen innan pyrolysen
startas.

Installation och underhall

 DENNA APPARAT FAR INTE

INSTALLERAS PA BATAR
FLLER | HUSVAGNAR.
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* Apparaten fér inte installeras
pd en sockel.

* Ta hjglp aven andra person vid
installation av apparaten.

e Foratt undvika dverhettning far
apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

* Installation och servicearbete
ska utféras av behdrig personal
i enlighet med gdllande
lagstifining.

* Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behérig fackperson.

e Det &r obligatoriskt aff jorda
apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sakerhetsféreskrifterna for
elsystemet.

* Anvand vérmebestandiga
kablar som t&l minst 90 °C.

* Atdragningsmomentet fér
skruvarmna pd& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2
Nm.

e Om natkabeln skadas kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som sérjer fér att
kabeln byts ut.

e VARNING: Nér du plasserer
husholdningsapparatet mé du
forsikre deg om at
stramkabelen ikke er klemt eller
skadet.

* Innan ndgot arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller forflytining) forse dig alltid

med personlig skyddsutrustning.
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* Innan négot arbete utférs pd

apparaten ska den elekiriska
strdmfdrsoriningen brytas.

Se fill att apparaten kan
frankopplas efter installationen
via en lattillganglig kontakt eller
en brytare i hdndelse av fast
installation.

Matningslinjen ska férses med
en allpolig brytare som
sakerstéller frankoppling fran
ndtet, med ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullstandig
frankoppling i enlighet med
villkoren i
dverspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.
OBSERVERA: S¢kerstdll fore
bytet av glédlamporna for
invéindig belysning aft
apparaten dr avstdngd och
eltillforseln bortkopplad eller aft
den elektriska
stromférssriningen ar bruten.
Gladlamporna som anvénds i
denna apparat &r specifika
glédlampor for
hushallsapparater och ska inte
anvandas fér belysning i
bostaden.

Denna apparat far anvéndas
pd en hojd pd upp till 4000
meter dver havet.

Vad géller denna apparat
* Luta dig inte mot eller sitt p&

dérren nar den ar dppen.

* Se noga fill att inga féremdl
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fastnar i ugnsluckan.

* Installera eller anvénd inte
apparaten utomhus.

* (pd vissa modeller) Anvénd
endast den medféliande
temperatursonden eller en
som rekommenderas av
fillverkaren.

Temperatursond (i fsrekommande

fall)

* Rérinte vid temperatursondens
sticka eller spets nér den har
anvants.

* Skydda handermna med
grillvantar nér du anvénder
temperatursonden.

* Se nogoa fill aft
temperatursondens spets eller
kontakt inte repar eller skadar
de lackade eller krombelagda
ytorna.

* Forinte in temperatursonden i
apparatens dppningar eller
springor.

e Ndr temperatursonden inte
anvands ska man se till att
skyddslocket av metall &r
stangt.

* Drainte i sladden fér att dra ut
temperatursonden ur uttaget
eller ur maten.

* Se nogoa fill aft
temperatursonden eller dess
sladd inte fastnar i luckan.

* Se nogoa fill aft
temperatursonden eller dess
sladd inte kommer i kontakt
med varmeelementen inne i
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ugnen.

* Ingen av femperatursondens
delar f&r komma i kontakt med
ugnsvaggarma eller
varmeelementen, och inte heller
med galler och platar som
fortfarande &r varma.

* Temperatursonden fér inte
férvaras inne i apparaten.

* Anvand inte temperatursonden
under pyrolysen.

Apparatens syfte

Denna apparat ér avsedd aft

anvandas fér tillagning av

livsmedel inom hushall. All annan
anvéndning ar olémplig. Vidare
fér apparaten inte anvéndas:

* i kak avsedda fér personal i
afférer, p& kontor och i andra
arbetsmilider.

* pd& lantbruk/inom
landsbygdsturism.

* av kunder p& hotell, motell eller
andra liknande boenden:

* pd& bed and breakfasts.

Denna bruksanvisning

* Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom réickhall under hela
apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

* Farklaringama i denna bruksanvisning
omfattar &ven bilder som beskriver def som
normalt visas p& displayen. Vi pdminner
dock om att apparaten kan ha en
uppdaterad version av systemet, och déirfér
kan det som visas pé displayen skilja sig frén
det som visas i bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér skador pa
personer eller egendom som orsakats av:
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* annan anvdndning av apparaten dn den
avsedda;

* ettnonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;

* en felaklig anvéndning av hela eller en del
av apparaten;

* anvandning av reservdelar som infe &r i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska dataq,

serienummer och mérkning.
Identifikationsdekalen f&r aldrig aviagsnas.

Bortskaffning

E Denna apparat, som dverensstdmmer
med kraven i det europeiska direktivet
om elektriskt och elektroniskt avfall WEEE
[2012/19/EV), ska kasseras separat frén
annat avfall nar den nétt slutet pd& sin livstid.

Denna apparat innehéller inte &mnen i s&dana
mangder att de kan anses farliga for hélsa eller
milis, i dverensstétmmelse med géllande
europeiska foreskrifter.

Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Sténg av den allménna elektriska tillférseln.

¢ Koppla ut nétsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elekfriska strémkabeln och
avlagsna den.

¢ En apparat som infe léngre anvénds ska
lémnas in fill en lémplig atervinningsstation
for insamling av elekiriskt och elekironiskt
avfall, alternativt &terladmnas till
aterforsaljaren vid kép av en motsvarande
apparat.

Vid fillverkning av apparatens emballage

anvands &tervinningsbara och icke férorenande

material.

e L&mna in emballagen till lémpliga stationer
fér separat insamling.

Plastemballage
Fara fér kvévning
¢ lamna inte emballaget eller delar av det

utom synhaill.

e L&t inte barn leka med plastpasarna som
ingér i emballaget.
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Indikationer fér europeiska
kontrollorgan

Fan forced mode

ECO-funktionen som anvénds fér aft faststélla
energieffekiivitetsklassen uppfyller
specifikationerna i den europeiska standarden

SS-EN 60350-1.

Conventional heating mode

For att anvainda STATISK funktion maste
fervarmningsfasen hoppas éver (se avsnittet
"Forvarmningsfas” i kapitlet ANVANDNING).

Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestémmelserna om energimérkning och
ekodesign finns i eft separat dokument som
medfslier produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
"produktinformationsbladet” som kan laddas
ner frén webbplatsen p& den akiuella
produktsidan.

Spara energi @

* Varm upp apparaten i férvdg endast om det BN
stér s& i receptet. Uppvérmningsfasen gar Gl
att hoppa &ver i alla funkfioner (se kapitel
"Uppvérmningsfas”), med undantag fér
funktionen PIZZA (uppvarmningsfas gér inte
atthoppa éver) och ECO (uppvérmningsfas
finns ej).

* luckan ska inte 8ppnas vid nagra funkfioner
under tillagning (gdaller éven ECO-
funktionen).

* Tina djupfrysta livsmedel innan du sitter in
dem i ugnen om inget annat finns angivet p&
férpackningen.

* Vid flera tillagningar rekommenderar vi aft
livsmedlen tillagas direkt efter varandra fér
aft utnytja den &nnu varma ugnen pé bdsta
satt.

*  Anvénd helst bakformar av metall som béttre
absorberar vérmen.

* Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om de
inte anvénds vid fillagningen.

*  Avbryttillagningen eff par minuter innan den
tid som normalt kravs. Tillagningen fortsétter
de resterande minuterna med hjglp av den
vérme som finns inne i ugnen.

e Oppna luckan s& sallan som majligt for att
undvika att vérmen sléipps ut.

o Hall alltid ugnen ren.
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Information om strémférbrukning i
avstangt lage/ standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstéingt Iédge/standby-lage
finns p& www.smeg.com under den sida som ér
avsedd f&r produkten i fréga.

Ljuskalla

* Denna apparat har ljuskéllor som kan bytas
ut av anvéndaren.

* Ljuskallorna i produkten &r lémpliga for drift
vid en omgivningstemperatur p& 2300 °C
och avsedda fér anvéndning i héga
temperaturer som f.ex. ugnar.

* Denna armatur innehaller ljuskéllor av
effekfivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen
Foliande l&sanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

A Varning/férsiktighet

/ Information/férslag

392 - VARNING
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BESKRIVNING

Allmén beskrivning

1 Konfrollpanel 3 Uttag fér temperatursond (endast p& vissa
2 Tatningslist modeller)
4 Llampa
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5 Llucka mSTédromens nive
6 Flakt

Kontrollpanel

1 Funktionsknappar/-vred * vdlia en funktion.

get ar m('(jj]hgf aft anvanda dessa knappar eller / Vrid funktionsvredet fill laget O for att
effa vred: } & | omedelbart avsluta en eventuell

* starta/stéinga av apparaten; — pagdende fillagning.
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2 Digital programmerare

Visar aktuell tid, vald funktion, effekt och
temperatur fér tillagning samt eventuell instélld
fid.

3 Temperaturknappar/-vred

Det ar majligt aft anvéinda dessa knappar eller
detta vred for att stélla in:

* temperatur for tillagning;

léngden for en funktion;

programmerad fillagning;

aktuell tid:

fillfalligt avbryta och starta om en funkfion.

Andra delar

Positioneringsnivéer

Apparaten har niv&er fér placering av plétar
och galler pa olika hajd. Isattningshsjderna
avses nerifrén och upp.

Kylflakt

Flakten kyler ner apparaten och aktiveras under
fillagningen.

Flakten ger en normal luftstrom som kommer ut
dver ugnsluckan. Det kan hénda aft denna
|uftstrém fortsatter en kort stund efter det att
ugnen har sténgts av.

Ugnsbelysning
Apparatens inre belysning tands:

e ndrluckan dppnas;
e nd&r man vélier ndgon av ugnens funktioner,

med undantag av funktionermna -

R M-

modellernal).

/ Du kan infe stdnga av den invandiga
= | belysningen nér luckan &r dppen.

Tillbehor

¢ Allatillbehor finns inte till alla modeller.
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* Tillbehsr som kan komma i kontakt med
livsmedel é&r tillverkade av material som
uppfyller kraven i gallande féreskrifter.

¢ De originaliillbehér som medfslier eller som
finns som fillval kan bestéllas frén behsriga
serviceverkstéder. Anvand endast
tilverkarens originaltillbehér.

Galler

Anvands som stéd fér ugnsformar och dylikt.
Plat

Anvands for fillagning av tértor, pizzor, kakor
m.m..

Djup ugnsplat

Anvéinds fér att samla upp fetf frén mat p&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer, pizza,

bakverk och kakor.
Galler fér ugnsplat

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds vid
fillagning av mat som kan droppa.
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Skyddslock (endast pa vissa modeller)

Anvéinds fér att stanga och skydda
tfemperatursondens uftfag nér sonden inte
anvéinds.

Tillbehsr (kps separat)

Temperatursond (endast pé vissa modeller)

Med hjalp av temperatursonden kan man
anpassa fillagningen efter den temperatur som
mdtts i mitten av livsmedlet.

PPR2 eller STONE (eldfast sten)

Idealiskt tillbehsr for fillagning av brédprodukter

ANVANDNING

(pizza, bréd, focacce m.m.) men kan &ven
anvéndas fér mer delikata fillagningar som
kakor.

BBQ (teflongrill fér barbecue)

Tillbehér for dubbelt anvandningssyfte: den
randiga sidan rekommenderas fér grillning av
kst (filé, hamburgare m.m.) medan den slata
sidan kan anvéndas fér grénsaker, frukd, fisk
m.m..

AIRFRY (galler f&r frityr utan olja)

Rekommenderat tillbehsr for luftrityr av
panerade, férfillagade och/eller frysta rétter
[pommes frites, potatiskroketter, panerat kst
eller panerad mozzarella m.m.).

Férberedelser

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

¢ Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
tillbehsren.

e Avlagsna eventuella etiketter (férutom
efiketten med tekniska specifikationer) frén
fillbehsr och hyllplan.

* Taut och rengér alla apparatens tillbehsr

(se kapitel "/RENGORING OCH
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UNDERHALL").

Forsta uppvérmning

1. Stallin en tillagning p& minst en fimma (se
avsnitt “Anvéindning av ugnen”).

2. Varm upp den tomma ugnen fill maximal
temperatur fér aft avldgsna eventuella
restprodukter frén tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

® avapparaten.

e St&inte i narheten.
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Anvéndning av tillbehsr

Galler och platar

Gallren och platarmna ska féras in sé l&ngt det

gér pd sidoskenorna.

* De mekaniska sakerhefsspérrarna som
hindrar aft gallret glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot ugnens insida.

For fersiktigt in gallren och plétarnai
=2 | ugnen sa l&ngt det gér.

/ Rengor platarna innan du anvéinder

& | dem for forsta gangen for att avlagsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.

Galler f&r ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Dérmed kan fettet
samlas upp separat fré&n den mat som fillagas.

Digital programmerare

§ s

B88:88°

Displayen visar parametrar och vérden
kopplade till den valda funktionen. Fér att
anvénda den, vrid pd funkfions- och
temperaturknapparna och/eller tryck p&
knapparna nere pd displayen, beroende p&
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vad du ska tillaga.

Pekknappar (endast pa vissa modeller)

P& vissa kontrollpanelsversioner finns det
pekknappar istéllet fér vred.

kan du

vélia &nskad funkfion och parametrar (t.ex.
fid eller temperatur, beroende pd vald

meny| pd& displayens skarmbild.

*  Med knappama och

_/ Tryck kontinuerligt p& knapparna <

eller for aft snabbt bléddra
genom de parametrar som du vill
andra.

och hall den

infryckt i négra sekunder tér att avsluta den
aktuella funktionen och atergaé fill
klockskarmen pa& displayen.

* Tryck p& pekknappen

* Anvénd pekknapparna och —I— for
att oka eller minska vérdet tér den valda

parametern.

Tryck kontinuerligt p& knapparna

eller for att snabbt éndra vardet

pd den valda parametern.

* Tryck p& pekknappen ) och hall den

intryckt i n&gra sekunder fér aft aterstélla
den valda parametern till standardvérdet.
* For att bekrafta det énskade vardet rycker

du pé& knappen || & | pa displayen.

/ | denna handbok forklaras alla
£ | instruktioner med hanvisning fill den
modell som har vred.

Férsta anvéndningstillfallet

Du méste ha stdllt in klockan for att
= | kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter ett

l&ingre stromavbrott blinkar texten HFDB och

pd ugnens display. Man maste stélla in
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klockan for att def ska gé ait starta en fillagning.

Instélining av tid
1. Tryck p& knappen .

2. Vrid temperaturvredet fér att vélja

tidformatet som ska visas ( eller
cHh |

/ Nér du vélier versionen pé
= | displayen visas texten
(formiddag) eller (eftermiddag].

Andring av tid.

1. Hall ner knappen under nagra

sekunder i huvudmenyn.

2. Andra tiden enligt beskrivningen i punkt 2 i
foregdende kapitel.

Anvéndning av ugnen

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Traditionell tillagning

3. Tryck p& knappen @ fer att bekrafta
andringen och gé fill fidinstéliningen.
4. Vrid temperaturvredet fér att stélla in aktuell

tid.

5. Tryck pé& knappen @ for aft stalla in
aktuell tid och gé till valet av minuter.

6. Vrid temperaturvredet fér aff vélia den
aktuella tidens minuter.

7. Tryck pé knappen || ¢ | for aft bekréfta.

/ | vissa fall maste man andra tiden, t.ex.
£ | vid 6vergang mellan vintertid och
sommartid.

Nar aktuell tid visas stélls displayen pd
l&g ljusstyrka efter tv& minuter frén det
sista trycket p& vreden.

IN

Vrid funktionsvredet eller hall ner

IN

knappen i n&gra sekunder for att

annullera &fgarden.
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/ Man kan nér som helst avbryta en
£ | tillagning genom att vrida
funkfionsvredet ill O.

1. Vrid funktionsvredet &t héger eller vénster for
aft vélja snskad funktion {t.ex.

)

och texten STA RT

borjar aff blinka.

*X

"VENTILATION

N\\\1///]
L /11\\

Knappen | ¥

2 Vrid temperaturvredet at héger eller vénster
for aft vélia 8nskad temperatur (t.ex. "200

°C’).

3. Tryck p& knappen || ¢ | for att starta

funktionen.
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/ Nar luckan 8ppnas avbryts p&gdende
£ | funkfion.

Funktionen &terupptas automatiskt nar
luckan sténgs.

Uppvéarmningsfas

Tillagningen féregés av en uppvarmningsfas
som gér att apparaten snabbare ndr
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av aft indikatorn I téinds
och aff temperaturen stiger.

/ Det 6r majligt att hoppa dver
& | forvérmningsfasen genom att hélla ned

knappen i n&gra sekunder [ ¢ |.

2. Vrid temperaturvredet fér att stélla in
tillagningstiden (frén 1 minut till 13 timmar)
(t.ex. "25 minuter”).

3. Tryck p& knappen
tiden for tillagning.

Vid slutet av féruppvérmningen:
* indikatorn BB slacks,
* en ljudsignal hors,

e fexten START och knappen | &

blinkar och anger att maten kan léggas i
ugnsutrymmet.

Tillagningsfas
1. Oppna luckan
2. Placera matrétten i ugnen.
3. Stang luckan.
eller
¢ Om matrétten redan finns inne i ugnen

trycker du p& knappen || & | for att starta

fillagningen.
4. Kontrollera tillagningen med den inferna
lampan ténd.

Efter tillagningen
5. Satttillbaka funktionsvredet i léiget O for aft
l&mna funktionen och avsluta fillagningen.

Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstdlld tillagning avses den
£ | funkfion som gér aft det gér att starta en

fillagning och avsluta den efter en viss
tid som stélls in av anvéndaren.

1. Nér man har valt funkfion och temperatur fér

fillagning frycker man pé& knappen .

Indikeringslampan blinkar p& displayen.

914779561/G

/ Ténk pa att det fill fillagningstiden léggs
£ | till ett par minuter fér att ugnen ska hinna
bli varm.

for att starta

4. Tryck pé knappen || ¥

funktionen.
Vid slutet av féruppvérmningen:
5. Placera matrétten i ugnen.

6. Tryck pa knappen [| & | for att starta

fillagningen.
Tidsinstalld matlagning anges av den gradvisa
minskningen av fiden p& den digitala displayen
och av den progressiva minskningen av

segmentstapeln [ ———

Efter tillagningen akfiveras en ljudsignal och p&

displayen visas fexten .

7. Vrid tillbaka funktionsvredet fill O.

For att avbryta den tidsinstéllda tillagningen

1. Tryck p& knappen under nagra

sekunder.
2. Vrid véljarvredet moturs for att nollstélla
fillagningstiden.

for att bekrafta.

3. Tryck p& knoppen || &

Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses
£ | den funktion som gér att det gér aft

— avsluta en tidsinstdlld fillagning vid en
viss tid som stdlls in av anvéndaren,
varvid apparaten sténgs av automatiskt.
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/ Av sakerhetsskal kan man inte stélla in
£ | sluttiden for tillagning utan att stélla in
hur lange fillagningen ska vara.

1. Nérman har valt funktion och temperatur fér

fillagning trycker man p& knappen .

Indikeringslampan blinkar p& displayen.

2. Vrid temperaturvredet fér att stélla in
fillagningstiden (frén 1 minut fill 13 timmar)
(t.ex. "25 minuter”).

Fér att avbryta den programmerade

tillagningen

1. Tryck p& knappen under nagra
sekunder. Indikeringslampan blinkar p&
displayen.

2. Tryck kort p& knappen
Indikeringslampan blinkar p& displayen.

3. Vrid véliarvredet moturs f&r att nollstélla
tillagningstiden.

4. Tryck pé& knappen | ¢ [ for aft bekrafta.

/ P& detta satt annulleras endast den
programmerade fillagningen. Den

tidsinstéllda tillagningen bérjar

omedelbart med féruppvarmningsfasen.

/ For att avbryta alla tillagningar, stéll
=~ | funktionsvredet i lage O.

3. Tryck p& knoppen .

Indikeringslampan blinkar p& displayen.
4. Vrid temperaturvredet fér aft stélla in fiden
for fillagningens slut (t.ex. "13:15").

5. Tryck pé knappen 5
tiden for fillagningens slut,

for att starta

6. Tryck pé knappen || &

funktionen.

Apparaten invantar det klockslag vid vilket den
programmerade fillagningen ska starta.

/ I tiden for tillagningens slut har de
£ | minuter som kréivs fér férvérmning redan
tagits med i bergkningen.

Efter tillagningen akfiveras en ljudsignal och p&
displayen visas texten
7. Vrid tillbaka funktionsvredet TlH lage O.
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Timer under tillagningen

Minutréknaren avbryter inte tillagningen
men aviserar anvandaren ndr installt
antal minuter har forflutit.

1. Tryck p& knappen . Indikeringslampan

blinkar p& displayen.

1. Tryck p& knappen . Displayen blinkar
siffroma DU DD och indikatorn m

2. Vrid temperaturvredet fér att stélla in timerns
tid (till mellan 1 minut och 13 timmar).

for aft bekrafta.

3. Tryck p& knoppen || &

4. Vid slutet av timem aktiveras en ljudsignal

och pé& displayen blinkar indikatorn m

for att lamna

5. Tryck pé knappen || &

funktionen.

Lista 6ver traditionella tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte p& alla
= | modeller.

OVER-/UNDERVARME

% Traditionell tillagning som passar for

B forberedelse av en matrét &t gdngen.
Idealisk for stekar, fett katt, brad, pajer.

\\I//
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VARMLUFT
2 Intensiv och j@mn fillagning. Idealisk for
= * kokor tartor eller fillagning pé flera

177

N\

nivaer.

VARMLUFT

N \'armen fordelas snabbt och jamnt.

> e N Passar alla matrdtter, idealisk fér
fillagning pa flera nivéer utan att lukter
och smaker blandas.

TURBO

NP Anvands for en snabb tillagning pé flera

BRI nivéer utan aft blanda aromer. Idealisk

@B {51 stora mangder mat eller som kraver
en intensiv fillagning.

GRILLSPETT

Ger optimala grill- och
gratineringsresultat Anvénds vid slutet
av fillagningen fér att ge en jamn
forgylining.

N\\I///]
L/ /TT\\

RILL MED FLAKT

Ger méjlighet att uppnd utmarkta
LN grillresultat dven fér fiocka kattbitar.
Idealisk for stora kéttstycken.

9)

N\\\[//
//1\\

RVARME

W \/armen kommer endast underifran.
S Perfekt for tartor och pajer, bakelser
N och pizzor.

C

ND

m

\\I1///

=

NDERVARME MED VARMLUFT

P Ger mojlighet att snabbt avsluta

O S fillagning av mat som redan tillagats p&
ytan men inte inuti. Idealisk fér pajer,
passar for alla typer av matratter.

N\\[//

PIZZA

Specialfunkfion fér fillagning av pizza.
Idealisk inte bara fér pizzor utan dven

‘ fér kakor och paijer.

914779561/G

ECO

Denna funktion lampar sig sérskilt bra
for tillagning pé& en fals, med lag

D\ energiférbrukning.

Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).

For att f& basta masjligo
energibesparing och fér att minska
tillagningstiderna rekommenderar vi aft
sGtta in maten utan att varma upp ugnen
innan.

Undvik aft 8ppna luckan under
fillagningen nér du anvénder ECO-
funktionen.

IN

| ECO-funktionen ér fillagningstiderna
[och en eventuell féruppvérmning)
léingre och kan bero p& méngden
matrétter i ugnsutrymmet.

IN

ECO-funktionen ér en delikat
fillagningsfunktion och rekommenderas
for tillagningar som inte kréver
temperaturer dver 210 °C. For
fillagningar p& hégre temperaturer
rekommenderas det aff vélja en annan
funktion.

IN

Anvéandning av temperatursonden
(endast pé& vissa modeller)

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Med temperatursonden gér det aft med
precision fillaga stekar, karré, kétt av olika slag
och storlekar. Sonden garanterar en perfekt
tillagning av maten tack vare en regelbunden
kontroll av temperaturen i matrattens kama.
Temperaturen i matens kdrna méts av en sensor

som sitfer inne i spetsen.

/ Montera inte teleskopskenorna, i

& | forekommande fall, p& den figrde
hyllan underifran eftersom de inte ger
tillgang till temperatursondens uttag pé&
sidan.

Korrekt anvéndning av temperatursonden

1. Plocera maten p& en plat.

2. Saititemperatursondens spets i maten innan
den placeras i ugnen.
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3. For bésta resultat ska man se fill aft
tfemperatursonden férs in sidledes |
livsmedlets tiockaste del. Sakerstéll att minst
3/4 av temperatursondens langd férts in i
livsmedlet, men utan att réra pléaten som
maten ligger pd. Konfrollera ocksé att den
inte sficker ut ur livsmedlet.

“?c@f@

295

Stélla in en tillagning med temperatursond

Varning: &tkomliga delar blir mycket
varma vid anvéndning. Skydda

handerna med grillvantar under
anslutning av temperatursonden och fér
aft flytta maten inne i ugnen.

Man kan vélja en temperatur pé légst

50°C och hagst 90 °C.

IN| 1IN

Om ugnens temperatur stalls fill ett for
lagt véirde kommer apparaten

automatiskt att stélla in den lagsta
temperatur som krdvs fér att né vald
maltemperatur.

/ For en exakt temperaturméning mift i
£ | livsmedlet se fill aft sondens spefs inte

kommer i kontakt med ben eller feta
delar.

IN

For basta resultat rekommenderar vi att
man alltid staller in en

fillagningstemperatur som &r hégre an
maltemperaturen.

Den rekommenderade minimala
tfemperaturen i ugnen fér tillagning med

sond ar 120 °C forutom for en
tillagning i l&g temperatur.

IN

Om du av nagot skél maste koppla bort
sonden under en tillagning utan aft

anvénda vred eller displayen, fortsétter
funktionen som en normal fillagning.
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Med kall ugn:

1.

Valj en tillagningsfunktion (t.ex. “MED FLAKT

Vrid temperaturvredet for att stélla in
fillagningstemperaturen (r.ex. "190 °C").
Oppna apparatens lucka.

Séttin pléten med den mat som ska fillagas
pa falsarna.

Satt i temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget pd sidan. Anvénd
sicéilva sonden fér aft &ppna skyddslocket.

N . 4
- ® =

- N

Indikeringslampan tands pé displayen.
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6. Stang luckan.

7. Tryck p& knappen pé& displayen for aft
andra maltemperatur.
8. Vrid temperaturvredet fér att stélla in

md&ltemperaturen (t.ex. “80 °C").

% O O =

for att bekrafta

10.Tryck p& knappen || &

Q. Tryck p& knappen

maltemperaturen.

for att starta

funktionen.

En uppvérmning av apparaten startar.

/ Det &r majligt aft hoppa dver
forvarmningsfasen genom att hélla ned

knappen i n&gra sekunder || & |.

Med startad tillagning: )
1. Valj en tillagningsfunktion (r.ex. “MED FLAKT

N~
EEAS').
- NY

“ AN
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2. Vrid temperaturvredet for att stélla in
tillagningstemperaturen (rex. “190 °C").

3. Tryck p& knappen | & | for att starta

funktionen.

En uppvarmning av apparaten startar.

Vid slutet av féruppvérmningen:

4. Oppna apparatens lucka.

5. Sattin platen med den mat som ska fillagas
pa falsarna.

6. Satt i temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget p& sidan. Anvénd
siglva sonden fér att 8ppna skyddslocket.

Indikeringslampan tands p& displayen.

7. Sténg luckan.

8. Tryck pa& knappen pé displayen fér att
dndra méltlemperatur.
Q. Vrid temperaturvredet fér att stélla in

maltemperaturen (t.ex. “80 °C").

10.Tryck p& knappen [ & | for att bekréfta

maltemperaturen.

11.Tryck p& knappen | & | for aft starta

funktionen.

Avsluta en tillagning med temperatursond

Nér akiuell temperatur nér den maltemperatur
som anvéndaren sfélltin &r tillagningen
avslutad.
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Vérmeelementen inakfiveras, en ljudsignal
aktiveras och pa displayen visas fexten

| Endj

1. Oppna luckan.

Ta uf temperatursonden ur maten och ur

uttaget.

3. Ta ut maten ur ugnen.

4. Kontrollera att skyddslocket har stéingts
ordentligt.

5. Stang luckan.

N

Rad vid tillagning

Allménna réad

* Anvand en funktion med flékt fér en jémn
fillagning pa flera nivéer.

* Ait 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hért stekia
utanpd men férbli réa inuti).

Réad vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende pé
matbitens fjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Anvand en kattermometer vid fillagning av
stekar eller tryck p& steken med en sked.
Onm steken kanns hérd ar den klar, annars
ska den stekas ett par minuter fill.

Réd vid tillagning med Grill och Grill med

flakt

* Infor grillning kan man satta in kattet i kall
ugn, eller vérma upp ugnen i férvéig om man
snskar ¢ndra effekten av fillagningen.

*  Om man anvander funktionen grill med flakt
ska man vérma upp ugnen innan man startar
grillningen.

*  Maten ska placeras pa gallrets mit.

* Vad géller funkiionen grill bar man stélla in
temperaturen fill det hégsta véardet for att
optimera tillagningen.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

* Anvand helst bakformar av metall som béttre
absorberar vérmen.

* Temperaturen och tillagningstiden beror p&
degens kvalitet och konsistens.

* Fér aft kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticker man in en tandpetare dér
bakverket &r som hégst. Om tandpetaren &r
forr nér man far ut den &r kakan klar.

¢ Om bakverket sjunker ihop nér man tar ut
det ur ugnen ska man nésta gang sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélia en
léingre fillagningstid.
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Rad vid upptining och jésning

* Placera den frysta maten, utan férpackning,
i en behéllare utan lock, vid ugnens férsta
nivé.

*  Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

*  Nar man finar kot ska man placera ett
galler vid den andra nivan och en plat vid
den férsta nivén. P& detta satt kommer
maten inte i kontakt med vétskan som
uppstar vid upptiningen.

* De ¢midligaste delarna kan tackas med
aluminiumfolie.

* Placera en langpanna med vatten p&
ugnsbotinen fér en bétire jdsning.

Spara energi

* Avbryttillagningen eft par minuter innan den
tid som normalt krévs. Tillagningen fortsétter
de resterande minuterna med hjélp av den
varme som finns inne i ugnen.

e Oppna luckan s& séllan som majligt for att
undvika att vérmen slépps ut.

* Se fill att apparatens insida alltid &r vl
rengjord.

Rad vid anvéndning av temperatursonden (i

forekommande fall)

Man kan anvénda sonden dven under normala

tidsinstallda tillagningar:

1. Forin temperatursonden i det livsmedel som
ska fillagas och koppla den fill syftet avsett
uttag.

2. Tryck p& knappen och kontrollera

livsmedlets temperatur med hjélp av det

varde som anges i Aktuell temperatur.
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Indikativ tabell fér tillagning

Férteckning

Det rekommenderas aft anvéinda gallret som underlag fér ugnsplétar/grytor.

Om inget galler fér ugnsplétar finns kan gallret anvaindas som underlag fér grillning med den
_ djupa platen pé& en ldgre nivé fér att samla upp vétska.

o Galler ~ Placera gallren med en tom nivé mellan varandra vid tillagning i flera nivéer. Anvéind
/ Z
VARMLUFTSVEN“LA“ON och/eHer VARMLUFTSVENTILERAD BOTTEN S

Anvand pléten fér bakverk, inte fér tiockt brad och fér tillagning utan tillégg av vatskor.

~N
Plat Det rekommenderas att anvéinda STATISK funktion ; pd 8nskad niva.

i
=
N

AN

Det rekommenderas aft den djupa ugnspléten anvénds pd en enda nivé.

P\ocero den djupa ugnspléten i mitten nar varmluftsfunkfioner anvéinds. Nér STATISK funktion

Diup ugnsplét

anvénds kan en djup platt placeras pé& vilken som helst niva.

\\\ 1/7/]

5
ZaSN

17/

Placera ungspléten p& den sista nivén med plétgallret fér tillagningar i GRILL-funktion

/TN

—|
.

\
Galler for  Det rekommenderas att plétgallret anvéinds som bas for att samla vétskor vid grillningar.

ugnsplat
aluminiumbehallare ——> ftartform
eldfast fat /S ugnspapper
preh = féruppvérmning
Vikt Temp. Tid
Matrétter Funktion Niva preh
(kg) (°Q) (minuter)
PASTA
Gnocchiallaromana ¢ g yARMIUFT 4 180 10-12 o
(fér 4 personer)
Lasagne [for 4 06-07 VARMIUFT 3 180 20 [
personer)
Crépesmedskinkaoch ¢ yARMIUFT 5 220 8 @
ricotta ’
Gnocchi allasorrenfina y 4 5 yaARMIUFT 4 200 10-12  fa

(for 4 personer)

Obsl tillagningstiden kan variera beroende pé& tiockleken, antalet lager pasta och énskad gréddning.

KOTT
220 20

Kalvstek' 1,0 VARMLUFT 3 @ j
alvste 170 70

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.
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Vikt Temp. Tid

Matrétter Funktion Niva preh
(kg) (°C) (minuter)
Ovre kycklinglar med 1.0 VARMLUFT 4 . 180 50 ia
grédde
Panerade
kycklingkotletter (1 ecm 6 st. VARMLUFT 4 @ 260 10-15  ja
fiocklek)

" Hall ver vitt vin efter 20 minuter och blst med buliong dé och dé under tillagningen.

2 Hall ver konjak efter 20 minuter och blst d& och dé under tillagningen. Lagg fill grédde 10 minuter innan
tillagningens slut

Obs! vand fér att bryna de bada sidorna.

GRONSAKER

Fyllda potatis (halva) 6st. VARMLUFT 4 @ 200 12 ia
mg[f’”ef medsobali 5y yARMIUFT 4 &R 20 25 ia
Fyllda squash (halva) 1,0 VARMLUFT 3 @ 180 20 ia
Grafinerad fankal i 34 VARMLUFT 5 @ 220 8 ia
klyfor)

Grillad paprika 3st. VARMLUFT 4 @ 250 15 ia

DESSERTER
Fyllda persikor (halval 6 st. VARMLUFT 160 20 ja
Hasselnotkaka 0,9-1,0  VARMLUFT ) _ 165 60 ia
555&)3 0.5-08cm 15205  VARMIUFT 3 (/N 190 8-10  Ja
3 fillagningstiden kan variera beroende pa fiockleken pa varje kaka.
UPPTININGAR

Kot 0,5 VARMLUFT =~ 1-2 @ 0 90-100 nej
Kot 1,0 VARMLUFT 0 120- 140 nej
Fisk 04 VARMLUFT 0 80-90 nej
Fisk 0,8 VARMLUFT 0 120 - 140  nej
Smébrad 0,2 VARMLUFT 0 30-40  nej
Limpa 0,5 VARMLUFT 0 50-60  nej

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.
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Indikationer f&r tillagning pé flera nivaer

Matratter Funktion
Tarior! VARMLUFT 2.4
Rostade b|ondgcie grénsaker/ VARMLUFT 5.4
ugnsstekt potatis
Pizzor och focacce! VARMLUFT 2-4
Briocher [frysta)? VARMLUFT 1-3eller1-4

! Placera bakformarna i mitten p& gallret.

2 D& produkien &r fryst ska inte fler @n 4-5 briocher tillagas per fals.

Indikationer f&r tillsynsorgan

Lage med flakt

ECO-funktion som anvands fér aft faststalla
energiklass &verensstdmmande med
specifikationerna av europeisk standard SS-EN

60350-1.

Se avsnittet " Spara energi @" i kapitel
VARNING.

Varmluftslage

Det ér nadvandigt att hoppa éver
uppvarmningsfasen fér att aktivera OVER-/
UNDERVARME [se avsnittet “Uppvérmningsfas”
i kapitel ANVANDNING.

Se avsnittet "Spara energi @ i kapitel
VARNING.

Specialfunktioner
¢ Vrid funktionsvredet fran lage O &t vénster

med ett ldge. Knappen blinkar.

914779561/G

Apparaten féreslar upptiningsfunkfionen .

/ For aft bléddra igenom de fillgangliga
= (%)
EP)

fills 6nskad specialfunktion markeras.

funktionerna, tryck p& knappen

For attlémna den valda funktionen (som
dnnu infe akfiverats), ska knappen

&)

7

hallas infryckt

UPPTINING

Med denna funktion kan man tina

livsmedel utifrén en viss tid som stdlls in
av anvéndaren.
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1. Tryck p& knappen & fills funkfionen 1. Tryck p& knappen e@e fills funkfionen

ttt
markeras n&r du har kommit fill fALAL markeras nar du har kommit fill
menyn dver specialfunktioner. menyn éver specialfunktioner.
/ Om den interna temperaturen &r hégre / Om den interna temperaturen &r hégre
£ | an forvantat aktiveras inte funktionen & | an forvantat akfiveras inte funkfionen
och varje gang du frycker p& knappen — och varje géng du trycker p& knappen
« | avger enheten en ljudsignal. + | avger enheten en liudsignal.
L&t apparaten svalna innan du startar L&t apparaten svalna innan du startar
funktionen. funktionen.
2. Oppna luckan. 2. Oppna luckan.
3. Sdftin maten som ska finas i ugnen. 3. Placera degen som ska jgsas pa den andra
4. Stang luckan. nivan.
. ) . 4. Stang luckan.
5. Tryck pé knappen || ¢ | for aft bekréfta.
6. Vrid temperaturvredet fér aft ange 5. Tryck pd knappen | & | fér aif bekrdfta.

upptiningstiden (frén 1 minut till 13 timmar)
(tex. " 01:30").

Vrid temperaturvredet fér att andra
temperaturens varde (fran 25 °C fill 40

7. Tryck p& knappen

fér aft starta °C)
funktionen.

Efterat visas texten !m blinkande p& 6. Tryck pé knappen | o for atf starta

displayen och en ljudsignal akfiveras. Fuhkﬂoneh. . . .
8. Vrid funktionsvredet fill laget O for att lamna 7. Viid funktionsvredet fil laget O for ait lsmna

funktionen. funktionen.
9. NedAo‘n féli‘er en referenstabell med / Plarmzre e enepaime meshaen
uppliningsfider efter yp av mat. = | ugnsboten fér en bdtire jdsning.
Typ Vikt (kg) Tid -
Kastt 0,5 1 tim 45 m HELGINSTALLNING
Fisk 04 Ofim 40 m Apparaten gér vissa sérskilda saker nar
’ denna funktion aktfiveras:
Brod 0,3 O tim 20m
Bakverk 10 0 tim 45m ¢ Tillagningen kan p&ga under en odefinierad

tid och det gar inte aff stélla in nédgon
Den hér funktionen é&r speciellt lamplig : Ingen lyp av féruppvdrmning sker.

for fasning av deg. EST]tyS%néngstemperotur man kan vélja &r
* Ugnslampan sténgs av och ténds inte om
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man till exempel &ppnar luckan (i
forekommande fall) eller férsoker tanda
lampan manuellt.

¢ Den interna flékten stéings av.

¢ lampornaivreden och indikeringslomporna
stdngs av.

/ Efter att man akfiverat helginstéllningen

£ | kan man inte éndra nagra parametrar.
Det hander inget om man vrider eller
trycker p& vreden och/eller knapparna.
Endast funkfionsvredet fungerar f&r att
man ska kunna atergé till huvudmenyn.

1. Tryck p& knappen g.‘a fills funktionen
Aa

I markeras nér du har kommit fill

menyn &ver specialfunkfioner.

2. Tryck p& knappen | & [ for att bekréfta.

3. Vrid temperaturvredet fér att vélja énskad
temperatur (r.ex. "90 °C").

4. Tryck p& knappen féroﬂ starta
funkfionen.

5. Vrid funktionsvredet till 1aget O fér att lémna
funktionen.

STONE

S Anveinds for tillagning pa sten. Ska
anvéndas med fillbehsret PPR2 eller
STONE som sdljs separat.

L)

/ Se instruktionerna och anvéndningstips
£ | som beskrivs i tilloehsrets
dokumentation.

1. Oppna luckan.

2. Llagg tillbehsr PPR2 eller STONE i ugnen (se
fillbehérets specifika handbok).

3. Sténg luckan

914779561/G

4. Tryck p& knappen fills funkfionen

markeras nér du har kommit ill

menyn &ver specialfunkfioner.

80"

START

© [ =@

6. Vrid temperaturvredet fér att vélja 6nskad

temperatur (fr&n 50 °Cill 280°C).

N

Tryck p& knappen || ¢ | fér aft starta

funktionen.

/ Som fér normala tillagningsfunktioner
£ | kan féruppvérmningen hoppas éver
och stéll in en tidsinstalld och
programmerad fillagning.

8. Oppna luckan vid slutet av
féruppvérmningen och placera matrétten pé
filbehoret.

Q. Stang luckan.

10.Vrid funktionsvredet fill laget O for att lamna
funktionen vid slutet av fillagningen.

BBQ (Barbecue)

bY I, .
Anvands for grillning. Ska anvéndas

(:P med tillbehsret BBQ som sdljs separat.

/ Se instruktionerna och anvéndningstips

a-

som beskrivs i tillbehorets
dokumentation.

1. Oppna luckan.
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Se instruktionerna och anvéndningstfips
som beskrivs i fillbehérets

dokumentation.

2. Sattitillbehsret BBQ i ugnen.
3. Stang luckan
4. Tryck pa knappen g fills funkfionen

markeras nar du har kommit fill 1

menyn Sver specialfunktioner.

. Tryck p& knoppen

&

markeras nér du har kommit fill

menyn dver specialfunktioner.

tills funktionen

START

START

© O =

6. Vrid temperaturvredet fér att vélja énskad
temperatur (fr&n 50 °C ill 250 °C). 2

7. Tryck p& knappen || ¢ | for ait starta '
funktionen. A

Som fér normala tillagningsfunktioner
kan féruppvarmningen hoppas éver

Vrid temperaturvredet fér att vélia énskad
temperatur (frén 50 °C ill 250 °C).

v

for att starta

Tryck p& knappen

funktionen.

och stéll in en tidsinstalld och
programmerad fillagning.

Som fér normala tillagningsfunktioner
kan féruppvérmningen hoppas éver

8. Oppna luckan vid slutet av

och stéll in en tidsinstalld och
programmerad fillagning.

féruppvarmningen och placera matrétten pé&
filbehsret.

Q. Stang luckan.

10.Vrid funktionsvredet fill laget O fér aft lamna
funktionen.

AIRFRY

=l Anviinds for att fritera utan olja. Ska
anvéndas med fillbehéret AIRFRY som
séilis separat.

0.
7.

. Oppna luckan vid slutet av

foruppvérmningen och satt i fillbehoret
AIRFRY med matrétten som ska fillagas i
ugnen.

Stang luckan.

Vrid funktionsvredet fill laget O for att lamna
funkfionen.

Sekundéra funktioner
Knapparna som sitter nere pé displayen har

vissa sekunddra funktioner:
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Timer med minutrdknare

/ Timer med minutraknare meddelar bara
= | ndrinst&llt antal minuter har passerat.

1. Tryck p& knappen i huvudmenyn.

. [0 0 ®

Displayen visar siffrorna och

blinkar.

2. Vrid temperaturvredet fér aff stélla in timerns
tid (till mellan 1 minut och 13 timmar).

indikatorn

3. Tryck p& knappen || & | for aft bekréfta.

. Vid slutet av timern akfiveras en ljudsignal

och p& displayen blinkar indikatorn g

5. Tryck pé& knappen [| & | for att lémna

funktionen.

1. Hall ner knappen under négra

sekunder i huvudmenyn.

3. Tryck p& knappen @ for att bekrafta
andringen och ga fill fidinstéliningen.
4. Vrid temperaturvredet fér att stéilla in aktuell

tid.

5. Tryck p& knappen @ for att stalla in
aktuell tid och g& till valet av minuter.

6. Vrid temperaturvredet for att vélia den
aktuella tidens minuter.

7. Tryck p& knappen || ¢ | for att bekrafta.

/ Vrid funktionsvredet eller hall ner

= | knappen i n&gra sekunder for att

annullera &fgérden.

Instéllningar

* Tryck p& knappen i huvudmenyn.

For att lamna instéliningsmenyn, tryck

N

. Vrid temperaturvredet fér att vélia

tidformatet som ska visas [ eller
ch ]

Nar du vélier versionen P4

7

displayen visas texten

(fermiddag) eller (eftermiddag).

914779561/G

ner knappen ‘ i n&gra sekunder.

Reglagespéarr (barnsdkerhet)

/ | defta léige sparras reglage automatiskt
£ | efter tvé& minuter frén en normal funktion
utan négon &tgérd av anvandaren.
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. , 1. under fillagningen vrid temperaturvredet

1. Tryck p& knappen fills eller tryck p& knappen pé& displayen.
reglagespdrrens funkiion markeras ndr du

har kommit till instéliningsmenyn.

bL ol OFF

()
Q" @ 2. Nar displayen visar skdrmen "Lock On”",

tryck p& knappen || ¢ | i négra sekunder.

2. Vrid temperaturvredet f&r aft akfivera

reglagespérren. Tvé& minuter efter den senaste instéliningen
ateraktiveras spdrren.

Show Room (endast fér utstéllningar)

/ | detta léige stéings apparatens
£ | vérmeelement av medan
kontrollpanelen férblir aktiverad.

1. Tryck p& knappen fills show room-

funktionen markeras nar du har kommit till
instéllningsmenyn.

3. Tryck p& knappen for att gé& il nésta

instéillning eller tryck pa knappen | & | for
aft bekréfta.

/ Under en normal funktion anges
£ | reglagespérren genom aft indikatorn

E téinds

/ Om man rér knapparna pé& dispplayen
£ | eller andrar positionen p& vreden visas 2. Vrid temperaturvredet fér att akfivera show

textendmn p& displayen i tvé& room-funkfionen.
sekunder.

For aft inaktivera sparren tillfalligt:
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3. Tryck p& knappen for att gé il nésta

instélining eller tryck p& knappen || @ | for
aft bekréfta.

3. Tryck p& knappen for att ga il nésta

instéllning eller fryck p& knappen || & | for

att bekrafta.

/ Show room visas pé displayen nér

= | indikatorn ténds.

/ For att man ska kunna anvénda

£ | apparaten normalt mé&ste denna

/ F&r att man ska kunna anvénda
£ | apparaten normalt méste denna
funktion vara installd fill OFF.

— fynktion vara installd fill OFF.

Skarmens ljusstyrka

Vérmhallning

/ Det hér léget anvands fér att vélja

= | skdrmens ljusstyrka.

/ | detta leige kan apparaten,

& | vid slutet av en tidsinstélld fillagning
(forutsatt att denna inte avbryts

manuelli), halla den fillagade maten

varm (vid laga temperaturer) i cirka en

timme samtidigt som matens smak och

doft ferblir oféréndrad.

tills

varmehéliningsfunktionen markeras nér du
har kommit fill instéiliningsmenyn.

1. Tryck p& knappen

ee?? Q\’

© O m

2. Vrid temperaturvredet fér att akfivera
varmehéllningsfunktionen.

914779561/G

1. Tryck p& knappen T'||s funktionen for
skérmens ljusstyrka markeras nér du har

dppnas instéliningsmenyn.

2. Viid temperaturvredet at hoger eller vanster
for att valia dnskad ljusstyrka, frén varde 1
(&g ljusstyrkal till varde 5 (hog ljusstyrkal.

3. Tryck p& knappen for aft gé& il nésta

instéllning eller fryck p& knappen || & | for

att bekrafta.

/ Funkfionen fér skérmens ljusstyrka ér
= | fabriksinstalld fill hag.

Ljud

/ Varie géng du frycker p& en av

£ | symbolerna p& apparatens display
aktiveras et ljud. Via denna instélining
kan du vélja att sténga av funktionen.
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. o ' 2. Tryck p& temperaturvredet fér att inaktivera
1. Tryck p& knappen fills ljudfunktionen liudet vid varje tryck pa displayens
markeras nér du har kommit ill symboler.

instéliningsmenyn.

On

3. Tryck p& knappen for att gé& il nésta

instalning eller tryck p& knappen || & | for
aft bekréfa.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengéring av apparaten Rengéring av luckan
Demontering av luckan
A Se Allmanna séikerhetsanvisningar For att underlatta rengéringen bér man ta av
luckan och placera den pé en diskhandduk.
Rengdring av ytorna Foli nedanst@ende anvisningar fér aff ta av
For aft bevara ytorna i gott skick ska de luckan:
rengoras efter varje anvéndningstilfélle, efteratt 1. Oppna luckan helt och fér in tva sfift i
de svalnat. gangijérnens hal, enligt vad som visas pé&
bilden.

Vanlig daglig rengéring

Anvéind alltid och uteslutande sérskilda
produkter som infe innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet pa en fukfig trasa och torka av
ytan. Skélj omsorgsfullt och torka dérefter med
en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Matsténk eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvanda stalull eller
vassa skrapor eftersom de skadar apparatens
ytor.

Anvand vanliga icke-repande produkter och vid
behov redskap av trg eller plast. Skélj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk trasa
eller en mikrofibertrasa.

Undvik att [&ta sockerhaltig mat (till exempel sylt)
torka fast inne i apparaten eftersom det medfér
en risk aff emaljbeldggningen p& opparatens
insida skadas.
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2. Tatag iluckan p& bada sidor med bada
handerna och lyft den uppét fills en vinkel
pa cirka 30° bildas och dra sedan ut den.

[

3. For att montera tillbaka luckan fér man in
gangijdrnen i de fill syftet avsedda
dppningarna pd ugnen och ser fill att sparen
A vilar helt i 6ppningarna.

|

4. Sénk luckan och ta ut stiften ur géngjamens
hal nar luckan &r korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara vél rengjorda. Anvénd
hush&llspapper. Vid envisa flackar kan man
rengdra med en fukiad svamp och vanligt
rengéringsmedel.

Demontering av de invéndiga glasen

F&r aft underlatia rengéring kan man ta av de

invandiga glas som utgér sjdlva luckan.

1. Blockera luckan med avsedda bultar.

2. Skruva loss de bakre bultama fran det
invandiga glaset genom att férsikligt dra
den bakre delen uppét; f&lj rérelsen som
visas av pilama 1.

3. Skruva loss de framre bultarna genom att
folia rérelsen som indikeras av pilarna 2

914779561/G

4. Dra sedan ut det invéindiga glaset frén den
fréimre profilen.

5. Skjut mellanglaset nedét pa dérren och Iyft
det sedan uppét.

OBS: P& vissa modeller bestér glasenheten av
tva glas.

Under denna fas kan det hdnda att de dvre

gummibitarna kommer ut ur sina séten.

6. Séttin de frémre gummibitarna i sina séten.
Gummibitarnas fétter méste vara véinda mot
det ytire glaset.
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7. Rengér det utvéindiga glaset samt de glas
som avldgsnats tidigare.

8. Anvand hushallspapper. Vid envisa fléckar
kan man tvétta glasen med en fuktad svamp
och eff neutralt reng&ringsmedel.

Q. Satttillbaka det mellanliggande glaset och
séift tillbaka det interna glaset.

/ Det mellanliggande glaset ska placeras
£ | om pd& den &ppna dérren sé aff
screentrycket i hérnet kan lésas frén
vanster fill héger (den grova delen av
screentrycket ska vara vénd mot
dsrrens yiterglas).

10. Se ill att korrekt fasta de fyra bultarna for
det inferna glaset p& deras plats pd luckan.

Rengéring av ugnen
For att behalla ugnen i gott skick ska man alltid
rengéra den nér den svalnat.

416 - RENGORING OCH UNDERHALL

Undvika att l&ta matrester torka fast inne i ugnen
eftersom det kan skada beléggningen.

Ta ut alla [8sa delar innan du pabériar
rengdringsarbetet.

For att underlatta rengéringsarbetet bér man ta
av:

e Luckan;

e stodramar fill galler/plétar.

/ Om man anvénder specifikt avsedda
£ | rengoringsmedel bér man starta
apparaten vid maximal temperatur och
l&ta den vara i drifti 15,/20 minuter, i
syfte att avldgsna eventuella rester.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband med
tillagning av mat. Detta &r ett helt normalt
fenomen som inte dventyrar apparatens
funktion.

Efter varje avslutad fillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

Torka av ugnens insida med en mijuk trasa.
Lamna luckan dppen fills ugnens insida &r
helt torr.

o

Rengéring av sonden (endast pa vissa
modeller)

Efter varje anvandning ska temperatursonden
rengéras s& snart den svalnat. Rengér
temperatursondens spets (delen i metall] med
vatten, ett neutralt diskmedel och en mjuk
svamp. Rengér resten med en mjuk frasa som
fuktats med vatten.

Undvik aft diska i diskmaskin eftersom det kan
forstora kontaktens elekiriska komponenter.
Torka noggrant efter rengéring.

Avlagsna stédramar fér galler/pléatar

Genom att ta bort stédramarna fér galler/

plétar kan man enklare rengéra sidodelamna.

For att avlégsna stédramar f6r galler/platar:

e Férramen in mot ugnen tills den lossnar frén
spérren A, ta sedan ut den frén héllarna
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placerade léngst in i ugnen B.

Stang luckan.

Medan det halvautomatiska
rengéringsprogrammet kors, rengér separat
de sjélvrengérande panelerna med ljummet
vatten och lite diskmedel.

Instéllning av Vapor Clean

/ Om den interna temperaturen &r hégre

an forvantat aktiveras inte funktionen

e Na&r man har sluffért rengéringen ska man
upprepa de moment som precis har
beskrivits fér att placera fillbaka
stodramarna fill galler/pl&tar.

Speciella rengéringsfunktioner
¢ Vrid funkfionsvredet fran lage O &t véinster

med ett ldge. Knappen blinkar.

Vapor Clean (endast pé vissa
modeller)

och varje gang du frycker p& knappen

+ | avger enheten en ljudsignal.

L&t apparaten svalna innan du startar
funktionen.

1.

Tryck p& knappen e@@ fills funkfionen

markeras nér du har kommit fill

menyn Sver specialfunktioner.

A Se Allménna sakerhetsanvisningar.

/ Funktionen Vapor Clean &r ett

£ | halvautomatiskf reng&ringsprogram som
—— gor det enkelt aft avlagsna smutsen.
Tack vare denna procedur kan du
mycket enkelf rengéra ugnens insida.
Smutsen mjukas upp av vérmen och
vattend&ngan vilket gér det léitt att torka
bort den.

Férberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

e Ta ut dlla tillbehsr som sitter i ugnen.

¢ Avlagsna temperatursonden, om det finns
sadan.

* De sjdlvrengérande panelema ska
avldgsnas, om det finns s&dana.

e Héll ca 120 cc vatten p& ugnens botten. Se
noga fill att det inte rinner ut frén
férdjupningen.

* Anvénd en sprayflaska och spraya ugnens
insida med en blandning av vatten och
diskmedel. Rikta strélen mot ugnens
sidovéiggar, tak, botten och skydd.

3.

for att starta

Tryck p& knappen

funktionen.

/ Rekommendationen ar max 20
= | sprayningar.

/ Anvéandaren kan inte édndra vérdena for
£~ | temperatur och fid.

Spraya inte p& skyddspléten om den ér
belagd med sjclvrengérande material.

7
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Efterat visas texten !m blinkande p&
displayen och en ljudsignal akfiveras.

4. Vrid funktionsvredet ill laget O fér atft lamna

funktionen.
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Programmerad Vapor Clean

Starttiden fér Vapor clean-funktionen kan
programmeras pd samma séitt som
fillagningsfunktionera.

1. Né&r man valt funktionen Vapor Clean

frycker man pé& knappen A

Indikeringslampan blinkar p& displayen.
2. Vrid temperaturvredet fér att stélla in
sluttiden for funktionen.

3. Tryck p& knappen | & | for aft bekrdfta.

Apparaten invantar sedan installd starttid vid
vilken Vapor Clean-funktionen startar.

Efter att Vapor Clean avslutats

1. Vrid funktionsvredet till O f&r aft lamna
funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts som
lossnat med hilp av en mikrofibertrasa.

3. Anvand en icke slipande svamp med
méssingstrédar for att aviéggsna mer envisa
belaggningar.

4. Om detfinns rester av fett kan man anvanda
séirskilda ugnsrengéringsprodukter.

5. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

6. Satttillbaka de sjélvrengdrande panelerna

(i forekommande fall) och stodramarna for
galler/plétar

Av hygieniska skél och fér att undvika atf maten

far en obehaglig luk

* bor man torka ugnen genom aft starta en
funktion med flakt, vid 160°C, och l&ta
denna pé&gé i cirka 10 minuter.

* Vid ferekomst av sjgivrengdrande paneler
bor ugnen torkas samfidigt som katalysen
genomférs.

/ Det rekommenderas att bara
& | gummihandskar nér man utfér dessa
arbetsmoment.

/ For att underlétta det manuella
= | rengoringsarbetet bér luckan fas av.
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Pyrolys (endast pé vissa modeller)

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

/ Pyrolys dr ett system f&r automatisk

£ | rengdring vid exira hég temperatur dar
—— mairester i ugnen brénns bort. Tack vare
denna procedur kan du mycket enkelt
rengéra ugnens insida.

Férberedelser

Innan man startar pyrolysen:

* Rengdr detinre glaset enligt

standardanvisningarna fér rengéring.

Avlagsna matrester och spill frén tidigare

fillagning fré&n ugnens insida.

* Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.

* Vid mer envisa beléggningar ska man
spraya eff rengéringsmedel fér ugn pé
glaset (var noga med att lasa de
anvisningar som anges p& produkten); &t
verka i 60 minuter, skélj och torka med
hushé&llspapper eller en mikrofibertrasa.

* Avlagsna temperatursonden i
férekommande fall.

* Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.

* Sténg luckan.

Instélining av pyrolys

1. Tryck p& knappen e@e fills funktionen

markeras nér du har kommit fill

menyn dver specialfunktioner.
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1 Trvek p& k « | 51 att bekrafia. Vid pyrolysen genererar flaktarna ett
fyck paknappen or alfbexratio —/ mer intensivt ljud eftersom de roterar

snabbare. Detta &r en helt normal
funktion som syftar till att ge en béttre
varmespridning. Nér
pyrolysrengéringen slutférs fortsatter
ventilationen automatiskt s& léinge det
krévs for aft undvika dverhetting av
méblernas véiggar och ugnens
framsida.

/ Vid den férsta pyrolysen kan otrevliga
£ | lukter férekomma vilka orsakas av en
— normal férbranning av oliehaltiga
fillverkningsprodukter. Detta fenomen &r
helt normalt och upphér efter den férsta

P& displayen visas tiden fér pyrolyser

(fabriksinstalls till 2:30 timmar)

2. Vrid temperaturvredet fér att stélla in tiden
for pyrolysen, fill minst 02:30 timmar och

max 03:30 timmar. pyrolysen.
/ Rekommenderad varaktighet for / Om man infe &r ndjd med resultatet
£ | pyrolys: £ | efter att ha kért pyrolysen vid den
= " L&t smuts: 02:30 kortaste tiden rekommenderas man att

vélja en léingre tid vid kommande

e Medelhsgt smuts: 03:00 rengdringsprogram.

e Myckef smuts: 03:30

Programmerad pyrolys

3. Tryck pa knappen || & | for att bekrafta. Starttiden f6r pyrolysen kan programmeras pd
samma satt som fillagningsfunktionerna. u>')
/ Om temperatursonden (i 1. Nér du valt pyrolysfunktionen trycker du p&
£ | forekommande fall) sitter i det il syftet
avsedda uttaget gér det inte att starta knappen <
Py Indikeringslampan blinkar p& displayen.
4. Cirka 2 minuter efter pyrolysen startat ténds 1. Vrid temperaturvredet for att stélla in
indikeringslampan m for att signalera att sluttiden for funktionen.

luckan &r spérrad av en mekanism som
hindrar varje férsék att ppna den.

2. Tryck p& knappen | & | for att bekrdfta.

Apparaten invéntar sedan instélld startfid vid

/ Det gdr infe att vélia ndgra funkfioner vilken pyrolysfunkfionen startar.

=22 | nar dorrléset ar aktiverat.

/ Det gér inte att vélja négra funktioner
Efterdt visas fexten blinkande pé& £ | nar derrléset ar akfiverat. Det &r
emellertid majligt att stéinga av
apparaten genom att stélla
funktionsvredet i léige O.

displayen och en ljudsignal aktiveras.
5. Vrid funktionsvredet ill laget O fér att lémna

funktionen.
/ Luckan férblir sparrad tills temperaturen Avslutad pyrolys
£ | inne i ugnen sjunker ill en séker nivé. 1. Vrid funktionsvredet fill laget O fér att lamna
= funktionen.

2. Oppna luckan och samla upp resterna i
ugnen med en fukfig mikrofibertrasa.

/ Det rekommenderas att béra
£ | gummihandskar nar man utfér dessa
arbetsmoment.
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/ For att underlatta det manuella
= | rengdringsarbetet bor luckan fas av.

/ Var noga aft inte repa lacken pa
= | ugnens sidor.

Sarskilt underhall

Rad fér skotsel av tatningslisten

Tatningen ska vara mjuk och elasfisk.

e Fo&ratt hélla témingslisten ren anvands en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

Byte av glédlampa fér invéindig belysning

Elekirisk spanning
Fara for elektrisk stét
* Stang av apparatens eltillférsel.

¢ Anvand skyddshandskar.

Ta ut alla fillbehér som sitter i ugnen.
Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.
Avlagsna lampskyddet med hjéilp av eft
lampligt verktyg (f.ex. en sked).

Lo

INSTALLATION

4. Skruva loss och avldgsna lampan.

7
-
L

\

/ Rér inte vid halogenlampan direkt med
= | fingrama. Anvand eff isolerande skydd.

5. Byt ut glédlampan mot en liknande (40W).
6. Montera skyddet igen. Se fill aft glasets inre
formade del (A) &r véind mot luckan.

7. Forin skyddet s& langt def gér s& aft det
fastnar helt i lamphallaren.

Elektrisk anslutning

A Se Allménna sékerhetsanvisningar

Allmén information
Kontrollera aft egenskaperna fér elnétet ar

lémpliga i ferhallande till de varden som anges

pd& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning har placerats vél
synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig aviggsnas.

Séri for jordning med hjalp av en ledning som &r

minst 20 mm léngre én de andra.

420 - INSTALLATION

Apparaten fér anvéndas i féljande lagen:

* 220-240V~

1 2 220-240V~
ity (S
I- — ~N ~ ~ ~ ~_ 3

Kabel med tre poler 3 x 1,5 mm2.

/ De vérden som anges géller tvérsnittet
=2 | far den invaindiga ledningen.
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/ Matningskablarna &r dimensionerade
£ | med hansyn till sammanlagringsfaktorn
(i overensstammelse med standard SS-

EN 60335-2-6).

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakerstéller fré&nkoppling frén nétet
och som har eft kontakimellanrum som
garanterar en fullstéindig frénkoppling i enlighet
med villkoren i &verspanningskategori Ill, i
dverensstammelse med installationsreglermna.

Fér den australiensiska och nyzeeléndska
marknaden:

Frankopplingen som ingér i den fasta
anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Anslutning med kontakt och uttag
Konfrollera aft kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik aft anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka dverhetting och
ferbranning.

Byta ut kabeln

Elektrisk spénning
Fara fér elektrisk stot

* Stang av den allménna elektriska fillférseln.

1. Llossa skruvarna pd det bakre héljet och
avlagsna det fér aft f& &tkomst ill
kopplingsplinten.

N

Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablama (fér ugn eller
eventuell spishall) [&per optimalt och inte
kommer i kontakt med n&gon del av
apparaten.

914779561/G

Placering

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Placering av férsériningskabeln

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medfsliande tatningslist p&
frontpartiet fér att undvika aft det fréinger in
vatten eller andra vétskor.

L)

1. Avlagsna pluggarna som sitter pé&
apparatens fronfparti.

2. Placera apparaten i avsett utrymme for
inbyggnad.

3. Fixera apparaten vid mébeln med hjglp av
skruvarna.

4. Tack sppningarna med de pluggar som
tidigare avlégsnats.
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Apparatens storlek (mm)
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Installation i pelare (mm)
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/ * Se il att den svre/bakre delen av

= | mébeln har en 8ppning som &r cirka

35-40 mm djup.

914779561/G

O @)
o
D
E
\ O . O
co D\\Ib
F

INSTALLATION - 423




Installation under arbetsbéank (mm)
[———6——>f
[d; >
O
\
\/\ \  490-500 60
co N B
G
/ Om ugnen ska monteras under
£ | arbetsbdnken ska en trdlist installeras
for att scikerstélla anvéindning av den
siglvhaftande témingslist som limmats
z fast p& frontpanelens bakre del i syfte

603 mm att forhindra att vatten eller andra

vétskor tranger in.
560 - 568 mm

583 - 585 mm
@-11 mm

min. 5 mm
121-1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

T @ m m 9 O m >

co Utskamning for elkabeln (min. 6 cm?)

ib  L&da fer elanslutningar

/ Vil e nedre/bakre delen av

= | mobeln har en 8ppning som &r cirka 60
mm djup.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
583 -585mm
@-11mm

min. 5 mm
121-1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

IO ™ m o0 W >

Utskarning for elkabeln (min. 6 cm?)

O
)

ib L&da fér elanslutningar

wb Trdlist (rekommenderas)
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Installation under spishall (mm) (endast pa
pyrolytiska modeller)

Om spishéll installeras ovanfér ugnen méste
man installera en avskiljare i tré vid eft minsta
avstéind om 20 mm fréin ugnens ovansida, i syfte
att férhindra dverhetining nér bada
apparaterna anvénds samfidigt. Avskiljaren ska
kunna avldgsnas endast med hidlp av avsedda
verklyg.
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/ Tillsammans med avskiljaren i fré& méste
£ | man ocksé installera en trélist under
arbetsbanken, for att sakerstalla
anvéndning av den sjélvhéftande
tatningslist som limmats fast p&
frontpanelens bakre del i syfte aff
férhindra aff vatten eller andra vétskor
frénger in.
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