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OSTRZEZENIA

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC W RAZIE POTRZEBY
SKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczeristwa

Obrazenia oséb
* UWAGA: urzqdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie

bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mate dzieci
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powinny przebywa¢ z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotykad
elementéw grzejnych podczas
uzytkowania.
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 Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece,
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wytqczyd urzadzenie i
nakry¢ pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyze;
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
osob dorostyc
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie
powinny przebywad w poblizu
urzqgdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowaé
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
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stale nadzorowad.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzadzania potraw, kiére
mogq wydzielaé ftuszcz lub
olej. Podgrzany ftuszcz i olej
moggq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznos¢.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzaniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Po zakonczeniu uzytkowania
wytgczy¢ urzqgdzenie.

NIE UZYWAC ANI'NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

W POBLIZU DZIAtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOWV.

NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
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przepisami.

* Nigdy nie prébowad
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

* Nigdy nie ciggng¢ za
przewdd, aby wyjac wiyczke.

W przypadku urzqdzer
mikrofalowych

o UWAGA: jezeli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sq
uszkodzone, nie nalezy
uzywaé urzgdzenia, dopoki
nie zostanie naprawione przez
wykwalifikowany personel.

* UWAGA: tylko odpowiednio
wykwalifikowany personel
moze przeprowadzad
czynnosci konserwacyine lub
naprawy wymagajqce zdjecia
osfony zabezpieczajqcej
przed promieniowaniem
mikrofalowym.

e UWAGA: nie nalezy
podgrzewad zywnosci i
plynéw w szczelnie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogq wybuchngé.

» Gdy uzywana jest funkcja
kombinowana, ze wzgledu na
generowane wysokie
temperatury dzieci powinny
korzysta¢ z urzadzenia tylko

pod nadzorem osoby doroste;.

* Wzrokowo nadzorowaé
urzgdzenie podczas pieczenia
potraw w plastikowych lub
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papierowych pojemnikach.

Nieprawidtowe uzycie
Niebezpieczernstwo wybuchu

wW

Podczas stosowania mikrofal
do grzania lub podgrzewani
plyndw, proces wrzenia moze
sig opdznic¢, temperatura
wrzenia jest osiggana bez
tworzenia sie typowych
pecherzykéw na powierzchni.

Opdznienie procesu wrzenia
moze doprowadzi¢ do
wybuchu wewngtrz urzqdzenia
lub, podczas wyjmowania
naczynia, gorgey plyn moze
sie wylaé.

Aby unikng¢ takiego
zagrozenia, nalezy zawsze
wlozy¢ na czas grzania fyzke
znajdujgcg sie w wyposazeniu
(lub zaroodporng tyzke z
plastiku) do naczynia.

Uzywadé mikrofal wytgcznie do
przygotowywania positkéw
przeznaczonych do jedzenia.
Inne zastosowanie jest surowo
zabronione (np. suszenie
ubran, podgrzewanie trepkéw,
gabek, wilgotnej bielizny itp.,
odparowywania wody z
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potraw), istnieje ryzyko
obrazen lub pozaru.
Podgrzewanie napojéw przy
uzyciu mikrofali moze
spowodowad opdznione
kipienie, dlatego nalezy
zachowad ostrozno$e
podczas postugiwania sie
pojemnikiem.

Czyscic¢ urzqdzenie i usuwad
ewentualne resztki jedzenia.
Nieczyszczenie komory
pieczenia powoduje fatwiejsze
pogarszanie sie stanu
powierzchni, co moze
niekorzystie wptynaé na
tfrwato$é urzgdzenia i
potencjalnie spowodowad
niebezpieczng sytuacje.

Nie suszy¢ produkiéw
spozywczych za pomocq
mikrofal.

Nie stosowa¢ mikrofal do
podgrzewania lub smazenia
oleju.

Nie stosowaé urzgdzenia do
podgrzewania potraw lub
napojéw zawierajgcych
alkohol.

Nie grza¢ jajek w skorupce lub
ugotowanych obranych jajek
w cafosci: mogg wybuchnge
nawet po zakonczeniu
podgrzewania.

Nie podgrzewad¢ potraw
znajdujgcych sie w
opakowaniach.

Nie stosowa¢ funkcii
kombinowanej do
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podgrzewania lub gotowania
plynow.

Nie podgrzewac jedzenia dla
niemowlgt w zamknietych
pojemnikach. Zdjg¢ zatyczke
lub smoczek (w przypadku
podgrzewania mleka w
butelce). Po zakonczeniu
pieczenia zawsze sprawdzi¢
femperature zywnosci, nie
powinna by¢ zbyt wysoka.
Zamieszad lub wstrzgsngg,
aby ujednolici¢ temperature i
unikng¢ poparzenia.

Przed rozpoczeciem grzania
potraw z twardg skorkg (np.:
ziemniakow, jabtek itp.) nalezy
ia naktué.

Nie uzywac funkeji mikrofal,
gdy komora jest pusta.
Uzywac naczyn odpowiednich
do gotowania mikrofalowego.
Do gotowania potraw nie
stosowa¢ aluminiowych
pojemnikow.

Do podgrzewania zywnosci i
napojéw nie nalezy uzywad
pojemnikow metalowych.

Nie uzywa¢ naczyn z
metalowymi dekoracjami
(wykoriczenia ze zfota lub
srebral).

O ile jest dostepna, nie nalezy
uzywac blachy i/lub blachy
gtebokiej do gotowania
TYLKO z uzyciem mikrofal.
Jesli pojawi sie dym, nalezy
wylgczy¢ urzgdzenie lub
odfgczy¢ je od gniazdka
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elekirycznego i frzymad
drzwiczki zamkniete, aby
zdusi¢ wszelkie ptomienie.
Niniejsze urzgdzenie jest
zgodne z obowigzujgcymi
normami i dyrektywami w
zakresie bezpieczenstwa i
kompatybilnosci
elekiromagnetycznej. Mimo to
zaleca sie osobom
posiadajgcym rozrusznik serca
zachowanie minimalnej
odlegfosci 20-30 cm od
funkcjonujgcej kuchenki
mikrofalowej. Po dodatkowe
informacje skonsultowac sie z
producentem rozrusznika
serca.

Urzqdzenie dziata w pasmie
ISM 2.4 Ghz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci

Nieprawidtowe uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

* Podczas korzystania z mikrofali

potrawa (lub jej pojemnik) nie
powinna (nie powinien) by¢
oparfaly) o dno komory
urzqdzenia. Uzywad
akcesoriéw z wyposazenia
umieszczonych na potkach
dostosowanych do
wykonywanego przepisu.

NIE KtASC POJEMNIKOW,/
AKCESORIOW (blachy,
szklane naczynia itp.)
BEZPOSREDNIO NA DNIE
KOMORY PIECZENIA.

e Jesli urzgdzenie jest

zainstalowane w szafce,
podczas korzystania z niego
drzwiczki szafki powinny by¢
otwarte.

elekiromagnetyczne;,
urzqdzenie nalezy do grupy 2 i
Kasy B (EN 550711).

Nieprawidtowe uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

Uszkodzenie urzgdzenia

* Na elementach szklanych nie
nalezy stosowa¢ detergentow
$ciernych, agresywnych lub
korozyjnych (np. produkiéw w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiatéw

X / szorstkich lub ostrych

metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one
zarysowad powierzchnie,
powodujgc pekniecie szkia.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

e Nie siada¢ na urzgdzeniu.
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* Nie stosowaé produkiéw
czyszczqgeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kiore
zapobiegajqg ich wyjeciy,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

* Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

* Nie rozpyla¢ produkiéw w
sprayu w poblizu urzqgdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

* Ryzyko pozaru: nie
pozostawia¢ przedmiotow w
komorze pieczenia.

* W ZADN}Y/\/\ RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

* Nie uzywad naczyn stotowych
lub plastikowych pojemnikow
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do przyrzadzania potraw.
Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyja¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W razie koniecznosci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznoéci od modeli),
umieszczajgc go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania pofrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktéeat cyrkulacji gorgecego
powietrza wewngtrz komory
pieczenia.

Nie ktas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Nie uzywaé otwartych
drzwiczek joko dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
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* Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Instalacja i konserwacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NAtODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejsze urzgdzenie nie moze
by¢ instalowane na zadne;j
podstawie.

* / pomocq drugiej osoby
umiescié urzgdzenie w meblu.

 Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* /leci¢ wykonanie podtgczenia
elekirycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

* Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalaci
elekirycznych.

* Uzywad przewodow
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

* Moment dokrecenie $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
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1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
[ego wymiany.

UWAGA: Podczas ustawiania
urzqdzenia nalezy sie
upewni¢, ze przewdd
zasilajgey nie jest zaplagtany
ani uszkodzony.

Przed jokgkolwiek interwenciq
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze &
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;.
Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
Umozliwi¢ odiqczenie
urzqdzenia po instalacji, za
pomocq dostepnej whyczki lub
wylacznika w przypadku
stafego podtqczenia.
Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, kiére zapewni
odigczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odtgczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.
Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
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maksymalnej wysokosci 4000
mefréw nad poziomem morza.

Informacje na temat

omawianego urzqdzenia

* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢
na otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.

* Nie instalowaé/uzytkowad
urzadzenia na otwartym
powietrzu.

* Uzywad wylgcznie sondy
temperatury dostarczonej lub
zalecanej przez producenta

(tylko w niektérych modelach.

Sonda temperatury (jesli

wystepuje)

* Nie dotyka¢ drgzka lub
koncédwki sondy temperatury
PO je] uzyciu.

* Podczas stosowania sondy
temperatury chroni¢ dtonie
rekawicami.

* Uwaza¢, aby nie porysowad
ani nie uszkodzi¢
emaliowanych lub
chromowanych powierzchni
koncédwka lub wiyczkg sondy
femperatury.

* Nie wktada¢ sondy
temperatury do otwordw i
szczelin w urzgdzeniu.

* Jezeli sonda temperatury nie
jest uzywana upewnic sig, ze
jest zamknieta metalowa
zatyczka ochronna.
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* Podczas wyciggania sondy
temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciagnaé za
kabel.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
zablokowaty sie w
drzwiczkach.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
wchodzity w kontakt z
elementami grzejnymi
znajdujgeymi sie w komorze
pieczenia.

* /adna czesé sondy
femperatury nie moze
wchodzi¢ w kontakt ze
sciankami komory pieczenia,
elementami grzejnymi, rusztami
lub blachami, gdy sg one
|eszcze gorqce.

* Nie nalezy przechowywac
sondy temperatury wewnqtrz
urzqdzenia.

* Nie uzywaé sondy temperatury
podczas funkeji pirolizy.

Przeznaczenie urzgdzenia

Urzqdzenie jest przeznaczone

do pieczenia potraw w

warunkach domowych. Kazde

inne uzycie jest nieprawidfowe.

Ponadto nie nalezy go uzywad:

* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
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obiektach typu mieszkalnego;
* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi infegralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obstugi.

* Do wyja$nien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na ktérych
wskazano fo, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamigtac, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zakiualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie rézni¢ od tego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukcii.

Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

¢ uzycia urzgdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

e uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowaé tabliczki znamionowej.

Utylizacja

ﬁ Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE (2012 /

19/UE), dlatego po zakohczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucaé wraz z

innymi odpadami.

Urzgdzenie nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i $rodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
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europejskimi.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

e Odfqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtgczyc¢ kabel zasilajgey od instalacji
elekirycznei.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usungc go.

*  Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostafo wykonane z

materiatow, kiore nie zanieczyszczajq

$rodowiska i nadaiq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiow selektywnej zbiérki
odpadow.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

¢ Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Oszczednosé energii

* Aklywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie. Faze
wsfepnego nagrzewania mozna wytgczyé
we wszystkich funkcjach (patrz rozdziat
,Faza wstepnego nagrzewania”) z
wyjatkiem funkcji PIZZA (nie mozna
wykluczy¢ wstepnego nagrzewania) i ECO
(brak wstepnego nagrzewania).

*  We wszystkich funkcjach (w tym w funkcji
ECO) unika¢ otwierania drzwiczek
podczas pieczenia.

*  Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sig pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jak najlepiej wykorzystad
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
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foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

*  Wyjqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kidre nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Wylqgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzieki wysokiej
tfemperaturze w komorze.

» Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepta.

* Zawsze utrzymywac komore pieczenia w
czystosci.

Informacje o zuzyciu energii w trybie

wytgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczqce zuzycia energii w

frybie wylgczonym /gotowosci urzadzenia

mozna uzyska¢ w witrynie infernetowej

Www.smeg.com na sfronie po$wigconej

danemu produktowi.

Zrédta swiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrodia
$wiatta, kiérych uzytkownik nie moze
samodzielnie wymieni¢. Wymiana powinna
by¢ przeprowadzana wylgcznie przez
dziat wsparcia technicznego.

@) 2 @)

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrodta
$wiatla o klasie efektywnosci ,E".

Jak czytaé instrukcje obstugi
W instrukciji zastosowano nastepujgce symbole
utatwiajgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacija,/Wskazéwka

582 - OSTRZEZENIA

91477A081/G



OPIS

Opis ogdlny

Panel sterowania
2 Uszczelka

3 Wejscie sondy temperatury (tylko w
niekiérych modelach)

4 lampka

5 Drzwiczki

6 Wentylator

7 Llanca do napefniania

EE» Poziom ramki
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Panel sterowania

1
I
|

- @:o W

1 Pokretto funkcji

W trybie Quick za pomocq tego pokretta
mozna wybraé funkcje pieczenia.

2 Wyswietlacz

Za pomocqg wyséwietlacza z ekranem
dotykowym mozna ustawi¢ urzqdzenie.
Dotkngé¢ ikon, aby wejs¢ do réznych
dostepnych funkcji. Na wyswietlaczu pojawig
sie wszystkie parametry dotyczgce
funkcjonowania.

3 Pokretto temperatury
W trybie Quick za pomocq tego pokretta
mozna wybra¢ temperature pieczenia.

584 - OPIS

4 Przycisk ON/OFF

Przycisk ON/OFF umozliwia wigczenie lub
wylqczenie urzqdzenia.

5 Kontrolka sterowania zdalnego (tylko w
niektérych modelach)

Cdy jest zaswiecona, oznacza, ze urzqdzenie
mozna obstugiwaé na odlegfo$¢ za pomocg
smartfona lub tabletu (pafrz instrukcja obstugi pt.
,tacznosé piekarnika do zabudowy”).

SmegConnect (tylko w niektérych modelach)

Urzgdzenie fo jest wyposazone w technologie
SmegConnect, kidra pozwala uzytkownikowi
na sprawdzanie jego dziafania za pomocg
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aplikacji na smartfonie lub tablecie.

Aby uzyska¢ wiecej informaciji, prosimy
zapozna¢ sie z dofgczong broszurg i/lub
wejs¢ na strone

www.smeg.com

Pozostate czesci

Poziomy

Urzgdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci wprowadzania
zostaty ustalone od dotu do géry.

Wentylator

Wentylator chfodzi urzqdzenie i uruchamia sie
podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie
nad drzwiczkami, co moze frwa¢ przez kilka
chwil, nawet po wylgczeniu urzgdzenia..

Oswietlenie komory pieczenia
Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia wigcza
sie:

*  po otwarciu drzwiczek;

* podczas dziatania jednej z funkciji dotknge
symbolu z zaréwkg w celu wigczenia

lub wylqczenia recznie oswietlenia w
komorze pieczenia, z wyjatkiem funkci

ol

/ W celu oszczedzania energii lampka
£ | wylgcza sie po okoto minucie od
rozpoczecia pieczenia lub otwarcia
drzwiczek (takg funkcje mozna
wylqczy¢ za pomocq drugorzednego
menu).

Akcesoria

¢ W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.
e Akcesoria, kiore majq stycznosé z

91477A081/G

zywnodciqg sq wykonane z odpowiednich
materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
normami.

¢ Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzgdzeniem lub opcjonalne mozna
zamowié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoriow producenta.

tyzka do gotowania

Jest wkladana do naczynia podczas
podgrzewania plynéw. Jest niezbedna, aby
unikng¢ opdznienia procesu wrzenia.

Szklane naczynie

Do wszystkich rodzajéw przyrzqdzania oraz
do gromadzenia ffuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gémym ruszcie.
Nalezy je kia¢ na obnizonym ruszcie.
Szczegdlnie zalecane jest do pieczenia z
wykorzystaniem mikrofal.

Blacha z otworami

R
By \\\\\\,‘\\ S W
0

Do pieczenia ryb i warzyw na parze.

Blacha stalowa

Do pieczenia ciast (gdy czas pieczenia jest
mniejszy niz 25 minut lub w przypadku
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pieczenia bez stosowania pary), ryzu, warzyw
straczkowych i zboz. Poza tym stuzy do
gromadzenia ptynéw wydzielajgeych sie
podczas przyrzqdzania pofraw na parze lub
podczas rozmrazania produkiow
umieszczonych w gérnej blasze z otworami.

Ruszt

Do podirzymywania naczyn z pieczonq
potrawaq.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kidre mogq kapac.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gérmym ruszcie i
pieczenia farf, pizzy, ciast i ciastek.

UWAGA: z gtebokiej blachy mozna
korzysta¢ do pieczenia
kombinowanego z uzyciem mikrofal.
Nie uzywad jej do pieczenia TYLKO z
uzyciem mikrofal.

586 - OPIS

Pokrywa zabezpieczajgca (tylko w
niektérych modelach)

Zamyka i chroni gniazdo sondy temperatury,
gdy nie jest ona uzytkowana.

Sonda temperatury (tylko w niektérych
modelach)

Dzigki sondzie tfemperatury mozna wykona¢
pieczenie na bazie zmierzonej przez nig
temperatury wewngtrz potrawy.
Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Dzbanek

Na plyny podczas czynnosci napetniania i
oprézniania zbiornika.

PPR2 lub STONE (kamieri do pieczenia)

Akcesorium idealne do pieczenia wypiekdw

91477A081/G



typu pizza, chleb, focaccia, ale mozna z niego
korzysta¢ réwniez do przygotowywania
potraw bardziej delikatnych, takich jak
ciasteczka.

BBQ (Teflonowa patelnia grillowa)

Akcesorium o podwainej funkgji: strona
zebrowana jest zalecana do grillowania miesa
(filetéw, hamburgeréw...), natomiast
powierzchnia gladka moze by¢ uzywana do
pieczenia warzyw, owocow, ryb...

AIRFRY (Ruszt do smazenia bez oleju)

Akcesorium zalecane do smazenia powietrzem
potraw, kiére wczesniej opanierowano,
wstepnie podgotowano i/lub rozmrozono
(frytki, krokieciki ziemniaczane lub migsne,
mozzarelline...).

Mikrofale

Urzgdzenie jest wyposazone w generator
mikrofal o nazwie magnetron. Generowana
wigzka mikrofal jest réwnomiernie
wprowadzana do komory stykajqc sie z
potrawami i podgrzewajqc je.

Proces podgrzewania nastepuje poprzez farcie
czgsteczek zawartych w potrawach (gféwnie
wody) z konsekweninym wydzielaniem ciepta.
Ciepfo wytwarzane wewngtrz potraw pozwala
na rozmrozenie, podgrzanie lub upieczenie w
czasie krétszym niz podczas pieczenia
fradycyjnego.

Stosowanie specjalnych naczyn utatwia
réwnomierne docieranie mikrofal do potraw.

Zalety pieczenia z parq i z
nawilzaniem

System pieczenia na parze umozliwia

delikamiejsze i szybsze pieczenie wszystkich

rodzajow produkiéw i jest stosowany giéwnie
o:

91477A081/G

¢ Duszenia i przyrzadzania gulaszu

¢ Przygotowywania soséw

*  Opiekania

* Pieczenia

¢ Pieczenia w niskiej temperaturze

* Regenerowania

e Pieczenia wielofunkeyjnego

Mozliwo$¢ zmiany temperatury i ilosci pary
pozwalajq na osiggniecie zqdanych
rezultatow.

Dodanie pary umozliwia pozwala ograniczy¢
ilog¢ tuszczu, umozliwiajge w ten sposéb
uzyskanie zdrowszych potraw. Poza tym,
minimalizuje utrate ciezaru i objefosci
produkiéw podczas pieczenia.

Pieczenie na parze jest szczegdlnie zalecane
do migsa: nie tylko sprawia, ze jest ono migkkie,
ale réwniez zachowuje wyglad i soczystosc.
Ta funkcja jest réwniez zalecana do pieczenia
ciast wymagaijqcych wyrastania oraz chleba.
Wilgo¢ umozliwia wyrastanie ciasta oraz jego
ro$nigcie podczas pieczenia przed
powstaniem zewnetrznej skérki. Ciasto jest
bardziej lekkie i fatwe do strawienia, co mozna
zauwazy¢ dzieki wiekszym pecherzykom.

(dotyczy tylko pieczenia na parze)

Poza tym jest wskazane do szybkiego
rozmrazania, podgrzewania pofraw bez
doprowadzania ich do stwardnienia lub
wysuszenia oraz do naturalnego odsalania
produkiéw solonych.

Nie jest ono zalecane do pieczenia szybkiego
ani do potraw, kiére same z siebie wytwarzaja
duzq wilgo¢ podczas pieczenia.

Naczynia do pieczenia

¢ Do pieczenia w piekarniku mozna réwniez
zastosowad wiasne naczynie, pod
warunkiem ze sq odporne na wysokg
temperature.

¢ Do pieczenia na parze zaleca sie
stosowanie metalowych naczyn. Metal
zapewnia leprze rozprowadzanie ciepfa w
potrawach.

¢ Rzeczqg normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokiej femperaturze
metalowe naczynia ulegajq deformacii, po
wystygnieciu powracajq do normalnego
ksztattu.

¢ Grube ceramiczne talerze mogg wymagaé
wiecej ciepfa. Moze by¢ konieczne
dtuzsze pieczenie.
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UZYTKOWANIE

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

* Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgeq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

* Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjatkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

* Wyjgé i umy¢ wszystkie akcesoria
urzadzenia (patrz rozdziaf

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywa¢ w nim.

Materiaty nadajgce sie do pieczenia
mikrofalowego

Ogélnie, materialy stosowane do pieczenia
mikrofalowego muszq umozliwia¢ przeptyw fal
do potfraw.

W ponizszej tabeli wskazano elementy, kiorych

mozna uzywad oraz fe, kidrych nie wolno

stosowac:

MATERIALY, KTORYCH MOZNA UZYWAC:

- Szklo (zawsze zdjq¢ pokrywke)

* Naczynia zaroodporme

*  Szklanki

* Stoiki

- Porcelana

- Terakota

- Plastik (jezeli przeznaczony jest do mikrofali) *

* Pojemniki

* Folie z tworzywa sztucznego (nie powinny
mie¢ stycznosci z zywnosciq)

*tylko, jezeli zaroodporne.

MATERIALY, KTORYCH NIE WOLNO

UZYWAC:

- Metal (mogq generowad tuki lub iskry)

* Folia aluminiowa

588 - UZYTKOWANIE

* Aluminiowe tacki

* Talerze

¢ Metalowe narzedzia

* Klipsy do woreczkéw do zamrazania

- Drewno

- Krysztatowe szklanki

- Papier (niebezpieczenstwo pozaru)

- Pojemniki ze styropianu (niebezpieczerstwo
zanieczyszczenia zywnosci

/ Na naczyniach nie moggq sie
= | znajdowaé metalowe dekoracje.

/ W funkcjach mikrofal lub mikrofal
£ | kombinowanych nie sfosowaé
— akcesoryjnych blach metalowych.

Préba naczyn

/ Tylko podczas préby mozna uzyé
£ | funkcji mikrofali bez wiozenia zywnosci

— do $rodka.

Aby sprawdzi¢, czy noczynia nadajq sie do

pieczenia mikrofalowego mozna

przeprowadzié prostq prébe:

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
piekarnika.

2. Ustawic testowane naczynie na ramce
wlozonej na pierwszy poziom.

3. Wybra¢ funkcje mikrofaléwki z maksymalng
mocq (np. 1000W).

4. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 30
sekund.

5. Uaktywni¢ pieczenie.
Nieodpowiednie naczynia
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
e Jezeli zauwazy sie iskrzenie lub ustyszy
frzaskanie nalezy natychmiast przerwaé

prébe. W takim przypadku naczynia nie
nadaijq sie do pieczenia mikrofalowego.

Po zakonczeniu préby naczynie musi by¢ zimne
lub lemie. Jezeli bedzie gorgce to znaczy, ze
nie nadaije sie do pieczenia mikrofalowego.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
boczne prowadnice, az do punkfu
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zatrzymania.

¢ Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,
kiore zapobiegajg przypadkowemu
wyijeciu rusziu powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czgsci komory
pieczenia.

Delikatnie wprowadzi¢ ruszty i blachy
do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
blachy, w celu usunigcia pozostafosci z
produkcii.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W ten
sposdb bedzie mozna zebrad tuszez z
pieczonego produkiu.

Konfiguracja w przypadku gotowania na
parze

AN
e,
.‘“S%,\\w\\.‘ﬁg‘ >
TR R, Y
R, W
o

Jesli zamierza sie uzy¢ blachy z otworami do
pieczenia na parze, nalezy jq umiesci¢ na
wybranej péice, uwazajqce, aby stalowa
patelnia byla umieszczona na potce ponizej.
W ten sposdb bedzie mozna oddzielnie
zebra¢ plyn wydzielajqey sie z pieczonego
produkiu.

91477A081/G

tyzka do gotowania

Nieprawidtowe uzycie
Niebezpieczeristwo wybuchu/
poparzenia

e Aby unikng¢ wybuchu w urzgdzeniu lub
wydobycia gotujgcego sie ptynu nalezy
zawsze zanurzy¢ w nim fyzke do
gotowania.

Wysoka temperatura
Ryzyko uszkodzenia elementu

e Uzywad tyzki do gotowania wylgcznie w
ramach funkcji Mikrofale. Nie wolno jej
stosowaé w funkcjach tradycyjnych lub
kombinowanych.

Podczas stosowania funkcji mikrofaléwki do
podgrzewania ptynéw, proces wrzenia moze
sie opdzni¢, aby unikng¢ takiego zjawiska,
podczas efapu grzania, nalezy wiozy¢ do
naczynia fyzke znajdujqcq sie w wyposazeniu
(lub zaroodporng tyzke z plastiku).

N

Ruszt i naczynie szklane

Naczynie szklane nalezy umieszczad na
ruszcie.

Ruszt do blachy nalezy wkiada¢ do naczynia
szklanego. W ten sposéb bedzie mozna
oddzielnie zebra¢ fuszcz z pieczonej potrawy.
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Wyswietlacz

SMART COOKING

PIECZENIE

@ 12:30

&b

INNE FUNKCJE

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartoci
odnoszgce sie do wybranej czynnosci. Aby z
niego skorzysta¢, nalezy dotkng¢ przyciskdw
,wirtualnych” i/lub przewija¢ podane wartosci
(na ilustracji przedstawiono ekran menu
gtéwnego).

Obszar informaciji

Sq tu wskazywane informacje odnoszqgce sie
do menu i do podmenu czynnosci trwajgeych w
obszarze gtéwnym.

Poza tym, znajdujq sig tutaj rowniez:

* przycisk HOME @: dotkng¢ go, aby
powrdci¢ do menu giféwnego;

e Przycisk QUICK MODE @ (rylko w
przypadku modeli z pokreffami): dotkngé
fego przycisku, aby wigczy¢ Quick Mode.

* przycisk INFORMACJE : dotkng¢ tego
przycisku, aby wyswietli¢ nastepujacy
ekran:

D

Informacja:
Naciskaj dowolny symbol przez 3 sekundy,
aby uzyskac informacje o jego funkgji

| Przycisk INFORMACIE (@) jest

zastgpiony przez symbol [y
osirzegajqcy, ze drzwiczki sq otwarte.

* wyswieflanie biezgcej godziny.
9 Obszar gtéwny
ozna tutaj ustawié rézne funkcje urzqdzenia.

590 - UZYTKOWANIE

Dotkng¢ przyciskow i wartosci, aby ustawi¢
zqdanq funkcje.

Ponadtfo, w zaleznosci od ekranu, na dole tego
obszaru mogq pojawi¢ sie kropki wskazujace,
ze istniejq inne strony z funkcjami, do kiérych
mozna dotfrzed, przewijajqc ekran poziomo.

(XXX pierwsza strona,
[Im druga strona,
soeolth

9 Obszar dolny

/najdujq sie tutaj niektdre przyciski dziafania
bezposredniego, kidre zmieniajq sie w
zaleznosci od czynnosci ustawionych w
obszarze gtéwnym:

o2l PIECZENIE WIELOETAPOWE

MOJE PRZEPISY
@ USTAWIENIA

Ponadto, w zaleznosci od wyswietlane] strony,
przewidziano nastepujqce przyciski:

@ 7APISZ
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KOSZ

SZYBKIE PODGRZEWANIE
SONDA (tylko w niektérych modelach)

/ Aby w dowolnej chwili natychmiast
£ | przerwad pieczenie i powrdci¢ do
menu gtéwnego, nalezy na kilka

sekund nacisng¢ przycisk HOME

lub przycisk ON/OFF

tqcznoéé (tylko w niektérych modelach)

Wymogi w zakresie pofqczenia z sieciq:

* Urzqdzenie mobilne typu smartfon lub
tablet z systemem operacyjnym iOS
badz Android. Minimalne wersje
systemow operacyjnych dostepne sq na
sfronie:

www.smeg.com/smegconnect/

* Sie¢ Wi-Fi (pasmo 2,4 GHz,
zabezpieczenie WPA2) aktywna i
dosfepna w miejscu zainstalowania
urzgdzenia.

e Polgczenie z Internetem.

* Nazwa i hasfo domowej sieci Wi-Fi lub
dostepny tryb WPS (Wi-Fi Protected
Setfup).

W celu uzyskania dodatkowych informacii

zalecamy zapoznanie sie z insfrukciq

obstugi ,tqczno$¢ piekamika do
zabudowy”.

Pierwsze uzycie

/ Ponizsze instrukcje obowigzujg
& | rowniez w przypadku diuzszej przerwy
w dostawie energii elekirycznej.

Procedura wigczania urzqdzenia:

1. Podigczy¢ je do sieci elekiryczne.

Na wyswietlaczu pojawi sie na kilka sekund
logo producenta.

/ Po wigczeniu nalezy poczekaé kilka
£ | sekund przed rozpoczeciem
uzytkowania.

Nastepnie na wyswietlaczu pojawi sie ekran
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ustawiania aktualnej godziny.

Aby rozpoczqé pieczenie nalezy ustawic¢

biezqcq godzine.

2. Przewija¢ pionowo wartosci godzin i minuf,
aby ustawi¢ biezqcq godzine.

N 'LJ Dﬂ' N

@=00 : 008’
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3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujacego sie u dotu po prawej

stronie), aby ustawié¢ biezqcq godzine.

/ Aby zmieni¢ akiualng godzine (np. ze
= wzgledu na zmiane czasu na letni),
nalezy dotkng¢ godziny wyswietlanej
na wyswietlaczu (znajdujgcej sie w

obszarze informacii PO prawej

stronie).

Gdy widoczna jest biezgca godzina,
wyswietlacz przefgcza sie na fryb
niskiej jasnosci po 2 minutach od
ostatniej czynnosci wykonanej przez
uzytkownika.

IN

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze
by¢ ustawione na jezyk inny niz jezyk
uzytkownika. Na tym etapie zaleca sie
usfawienie zqdanego jezyka.

4. Na wyswietlaczu dotkngé przycisku

USTAWIENIA @ (znajdujgcego sie u

fu 9 po prawej stronie).

5. Dotkng¢ przycisku na wyswietlaczu |{mesy].

6. Obok pozycii
przewija¢ dostepne opcje (w prawej
czedci) i wybra¢ zqdany jezyk.

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ A

Jezyk (w lewej czesci),
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Dezaktywacja wyswietlacza

/ Jezeli dla opciji ,,\/\/ys'wiefl

=1 godzine" wybrane jest ustawienie
MWL i wyswietlany jest ekran z
zegarem, wyswietlacz wytgczy sie po
2 minutach od osfatniej wykonane;
przez uzytkownika czynnosci.

Aby recznie wylqczy¢ wyswietlacz, nalezy:

* Przytrzymaé naciéniety przez kilka
sekund przycisk ON-OFF

ustyszenia dzwieku.

az do

Ponowna aktywacja wyswietlacza

Aby uakiywni¢ wyswietlacz, gdy jest on
wylgczony:

* Przytrzymad naciéniety przez kilka

sekund przycisk ON-OFF @ az do
ustyszenia sekwenciji dzwiekéw.

Wyswietlacz wigezy sie po kilku
sekundach. Po ponownym wigczeniu
wyswietlacza pojawi sie menu gféwne.

/ W pewnych sytuacjach przycisk ON-

=1 Off @ nie wylgcza wyswietlacza.
Na przykiad, kiedy:

¢ dziafa funkcja pieczenia (przycisk
fen przerywa fe funkcie);

e drzwiczki sq otwarte;

e aktywny jest minutnik;

 iryby Show Room i/lub

Demo sg aktywne.

Ponowna aktywacja wyséwietlacza w

przypadku modeli z pokrettami

Aby uaktywni¢ wyswietlacz, gdy jest on

wylgczony:

*  Przekreci¢ pokretto funkcii BD o jedno
kliknigcie {w prawo lub w lewo].

Wyswietlacz wigczy sie po kilku sekundach. Po

ponownym wigczeniu wyswietlacza pojawi sie

menu gtéwne.
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Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Pieczenie tradycyjne

/ Przy kazdym otwarciu drzwi, frwajgca
£ | funkcja blokuie sie; po zamknieciu
drzwiczek proces zostaje
automatycznie wznowiony.

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

W ,menu gtéwnym” dotkngé¢ PIECZENIE

(znajdujgcego sie w obszarze

gtownym 9 ).

3. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA

TRADYCYJNEGO .
4. Wybra¢ zqdang funkcje kombinowang (na
przykiad TERMOOBIEG |, aby

weijé¢ do odpowiedniego eEronu

pieczenia.

5. Dotkng¢ przycisku START

(znajdujgcego sie u dofu po prawe;
stronie), aby rozpoczq¢ efap wstepnego
nagrzewania.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiqgniecie temperatury pieczenia.
Taki efap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggnigcia
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temperatury.

/ Nie zaleca sie wkiadania produkiu do
£ | piekarnika podczas etapu

nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

/ Mozna pomingé etap wstepnego
£ | nagrzewania, dotykajqc odnosnego

przycisku .

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu wskazujqce, ze mozna wlozy¢
potrawe do pieczenia do komory.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

2. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperaturg pieczenia.

Po zakoriczeniu pieczenia

Aby zakorczy¢ pieczenie w dowolnym
momencie:

1. dotkng¢ przycisku STOP E
2. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .

Pieczenie na czas

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzqdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

rozpoczqc pieczenie.
O etapie tym $wiadczy stopniowe zwigkszanie
poziomu pieczenia.

Zmiana temperatury pieczenia

/ Zmiane femperatury mozna wykonad
= | na dowolnym etapie pieczenia.

1. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA il lub

danej wartosci.

91477A081/G

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, ktéra
£ pozwala na rozpoczecie i
zakonczenie pieczenia po uplywie
usfawionego przez uzytkownika czasu.

1. Po wybraniu funkcji dotkngé¢ przycisku
CZAS TRWANIA PIECZENIA @ lub

danej wartosci.
2. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

A g4 dJp N

®=00:0

v ‘n’l ﬂ’l‘ Vv

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

/ Wartosci godzin i minut wybiera sie
= | oddzielnie.
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/ Diugo$¢ pieczenia na czas fo od
£ | minimum 1 minuty do maksymalnie 12
godzin i 59 minut.

Pod czasem frwania pojawia sie przewidziana
godzina zakoriczenia pieczenia.

/ Do czasu zakoriczenia pieczenia sq
£ | doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wstepnego.

/ Czas fen zaczyna by¢ odliczany po
£ | zakonczeniv wstepnego nagrzewania
— lub z pominieciem wstepnego
nagrzewania (dotkngé wiasciwego

przycisku )

4. Dotkng¢ przycisku START m aby

rozpoczg¢ pieczenie na czas.

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakoAczona” i
nasfqpi emisja krotkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wylgczye,
dotykajgec dowolnego punkiu na wyswietlaczu
lub otwierajgc drzwiczki.

*  Dotkng¢ przycisku HOME, aby wyjs¢ z
fej funkcii.

Zaprogramowane pieczenie

/ Zaprogramowane pieczenie fo funkcja
umozliwiajgca zakonczenie pieczenia
o godzinie okreslonej przez
uzytkownika, po czym nastepuje
aufomatyczne wylqczenie urzgdzenia.

/ Ze wzgleddw bezpieczerstwa, mozna
£ | ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia
— wylqgcznie po uprzednim
zaprogramowania czasu frwania.

1. Po ustawieniu pieczenia na czas dotkngé
przycisku PIECZENIE

ZAPROGRAMOWANE @Y 1ub darej

wartosci.
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2. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanej godziny zakohczenia pieczenia.

o WP N

=12 : 3087

vy by

/ Wartosci godzin i minut wybiera sie
= | oddzielnie.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ E/] aby
potwierdzi¢ wybrang godzine zakonczenia
pieczenia.

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakoriczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wylgezye,
dotykajgc dowolnego punkiu na wyswietlaczu
lub otwierajgc drzwiczki.

* Dotkngé¢ przycisku HOI\/\E, aby wyjs¢ z

tej funkcii.

Spis funkcji pieczenia tradycyjnego

/ W niektérych modelach nie sg
= | dostepne wszystkie funkcie.

GRZAtKA GORNA | DOLNA
Pieczenie tradycyine przeznaczone do
przygofowywania jednej pofrawy na
raz. ldealne do pieczenia, ttustych
mies, pieczeni, chleba, ciost
nadziewanych.

OBIEG POWIETRZA
Pieczenie infensywne i jednolite.
Idealny do pieczenia ciasfek, ciast oraz
pieczenia na kilku poziomach.

91477A081/G



TERMOOBIEG

Ciepto rozprowadzane jest szybko i w
jednolity sposdb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny
do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sig smakéw i
zapachdw.

—

URB

O

Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
poziomach bez mieszania sie
aromatéw, Idealne do pofraw o duzej
objetosci lub wymagajqceych
infensywnego pieczenia.

@

RIL

-

Pozwala na uzyskiwanie doskonatych
rezultatéw grillowania i zapiekania. W
przypadku uzycia tej funkcji pod koniec
pieczenia zapewnia ona jednolite
przyrumienienie potraw.

\\I//,
ZANNN

@

RILL Z OBIEGIEM POWIETRZA

Umozliwia optymalne grillowanie,
réwniez grubszych mies. Tryb idealny w
przypadku grubo pokrojonego miesa.

®

RZAtKA DOLNA

Ciepto dociera wytgcznie od dolnej
czesciwneki. Tryb idealny w przypadku
stodkich i sfonych ciast, kruchego ciasta
i pizzy.

GRZAtKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM
Umozliwia szybkie dokonczenie
pieczenia potraw juz upieczonych na
powierzchni, ale nie w catosci. Tryb
idealny w przypadku quiche, nadaje
sie do dowolnego typu potraw.

PIZZA

Specjalna funkcja do pieczenia pizzy.
Idealna nie tylko do pizzy, ale réwniez
do pieczenia ciastek i ciast.

91477A081/G

ECO
Ta funkcja jest szczegélnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,

M rzy niskim zuzyciu energii elekiryczne;.
Jest zalecana do wszystkich rodzajow
potraw z wyjgtkiem tych, kiére mogq
wydziela¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywal).

Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wktadanie produkiow bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

W funkcji ECO czasy pieczenia (i
ewentualnego wstepnego
nagrzewania) sq dfuzsze i mogq
zaleze¢ od ilosci zywnosci wlozonej
do komory pieczenia.

IN] 1IN

Funkcja ECO jest o funkcja pieczenia
delikatnego, zalecana w przypadku
potraw, kiére nie wymagaijq temperatur
wyzszych od 210°C; Dla potraw
wymagajqcych wyzszych tfemperatur
zaleca sie inng funkcie.

IN

Minutnik

/ Ta funkcja nie przerywa frwajqgcej
£ | funkcii, uaktywnia wylgcznie sygnat

— dzwiekowy.

Zakres dziatania minutnikéw to od 1
minuty do maksymalnie 12 godzin i 59
minut.

7

1. Dotkngé przycisku MINUTNIKA g
olnym

(znajdujacego sie w obszarze d
), aby wej$¢ do menu minutnika.

Mozna ustawi¢ maksymalnie 2 minutniki:
2. Dotkng¢ przycisku MINUTNIKA -

, ktérego zamierza sie uzy¢.
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3. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

A g4 dJp N

®=00:0
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4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrany czas trwania.

/ W obszarze dolnym 9 pojawia sie
przycisk KOSZ pozwalajgey na

ewentualne skasowanie wybranego
minutnika.

5. Powtérzye czynnosé w przypadku innych
minutnikow, kidrych zamierza sie uzy¢.
6. Na koncu dotkngé ponownie przycisku

POTWIERDZ [/ aby pomwierdzic

wybrane minumniki.

rodzaju migsa o réznych kawatkach i
rozmiarach. Sonda ta pozwala bowiem na
idealne pieczenie potraw dzieki precyzyinej
kontroli temperatury wewnairz potrawy.
Temperatura wewngtrz potrawy mierzona jest
za pomocq specjalnego czujnika
umieszczonego wewnqfrz koncéwki.

/ Nie montowa¢ ewentualnych

£ | prowadnic feleskopowych na czwarte;
potce od dotu, gdyz uniemozliwityby
one dosfep do bocznego gniazdka
sondy temperatury.

Prawidtowe wlozenie sondy

1. Umiesci¢ potrawe na blasze.

2. Wiozy¢ korcowke sondy do produkiu
znajdujgcego sie na zewngtrz piekamika.

3. Dla zagwarantowania optymalnych
rezultatéw upewnic sie, ze sonda
temperatury jest wlozona w najgrubszym
punkcie produkiu, poprzecznie i
przynajmniej na 3/4 swojej diugosci, ale
nie dotyka blachy i nie wystaje po drugiej
stronie produkiu.

Aby anulowac fe czynnosé, nalezy

dotkng¢ przycisku POWROT 4

IN

Aby usung¢ minutniki, nalezy ustawié¢
zliczanie na wartosci zero.

Gdy dany licznik jest aktywny, nie
mozna wytgczy¢ wyswietlacza za

pomocq przycisku ON-OFF @

IN| N

“‘@%4-@
L7

Na nastepnym ekranie podswieflony przycisk

MINUTNIKAQ oznacza, ze jeden lub kilka

minutnikdw zostafo uaktywnionych.

7. Poczeka¢, az sygnat dzwigkowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

Uzytkowanie sondy temperatury
(tylko w niektérych modelach)

Patrz Ogélne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Dzieki sondzie temperatury mozna precyzyjnie

przyrzqdzad pieczenie, zeberka, wszelkiego
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4. Sonda femperatury musi zosta¢ wlozona do
potrawy na glebokosé¢ 3. oznaczenia.

6. Przewija¢ wartosci temperatury docelowe,
az do wybrania zqdanej temperatury.

Mozliwy do wyboru zakres
tfemperatury to od minimum 20°C do

maksimum @0°C.

IN

Jesli temperatura piekarnika zostanie

/ Dla uzyskania precyzyinej temperatury
& | wewnqfrz potrawy, koncéwka sondy
— nie moze dotyka¢ kosci lub ftustych
czesci.

/ Minimalna temperatura piekamika

£ | zalecana do pieczenia z sondg wynosi
— 120°C, z wyjqtkiem pieczenia w
niskiej temperaturze.

/ Gdyby sonda nie mierzyta prawidfowo
£ | temperatury potrawy, na wyswietlaczu
—— pojawig sie 2 komunikaty o btedzie (do
potwierdzenia), po czym urzqdzenie
uruchomi autfomatycznie tryb pieczenia
na czas.

Ustawienie pieczenia z sondq temperatury
1. Wybra¢ funkcie pieczenia.

2. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA il lub

danej wartosci.
3. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

4. Dotkna¢ praycisku POTWIERDZ [)

5. Dotkng¢ przycisku SONDA

znajdujgcego sie w obszarze dolnym 9

91477A081/G

IN

usfawiona na zbyt niskq warto$é,
urzqdzenie ustawi automatycznie
femperature minimalng niezbedng do
osiggniecia wybranej temperatury
docelowei.

W celu uzyskania lepszych wynikéw
zaleca sig zawsze ustawienie wyzsze|
temperatury pieczenia niz temperatura
docelowa.

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrang temperature sondy.

IN

Na wyswietlaczu pojawi sie ostrzezenie
wskazujgce koniecznos¢ wlozenia sondy do
odpowiedniego otworu i do potrawy.

Pamietaj, aby podtaczy¢ sonde do piekarnika
i whozy¢ jg do potrawy

o

8. Dotkna¢ prycisky POTWIERDZ [/
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Pieczenie At

/ Urzqgdzenie automatycznie ustawia

£ | temperature komory na wezeséniej
ustawiong femperature (nazwang At)
wyzszq od temperatury wewngfrz
potrawy zmierzonej przez sonde.
Gdy sonda wykryje o jeden stopier
wiecej wewngirz pofrawy, urzqdzenie
aufomatycznie zwigkszy swojg
temperature wewnetrzng rowniez o
jeden stopien.
Urzqdzenie oferuje wybér trzech
réznych trybéw pieczenia (wolny,
$redni i szybki) oraz mozliwo$¢
ustfawienia dowolnej temperatury
wewnairz pofrawy.
To prawdziwy ,koncentrat technologii”,
kiéry pozwala uzyskaé delikatne,
soczyste, zdrowe i wysokiej jakosci

produkty.

Ustawia maksymalng réznice miedzy
temperaturq sondy a femperaturg komory
piekamnika. Dzieki temu czas pieczenia jest
krotszy.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrang temperature sondy.

Opcija ta automatycznie ustawia idealng
tfemperature wewngfrz komory piekarnika w
oparciu o temperature docelowq ustawiong
przez uzytkownika.

1. Po ustawieniu zqdanej temperatury

docelowej nalezy nacisng¢ przycisk
(znajdujgcey sie u dotu 9 po prawej

stronie).
2. Wybraé¢ wartos¢ réznicy tfemperatur.

wWolrlice

Lt szybkief@

crednie

At poziom powolny

Ustawia najmniejszq réznice miedzy
tfemperaturq sondy a femperaturg komory
piekamnika. Powoduije to wydtuzenie czasu
pieczenia.

At poziom $redni

Ustawia $redniq réznice miedzy temperaturg
sondy a temperaturg komory piekarnika. W ten
sposdb uzyskuie sie sredni czas pieczenia.

At poziom szybki
598 - UZYTKOWANIE

/ Aby anulowa¢ pieczenie At nalezy

— nacisnq¢ przycisk .

Ze wstepnym nagrzewaniem:
1. Dotkngé przycisku URUCHOM E] aby

rozpoczqé faze wstepnego nagrzewania.
Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnaf dzwiekowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna wlozy¢
potrawe do pieczenia do komory.

Wt6z potrawe do piekarnika i potwierdz

>

2. Wiozy¢ koncowke sondy tfemperatury do
pofrawy.

/ Dla zagwarantowania optymalnych

£ rezultatow upewnic sie, ze metalowa
cze$é sondy temperatury jest wlozona
poprzecznie i praktycznie w catosci do
produkiu, ale nie dotyka blachy.

3. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

4. Whozy¢ blache, na kiorej znajduie sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

5. Wiozy¢ wiyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywaijqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;.

“‘%

6. Zamkng¢ drzwiczki.
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7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

rozpoczqé pieczenie z sondg femperatury.

Bez wstepnego nagrzewania:

1. Dotkng¢ przycisku NAGRZEWANIE
WSTEPNE
pieczenia.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

3. Wiozy¢ blache, na ktérej znajduje sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

4. Whozy¢ wiyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywaijqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;j.

5. Zamkng¢ drzwiczki.

6. Dotkng¢ przycisku START @, aby

rozpoczqc pieczenie z son

| aby je pomingé w fazie

Koriczenie pieczenia z sondqg temperatury

Gdy temperatura chwilowa osiggnie wartos¢

temperatury docelowej ustawionej przez

uzytkownika, pieczenie zakonczy sie.

Zostang wylqczone elementy grzejne i

urzqdzenie wyemituje serie sygnatéw

dzwiekowych.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wyjq¢ sonde z potrawy i z gniazdka.

3. Wyjqé potrawe z komory pieczenia.

4. Upewni¢ sig, ze pokrywka ochronna jest
dobrze zamknieta.

5. Zamkng¢ drzwiczki.
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q temperatury.

Quick Mode (tylko w przypadku modeli z

pokrettami)

@ W tym frybie mozna szybko wybra¢
fradycyjng funkcje pieczenia oraz jej

temperature, uzywajqgc pokretet.

Ponadfo mozna szybko ustawi¢

pieczenie z uzyciem sondy.

Podczas korzystania z Quick Mode nie
mozna wylgczyé wstepnego
nagrzewania.

IN

Aby w dowolnym momencie przerwac
pieczenie, nalezy ustawi¢ pokretto
funkcji i pokretto temperatury w pozycji

4

1. Przekreci¢ pokreffo funkcii 88 i pokreffo

tfemperatury Jjl w pofozenie O.
2. W ,menu glownym” dotkng¢ przycisku
auick Mook [

(znajdujacego sie w

obszarze informacii o u gory po lewej
stronie).
Teraz mozna obsfugiwa¢ urzqdzenie,
posfugujqc sie pokrettami.
3. Przekreci¢ pokretto funkcii 88 w celu

wybrania zqdanej funkcii.

/ Mozna wybraé¢ wszystkie funkcije typu
& | tradycyinego z wyjatkiem funkciji PIZZA

5N | FCO .

Pieczenie tradycyjne

1. Przekreci¢ pokretto temperatury &, aby

ustawié zqgdang temperaturg pieczenia.
Nagrzewanie komory pieczenia rozpoczyna
sie po kilku sekundach od ostatniego
wykonanego ustawienia.

2. Uzy¢ przyciskdw zmniejszania = i

zwiekszania warfoéci (znajdujgeych
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sie w obszarze dolnym 0), aby ustawi¢

czas frwania pieczenia.

/ Jesli przyciski zmniejszania = [

zwigkszania wartosci nie sg
uzywane, na wyswietlaczu pojawia sie
czas, jaki uptynat od rozpoczecia
pieczenia.

Pieczenie z uzyciem sondy (tylko w
niektérych modelach)

3. Dotkng¢ przycisku SONDA

znajdujgcego sie w obszarze dolnym e
4. Uzy¢ przyciskdw zmniejszania = i

zwigkszania , aby ustawi¢ tfemperature

docelowaq.

5. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ temperature docelowq.

6. Wiozy¢ blache, na kidrej znajduje sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

7. Wiozy¢ wiyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywaiqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronnej.

8. Zamknqé drzwiczki.

Q. Przekreci¢ pokreffo temperatury &, aby

ustawi¢ temperature pieczenia.
Nagrzewanie komory pieczenia rozpoczyna
sie po kilku sekundach od ostatniego
wykonanego ustawienia.

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis Pieczenie zakofczone i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wylgczye,
dotykajgc dowolnego punkiu na wyswietlaczu

600 - UZYTKOWANIE

lub otwierajgc drzwiczki.

1. Ustawi¢ ponownie pokretto funkcii 88 i

pokretto temperatury m w potozeniu O.

2. Dotkng¢ przycisku TOUCH MODE (w

obszarze informacji o u gory po lewej
stronie), aby powréci¢ do menu gféwnego.

Pieczenie z wykorzystaniem mikrofal

[ Przenikajqgc bezposrednio do produktu

NgE mikrofale umozliwiajg pieczenie w
bardzo krétkim czasie i oszczednos¢
energii. Sq zalecane do pieczenia bez
ffuszczu oraz rozmrazania i
podgrzewomo potfraw, poniewaz
zachowujq ich wyglad i smak.

/ Podczas korzystania z mikrofali

£ | potrawa (lub jej pojemnik) nie powinna
— [nie powinien| by¢ opartaly) o dno
komory urzqdzenia. Uzywa¢
akcesoriéw z wyposazenia
umieszczonych na pétkach
dostosowanych do wykonywanego
przepisu.

| NE KEASC POJEMNIKOW/

£ | AKCESORIOW (blachy, szklane
naczynia itp.) BEZPOSREDNIO NA

DNIE KOMORY PIECZENIA.

1. Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

/ W przypadku pieczenia wylgcznie z

& | Mikrofalami, urzqdzenie nie wykonuje
nagrzewania. Produkt mozna od razu
wlozy¢ do komory pieczenie.

3. Zamkng¢ drzwiczki
4. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE .
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5. Dotknaé przycisku MENU PIECZENIA W / Czas frwania pieczenia mikrofalowego

=) zawiera sie w zakresie od minimalnie 5
MIKROFAL ‘ sekund do maksymalnie 29 minuti 55

- sekund.
6. Wybra¢ funkcie MIKROFALE , aby

wej$¢ do danego ekranu pieczenia.

7. Dotkngé przycisku MOC MIKROFALI

lub danej wartosci.
8. Przewing¢ wartoéci az do wybrania

quonei mocy mikrofal. / Po kozdym otwarciu drzwiczek,

£ | trwajgca funkcja zatrzyma sie. Aby jq
wznowi¢, nalezy zamkngé¢ drzwiczki i
potwierdzié.

13. Dotkng¢ przycisku START

(znajdujgcego sie u dofu po prawej
stronie), aby rozpoczq¢ pieczenie w
mikrofali.

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwigkowego, kidry mozna wylgcezye,
dotykajgc dowolnego punkiu na wyswietlaczu
lub otwierajgc drzwiczki.

* Dotkng¢ przycisku HOME, aby wyijs¢ z

fej funkgji.

/ Moc mikrofali zawiera sie w zakresie

= | od 100 W do 600 W lub MAKS.

9. Dotkngé przycisku POTWIERDZ

(znajdujacego sie u dotu po prawej

f:i(lzrn;?g)/\,(}by potwierdzi¢ wybrang mocy Moc mikrofal

10. Dotkngé przycisku CZAS TRWANIA Ponizej przedstawiono mozliwe do wyboru
PIECZENIA C:j lub danej wartosci. warlosci mocy:

11. Przewija¢ wartosci, az do wybrania sl ) 50 0537
zqdanego czasu frwania. 100
200 Rozmrazanie zywnosci
A 'UU' :):)"' A 00
400 i i )
@O 1 1. OO |@ 500 Delikatne pieczenie
[ ]

‘ ‘ 600 Podgrzewanie i pieczenie potraw
Vv N)' NL' Vv maks. Podgrzewanie ptynéw

Pieczenie kombinowane z mikrofalg
Pieczenie kombinowane jest
polgczeniem pieczenia fradycyjnego i
mikrofal. O funkcjach tych inE/ormuie
zaswiecona ikona funkcji mikrofal i
symbol funkcji tradycyjnei.

12.Dotkngé przycisku POTWIERDZ / aby

potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

/ Wartosci minut i sekund wybiera sie
= | oddzielnie. 1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE .
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2. Dotkngé¢ przycisku MENU PIECZENIA W

MIKROFAL .

3. Wybra¢ funkcje kombinowanq (na
przyklfad MIKROFALA + TERMOOBIEG.

ﬂ), aby wejs¢ do odpowiedniego
exranu pieczenia.

4. Dotknqé przycisku TEMPERATURA lub

danej warfosci.
5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

6. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dofu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperature pieczenia.

7. Dotkngé przycisku MOC MIKROFALI

lub danej wartosci.
8. Przewinq¢ warfoéci az do wybrania
zqdanej mocy mikrofal.

11. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

A gU> 294 N

®=00: 3

314 v

v ¥

Wartoséci godzin i minut wybiera sie
oddzielnie.

IN

/ Diugos¢ pieczenia kombinowanego w
£ | mikrofali to od minimum 1 minuty do
maksymalnie 5 godzin i 59 minut.

12.Dotknaé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrany czas frwania
pieczenia.

13. Dotkng¢ przycisku START

(znajdujgcego sie u dofu po prawej
stronie), aby rozpoczqé pieczenie
kombinowane w mikrofali,

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiqgniecie temperatury pieczenia.
Taki efap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggnigcia
temperatury.

/ Nie zaleca sie wktadania produkiu do
£ | piekarnika podczas efapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

/ Infensywno$¢ mocy mikrofali zawiera

= | sie w zakresie od 100 W do 400 W.

9. Dotkng¢ przycisku POT\/\/IERDZ(E, aby
al.

potwierdzi¢ wybrang moc mikro
10. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

PIECZENIA Ji@Y lub danej wartosci.

602 - UZYTKOWANIE

Mozna pomingé etap wstepnego
nagrzewania, dotykajgc odnosnego

przycisku A

IN

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wiqcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna wlozy¢
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potrawe do pieczenia do komory. MIKROFALE + GRILL
I 7 astosowanie funkeji grilla pozwala na
uzyskanie idealnego opieczenia.
Dziatanie mikrofal umozliwia natomiast

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz wewnefrzne upieczenie produktu w
bardzo krétkim czasie.

(V] MIKROFALE + GRZAtKA DOLNA +
TERMOOBIEG

BB |ntensywne ciepfo jest wzmagane

Etap pieczenia przez mikrofale, kidre przyspieszajg

1. Otworzy¢ drzwiczki. proces pieczenia, zachowujqc

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory migkkos¢ i soczystos¢ potraw.
urzqdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Dotknqe przycisky POTWIERDZ [} aby [ ] Jezel przed chwilq zakoriczyla sig

L A £ | funkcja pieczenia z temperaturg
rozpoczqé pieczenie. =

Pieczenie na parze

: -P _ ' ' powyzej 100°C, aby méc rozpoczagé
O etapie tym svvu_]dczy stopniowe zwigkszanie pieczenie na parze nalezy koniecznie
poziomu pieczenia. poczekaé na ostudzenie komory

L P

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

Po zakonczeniu pieczenia PIECZENIE ‘

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu .

pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i 2. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA NA
nastgpi emisja krétkiego sygnatu

dzwiekowego, kiéry mozna wytgezye, PARZE :

dotykajge dowolnego punkiu na wyswietlaczu

lub otwierajgc drzwiczki. 3. Wybraé funkcie PARA

4. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA JIl lub
* Dotknqg¢ przycisku HOME, aby wyijs¢ z P

danej wartoci.

, aby wejs¢

tef funkeji. 5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
Lista kombinowanych funkgji pieczenia w zqdanej temperatury pieczenia.
mikrofali

MIKROFALE + OBIEG POWIETRZA
R Dziatanie fermoobiegu w potgczeniu z
fradycyjnym systemem zapewnia
rownomierne pieczenie, nawet
skomplikowanych potraw. Dziatanie
mikrofal umozliwia natomiast

wewnetrzne upieczenie produkiu w
bardzo krotkim czasie.

MIKROFALE + TERMOOBIEG / Temperofgro pieczen‘{o naparze
W Do pieczenia kombinowanego z = | foawierasew ZOkref'? od 39 -
termoobiegiem, kiore w krétkim czasie (90 E) do maksymalnie 100°C
piecze zywnos¢ dzigki obiegowi (210°F)

gorqcego powietrza i mikrofal.
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6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperaturg pieczenia.

7. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA lub danej wartosci.

8. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

Napetnianie zbiornika

/ Stosowac niezbyt twardg zimng wode
£ z kranu, wode zmiekczong lub

niegazowanqg wode mineralng.

/ Nie uzywa¢ wody destylowanej, wody
£ | zkranu o duzej zawartosci chlorku (>

40 mg/) ani innych cieczy.

N fUI | 44 N

®=00: 1

16:‘\/

Vv ‘ﬂ’l

. Napetni¢ dzbanek lub pojemnik iloscig
wody odpowiednig do czasu frwania
pieczenia.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzqgdzenia.
3. Postawi¢ dzbanek {lub pojemnik) na

otwartych drzwiczkach.

/ Dzbanek (lub pojemnik) z wodg nie

= | moze wazyé wiecej niz 5 kg.

Wartosci minut i sekund wybiera sie
oddzielnie.

4. Wyijq¢ lance do napetniania z gniazda.
* Aby wyjq¢ lance do napetniania, nalezy

naciska¢ przedniq czes¢ lancy do momentu
$cisniecia sprezyny, a nastepnie zwolni¢ jq.

Diugosé pieczenia na parze to od
minimum 1 minuty do maksymalnie 1

godziny i 59 minut.

IN| 1IN

Pod czasem frwania pojawia sie
przewidywany czas zakorczenia
pieczenia, w ktérym sq juz doliczone
minuty niezbedne do nagrzewania
wsfepnego.

IN

9. Dotknqc przycisky POTWIERDZ [) aby

potwierdzi¢ wybrany czas frwania
pieczenia.

10. Dotkng¢ przycisku START

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby rozpoczqé procedure
napefniania zbiornika.

604 - UZYTKOWANIE

-
-t
lub

* Dotkngé¢ przycisku LANCA _I‘DJ na

wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

/ Zwréci¢ uwage na odleglosé, jakg
£ nalezy zachowag, aby nie zosta¢

— uderzonym przez wysuwaijqcgq sie
lance.
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5. Zanurzy¢ koncdwke rurki na dnie dzbanka 7. Po zakoAczeniu potrzgsnqé lancq do
(lub pojemnikal). napetniania, aby usung¢ znajdujgeq sie na
niej wode.

8. Wiozy¢ lance do napetniania do gniazda.
9. Wyiq¢ dzbanek (lub pojemnik).

10. Zamkng¢ drzwiczki.
. . —
6. Dotknge¢ przycisku START m/ aby / Po zamknieciu drzwiczek

rozpoczq¢ napetnianie zbiornika woda. = | aufomatyczny system zasysa

ewentualnie znajdujgcq sie w lancy do

/ Qrzqdzenig ol/JT,omotycznie pobierz.e napetniania wode, zapobiegajac w
£7 | niezbedng '|05C_ quy, od.pOW|edn|q fen sposéb kapaniu. Moze sie pojawic¢
do czasu trwania pieczenia. hatas gotowania, co jest normalne.
Q| \V prevpadku braku wody, urzadzenie 11 porknac praycisky POTWIERDZ [/ oby
£ | automatycznie zablokuje frwajace i . , ) D
=5 T ngﬁgﬂc zakonczenie napetiania

dzwigkowy a na wyswietlaczu ' ' ' '
wyswietli sie zqdanie napetnienia Urzgdzenie automatycznie uaklywni funkcje z

zbiomika. ustawionymi parametrami.

/ Przy kazdym otwarciu drzwi, frwajgca

£ | funkcja blokuie sie; po zamknieciu
drzwiczek proces zostaje
automatycznie wznowiony.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiggniecie temperatury pieczenia.
Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
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temperatury.

Oprézni¢ zbiornik

/ Nie zaleca sie wkiadania produkiu do
£ | piekarnika podczas efapu

nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

/ Przed opréznieniem zbiornika

£ | poczeka¢, az piekarnik ostygnie,
pozostawiajqc otwarte drzwiczki. Aby

mie¢ pewno$¢, ze woda pozostawiona

w zbiorniku nie jest zbyt gorgca, nalezy

poczekad co najmniej 40 minut.

/ Mozna pomingé etap wstepnego
£ | nagrzewania, dotykajgc odnosnego

przycisku A

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnaf dzwiekowy i osftrzezenie na
wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna wlozy¢
potrawe do pieczenia do komory.

/ Zaleca sig wykonywanie oprézniania
£ | po zakoAczeniu kazdego pieczenia,
—— aby unikngé pozostania resztek
niewykorzystanej wody wewnqfrz
zbiornika.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzqdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby
rozpoczqc pieczenie.

O etapie tym $wiadczy stopniowe zwigkszanie
poziomu pieczenia.

Po zakorczeniu pieczenia

Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakoAczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwigkowego, kidry mozna wylgczye,
dotykajgc dowolnego punkiu na wyswietlaczu
lub otwierajgc drzwiczki.

* Dotkng¢ przycisku HOI\/\E, aby wyjs¢ z

tej funkcii.

606 - UZYTKOWANIE

/ Po diugim okresie bezczynnosci zaleca
£ | sie wykonanie cyklu napetnienia i

—— opréznienia zbiornika, aby przepfukad
obwaod pary.

1. Stang¢ z boku urzgdzenia i na chwile
otworzy¢ drzwiczki na kilka centymetréw,
aby wydobyt sie nadmiar pary.

2. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i ostroznie
wyjqé potrawe z komory pieczenia.

3. Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

4. Wyiq¢ lance do napetiania z gniazda.

5. Dotkng¢ przycisku START @, aby

rozpoczq¢ wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnikal.

-mn

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat o wylaniu wody.

Oprdznianie zbiornika zakonczone

o
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Dotknaé przycisku POTWIERDZ 4

Potrzgsng¢ lancg do napetniania, aby
usung¢ znajdujgeq sie na niej wode.
Wiozy¢ lance do napetniania do gniazda.
. Wyija¢ dzbanek (lub pojemnik).

10.Przy pomocy gabki usung¢ kondensat z dna
komory, $cianek, szybki i listwy ociekowe;
drzwiczek oraz z przedniej czesci
urzqdzenia.

N O

0

8. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanej warfosci procentowej pary.

Uwaga: woda moze by¢ bardzo
gorgca.

/ Spuszczona woda nie moze by¢
= | uzywana do innego pieczenia.

/ 25% — Tarty i chleb

£ 30% - Kaczka

Pieczenie w pofgczeniu z parg
1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

PIECZENIE )
2. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA NA

PARZE H
3. Wybra¢ funkcje kombinowang (na

przykiad PARA + TERMOOBIEG).

aby wejs¢ do odpowiedniego ekranu
pieczenia.

4. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA m lub

danej wartosci.

5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

40% - Wolowina, cielecina i
jagniecina

50% - Kurczak

70% - Ryba w catosci

9. Dotknaé przycisks POTWIERDZ [, aby
potwierdzi¢ wybrang warto$¢ procentowq
pary.

10. Dotknag¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA Jig] lub danei wartosci

11.Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

A gU> 294 N
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Wartosci godzin i minut wybiera sie
oddzielnie.

Diugos¢ pieczenia kombinowanego na
parze fo od minimum 1 minuty do

IN| 1IN

maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

6. Dotknqé przycisku POTWIERDZ

(znajdujacego sie u dotu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrang

temperature pieczenia. -
7. Dotkng¢ przycisku WARTOSC

PROCENTOWA PARY 8 ub

odpowiednig wartos¢é.

91477A081/G

Pod czasem frwania pojawia sie

IN

przewidywany czas zakoriczenia

pieczenia, w kitérym sq juz doliczone
minuty niezbedne do nagrzewania
wsfepnego.

12. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrany czas frwania
pieczenia.
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13.Dotknaé praycisks START [

(znajdujgcego sie u dotu 9 po prawej
stronie), aby rozpoczqé procedure
napetniania zbiornika.

14.Napetni¢ zbiomik, jok przedstawiono
wczedniej.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap

wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na

szybsze osiggniecie temperatury pieczenia.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

/ Nie zaleca sie wkiadania produktu do
£ | piekarnika podczas etapu

nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

/ Mozna pomingé etap wstepnego
£ | nagrzewania, dotykajge odnosnego

przycisku :—:@

Po zakoniczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnaf dzwigkowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna wlozy¢
potrawe do pieczenia do komory.

Wt6z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzgdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

rozpoczqc pieczenie.

O efapie tym $wiadczy stopniowe zwigkszanie
poziomu pieczenia.
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Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakoAczona” i
nastgpi emisja krotkiego sygnatu
dzwiekowego, kiory mozna wylgczye,
dotykajgc dowolnego punkiu na wyswietlaczu
lub otwierajgc drzwiczki.

*  Dotkngé¢ przycisku HOME, aby wyjs¢ z
tej funkcii.

5. Oprozni¢ zbiomik, jak przedstawiono
wczesniej.

Suszenie po uzyciu funkcji ze

wspomaganiem parq

Pieczenie ze wspomaganiem parg generuje

znaczng wilgoé¢ w komorze pieczenia. Jest to

normalne i w zaden sposdb nie wptywa na

prawidfowe funkcjonowanie urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;

2. wysuszy¢ doktadnie komore pieczenia i
zasfosowane akcesoria za pomocg
migkkiej $ciereczki lub recznika
papierowego;,

3. pozostawi¢ otwarte drzwiczki na czas
niezbedny do catkowitego osuszenia sie
komory pieczenia.

Lista kombinowanych funkcii pieczenia na
parze

PARA + OBIEG POWIETRZA
Pieczenie infensywne i jednolite.
M Dodanie pary pozwala na lepsze
am=. | zachowanie wlasciwosci
organoleptycznych potraw. ldealne do
przyrzqdzania pieczeni cielecych,
kaczki pieczonej i catych ryb.

PARA + TERMOOBIEG
- Dodanie pary do pieczenia z
LR fermoobiegiem pozwala na lepsze

T zachowanie wiasciwosci
organoleptycznych potraw. Tryb
idealny do przygotowywania pieczeni
miesnych, kurczaka iinnych pieczonych
w piekarniku potraw, takich jak ciasta i
chleb.
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PARA GRZAtKA DOLNA + TERMOOBIEG
Umozliwia szybkie dokonczenie
p pieczenia potraw juz upieczonych na
== | bowierzchni, ale nie w cafosci.

Porady dotyczqce pieczenia na parze

¢ Makaron i ryz: po osiggnieciu temperatury
100°C, czas jest taki sam jak w przypadku
zastosowania plyty kuchennej. Wtozy¢
makaron lub ryz do metalowej blachy i
przykry¢ okofo jednym centymetrem wody.
Dla uzyskania idealnego rezultatu w
przypadku ryzu, przykry¢ naczynie
pokrywkq lub aluminiowq folig. Taka
procedura umozliwi wchfonigcie cafej
wody i bezpos$rednie zaserwowanie na
stot.

* Jajka: mozna je przyrzqdzi¢ na twardo,
jajecznice lub jajka w koszulkach stosujgc
funkcji pary w 100°C. Aby przyrzqdzi¢
idealne jajka na twardo, nalezy je wlozy¢
do blachy z otworami na 4-6 minut, jezeli
chce sig je na migkko i na 8-10 jezeli maijg
by¢ na twardo. Jajecznica: wlozy¢
rozirzepane jajka z dodatkiem mleka,
masfa i przypraw do metalowej blachy.
Przykry¢ aluminiowq folig. Co dwie minuty
zamiesza¢ widelcem. Jajka w koszulkach:
wla¢ gorqcq wode do metalowei blachy, z
kroplg octu i gotowa¢ na parze przez
okoto 4 - 5 minut.

*  Warzywa: ugotowane na parze sq
wysmienite. Zachowujq kolor, smak i
wartosci odzyweze. W przypadku
twardych warzyw takich jak ziemniaki,
rzepa i pasternak piec w 100°C przez taki
sam czas jak na ptycie kuchennej. Brokuty i
marchew piec przez 6 minut na pot twardo
lub do 10 minut, aby byty miekkie.

* Ryba: poniewaz sq delikaine,
przyrzqdzanie ich na parze daje wspaniate
rezultaty. W przypadku ftustych ryb takich
jak fosos lub psirag przyrzqdzaé w
temperaturze 100°C przez okofo 5 minut.
W przypadku chudych ryb takich jok dorsz
lub plamiak przyrzqdza¢ w temperaturze
80°C przez okofo 5 minut. W przypadku
pieczenia kilku potraw na raz, wszystkie
ryby muszq by¢ umieszczone w blasze z
otworami na dolnym poziomie komory
pieczenia, aby wydobywaijqgcy sie z nich
sok nie dostat sie do innych produkiow.

*  Mieso: duszone potrawy i curry idealnie
nadajq sie do pieczenia na parze.
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Przygotowa¢ potrawe jak do normalnego
pieczenia w piekamiku. Wiozy¢ do
metalowej blachy; przykry¢ pokrywkg lub
folig aluminiowq i, w zaleznosci od
rozmiaréw miesa, piec przez od 45 minut
do 3 godzin.

Zupa jarzynowa: gotowanie na parze
sprzyja zachowaniu smaku i nie wymaga
kontroli, poniewaz ptyn nigdy nie wykipi. W
przypadku zupy jarzynowej najpierw
ugotowad warzywa na parze, nastepnie
doda¢ bulion i gotowa¢ na parze w
100°C. Funkcja pary jest rowniez idealna
do robienia zapaséw.

Zupy: sq proste i szybkie w przygotowaniu.
Wila¢ zupe do metalowej blachy, przykry¢
pokrywkq lub aluminiowq foliq i gotowaé
na parze w 100°C przez jednakowy czas
iak w przypadku kuchenki mikrofalowe.
Aby byta kremowa, zamieszaé w pofowie
przyrzqdzania.

Podgrzewane potrawy: funkcja pary nie
wysusza pofraw i moze zwigkszy¢ ich
poziom wilgotnosci. Przygotowana
wczeséniej domowa potrawa, przykryta
aluminiowq folig wymaga 10-12 minut
pieczenia. Gotowe pofrawy nalezy piec
przez okofo podwdiny czas wskazany na
opakowaniu.

Rozmrazanie: mozna uzy¢ funkcji pary do
rozmrazania. Czasy sq rézne, jednak
rozmrazanie na parze wymaga pofowy
czasu niezbednego do rozmrozenia
przykrytej potrawy pozostawionej w kuchni.
Obieranie pomidoréw i papryki ze skérki:
dzieki funkcji pary taka czynnos¢ staje sie
bardzo prosta. Za pomocg noza nacigé
maly krzyzyk na skorce pomidora i piec na
parze przez okofo 1 minute. Skérka papryki
jest twardsza i wymaga okoto 4 minut na
zmiekczenie umozliwiajgce obranie.
Czekolada: za pomocq funkeji pary mozna
ia bardzo szybko stopi¢. Wiozy¢
czekolade do mefalowej blachy, przykry¢
folig aluminiowq i uaktywnié funkcje pary na
okofo 1 minute. Przypalenie czekolady jest
praktycznie niemozliwe

Gorgqce reczniki: do kuracii cery twarzy, jak
przed goleniem lub do uzycia po spozyciu
positku, bardzo proste w przygotowaniu za
pomocq funkcji pary. Zwilzyé recznik
wodg, zwing¢ i nagrzewaé parg przez |
minute.
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Porady dotyczqce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ rownomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jedng z funkgji
z termoobiegiem.

*  Zwiekszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkt jest mocno upieczony
na zewnqtrz i niedopieczony wewngfrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad fermomefru do miesa lub nacisngé
na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte o znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq Grill i

Grill z obiegiem powietrza

*  Mieso mozna grillowa¢ wkiadaijqgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkcii Grill z obiegiem powietrza, przed
grillowaniem zaleca sie wstepne nagrzanie
komory pieczenia.

*  Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

* W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
temperatury na najwyzszq warto$é w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i

ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii surowego
ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
$rodku: po zakodczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasfo nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciy, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
tfemperature o okofo 10°C ewentualnie
ustawiajgc diuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania

ciasta

* Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.
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* Nie nakfada¢ produkiow jeden na drugim.
* Aby rozmrozi¢ migso uzyé rusztu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposéb produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodq.

Oszczednosé energii

*  Whylgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki wysokie
temperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszaé ciepfa.

* Urzadzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnagtrz.

Gotowanie Sous Vide

SOUS VIDE

Funkcja parowa, w przypadku kiérej
pofrawa zosfaje idealnie ugotowana
dzieki dziataniu prozni. Wydobywa
smak potraw i utrzymuje w niezmiennej
postaci ich wyglad oraz wartosci
odzywcze.

Potrawe w torebce mozna umiesci¢ na

IN

blasze z otworami lub na ruszcie, na

pierwszym lub drugim poziomie.

Gotowanie ,w prozni” (Sous Vide) przy uzyciu
piekarnika parowego to najlepsza metoda, jesli
zamierza sie przygotowac potrawe bez
zmieniania je] wartosci odzywczych i jakosci.
Ponadto jest to niezwykle zdrowy i naturalny
sposdb gofowania pofraw.

*  Metoda gotowania Sous Vide sprawia, ze
cieplo jest skutecznie przenoszone z pary
do potrawy, dzigki czemu nie traci ona
smaku z powodu utleniania sie i parowania
substanciji odzywczych oraz wilgotnosci
podczas gotowania.

* Ponadto gotowanie metodq Sous Vide
pozwala na lepsze kontrolowanie procesu
gotowania potrawy w poréwnaniu z
metodami fradycyjnymi, dzieki czemu
przyrzqdzane w ten sposéb potrawy
zawsze wychodzq jednakowo.

* Poza tym przy tego typu gotowaniu
wykorzystywana jest nizsza temperatura niz
przy gotowaniu fradycyjnym.
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Aby méc gotowaé z wykorzystaniem prozni,
nalezy:

posiada¢ urzgdzenie wykorzystujgce
préznie ze specjalng obudowaq, kiéra
pozwala w lepszy i bezpieczniejszy
sposdb wytworzy¢ proznie niezbedng do
gotowania potraw statych i ptynnych;
sprawdzi¢, czy wnetrze worka do Sous
Vide jest czyste i nie ma w nim resztek
Zywnosci;

zapakowad hermetycznie potrawe w
worku do zywnosci, odpornym na wysokie
temperatury gotowania;

wytworzy¢ w worku préznie, w co najmniej
99,8%, aby unikng¢ ryzyka, ze znajdq sie w
nim pecherzyki powietrza, niekorzystnie
wplywaijgce na jako$é gotowania;

jesli dostepna jest szuflada do pakowania
prozniowego Smeg, zastosowad
maksymalny poziom prézni (poziom 3).

Po ukonczeniu gotowania zaleca sie wyjac
produkt z worka, aby dokonczy¢ proces
przygotowywania potrawy na patelni lub na
grillu.

Zalecenia:

Najlepiej stosowac $wieze produkly,
wysokiej jakosci, odpowiednio
przechowywane do momentu rozpoczecia
pieczenia.

Aby poprawi¢ efekt pieczenia, mozna do
wnetrza worka doda¢ przyprawy.
Oczysci¢ dobrze zywno$¢ z kosci lub
zeberek, kiore mogtyby przedziurawi¢
worek i zaklécié proces pieczenia.

Nie pozostawiaé potrawy do upieczenia
zbyt dlugo w temperaturze pokojowe;,
poniewaz worek moze napuchngé¢
podczas pieczenia, fracqc wszystkie
wiasciwosci, jakie zapewnia gotowanie
Sous Vide.

Potrawy, kiére zamierza sie podda¢ prézni
w ramach gotowania Sous Vide lub
przechowaé powinny mie¢ tfemperature,
iaka panuje w lodéwece (od 3°C do 7°C),
nigdy nie powinny by¢ ciepfe.

Produkty gotowane metodg Sous Vide
(ugotowane, a nastepnie pozostawione do
ostygniecia) nalezy przechowywaé w
lodowce o statej temperaturze nie
przekraczajqcej 3°C.

Aby zapewni¢ jednolite upieczenie, nie
wypetia¢ zbyt mocno workéw i najlepiej
umieszczaé zywnos¢ jako jedng warstwe.
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* W przypadku pieczenia wielokrotnego w

tym samym momencie umiesci¢ worki na tym
samym poziomie, nie nakfadajqc ich na
siebie.

Nie uzywa¢ workdw ponownie po
pieczeniu.

Aby wybra¢ tryb gotowania Sous Vide, nalezy:

1.

. Wybraé funkcje SOUS VIDE M

W ,menu gléwnym” dotkngé przycwsku

PIECZENIE
Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA NA

PARZE

Jesli chodzi o ustawienia, patrz procedura
opisana poczgwszy od punkiu ,Pieczenie
na parze”.

Pieczenie z nawilzaniem

Poziom 1
poréwnywalny z gotowaniem pod
pokrywkg, jest zalecany do

1.

przygofowywania pizzy, duzych
kawatkéw kietbasy, catej poledwicy
wieprzowej, piersi z kurczakg,
kawatkéw ryb, stonych tart, duszonych
warzyw, chleba...

Poziom 2

zalecany do przyrzadzania kurczaka
pieczonego, fileta z indyka, schabu,
$redniej wielosci ryb, ziemniakow
pieczonych, duzych pieczeni, pot-
chudych pieczonych w niskiej
tfemperaturze, makaronu jajecznego...

Poziom 3

poréwnywalny z gotowaniem w winie i
pod pokrywka, zalecany do duszonek,
gulaszéw, pieczeni z topatki, duzej
wielosciryb, potrawek, ziemniakéw, ryb
i warzyw w sosie...

W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE

2. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA Z

NAWILZANIEM *‘ .

3. Wybra¢ zqdang funkcije pieczenia z

nawilzaniem [na przykiad TERMOOBIEG).
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ﬂ) aby wejs¢ do odpowiedniego
ekranu pieczenia.

4. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA JIlf lub

danej wartoci.
5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej femperatury pieczenia.

6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperature pieczenia.

7. Dotkngé przycisku POZIOM PARY @ lub
odpowiednig wartosé.

8. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego poziomu procentowego pary.

/ W przypadku RECZNEGO wybrania
£ | poziomu pary podczas pieczenia
mozna dowolnie wprowadzad
podmuchy pary, uzywajgc przycisku

prowadzanie podmuchéw pary jest
aktywne fak dfugo, jak diugo lampka

sygnalizacyjna miga (przez ok. 8

minut).

9. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby
potwierdzi¢ wybrany poziom pary.
10. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

PIECZENIA lub danej wartosci.

11. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

A gU> 294 N
®=00:3

Q’I‘ vV

v ¥

Wartoséci godzin i minut wybiera sie
oddzielnie.

Diugos¢ pieczenia kombinowanego na
parze to od minimum 1 minuty do

IN| N

maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

Pod czasem frwania pojawia sie
przewidywany czas zakoriczenia

IN

/ Mozliwy do wybrania poziom pary
£ | zalezy od ustawionego czasu
pieczenia:

Poziom 1: zawsze dostepny;
Poziom 2: od 30 minut i wiecej;
Poziom 3: od 45 minut i wiecei.

pieczenia, w ktérym sqg juz doliczone
minuty niezbedne do nagrzewania
wsfepnego.
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12.Dotknaé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

13. Dotkngé przycisku START m

(znajdujgcego sie u dotu 9 po prawej
stronie), aby rozpoczqé¢ procedure
napefniania zbiomika.

14. Napeni¢ zbiornik, jak przedstawiono
wczedniej.
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Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiqgniecie femperatury pieczenia.
Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

lub otwierajgc drzwiczki.

/ Nie zaleca sie wktadania produkiu do
£ | piekarnika podczas etapu

nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

Mozna poming¢ etap wstepnego
nagrzewania, dotykajgc odnos$nego

przycisku .

7

Po zakoniczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnaf dzwigkowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna wlozy¢
potrawe do pieczenia do komory.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzqdzenia.

3. Zamknqé drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

rozpoczq¢ pieczenie.
O etapie tym $wiadczy stopniowe zwigkszanie
poziomu pieczenia.

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakohczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakoAczona” i
nastqpi emisja krotkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wylgczye,
dotykajgc dowolnego punkiu na wyswietlaczu
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* Dotkngé przycisku HOI\/\E, aby wyjs¢ z
tej funkcii.

5. Oprézni¢ zbiomnik, jak przedstawiono
wczesniej.

Wykaz funkgji pieczenia z nawilzaniem

OBIEG POWIETRZA
Intensywne ciepfo jest zwiekszane
E przez podmuchy pary, kidre
przyspieszajq pieczenie bez
wysuszania pofraw. Idealny do

pieczenia ciastek, ciast oraz pieczenia
na kilku poziomach.

TERMOOBIEG
%] Intensywne ciepfo jest zwigkszane
przez podmuchy pary, kiére
przyspieszajq pieczenie bez
wysuszania potraw. ldealne w

przypadku ciastek, tart i pieczenia na
kilku poziomach

TURBO

Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
E poziomach bez mieszania sie

aromatéw, Idealne do potraw o duzej
obijetosci lub wymagaijgcych
infensywnego pieczenia. Podmuchy
pary przyspieszajq pieczenie bez
wysuszania potraw.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA
Intensywne ciepfo funkcji grill jest
E rozprowadzane przez wentylator i
tqczone z podmuchem pary,
umozliwiajgc optymalne zgrillowanie
réwniez grubszego miesa, bez
wysuszania go w $rodku.

GRZAtKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM

Intensywne ciepfo jest zwiekszane
przez podmuchy pary, kiére
przyspieszajq pieczenie, zachowujqc

miekko$¢ i soczystosé potraw. Idealna
w przypadku ciast z masq.
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Pieczenie multitech
1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

PIECZENIE ‘
2. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA

MULTITECH 4

3. Wybra¢ funkcje MUTLTITECH PRigel lub

PN
TWINTECH , aby wejs¢ do danego

ekranu pieczenia.
4. Jak opisano w poprzednich rozdziatach,

dotknae prayciskow TEMPERATURA [}
CZAS PIECZENIA, MOC MIKROFAL
, WARTOSC PROCENTOWA PARY
P (1ylko MULTITECH) Iub ich

poszczegdlnych wartoéci.
5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanych ustawien.

6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrane wartoéci.

7. Dotkng¢ przycisku START

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby rozpoczqé procedure
napetniania zbiornika.

8. Napetni¢ zbiormnik, jak przedstawiono
wczesniej.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiggniecie temperatury pieczenia.
Taki efop jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggnigcia
temperatury.

/ Nie zaleca sie wkiadania produkiu do

£ | piekarnika podczas efapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.
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/ Mozna pomingé etap wstepnego
£ | nagrzewania, dotykajgc odnosnego

przycisku .

Po zakorczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnaf dzwiekowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna wlozy¢
potrawe do pieczenia do komory.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wilozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzqdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Dotknaé praycisko POTWIERDZ [ aby
rozpoczq¢ pieczenie.

O etapie tym $wiadczy stopniowe zwigkszanie

poziomu pieczenia.

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakoriczona” i
nastqpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wylgezye,
dotykajgc dowolnego punkiu na wyswietlaczu
lub otwierajgc drzwiczki.

* Dotkngé¢ przycisku HOI\/\E, aby wyjs¢ z
tej funkcii.

5. Oprézni¢ zbiomnik, jak przedstawiono
wczedniej.

Wykaz funkeji pieczenia multitech
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MULTITECH
Funkcja ta wykorzystuje wszystkie
a technologie gotowania jednoczesnie.
== | Pieczenie na parze, w mikrofali i
konwekcyine gwarantuje innowacyjne
rezultaty oraz oszczedno$é czasu do
70% w poréwnaniu z tradycyjnym
pieczeniem.

TWINTECH

Funkcja ta tgczy pieczenie na parze z
g pieczeniem w mikrofali w celu

szybszego przygotowania potraw,
przy jednoczesnym zachowaniu

doskonatych rezultatow typowych dla
pieczenia na samej parze.

Smart Cooking

W tym frybie mozna wybra¢ zapisany w

pamieci program przyrzqdzania potraw. W

zaleznosci od wybranej wagi urzqgdzenie

automatycznie oblicza idealne parametry

pieczenia.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
SMART COOKING (znajdujgcego

sie w obszarze gtéwnym Q)

2. Wybra¢ zqdany rodzaj potrawy,
korzystajqc z menu SMART COOKING

(na przyktad ,WARZYWA E 'ﬂl\\'
e

3. Wybra¢ podrzedny rodzaj potrawy, jaka
ma zosta¢ upieczona (na przykiad
L

L,GRILLOW. MIESZ. WARZYWA

4. Przewing¢ wartosci, aby ustawié¢ wage
potrawy do upieczenia.

5. Dotknaé przycisko POTWIERDZ [ aby

potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.

/ W tym momencie bedzie mozna
£ zapisad ustawione wartosci jako

— wlasny przepis (patrz rozdziat Moje
przepisy).

6. Dotkng¢ przycisku START @ aby

rozpoczqd pieczenie w trybie SMART
COOKING.

Pieczenie rozpoczyna sie zgodnie z
okreglonymi ustawieniami programu.

/ W kazdej chwili, nawet po

£ rozpoczeciu pieczenia, mozna zmieni¢

parametry temperatury i czasu trwania
pieczenia.

Sametime

/ W tej sekcji znajduiq sie przepisy
& | stworzone przez szeféw kuchni Smeg
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do pieczenia w trybie Sametime. Ta
kategoria pozwala na uzyskanie
kompletnego positku w jednym
momencie. Po wybraniu jednej z
réznych dostepnych kombinacii i
ustawieniu liczby porciji urzgdzenie
wybiera najbardziej odpowiednig
funkcje, czas i temperature. Instrukcje
na wyswietlaczu wskazujq, kiedy
nalezy wlozy¢ potrawy do piekarnika i
na kiéry poziom.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
SMART COOKING .
2. Przewija¢ funkcie do momentu wybrania

opcji SAMETIME ﬁ:ﬁ

[ =
3. Wybra¢ zqdany przepis Sametime i
postepowad zgodnie z instrukcjami na
wyswietlaczu.
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Szybkie przepisy

/ W tej sekcji znajduiq sie przepisy

£ | stworzone przez szeféw kuchni Smeg z
szybkimi do przygotowania potrawami.
Ta kategoria pozwala na
przygotowanie tradycyjnych przepiséw
w krétszym czasie. Po wybraniu
rodzaju i wagi potrawy urzqdzenie
dobiera najbardziej odpowiednig
funkcie, czas i temperature. Instrukcje
na wyswietlaczu wskazujq, kiedy
nalezy wlozy¢ potrawe do piekarnika i
na kiéry poziom.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
SMART COOKING

2. Przewija¢ funkcje do momentu wybrania

opcji SZYBKIE PRZEPISY SeAE).

3. Wybra¢ zqdany szybki przepis i
postepowad zgodnie z instrukcjami na
wyswietlaczu.

Pieczenie wieloetapowe

/ Pieczenie wieloetapowe oznacza

£ | mozliwo$é rozpoczecia procesu

— pieczenia na okreslonej Enkc]i oraz
iego kontynuowanie i zakoriczenie na
innych funkcjach ustawionych przez
uzytkownika.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
PIECZENIE WIELOETAPOWE ol (w

obszarze dolnym 9 po lewej stronie).

2. Dotkng¢ przycisku DODAJ ETAP .

3. Wybra¢ zgdanq funkcje w ramach
pierwszego etapu (pieczenie tradycyjne,
mikrofala, para...).

4. Jak opisano w poprzednich rozdziatach,

dotknqé przyciskow TEMPERATURA ,
CZAS TRWANIA PIECZENIA , MOC
MIKROFAL , WARTOSC

PROCENTOWA PARY aen (w zaleznosci

od wybranej funkcii), aby wybra¢
parametry, kiére zamierza sie zmienic.

616 - UZYTKOWANIE

Przewija¢ warfosci, az do wybrania
zqdanych ustawien.

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujacego sie u dotu 9 po prawej
stronie), aby potwierdzi¢ wybrane wartosci.
Dotkng¢ ponownie przycisku DODAJ ETAP

|

Wybra¢ zqdang funkcje w ramach
drugiego efapu (pieczenie tradycyine,
mikrofala, para...).

Ustawi¢ zqdane parametry dla drugiej
funkcii.

/ Nie mozna doda¢ kolejnego etapy,

iesli nie zostat ustawiony czas

pieczenia lub temperatura sondy (jesli
wystepuje).

/ Nie mozna rozpoczgé procesu

pieczenia, jesli nie zostat ustawiony

czas pieczenia lub temperatura sondy
(jesli wystepuie) wszystkich kolejnych
etapow.

RN

Nie mozna ustawi¢ fgcznego czasu
pieczenia dfuzszego niz 13 godzin.

10. Dotkngé przycisku POT\/\/IERDZ . aby

potwierdzi¢ wybrane wartosci.

1. Dotkng¢ przycisku START

(znajdujacego sie u dotu po prawej
stronie), aby rozpoczq¢ pieczenie
wieloetapowe.

Historia

To menu jest szczegdlnie uzyteczne w celu
wyswietlania i ponownego korzystania z
osfatnich programéw lub uzytych przepisow
osobistych.

1.

W, menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

HISTORIA . (w obszarze dolnym 6

po lewej stronie).

Wybra¢ funkcje, z kiérej zamierza sie
ponownie skorzysta¢ i uruchomié pieczenie,
jak opisano w poprzednich rozdziatach.

Kasowanie historii
Jezeli zamierza sie skasowa¢ historie:
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1. W ,menu gtéwnym" dotkng¢ przycisku

HISTORIA.

2. Dotkng¢ przycisku KOSZ . aby usung¢
historie.

Czy chcesz usunac historie?

9 ©

Mini przewodnik po akcesoriach

3. Dotknqé przycisky POTWIERDZ [V/] aby
potwierdzi¢ usunigcie historii (lub przycisku
ANULUJ , aby anulowa¢ te czynnosé.

Zaleca sie korzystanie z rusztu jako z podstawy pod foremki/rondle do piekamikéw.

N W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzysta¢ joko z podstawy do

Ruszt grillowania z gtebokq blachq umieszczong na nizszej poice, w kidrej bedg gromadzi¢ sie

soki.

d—— Uzywa¢ naczynia szklanego, umieszczajqe je na ruszcie.

Szklane
naczynie

Jest ono zalecane do pieczenia z wykorzystaniem mikrofal i mikrofal kombinowanych.

> Uzywa¢ blachy z otworami ze stalowq blachg umieszczong poziom nizej.

Blacha z

oftworami

Jest ona zalecana do pieczenia na parze i pieczenia kombinowanego z uzyciem pary.

Zaleca sie korzystanie z rusztu do blachy jako podstawy pod grillowane potrawy.

Ruszt do b\ochy Znajdujgca sie ponizej blacha stuzy do gromadzenia sokéw z grillowanych potraw.

Korzystanie z glebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym

poziomie.

Ustawi¢ glebokg blache na $rodkowym poziomie podczas korzystania z funkgji

termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA

nalezy

@ ustawi¢ glebokq blache na wybranym poziomie.

Gleboka blacha (Jstawic blache na ostatnim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

wykorzystaniem funkcji GRILL -

UWAGA: z gtebokiej blachy mozna korzysta¢ do pieczenia kombinowanego z uzyciem
mikrofal. Nie uzywa¢ jej do pieczenia tylko z uzyciem mikrofal.

Poznaj przepisy

Aby zapoznad sie z przepisami
przygotowanymi z myslg o réznych
kategoriach potraw i uzyska¢ wiecej
przydamych wskazéwek na temat gotowania,
wejdz na dedykowanq strone witryny
www.smeg.com. Wystarczy zeskanowad kod
QR na ulotce dofgczonej do produktu.

Moje przepisy
Za pomocq fego przycisku mozna wprowadzi¢
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indywidualny program z wiasnymi
parametrami. Przy pierwszym uzyciu zostanie
zaproponowane dodanie nowego przepisu.
Po zapisaniu wlasnych przepiséw, bedqg one
wskazywane w odpowiednim menu.
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1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
MOJE PRZEPISY [ (w obszarze dolnym

9 po lewei stronie).

/ Mozna zapisa¢ ograniczong liczbe
= | wlasnych przepisow.

Dodawanie przepisu

1. Dotkng¢ przycisku NOWY PRZEPIS .

2. Wybra¢ zqdang funkcie.
3. Dotknag¢ przycisku TEMPERATURA I lub

danej warfosci.
4. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

5. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrang temperature
pieczenia.

6. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA lub danej wartosci.

7. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

/ W tym momencie mozna réwniez
— | doda¢ pieczenie zaprogramowane.

Zapisywanie przepisu

9. Dotknac przycisky ZAPISZ ]

10. Przewing¢ wartoéci w celu ustawienia
POZIOMU.

11. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage
potrawy do upieczenia.

12.Dotknaé przycisku POTWIERDZ , aby
potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.

W tym momencie nalezy wprowadzi¢ nazwe

dla przepisu.

13.Uzy¢ klawiatury alfanumerycznej w celu
wprowadzenia nazwy przepisu, jakg
zamierza sig zapisad.

Uzy¢ przyciskow |12 3| if=====| aby
przejs¢ z klawiatury alfabetycznej na
klawiature numeryczng i odwrotnie.

IN

Nazwa nie moze by¢ diuzsza niz 12
znakéw, fgcznie ze spacjami.

A g4 dJp N
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Aby méce zapisac przepis, nazwa musi
zawiera¢ przynajmniej jeden znak.

8. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

/ Do czasu zakoriczenia pieczenia sq
£ | doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wstepnego.

IN| NN

Znak kasuje poprzedniq litere.

14. Aby zapisa¢ dany program, nalezy
dotkna¢ przycisku POTWIERDZ A

Program zapisany
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Aktywacja przepisu osobistego

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
MOJE PRZEPISY [§R

2. Wybra¢ zadany rodzaj potrawy,
korzystajgc z menu MOJE PRZEPISY.

3. Wybra¢ zapisany wczesniej przepis.

4. Dotkng¢ przycisku START [a aby
rozpoczqc pieczenie.

Usuwanie przepisu

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
MOJE PRZEPISY [§R

2. Wybra¢ zapisany wczesniej przepis.

3. Dotkngé przycisku KOSZ , aby usung¢
wybrany przepis.

Czy chcesz usunac program?

9 ©

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ usuniecie wybranego przepisu
(lub przycisku ANULUJ , aby anulowaé
te czynnosd).

Inne funkcje

Menu funkciji specjalnych zawiera takie funkcje
jak rozmrazanie, wyrastanie ciasta lub
czyszczenie...

* W ,menu gltéwnym” dotkngé przycisku

INNE FUNKCJE

/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest

£ | wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wylgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
,Temperatura wewngtrz za wysoka,
prosze czeka¢ na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczeka¢, az
urzqdzenie ostygnie.

/ W przypadku funkeji Rozmrazanie
£ | wedtug wagi nie mozna zmieni¢
temperatury domysIne;.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Po zwazeniu potrawy wlozy¢ iq do komory
piekarnika.

3. Zamknq¢ drzwiczki.

4. Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDUG

&

B

5. Wybra¢ typ potrawy do rozmrozenia,
sposrod kategorii MIESO - RYBY - CHLEB -
StODYCZE

6. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage
potrawy do rozmrozenia.

/ Nie wszystkie funkcje sq dostepne we
= | wszystkich modelach.

ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI
@ Funkcja automatycznego rozmrazania.
?%% Wystarczy wybraé potrawe, a
B rzqdzenie samo okredla czas
wymagany, aby prawidfowo jg
rozmrozic.
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7. Dotknaé przycisko POTWIERDZ [ aby

potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.

8. Dotkng¢ przycisku START @ aby

rozpoczqgc rozmrazanie wedlug wagi.
Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylgczyé, dotykajgce
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajgc
drzwiczki.
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Ustawione wstepnie parametry:

Czas
Rodzaje Ciezar (kg)
(minut)
0,5 18
0,3 25
0,1 5
0,1 5

Czas rozmrazania zalezy od ksztaftu i
wymiaréw rozmrazanego produkiu.

3. Zamkng¢ drzwiczki.
4. Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDIUG

CZASU .

5. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA Ji@Y lub danej wartosci.

6. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

A g4 dJp N

®=00:0
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Podczas rozmrazania produkidw
ciezkich i/lub o nieregularnych
ksztattach (np. kurczaka, ryb itp.)
zaleca sie obrécenie ich wewngtrz
komory piekarnika co najmniej raz o

180°.

ROZMRAZANIE WEDtUG CZASU
[ Funkcja recznego rozmrazania.
Nalezy wprowadzi¢ czas rozmrazania
SN pofrawy, a po uplywie ustawionego

czasu trwania funkcja zostaje
przerwana.

/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest

£ | wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wylgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
,,Temperoturo wewnatrz za Wysoko,
prosze czeka¢ na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczeka¢, az
urzqdzenie ostygnie.

/ Czas frwania rozmrazania wg czasu
£ zawiera sie w zakresie od minimum 1
minuty do maksymalnie 12 godzin i 59
minut.

/ W przypadku funkcji Rozmrazanie
£ | wedtug czasu nie mozna zmieni¢
temperatury domyslnej (30°C).

1. Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
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7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.

8. Dotkng¢ przycisku START g, aby

rozpoczq¢ rozmrazanie wedfug czasu.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylqczyé, dotykajac
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajgc
drzwiczki.

9. Dotkng¢ przycisku HOME, aby wyis¢ z
tej funkcii.

WYRASTANIE CIASTA

Funkcja ta jest szczegdlnie przydatna
przy wyrastaniu ciasta.

wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wylgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
,Temperatura wewngtrz za wysoka,
prosze czeka¢ na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczeka¢, az
urzqdzenie ostygnie.

/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest

procesu wyrastania nalezy umiesci¢ na

/ Dla zapewnienia prawidfowego
— dnie komory pojemnik z wodg.

. Otworzy¢ drzwiczki

2. Umiesci¢ ciasto do wyroéniecia na drugim
poziomie.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

91477A081/G



4. Wybra¢ WYRAST. CIASTA E

5. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA Jig] 1ub dane wartosci

/ Czas trwania funkcji Wyrastanie ciasta
£ | to od minimum 1 minuty do
maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

6. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

A g4 JJp N
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7. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA il lub
danej wartosci.

8. Przewija¢ wartoéci, oz do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia (od 25°C

do 40°C).
9. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.
10. Dotkngé przycisku START m aby
uruchomié funkcje Wyrastanie ciasta.

Po zakoniczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, ktéry mozna wylqczyé, dotykajqc
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajac
drzwiczki.

PODGRZEWANIE NACZYN

Funkcja do podgrzewania lub
——= ulrzymywania ciepfa naczyn. Umiesci¢
blache na najnizszym poziomie i
potozy¢ na niej talerze do podgrzania.
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1. Umiesci¢ blache na pierwszym poziomie i
na $rodku pofozy¢ talerze do podgrzania.

/ Nie ukfoda¢ zbyt duzo naczyh.

= | Maksymalnie 5-6 elementéw.

2. Wybra¢ PODGRZ. NACZYN B8

3. Dotknqgé przycisku START m aby

uruchomi¢ funkcje Podgrzewanie naczyh.

/ Jezeli nie ustawiono inaczej, funkc]o
£ | podgrzewania naczyn frwa
maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

Gdy funkcja ta jest uruchomiona, mozna
ustawic:

» temperature JIl (od 40°C do 80°C);
P

. . P13
* czas frwania funkcji Ol

* funkcje zaprogramowang (tylko jesli
ustfawiono czas frwania inny od
domyslnego).

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat

akustyczny, kiéry mozna wylqczyé, dotykajqc

dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajgc
drzwiczki.

PODGRZEWANIE PARA

Funkcja ta pozwala na podgrzanie na
parze pofraw juz upieczonych i
L przechowywanych w lodéwce.
1. Umiesci¢ produkt do podgrzania w
pojemniku.
2. Otworzy¢ drzwiczki.
3. Ustawi¢ pojemnik na krafce wlozonej na
drugq pétke, zaczynajgce od dotu.
4. Zamkngé¢ drzwiczki.

5. Wybra¢ PODGRZEWANIE PARA g
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6. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA Ji@Y lub danej wartosci.

7. Przewija¢ wartosci, az zostanie wybrany
zqdany czas pieczenia.

8. Dotknq¢ przycisku START E], aby

rozpoczqé procedure napefniania
zbiornika.

/ Temperatura podgrzewania parg nie
£ moze zosta¢ zmieniona przez
uzytkownika.

Q. Naopetni¢ zbiomik, jok przedstawiono
wczednie.

10. Dotknag¢ przycisku START m, aby
uruchomi¢ funkcje Podgrzewanie parg.

Zakonczenie podgrzewania parq.

Po zakonczeniu na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,Funkcja zakohczona” i nasfepuje emisja
krétkiego sygnatu dzwiekowego, kiéry mozna
wylqczy¢, dotykajge dowolnego punkiu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

11. Dotkng¢ przycisku HOME, aby wyjs¢ z
fej funkcii.

12.Oproznié¢ zbiornik, jok przedstawiono
wczesniej.

TOPIENIE

Idealna funkcja do topienia tabliczek
czekolady w mikrofaléwce.

1. Umiesci¢ czekolade do roztopienia w
pojemniku,/naczyniu z materiatu Pyrex lub
materiatu nadajgcego sie do mikrofaléwek.

2. Otworzy¢ drzwiczki.

3. Usfawi¢ pojemnik/naczynie na kratce
wlozonej na drugqg pétke, zaczynajgc od
dotu.

4. Zamkng¢ drzwiczki.

5. Wybra¢ TOPIENIE
6. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

PIECZENIA @Y lub danej wartosci

(warto$¢ domyélna jest idealna dla jedne;
tabliczki czekolady).

7. Przewija¢ wartosci, az zostanie wybrany
zqdany czas pieczenia.
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8. Dotkngé przycisku START m, aby

uruchomi¢ funkcje Topienie.

/ Moc mikrofali nie moze zosta¢
= | zmieniona przez uzytkownika.

Po zakoriczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylqczyé, dotykajac
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajac
drzwiczki.

SOFT
&8 |dealna funkcja do rozmrazania ciast i
B deserow w mikrofalowce.

1. Umiesci¢ potrawe do rozmrozenia w
pojemniku/naczyniu z materiatu Pyrex lub
materiafu nadajgcego sie do mikrofaléwek.

2. Otworzy¢ drzwiczki.

3. Ustawi¢ pojemnik/naczynie na kratce
wlozonej na drugqg pétke, zaczynajge od
dotu.

4. Zamkngé drzwiczki.

5. Wybra¢ SOFT ,
v
6. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

piECZENIA @Y 1ub danej wartosc

(wartos¢ domyslna jest idealna dla kostki
masta o wadze okoto 250 graméw lub
mrozonego ciasta o wadze okoto 700
gramoéw).

7. Przewija¢ wartosci, az zostanie wybrany
zqdany czas pieczenia.

8. Dotkngé przycisku START m, aby

uruchomié funkcje Soft.

/ Moc mikrofali nie moze zosta¢
= | zmieniona przez uzytkownika.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylqczy¢, dotykajac
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajqc
drzwiczki.

POPCORN

Idealna funkcja do przyrzqdzania
popcornu w mikrofaléwce.

1. Umiesci¢ worek z popcomem na szklanym
naczyniu.
2. Otworzy¢ drzwiczki.
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3. Ustawi¢ szklane naczynie na kratce
wlozonej na drugg pdtke, zaczynajac od
dotu.

4. Zamkngé drzwiczki.

5. Wybra¢ POPCORN
6. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA @Y lub danej wartosci.

7. Przewija¢ wartoéci, az zostanie wybrany
zqdany czas pieczenia.

8. Dotkng¢ przycisku START m aby

uruchomi¢ funkcje Popcorn.

/ Moc mikrofali nie moze zosta¢
= | zmieniona przez uzytkownika.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylgczyé, dotykajac
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajqc
drzwiczki.

PODGRZEWANIE POTRAWY
Funkcja ta umozliwia utrzymanie
555 ] temperatury upieczonej wczesniej
Zywnosci.
1. Wybra¢ PODGRZEWANIE POTRAWY

§%

2. Dotkngé przycisku TEMPERATU RA I lub

danej warfosci.
3. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

zqdanej temperatury pieczenia {od 60°C
do 100°C).

4. Dotkng¢ przycisku START [a, aby

uruchomié¢ funkcje Podgrzewanie potrawy.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylqczyé, dotykajac
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajac
drzwiczki.

STONE

tuzy do pieczenia z wykorzystaniem

sprzedawane sq oddzielnie.

Nalezy sie zapoznaé z instrukcjami i
wskazéwkami dotyczgeymi
uzytkowania, kiére zamieszczono w
dokumentacii akcesorium.

! kamienia. Nalezy stosowad z
akcesoriami PPR2 lub STONE, kiore

91477A081/G

Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ akcesorium PPR2 lub STONE do
komory piekarnika (patrz odpowiednia
instrukcja akcesoriow).

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Wybra¢ STONE

. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia (od 50°C

do 250°C]
6. Dotkng¢ przycisku START m aby

uruchomi¢ funkcje Stone.

/ Jak w przypadku normalnych funkgii

£ | pieczenia mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawi¢ pieczenie na
czas oraz pieczenie
zaprogramowane.

7. Po zakoAczeniu wsfepnego nagrzewania
otworzy¢ drzwiczki i potozy¢ potrawe,
ktérg zamierza sie upiec, na akcesorium.

8. Zamkng¢ drzwiczki.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat

akustyczny, kiéry mozna wylqczyé, dotykajgce

dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajqc
drzwiczki.

BBQ (Grill)
Stuzy do pieczenia z wykorzystaniem
. funkeii grill. Nalezy stosowac¢ z
akcesorium BBQ, kidre sprzedawane
jest oddzielnie.

/ Nalezy sie zapoznaé z instrukcjami i
& | wskazowkami dotyczgeymi

— uzytkowania, kiore zamieszczono w
dokumentacji akcesorium.

. Otworzy¢ drzwiczki.

Wihozy¢ akcesorium BBQ do komory
pieczenia.

3. Zamkngé drzwiczki.

N

4. Wybra¢ BBQ

5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia (od 50°C
do 250°C).
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6. Dotkng¢ przycisku START m, aby
uruchomi¢ funkcje BBQ.

/ Jak w przypadku normalnych funkcii

£7_ | pieczenia mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawi¢ pieczenie na
Czas oraz pieczenie
zaprogramowane.

7. Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
otworzy¢ drzwiczki i pofozy¢ potrawe,
kiorg zamierza sie upiec, na akcesorium.

8. Zamknq¢ drzwiczki.

Po zakoriczeniu emitowany jest krotki sygnat

akustyczny, ktéry mozna wylqczyé, dotykajqc

dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajgc
drzwiczki.

AIRFRY

kiore sprzedawane jest oddzielnie.

Nalezy sie zapoznaé z instrukcjami i
wskazédwkami dotyczgeymi
uzytkowania, kiére zamieszczono w
dokumentacji akcesorium.

Stuzy do smazenia bez uzycia oleju.
Nalezy stosowaé z akcesorium AIRFRY,

. Wybra¢ AIRFRY

2. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
wybra¢ zqdang temperature (od 50°C do
250°C).

3. Dotkng¢ przycisku START m aby

uruchomi¢ funkcie Airfry.

FUNKCJA SZABAT

Funkcja ta pozwala na pieczenie
potraw zgodnie z fradycjq
zydowskiego $wieta.

W takim ustawieniu urzqdzenie wykonuje

pewne specyficzne funkcie:

* Pieczenie moze trwaé przez
nieograniczony czas, nie mozna ustawic
czasu frwania pieczenia.

* Nie jest wykonywane wstepne
nagrzewanie.

*  Mozliwa do wybrania temperatura miesci
sie w zakresie od 60°C do 150°C.

* Lampka piekarnika jest wytgczona, nie
uaktywnia sie po otwarciu drzwiczek lub
recznej aklywacii.

*  Wewnetrzny wentylator jest wylqgczony.

*  Sygnaly dzwiekowe nieaktywne.

/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
£ | mozna zmieni¢ zadnego parametru.
Kazde naciéniecie przyciskdw
wyswietlacza nie bedzie miato

zadnego efekiu.

1. Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Wybra¢ SZABAT

5. Dotkng¢ przycisku TEMPERATU RA I lub

danej wartosci.
6. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

temperatury {od 60°C do 150°C].

/ Jak w przypadku normalnych funkgii

=7 | pieczenia mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawi¢ pieczenie na
Czas oraz pieczenie
Zaprogramowane.

4. Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
otworzy¢ drzwiczki i wlozy¢ akcesorium
AIRFRY z potrawaq, kiérq zamierza sig
upiec, do komory pieczenia.

5. Zamkng¢ drzwiczki.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat

akustyczny, kiéry mozna wylgczyé, dotykajgce

dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajgce
drzwiczki.
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7. Dotkng¢ przycisku POT\/\/lERDZ . aby

potwierdzi¢ wybrang temperature.

8. Dotkngé przycisku START | aby
uruchomi¢ funkcje Szabat.
Aby przerwad te funkcje, nalezy:

* Dotyka¢ przycisku HOME przez
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okofo 3 sekundy.

Reczne napetnianie zbiornika

Funkcja napetniania zbiomika wodg
B (lub innymi ptynami).

1. Napetni¢ dzbanek lub inny pojemnik iloscig

wody odpowiedniq dla czasu frwania
funkeji, ktére zamierza sie wykonac.
2. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.
3. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

8. Zanurzy¢ koncodwke rurki na dnie dzbanka
(lub pojemnikal.

/ Dzbanek (lub pojemnik) z wodq nie

= | moze wazy¢ wiecej niz 5 kg.

4. W ,menu gféwnym” dotkng¢ przycisku
INNE FUNKCJE

w obszarze gfownym Q ).

5. Dotkng¢ przycisku podmenu @
(znajdujacego sie u dotu 9)
6. Dotkng¢ przycisku NAPEENIANIE

ZBIORNIKA 7

7. Wyja¢ lance do napetniania z gniazda.
* Aby wyjq¢ lance do napetniania, nalezy

naciskad przedniq czes¢ lancy do momentu
$cisniecia sprezyny, a nastepnie zwolni¢ jq.

znajdujgcego sie

Y

9. Dotkng¢ przycisku START [a, aby

rozpoczqé napetnianie zbiornika woda.

10.Po zakoriczeniu potrzgsngé lancg do
napefniania, aby usung¢ znajdujacg sie na
niej wode.

lu

*  Dotkng¢ przycisku LANCA _rm na

wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

-
2 <4um
b

/ Zwréci¢ uwage na odleglosé, jakg

£ | nalezy zachowa¢, aby nie zosta¢
uderzonym przez wysuwajgcq sie
lance.
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11.Wiozy¢ lance do napetniania do gniazda.
12. Wyjq¢ dzbanek (lub pojemnik).
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13.Zamknq¢ drzwiczki.

/ Po zamknieciu drzwiczek

=~ | automatyczny system zasysa
ewentualnie znajdujgcq sie w lancy do
napefniania wode, zapobiegajgc w
fen sposéb kapaniu. Moze sie pojawic¢
hatas gofowania, co jest normalne.

14. Dotknaé praycisks POTWIERDZ [, aby

potwierdzi¢ zakonczenie napetniania
zbiornika.

Reczne opréznianie zbiornika
Al Funkcja odprowadzania wody (lub
innych ptynéw) znajdujqgcej sie w
=N Zbiorniku.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
INNE FUNKCJE

w obszarze gféwnym g ).

2. Dotkngé¢ przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dotu 9]
3. Dotkng¢ przycisku OPROZNIANIE

4

ZBIORNIKA 4

4
4. Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.
5. Wyiq¢ lance do napetiania z gniazda.

6. Dotkng¢ przycisku START g aby

rozpoczqgé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnikal.

mn

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat o wylaniu wody.

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .
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8. Potrzgsnqg¢ lancg do napetniania, aby
usunq¢ znajdujgeq sie na niej wode.

9. Wiozy¢ lance do napetiania do gniazda.

10. Wyjq¢ dzbanek (lub pojemnik).

11.Zamkng¢ drzwiczki.

Informacie na temat funkcji czyszczenia VAPOR

CLEAN -I i (tylko w niektérych modelach)

oraz funkcji czyszczenia podmenug
znajdujq sie w rozdziale CZYSZC El
KONSERWACJA.

W przypadku przerwy w dostawie
energii elekirycznej

Gdy podczas realizacji danej funkcji nastqpi
przerwa w dostawie energii elekiryczne;,
urzadzenie aufomatycznie przywréci fakg
funkcje, zachowujgc wszystkie poprzednie
ustawienia i odliczajac czas funkci, ktéry juz
mingf, pod warunkiem, ze:

* czas frwania przerwy w dostawie energii
elekirycznej wynosi 60 sekund lub mniej;

* funkcja nie przewiduje korzystania z
mikrofal (w zaleznosci od modeli);

* jestw foku funkcja Piroliza (w zaleznosci od
modeli);

* jest w toku funkcja Szabat (niezaleznie od
czasu przerwy w dostawie energji
elekirycznej).

Gdyby przerwa nastgpita w sytuacii innej niz

opisane powyzej, urzqgdzenie pozostanie

przez pewien czas w trybie oczekiwania na
reczne potwierdzenie przez uzytkownika
kontynuacii realizacji danej funkcji lub nie.

W przypadku ponownej aktywacii takiej funkcii

ustawienia pieczenia pozostajq identyczne jak

te wprowadzone przed przerwg w dostawie
energii elekirycznej, biorqc pod uwage czas,
jaki juz uptynaf.

Gdyby nie byto zadnej interwencii ze strony

uzytkownika, urzgdzenie anuluje te funkcje i na

wyswietlaczu ponownie bedzie widnied
biezgca godzina.

/ (tylko modele SmegConnect) Réwniez
£ | w aplikacji pojawia sie powiadomienie
o ponownym potgczeniu.
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Symbol m oznacza, ze wystgpita

przerwa w zasilaniv energiq
elekiryczng i automatyczne
przywrécenie trwajqgcej funkcji byto
niemozliwe. Aby uzyska¢ wiecej
informacii, nalezy nacisng¢ na symbol.

Przerwa w dostawie energii elekirycznej

podczas funkcji zaprogramowane;j

Jesli przerwa w dostawie energii elekiryczne;

ma miejsce, gdy ustawione jest pieczenie

zaprogramowane:

* Jesdli energia elekiryczna zostanie
przywrécona w ciggu ustawionej godziny,
urzqdzenie pozostanie w frybie
oczekiwania na uruchomienie funkgji,
odséwiezajqc czas pozostaty do
uruchomienia.

* Jedli energia elekiryczna zostanie
przywrécona po ustawionej godzinie
uruchomienia, urzqdzenie pozostanie w
frybie oczekiwania na uruchomienie funkcii i
— je$li po pewnym czasie nie bedzie zadnej
inferwencji ze strony uzytkownika —
urzqdzenie anuluje te funkcje i na
wyswietlaczu ponownie pojawi sie biezgca
godzina.

Ustawienia

/ W przypadku chwilowego odciecia
£ | pradu, wszystkie spersonalizowane
ustawienia pozostang aklywne.

W tym menu mozna dokona¢ ustawien
urzqdzenia.
e W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

USTAWIENIA ﬁ (w obszarze dolnym

9 po prawej stronie).

Ustawienia zegara

/ Menu, w kférym moznad ustawic
= | godzine i rodzaj wyswietlania.

¢ W  menu ustawien @” dotkng¢ przycisku

USTAWIENIA ZEGARA A
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Zegar cyfrowy
/ Umozliwia wyswieflanie biezqcej
=~ | godziny w formacie cyfrowym.

7

W przypadku chwilowego odciecia
pradu, wersja cyfrowa pozostaje
aktywna.

1. Wybra¢
2. Wybra¢ W,

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
uaktywnié tryb Zegar cyfrowy.

Zegar cyfrowy.

Wyswietl godzine

Wigcza/wylgcza wyswietlanie
zegara, gdy piekarnik jest wylgczony.

Dla funkcji Wyswietl godzine
fabrycznie ustawiona jest opcja VWL,

Jezeli dla funkcji Wyswietl godzine
ustawiona jest opcja WA, w trybie
czuwania urzqdzenia na wyswietlaczu
widoczna jest biezgca godzina o
niskim poziomie jasnosci.

IN| NN

Ustawienie dla funkcji Wyswietl
godzine opcji W1. powoduje wigksze
zuzycie energii urzqdzenia w frybie
czuwania.

IN

Tylko w modelach z funkcjg
SmegConnect: Jesli dla funkcji Wyswietl
godzine ustawiona jest opcja VWi, fryb
tgcznosci wylqcza sie automatycznie,
gdy tylko zegar przejdzie do frybu
czuwania.

IN

1. Wybra¢ Wyswietl godzine.
2. Wybra¢ WH.

Dotknac przycisky POTWIERDZ [/ aby

vaktywni¢ wyswietlanie zegara.
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Format godziny

Eco light

/ Wiqgcza/wylgcza wyswietlanie zegara
= | wformacie 12 lub 24 godzin.

/ Dla funkcji Format godziny fabrycznie
= | ustawiona jest opcja 24h.

. Wybra¢ Format godziny.
2. Wybra¢ 12h lub 24h.

3. Dotknaé praycisky POTWIERDZ [ aby

uvaktywni¢ zqdany format godziny.

Ustawienia piekarnika

/ Menu poswiecone dodatkowym
= | funkcjom urzqdzenia.

e W  menu ustawien @" dotkng¢ przycisku

USTAWIENIA PIEKARNIKA

Podgrzewanie potrawy

/ Dzigki takiej funkciji, po zakonczeniu

= | pieczenia z ustawionym czasem

—— trwania (jezeli nie zostanie recznie
przerwane), piekarnik utrzymuije ciepto
(w niskiej temperaturze) upieczonej
potrawy zachowujgc wszystkie jej
wiasciwosci organoleptyczne i smak
uzyskany podczas pieczenia.

/ Funkcja utrzymywania temperatury
£ | uakiywnia sie po 5 minutach od

—— zakonczeniu pieczenia, a informuje o
niej seria sygnatéw dzwiekowych
(patrz pieczenie lub funkcja
zakorczona).

/ Podgrzewanie potrawy ustawione jest

£ | nastalg temperature wynoszgcq
80°C.

1. Wybra¢ Podgrzewanie potrawy.
2. Wybra¢ WH.

3. Dotknac przycisky POTWIERDZ 7 aby

vaktywni¢ tryb Podgrzewanie pofrawy.

4

Aby zapewni¢ wyzszq oszczednosé
energii, lampki w komorze pieczenia sq
automatycznie wylgczane po okofo
minucie od rozpoczecia pieczenia lub
od otwarcia drzwiczek.

Aby urzqdzenie nie wylqczyto
automatycznie lampki po okofo jedne;
minucie, nalezy ustawi¢ dla fego frybu
opcje VWyt.

Jest zawsze dostepna reczna kontrola
wigczania/wytqczania. Nacisngé, o

ile jest dostepny, symbol | aby
recznie wigczyé lub symbol | aby

recznie wylqczy¢ oéwieflenie
wewnetrzne.

Dla funkgji Eco light fabrycznie
ustawiona jest opcja , WA.".

1. Wybra¢ E Eco light.
2. Wybra¢ WH,

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
uaktywni¢ fryb Eco light.

Twardosé wody

4

Taki tryb umozliwia ustawienie wartosci
twardosci wody, aby zoptymalizowa¢
proces odkamieniania.

7

Urzqdzenie opuszcza fabryke
ustawione wstepnie na $rednim (3)
poziomie twardosci wody.

N —

w

. Wybra¢ Twardo$¢ wody.

. Przewing¢ na zgdang warto$é¢ (od 1 do 5).

- Doknqe praycisks POTWIERDZ ) aby

potwierdzi¢.

4

Jezeli woda z sieci wodociggowei jest
zbyt twarda, zaleca sie zastosowanie
wody zmiekczone;.

7

Zwrécié sie po informacje na temat
stopnia twardosci wody do
przedsiebiorstwa wodociggowego.

628 -
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W zaleznosci od ustawionego poziomu
twardosci wody, po okreslonej liczbie godzin
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uzytkowania funkcji pary, na wyswietlaczu
pojawi sie zqdanie wykonania procedury
odkamieniania.

W zaleznosci od sposobu stosowania
urzqdzenia i stopnia twardosci wody (°dH lub
°dF) ponizej wskazano przyblizong liczbe
godzin:

Warto$é °dH °dF Godz.
1 0=+11 0+20 8
2 12+17 21 +30 7
3 18+24 3142 6
4 25+30 43 +53 5
5 31+50 54 +90 4

Automatyczna lanca

/ Ustawia fryb automatycznego
£ | wysuwania sie lancy do napetniania i
oprézniania zbiornika.

1. Wybrac¢ Automatyczna lanca.
2. Wybra¢ WH/Wit.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ / aby

uaktywni¢ automatyczne wysuwanie sie
lancy.

Ustawienia wyséwietlacza

Menu, w ktérym mozna zmieni¢ jezyk i
zmodyfikowa¢ ustawienia wyswietlania
niekiérych parametrow.

V4

Blokada sterowania

/ Pozwala na automatyczne

£ | zablokowanie sterowania, po uptywie
iednej minuty funkcjonowania bez

zadnych interwenciji uzytkownika.

1. Wybrac¢ Blokada sterowania.
2. Wybra¢ Tak.

3. Dotknaé praycisky POTWIERDZ [ aby

vaktywni¢ fryb Blokada sterowania.

/ Podczas normalnego funkcjonowania
= o fakim stanie $wiadczy zaswiecona

kontrolka w obszarze informaciji

Aby podczas pieczenia chwilowo wylqczy¢

blokade, nalezy:

4. Dotkng¢ jednej z wartosci, kiére zamierza
sie zmienic.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat

informujqcy, jak wytgczyé tymczasowo tryb

Blokada sterowania.

Naciskaj ikone przez 3 sekundy,
aby dezaktywowac blokade sterowania

©

* W ,menu usfawien Q dotkng¢ przycisku

USTAWIENIA WYSWIETIACZA .

Jezyk

5. Dotkng¢ na 3 sekundy ikony .
Dzwiek

/ Po kazdym wciénieciu jednego z
£ | symboli na wyswietlaczu, urzqdzenie

/ Umozliwia wybranie jezyka
= | wyswietlacza.

1. Wybrac¢ [Hjezyk.

2. Przewing¢ liste dostepnych jezykow i
wybra¢ zgdany jezyk.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrany jezyk.

91477A081/G

wyemituje jeden dzwigk. Za pomocq
tej funkcji mozna go dezaktywowad.

1. Wybra¢ Dzwiek.
2. Wybraé Wit
3. Dotknqg¢ przycisku POTWlERDZgoby

wylqczy¢ dzwiek towarzyszgey dotykaniu
symboli na wyswietlaczu.

UZYTKOWANIE - 629

|
o.



Format temperatury

/ Umozliwia ustawienie zakresu
£ | temperatury w stopniach Celsjusza
(°C) lub w stopniach Fahrenheita (°F).

obszarze dolnym 9 po lewej sfronie).

Informacje na temat ustawien

/ Dla funkcji Format temperatury
= | fabrycznie ustawiona jest opcja °C.

= | POLACZENIA @ znaiduiq sie w
instrukciji obstugi ,tqcznosé piekamika
do zabudowy”.

1. Wybra¢ Format temperatury.
2. Wybra¢ °C lub °F.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

vaktywni¢ zgdang femperature.

Jasno$é wyswietlacza

Informacje o systemie

/ Menu, w ktérym wyswietlane sq

£ informacje o numerze seryjnym i wersji

oprogramowania.

Umozliwia wybranie poziomu jasnosci
wyswietlacza.

IN

/ Funkcja Jasno$¢ wyswietlacza jest
£ | ustawiona fabrycznie na poziom

Wysoki.
1. Wybra¢ Jasno$¢ wyswietlacza.
2. Wybra¢ sposrod pozycji Wysoka - Srednia
- Niska.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ dokonany wybér.

Typ wagi

/ Umozliwia ustawienie jednostki miary,
£ | aby waga byla wyswietlana w
kilogramach (kg] lub w uncjach (oz).

/ Dla funkcji Typ wagi fabrycznie
= | ustawiona jest opcja kg.

1. Wybra¢ Typ wagi.
2. Wybra¢ kg lub oz.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
vaktywni¢ zgdang jednostke miary wagi.

Ustawienie potqgczenia (tylko modele
SmegConnect)

/ Menu, w kiérym wyswietlane sq
= | parametry fgcznosci.

e W  menu ustawien @” dotkng¢ przycisku
USTAWIENIA POtACZENIA (G (w

630 - UZYTKOWANIE

* W ,menu ustawien ﬁ dotkng¢ przycisku
INFORMACJE O SYSTEMIE (w
obszarze dolnym 9 po prawej stronie).

Wystawcy

/ Menu przeznaczone dla wystawcow.

* W ,menu ustawien E” dotkng¢ przycisku
WYSTAWCY (w obszarze dolnym

9 na $rodku).

Show Room (tylko w sklepie)

/ Umozliwia wylgczenie elementow
£ | grzejnych i jednoczesne zachowanie
aklywnego panela sterowania.

/ Podczas normalnego funkcjonowania
£ | o takim stanie $wiadczy zaswiecona

kontrolka w obszarze informacii

Aby uzywa¢ urzadzenia w normalny
sposob, nalezy ustawi¢ dla tego frybu

opcie Wyt
. Wybra¢ Show Room.
2. Wybra¢ WH,
Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ w

celu uaktywnienia trybu Show Room.

IN
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Tryb demo (tylko w sklepie)

Reset ustawien

/ Zupetnie podobnie jak w przypadku

£ | trybu Show Room, wraz z aktywaciq
tego trybu po okreslonym czasie
bezczynnosci na wyswietlaczu
pojawia sie demo poszczegdlnych
ekranéw obrazujgeych potenciat tego
urzqdzenia.

/ Ta czynno$¢ przywraca wszystkie
£ | ustawienia do warunkow

poczatkowych, zgodnie z ustawieniami
fabrycznymi.

/ Operacja ta powoduje usunigcie
= | réwniez wlasnych przepiséw.

/ Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
£ | sposéb, nalezy ustawi¢ dla tego trybu
opcje Nieaktywny.

mode

2. Wybra¢ W,

3. Dotknqé przycisku POTWIERDZ , aby
uaktywni¢ Tryb demo.

1. Wybra¢ Tryb demo.

* W  menu ustawien ” dotkng¢ przycisku
FACTORY RESET ﬁ (w obszarze dolnym

na $rodku.

1. Dotkng¢ przycisku Tak, jesli majq zosta¢
przywrécone oryginalne ustawienia

fabryczne.
lub
2. Dotkng¢ przycisku Nie, aby anulowa¢
operacie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czyscic¢.

Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylqcznie produkly niezawierajgce
substancii ciernych, kwagnych lub na bazie
chloru.

Nafozyé¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wylrze¢ miekkg szmatkg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania metalowych ggbek lub ostrych
skrobakow.

Stosowa¢ zwykfe produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodq, nastepnie wytrze¢ miekkq szmatkq lub
$ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie sfodkich resztek
na urzadzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
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uszkodzi¢ emalie wewngtrz urzgdzenia.

Czyszczenie komory urzqgdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czesci.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

* ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych $rodkéw czyszczaceych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wigczenie urzqdzenia z maksymalng
temperaturg na okoto 15-20 minut, aby
usung¢ ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewnatrz komory
pieczenia powstaje wilgo¢. Jest to zupetnie
normalne zjawisko, ktdére nie zaktéca
prawidiowego dziafania urzqdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;
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2. usung¢ zabrudzenia z komory pieczenia;

3. wytrzed¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak diugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia
czyszczenie bocznych czesci,

[ I

A = gniazdo przednie
B = sworzen tylny

/ W niekiorych modelach tylny
£ | sworzen B mozna wyjg¢ i

B
ponownie zamontowad w taki

sam sposéb jak przednie gniazdo A.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Odkreci¢ przedni sworzen mocujgcy
znajdujqey sie na $ciance bocznej w
poblizu otworu komory pieczenia [mozna
sie postuzy¢ narzedziem lub monetq).

632 - CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

2. Pociggnqg¢ ostroznie ramke w strone $rodka
komory pieczenia w taki sposdb, aby
odigczy¢ jq od przedniego gniazda A.

3. Wysung¢ rame ze sworznia tylnego B
znajdujgcego sie w tylnej czesci Scianki
bocznei.

4. Powtdrzyé czynnosé w przypadku ramki
umieszczonej na pozostatej $ciance
boczne;.

W celu zamontowania ramek na ruszty/blachy

nalezy:

1. Wsunqé cze$¢ tylng ramki do gniazda pod
sworzniem B znajdujgcym sie w tylnej
czesci Scianki boczne.

J—
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2. Ustawi¢ cze$¢ przedniq ramki w gniezdzie komory urzqdzenia.

A na $ciance bocznej w poblizu otworu *  Ole wysfepuje, wyja¢ sonde temperatury.
komory pieczenia. * Jezeli wystepujq, zdjq¢ panele
samoczyszczqce.

e Zamkngé drzwiczki.

* Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢ wyjete
wczesdnie] panele samoczyszczqce (jezeli
obecne) letniqg wodg i odrobing ptynu do
naczyn.

Ustawienie funkcji Czyszczenia parowego

/ Jezeli temperatura wewnetrzna jest
& | wyzsza od przewidzianej, funkcja nie
jest aklywna.
Przed uaktywnieniem funkcji poczekag,
az urzqdzenie wystygnie.

3. Wkreci¢ przedni sworzeh mocujqcy
[mozna sie postuzy¢ narzedziem lub
monetq).

/ Czas trwania i temperatura funkcji
= | czyszczenia parowego nie mogq

_ zosta¢ zmienione przez uzytkownika.
—

20

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

—
(znajdujgcego sie

w obszarze gtéwnym Q]

INNE FUNKCJE

2. Wybra¢ CZYSZCZENIE PAROWE E

3. Dotkng¢ przycisku START E]/ aby

4. Powtorzyé czynnosé w przypadku ramki rozpoczqé procedure napefniania
umieszczonej na pozostatej $ciance zbiormnika.
bocznej. 4. Napetni¢ zbiomik, jok przedstawiono
Czyszczenie Parowe (tylko w wezesnie
niektérych modelach) Etap czyszczenia parowego
Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce 5. Dotknq¢ przycisku START m aby
bezpieczenstwa. wigczy¢ funkcje czyszczenia parowego.
Funkcia czyszczenia parowego jes! O efapie tym $wiadczy stopniowe zwigkszanie
m czyszczeniem wspomaganym, ktére poziomu pieczenia.

utatwia usuwanie brudu. Dzigki takiemu

procesowi mozna w bardzo prosty _
sposob wyczysci¢ wnetrze piekarnika.
Resztki brudu sq zmigkczane przez Zakoriczenie czyszczenia parowego
ciepfo i pare wodng co ufatwia ich
usuwanie.

Po zakoriczeniu czyszczenia parowego na
wyswietlaczu pojawia sie napis ,Funkcja
zakonczona" i emitowany jest krétki sygnat
dzwigkowy, kiory mozna wytqezy¢, dotykajge
dowolnego punkiu na wyswietlaczu lub

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia
parowego nalezy:
e Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
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otwierajgc drzwiczki.

odkamieniania bojlera.

/ Aby zachowaé jak najlepszy stan
£ | bojlera zaleca sie przeprowadzanie

1. Dotkng¢ przycisku HOM E, aby wyjs¢ z
fej funkcii.

2. Oprozni¢ zbiomik, jak przedstawiono
wczedniej.

3. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

4. Do usuniecia bardzo opornego brudu uzy¢
niesciemnej ggbki z widkning z mosigdzu.

5. W przypadku resztek tuszczu mozna uzy¢
specjalnych detergentéw do czyszczenia
piekarnikow.

6. Usung¢ wode pozostatg wewngtrz komory
pieczenia.

7. Jesli wystepuja, nalezy wsungé na swoje
miejsce panele samoczyszczgee i ramy
podtrzymujgce kratki/ blachy.

W celu zapewnienia wiekszej higieny i aby

zapobiec powstawaniu nieprzyjemnych

zapachow zywnodci:

* zaleca sie suszenie komory piekarnika przy
uzyciu funkcji wentylacji w temperaturze
160°C przez okofo 10 minut.

* W przypadku wystepowania paneli
samoczyszczqcych zaleca sie suszenie
komory piekarnika z jednoczesnym
uruchomieniem cyklu katalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | sfosowanie gumowych rekawic.

Aby utatwié¢ reczne usuwanie trudno
dostepnych czesci mozna zdjgé
drzwiczki.

7

Odkamienianie

Obecnos¢ kamienia wynikajgca z
braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wpfynqé na
prawidfowe funkcjonowanie
urzqdzenia.

Odkamienianie jest fo dfugotrwaty

£ | proces (frwajacy ponad godzine)
wymagajqcy obecnosci uzytkownika
przy urzqdzeniu.

Okresowo na wyswietlaczu bedzie sie
pojawia¢ zqdanie wykonania procedury

634 - CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

— odkamieniania za kazdym razem, gdy
na wyséwietlaczu pojawi sie komunikat.

W zaleznosci od warunkéw system
wskaze, czy urzqdzenie moze
kontynuowa¢ realizacje normalnych
funkcji czy konieczne bedzie
wykonanie procesu odkamieniania i
czyszczenia obwodu hydraulicznego.

7

Czynnosci wstepne

W przypadku, gdy w zbiorniku znajdujq sie

resztki wody:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

3. Wyjq¢ lance do napefniania z gniazda.

4. Dotkng¢ przycisku START ga aby
rozpoczq¢ wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnikal.

Resztki wody zaczynajq sptywa¢ do dzbanka

(lub pojemnikal.

5. Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

6. Oprozni¢ wode znajdujgeq sie w dzbanku
(lub pojemniku).

7. Nacisngé przycisk POTWIERDZ E aby
NKCii.

umozliwi¢ dalsze dziatanie tej fu

/ Od tego momentu nie bedzie juz
£ | mozliwe anulowanie procesu
odkamieniania.

Napetnianie zbiornika
1. W dzbanku rozpusci¢ 100 g kwasku
cyfrynowego w 650 ml wody.

/ Nie nalezy uzywaé kwasu mlekowego
ani innych $rodkéw do usuwania
kamienia.

2. Wyja¢ lance do napefniania z gniazda.
3. Zanurzy¢ koncodwke rurki na dnie dzbanka
(lub pojemnikal.

Dotkng¢ przycisku START | aby

rozpoczq¢ odkamienianie w zbiorniku
urzgdzenia.

5. Po zakonczeniu,oprézni¢ wode w dzbanku
(lub pojemniku).

M
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6. Wiozy¢ lance do napefniania do gniazda.
7. Wyijq¢ dzbanek (lub pojemnik).

Funkcja odkamieniania bojlera

1. Zamkng¢ drzwiczki

2. Odkamienianie rozpoczyna sie.

Po zakonczeniu procesu odkamieniania na

wyswietlaczu pojawia sie zqdanie opréznienia

go z roziworu odkamieniajgcego.

Oprézni¢ zbiornik

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

3. Wyjq¢ lance do napetniania z gniazda.

4. Dotkng¢ przycisku START @ aby

rozpoczqé wylewanie produkiu
odkamieniajgcego do dzbanka (lub
pojemnikal.

Roztwor odkamieniajgey zaczyna splywaé do

dzbanka.

5. Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

6. Oprézni¢ roztwér odkamieniajgey
znajdujqey sie w dzbanku (lub pojemniku).

Uwaga: roztwér odkamieniajgcy moze
by¢ jeszcze gorqcy.

Czyszczenie zbiornika i obwodu
hydraulicznego

Po zakohczeniu oprézniania roziworu
odkamieniajgcego urzqdzenie rozpoczyna
procedure czyszczenia zbiornika i uktadu
hydraulicznego.

/ Stosowa¢ niezbyt twardq zimng wode
& | z kranu, wode zmiekczong lub
niegazowang wode mineralng.

/ Nie uzywa¢ wody destylowanej, wody
£ | zkranu o duzej zawartosci chlorku (>
40 mg/I) ani innych cieczy.

Wyswietlacz wyswietla zgdanie napetnienia

zbiornika wodgq.

1. Wypetni¢ dzbanek lub pojemnik okofo 2
litrami czystej wody.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.
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3. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

/ Przelewanie sie wody wewngtrz
£ | komory pieczenia nie jest wadg, lecz
czesciq procesu plukania.

4. Wyja¢ lance do napetniania z gniazda.
5. Zanurzy¢ koncdwke rurki na dnie dzbanka
(lub pojemnikal.

6. Dotkng¢ przycisku START m aby

rozpoczqé napetnianie zbiornika wodg.

7. Po zakonczeniu napetniania zbiomika
wodgq dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

, aby umozliwi¢ dalsze dziafanie tej
unkgji.

Urzqgdzenie automatycznie uaktywni funkcje z

ustawionymi parametrami.

* Podczas czyszczenia zbiomika i uktadu
hydraulicznego nalezy zostawi¢ dzbanek
na otwartych drzwiczkach z lancg do
napetniania w $rodku. Urzqdzenie
cyklicznie odprowadza wode zuzytq do
czyszczenia.

* Podczas tego procesu przelewanie sie
wody wewnairz komory piekarnika nie jest
wadq, lecz czescig procesu ptukania.

8. Po zakoriczeniu procesu czyszczenia na
wyswietlaczu pojawia sie zgdanie
oproznienia go z wody.

Q. Whetrze piekamika wyczysci¢ i osuszyé z
pozostatosci wody.

10. Otworzy¢ drzwiczki.

11.Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

12.Wyjq¢ lance do napetniania z gniazda.

13.Dotkngé przycisku START ?], aby

rozpoczqé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnikal.

14.Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat o wylaniu wody.

|
o.

Odkamienianie reczne
rD‘,o Funkcja pozwalajgca na
Bed® odkamienienie bojlera.
Jezeli uzna sie za korzysine wczesniejsze

wykonanie odkamieniania mozna
przeprowadzié takg funkcje recznie:
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1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
INNE FUNKCJE

(znajdujgcego sie

w obszarze gféwnym g ).

2. Dotkng¢ przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dotu 9]
3. Dotkng¢ przycisku ODKAMIENIANIE
I
2%
4. Rozpoczqé odkamienianie, jak
przedstawiono w poprzednich punkfach.

Reczne czyszczenie zbiornika i
obwodu hydraulicznego

P Funkcjo ta pozwala na oczyszczenie

e o /

IR ~biornika i obwodu hydraulicznego
: urzqdzenia.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
INNE FUNKCJE

(znajdujgcego sie

w obszarze gféownym g ).

2. Dotkng¢ przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dotu 9]
3. Dotkng¢ przycisku CZYSZCZENIE

e
ZBIORNIKA REORS

Czynnosci wstepne

1. Wypetni¢ dzbanek lub pojemnik okofo 2
litrami wody.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia.

3. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

/ Dzbanek (lub pojemnik) z wodg nie

= | moze wazy¢ wiecej niz 5 kg.

4. Wyja¢ lance do napetniania z gniazda.
* Aby wyjq¢ lance do napetniania, nalezy
naciska¢ przedniq czesé lancy do momentu

636 - CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

$cisniecia sprezyny, a nastepnie zwolni¢ jq.

L 2
?@E—ﬂ
lub
* Dotkngé¢ przycisku LANCA _I'DJ na
wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

/ Zwrécié uwage na odleglosé, jakg

£ | nalezy zachowa¢, aby nie zosta¢
uderzonym przez wysuwaijqcgq sie
lance.

5. Zanurzy¢ koricowke rurki na dnie dzbanka
(lub pojemnikal.

N

6. Dotkng¢ przycisku START E] aby

rozpoczq¢ napefnianie zbiomika woda.

7. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ zakonczenie napetiania
zbiomika.

Urzqdzenie automatycznie uaktywni funkcje z
ustawionymi parametrami.
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Czyszczenie obwodu hydraulicznego

e Podczas czyszczenia zbiornika i uktadu
hydraulicznego nalezy zostawi¢ dzbanek
na otwartych drzwiczkach z lancq do
napetniania w $rodku. Urzqdzenie
cyklicznie odprowadza wode zuzytq do
czyszczenia.

e Podczas tego procesu przelewanie sie
wody wewngtfrz komory piekarnika nie jest
wadq, lecz czeécig procesu ptukania.

Koniec czyszczenia obwodu hydraulicznego

8. Po zakoriczeniu procesu czyszczenia na
wyswietlaczu pojawia sie zgdanie
opréznienia go z wody.

9. Whetrze piekarnika wyczysci¢ i osuszy¢ z
pozostatosci wody.

Oprézni¢ zbiornik

10. Otworzy¢ drzwiczki

11.Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

12.Wyjq¢ lance do napetniania z gniazda.

13.Dotkngé przycisku START g aby

rozpoczqé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnikal).

/ Mozna skorzysta¢ réwniez z roztworu
£ | defergentu zamiast wody. W takiej

sytuaciji zaleca sie nastepnie
wykonanie co najmniej dwukrotego
przeptukania obwodu wodg, zgodnie
z instrukcjami podanymi w niniejszym
rozdziale.

!

14.Poczeka¢ na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat o wylaniu wody.

/ Zaleca sie wykonywanie procesu
£ | czyszczenia zbiornika i obwodu
hydraulicznego kilka razy.
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15. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .

16. Potrzgsng¢ lancg do napetniania, aby
usungé znajdujqeq sie na niej wode.

17.Whozy¢ lance do napetniania do gniazda.

18. Wyiq¢ dzbanek (lub pojemnik).

19.Wyla¢ wode znajdujgcq sie w dzbanku.

20. Zamkng¢ drzwiczki.

Czyszczenie

Czyszczenie parq pozwala na usunigcie z

obiegu hydraulicznego ostatnich pozostatosci

odkamieniania.

1. usfawi¢ funkcje pieczenia fgczonego z
parg w 70%, kidra trwa co najmniej pot
godziny.

2. Napetni¢ dzbanek czystq woda.

3. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

4. Postawi¢ dzbanek na otwartych
drzwiczkach.

5. Wyja¢ lance do napetniania z gniazda.

6. Zanurzy¢ koricowke rurki na dnie dzbanka

(lub pojemnikal.

7. Dotkng¢ przycisku START | aby
rozpoczqé napetnianie zbiornika wodg.

8. Po zakorczeniu potrzgsng¢ lancg do
napetniania, aby usung¢ znajdujgeq sie na
niej wode.

Q. Wiozy¢ lance do napetniania do gniazda.

10. Wyjq¢ dzbanek (lub pojemnik).
11.Zamkng¢ drzwiczki.

12.Dotkngé przycisku START m aby
wigczyé wybrang funkcie pary.

13.Poczekag, az funkcja zostanie ukoriczona.

14.Po zakonczeniu funkcji przejs¢ do
oprézniania zbiornika w sposéb opisany
powyzej.

15. Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

16. Wyla¢ wode znajdujqcq sie w dzbanku.
Uwaga: poczekaé na ostygniecie
komory pieczenia.
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17.Otworzy¢ drzwiczki.

18. Wytrze¢ sciereczkq lub ggbkg ewentualne
pozostatosci wody w komorze pieczenia.

19. Zamknq¢ drzwiczki.

Kalibracja zbiornika

Funkcja ta pozwala na kalibracje
- prawidtowego odczytu ilosci wody (lub
innego plynu) wewnatrz zbiornika.

Z czasem moze sig okaza¢, ze ilo$¢ wody w
zbiomiku nie jest prawidtowo odczytywana
przez czujnik urzqgdzenia. W takim przypadku
dziafanie czujnika urzqdzenia moze zostad
przywrécone do optymalnego stanu.

Czynnosci wstepne
1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

INNE FUNKCJE (znajdujgcego sie

w obszarze gféwnym 0 ).

2. Dotkng¢ przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dofu 9]

3. Dotknqg¢ przycisku KALIBRACJA
ZBIORNIKA (znajdujgcego sie u dotu

o

Kalibracja pustego zbiornika

1. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia.

2. Postawi¢ pusty dzbanek na otwartych
drzwiczkach.

3. Dotkng¢ przycisku LANCA na

wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

/ Zwréci¢ uwage na odleglose, jakg

£ | nalezy zachowag, aby nie zosta¢
uderzonym przez wysuwajacq sie
lance.

4. Wyjq¢ lance i zanurzy¢ jej koncédwke na
dnie pustego dzbanka.
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5. Dotkng¢ przycisku START @, aby

rozpoczqé wylewanie wody do dzbanka.

6. Poczekat na przerwanie strumienio z
przewodu spustowego.

7. Upewni¢ sie, ze z lancy nie wyptywa juz
woda, a nasfepnie dotkng¢ przycisku STOP

8. Nastepnie dotkng¢ przycisku KALIBRACJA
PUSTEGO ZBIORNIKA , aby
kontynuowa¢ kalibracje.

Kalibracja petnego zbiornika
1. Napefni¢ dzbanek doktadnie 1 litrem
wody.

/ Zaleca sie uzycie cyfrowej wagi
£ | kuchennejiodmierzenie 1000 graméw
wody.

2. Postawi¢ dzbanek z 1 litrem wody na
otwartych drzwiach.
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3. Zanurzy¢ korcédwke na dnie dzbanka.

I\

4. Dotkng¢ przycisku START [a aby
rozpoczqé napetnianie zbiornika wodg.

5. Poczeka¢ do korica napetniania zbiomnika.

6. Upewnic¢ sie, ze urzqdzenie wyssafo calq
wode znajdujqcq sie w dzbanku, a

nastepnie dotkng¢ przycisku STOP E

7. Whozy¢ lance do napetniania do gniazda.

8. Wyija¢ dzbanek.

MONTAZ

Q. Zamkngé¢ drzwiczki.

/ Po zamknieciu drzwiczek

= aufomatyczny system zasysa
ewentualnie znajdujgceq sie w lancy do
napefniania wode, zapobiegajgc w
fen sposéb kapaniu. Moze sie pojawié¢
hatas gofowania, co jest normalne.

10. Dotkng¢ przycisku KALIBRACJA PEENEGO

ZBIORNIKA , aby zakoriczyé
kalibracje.
11.Poczeka¢ na zakoriczenie kalibracii.

Po zakoniczeniu ostrzezenie na wyswietlaczu
wskazuje na zakonczenie procedury kalibracii.

Procedura kalibracji zakoriczona

o

|
o.

12. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

zakonczyé procedure kalibracji zbiomnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie propozycja
usuniecia wody ze zbiornika. Wode mozna
wykorzysta¢ do ewentualnego pieczenia na
parze lub postepowad zgodnie z opisem w
rozdziale Opréznianie zbiornika.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywad uszczelke w czystosci stosujqc
niesciernej ggbki i letniej wody.

Podiqgczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na fablice znamionowei.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
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miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.
Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostafe o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowad:

MONTAZ - 639



* 220-240V~
1D 2 220-240V~
p—-_ 20 mm
L == N S S S S~ N3

Wymiana przewodu

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odfqczy¢ gtoéwne zasilanie elekiryczne.

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm2.

/ Wskazane wartosci dotyczg
= | wewnetrznego przekroju kabla.

/ Wymiary kabli zasilajgeych

£ | uwzgledniajg wspdfczynnik

—— jednoczesnosci (zgodnie z normg EN
60335-2-6).

Podtqczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqgdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqce takg
odlegfosciq otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne odfgczenie urzgdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei Ill, zgodnie
z zasadami instalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przylqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podtqczenie za pomocq gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego ftypu.

Unika¢ uzywania przejsciowek, przediuzaczy i
bocznikéw, poniewaz mogg powodowad
nagrzewanie lub przepalenie.

640 - MONTAZ

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjq¢ jq, aby
uzyskad dostep do listwy zaciskowe;.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewni¢ sig, ze przewody [piekamika lub
ewentualnej ptyty kuchennej) przechodzq w
odpowiednich miejscach, bez
jakiegokolwiek kontakiu z urzgdzeniem.

Ustawianie

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Pozycja kabla zasilajgcego

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujacq sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub

91477A081/G



innych plynéw.

Tuleje mocujgce

8

@ &

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzqdzenia.

2. Umiesci¢ urzqdzenie w meblu.

3. Przymocowa¢ urzqdzenie $rubami do
mebla.

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

Gabaryty urzqdzenia (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)

A
3
B

v

[
w
o
'
iy
1
ol

A
w
\ 4

Upewni¢ sie, ze na gomej/tylnej
cze$ci mebla znajduje sie otwér o v

gtebokosci okofo 35-40 mm.

IN
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®

=

min. 603 mm
560 - 568 mm
583 - 585 mm
Q—11mm

min. 5 mm

121 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

I O m m o O @ >

co Wyciecie na kabel zasilajgcy (min. 6 cm?)

ib  Skrzynka ziqczy elekirycznych

91477A081/G

Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

490-500 6(

/ Jezeli zamierza sie wbudowad
£ urzqdzenie, pod blafem roboczym —_
nalezy zainstalowa¢ drewniang listwe,
aby zagwaranfowaé uzycie uszczelki
przyklejonej do tylnej czesci panelu
przedniego, zapobiegajqcej
ewentualnym przeciekom wody lu
innych ptynéw.

*
/ Upewni¢ sie, ze na gémeij/tylnej

= | czesci mebla znajduje sie otwér o

gtebokosci okofo 60 mm.
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A A min. 603 mm
B 560 - 568 mm
D ~wb C 583 - 585mm
b/ C H D 9-11mm
I D E min.5mm
< B >\
b F 121 -1105 mm
I G min. 560 mm
co
/ H min. 594 mm
/v 4
F co Wyciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)
ib Skrzynka zigczy elekirycznych
< G > wb  Listwa drewniana (zalecana)
N |
Uwb O

co

\i
—
I

@
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