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OSTRZEZENIA

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC W RAZIE POTRZEBY
SKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI

Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczeristwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mate dzieci
powinny przebywa¢ z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
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bardzo gorgee podczas
uzytkowania: nie dotyka¢
elementéw grzejnych podczas
uzytkowania.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece,
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylgczy¢ urzgdzenie i
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nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

» Urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
osob dorostych
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

» Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

* Dzieciponizej 8. roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

* Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

* Nalezy stale nadzorowa¢
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

* Nie pozostawia¢ urzqdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw, kiore
mogq wydziela¢ ffuszez lub
olej. Podgrzany Huszcz i olej
moggq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznos¢.
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Nie wlewa¢ wody
bezpodrednio na bardzo
gorqgce blachy.
Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.
Przy sprawdzaniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.
Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztuéee lub
przyrzqdy) do szczelin.
Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.
NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.
W POBLIZU DZIAAAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJO\/\/
NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.
Nigdy nie prébowa¢
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.
Nigdy nie ciggnag¢ za
przewdd, aby wyjac wyczke.
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W przypadku urzqdzen papierowych pojemnikach.

mikrofalowych

Nieprawidtowe uzycie
T .y {fﬁ Niebezpi Ast buch
o UWAGA: jezeli drzwiczki lub IePEEpISCEENSIVE WyBUCR

ich uszczelnienie sq
uszkodzone, nie nalezy
uzywac urzqgdzenia, dopoki

nie zostanie naprawione przez

wykwalifikowany personel.
UWAGA: tylko odpowiednio
wykwalifikowany personel
moze przeprowadzad
czynnosci konserwacyjne lub
naprawy wymagaijqce zdjecia
osfony zabezpieczajqcej
przed promieniowaniem
mikrofalowym.

UWAGA: nie nalezy
podgrzewad zywnosci i
ptynow w szczelnie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogq wybuchngé.
Gdy uzywana jest funkcjo
kombinowana, ze wzgledu na
generowane wysokie
temperatury dzieci powinny
korzysta¢ z urzadzenia tylko

pod nadzorem osoby doroste;.

Wzrokowo nadzorowad
urzqdzenie podczas pieczenia
potraw w plastikowych lub
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Podczas stosowania mikrofal
do grzania lub podgrzewani
plyndw, proces wrzenia moze
sie opdzni¢, temperatura
wrzenia jest osiggana bez
tworzenia sie typowych
pecherzykéw na powierzchni.

Opdznienie procesu wrzenia
moze doprowadzi¢ do
wybuchu wewngtrz urzgdzenia
lub, podczas wyjmowania
naczynia, gorgcy plyn moze
sie wyla¢.

Aby unikng¢ takiego
zagrozenia, nalezy zawsze
wlozy¢ na czas grzania fyzke
zno]du]ch sie W wyposazeniu
(lub zaroodporng tyzke z
plastiku) do naczynia.

Uzywa¢ mikrofal wytgeznie do
przygotowywania positkdw
przeznaczonych do jedzenia.
Inne zastosowanie jest surowo
zabronione (np. suszenie
ubran, podgrzewanie trepkéw,
gabek, wilgotnej bielizny itp.,
odparowywania wody z
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potraw), istnieje ryzyko
obrazen lub pozaru.

* Podgrzewanie napojéw przy
uzyciu mikrofali moze
spowodowad opdznione
kipienie, dlatego nalezy
zachowad ostrozno$e
podczas postugiwania sie
pojemnikiem.

» Czysci¢ urzadzenie i usuwad
ewentualne resztki jedzenia.

* Nieczyszczenie komory
pieczenia powoduje fatwiejsze
pogarszanie sie stanu
powierzchni, co moze
niekorzystnie wptyngé na
trwato$e urzgdzenia i
potencijalnie spowodowad
niebezpieczng sytuacje.

* Nie suszy¢ produkiéw
spozywczych za pomocg
mikrofal.

* Nie stosowaé mikrofal do
podgrzewania lub smazenia
oleju.

e Nie stosowa¢ urzqgdzenia do
podgrzewania potraw lub
napojéw zawierajgeych
alkohol.

 Nie grza¢ jajek w skorupce lub
ugotowanych obranych jajek
w cafosci: mogqg wybuchnge
nawet po zakonczeniu
podgrzewania.

 Nie podgrzewa¢ potraw
znajdujgeych sie w
opakowaniach.

* Nie stosowa¢ funkcji
kombinowanej do

01477A282/F

podgrzewania lub gotowania
plynow.

Nie podgrzewad jedzenia dla
niemowlgt w zamknietych
pojemnikach. Zdjg¢ zatyczke
lub smoczek (w przypadku
podgrzewania mleka w
butelce). Po zakonczeniu
pieczenia zawsze sprawdzi¢
femperature zywnosci, nie
powinna by¢ zbyt wysoka.
Zamieszad lub wstrzgsngg,
aby vjednolici¢ temperature i
unikng¢ poparzenia.

Przed rozpoczeciem grzania
potraw z twardg skérkg (np.:
ziemniakow, jabtek itp.) nalezy

ia naktué.
Nie uzywac funkeji mikrofal,

gdy komora jest pusta.

Uzywac naczyn odpowiednich

do gotowania mikrofalowego.

Do gotowania potraw nie
stosowa¢ aluminiowych
pojemnikéw.

Do podgrzewania zywnosci i
napojéw nie nalezy uzywad
pojemnikow metalowych.

Nie uzywaé naczyn z
metalowymi dekoracjami
(wykoriczenia ze ztota lub
srebral).

O ile jest dostepna, nie nalezy
uzywaé blachy i/lub blachy
gtebokiej do gotowania

TYLKO z uzyciem mikrofal.

Jesli pojawi sie dym, nalezy
wylqczy¢ urzgdzenie lub
odfgczy¢ je od gniazdka

P

OSTRZEZENIA - 307



elekirycznego i frzymad
drzwiczki zamkniete, aby
zdusi¢ wszelkie ptomienie.
Niniejsze urzgdzenie jest
zgodne z obowigzujgcymi
normami i dyrektywami w
zakresie bezpieczenstwa i
kompatybilnoci
elekiromagnetycznej. Mimo to
zaleca sie osobom
posiadajgcym rozrusznik serca
zachowanie minimalnej
odlegfosci 20-30 cm od
funkcjonujgcej kuchenki
mikrofalowej. Po dodatkowe
informacje skonsultowad sie z
producentem rozrusznika
serca.

Urzqdzenie dziata w pasmie
ISM 2.4 Ghz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetyczne;,
urzqdzenie nalezy do grupy 2 i
klasy B (EN 55011).

Nieprawidtowe uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

* Podczas korzystania z mikrofali

potrawa (lub jej pojemnik) nie
powinna (nie powinien) by¢
oparta(y) o dno komory
urzqdzenia. Uzywad
akcesoriéw z wyposazenia
umieszczonych na potkach
dostosowanych do
wykonywanego przepisu.

NIE KtASC POJEMNIKOW,/
AKCESORIOW (blachy,
szklane naczynia itp.|
BEZPOSREDNIO NA DNIE
KOMORY PIECZENIA.

Nieprawidtowe uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqgdzenia

308 - OSTRZEZENIA

* Jesliurzqdzenie jest

zainstalowane w szafce,
podczas korzystania z niego
drzwiczki szafki powinny by¢
otwarfe.

Uszkodzenie urzgdzenia

» Na elementach szklanych nie

nalezy stosowa¢ detergentow
$ciernych, agresywnych lub
korozyjnych (np. produkiéw w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiatow
szorstkich lub ostrych
metalowych skrobakow,
poniewaz mogq one
zarysowad powierzchnie,
powodujgc pekniecie szkia.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

e Nlie siada¢ na urzgdzeniu.

01477A282 /E



* Nie stosowaé produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajqg ich wyjeciy,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

* Nie stosowac¢ strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

* Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu urzqgdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych |
odprowadzajgeych ciepto.

* Ryzyko pozaru: nie
pozostawiac przedmiotow w
komorze pieczenia.

* W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

* Nie uzywac¢ naczyn stotowych
lub plastikowych pojemnikéw
do przyrzqdzania potraw.
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Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyiq¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywaé dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W razie koniecznosci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element

wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznoéci od modeli),
umieszczajgce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewnatrz komory
pieczenia.

Nie kfas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na srodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Nie uzywad otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie uzywa¢ klamki do
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podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Instalacja i konserwacja

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NA tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ instalowane na zadne;
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Zleci¢ wykonanie podfgczenia
elekirycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalaci
elektrycznych.

Uzywa¢ przewodow
odpormych na temperature co
najmniej 90 °C.

Moment dokrecenie $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢

1,5-2 Nm.
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W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontakiowad sie z serwisem
technicznym, ktory dokona
|ego wymiany.

UWAGA: Podczas ustawiania
urzqdzenia nalezy sie
upewni¢, ze przewdd
zasilajgey nie jest zaplatany
ani uszkodzony.

Przed jakgkolwiek interwencjg
na urzgdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazyc¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualnei.
Przed kazdg czynnoscig na
urzgdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
Umozliwi¢ odigczenie
urzgdzenia po instalacji, za
pomocq dostepnej whyczki lub
wyltgcznika w przypadku
stafego podtqczenia.
Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewni
odigczenie od sieci
omnipolarnej, z odleglosciq
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odtqczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.
Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 2000
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metrow nad poziomem morza.

Informacje na temat

omawianego urzqdzenia

* Nie opierac sie ani nie siadad
na otwartych drzwiczkach.

e Sprawdzi¢, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.

* Nie instalowad/uzytkowad
urzqdzenia na otwartym
powietrzu.

* Uzywac wylgeznie sondy
temperatury dostarczonej lub
zalecanej przez producenta

(tylko w niektérych modelach).

Przeznaczenie urzgdzenia
Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidtowe.
Ponadto nie nalezy go uzywad:
* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych srodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza insfrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna byé
przechowywana w catosci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caty okres eksploatacji
urzqdzenia.

e Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obstugi.

* Do wyja$nien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na kiérych
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wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietac, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zaktualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie 16zni¢ od fego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukci.

Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstafe w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem,

* nieprzestizegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czeéci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowej.

Utylizacja

ﬁ Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskg WEEE (2012 /

19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucaé wraz z

innymi odpadami.

Urzgdzenie nie zawiera substanciji w iloéci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyreklywami
europejskimi.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem

e Odfqczy¢ gtéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtqczy¢ kabel zasilajgey od instalacii
elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usung¢ go.

* Powierzy¢ urzadzenie odpowiednim
cenfrom selekiywnej zbiérki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzqdzenia.
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Opakowanie urzqdzenia zostalo wykonane z

materiatow, kiore nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadajq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiow selektywnej zbiérki
odpadow.

it Opakowania z tworzyw sztucznych

Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawiaé opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

¢ Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Oszczednosé energii

* Urzqdzenie nalezy wstepnie nagrzewad
wylgcznie wowcezas, jesli wymaga tego
przepis.

*  We wszystkich wersjach nalezy unika¢
otwierania drzwiczek podczas pieczenia.

*  Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jak najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Wyjqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kidre nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Wylqgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzigki wysokie]
tfemperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepta.

*  Zawsze utrzymywaé komore pieczenia w
czystosci.

Informacije o zuzyciu energii w trybie

wylgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczqgce zuzycia energii w

frybie wylgczonym /gotowosci urzadzenia

mozna uzyska¢ w witrynie infernetowej

Www.smeg.com na sfronie poswigconej

danemu produktowi.

Zrédta $wiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zroda
$wiatta, kiérych uzytkownik nie moze
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samodzielnie wymieni¢. Wymiana powinna
by¢ przeprowadzana wylgcznie przez
dziat wsparcia technicznego.

Ox=:

L

Zrodia $wiatta znajdujgce sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy femperaturze ofoczenia = 300°C i do
korzystania z nich w zastosowaniach o
wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".

Jak czytaé instrukcje obstugi
W insfrukeiji zastosowano nastepujgce symbole
utatwiajgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacja/Wskazéwka
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Opis ogdlny

L

Panel sterowania
Uszczelka
Lampka
Drzwiczki
Wentylator

EE» Poziom ramki

NN —
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Panel sterowania
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@ —
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1 Pokretto funkcji

Za pomocq fego pokreffa mozna:
e wigczyé/wylqczyé urzqdzenie;
e wybra¢ funkcie.

/ Obréci¢ pokretto funkeji w potozenie O,
£ | aby zakoriczy¢ od razu ewentualne
pieczenie.

2 Cyfrowy programator

Wyswietla biezqcq godzine, licznik minut,
funkcie, ewentualng moc mikrofal, wybrang
moc i femperature pieczenia oraz ewentualnie
przypisany czas frwania.

3 Pokretto temperatury

Za pomocq fego pokreffa mozna ustawic¢
nastepujqce elementy:

* temperatura pieczenia;

* czas frwania funkgj;

® pieczenie zaprogramowane;

¢ akivalna godzina.

314 - OPIS

Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokos$ci wprowadzania
zostaty ustalone od dotu do géry.

Wentylator

Wentylator chfodzi urzqdzenie i uruchamia sie
podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie
nad drzwiczkami, co moze trwaé przez kilka
chwil, nawet po wylgczeniu urzgdzenia..
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Oswietlenie komory pieczenia
¢ Oswieflenie komory pieczenia uruchamia
sie po wybraniu dowolnej funkciji pieczenia

z wyijgtkiem funkcii .

o Oswieflenie wewnelrzne pozostaje
wylgczone podczas funkcji specjalnych
dEF—§ %%m |

funkcji czyszczenia -

(w zaleznoéci od modeli).

* W momencie otwierania drzwiczek, z

wyijatkiem funkcji , wiqcza sie
oswietlenie komory pieczenia. Wylgcza sie
tuz po zamknieciu drzwiczek.

e Gdy drzwiczki sq otwarte, nie mozna
wylgczy¢ wewnetrznego oswietlenia.

Akcesoria

e W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, kiore maijq stycznosé z
zywnoécig sq wykonane z odpowiednich
materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
normami.

* Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzqdzeniem lub opcjonalne mozna
zamoéwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywaé tylko
oryginalnych akcesoriow producenta.

¢ Zaleca sie montowanie prowadnic
wyjmowanych na pierwszym poziomie
ramek. Mozna w ten sposéb
zoptymalizowaé przestrzen wewngtrz
komory pieczenia, dysponujgc poziomem
posrednim pomiedzy pierwszym i drugim.

/ W niniejszej instrukcji wskazowki
£ | dotyczqce drugiego poziomu lub
poziomu $rodkowego odnoszg sie do
korzystania z wyjmowanych
prowadnic.

tyzka do gotowania

Obnizony ruszt

Do podirzymywania naczyn z pieczonq
potrawaq.

Szklane naczynie

Do wszystkich rodzajéw przyrzqdzania oraz
do gromadzenia fluszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gémym ruszcie.
Nalezy je kias¢ na obnizonym ruszcie.
Szczegdlnie zalecane jest do pieczenia z
wykorzystaniem mikrofal.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia nad szklanym naczyniem

podczas pieczenia produkiow, kidre mogg
kapad.

Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Gteboka blacha

Jest wktadana do naczynia podczas
podgrzewania plynéw. Jest niezbedna, aby
unikng¢ opdznienia procesu wrzenia.

01477A282/F

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gomym ruszcie i
pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.
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UWAGA: z gtebokiej blachy mozna
korzysta¢ do pieczenia
kombinowanego z uzyciem mikrofal.
Nie uzywad jej do pieczenia TYLKO z
uzyciem mikrofal.

Mikrofale

Urzqdzenie jest wyposazone w generator
mikrofal o nazwie magnetron. Generowana
wigzka mikrofal jest rownomiemnie
wprowadzana do komory stykajac sie z

UZYTKOWANIE

potrawami i podgrzewaiqc je.

Proces podgrzewania nastepuje poprzez tarcie
czgsteczek zawartych w potrawach (gfownie
wody) z konsekwentnym wydzielaniem ciepta.
Ciepfo wytwarzane wewngtrz potraw pozwala
na rozmrozenie, podgrzanie lub upieczenie w
czasie krétszym niz podczas pieczenia
fradycyjnego.

Stosowanie specjalnych naczyn utatwia
réwnomierne docieranie mikrofal do potraw.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogélne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

* Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqeq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqgdzenia i akcesoriéw.

* Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

* Wyjqé i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (pafrz rozdziat

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywa¢ w nim.

Materiaty nadajgce sie do pieczenia
mikrofalowego

Ogélnie, materialy stosowane do pieczenia
mikrofalowego muszq umozliwia¢ przeptyw fal
do potraw.

W ponizszej tabeli wskazano elementy, kiérych
mozna uzywad oraz fe, kiérych nie wolno
stosowad:

MATERIALY, KTORYCH MOZNA UZYWAC:
- Szkto (zawsze zdjq¢ pokrywke) ™

* Naczynia zaroodporne

*  Szklanki

o Stoiki
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- Porcelana

- Terakota

- Plastik (jezeli przeznaczony jest do mikrofali) *

* Pojemniki

* Folie z tworzywa sztucznego (nie powinny
mie¢ stycznosci z zywnosciq)

*tylko, jezeli zaroodpome.

MATERIALY, KTORYCH NIE WOLNO
UZYWAC:

- Metal (mogq generowad tuki lub iskry)
* Folia aluminiowa

Aluminiowe tacki

Talerze

Metalowe narzedzia

Klipsy do woreczkéw do zamrazania

- Drewno

- Krysztatowe szklanki

- Papier [niebezpieczenstwo pozaru)

- Pojemniki ze styropianu (niebezpieczenstwo
zanieczyszczenia zywnosci

/ Na naczyniach nie mogq sie
= | znajdowa¢ metalowe dekoracje.

/ W funkcjach mikrofal lub mikrofal
£ | kombinowanych nie stosowa¢
— akcesoryjnych blach metalowych.

Préba naczyn

/ Tylko podczas préby mozna uzyé
£ | funkcji mikrofali bez wiozenia zywnosci

— do $rodka.

Aby sprawdzi¢, czy naczynia nadajq sie do
pieczenia mikrofalowego mozna
przeprowadzi¢ prostq prébe:

91477A282/E



1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika.

2. Ustawic testowane naczynie na ramce
wlozonej na pierwszy poziom.

3. Wybra¢ funkcje mikrofaléwki z maksymalng
mocg [np. TOOOW).

4. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 30
sekund.

5. Uaklywni¢ pieczenie.

Nieodpowiednie naczynia
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
* Jezeli zauwazy sie iskrzenie lub uslyszy
frzaskanie nalezy natychmiast przerwad

prébe. W takim przypadku naczynia nie
nadajq sie do pieczenia mikrofalowego.

Po zakoriczeniu préby naczynie musi by¢ zimne
lub letnie. Jezeli bedzie gorgce to znaczy, ze
nie nadaije sie do pieczenia mikrofalowego.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punkiu

zatfrzymania.

¢ Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,
kiore zapobiegaja przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

/ Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
£ | do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

/ Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
£ | blachy, w celu usuniecia pozostatosci z
produkgji.
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Ruszty i naczynie szklane

Naczynie szklane nalezy umieszczad na
obnizonym ruszcie.

Ruszt do blachy nalezy wkiada¢ do naczynia
szklanego. W ten sposéb bedzie mozna
oddzielnie zebra¢ fuszcz z pieczonej potrawy.

tyzka do gotowania

Nieprawidfowe uzycie
Niebezpieczerstwo wybuchu/
poparzenia

* Aby unikngé wybuchu w urzqdzeniu lub
wydobycia gotujgcego sie ptynu nalezy
zawsze zanurzy¢ w nim fyzke do
gotowania.

Wysoka temperatura
Ryzyko uszkodzenia elementu

e Uzywad tyzki do gotowania wylgcznie w
ramach funkcji Mikrofale. Nie wolno jej
stosowaé w funkcjach tradycyjnych lub
kombinowanych.

Podczas stosowania funkcji mikrofaléwki do
podgrzewania ptynéw, proces wrzenia moze
sie opdzni¢, aby unikng¢ takiego zjawiska,
podczas efapu grzania, nalezy wlozy¢ do
naczynia fyzke znajdujqcq sie w wyposazeniu
(lub zaroodporng tyzke z plastiku).
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Cyfrowy programator

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartosci
odnoszqce sie do wybranej czynnosci. Aby go
uzyé, wystarczy obréci¢ pokretto funkcii i
pokretto temperatury w celu wybrania
wskazanych wartosci.

Kontrolka zegara

D Kontrolka minutnika
g Kontrolka pieczenia
Kontrolka pieczenia zaprogramowanego

ﬂ Kontrola zablokowania elementéow
sterowania

Kontrolka frybu Show Room
Kontrolka mikrofali
Kontrolka rozmrazania
Kontrolka temperatury
Kontrolka watéw

Pierwsze uzycie

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym zastosowaniu lub po diuzsze;
przerwie w zasilaniu energiq, na wyswietlaczu

urzqdzenia miga wskazanie mm Aby

moc rozpoczgé dowolne pieczenie, nalezy

ustawi¢ biezgcg godzine.

1. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ biezqgcq godzine.

2. Nacisng¢ pokreffo temperatury w celu
ustawienia biezqcej godziny i przejicia do
wyboru minut.

3. Obraca¢ pokreffem temperatury, aby
wybra¢ minuty biezgcej godziny.
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4. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
zakonczyé ustawienie.

/ Moze sie okaza¢ konieczna zmiana
£ | biezqgcej godziny, na przykiad z
powodu zmiany czasu z zimowego na
letni i odwrotnie.

Gdy widoczna jest biezgca godzing,
wyswietlacz przetgcza sie na tryb
niskiej jasno$ci po 2 minutach od
ostatniego uzycia pokretef.

IN

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Mikrofale

Przenikajqc bezposrednio do produkiu
mikrofale umozliwiajg pieczenie w
bardzo krétkim czasie i oszczednosé
energii. Sq zalecane do pieczenia bez
ffuszczu oraz rozmrazania i
podgrzewania pofraw, poniewaz
zachowujq ich wyglad i smak.

Podczas korzystania z mikrofali
potrawa (lub jej pojemnik) nie powinna
(nie powinien) by¢ opartaly) o dno
komory urzqdzenia. Uzywa¢
akcesoriéw z wyposazenia
umieszczonych na pétkach
dostosowanych do wykonywanego
przepisu.

IN

—

=) (=,

/ NIE KtASC POJEMNIKOW,/

& | AKCESORIOW (blachy, szklane
— naczynia itp.) BEZPOSREDNIO NA
DNIE KOMORY PIECZENIA.

1. Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
3. Zamkngé drzwiczki.
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4. 7 pozyciji O obroci¢ pokretto funkeji o jedng
pozycie w prawo, aby wybra¢ funkcje

MIKROFALE ‘

Q. Sprawdzi¢ status pieczenia potrawy,
posfugujac sie wewnetrzng lampkg
sygnalizacyjng.

‘HINE
g

800 «

5. Obroci¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia czasu trwania pieczenia (od 5
sekund do 1,5 godziny) (na przykfad ,5

minut”).

6. Wecisng¢ pokretto temperatury w celu
potwierdzenia.

7. Gdy kontrolka watéw m miga, obrécié
pokretto temperatury, aby zmieni¢ wartos¢

mocy ze 100 W na 800 W (na przykiad
,500 W").

Aby zapozna¢ sie z wartosciami mocy mikrofal,

patrz punkt Moc mikrofal.

8. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢
pieczenie lub nacisng¢ pokretto
temperatury, aby wprowadzi¢ ewentualne
ustawienia czasu frwania pieczenia,
zakonczenia pieczenia itd.

/ W momencie ofwarcia drzwiczek
= trwajgca funkcija jest przerywana.
Po ich zamknieciu nacisngé pokretto
tfemperatury, aby wznowi¢ cykl
pieczenia.

W kazdej chwili mozna przerwac
pieczenie, ustawiajqgc pokrefto funkcji w
pofozeniu O.

IN

Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu

pojawia sie migajgcy napis Mﬁ i
emitowany jest sygnaf dzwiekowy, kiéry mozna

wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
naciéniecie/obrét jednego z dwéch pokretet.

crMno
l

J o

® %

Moc mikrofal
Ponizej przedstawiono mozliwe do wyboru
warfo$ci mocy:

Moc (W) Tryb uzytkowy
150
250 Rozmrazanie zywnosci
350
450
Delikatne pieczenie
550
650 -
250 Podgrzewanie i pieczenie potraw
850 Podgrzewanie ptynéw

AucC o
- rJ3

® 00 W
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Pieczenie kombinowane

Pieczenie kombinowane jest

poltgczeniem pieczenia fradycyinego i
mikrofal. O funkcjach tych informuje
zaswiecona ikona funkcji mikrofal i

symbol funkcji fradycyinei.
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Nieprawidtowe uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
e Nie stosowa¢ funkcji kombinowanej do
podgrzewania lub gotowania ptynow.

1. Z pozycji O obréci¢ pokreto funkcji do
momentu wybrania funkciji kombinowanej

na przyktad MIKROFALE @] + OBIEG

POWIETRZA .)

Przycisk | «

migad.

i napis START zaczynaijq

2. Obroci¢ pokretto temperatury w prawo lub
w lewo, aby ustawi¢ zqdang temperature

(na przykiad ,200°C").

M0
orc o

200"

3. Wecisngé pokreffo femperatury w celu
potwierdzenia.

4. Gdy miga kontrolka @b obréci¢ pokreffo
o

femperatury w praw w lewo, aby
zmieni¢ czas frwania pieczenia (od 1
minuty do 13 godzin) (na przykfad , 15
minut”).

5. Weisng¢ pokretto temperatury w celu
potwierdzenia.

6. Gdy miga kontrolka mb, obréci¢ pokreffo
o

femperatury w praw w lewo, aby
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zmieni¢ warto$¢ mocy ze 150 W na 450

W (na przyktad ,350 W").

7. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ wprowadzone dane.

8. Ponownie wcisng¢ pokretto temperatury,
aby uruchomi¢ funkcie.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiqgniecie temperatury pieczenia.

O etapie tym $wiadczy migajgca kontrolka ﬂ

/ Mozna pomingé etap wstepnego
£ | nagrzewania, naciskajqgc na kilka
sekund pokretto temperatury.

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
kontrolka g nadal $wieci $wiattem statym,
symbol komory pieczenia miga i
generowany jest sygnat akustyczny.
1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory

urzgdzenia.
3. Zamkngé drzwiczki.

lub

Jesli potrawa jest juz w $rodku komory
pieczenia, nalezy nacisng¢ pokretto
temperatury, aby rozpoczqé¢ pieczenie.

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory
urzqdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

lub

* Jesli potrawa jest juz w $rodku komory

pieczenia, nalezy nacisng¢ pokretto
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temperatury, aby rozpoczqé pieczenie.
4. Sprawdzi¢ sfatus pieczenia potrawy,
posfugujac sie wewnetrzng lampkg
sygnalizacying.
Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakoniczeniu pieczenia emitowany jest
sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia

sie napis .

5. Przywréci¢ pokretlo funkcji do pozycii O,
aby wyjs¢ z funkcii.

Lista kombinowanych funkcii pieczenia

MIKROFALE + GRILL

Zastosowanie funkciji grilla pozwala na
uzyskanie idealnego opieczenia.
Dziatanie mikrofal umozliwia natomiast
wewnetrzne upieczenie produkiu w
bardzo krétkim czasie.

MIKROFALE + OBIEG POWIETRZA

Dziatanie termoobiegu w potgczeniu z
tradycyjnym systemem zapewnia

BEl| rownomierne pieczenie, nawet
o . . .
| skomplikowanych potraw. Dziatanie
mikrofal umozliwia natomiast

wewnetrzne upieczenie produkiu w
bardzo krétkim czasie.

MIKROFALE + TERMO-OBIEG
Do pieczenia kombinowanego z

termoobiegiem, kiére w krétkim czasie
piecze zywnos$¢ dzigki obiegowi
gorqcego powietrza i mikrofal.

Pieczenie tradycyjne

pieczenie, ustawiajqgc pokreffo funkcji w

/ W kazdej chwili mozna przerwaé
= potozeniu O.

1. Obréci¢ pokreto funkcji w prawo lub w
lewo, aby wybra¢ zgdang funkcje (na

przykiad ,OBIEG POWIETRZA (W2 ).
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2. Obroci¢ pokretto temperatury w prawo lub
w lewo, aby ustawi¢ zqdang temperature
(na przykfad ,200°C").

Poczeka¢ 3 sekundy (lub nacisngé pokretto

temperatury przed uptywem 3 sekund), aby

uruchomi¢ pieczenie.

Po uruchomieniu pieczenia nacisng¢ pokretto

temperatury, aby wprowadzi¢ ewentualne

ustawienia czasu frwania pieczenia,

zakonczenia pieczenia itd.

/ W momencie otwarcia drzwiczek
= trwajqgca funkcja jest przerywana.
Funkcja jest wznawiana automatycznie
po zamknieciu drzwiczek.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiggniecie temperatury pieczenia.

O etapie tym $wiadczy migajgca kontrolka g

/ Mozna poming¢ etap wstepnego
nagrzewania, naciskajgc na kilka
sekund pokretto temperatury.

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
kontrolka g nadal $wieci $wiatfem statym,
symbol komory pieczenia miga i
generowany jest sygnat akustyczny.
1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory

urzqdzenia.
3. Zamkng¢ drzwiczki.

lub

Jesli potrawa jest juz w $rodku komory
pieczenia, nalezy nacisng¢ pokretto
femperatury, aby rozpoczqgé pieczenie.
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Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, kiéra

& | pozwala na rozpoczecie i
zakonczenie pieczenia po uplywie

ustawionego przez uzytkownika czasu.

/ Aktywacja tej funkcji uniewaznia
= ewentualny, ustawiony wczesniej
minutnik.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i temperatury
pieczenia nacisngé pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu migajq cyfry mﬂ

o000”

JMnc &
cCuy

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
temperatury, aby zmieni¢ temperature
lub
3. Nacisng¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia czasu pieczenia (od 1 minuty do
13 godzin) (na przyktad ,25 minut").

4. Odczeka¢ 3 s.
Kontrolka przesfaje miga¢, symbol @

zaswieca sie i pieczenie na czas rozpoczyna
sie.
Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu

pojawia sie migajgcy napis w i
emitowany jest sygnat dzwiekowy, kidry mozna

wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
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naciéniecie/obrét jednego z dwoch pokrete.
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/ Aby wybra¢ dalsze pieczenie na czas,
£ | nalezy obréci¢ ponownie pokretto
temperatury.

Aby anulowaé czas pieczenia
1. Nacisng¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka miga.

2. W ciqgu 3 sekund przekreci¢ pokreffo
temperatury w lewo, do momentu
wyzerowania czasu tfrwania pieczenia.

3. Poczeka¢ 3 sekundy lub nacisng¢ pokretto
temperatury, aby wyié¢ z funkcji pieczenia
na czas i powrdci¢ do wyswietlania
biezqcej godziny.

Zaprogramowane pieczenie

/ Pieczenie zaprogramowane jest

& | funkcjq, ktéra pozwala na rozpoczecie
pieczenia w ustalonym czasie i
zakonczenie po uptywie czasu
ustawionego przez uzytkownika.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, mozna
ustawi¢ czas zakorczenia pieczenia
wylgcznie po uprzednim
zaprogramowania czasu frwania.

IN

1. Po wybraniu jednej z funkcji i temperatury
pieczenia nacisng¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu migajq cyfry ’-”-”—: .

Arrrro
I

2 W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
tfemperatury celu ustawienia czasu trwania
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pieczenia (od 1 minuty do 13 godzin) (na
przyktad ,25 minut’).

A JC
Juc 3

c00° -~

3. Nacisngé¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu pojawia sie sugerowana
migajgca godzina dla frybu pieczenia
natychmiastowego.

/ W razie potwierdzenia bez

£ | wprowadzenia zmian pieczenie
uruchamia sie od razu. Jedli do
sugerowanej godziny zostanie dodany
czas, pieczenie zatrzyma sie.

4. W ciqgu 3 sekund obroci¢ pokretto
temperatury, aby ustawi¢ godzine
zakoriczenia pieczenia (na przyktad

13:15").

5. Odczeka¢ 3 s.

Kontrolka i urzqdzenie pozostajg w trybie

oczekiwania na zaprogramowang godzine
rozpoczecia pieczenia.

| - MO
__Ju

%

/ Do czasu zakoriczenia pieczenia sq
& | doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wsfepnego.

Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu

pojawia sig migajgcy napis m i
emitowany jest sygnaf dzwiekowy, kiéry mozna

wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub

01477A282/F

naci$niecie/obrét jednego z dwach pokrete.

25E0UF

SMnc &4
cCuuy

Aby anulowaé pieczenie zaprogramowane
1. Nacisng¢ pokreffo temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka miga.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
temperatury w prawo lub w lewo, aby
ustawi¢ nowe pieczenie na czas.

W tym momencie pieczenie zaprogramowane

zostanie onu\owone.

/ W kazdej chwili mozna przerwad
& | pieczenie, ustawiajqc pokreto funkcjiw
potozeniu O.

Minutnik podczas trwania pieczenia

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
& | ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uplywie ustawionych minut.

|
o.

/ Nie jest mozliwe ustawienie minutnika
£ | podczas trwania pieczenia, jesli

—— wczeéniej ustawiono juz pieczenie na
czas.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i temperatury
pieczenia, 2 razy nacisnqé pokretfo
temperatury.

Na wyswietlaczu pojawiajq sie cyfry

i kontrolka

miga.

/ Mozliwe jest ustawienie minutnika
£ | rowniez wiedy, gdy pieczenie jest w
foku.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
tfemperatury, aby ustawi¢ czas frwania
minutnika {od 1 minuty do 13 godzin).

3. Odczekat 3 s.

Kontrolka E przestaje miga¢ i minutnik
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uruchamia sie.

4. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

Liczby ,':,‘,’__,'E”:,' i kontrolka m migajq.

5. Obréci¢ pokretto temperatury, aby wybrac
dalsze dziatanie minutnika lub nacisngé
pokretto temperatury, aby wylgczy¢ sygnat
akustyczny i wyj$¢ z minutnika podczas
pieczenia.

Po kilku sekundach na wyswietlaczu pojawi sie

biezqca godzina i pieczenie bedzie

kontynuowane.

Aby anulowa¢ dziatanie minutnika podczas

pieczenia

1. Podczas pieczenia nacisng¢ 2 razy
pokreffo temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka m miga.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
temperatury w lewo, do momentu
wyzerowania wartoéci minutnika.
Poczeka¢ 3 sekundy, aby wyis¢ z funkcii
minutnika podczas pieczenia.

w

Spis funkciji pieczenia tradycyjnego

/ W niektorych modelach nie sg

= | dostepne wszystkie funkcje.

STATYCZNY

Pieczenie tradycyjne w celu
przygotowania jednej pofrawy na raz.
Idealne w przypadku przyrzgdzania

pieczeni, ttustego miesa, chleba, ciast z
masg.

OBIEG POWIETRZA
Pieczenie infensywne i jednolite.
2 |dealne w przypadku ciastek, tart i
pieczenia na kilku poziomach.

TERMOOBIEG

Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
iednolity spossb. Tryb odpowiedni w

przypadku wszystkich potraw, idealny

do pieczenia na kilku poziomach, bez

ryzyka mieszania sie smakéw i
zapachéw.
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GRILL
Pozwala na uzyskanie doskonatych
[i rezultatow grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia

nadaje potrawom jednolitg zfocistg
powierzchnie.

Ta funkcja jest szczegodlnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,

= przy niskim zuzyciu energii elekirycznej.
[l Jest zalecana do wszystkich rodzajéw
potraw z wyjatkiem tych, ktére mogg
wydziela¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywa).

Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wktadanie produkiow bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

W funkcji ECO czasy pieczenia |i
ewentualnego nagrzewania) sq
dfuzsze i mogq zaleze¢ od ilosci
produktéw obecnych w komorze
piekarnika.

IN| 1IN

Funkcja ECO jest funkcjq delikamnego
pieczenia zalecang do pieczenia,
ktére nie wymaga femperatury wyzszej
niz 210°C; do pieczenia
wymagajgcego wyzszej temperatury
zaleca sie wybranie innej funkgii.

IN

Porady dotyczqce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jedng z funkcii
z termoobiegiem.

*  Zwiekszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkt jest mocno upieczony
na zewngtrz i niedopieczony wewnatrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad fermometru do migsa lub nacisngé¢
na nie fyzkg. Jezeli jest zwarte to znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.
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Porady dotyczqgce pieczenia z funkcjq Grill i temperature o okofo 10°C ewentualnie

Grill z obiegiem powietrza ustawiajqe diuzszy czas pieczenia.

¢ Mieso mozna grillowa¢ wkiadajgc je
zardwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

o W funkciji Grill z obiegiem powietrza, przed
grillowaniem zaleca sie wstepne nagrzanie
komory pieczenia.

¢ Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

e W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
temperatury na najwyzszq warto$é w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania

ciasta

* Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

* Nie nakfada¢ produkiéw jeden na drugim.
*  Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.

¢ Najbardziej delikatne czesci mozna

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i przykry¢ foliq aluminiowa.

ciastek * Dla zapewnienia prawidfowego

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych wyrastania umiesci¢ na dnie komory
foremek: lepiej pochfaniaiq ciepfo. pieczenia pojemnik z wodg.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii surowego
ciasta.

e Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
srodku: po zakondczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasto nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

o Jezeli po wyijeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong

Oszczedno$é energii

*  Wylqgczyc pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzigki wysokie
temperaturze w komorze.

¢ Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepfa.

* Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewngtrz.

Mini przewodnik po akcesoriach

Zaleca sie korzystanie z rusztu jako z podstawy pod foremki/rondle do piekarnikéw.

////////Illll\\\\\\\\\\ W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzysta¢ jako z podstawy do

Obnizony ruszt grillowania z gtebokq blachq umieszczong na nizszej poice, w kidrej bedg gromadzi¢ sie

soki.
“r—— Uzywa¢ naczynia szklanego, umieszczajqe je na ruszcie 4@

Szklane = )

naczynie  Jestono zalecane do pieczenia z wykorzystaniem mikrofal i mikrofal kombinowanych.

Zaleca sie korzystanie z rusztu do blachy jako podstawy pod grillowane potrawy.
Ruszt do b\achy Znajdujgca sie ponizej blacha stuzy do gromadzenia sokéw z grillowanych potraw.

Korzystanie z gtebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym
poziomie.

Ustawi¢ glebokg blache na $rodkowym poziomie podczas korzystania z funkgji

termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA nalezy

ustawi¢ glebokq blache na wybranym poziomie.

Gleboka blacha stawic blache na ostatnim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

wykorzystaniem funkcji GRILL Ij]

UWAGA: z gfebokiej blachy mozna korzysta¢ do pieczenia kombinowanego z uzyciem
mikrofal. Nie uzywa¢ jej do pieczenia tylko z uzyciem mikrofal.
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Poznaj przepisy

Aby zapoznad sie z przepisami
przygotowanymi z myélg o réznych
kategoriach pofraw i uzyska¢ wiecej
przydainych wskazéwek na temat gotowania,
wejdz na dedykowanq sfrone witryny
www.smeg.com. Wystarczy zeskanowad kod
QR na ulotce dotgczonej do produkiu.

Minutnik

/ Ta funkcja uaktywnia tylko sygnat
= | dzwiekowy na koncu odliczania.

1. Gdy pokrefto funkcji znajduie sie w

potozeniu O, nacisngé pokreffo tfemperatury.

Na wyswietlaczu pojawiajq sie cyfry

i kontrolka E miga.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
femperatury, aby ustawi¢ czas frwania
minutnika (od 1 minuty do 13 godzin).

3. Odczekat 3 s.
Kontrolka E przestaje miga¢ i minutnik

uruchamia sie.

/ Podczas funkcji wyswietlacz przefqcza
£ | sie na tryb niskiej jasnosci po 2
minutach od ostatniego uzycia pokretet.

Zakoriczenie dziatania minutnika

1. Poczekag, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

Liczby UDDD i kontfrolka E migajq.

2. Obracaé pokrettem temperatury, aby
wybra¢ dodatkowy minutnik.

lub

3. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
wylqczye sygnat akustyczny i wyjsé z funkcii
minutnika.

Po kilku sekundach na wyswietlaczu pojawi sie

biezqca godzina.

Aby anulowaé minutnik

1. Nacisng¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka E miga.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
temperatury w lewo, do momentu
wyzerowania wartosci minutnika.

3. Poczeka¢ 3 sekundy, aby wyijs¢ z funkcji
minutnika.
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Funkcje specjalne

1. Obracaé¢ pokrettem funkciji do momentu
pojawienia sie na wyswietlaczu
nastepujgcego napisu.

CcCocCr

JrCL

Funl

2. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby wejs¢
do menu Funkcje specjalne.

/ Aby dowiedzie¢ sie wigcej o funkcjach
il / w
zaleznosci od modeli),

nalezy sie zapoznac¢ z rozdzialem
Specjalne funkcje czyszczenia.

Rozmrazanie
Taka funkcja pozwala na rozmrozenie
potraw wedlug ustalonego czasu.

44

1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

2. Obréci¢ pokretto funkcji do momentu
pojawienia sie na ekranie funkji
Rozmrazanie.

3. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcje ROZMRAZANIE Bl

oo

il

Na wyswietlaczu widniejq liczby e
kontrolki mikrofali i rozmrazania

migajq.
4. Obréci¢ pokretto temperatury, aby
wprowadzi¢ czas trwania rozmrazania (od
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5 sekund do 99 minut) [na przykiad , 12
minut i 30 sekund”).

1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
umieszczajqce jq réwnolegle do drzwiczek.

| 0

) A

%

5. Poczeka¢ 3 sekundy lub nacisngé pokretfo
temperatury, aby uruchomi¢ rozmrazanie.

/ W momencie otwarcia drzwiczek
£ trwajgca funkcja jest przerywana.
Po zamknieciu drzwiczek nacisngé
pokretlo temperatury, aby wznowié¢
cykl pieczenia.

2. Gdy na wyswietlaczu urzqdzenia pojawi

sie napis t M adm "Clezy przekrecic
potrawe.

Zakoriczenie rozmrazania

Po zakoriczeniu rozmrazania pojowia sie
migajqcy napis m i emitowany jest
sygnat dzwiekowy, kiéry mozna wylqezy¢
poprzez otwarcie drzwiczek lub nacisniecie/
obrét jednego z dwoch pokreted.

SEOP

OF3

6. Obréci¢ pokreffo funkcji na pozycie O, aby

wyjéé z funkgii.

Tabela trybu rozmrazania

3. Otworzy¢ drzwiczki i przekreci¢ potrawe o
180°.

/ Jezeli nie zostanie przekrecona,
£ urzadzenie odczeka jedng minute @

Rodzaj Ciezar (g) Czas (min)
Mieso mielone 500 25
Caly kurczak 1100 40
Ryba w catosci 500 20
Tort 500 5

Procedura , Turn”

W celu idealnego rozmrozenia, gdy jest to
konieczne urzqdzenie wskazuje, ze nalezy
przekreci¢ potrawe w komorze.

01477A282/F

nastepnie automatycznie wznowi
rozmrazanie. Na wyswietlaczu, mimo
wszystko, pojawi sie pod licznikiem

ugs9 .

t:!_Jl"f'?

%

4. Zamkngé drzwiczki urzqdzenia i wcisngé
pokretto funkcji, aby wznowi¢ funkcie.

5. Jezeli okaze sie to konieczne urzqdzenie
moze ponownie zazqdad przekrecenia
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie napis

Ey ol
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6. W przypadku drugiego przekrecenia
nalezy otworzy¢ drzwiczki i obréci¢
potrawe o 90°.

7. Zamkng¢ drzwiczki i weisngé pokretto
funkciji, aby wznowi¢ funkcije.

Woyrastanie ciasta

/ Aby uzyskaé¢ dobre wyrasfanie ciasta,
£ | w dolnej czesci komory pieczenia
nalezy umiesci¢ pojemnik z woda.

1. Umiesci¢ ciasfo do wyroéniecia na drugim
poziomie.

2. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych
przekrecad pokreffo temperatury az do
wybrania funkcji Wyrastanie ciasta.

Ustawienia szabasowe

/ W takim ustawieniu urzqdzenie
=~ | wykonuje pewne szczegélne funkcje:

¢ Pieczenie moze trwa¢ przez maksymalnie
73 godziny, nie mozna ustawi¢ zadnego
czasu frwania pieczenia.

¢ Nie jest wykonywane nagrzewanie.

e Temperatura pieczenia w zakresie 60 —
150°C.

¢ lampka urzgdzenia jest wytgczona,
wszelkie czynnosci, takie jak otwieranie
drzwiczek (jesli sq) lub reczne
uruchamianie za pomocq pokretta, nie
powodujq zaswiecenia lampki.

e Wewnetrzny wentylafor jest wyfgczony.

¢ Podswietlenie pokretef i sygnaty
dzwiekowe sq wylgczone.

/ Po uakiywnieniu funkciji Ustawienia
£ | szabasowe nie mozna zmieni¢
zadnego parametru.
Weiskanie pokretef nie daje zadnych
efekiow; jest aktywne wylgcznie
pokretto funkcji, aby méc wréci¢ do
pozycji O w celu wytgczenia funkgj.

3. Wisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcie.

4. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢ te
funkcie lub nacisngé pokretto temperatury,
aby wprowadzi¢ ewentualne ustawienia
czasu trwania funkcji, zakoAczenia funkcji

itd.

5. Po zakonczeniu obréci¢ pokretto funkciji na
pozycie O, aby wyis¢ z funkcii.
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. Wilozy¢ potrawe do komory pieczenia.
2. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych
przekreca¢ pokreffo temperatury az do
wybrania funkcji Ustawienia szabasowe.

5H6L

3. Wecisng¢ pokreto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcje.

4. Obroci¢ pokretto temperatury, aby ustawi¢
zqdang temperature (na przyktad ,20°C").
5. Weisng¢ pokretfo temperatury, aby
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uruchomi¢ funkcie.

_5Hb6b
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6. Na koncu obréci¢ pokretfo funkcji na
pozycie O, aby zakonczy¢ pieczenie.

TURBO

Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
poziomach, bez mieszania sie
=l aromatow. Tryb idealny w przypadku

potraw o duzej objefosci,
wymagajqcych intensywnego
pieczenia.

1. Po wejsciu do menu funkgji specjalnych

obrécié¢ pokretfo tfemperatury, aby wybra¢
funkcje PIZZA.

2. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcie.

3. Poczekaé 3 sekundy, aby uruchomi¢ te
funkcije lub nacisngé pokretto temperatury,
aby wprowadzi¢ ewentualne ustawienia
temperatury, czasu frwania pieczenia,
zakonczenia pieczenia itp.

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego nagrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiggniecie temperatury pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem kontrolki

Po nagrzaniu kontrolka g jest stafa i nastepuje
emisja sygnatu dzwigkowego, kiéry wskazuje,
ze mozna wlozy¢ produkt do komory
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pieczenia.

/ Mozna pomingé faze nagrzewania
£ | naciskajgc pokretto temperatury przez

— kilka sekund.

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu

pojawia sig migajqcy napis m i
emitowany jest sygnat dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
nacisniecie/obrét jednego z dwéch pokretet.

4. Obrécié¢ pokrettem funkcji w pofozenie O,
aby wyijs¢ z tej funkcii.

Ustawienia
1. Obroci¢ pokrettem funkcji az do pojawienia
sie na wyswietlaczu ponizszego napisu.

2. Weisng¢ pokreflo temperatury, aby wejs¢
do menu ustawien.

Biezqca godzina

Po wejsciu do menu ustawien przekrecac
pokretfio temperatury az do wybrania funkgji
biezqcej godziny.

1. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
rozpoczqdé ustawianie biezgcej godziny

(na przykiad , 12:30").
Podczas tej procedury kontrolka i symbole
migajq.
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2. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ biezgcq godzine.

Blokada elementéw sterowania
(bezpieczenstwo dzieci)

/ Ten tryb pozwala na automatyczne

£ | zablokowanie sterowania po uptywie

jednej minuty funkcjonowania bez
zadnych inferwencji uzytkownika.

3. Nacisng¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia biezqcej godziny i przejscia do
wyboru minut.

1. Po wejéciu do menu ustawien przekrecad
pokretto temperatury az do wybrania funkcii
blokowania elementéw sterowania.

lllll

4. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ minuty biezgcej godziny.

5. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
zakoriczy¢ ustawienie.

1
l_l_l_ll_
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6. Obraca¢ pokreffem temperatury, aby
wybra¢ nowe ustawienie lub poczeka¢ 10
sekund.

330 - UZYTKOWANIE

2. Wecisng¢ pokretto temperatury w celu
potwierdzenia.

Miga kontrolka ﬂ

3. W ciggu 10 sekund obrdci¢ pokretfo
temperatury, aby uaktywnié¢ funkcje blokady
elementow sterowania.

! Mr
Ny

Un
4. Wocisnq¢ pokreffo temperatury w celu
potwierdzenia.

5. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ nowe ustawienie.

/ Podczas normalnego dziatania o
£ | zablokowaniu elementéw sterowania

$wiadczy zaswiecona kontrolka ﬂ

/ W przypadku dotknigcia lub zmiany
£ | pozycji pokretet na wyswietlaczu

pojawia sie napis |
$wiecqcy dwie sekundy.

Aby podczas pieczenia chwilowo
wylqczy¢ blokade przytrzymad
wciéniete przez 5 sekundy pokretto
temperatury. Po uptywie jednej minuty
od ostatniej inferwencji, blokada
ponownie sie uaktywnia.

IN
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Show room (tylko dla sprzedawcéw)

Podgrzewanie potrawy

/ Ten tryb umozliwia wylqczenie

£ | elementéw grzejnych i jednoczesne
zachowanie aktywnego panelu
sterowania.

/ Dzigki takiej funkciji urzqdzenie,

£ po zakonczeniu pieczenia z

1. Po wejsciu do menu ustawien przekrecac
pokretlo femperatury az do wybrania funkcji
show room.

cCoir
o I [

OFF

ustfawionym czasem trwania (jezeli nie
zostanie recznie przerwane), utrzymuje
ciepto (w niskiej temperaturze)
upieczonej potrawy zachowujqc
wszystkie jej wiaciwosci
organoleptyczne i smak uzyskany
podczas pieczenia.

1. Po wejsciu do menu ustawien przekrecac
pokretlo temperatury az do wybrania funkcii
utrzymywanie ciepta.

2. Weisng¢ pokretto temperatury w celu
potwierdzenia.

3. Obréci¢ pokretfo temperatury, aby
uaktywni¢ funkcje show room.

HO !f_ d .

2. Weisng¢ pokreﬁo tfemperatury w celu
potwierdzenia.

3. Obréci¢ pokretto temperatury, aby
vaktywni¢ funkcje utrzymywania ciepta.

4. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ lub poczeka¢ 10 sekund.

/ Aktywna funkcja show room
£ | sygnalizowana jest na wyswietlaczu

przez za$wieconq kontrolke .

/ Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
£ | sposéb, nalezy ustawi¢ dla tej funkgji

opcie WYt.

e
I

| )
:r1

4. Weisnq¢ pokreffo temperatury w celu
potwierdzenia.

/ Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
£ | sposéb, nalezy ustawi¢ dla tej funkcii

opcie WYt

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czysci¢.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylgcznie produkty niezawierajgce
substancii ciernych, kwagnych lub na bazie

01477A282/F

chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatkqg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania metalowych gabek lub ostrych
skrobakow.

Stosowa¢ zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
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plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich resztek
na urzgdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewnqtrz urzgdzenia.

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedai.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

* ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ | specyficznych srodkéw czyszczqgeych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wiqczenie urzqdzenia z maksymalng
tfemperaturg na okoto 15-20 minut, aby
usungé ewentualne pozostafosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewnqtrz komory

pieczenia powstaje wilgo¢. Jest to zupetnie

normalne zjawisko, kiére nie zaktéca

prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakoniczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;

2. usungé zabrudzenia z komory pieczenia;

3. wytrzed¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak dfugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia
czyszczenie bocznych czesci.

A@ CéB

A = gniazdo przednie
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B = sworzen tylny

7

W niektérych modelach tylny
sworzen B mozna wyjgé i

ot
ponownie zamonfowaé w taki

sam sposob jak przednie gniazdo A.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Odkrecié¢ przedni sworzed mocujqacy
znajdujqcy sie na $ciance bocznej w
poblizu otworu komory pieczenia [mozna
sie postuzy¢ narzedziem lub monetq).

o

2. Pociggng¢ ostroznie ramke w strone $rodka
komory pieczenia w taki sposdb, aby
odiqczy¢ jq od przedniego gniazda A.

A

3. Wysung¢ rame ze sworznia tylnego B
znajdujgcego sie w tylnej czesci Scianki

oczne.
‘(OB

4. Powtdrzy¢ czynno$é w przypadku ramki
umieszczonej na pozostafej $ciance
boczne;j.

W celu zamontowania ramek na ruszty/blachy

nalezy:
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1. Wsung¢ czesé tylng ramki do gniazda pod

sworzniem B znajdujgeym sie w tylnej
czesci cianki bocznej.

[
7

2. Ustawi¢ cze$¢ przedniq ramki w gniezdzie
A na $ciance bocznej w poblizu otworu
komory pieczenia.

3. Whkreci¢ przedni sworzeh mocujgey
[mozna sie postuzy¢ narzedziem lub
monetq)‘

-
P

<A
- =
(\

&

4. Powtdrzyé czynnosé w przypadku ramki
umieszczonej na pozosfatej $ciance
bocznei.

Specjalne funkcje czyszczenia
e Z pozycji O obréci¢ pokretfo funkciji o jedng

01477A282/F

pozycie w lewo. Przycisk miga.

Funkcje specjalne dotyczqgce
czyszczenia

1. Obréci¢ pokrettem funkcji az do pojawienia
sie na wyswietlaczu ponizszego napisu.

corr

=

2. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby wejs¢
do menu funkciji specjalnych.

Czyszczenie Parowe (tylko w
niektérych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

/ Funkcja Czyszczenie parowe jest
& | czyszczeniem wspomaganym, kiore [
— ufatwia usuwanie brudu. Dzieki takiemu
procesowi mozna w bardzo prosty

sposéb wyczysci¢ wnetrze piekarnika.

Resztki brudu sq zmiekczane przez

ciepfo i pare wodng co ufatwia ich

usuwanie.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzgdzenia.

* Jesli obecna, wyjg¢ sonde temperatury.

*  Jesli obecne, wyjg¢ panele
samoczyszczqce.

*  Wla¢ na dno komory pieczenia okofo
120cc wody. Uwazad, aby nie wylafa sie z
rowka.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskaé
wewngtrz komory urzgdzenia roztwor
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na dot
i w kierunku deflektora.

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie 20

= razy.

/ Nie spryskiwac¢ deflekiora, jesli jest on
= | pokryty materiofem samoczyszczqgcym.
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* Zamkngé¢ drzwiczki.

* Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢ wyjete
wezednie] panele samoczyszczqce (jezeli
obecne) letniq wodq i odrobing ptynu do
naczyn.

Ustawienia funkcji Czyszczenia Parowego

/ Jesli temperatura wewnetrzna

£ przekracza przewidziang temperature,
funkcja fa jest natychmiast
zafrzymywana i na wyéwietlaczu
pojawia sie nastepujgcy napis:

SEOP

|

%

Przed uruchomieniem tej funkcii
poczekaé, az urzqdzenie ostygnie.

5. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢
funkcie.

6. Po zakohczeniu funkcji Czyszczenie
parowe na wyswietlaczu pojawia sie

migajqcy napis 5}: [”:' i emitowany

jest sygnat dzwiekowy, ktéry mozna
wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
naciéniecie,/obrét jednego z dwach
pokrete.

_5EQP

- co &
® LLER

3. Po wejéciu do menu funkcji specjalnych,
obraci¢ pokretfo temperatury, aby wybra¢
funkcie Czyszczenie parowe.

1 C O
_LCri

® GEER

4. Wocisnq¢ pokreffo temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcje.

00 18
5 A

& [LE

Uzytkownik nie moze zmieni¢
parametréw czasu trwania i
temperatury.

IN
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7. Obréci¢ pokrettem funkciji w pofozenie O,
aby wyjs¢ z tej funkcii.

Zaprogramowana funkcja Czyszczenia

Parowego

Godzing rozpoczecia funkcji Czyszczenie

parowe mozna zaprogramowad tak samo jak

inne funkcije pieczenia.

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenie parowe,
obréci¢ pokretlem temperatury (kontrolka
adl wigcza sie), aby ustawi¢ godzine, o

térej ma zostaé zakoriczona funkcja
Czyszczenie parowe.

2. Poczeka¢ 3 sekundy w celu potwierdzenia
wprowadzonych danych.

Urzqdzenie oczekuje na ustawiong godzine

rozpoczecia w celu uruchomienia funkcji

Czyszczenie parowe.

Koniec funkcji Czyszczenie parowe

1. Obroci¢ pokrettem funkcji w pofozenie O,
aby wyis¢ z tej funkcii.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opornego brudu uzy¢
niesciernej ggbki z wiékning z mosigdzu.

4. W przypadku resztek fluszczu mozna uzy¢

specjalnych detergentéw do czyszczenia
piekarnikow.
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5. Usungé wode pozostalq wewnqtrz komory
pieczenia.

6. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu panele
samoczyszczqce i ramki na ruszty/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,

aby potrawy nie przechodzity nieprzyjemnym

zapachem:

e Zaleca sie wysuszenie komory pieczenia
za pomocq funkgiji z termoobiegiem w

temperaturze 160°C przez okoto 10 minut.

* W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqcych, zaleca sie wysuszenie
komory pieczenia z réwnoczesnym

MONTAZ

zastosowaniem cyklu katalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | stosowanie gumowych rekawic.

Aby ufatwié reczne usuwanie frudno
dostepnych czesci mozna zdjgé
drzwiczki.

7

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywad uszczelke w czystosci stosujqc
niesciernej ggbki i letniej wody.

Podiqgczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na fablice znomionowei.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.
Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostate o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowac:

e 220-240V~
1 2 220-240V~
—_ 20 mm

Ll (e

— ~ ~~ ~ ~ ~ ~

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm2.

/ Wskazane warfoéci dotyczg
= | wewnetfrznego przekroju kabla.

Wymiary kabli zasilajgcych
uwzgledniajg wspéfczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

7
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Podtqczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqce takqg
odleglosciq otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne odfqczenie urzqgdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei lll, zgodnie
z zasadami insfalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtqcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podiqczenie za pomocq gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek, przediuzaczy i
bocznikéw, poniewaz mogq powodowad
nagrzewanie lub przepalenie.

MONTAZ - 335
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Wymiana przewodu Tuleje mocujqce

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem
e Odtqczy¢ gtowne zasilanie elekiryczne. o Q{’\/\ ..’

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdja¢ jq, aby
uzyska¢ dostep do listwy zaciskowe.

i

==
O

-

. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na

przednim panelu urzqdzenia.

2. Umiesci¢ urzqdzenie w meblu.

3. Przymocowac urzgdzenie $rubami do
mebla.

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej

2. Wymieni¢ kabel. zatyczkami.

3. Upewni¢ sig, ze przewody (piekarnika lub Gabaryty urzqdzenia (mm)
ewentualnej ptyty kuchennej) przechodzg w
odpowiednich miejscach, bez
jakiegokolwiek kontakiu z urzqdzeniem.

Ustawianie

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

Pozycja kabla zasilajgcego

.

]
A
N

I
(o)
=

Uszczelka przedniego panelu ] o
L, s . Q
Przyklei¢ uszczelke znajdujgcq sie w u (G —
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego ]
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub o~
innych ptynow. o X
Ry 8 v Y
T (32]
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Zabudowa na kolumnie (mm)

J

Zyy Xoui - Gy Ul

45°

<>\

/ Upewni¢ sie, ze na gémej/tylnej
= | czesci mebla znajduje sie otwér o
gtebokosci okofo 35-40 mm.
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A e

min. 603 mm
560 - 568 mm
445 — 447 mm
Q-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

(v~

@)
I O m m o 0O @ >

co Wyciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)

ib Skrzynka zlgczy elekirycznych
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

L
—

(D

v

it

2.
— I~
~
‘I"' "min]11
3 v max |13
o :/
X
N
N 60 |

490-500

>

co

/ Jezeli zamierza sie wbudowac

£ | urzadzenie, pod blatem roboczym
nalezy zainstalowaé drewniang listwe,
aby zagwarantowad uzycie uszczelki
przyklejonej do tylnej czesci panelu
przedniego, zapobiegajqce;j
ewentualnym przeciekom wody lu
innych plynéw.

/ Upewni¢ sie, ze na gémej/tylnej
= | czesci mebla znajduje sie otwér o
gtebokosci okoto 6O mm.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
445 — 447 mm
Q-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

IO ™ m o0 w >

O
)

Wyciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)
ib  Skrzynka ziqgczy elekirycznych

wb Listwa drewniana (zalecana)
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