Baste kund,

Vivill tacka dig f6r aft du képt en produkt frén Smeg.

Genom att vélia en av véra produkter har du valt en apparat som ar resultatet av en
unik stil, en innovativ teknisk design och en kansla f6r detaljer.

Denna apparat passar perfekt med andra Smeg-produkter samfidigt som den @ven fér
sig sjalv ger en sdrskild kénsla av sfil i ditt kok.

Vi hoppas aft du kommer att uppskatta din nya hushéllsapparat ill fullo.

F&r mer information om produkten: www.smeg50style.com eller www.smeg.com.

SMPRO1 SMSCO1
Pastarullare Tillbehér fér spaghetti

SMFCO1 SMTCO1

Tillbehar for fettuccine Tillbehar fér tagliolini

SMPCO1

Pastarullare och skarverktyg fér pasta (fettuccine och tagliolini)
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Vi rekommenderar dig att noga lésa denna bruksanvisning som innehéller all den information som behsvs for att
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Fér mer information om produkten: www.smeg.com

Tillverkaren férbehéller sig ratten att genomféra alla de éndringar som anses nédvéandiga fér att férbétira de egna
produkterna utan att meddela detta i férvag. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna bruksanvisning &r
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1 Anvisningar 1.2 Denna bruksanvisning

. Denna bruksanvisning utgér en del av

1.1 Introduktion tillbehdren och ska férvaras i sin helhet och
Viktig information till anvéndaren: alltid finnas inom réckhall under hela
fillbehsrens livstid.

Anvisningar
Allmén information om 1.3 Avsedd anvéndning
bruksanvisningar, sakerhet och * Tillbehsren &r endast avsedda aft
bortskaffande. anvéndas i hushéll.
Beskrivning * Anvénd endast tillbehsren fillsammans
med koksassistenten fran fillverkaren.
Beskrivning av fillbehsren * Anvand fillbehsren inomhus och
o skyddade frén vader.
Anvéndning * Pastarullaren kan anvéndas fér aff tunna
Information om anvéndning av ut pastan ill dnskad fjocklek.
et fillbehor. * Tillbehoren fér lang pasta kan anvéndas
Rengéring och underhall for aft skara pastan i olika former
(fagliatelle, tagliolini, feftuccine och
IT Information om korrekt rengéring spaghetti).
och underhall av fllbehsren. * Anvand inte fillbehsren fill négot annat én
Recept vad de &r avsedda for.
Lista Gver recept for olika typer av * Dessa tillbehér fér inte anvéndas av
& pasta. personer (inklusive barn) med nedsatt

fysisk eller mental forméga, eller med
bristféllig erfarenhet eller kunskap,
savida de inte dvervakas eller instrueras
av vuxna med ansvar for deras sckerhet.




Anvisningar A

1.4 Allménna sékerhetsanvisningar * Gor infe nagra éndringar pd fillbehsren.
Folj alla sakerhetsanvisningar for en saker * Forsok aldrig reparera fillbehsren sjalv
anvandning av tillbehsren. eller utan aft anlita en kvalificerad
* L&s denna bruksanvisning som medfélier tekniker.
kéksassistenten noga innan du anvénder ¢ Dra ut apparatens stickkontakt frén
fillbehsren. eluttaget fére rengdring och efter varje
* Sank inte ned apparaten, nétkabeln eller anvandningstillfalle.
stickkontakten i vatten eller nédgon annan  * Férsék aldrig sléicka en ldga/brand
vatska. med vatten: stdng av apparaten, dra ut

stickkontakten frén eluttaget och téick

* Anvénd infe apparaten om nétkabeln
légan med eft lock eller en brandfilt.

eller stickkontakten &r skadad, om

apparaten har fallit ned p& golvet eller * Utfér inga éndringar p& apparaten.
har skadats p& négot annat séit. * Forvara apparaten utom réckhdll for
* Anvénd inte tillbehdren om barn.

koksassistentens nétsladd eller kontakt &r
skadad, eller om koksassistenten ramlat
ner p& golvet eller skadats p& n&got scitt.

* Om apparaten gér sénder ska den
endast repareras av en kvalificerad
tekniker.

* Natkabeln ar kort fér att undvika olyckor.
Anvénd infe en forléngningssladd.

¢ Setill att natkabeln inte kommer i kontakt
med vassa kanter.

* Drainfe i nétkabeln fér aft dra ut
stickkontakten frén eluttaget.

* Placera inte apparaten pé eller i
ndrheten av gas- eller elspisar som ari
funktion, i ugnen eller i narheten av
varmekdllor.

* Stéing av apparaten omedelbart efter
anvandning.

* L&mna inte apparaten odvervakad ndr
den dr i funktion.

e Anvand inte tillbehsren om de ar

skadade.

¢ Lamna inte fillbehsren odvervakade
medan de &r i drift.



A

Fér apparaten och f&r tillbehdren

Dra ut apparatens stickkontakt frén
eluttaget efter varje anvandningstillfélle
och fére rengéring.

Nér sakerhetssystemet 6r deakfiverat
(nedsankt motorhuvud) ska du inte
montera, ta bort eller byta ut redskapen.

Undvik kontakt med rérliga delar under
funktionen. Se till att halla hénder, har,
klader, spatlar och andra féremal pa
avsténd fran tilloehéren fér att undvika
personskador och skador p&
koksassistenten och dess fillbehar.

Ta inte bort redskapen nér apparaten ér
i funkfion.

Konfrollera aft skélen &r korrekt placerad
och sitter fast i sctet ordentligt innan
apparaten (fillsammans med redskapen)
fas i anvéndning.

Frigor inte och ta inte bort skalen nar
apparaten &r i funkfion.

Overskrid inte skalens max. volym.
L&t apparaten svalna fére rengéringen.

Anvénd inte andra tillbehor én de som
avses och levereras av tillverkaren. Att
anvénda delar, verktyg och fillbehsr som
inte &r i original kan orsaka
personskador och skador p&
koksassistenten och dess tillbehor.

Placera inga féremdl p& apparaten.

Anvand inte starka diskmedel for att
diska eller vassa foremal for att ta bort
eventuella rester frén skalen, redskapen
eller tillbehoren.

Hall barn under uppsyn och se till att de
inte leker med apparaten.

Anvisningar

Sténg av ksksassistenten innan du
monterar eller demonterar tillbehoren.

Avlagsna inte fillbehéren medan
keksassistenten ar i drift. Se il att
hastighetsvéljaren &r placerad i lage O
(OFF).

L&t tillbehéren svalna innan rengéring.

Anvénd inte starka rengdringsmedel eller
vassa skrapor nér du diskar och rengér
fillbehsren.

Plocera infe féremal ovanpé filloehéren.



1.5 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér

skador pé& personer eller féremal som

orsakats av:

* Annan anvéndning av apparaten dn den
avsedda.

* Aft anvéndaren inte har l&st
bruksanvisningen.

e At man missbrukar hela eller delar av
tillbehoren.

* Anvandning av reservdelar som inte &r i
original.

* Férsummelse av sakerhetsanvisningarna.

1.6 Bortskaffande

Uttjainta apparater fér inte sldngas
tillsammans med hushéllsavfall. | enlighet
med géllande lagstiftning ska uttjénta
apparater [&mnas in fill &tervinningscenter
fér separat insamling. Detta majliggér en
&fervinning av vérdefulla material frén
gamla apparater och skyddar milion. For
ytterligare information kontakta berérda
lokala myndigheter eller personal vid
&tervinningsstationerna.

Vid tillverkning av tillbehérens emballage
anvénds atervinningsbara och icke
férorenande material.

* Lamna in emballagen fill lémpliga
&tervinningsstationer fér separat
insamling.
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Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Beskrivning av apparaten

SMFCO1 -Tillbehdr for fettuccine SMTCO1 - Tillbehsr fsr tagliolini

1 Valsar
2 Drivuttag

3 Vred for val av fiocklek



2.2 Tillbehér som medféljer

Borste

Anvénds fér aft avldgsna eventuella torra
degrester frén fillbehdren och valsarna.
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3 Anvéandning 3.2 Montering av pastarullaren och
skarverktygen

1. Sténg av kéksassistenten genom aft véixla
keksassistentens spak (1) fill Iage ‘0" (OFF).

3.1 Fére den férsta anvéndningen o ook | «
1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén 2. Koppla ur konfakien ur eluffaget.
tillbehsrens in- och utsida. 3. Tryck p& knappen fér frikoppling (2).
2. Avlagsna eventuella efiketter frén 4. Hall knappen nedtryckt och hoj
tillbehsren. huvudet (3). Folj rérelsen med handen.
3. Rengor tillbehéren (se "4 Rengoring och 5. Avlégsna eventuella standardtillbehsr
underhall”). (degkrok, ballongvisp, platt visp) som
4. Forbered degen som ska plattas ut med monterats.

pastamaskinen eller som ska skéras med
fillbehsren for lang pasta.
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Anvéndning -y

6. Ta tag i skyddet fill det frontplocerade 8. Satt i fillbehsret (5) langs skenan som
drivuttaget (4) i mittendelen och vrid sifter i drivuttaget (6) och vrid 60°.
medurs.

9. Sank ner ksksassistentens huvud
samtidigt som du haller knappen fér

frikoppling nediryckt och félier med

huvudets rérelse med handen.




3.3 Anvéndning av pastarullaren 1. Forbered degen enligt anvisningar i
paragraf “Tips fér en perfekt
Instélining av pastarullarens valsar pastaplatia”.
Instélining Lamplig fér
2 Géra deg, tunna ut deg
3 Tiock pasta med agg
2. Skar degeni citka 1 cm stora bitar.
3. Vrid vredet (7] i den rikining pilen A visar
for aft frikoppla det och vrid det sedan fill
4 Pasta med agg lage ‘1.
4 eller 5 Pasta il lasagne,
fettuccine, spaghetti,
tagliolini
Geler7  Pasta fill tortellini, t |
erer foso 1 foriefin, fonnd 4. Slépp vredet (7) och se till att det sparras
eftuccine
samtidigt som du kontrollerar aff det forts
in korrekt p& dess plats.
7 eller 8 Tunn pasta

5. Koppla in kéksassistentens kontakt i
eluttoget.
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6. Placera kéksassistentens 8. Vik degen pd mitten och f6r in den
hastighetsvéliare (9) i lage 1" fér att mellan valsarna.
starta valsama. , 9. Vélj lage 2" med vredet. Férin degen

mellan valsamna fér att platta ut den énnu
mer. Fortsatt att gradvis minska
dppningen mellan valsarna fills degen &r
s& tunn som du énskar. (Se “Instélining av
pastarullarens valsar” fér vidare
ferklaring).

10. Placera koksassistentens
hastighetsvéliare vid ‘0" (OFF) for aff
stoppa driften.

11, Né&r man &r klar med tillbehéret ska

man dra ut kontakten, avlégsna

fillbehoret fran det frontplacerade

drivuttaget och stéinga uttaget med dess >
7. Stré ut mjdl pa bada sidor av degen och skydd igen. v
l&t successivt degen passera genom
valsarna fér att stréicka ut den.
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3.4 Anvéndning av tillbehéren fér
lang pasta

Med higlp av pastarullaren kan man tunna
ut pastadegen fill en lagom fjocklek fér den
pasta man vill skéra, enligt vad som beskriv
i paragraf 3.3 Anvéndning av
pastarullaren”.

1. Valj snskat tillbehor for lang pasta.

2. Vid montering av fillbeh&ren for lang
pasta ska man félja samma procedur
som den som beskrivs i paragraf “3.2
Montering av pastarullaren och
skarverktygen”.

4. Placera ksksassistentens

hastighetsvéliare vid ‘0" (OFF) fér aft
stoppa driften.

3. L&t pastadegen passera genom valt
skarverktyg (1) for att skéra pastan den i
snskad form.
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Anvéndning =2

Tips fér en perfekt pastaplatta

* Fukfigheten, det mérke man valt pé
mislet och storleken p& éggen kan
péverka degens konsistens.

* Degen ska kénnas kompakt och ojamn
ndr man rér vid den och vara formbar.
Den ska inte fastna péa fingrarna eller
smulas sénder.

* Nyp degen vid négot stélle fér aft
kontrollera dess konsistens. Om degen
forblir kompakt och inte fastar pa
fingrarna &r den ratt. | annat fall ska man
fillsatta lite mer mjsl. Fér aft undvika aft
degen blir smulig kan man fillsatta lite
vatten.

* Dela pastaplatorna p& mitten eller i fler
delar innan du skar dem som fettuccine,
tagliolini eller spaghetti eftersom de &r
svéra att hantera om de &r fér langa.

* Man kan koka pastan direkt efter aft ha
skurit den.

R&d for férvaring av pastan

Den pasta man skar kan anvéndas direkt
eller torkas/frysas in fér att anvéindas vid eft
senare tillfalle.

* For aft torka pastan ska man sprida ut
den pd en handduk eller en bricka, i ett
enda lager, och |&ta den lufttorka i cirka
en fimme. Den torkade pastan ska sedan
forvaras i en luftat burk.

* For aff frysa in pastan ska man férst lata
den lufttorka i cirka en timme, sedan stro
ut misl p& den och samla ihop den till
nysfan. Ldgg sedan pastan i en lufttat
burk och placera denna i frysen.



4 Rengdring och underhall

4.1 Anvisningar

4.2 Rengéring av ytor

For att bevara ytorna i gott skick ska man

rengdra dem efter varje anvéndningstillféille.

4.3 Vanlig daglig rengéring
Anvénd en mjuk trasa eller en torr
mikrofiberduk fér att rengéra ytoma.

4.4 Matstank eller rester

L&t pastarullaren och pastatillbehéren torka
i minst en timme innan du avldgsnar
degresterna. Anvénd medfsliande borste
fér att borsta av de torkade degresterna.
Undvik s& langt det ér majligt att anvénda
knivar och vassa skrapor eftersom de
skadar ytorna.

For inte in trasor eller handdukar mellan
valsarna vid rengdring.

4.5 Smérjning av kugghijul

Smérj kugghjulen periodvis, minst en géng
om &ret eller efter 50 anvandningar.
Anvénd en latt mineralolja.

Applicera en droppe mineralolja vid
valsarnas fyra ham.
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Rengéring och underhall ﬂ

4.6 Sarskilt underhall 3. Rengér pastarullaren och tillbehéren for
Fér en mer noggrann rengéring och fér att léng pasta med hjglp av medféljande
undvika bakterietillvéxt som kan borste (6).

kontaminera degen ska man demontera
skraporna och rengéra valsarna i
fillbehsren for lang pasta enligt féliande:

1. Dra ut skraporna som sitter vid den nedre
delen (1) genom aft trycka ner de
réfflade delarna (2) med fingrarma och
dra ut skrapan &t sidan.

2.Férin énden (3) av staingen ihdlet (4) pa 4. Montera tillbaka skraporna genom aft

skrapan (§) och dra uppét. fslja stegen ovan i omvénd ordning.

A Viktigt

* Innan man pdbdsriar rengdringsarbetet
ska man lata skarverktygen torka i en
timme och sedan borsta av de torra
degresterna med hjélp av medfsljande
borste. Om detta infe fungerar kan man
knacka pé tillbehéret for att f& bort
resterna,




5 Recept

Fullkornsfettuccine

Ingredienser:

270 g fullkornsmjsl

130 g durumvetemjél

4 4gg

2-3 matskedar vatten (vid behov)
Salt

Misl till utbakning

Beskrivning

1. Anvéind degkroken fér aft blanda de tvé&
mislsorterna, saltet och dggen vid
hastighet 1 eller 2 i 3-5 minuter. Tillstt
vatten fér aft mjukgsra vid behov.

2. Ta ut den blandade och kompakta
degen ur sk&len, téck den med plastfolie
och l&t den vila i kylen i 30 minuter innan
utbakning.

3. Platta ut pastan med hiélp av
pastarullaren och mjsla den efter behov
samtidigt som du matar den genom
rullaren flera génger, frén nr O till nr 5.

4. L&t pastaremsorna torka en stund och
forma sedan dina fettuccine med hidlp
av avsett tillbehar.

5. Mijsla dina feftuccine, samla ihop dem i
nystan och l&t dem torka ordentligt.
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Lasagneplattor

Ingredienser:
400 g mjel
4 &gg

20 g vatten
Salt
Mijal till utbakning

Beskrivning

1.

Anvénd degkroken for att blanda mislet,
saltet och aggen vid hastighet 1 3-5
minuter. Tillsétt vatten for att mjukgéra vid
behov.

. Ta ut den blandade degen ur skélen,

tack den med plastfolie och &t den vila i
kylen i 30 minuter innan utbakning.

. Platta ut pastan med hjélp av

pastarullaren och misla den efter behov
samtidigt som du matar den genom
rullaren flera gé&nger, frén nr O till nr 3.

. Mata genom pastan en sista géng vid nr

6 och ské&r den sedan i
rektangelformade bitar som sedan &r
redo att fillagas.



Recept

§

Tagliolini med spenat R&d deg till cannelloni

Ingredienser: Ingredienser:

340 g mjol 300 g mjsl

3 4gg 2 4gg

70 g stuvad, pressad och mixad spenat 1 aggula

Salt 120 g tomatpure

Mijel il utbakning 1-2 matskedar vatten |vid behov)
Beskrivning Salt

1. Anvéind degkroken fér aft blanda mjlet, Mis! il utbakning

saltet, dggen och spenaten vid hastighet Beskrivning

1 eller 21 3-5 minuter. 1. Hall i mjslet och saltet i degskalen. Vispa
2. Ta ut den blandade och kompakta Gggen med 699U|0” f?r sig ﬁl|sommonso
degen ur skélen, t6ck den med plastfolie med fomatpurén och héll sedan detia pa

mjdlet. Blanda sedan ihop allting med
hiclp av degkroken, vid hastighet 1 eller

21 3-5 minuter. Tillscift vatten for att
3. Platta ut pastan med hidlp av miukgéra vid behov.

pastarullaren och misla den efter behov 5,
samtidigt som du matar den genom
rullaren flera génger, frén nr O ill nr 5.

och lat den vila i kylen i 30 minuter innan
utbakning.

. Ta ut den blandade och kompakta
degen ur skélen, tack den med plastfolie
och l&t den vila i kylen i 30 minuter innan

4. L&t plattorna vila eft par minuter och skar utbakning.
sedo.r;.med nllk()]lehor"et fonr tﬁ;lmhmd . 3. Platia uf pasian med hjglp av
samficigh som Gu stror pd rikligh med mjol. pastarullaren och misla den efter behov
5. Mjsla dina tagliolini, samla ihop dem i samiidigt som du matar den genom
nystan och lat dem torka ordentligt. rullaren flera gé&nger, frén nr O till nr 5.

4. Mata genom den en sista géng vid nr 6.

5. Skér pastan i rektangelformade bitar pé
cirka 10 x 12 cm som sedan &r klara att
sanka ner snabbt i kokande vatten.



Farsk spaghetti

Ingredienser:

400 g durumvetemisl
230 g varmt vatten, cirka
6 g salt

Mijal till utbakning

Beskrivning

1. Anvénd degkroken fér aft blanda mislet
och det saltade varma vatinet vid
hastighet 1.

2. Bearbeta degen i 4-5 minuter, tills den
ar jamn.

3. Ta ut den blandade och kompakta
degen ur skalen, téck den med plastfolie
och lat den vila i kylen i 30 minuter innan
utbakning.

4. Plafta ut pastan med hjélp av
pastarullaren och misla den efter behov
samtidigt som du férst matar genom den
vid nr O och sedan vid nr 1.

5. Lat plattorna vila 10-15 minuter och skar
sedan varje plafta med tillbehsret for
spaghetti samtidigt som du strér pa rikligt
med mijsl.

6. L&t spaghettin torka innan fillagning.
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