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1 Varoituksia

1.1 Johdanto

Kaytgjalle terkeitd tietoja:
Varoituksia
Yleistietoja liittyen téhén
kayttoohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus

Lisavarusteiden kuvaus.

Kaytto

B>, | Liscvarusteisiin liittyvad tietoa.

Puhdistus ja hoito

Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
hoitoon liittyv&d tietoa.

Reseptit

e Reseptilista erilaisten pastatyyppien
g Valmistukseen.
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1.2 Tama kayttéohje

Tama kayttsohie on kiinted osa
liséivarusteita, ja siksi sitd tulee sdilyttas
kokonaisuudessaan helposti saatavilla
liséivarusteiden koko ké&yttsian ajan.

1.3 Kayttdtarkoitus

* lisévarusteet on tarkoitettu yksinomaan
kotitalouskéaytten.

* Kayta lisgvarusteita vain valmistajan
valmistaman yleiskoneen kanssa.

* Kayta lisavarusteita sisétiloissa ja
sacolosuhteilta suojattuna.

* Pastakonetta voidaan kayttaa
pastataikinan venyttémiseksi halutulle
paksuudelle.

* Pitkélle pastalle kuuluvia lisévarusteita
voidaan kayttad pastataikinan
leikkaamista varten eri muotoihin
(fagliatelle, tagliolini, fettucine ja
spaghetti).

o Alg kayta lisavarusteita muuhun kuin niille
tarkoitettuun kéayttétarkoitukseen.

* lisévarusteita eivét saa kayttad henkilét
(mukaan lukien lapset), joilla on fyysisic
tai henkisié rajoitteita, tai joilla ei ole
kokemusta sahkslaitteiden kéytésts, ellei
heitd valvo tai ohjaa aikuiset henkilst,
jotka ovat vastuussa heidén
turvallisuudestaan.



Varoituksia A

1.4 Yleisia turvaohjeita

Noudata kaikkia turvaohieita o Ala jata lisavarusteita ilman valvontaan

lisavarusteiden turvallista kayttéa varten. kun niite: kaytetéan.

* Ennen lisgvarusteiden kayttod, lue tamé * Ala muuta lisévarusteita.
kayttoohie ja yleiskoneeseen kuuluva o Ala koskaan yrita korjata lisavarusteita
kayttsohie huolella. yksin tai ilman patevan teknikon apua.

o Ala koskaan upota laitetta, virtajohtoa tai e Kytke laite irti pistorasiasta ennen
pistoketta veteen tai muihin nesteisiin. kaikkien huolotoimenpiteiden

o Ala kayta laitetta jos virtajohto tai pistoke suorittamista ja jokaisen kayton jalkeen.
on vahingoittunut ai jos laite on o Ald koskaan yrita sammuttaa liekkia tai
pudonnut laffialle tai vahingoittunut jollain tulipaloa vedells: sammuta laite, kytke
favoin. pistoke irfi pistorasiasta ja tukahduta

o Alg kaytd lisavarusteita jos pastakoneen liekki kannella tai sammutuspeitteelld.
virtajohto tai pistoke on vahingoittunuttai e Alg tee laitteeseen muutoksia.

jos se on pudonnut laffialle tai

N o , * Pid& laite pois lasten ulottuvilta.
vahingoittunut jollain tavoin.

* Jos laitteessa esiintyy vika, korjauta se
yksinomaan pétevan teknikon toimesta.

* Johto on tarkoituksella lyhyt
onnettomuuksien ennaltaehkdisemiseksi.
Al kaytd jatkojohtoa.

* Estd virtajohdon p&dsemistd kosketuksiin
terévien kulmien kanssa.

e Alg vedd johdosta kun haluat irrottaa
pistokkeen pistorasiasta.

¢ Alg aseta laitetta kaasuliesien tai padlla
olevien sahkaliesien pédlle tai lahelle,
uuniin tai lamménléhteiden léheisyyteen.

* Sammuta laite valitomasti kéayten
iclkeen.

¢ Alg jatd laitetta ilman valvontaan kun se
on ké&ynnissa.

o Alg kayta lisavarusteita jos ne ovat
vahingoiftuneet.
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Laitetta ja lisévarusteita koskien

Kytke laite irti verkkovirrasta jokaisen
kaytiokerran jélkeen tai ennen
puhdistustoimenpiteiden suorittamista.

Alg aseta, irrota tai vaihda tydvalineitd
turvalukitus pois kytkettynd (moottorin
pad laskettuna alas).

Toiminnan aikana valté koskemasta
likkuviin osiin. Pida kasia, hiuksig,
vaatteita, kaapimia ja muita esineitd
loitolla lisgvarusteista estédksesi
henkilsvahinkojen syntymistd tai
yleiskoneelle ja lisévarusteille aiheutuvia
vahinkoja.

Ala irrota tyovdalineitd laitteen toimiessa.

Tarkista, ett& kulho on asetettu oikein ja
lukittu paikoilleen ennen laitteen kayton
alkamista tysvalineita kayttamalla.

Ald avaa tai irrota kulhoa laitteen
toimiessa.

Ala ylita kulhon kokonaistilavuutta.

Anna laitteen jaéhtyd ennen
puhdistustoimenpiteiden suorittamista.

Ala kayta valmistajan osoittamista ja
foimittamista liséivarusteita poikkeavia
valineitd. Muiden kuin alkuperdgisten
osien, tyévélineiden ja lisévarusteiden
k&ytte voi aiheuttaa henkilévahinkoja tai
vahinkoja yleiskoneelle ja lisgvarusteille.

Alg aseta esineitd laitteen padlle.

Ala kayta aggressiivisia pesuaineita tai
leikkaavia esineitd poistaaksesi
mahdollisia kulhoon, ty&vélineisiin ja
lisévarusteisiin j@dneitd jGamid.

Valvo lapsia varmistamalla, etté he eivét
leiki laitteella.

Sammuta yleiskone ennen
lisévarusteiden asentamista tai
irrottamista.

Varoituksia

Alg irrota lisavarusteita yleiskoneen
toimiessa. Varmista, ettd
nopeudensaatévipu (10) on asetettu

kohtaan O (OFF).

Anna lisévarusteiden jaéhtyd ennen
puhdistustoimenpiteiden suorittamista.
Ala kayta aggressiivisa pesuaineita fai
leikkaavia kaapimia lisévarusteiden
pesemisessd ja puhdistamisessa.

Alg aseta esineitd lisavarusteiden padile.



1.5 Valmistajan vastuu 1.6 Havittéminen

Valmistaja ei ofa vastuuta henkil®- tai Vanhoja laitteita ei saa havittaé

omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat: kotitalousjétteen mukanal Voimassa

* lisavarusteiden kayttstarkoitukseen olevien lakiasetusten mukaan, laitteet on
nahden poikkeavasta kéytsst foimitettava niiden kayttsian lopussa

erilliskeréyksesté huolehtivaan
kergyspisteeseen. Téllg tavoin voidaan
kierr&ttcia vanhoista laitteista saadut

* kayttdohjeen lukematta j&ttamisestd

* jonkin varaosan osan muuttamisesta

* ei-alkuperdisten varaosien kaytostd arvokkaat materiaalitja suojata ympdristéa.
e turvaohjeiden noudattamatta Lisgtietoja varten, k&dnny asiaan kuuluvien
attamisestd. paikallisten viranomaisten puoleen tai

erilliskeréyspisteisiin.
Lisavarusteiden pakkausmateriaalit ovat
ympdristéystavallisic ja kierratettavia.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen erilliskerdykseen.

~N



Kuvaus

2 Kuvaus

2.1 Tuotteen kuvaus

SMFCO1 - Lisévaruste fettuccine SMTCO1 - Lisévaruste tagliolini

1 Rullat
2 Kiinnityskohta

3 Paksuuden valintanuppi



2.2 LisGvarusteet

Suti

Hyadyllinen kuivasta valmisteesta
mahdollisesti jaévien jGamien poistamiseen
lisavarusteista ja rullista.
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3 Kayttd 3.2 Pastakoneen ja pastan
leikkaamiseen kuuluvien
lisévarusteiden asennus

1. Sammuta yleiskone, kaantamalla siing
oleva vipu (1) asentoon ‘0" (OFF).

3.1 Ennen ensimmaistd kayttdkertaa

— <
1. Iota mahdolliset isavarusteiden ulko- tai 2 Ifota pistoke pistorasiasta
siséipuolella olevat pakkausmateriaalit. 3. Paina lukituspainiketta (2).
2. Ota pois mahdolliset lisavarusteissa 4. Pida painiketta painettuna ja nosta pédta
olevat tarrat. (3) auttamalla liketts kadells.

3. Puhdista lisévarusteet (ks. “4 Puhdistus ja 5. Irrota vakiolisévarusteet (taikinakoukku,
hoito”).

4. Valmista pastataikina jota venytetdén
pastakoneella tai leikataan pitkélle
pastalle tarkoitetuilla lisgvarusteilla.

lankavispilé, tasovispild)jospaikalla.




Kaytto =2

6. Tartu edessé olevan kiinnityskohdan 8. Aseta lisévaruste (5) noudattamalla
suojukseen (4) sen keskikohdalta ja kiinnityskohdassa olevaa ohjainta (6) ja
kaanng sita mystapdivadn. kaanna st 60°.

7. Veda sita ulospdin suojuksen
irrottamiseksi (4).

9. Laske yleiskoneen pad alas pitamallé
lukituspainiketta paineftuna ja auttamalla
likettsr kadella.
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3.3 Pastakoneen kéytté 1. Valmista pastataikina noudattamalla
kappaleessa “Neuvoja taydellisen
pastataikinan valmistukseen” annettuja
ohjeita.

Pastakoneen rullien saatd

Asetus Soveltuu

2 Pastataikinan
valmistamiseen, taikinan
ohentamiseen

3 Paksulle
tuorepastataikinalle

2. leikkaa pasta paksuudeltaan noin 1 cm
kappaleiksi.

4 Tuorepastataikinalle 3. Veda nuppia (7] nuolen osoittamaan
suuntaan A sen vapauttamiseksi ja
kaanna sita, kunnes arvo "1" valitaan.

41ai 5 Lasagnelevyjen,
feftucine, spaghetti,
tagliolini valmistukseen

6tai 7 Tortellinitaikinan,
ohuiden fettucinien
valmistamiseen

4. Vapauta nuppi (7] ja varmista, eftd se
lukittuu ja tarkista, eft& se asettuu
paikoilleen.

7 tai 8 Erittéiin ohuen
pastataikinan
valmistamiseen

5. Aseta yleiskoneen pistoke pistorasiaan.
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6. Kaanné yleiskoneen nopeudesdatévipu 8. Taita pasta kahtia ja aseta se rullien
() arvoon 1" rullien kéynnistéimiseksi. valiin.

9. Valitse nupin asento 2. Aseta
pastataikina rullien vélin sen
ohentamiseksi. Vahennd rullien
avausvdlid, kunnes pastan paksuus
saavuttaa haluamasi paksuuden. (Ks.
"Pastakoneen rullien saats” lisgtietoja
varten).

10. Siirrg yleiskoneen nopeudensdatévipu
kohtaan ‘0" [OFF) toimenpiteen
pysdyttcimiseksi.

11. Kun lisgvarusteen kéyttd on p&dttynyt,
irota pistoke pistorasiasta, ofa

o N . lisavaruste irfi edessd olevasta
7. levité jauhoa pastataikinan molemmille kiinnityskohdasta ja aseta sen padlle

puolille ja laita taikina rullien valiin sen SUojUS.
venyttamiseksi.
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3.4 Lisévarusteiden kayttd pitkélle
pastalle

Pastakonetta kayttemdlla tee taikinasta ohut

leikattavan pastatyypin mukaan, kuten on

kuvattu kappaleessa “3.3 Pastakoneen

kaytts”.

1. Valitse haluamallesi pitkélle pastalle
tarkoitettu liséivaruste.

2. Pitkélle pastalle tarkoitettujen
liséivarusteiden asennuksessa, noudata

kappaleessa 3.2 Pasiakoneen ja 4. Siirrg yleiskoneen nopeudensadtévipu
pastan leikkaamiseen kuuluvien kohtaan ‘0" (OFF) toimenpiteen
lisévarusteiden asennus” annettua pysdyttéimiseksi.

menetelmad.

3. Tyénnd pastataikina valitun lisévarusteen
lapi joka leikkaa (1) taikinan halutun
muotoiseksi.
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Neuvoja tdydellisen pastataikinan
valmistukseen

* Kosteus, jauhomerkki ja kananmunien
koko voi vaikuttaa pastataikainaan.

* Taikinan on oltava kiinted ja karhea
kosketukselle sekd taipuisa. Sen ei tule
tarttua sormiin, murentua tai repeytyd.

* Ota hyppysellinen taikinoa
tarkastaaksesi sen rakenteen. Jos taikina
on fiivistd eikd se tartu sormiin, valmistus
on oikea. Pginvastaisessa tapauksessa,
lisia hivenen jauhoa. Estéaksesi taikinan
repeytymistd, lisa& hivenen vettd.

* Jaa postalevyt kahteen tai useampaan
osaan ennen kuin ne leikataan
feftuccinen, tagliolinin tai spaghettin
muotoon, silld niité on vaikea késitelld jos
ne ovat liian pitkia.

¢ Pasta voidaan keittaa valitomdsti sen
leikkaamisen jalkeen.

Neuvoja pastan sailyttémiseen

Tehty pasta voidaan kéyttéad vélittémdsi tai
kuivata tai pakastaa sen tulevaa kayttos
varten.

¢ Pastan kuivaamiseksi, aseta kerros
pastaa astiapyyhkeen fai tarjottimen
padlle ja anna sen kuivua noin tunnin.
Kuivatettua pastaa voidaan sdilyttéd
fiviissa sdilytysastiassa.

* Pastan pakastamiseksi, anna sen kuivua
noin tunnin, levitd sen padlle jauhoa ja
k&ari sen rullalle. Laita se lopuksi
pakastimeen fiiviiseen sdilytysastiaan.



4 Puhdistus ja hoito 4.4 Ruokajaamat

Anna pastakoneen ja pitkdn pastan
valmistamisessa kdytettyjen lisévarusteiden
kuivua vahintaan tunti ennen pastataikinan
j@céimien irrottamista. lrrota kuiva pastataikia
kayttamalla varustuksiin kuuluvaa sutia.

4.1 Varoituksia

Veitisig tai leikkaavia kaapimia ei saa
kéyttas missécn tapauksessa, sillé ne
vahingoittavat pintoja.

Ala tyonna rattejc tai pyyhkeita rullien véliin
niiden puhdistamiseksi.

4.5 Voitele hammasrattaat

Voitele hammasrattaat sédnnéllisesti ja
vahintaan kerran vuodessa tai 50
kayttokerran jélkeen.

Kayta kevytta mineraalisljya.

Laita mineraaliéljytippa rullien neljgén
kulmaan.

4.2 Pintojen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailyttémiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti aina jokaisen
kayttokerran jalkeen.

4.3 Paivittdinen puhdistus

Kayta pehmead rattia tai kuivaa
mikrokuitulinaa pintojen puhdistamisessa.



Puhdistus ja hoito ﬂ

4.6 Yliméardinen huolto 3. Puhdista pastakone ja pitkdlle pastalle
Huolellista puhdistamista ja bakteerien tarkoitetut liséivarusteet varustukseen
leviamisen estémistd varten, jotka voivat kuuluvalla sudilla (6).

saastuttaa taikinan, irrota kaapimet ja
puhdista pitkélle pastalle tarkoiteftujen
lisavarusteiden rullat seuraavasti:

1. Irrota alaosaan asetetut kaapimet (1)
painamallo hammasteftuja osia
alasuuntaan (2) ja likuttamalla kaavinta
sivuttain.

i

ry,

2. Tydnna tangon pad (3) kaapimen (5) 4. Asenna kaapimet noudattamalla
padhan (5) ja veda ylasuuntaan. pdinvastaista jarjestysta.

A Tarkead

* Ennen puhdistustoimenpiteiden
suorittamista anna pastan leikkaamiseen
kuuluvien lisévarusteiden kuivua tunnin
verran ja irrota sitten kuivat pastajaamet
puhdistukseen kuuluvalla sudilla. Jos se
on vaikeaa, naputa varustetta kédella.
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5 Reseptit

Taysjyva fettuccinet

Lasagnelevyt

Ainesosat:

270 g taysjyvéjauhoja

130 g hienoksi jauheftua drumvehngjauhoja
4 kananmunaa

2-3 lusikallista vettd (tarvittaessal)

Suolaa

Jauhoja pastan levittémiseen tarpeen mukaan

Valmistus

1. Sekoita jauhotyypit, suola ja
kananamunat taikinakoukulla
nopeudella 1 tai 2 3/5 minuutin ajan.
Pehmennd taikinaa tarvittaessa vedelld.

2. Ota pois astiasta sekoiteftu ja kiinted
pastataikina, kadri se elintarvikkeille
tarkoitettuun muovikalvoon ja aseta

icakaappiin 30 minuutiksi ennen kayttaa.

3. Venytd pastataikina pastakoneella,
levittamalle sen padlle tarvittaessa
jauhoa ja asefa se koneeseen
useampaan kertaan nro O:sta nro 5:een
asti.

4. Anna saatujen pastanauhojen kuivua
vahan ja kayttamalla sitten lisévarustetta,
tee feftuccinet.

5. Levitd jauhoja fettucinien padlle, kierré

ne rullalle ja anna niiden kuivua kunnolla.
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Ainesosat:

400 g jauhoja

4 kananmunaa

20 g vettd

Suolaa

Jauhoja pastan levittémiseen tarpeen mukaan

Valmistus

1. Sekoita jauhot, suola ja kananamunat
taikinakoukulla nopeudella 1 3/5
minuutin ajan. Pehmenné taikinaa
tarvittaessa vedells.

2. Ota pois astiasta sekoitettu pastataiking,
kaari se elintarvikkeille tarkoitettuun
muovikalvoon ja aseta j@dkaappiin 30
minuutiksi ennen kaytoa.

3. Venytd pastataikina pastakoneella,
levittamalla sen padlle tarvittaessa
jauhoa ja aseta se koneeseen
useampaan kertaan nro O:sta nro 3:een
asti.

4. Tydénnd pasta viimeisen kerran nro 6 ja
leikkaa levy suorakulmaksi niiden
kypsennysta varten,



Reseptit

Pinaatti tagliolinit

Ainesosat:

340 g jauhoja

3 kananmunaa

70 g keitettyjé pinaatteja, joista on puristettu
vesi pois ja jotka on sekoitettu hienoksi
Suolaa

Jauhoja pastan levittmiseen tarpeen mukaan

Valmistus

1. Sekoita jauhot, suola ja kananamunat
sekd pinaatit taikinakoukulla nopeudella
1 tai 2 3/5 minuutin ajan.

2. Ota pois astiasta sekoiteftu ja kiinted
pastataiking, kaari se elintarvikkeille
tarkoitettuun muovikalvoon ja aseta

icdkaappiin 30 minuutiksi ennen kéyttsa.

3. Venytd pastataikina pastakoneella,
levittamalle sen padlle tarvittaessa
jauhoa ja asefa se koneeseen
useampaan kertaan nro O:sta nro 5:een
asti.

4. Anna pastalevyjen levatd muutama
minuuttii, leikka ne sitten tagliolineille
tarkoitetulla lisavarusteilla levittamalla
niiden pé&adlle runsaasti jauhoa.

5. Levitd jouhoja tagliolinien péadlle, kierra
ne rullalle jo anna kuivua kunnolla.

%

Punainen pasta cannelloneille

Ainesosat:

300 g jauhoja

2 kananmunaa

1 munankeltuainen

120 g kaksinkertainen tomaattipyre

1-2 lusikallista vetta (tarvittaessal)

Suolaa

Jauhoja pastan levitiéimiseen tarpeen mukaan

Valmistus

1. Kaada jauhot ja suola yleiskoneen
kulhoon. Vatkaa erikseen munat ja
munankeltuainen sekd kaksinkertainen
tfomaattipyre ja kaada ne jauhojen
padlle sekoittamalla kaikki
taikinakoukulla 1 tai 2 nopeudella 3/5
minuutin ajan. Pehmenné taikinaa
farvittaessa vedella.

2. Ofa pois astiasta sekoitettu ja kiinted
pastataiking, kadri se elintarvikkeille
tarkoitettuun muovikalvoon ja aseta
iéakaappiin 30 minuutiksi ennen kéayttoa.

3. levitg pastataikina pastakoneella,
levittimalle sen padlle tarvitaessa jouhoa
ja aseta se koneeseen useampaan kertaan
nro O:sta nro 5:een asti.

4. Tydnnd pasta viimeisen kerran numeroon 6.

5. Jaa pasta suorakulmaisiin levyihin, jotka
ovat kooltaan noin 10 x 12 cm ja jotka
ovat valmiita keitetévaksi vedessa.
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Tuorepasta spaghetti

Ainesosat:

400 g hienoksi jauhettuja
drumvehnéjauhoja

230 g kuumaa vettd

6 g suolaa

Jauhoja pastan levittémiseen tarpeen mukaan

Valmistus

1. Sekoita jauhot ja kuuma suolattu vesi
taikinakoukulla k&yttamalla nopeutta 1.

2. Jatka valmistusta 4 tai 5 minuutin ajan,
kunnes pastataikinasta tulee
yhdenmukainen.

3. Ota pois astiasta sekoitettu ja kiinted
pastataiking, kaari se elintarvikkeille
tarkoitettuun muovikalvoon ja aseta

icakaappiin 30 minuutiksi ennen kayttoa.

4. levitd pastataikina pastakoneella,
levittamalle sen padlle tarvittaessa
jauhoa ja aseta se koneeseen ensin nro
O:aan ja sitten nro 1:een.

5. Anna pastalevyjen levéta 10/15
minuuttia, leikka ne sitten spaghetille
tarkoitetulla lisévarusteilla levittamalla
niiden pé&adlle runsaasti jauhoa.

6. Anna kuivua ennen kayttod.
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