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TRADUCCION DEL MANUAL ORIGINAL

Se recomienda leer defenidamente este manual, que contiene todas las indicaciones para
mantener inalteradas las cualidades estéticas y funcionales del aparato adquirido.

Para més informacién sobre el producto: www.smeg.com
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1 Advertencias

1.1 Advertencias generales de
seguridad

Daiios a las personas

* Este aparato y sus partes
accesibles se calientan mucho
durante su uso.

* No toque las resistencias durante
el uso.

* Nunca intente apagar una llama
o incendio con agua: apague el
aparato y cubra la llama con una
fopa o una tela ignifuga.

* El uso de este aparato estd
permitido a los nifios a partir de
los 8 afios de edad y a las
personas con capacidad fisica,
sensorial o mental reducida o con
falta de experiencia'y
conocimiento, supervisados o
instruidos por personas adultas y
responsables de su seguridad.

* Los nifios no deben jugar con el
aparato.

* Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afios si no estdn
confinuamente vigilados.

Advertencias

* No permita que los nifios
menores de 8 afios se acerquen
al aparato durante su
funcionamiento.

* Las operaciones de limpieza'y
mantenimiento no deben ser
efectuadas por nifios sin
supervision.

e Preste la méxima atencién, la
zona de coccién se calienta muy
rapidamente. No ponga a
calentar las ollas vacias: peligro
de sobrecalentamiento.

* Llas grasas y los aceites pueden
arder si se sobrecalientan. No se
aleje durante la preparacion de
las comidas que confengan
aceites o grasas. Si los aceites o
las grasas se incendian, no los
apague nunca con agua. Ponga
la tapa a la olla y apague la
zona de coccion
correspondiente.

* No ufilice las funciones Booster y
Double Booster para calentar
alimentos grasos o aceifes;
peligro de incendio.

* Hay que vigilar siempre el
proceso de coccién. Hay que
vigilar constantemente un proceso
de coccion breve.



Advertencias

Durante el uso no apoye objetos
metdlicos, como cubiertos u otros
en la superficie de la encimera de
coccién porque podrian
sobrecalentarse.

No intfroduzca objetos metdlicos
puntiagudos (cubiertos o
utensilios) en las ranuras.

No utilice ni conserve materiales
inflamables cerca del aparato o
directamente debajo de la
encimera de coccion.

NO UTILCE AEROSOLES
CERCA DE ESTE APARATO
MIENTRAS ESTE
FUNCIONANDO.

Apague el aparato después de
SU USO.

NO MODIFIQUE EL APARATO.

Antes de cualquier intervencion
en el aparato (instalacién,
mantenimiento, posicionamiento
o desplazamiento) use siempre
equipos de proteccién individual.
Antes de cualquier operacion en
el aparato, desconecte la
energia eléctrica general.

A

Haga realizar la instalacion, el
mantenimiento y las reparaciones
por personal cualificado
conforme a las normas vigentes.

Nunca intente reparar el aparato
personalmente, dirfjase a un
técnico cualificado.

Si el cable de alimentacién
eléctrica se dafia, contacte
inmediatamente con el servicio de
asistencia técnica para la
sustitucion.

Dafios al aparato

En las partes de cristal no utilice
detergentes abrasivos o corrosivos
(por ejemplo productos en polvo,
quitamanchas y estropajos
metdlicos).

TN}

Emplee, de ser necesario,
utensilios de madera o pléstico.

No se siente sobre el aparato.
No la ufilice como superficie de
apoyo.

No obstruya las aberturas ni las

ranuras de ventilacion y
eliminacion del calor.

No utilice chorros de vapor para
limpiar el aparato.

No deje el aparato sin vigilancia
durante las cocciones que
puedan liberar grasas y aceites y
que al sobrecalentarse podrian
inflamarse. Preste la méxima
afencion.
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* Peligro de incendio: no deje * No utilice materiales dsperos o

objetos sobre las encimeras de
coccion.

NO UTILICE NUNCA EL
APARATO PARA CALENTAR LA
VIVIENDA.

Los recipientes o las planchas
deben colocarse dentro del
perfimetro de la encimera de
coccion.

Todos los recipientes deben tener
el fondo plano y uniforme.

En caso de derrames o
desbordamientos, elimine el
exceso de liquido de la encimera
de coccién.

No vierta sustancias dcidas,
como zumo de limén o vinagre,
en la encimera de coccién.

No derrame aztcar o mezclas
dulces en la encimera de coccién
durante la coccion.

No apoye materiales o
sustancias que podrian fundirse o
incendiarse (papeles, pléstico o
papel de aluminio) durante la
coccion.

Apoye los recipientes
directamente sobre la superficie
de vitrocerdmica.

No ponga ollas o sartenes vacias
en la zonas de coccién
encendidas.

abrasivos ni rascadores metdlicos
afilados.

En las partes de acero o tratadas
superficialmente con acabados
metdlicos (por ejemplo
anodizadas, niqueladas o
cromadas) no utilice productos
de limpieza que contengan cloro,
amoniaco o lejia.

Instalacién

NO INSTALE ESTE APARATO
EN LANCHAS O CARAVANAS.

Coloque el aparato en el mueble
con la ayuda de ofra persona.

Compruebe que el material del
mueble sea resistente al calor.

Compruebe que el mueble tenga
las aberturas requeridas.

Para evitar cualquier

sobrecalentamiento, no hay que
instalar el aparato detrds de una
puerta decorativa o de un panel.

La conexion eléctrica debe ser
realizada por personal técnico
cualificado.

Es obligatorio efectuar la puesta
a tierra de conformidad con las
normas de seguridad de la
instalacion eléctrica.
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e Utilice cables resistentes a una
temperatura de al menos Q0°C.

* El par de apriete de los tornillos
de los conductores de
alimentacion del terminal de

bornes debe ser de 1,5-2 Nm.

* Lainstalacion y cualquier
sustitucion del cable de conexion
eléctrica debe ser hecha
exclusivamente por personal
técnico autorizado.

Para este aparato

* En caso de que se formen fisuras,
griefas, o si la superficie de
coccién de vitrocerdmica se
rompiese, apague
inmediatamente el aparato.
Desconecte la alimentacién
eléctrica y llame al servicio de
Asistencia Técnica.

* Evite que objetos sélidos y
pesados caigan en la superficie
estropeando la superficie de
coccion.

* No utilice la encimera de coccion
si el horno estuviese instalado
debajo de la misma y hubiese un
proceso de pirdlisis en curso.

» No foque o limpie la superficie
de la encimera de coccién
mientras esté funcionando o las
luces testigo de calor residual
estén encendidas.

Active el bloqueo de las teclas si
hay nifios o animales domésticos
que puedan alcanzar la
encimera de coccion.

Después de su uso, apague las
zonas de coccién que
permanecen muy calientes
durante un cierfo periodo de
tiempo después de su apagado.
No toque las superficies de la
encimera de coccion.

Después del uso apague las
placas. No conffe nunca
solamente en el sensor de
presencia de ollas.

Preste mucha atencién a los nifios, |
porque dificilmente pueden ver la
indicacion de calor residual.
Después del uso las zonas de
coccién siguen estando muy
calientes durante cierto perfodo de
fiempo, incluso si estén apagadas.
Evite que los nifios entren en
contacto con la encimera.

La superficie de vitrocerdmica es
muy resistente a los golpes, aun
asf evite la caida de objetos
sélidos y duros sobre la superficie
de coccion, podrian causar la
rotura de la misma, sobre todo si
fienen puntas.

La superficie de vitrocerdmica no
debe usarse como superficie de
apoyo.

Quite de la tapa cualquier liquido
que hubiese desbordado antes
de abrirla.
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* Anfes de cerrar la tapa, deje que
se enfrfe la placa.

* los usuarios de marcapasos u
ofros dispositivos similares deben
asegurarse de que el
funcionamiento de sus aparatos
no se vea afectado por el campo
inductivo, cuya gama de
frecuencias estd comprendida

entre 20 y 50 kHz.

* En cumplimiento de las
disposiciones relativas a la
compatibilidad electromagnética,
la encimera de coccién por
induccion electromagnética
pertenece al grupo 2 y a la clase

B (EN 55011,

1.2 Funcién del aparato

* Este aparato debe utilizarse para
la coccion de alimentos en
entornos domésticos. Cualquier
ofro uso se considera
inadecuado.

* El aparato no ha sido concebido
para funcionar con
temporizadores externos ni con
sistemas de control remoto.

Advertencias

1.3 Responsabilidad del
fabricante
* FElfabricante no se hace
responsable por los dafos a
personas y cosas causados por:

* uso del aparato distinto al
previsto,

* incumplimiento de las
prescripciones del manual de
USo;

* alteracion incluso de una sola
parte del aparato;

* utilizacion de repuestos no
originales.

1.4 Placa de identificacién

La placa de identificacién lleva los
datos técnicos, el nimero de serie y
la marca. No quite nunca la placa
de identificacion.

1.5 Este manual de uso

Este manual de uso forma parte

integrante del aparato y debe

guardarse infegro y al alcance del

usuario durante todo el ciclo de vida

del aparato.

* Antes de utilizar el aparato, lea
detenidamente el presente manual
de uso.



1.6 Eliminacién * Entregue el aparato a los centros
Conforme a la directiva adecuados de recogida selectiva
E europea RAEE (2012,/19,/UE), de residuos eléctricos y
este aparato se debe electronicos, o bien devuélvalo al
desechar al final de su vida util distribuidor al comprar un
separéndolo del resto de residuos. producto equivalente, en relacién
Este aparato no contiene sustancias de uno a uno.
en canfidades suficientes para ser Se hace notar que para el embalaje
consideradas peligrosas para la del aparato se utilizan materiales no
salud y el medioambiente, de contaminantes y reciclables.
conformidad con las directivas * Entregue los materiales del
europeas actuales. embalaje a los centros
Para desechar el aparato: adecuados de recogida
» Corte el cable de alimentacion selectiva.

eléctrica y quitelo junto con la
clavija del enchufe.
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1.7 Cémo leer el manual de uso
Este manual de uso utiliza las siguientes
convenciones de lectura:

Advertencias

Informacién general sobre este
manual de uso, la seguridad y la
eliminacion final.

Descripcién

E Descripcién del aparato y sus
accesorios.
Uso

B nformacion sobre el uso del
"-'3 aparato y los accesorios, consejos
para la coccién.

Limpieza y mantenimiento

Informacién para la limpieza y el
mantenimiento correcfos del
aparafo.

Instalacién

X Informacién para el técnico

cualificado: instalacion, puesta en
funcionamiento y prueba.

1. Secuencia de las instrucciones de uso.

¢ Instruccién de uso individual.



Descripcién

2 Descripcion

2.1 Descripcién general

60 cm

SX = Zonas de coccién izquierdas
CNT = Zonas de coccién centrales

DX = Zonas de coccidn derechas

Tabla con las potencias méximas absorbidas (expresadas en vatios)

[ocre Nivel 9 Booster Double Booster
H x L (mm)
Zona individual 180 x 240 2100 W 2500 W 3000 W
Multizone 360 x 240 3000 W 3700 W -

* Las potencias son indicativas y pueden variar en funcién del recipiente utilizado o de los valores
seleccionados.




2.2 Panel de mandos

Area de las zonas de coccién

Lista de teclas

Barra de deslizamiento: aumenta o
disminuye el nivel de potencia de una zona
de coccién.

Tecla de la funcién Warming: activa

el mantenimiento del calor.

Barra grdfica e icono numérico:
representan el nivel de potencia
seleccionado para una zona de coccién.

Lista de iconos

Icono funcién Warming: muestra lo
activacién del mantenimiento del
calor.

lcono llave: muestra la activacion del

bloqueo de mandos.

-~
lcono reloj: indica la temporizacion
=

de una zona de coccién.

/ Iconos funcién Multizone:

muestran la activacién de la
funcién Multizone.

Descripcién

i)

@ Tecla On/Off: enciende o apaga lo

encimera de coccion.

Tecla Pausa: acfiva la suspensién de

las funciones del aparato.

Tec|o Grill: activa la funcion Grill.

=/ Teclas de reduccion y

aumento del valor.

lconos del temporizador minutero.

Pantalla del

temporizador.



Ventajas de la coccién por induccién

Ahorro de energia gracias a la
fransmisién directa de la energia a la
olla (son necesarios recipientes
adecuados de materiales
magnetizables) con respecto a la
coccion eléctrica tradicional.

Mayor seguridad gracias a la
fransmision de energia solo al recipiente

apoyado sobre la encimera de coccién.

Elevado rendimiento en la transmision
de energia desde la zona de coccién a
la base de la olla.

Rapida velocidad de calentamiento.

Reducido peligro de quemaduras, ya
que la superficie de coccion se calienta
solo en la base de la olla; los alimentos
que se desbordan no se pegan.

Gestidn de la potencia

La encimera esté dotada de un médulo de
gestién de la potencia que optimiza/limita
los consumos. Si los niveles de potencia
totales ajustados, superan el limite maximo
permitido la tarjefa electrénica gestionard
automdticamente la potencia suministrada
de las placas.

El médulo trata de mantener los niveles
méximos de potencia que se pueden
suministrar. En la pantalla se muestran los
niveles ajustados por la gestién automdtica.
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3 Uso

3.1 Advertencias




Uso

3.2 Operaciones preliminares

Para eliminar la posible humedad

acumulada durante las elaboraciones de

fabrica, para un correcto funcionamiento
de los circuitos electronicos y del panel de
mandos:

1. Quite la pelicula protectora de las
superficies externas del aparato y de los
accesorios.

2. Quite las posibles etiquetas (a
excepcion de la placa con los datos
técnicos).

3.3 Uso de la encimera de coccién

e | Durante la primera conexién a la
1 red eléctrica, o tras una
interrupcién y restablecimiento de
la corriente, se realiza un control
automdtico que enciende algunas
luces testigo durante unos
instantes.

Todos los mandos y controles del aparato
estén ubicados en el panel frontal. El uso
de la encimera de induccion se hace con
las teclas del sensor de control téctil {Touch
control). Toque ligeramente un simbolo de
la superficie de vitrocerdmica. Cada toque
correcto es confirmado por una sefal
acustica.

3

Didmetro minimo de la olla

Asegurese de que las ollas tengan como
minimo el didmefro que se indica en la
siguiente tabla, en ambas configuraciones.

. .y )
Configuracién L.
minimo (cm)

Zona de coccidn
simple
Multizone

Tenga en cuenta lo siguiente:

* No supere las lineas verticales con las
ollas.

* No cubra el panel de mandos.
* No se acerque a los bordes del cristal.

* Siusa una plancha, esta deberd tener
unas dimensiones méximas de 36 x 24 cm =
y, en cualquier caso, no deberd superar el
tamafio de las zonas serigrafiadas sobre
la encimera (vea «Tabla con las pofencias
mdximas absorbidas (expresadas en
vatios)»

Recipientes a utilizar para la coccién por
induccién

Los recipientes utilizados para la coccion
por induccién deben ser de metal, tener

propiedades magnéticas y un fondo de
tamafo suficiente.

Recipientes adecuados:

* Recipientes de acero esmaltado con
fondo grueso.

* Recipientes de hierro forjado con fondo
esmaltado.

* Recipientes de acero inox multicapa,
acero inoxidable ferrifico y aluminio con
fondo especial.

Recipientes no adecuados:

* Recipienfes de cobre, acero inoxidable,
aluminio, vidrio refractario, madera,
cerdmica y terracota.



I-q
=

Para verificar que la olla sea adecuada
acerque un imdn al fondo: si es afraido, la
olla es adecuada para la coccién por
induccion.

Sino tiene un imdn, ponga un poco de
agua en el recipiente, cologquelo en una
zona de coccién y encienda la placa.

Sicen la pantalla aparece el simbolo .,

significa que la olla no es adecuada.

§
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Limitacién de la duracién de la coccién

Lo encimera de coccion dispone de un
dispositivo automdtico que limita la
duracién de su funcionamiento.

Sino se modifican los ajustes de la zona de
coccién, la duracion de funcionamiento
mdximo de cada una de las zonas
depende del nivel de potencia
seleccionado.

Al activar el dispositivo para limitar la
duracién del funcionamiento, la zona de
coccion se apaga, se emite una breve
sefial y, si estd caliente, se visualiza el

simbolo . en la pantalla.

1 8 V2
[eR%;
5
4V,
3%
3
2%
2
1%

O o N| O O] M| @ N

Proteccién contra el sobrecalentamiento

Si se ufiliza la encimera de coccion ala
maxima potfencia un perfodo de tiempo
largo, los dispositivos electrénicos pueden
tardar en enfriarse si la temperatura
ambiente es elevada.

Si la temperatura de los componentes
electronicos internos supera el umbral de
seguridad, el aparato se apagard
aufomdticamente y se mostrard el
mensaje «E2» (véase «Avisos de error»).
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Consejos prdcticos para el ahorro Niveles de potencia
nergéti . s
energetico Lo potencia de la zona de coccion puede
* El didmetro de la base de la olla no regularse en varios niveles. En el cuadro se
debe salir de la anchura de la zona de  encuentran las indicaciones relativas a los
coccién serigrafiada. diversos tipos de coccién.
* las ollas no deben colocarse fuera del
perimetro de la encimera y encima de
los mandos frontales. 0 Posicion OFF

* Al comprar una ollg, verifique si el Coccién de pequeiias cantidades
digmetro indicado se refiere al fondo o de alimentos (potencia minima)

a la parte superior del recipiente, este

. | X 3-4 Coccion
Gltimo es casi siempre més grande que el oo ; S
del fondo O(.:Clon € granaes COT'”I a eS/ e
) 5-6 alimentos, asado de piezas mds
* Cuando se preparan platos con tiempos grandes
largos de coccidn, se puede ahorrar
9 ! P 7-8 Asar, sofrito con harina

tiempo y energia utilizando una olla a
presion, la cual permite ademas Asar

conservar las vitaminas contenidas en los /. . Asar / Dorar, cocer [pofencia
P

alimentos. méxima) *

* Asegurese de que la olla a presion *véase la funcién Booster y Double Booster
contenga suficiente liquido, porque el
sobrecalentamiento provocado por la Encendido/apagado de la encimera de

falta del mismo podria dafar la ollayla  coccién

zona de coccion. Para activar la encimera de coccién, es

* Se fuese posible cubra las ollas conuna  necesario mantener pulsada la tecla On/

tapa adecvada. Off@ durante al menos 1 segundo;

* Elija la olla adecuada para la cantidad
de alimento que desea cocinar. Una olla
grande, pero semivacia implica un
derroche de energia.

desactivarla.




ot Uso

Encendido automdtico de la zona de
coccién

° La encimera de coccién estd
1 equipada con un sistema de
deteccion automdtica de los
recipientes.

Después de haber encendido la encimera

de coccién:

1. Ponga un recipiente (adecuado para
cocer por induccién y no vacio) en la
zona de coccién que desea usar.

2. La pantalla que corresponde a la zona
sobre la que estd apoyado el recipiente
se enciende aufomdticamente

mostrando m

Ajuste de la zona de coccién

Después de haber colocado un recipiente

y de haberse asegurado de que la zona

esté activada:

1. Ponga un dedo en la izquierda de la
barra de deslizamiento de la zona de
coccién que desea utilizar.

Ahora el valor de la potencia indicado es

de n

2. Deslice el dedo hacia la derecha o la
izquierda en la barra de deslizamiento

hasta seleccionar una potencia de n

a o active la funcion Booster (véase

«Funcion Boosters).

La pantalla de la zona utilizada indica el
valor de la potencia programadao.
Apagado de la zona de coccién

1. Deslice el dedo hacia la izquierda hasta
el final de la barra de deslizamiento de
la zona de coccion que desea apagar.

La pantalla de la zona seleccionada

muestra el valor m

/ Para apagar todas las zonas de
£ coccién al mismo tiempo mantenga

pulsada la tecla On/Off @

durante al menos 2 segundos.




Uso

Seleccién rapida

e | Con esta funcién se puede
1 programar répidamente la
potencia de las placas.

Después de haber encendido la encimera

y colocado un recipiente:

1. Ponga un dedo sobre la potencia mas o
menos deseada de la barra de
deslizamiento.

2. La zona de coccién se enciende
directamente al nivel de potencia
elegido.

Funcién Booster

Uso incorrecto
Peligro de quemaduras

* No ufilice las funciones Booster y
Double Booster para calentar alimentos
grasos u aceites, ya que podrian
incendiarse.

e | Mediante esta funcién es posible
1 utilizar la méxima potencia
suministrable de la zona de
coccion, lo que es dtil para hervir
grandes cantidades de agua.

3

Después de haber encendido la encimera

y seleccionado una zona de coccién:

1. Ponga un dedo en la parte izquierda de
la barra de deslizamiento.

La pantalla de la zona de coccién se
enciende: el valor de la potencia indicado

es n'

2. Deslice el dedo hacia la derecha en la
barra de deslizamiento hasta
seleccionar la funcién Booster.

La pantalla de la zona de coccién usada

indica el valor ﬁ

Se puede activar la funcién Booster

rapidamente.

* Después de haber encendido la
encimera y seleccionado la zong,
ponga un dedo en el extremo derecho
de la barra de deslizamiento de la zona
de coccién que desea utilizar.




La funcién Booster permanece
activa como maximo

durante 10 minutos, transcurridos
los cuales el nivel de potencia
baja automdticamente al nivel 9.

4

Funcién Double Booster

La funcién Double Booster permite obtener
mds potencia que la funcién Booster.
Después de haber activado la funcién
Booster para una zona de coccién, pulse de
nuevo el exiremo derecho de la barra de
deslizamiento; se mostrardn secuencialmente

los simbolos m m y ﬁ

Funcién Multizone

e | Con esta funcién se puede
1 manejar al mismo tiempo dos

zonas de coccién (delanteray
trasera) para utilizar ollas
especiales como fuentes para
escalfar pescado o recipientes
alargados.

e | Esfa funcién controla

1 aufomaticamente un reparto
equitativo de la potencia en las
dos placas involucradas.

Después de haber encendido la encimera

de coccién:

1. Cologue dos recipientes pequefos o
uno alargado sobre zonas conectadas
verficalmente.

2. Los iconos numéricos relatfivos a las
zonas de coccién correspondientes

muestran el simbolo m

Uso

3. Allado de los iconos numéricos, aparecen

los simbolos y parpadeantes.

Estos simbolos indican que se puede
activar la funcién Multizone.

I~ ]
[ l

e | Unavez colocados los recipientes
1 (al encender o con la encimera ya
encendida), si desea utilizar las
dos zonas de coccién por
separado, espere 5 segundos
hasta que los simbolos de la
funcién Multizone desaparezcan.

. U

Para activar la funcién Multizone:

1. Toque las barras de deslizamiento de
las zonas correspondientes al mismo

tiempo; los simbolos y dejan

de parpadear.

2. Una vez activada la funcién, permanece
activo solo el icono numérico de la
izquierda.

3. Programe el nivel de potencia deseado
para ambas zonas mediante la barra de
deslizamiento de la zona izquierda.

Se puede activar funcién
/ Multizone solamente entre zonas
de coccién conectadas
verticalmente (Fy R).
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Para desactivar la funcién Multizone:

e | Cuando se activa la funcion
1 Multizone, no se puede activar la 1. Toque las barras de deslizamiento de las
funcion Double Booster en las zonas correspondientes al mismo
zonas involucradas. fiempo.
Si se utiliza una olla de gran tamafio, 2 los simbo|osy desaparecen
ovalada u oblonga, asegurese de
colocarla en el centro de la zona de y la funcién se desactiva.
coccion.

Tabla guia para la coccién

En el cuadro siguiente se muestran los
valores de potencia que pueden ajustarse
y, en correspondencia de cada uno de
ellos, el tipo de alimentos a cocinar. Los
valores pueden variar segin la canfidad de
alimento y el gusto del consumidor.

Nivel de

potencia Adecuado para:

Calentar comidas, mantener
en ebullicion pequedas

1-2 cantidades de agua, batir
salsas a base de yema de
huevo o mantequilla.

La coccién de comidas
sélidas y liquidas, mantener
en ebullicién agua,

3-4 descongelar congelados,
tortillas de 2-3 huevos,
guisados a base de fruta 'y
verdura, cocciones varias.

La coccién de carnes,
pescados y verduras
estofadas, guisados con

57 mayor o menor canfidad de
agua, preparar mermeladas,
efc.

Asados de came o pescado,

8.0 bistecs, higado, doradura de

carnes y pescados, huevos,
efc.

Frefr patatas en aceite, efc.,
P hacer hervir agua
rapidamente.

Ejemplos de colocacién de la plancha
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Calor residudl

Después de apagar la zona de coccidn,
si la zona estd todavia caliente, la

pantalla mostrard el simbolo .

Cuando la temperatura disminuya por
debajo de los 65°C el simbolo

desaparecerd.

3.4 Funciones especiales

Funcién Warming

Para activar la funcién Warming, después
de haber encendido la encimera de
coccién:

1. Coloque un recipiente sobre una zona
de coccion.

2. Pulse el boton para activar la

funcién; la pantalla de la zona de
coccién seleccionada muestra el

. y el simbolo -

aparecerd al lado de la barra grdfica.

simbolo
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Para desactivar la funcion Warming en una

zona, basta con volver a pulsar el botén

relativo a la zona correspondiente.

Funcién Pausa

Para activar la funcién Pausa:

1. Active al menos una zona de coccién.

2. Pulse la tecla pausa Enlas

pantallas de todas las zonas de coccién

aparecerd el simbolo .

Para desactivar la funcién Pausa:

1. Pulse la tecla . La barra gréfica de
la zona posterior derecha parpadea.

2. Deslice el dedo a lo largo de la barra
de deslizamiento, de izquierda a
derecha.

3. Ahora la funcién pausa estd desactivada
y se restablecen las funciones

programadas anferiormente.
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/ En caso de interrupcién y posterior
&7 | restablecimiento de la corriente, la
funcién pausa se desactivard.

Funcién Grill

e | Esta funcién permite activar

1 automdticamente la funcién
Multizone solo en las zonas de la

derecha; es Util para asar con la

plancha o para cocinar con

recipientes alargados.

Para activar la funcién Grill:

1. Cologue una plancha o un recipiente
alargado sobre las zonas de la
derecha.

2. Pulse la tecla . El led situado sobre
él parpadea.

En la pantalla de la zona delantera

aparecerd el simbolo yenlade

la zona trasera, el simbolo . La barra

de deslizamiento se configurard
automdticamente en el nivel 8 (fase de
precalentamiento).

Tras dos minutos de funcionamiento, el nivel
bajard a 6. El'led sobre la tecla Grill se
queda fijo.

Modifique el nivel de potencia en cualquier
momentfo desde la barra de deslizamiento.

Para desactivar la funcién Grill, pulse la

tecla E .

3

Bloqueo de mandos

/ Para activar esta funcién, es
necesario que esfé¢ activa al
menos una zona de coccidn.

Esta funcién bloquea todas las teclas, a

excepcion de la tecla | y viene bien

durante las operaciones de limpieza y
para prevenir inferacciones accidentales.

Para activar el bloqueo de mandos:

* Pulse ala vez las teclas y m

durante al menos un segundo.

Para cada zona de coccidn se muestra el
simbolo .

Para desactivar el bloqueo de mandos:

* Vuelva a pulsar las teclas . ym

durante al menos un segundo.
3.5 Funciones suplementarias

Calentamiento rapido

e | Esta funcién no estd disponible
1 para las funciones Booster,
Double booster y Warming.

La funcién de calentamiento répido permite

calentar al méximo una zona de coccién

durante un tiempo limitado, para después

continuar la coccién en el nivel de potencia

programado.

Después de haber seleccionado una zona

de coccion:

* Mantenga pulsado un nivel de potencia
(de 1 a 9) durante al menos 3 segundos.

* la pantalla de la zona de coccion

muestra el simbolo que se alterna

con el nivel de potencia seleccionado.
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* Alterminar el tiempo de calentamiento,
la zona de coccion vuelve al nivel de
potencia seleccionado anteriormente.

Esta funcién se puede desactivar
manteniendo seleccionado un nivel de

potencia diferente o apagando el aparato.

Minutero

e |* Con esta funcién se puede

1 programar un minutero que
emite una sefial acustica al final
del tiempo deseado.

* Se puede programar hasta un
maximo de 1 hora y 59 minutos.

Después de haber activado la encimera'y
sin haber activado ninguna zona de
coccion:

. Pulse a la vez los teclas = y .
entre ellas aparecerd el icono -
-

2. Lla pantalla del temporizador
muestra

3. Seleccione el tiempo deseado mediante
las teclas F y ; mantenga
pulsadas las teclas para obtener un
avance répido.

4. Al cabo de pocos instantes, el

5. Cuando se acabe el tiempo se emitiran
sefiales acUsficas; pulse la tecla - o +
para desactivar el avisador acustico.

/ El uso del minutero no interrumpe
& | el funcionamiento de las zonas de
coccion, sino que avisa solamente
al usuario cuando han transcurrido
los minutos programados.

Modificacién y desactivacién del
temporizador minutero

Para modificar o desactivar el minutero
durante la cuenta atrds:

1. Pulse la tecla On/Off@

la encimera de coccién (si estuviera en

stand-by.

2. Pulse ala vez las teclas = y .

3. Cambie la cuenta atrés o ponga a
cero el temporizador mediante las

teclas = y .

Esquema del aumento y reduccién del
temporizador minutero (poco a poco)

para activar

- +
de O a 5 minutos 10seg. | 1 minuto
de 5 a 9 minutos 30seg. | 1 minuto
de 9 minutos en ‘ ,

1 minuto | 1 minuto

adelante

Esquema del aumento y reduccién del
temporizador minutero (avance répido)

- +

de O a 10 minutos | 1 minuto 1 minuto
de 10 min.a 1 hora| 5 minutos | 5 minutos
de 1 horaa I hora 5 minutos | 5 minutos

y 5@ minutos

e | Seleccionando un fiempo igual o
1 superior a 10 minutos, aparecerd

elicono debajo de la

pantalla del temporizador.
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Coccién temporizada

e |* Con esta funcién se puede
1 programar el apagado
automdtico de cada zona de
coccién al final de un periodo
de tiempo.

* Se puede programar hasta un
méximo de 1 hora y 59 minutos.

Para activar la funcién coccién

temporizada, después de haber activado

la encimera:

1. Apoye un recipiente sobre la zona de
coccion y seleccione un nivel de
potencia.

2. Pulse ala vez las teclas =y; al

lado del icono numérico de la zona

-~
aparecerd el icono .
O

3. Seleccione el tiempo deseado mediante

las teclas y; mantenga

pulsadas las teclas para obtener un
avance rapido.

4. La coccién temporizada se activa
algunos segundos después de la dltima
seleccion.

5. Cuando se acabe el tiempo se emitiran
sefiales acusticas; pulse las teclas - o +
para desactivar el avisador acustico.

e |* Esposible activar la funcién en
1 varias zonas de coccién al
mismo tiempo.

* Cuando se activa el
temporizador en otra zona de
coccion, el icono reloj de la
zona previamente programada
se oscurece levemente.

3

Modificacién o desactivacién de la
coccién temporizada

Para modificar o poner a cero una coccién
tfemporizada, basta con seguir las mismas
instrucciones indicadas para modificar o
poner a cero el temporizador minutero.

En caso de que se hayan programado varias
cocciones femporizadas., es necesario pulsar

—N -+

desplazarse entre los temporizadores de
cada zona de coccién y modificarlos uno
por uno. Cada temporizador seleccionado

ala vez las teclas

—_

se muestra con el icono con el brillo
<

al maximo, mientras que los demds iconos
estan parcialmente oscurecidos.

e | Durante una o mds cocciones
1 temporizadas, se puede programar
un minutero independiente.

Funcién Recall

e | Esta funcién permite restablecer
l algunas operaciones ya iniciadas,
tras un apagado involuntario.

En caso de apagado involuntario, realice
estas operaciones en los 6 segundos
siguientes:

1. Encienda el aparato.

¢ Elled situado sobre la tecla m

empieza a parpadear.

2. A continuacién, pulse la tecla pausa m

para restablecer las funciones activas
anteriormente.
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La funcion Recall permite restablecer solo
las siguientes funciones:

1 Actividad y niveles de potencia de las
zonas de coccion.

2 Cocciones femporizadas.
3 Funcion Multizone.
4 Calentamiento rapido.

5 Funciones Booster.

6 Bloqueo de mandos.

3.6 Avisos de error

En caso de mal funcionamiento o

comportamiento anémalo, el aparato

muestra el codigo del error

correspondiente en las panfallas de la

zona de coccién.

Los codigos de error empiezan siempre por

«E..» o «Er..», seguidos por una cifra.

A continuacién, se indican los codigos de

error que se pueden gestionar sin la

intervencion de la Asistencia Técnica.

* E2: Apague el aparato y deje que se
enfrie.

* E3: Compruebe que los recipientes sean
adecuados para la coccién por
induccién y que no estén vacios.

192

* Elicono il acompaiiado por una

sefal acustica, indica la activacién
prolongada de un mando. Apague y
vuelva a encender el aparato para
eliminar el mensaje de error.



4 Limpieza y mantenimiento 4.3 Limpieza ordinaria semanal

Limpie y cuide la encimera de coccién una
vez a la semana con un producto normal
para la limpieza del cristal. Respete
siempre las indicaciones del fabricante. La
silicona contenida en estos productos
genera una pelicula protectora
hidrorrepelente y contra la suciedad. Todas
las manchas quedan en la pelicula y, por
tanto, pueden ser eliminadas con facilidad.
Seque después la superficie con un pafio
limpio. Tenga cuidado de que no queden
restos de detergentes en la superficie de
coccion, porque tendrian una reaccién
agresiva cuando se caliente y podrian
modificar la estructura de la misma.

4.1 Advertencias

4.4 Manchas de comida o restos

(%2}

Las posibles manchas claras causadas por
el uso de ollas con fondo de aluminio
pueden eliminarse con un pafio humedo
impregnado en vinagre.

En caso de que después de la coccion
quedaran residuos quemados, quitelos,
enjuague con agua y seque bien con un
pafio limpio.

Los granos de arena que pueden haberse
caido en la encimera de coccién durante
la limpieza de verduras, patatas, efc.
podrian rayarla al mover las ollas.

Quite, por tanto, inmediatamente los
posibles granos de arena de la superficie
4.2 Limpieza de las superficies de coccion.

Para una buena conservacién de las

superficies, es necesario limpiarlas

regularmente después de cada uso,

dejandolas enfriar previamente.
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Los cambios de color no influyen en el
funcionamiento y la estabilidad del vidrio.
De hecho, no se trata de modificaciones
del material de la encimera de coccién,
sino de simples restos no eliminados que se
han carbonizado.

Se pueden formar superficies brillantes
debidas al roce de los fondos de las ollas,
especialmente si son de aluminio, y al uso
de detergentes no apropiados. Es dificil
quitarlos mediante el uso de productos
normales para la limpieza. Puede ser
necesario repetir la limpieza varias veces.
El uso de detergentes agresivos, o la
friccion con el fondo de las ollas, podrian
deslustrar con el tiempo las decoraciones
de la encimera de coccion y contribuir a la
formaciéon de manchas.

4.5 Qué hacersi...

La encimera de coccién no funciona:

* Controle que la encimera de cocciodn
esté conectada y que el interruptor
general esté activado.

* Controle que no se produzcan
interrupciones de corriente.

* Confrole que no haya saltado el fusible.
En este caso susfituya el fusible.

* Controle que no haya saltado el
interruptor magnetotérmico de la
instalacion doméstica. En este caso,
reactive el interruptor.

Limpieza y mantenimiento

Los resultados de la coccién no son

satisfactorios:

* Controle que la temperatura de coccién
no sea demasiado alta o demasiado
baja.

La encimera de coccién produce humo:

* Deje que se enfife y limpie la encimera
de coccién al terminar la coccion.

* Confrole que la comida no haya
desbordado vy si fuese necesario use un
recipiente mds grande.

Los fusibles o el interruptor magnetotérmico

de la instalaciéon doméstica saltan

repefidamente:

¢ llame al Servicio de Asistencia o a un
electricista.

Aparecen roturas o grietas en la encimera

de coccién:

* Apague inmediatamente el aparato,
desconecte la alimentacién eléctricay
llame al Servicio de Asistencia.



5 Instalacién

5.1 Conexién eléctrica

Informacién general

Compruebe que las caracterfsticas de la
red eléctrica coincidan con los datos
indicados en la placa.

La placa de identificacion, con los dafos
técnicos, el nimero de serie y la marca,
esté aplicada visiblemente en el aparato.
No quite nunca esta placa.

Realice la conexién a tierra con un cable
por lo menos 20 mm més largo que los
demés.

El aparato, dependiendo de los modelos,
puede conectarse de las siguientes
maneras:

* 220-240V / 380-415V 2N~
L1 L2 L3 NI N2 &

glelglgles

Cable de seis polos 6 x 1,5 mm?2.

L1 12 13 N1 N2 &
2]}

Cable de tres polos 3 x 6 mm?2.

L

Conexién fija

Cologue en la linea de alimentacion un
dispositivo de corte omnipolar respefando
las normas de instalacion. El dispositivo de
corte debe colocarse en una posicion
facilmente alcanzable y cerca del aparato.
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Prueba

Al finalizar la instalacién, efectde una breve
prueba. En caso de que no funcione,
después de haberse asegurado de haber
seguido correctamente las instrucciones,
desconecte el aparato de la red eléctrica'y
llame al Servicio de Asistencia.

5.2 Para el instalador

* No doble ni afrape el cable de
conexion en la red eléctrica.

* Hay que instalar el aparato siguiendo
los esquemas de instalacion.

* Siel aparato no funciona correctamente
después de haber realizado todos los
controles, contacte con el Servicio de
Asistencia Autorizado de su zona.

* Una vez que el aparafo estd instalado
correctamente le rogamos que instruya
al usuario sobre el método correcto de
funcionamiento.

5.3 Menu gestién de potencia (solo
para el instalador)
El meny gestiéon de potencia permite
configurar la potencia maxima emanada
por el aparato. Después de haber
apagado el aparato, complete las
siguientes operaciones en los 2 minutos
siguientes:

1. Mantenga pulsadas los teclas = y

hasta escuchar una sefial acustica.

2. Pulse las dos barras de deslizamiento de
las zonas de la derecha, en el centro,
hasta escuchar ofra sefial acustica.

3. La pantalla del temporizador

Instalacién

4. Desde la barra de deslizamiento
derecha, aumente o disminuya el nivel
de potencia deseado (asociado a un
nUmero progresivo, mostrado en el
icono numérico).

+

5. Para guardar las modificaciones,

mantenga pulsada la feclo .

6. Para ignorar las modificaciones,
mantenga pulsada la teclo @

Tabla de los niveles de potencia

Mod. 60 cm
N‘Vig{i':g)' por 7400 W
Nivel 1 (P1) 6000 W
Nivel 2 (P2) 5500 W
Nivel 3 (P3| 5000 W
Nivel 4 (P4) 4000 W
Nivel 5 (P5) 3500 W
Nivel 6 (P6) 2800 W
Nivel 7 (P7) 2400 W



5.4 Indicaciones de seguridad 5.5 Abertura para instalacién

- encqs"ada

Haga una abertura en la encimera de

Enchapados, colas o revestimientos frabajo del mueble con las medidas
plasticos en los muebles adyacentes deben  indicadas (mm).

ser termorresistentes (>90°C), en caso
contrario podrian deformarse con el Dimensiones de empotrado:
tiempo. L

La distancia minima que hay que observar
entre las campanas de aspiracion y la
superficie de coccién debe corresponder
como minimo a la indicada en las
instrucciones de montaje de la campana
de aspiracion.

Hay que respetar también las distancias
minimas de los recortes de la encimera en
el lado trasero, como se indica en los
dibujos de montaije.
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Junta de la encimera de coccién

Antes del montaje, para evitar infiltraciones
de liquidos entre el marco de la encimera
de coccién y la encimera del mueble,
ponga la junta adhesiva a lo largo de todo
el perimetro de la encimera de coccion.

/ No fije la encimera de coccién
_k con silicona. Si es necesario, no
permitiria eliminarla de la
encimera de coccién sin dafiarla.

Empotrado a ras

Para este tipo de encimeras es necesario
afiadir un fresado que se ha de practicar
en el orificio de empotrado, en el caso de
que se desee instalar la encimera a filo con
el plano de trabaijo.

Instalacién

R

L X Y G H
600 | 560 | 8549 604 | 514
A B C D E
min. min. min. ) min.
50 460 | 750 | 297990 50

Después de haber extendido sobre la
superficie de vidrio la junta adhesiva (A] y
de haber puesto y embridado la encimera
de coccién, rellene los bordes con silicona
aislante (B) y limpie el exceso.

Sifuese necesario quitar la encimera, corfe
la silicona con un cutter antes de trafar de

quitarla (CJ.
A C
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5.6 Empotrado

En compartimiento para empotrar el
horno

/ Si estd instalada sobre un horno,
£ éste debe estar dotado de
ventilador de refrigeracién.

La distancia entre la encimera de coccién y
los muebles de cocina o los aparatos de
empotrar debe garantizar una ventilacién
adecuada y una salida del aire suficiente.
Si se instala sobre un homo es necesario
dejar un espacio entre el fondo de la
encimera de coccién y la parte del
producto instalado debajo.

T
It 0 I=T.

con abertura en el fondo

:
—
—

con abertura en el fondo y en la parte
trasera

En compartimiento neutro o cajones

En el caso de que haya ofros muebles
(paredes laterales, cajones, etc.),
lavavaiillas o frigorificos, debajo de la
encimera de coccién, debe instalarse un
doble fondo de madera a una distancia
minima de 20 mm desde el lado inferior de
la encimera de coccién para evitar
contactos accidentales. El doble fondo solo
debe poder extraerse utilizando
herramientas adecuadas.

o
£

con abertura en la parte trasera

e | En caso de no insfalar el doble
1 fondo de madera, el usuario
puede enfrar en confacto
accidentalmente con partes
cortantes o calientes.
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Ventilacién Abrazaderas de fijacién

A continuacién se muestran dos ejemplos Para garantizar la fijocién y un centrado
de instalacién con una ventilacion correcta dptimo, es necesario poner las

y un ejemplo de instalacién no correcta abrazaderas que se suministran:

que debe evitarse. 1. Infroduzca las abrazaderas y encdjelas

horizontalmente con una ligera presion
en el entallado correspondiente.

2. Girelas hacia arriba para encajarlas
definitivamente.

200




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile ()
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.7
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages false
  /CreateJobTicket true
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType true
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 524288
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments false
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo true
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Preserve
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /FuturaBook
    /FuturaDemi
    /FuturaLight
    /FuturaMedium
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Average
  /ColorImageResolution 600
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Average
  /GrayImageResolution 600
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Average
  /MonoImageResolution 600
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects true
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /ITA ()
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [419.528 595.276]
>> setpagedevice


