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ADVERTENCIAS

Adverténcias gerais de
seguranca

Danos as pessoas

* Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacao.
Mantenha as criancas
afastadas do aparelho.

* Proteja as maos com luvas
térmicas durante a utilizacdo.

* Nunca tente apagar uma
chama,/incéndio com agua:
desligue o aparelho e cubra a
chama com uma tampa ou
com um cobertor & prova de
fogo.

* O uso deste aparelho &
permitido as criancas a partir
dos 8 anos de idade e as
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pessoas com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais ou com falta de
experiéncia e conhecimento,
desde que supervisionadas ou
instruidas sobre a utilizacdo
segura do aparelho e os
eventuais perigos relacionados
com o mesmo.

* As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

* Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos,
caso ndo estejam
permanentemente vigiadas.

* Nd&o permita que criancas
menores de 8 anos se
aproximem do aparelho
durante o funcionamento.
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As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

Preste a mdxima atencdo ao
aquecimento rdpido das zonas
de cozedura. Evite que as
panelas cozinhem vazias.
Perigo de sobreaguecimento.
Ative o blogueio de teclas na
presenca de criancas ou
animais domésticos que
consigam ter acesso & placa
de cozinha.

Nd&o toque ou limpe a
superficie da placa de cozinha
durante o funcionamento ou
quando as lampadas
indicadoras de calor residual
estiverem acesas.

Apds a utilizacdo, desligue as
placas. Nunca confie apenas
no detetor de panelas.

Preste a maxima atencdo as
criancas porque ¢ dificil que
possam ver a indicacdo de
calor residual. Apos a
utilizacdo, as zonas de
cozedura permanecem muito
quentes durante um cerfo
periodo de tempo, mesmo se
desligadas. Evite que as
criancas toquem na placa.

O processo de cozedura deve
ser sempre mantido sob
controlo. Um processo de
cozedura com duracéo breve
deve ser vigiado
constantemente.
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ATENCAQO: Um processo de
cozedura ndo supervisionado
de alimentos que contenham
gorduras e/ou 6leos pode ser
perigoso e provocar um
incéndio.

As gorduras e os éleos podem
pegar fogo se
sobreaquecerem. Néo se
afaste durante a preparacéo
de alimentos que contém 6leos
ou gorduras. No caso de os
6leos ou as gorduras pegarem
fogo, nunca apague com
dgua. Coloque a tampa sobre
a panela e desligue a zona de
cozedura em causa.

Nao utilize as funcées Booster
e/ou Double Booster (se
presentes) para aquecer
alimentos gordurosos e
oleosos, pois ha risco de
incéndio.

Durante a cozedura ndo
coloque objetos metdlicos,
como talheres ou recipientes,
sobre a superficie da placa de
cozinha porque podem
sobreaquecer.

Néo utilize latas de conservas,
recipientes fechados ou
recipientes de pldstico para a
cozedura.

Nao utilize latas magnéticas.
Néo utilize suportes de
panelas ou outros materiais
entre o fundo do recipiente e a
superficie de vitroceramica,
risco de queimaduras.
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Ndo infroduza objetos
metdlicos afiados (talheres ou
utensilios) nas fendas do
aparelho.

Néo utilize ou conserve
materiais inflamd&veis nas
proximidades do aparelho ou
diretamente sob a placa de
cozinha.

Desligue o aparelho depois da
utilizacéo.

Nunca puxe pelo cabo para
exirair a ficha (se presente).
NAO UTILIZE
VAPORIZADORES SPRAY
JUNTO A ESTE APARELHO
ENQUANTO ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

NAO MODIFIQUE ESTE
APARELHO.

Antes de qualquer intervencao
sobre o aparelho (instalacdo,
manutencdo, posicionamento
ou deslocacao), coloque
sempre equipamentos de
protecéo individual.

Nao realizar operacées de
limpeza enquanto o aparelho
ainda estiver quente ou em
funcionamento.

Apos a utilizacao, as zonas de
cozedura permanecem muito
quentes durante um cerfo
perfodo de tempo apds o
desligamento. Ngo toque nas
superficies da placa de
cozinha.

Antes de qualquer infervencéo
sobre o aparelho, desative a
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alimentacao elétrica geral.
Nunca tente reparar o
aparelho sozinho ou sem a
intervencdo de um técnico
qualificado.

Para evitar qualquer perigo, se
o cabo da alimentacdo
elétrica estiver danificado,
confacte de imediato o servico
de assisténcia técnica para
que proceda & sua
substituicéo.

Em caso de rachas, fissuras ou
se a supefficie de cozedura em [
vitroceré&mica ficar quebrada,
desligue imediatamente o
aparelho. Desligue a
alimentacdo elétrica e contacte
o Servico de Assisténcia
Técnica.

Os portadores de pacemaker
ou outros dispositivos
semelhantes devem assegurar-
se de que o funcionamento dos
seus equipamentos ndo seja
prejudicado pelo campo
indutivo, cuja gama de
frequéncia estd compreendida
entre 20 e 50 kHz.

Com respeito pelas
disposicoes respeitantes &
compatibilidade
elefromagnética, a placa de
cozinha por inducdo
elefromagnética pertence ao
grupo 2 e & classe B (EN
55011).
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Danos ao aparelho

Nas partes em vidro ndo utilize
detergentes abrasivos ou
corrosivos [por exemplo,
produtos em po, removedores
de manchas e palhas de aco).
Utilize eventualmente utensilios
de madeira ou pléstico.

Ndgo se sente sobre o
aparelho.

A superficie em vitrocerémica
nGo deve ser usada como
superficie de apoio.

Néo utilize o aparelho como
superficie de apoio.

Nd&o obstrua as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacéo do calor.

Nd&o utilize a placa de cozinha
se um eventual forno instalado
sob a mesma estiver em
processo de pirdlise.

Néo utilize jatos de vapor
para limpar o aparelho.

Né&o deixe o aparelho
abandonado durante as
cozeduras que possam libertar
gorduras e dleos que
sobreaquecendo poderdo
entrar em ignicdo. Preste a
mdxima aftencdo.

Perigo de incéndio: néo
conserve objetos sobre as
superficies de cozedura.

NAO UTILIZE, EM CASO
ALGUM, O APARELHO PARA
AQUECER O AMBIENTE.

Os recipientes e os
grelhadores devem ser
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posicionados dentro do
perimetro da placa de
cozinha.

Todos os recipientes devem fer
fundo plano e regular.

Em caso de transbordamento
ou derrame, remova o liquido
em excesso da placa de
cozinha.

Né&o derrame sobre a placa
de cozinha substéncias acidas
como o sumo de lim@o ou
vinagre.

Né&o derrame acicar ou
misturas doces na placa
durante a cozedura.

Né&o coloque sobre a placa
materiais ou substancias que
possam derreter (papel,
pldastico ou folhas de aluminio)
durante a cozedura.

Apoie os recipientes
diretamente sobre a superficie
em vitroceramica.

Né&o coloque panelas ou
frigideiras vazias sobre as
zonas de cozedura ligadas.
Néo utilize materiais dsperos,
abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

A superficie em vitroceramica é
muito resistente aos choques,
contudo evite que objetos
sélidos e duros caiam na
superficie de cozedurg,
porque podem provocar
quebras.

Nas partes em aco ou fratadas
na superficie com
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acabamentos metdlicos (por
exemplo, anodizacdes,
niquelagens, cromagens) ndo
utilize produtos para a limpeza
que contenham cloro,
amoniaco ou lixivia.

* O aparelho ndo foi concebido
para funcionar com
temporizadores externos ou
com sistemas de comando &
distancia.

e Para evitar riscar a superficie
de vidro, n@o arraste as
panelas na placa, mas levante-
as e coloque-as onde desejar.

Instalacdo _

e ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM
BARCOS OU RULOTES.

e Este aparelho ndo deve ser
instalado por cima de uma
mdaquina de lavar louca.

» Coloque o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoa.

o Verifique que o mével disponha
das aberturas necessarias.

* Verifique que o material do
mével seja resistente ao calor.

* Providencie para que a
instalacdo e as intervencdes de
assisténcia sejom realizadas
por pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

* Aligacao eléfrica deverd ser
realizada por pessoal técnico
qualificado.

* E obrigatéria aligacéo a terra
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de acordo com as
modalidades previstas pelas
normas de seguranca da
instalacdo elétrica.

Utilize cabos resistentes a uma
temperatura de, pelo menos,
Q0 °C.

Passe o cabo de alimentacéo
na parte posterior do movel.
Tenha em atencdo que ndo
enfre em contacto com a parfe
inferior da placa de cozinha
ou com o eventual forno
encastrado sob a mesma.
Tenha cuidado se ligar
aparelhos elétricos adicionais.
Os cabos de ligacdo néo
devem entrar em contacto com
as zonas de cozedura quentes.
O bindrio de aperto dos
parafusos dos condutores de
alimentacdo da placa de
bornes deve serigual a 1,2-
1,5 Nm.

Néo fixe o aparelho com
demasiada firmeza ao mével,
pois isto pode causar danos
durante a utilizacdo ou obstruir
parcialmente as ranhuras de
dissipacdo de calor.

A instalacéo e a eventual
substituicdo do cabo de
ligocao & eletricidade devem
ser realizadas exclusivamente
por pessoal técnico
qualificado.

Para evitar qualquer perigo, se
o cabo da alimentacdo
elétrica estiver danificado,
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contacte de imediafo o servico
de assisténcia técnica para
que proceda & sua
substituicdo.

* Antes de qualquer intervencao
sobre o aparelho (instalacdo,
manutencdo, posicionamento
ou deslocacéo), sirva-se
sempre de equipamentos de
protec@o individual.

* Antes de qualquer intervencao
sobre o aparelho, desative a
alimentacao elétrica geral.

* Possibilite que o aparelho seja
desligado apos a instalacdo,
por meio de uma ficha
acessivel ou inferruptor, no
caso de uma ligacao fixa.

* Providencie, na linha de
alimentacdo, um dispositivo
que assegure a desativacdo
unipolar, com uma disténcia de
abertura dos contactos que
permita o desligamento
completo nas condicdes da
categoria de sobretensao |ll,
em conformidade com as
regras de instalacdo.

* Se o acesso & alimentac@o
elétrica for limitado, os meios
de desligamento de todos os
polos devem estar acessiveis e
incorporados na cablagem
fixa, de acordo com as normas
de ligacdo.

* Se o acesso & alimentacdo
elétrica for limitado, os meios
de desligamento de todos os
polos devem estar acessiveis e
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incorporados na cablagem
fixa, de acordo com as normas
de ligacao.

* Este aparelho pode ser
utilizado até uma altura
mdéxima de 2000 metros acima
do nivel do mar.

Finalidade do aparelho

Este aparelho destina-se &

cozedura de alimentos em

ambiente doméstico. Qualquer
outra utilizacdo & impropria.

Também n&o pode ser utilizado:

* na zona de cozinha pelos
empregados em lojas,
escritérios e outros ambientes
laborais;

* em quintas/turismo rural;

* pelos clientes de hotéis, motéis
e ambientes residenciais;

* nas pensdes (bed and
breakfast).

Este manual de utilizacdo

* Este manual de utilizacdo é parte integrante
do aparelho e deve ser conservado integro
e ficar sempre ao alcance do utilizador
durante todo o ciclo de vida do aparelho.

* Antes de ufilizar o aparelho ler atentamente
este manual de utilizacdo.

* Asexplicacées neste manual incluem
imagens que descrevem aquilo que
aparece habitualmente no ecra. No
entanto, é necessdrio perceber que o
aparelho pode dispor de uma versdo
atualizada do sistema e, por isso, o que se
visualiza no ecré pode ser diferente do que
é apresentado no manual.

Responsabilidade do fabricante

O fabricante declina quaisquer

responsabilidades por eventuais ferimentos em

pessoas ou danos em bens, provocados por:

* utilizacao do aparelho diferente da
prevista;
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* inobservancia das prescricées do manual
de utilizacéao;

¢ modificacao de qualquer peca do
aparelho;

¢ utilizacdo de pecas de reposicdo nédo
originais.

Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os dados

técnicos, o nimero de série e a marcacdo. A

chapa de identificacdo nunca deve ser
removida.

Eliminacdo

E Este aparelho, em conformidade com a
direfiva europeia REEE (2012/19/UE),

deve ser eliminado separadamente dos

outros residuos no final da sua vida util.

Este aparelho ndo confém substancias em
quantidades fais que possam ser consideradas
perigosas para a satde e para o ambiente, em
conformidade com as diretivas europeias em

vigor.

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocussdo
* Desligar a alimentacéo elétrica geral.

e Retirar o cabo de alimentacéo elétrica da
instalacdo elétrica.

Para eliminar o aparelho:

e Cortar o cabo de alimentacdo elétrica e
remové-lo.

¢ Entregar o aparelho nos centros
adequados de recolha selefiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou devolvé-
lo ao revendedor no momento da compra
de um aparelho equivalente, na razdo de
um para um.

Informa-se que para a embalagem do

aparelho foram utilizados materiais ndo

poluentes e reciclaveis.

* Enfregar os materiais de embalagem nos
centros apropriados de recolha selefiva.

Embalagens de pldstico
Perigo de asfixia
¢ Nao deixar sem vigiléncia a embalagem

ou parfes da mesma.

* Nado permitir que as criancas brinquem
com os sacos de pldsfico da embalagem.
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Para poupar energia

* O diametro da base da panela,/tacho nédo
deve sair das linhas impressas na superficie
em vitrocerdmica.

* As panelas/tachos ndo devem ser
posicionadas fora do perimetro da placa e
por cima do display.

* Ao comprar uma panela verifique se o
diametro indicado se refere ao fundo ou &
parfe superior do recipiente, visto que esfe
dltimo é quase sempre maior que o do
fundo.

*  Quando se preparam pratos com tempos
de cozedura longos, pode poupar-se
tfempo e energia utilizando uma panela de
presséo, a qual permite, além disso,
conservar as vitaminas contidas nos
alimentos.

* Assegure-se de que a panela de pressdo
contenha liquido suficiente, visto que o
sobreaguecimento provocado pela sua
auséncia poderd danificar a panela e a
zona de cozedura.

* Se possivel, tape sempre as panelas com
uma fampa adequada.

* Escolha a panela adequada & quantidade
de alimento a cozinhar. Uma panela
grande mas semivazia implica um
dispéndio de energia.

Se a placa de cozinha e um eventual

A forno forem utilizados ao mesmo
fempo, em certas condicdes poderd ser
ulirapassado o limite méximo de
poténcia ufilizével pela prépria
instalacdo elétrica.

Informacdes sobre o consumo de
energia no modo desligado/standby

Os dados técnicos relativos ao consumo do
aparelho no modo desligado,/standby podem
ser consultados no site www.smeg.com na
pdgina dedicada ao produto em questéo.

Como ler o manual de uso

Este manual de uso utiliza as seguintes
convencées de leitura:

A Adverténcia/Atencéo

/ Informacdo/ Sugestéo
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DESCRICAO

Descricdo geral

. e, .. . Poténcia absorvida na
Dimensdes H x L Poténcia max. ab- Poténcia absorvida na

Zona . . ~ . funcdo Double
(mm) sorvida (W) funcdo Booster (W) Booster (W)*
1 220 x 180 2100 2500 3000
2 220 x 180 2100 2500 3000
3 220x 195 2100 2500 3000
4 220x 195 2100 2500 3000
5 280 x 280 2800 3600
[Mlli?—zgne] 220 x 360 3000 3700
( Mﬁhfzﬁne) 220 x 390 3000 3700

*As poténcias sdo indicativas e podem variar dependendo do recipiente utilizado ou dos valores

definidos.
. 5. Tecla de funcao de blogueio dos
Painel de comandos el ave

Area das zonas de cozedura 6. Teclas da funcao do temporizador

Vantagens da cozedura por inducédo

/ O aparelho dispde de um gerador por
£ | inducado para cada zona de cozedura.
Cada gerador sob a superficie de
cozedura em vitrocerdmica origina um
campo eletromagnético que induz uma
corrente térmica para a base da
panela. Na zona de cozedura por
inducéio o calor néo é entéo

1. Teclas da zona plana fransmitido, mas criado diretamente no
2. Tecla de programacdo do temporizador interior do recipiente pelas correntes

3. Tecla da funcao Grill indufivas.

4. Tecla ON/OFF * Poupanca energética gracas & fransmissdo
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direta da energia & panela (sdo
necessdrios recipientes apropriados em
material magnetizével) em relacéo &
cozedura eléfrica fradicional.

e Maior seguranca gracas & fransmissdo de
energia apenas ao recipiente colocado na
placa de cozinha.

¢ Elevado rendimento na fransmissdo de

UTILIZACAO

energia da zona de cozedura por inducdo
& base da panela.

* Rdpida velocidade de aquecimento.

* Perigo reduzido de queimaduras, uma vez
que, sendo a superficie aquecida apenas
na base da panela, os alimentos que
vazam ndo se pegam.

Funcdes basicas

Primeira ligac@o elétrica

A primeira vez que a alimentac&o elétrica é
ligada, ou apds uma interrupcdo e
restabelecimento da energia, é efetuada uma
verificacdo automdtica que acende as luzes
indicadoras e os display durante alguns
segundos. No final, serd possivel utilizar
normalmente o aparelho.

Operacdes preliminares

A Veja Adverténcias gerais de seguranca.

¢ Remova as eventuais peliculas protetoras
no exterior ou no interior do aparelho e dos
acessorios (se presentes).

* Remova as eventuais efiquetas (& excecdo
da chapa com os dados técnicos).

Diémetros dos recipientes que podem ser
utilizados

@ recomendado

Queimador @ minimo (cm) (cm)
Zonal-2-3-4 *

(individual) o- 11 18

Zona 1 -2

(Multizone) 19 22
Zona 5 11 28

Zona 3 -4

(Multizone) 19 22

*Se utilizar recipientes com um diametro inferior ao

valor minimo indicado na coluna acima, o aparelho

poderd n&o os reconhecer.

Tenha em consideracdo o seguinte:

*  Nao ultrapasse os limites das zonas
impressos na placa de cozinha.

* Nao cubra o painel de comandos.

¢ Nao se aproxime das bordas de vidro.

¢ Se desejar ufilizar uma placa de grelhar ou
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uma frigideira alongada nas zonas 1 e 2
com o modo Multizone, recomenda-se
escolher um recipiente com as dimensées
méximas de 22 x 36 cm e minimas de 19
x1Q cm.

Recipientes utilizaveis para a cozedura por [
inducdo o-
Os recipientes para a cozedura por indugdo
devem ser de metal, possuir propriedades
magnéticas e um fundo de dimensdes
suficientes.

Recipientes adequados:

* Recipientes de aco esmaltado com fundo
espesso.

* Recipientes em ferro fundido com fundo
esmaltado.

* Recipientes em aco inoxiddvel
multicamadas, aco ferritico inoxidével e
alumiio com fundo especial.

Recipientes ndo adequados:

* Recipientes em cobre, aco inoxidavel,
aluminio, vidro refratério, madeira,
cer@mica e terracota.

Conselhos para poupar energia

Para verificar se a panela é adequada basta
aproximar um iman ao fundo: se este for atraido
a panela é adequada para a cozedura por
inducdo. Se n&o dispuser de um iman pode
colocar-se no recipiente uma pequena
quantidade de dgua, pousd-lo numa zona de
cozedura e pér a placa em funcionamento. Se

no display for mostrado o sw’mbolog, significa
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que o facho ndo é adequado.

Conselhos para poupar energia

O diametro da base da panela deve
corresponder ao diémefro da zona de
cozedura.

* Ao comprar uma panela, verifique se o
diametro indicado se refere ao fundo ou &
parfe superior do recipiente, visto que esfe
dltimo é quase sempre maior que o do
fundo.

* O fundo dos recipientes deve ser muito
espesso e perfeitamente plano. Também
deve estar limpo e enxuto, assim como a
placa de cozinha.

* Quando se preparam pratos com tempos
de cozedura longos, pode poupar-se
fempo e energia: utilize uma panela de
press@o que permite conservar as vitaminas
contidas nos alimentos.

* Assegure-se de que a panela de pressdo
contenha liquido suficiente, visto que o
sobreagquecimento provocado pela sua
auséncia poderd danificar a panela e a
zona de cozedura.

* Se possivel, tape sempre as panelas com
uma fampa adequada.

* Escolha a panela adequada & quantidade
de dlimento a cozinhar. Uma panela
grande mas semi-vazia implica um
dispéndio de energia.

* Ngo ufilize recipientes em ferro ou com o
fundo dspero.

/ Se a placa de cozinha e o forno forem
£ | utilizados ao mesmo tempo, em certas
condicdes poderd ser ulfrapassado o
limite maximo de poténcia utilizavel
pela prépria instalacdo elétrica.
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Tabela resumida dos niveis de poténcia
A poténcia pode ser regulada para varios
niveis. Na tabela abaixo pode encontrar as
indicacdes relativas aos diversos tipos de
cozedura.

Nivel d? poten- Adequado para:

cia
0 Posicao OFF
Cozedura de quantidades reduzi-
dela?2 das de alimento [poténcias mini-
mas)
de3a4 Cozedura
de 506 Cozeduro de grandes quonﬁd'odes
de alimenfo, assar pecas maiores
de7 a8 Assar, fritar com farinha
Q Assar

Assar/dourar (poténcia méxima,
consulte a funcdo Booster e Dou-
ble Booster)

¥

Ligacdo e desligacdo
Para ligar a placa de cozinha, mantenha

premida a tecla ON/OFF @ por 1 segundo.

Ao fim de 25 segundos do acendimento, se
nenhuma placa for ativada, a placa de
cozedura desligar-se-a automaticamente.

Utilizacdo da placa
Regulacdo das zonas de cozedura

/ O aparelho é dotado de um sistema de
= | detecdo automdtica dos recipientes.

Apds ter ligado o aparelho:

1. Coloque um recipiente (adequado para a
cozedura por inducdo e néo vazio) sobre a
zona de cozedura que se prefende ufilizar.

2. O display que correspondente & zona com
o seu recipiente acende-se

automaticamente mostrando m

Regulacdo das zonas de cozedura

Depois de colocar um recipiente e verificar se a
zona foi ativada:
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1. Coloque um dedo & esquerda da barra de
deslocacéo da zona de cozedura a
utilizar.

1. Prima a fecla da zona por 2 segundos.

— — ) ) ) ) ) ) e

/ Para desligar mais do que uma zona
& | de cozedura ao mesmo tempo, basta

Agora o valor da poténcia indicado é de n

2. Deslize o seu dedo para a direita ou
esquerda para selecionar uma poténcia de
1 a9, ou ative as funcées Booster ou
Double Booster (veja o capitulo
correspondente).

— desligar o aparelho uilizando a tecla

Funcdo Booster

Depois de ter ligado a placa e selecionado

uma zona de cozedura:

1. Cologue um dedo & esquerda da barra de
deslocacéo.

- -

—e —e—o—0—0—0—0—0—o

O display da zona utilizada indica o valor da

poténcia definida.

E possivel definir niveis de poténcia

intermedidrias:

1. Mantenha premido um nivel de poténcia.

2. Aparece um ponto proximo ao nivel de
poténcia no ecrd da zona selecionada.

O display da zona de cozedura utilizada liga-

se: o valor da poténcia indicado é de «1».

2. Faca deslizar o dedo para a extremidade
direita da barra de deslocacdo para
selecionar a poténcia 9.

— ) ) ) ) ) ) ) ) =)

/ O nivel de poténcia também pode ser
£ | selecionado ao premir direfamente a

barra de deslocacéo,
aproximadamente no ponto
correspondente ao nivel de poténcia
pretendido.

Desligacdo das zonas de cozedura

1. Deslize o dedo para a esquerda até ao fim
da barra de deslocamento da zona de
cozedura a desligar.

— ) ) ) ) ) ) ) ) e

U -

3. Prima o segmento na extremidade direita
da barra de deslocacéo.

O display da zona de cozedura utilizada

indica o valor de «P». Para desativar a funcéo

Booster, selecione qualquer outro nivel de

poténcia.

E possivel ativar a funcdo Booster de forma

répida:
e Prima diretamente no final da barra de
deslocacéo.

Para desativar a funcdo:

» Selecione a barra de deslocacdo em
qualquer nivel.

* Desligue o aparelho.

2. O display da zona selecionada mostra o

valor m

Qu:
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/ ¢ Afuncdo Booster permanece ativa
£ no méximo durante 5 minutos,

decorridos os quais o nivel de
poténcia baixa automaticamente
para 9.

Func@o Double Booster

Depois de ter ligodo a placa e selecionado
uma zona de cozedura, prima duas vezes o
dlimo segmento na extremidade direita da
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barra de deslocacédo.

— ) ) ) ) ) ) ) ) =)

2X

Bloqueio de comandos

O ecré da zona exibe o simbolo “P" alternado

pelos sfmbolosmem.

Para desativar a funcdo:

* Selecione a barra de deslocacdo em
qualquer nivel.

* Desligue o aparelho.

Funcdo Multizone

Esta funcdo gere automaticamente uma
distribuicao uniforme da poténcia em
ambas as zonas envolvidas.

IN

/ Esta funcionalidade é concebida para

£ | bloquear fodas as teclas da placa.
Esta sempre afiva ao ligar a placa.
Bloqueia qualquer outra tecla exceto a

si prépria e a tecla ON/OFF @

Esta funcdo ¢é ufil durante as operacdes de
limpeza e para impedir inferacdes acidentais.

Para ativar o Blogueio de comandos:

1. Pressione a fecla E por no minimo um

segundo.
2. liga-se o led do ecrd para indicar que a
funcao foi corretamente ativada.

Para desativar o Blogueio de comandos, prima

a tecla = durante, pelo menos, um segundo.

Selecione esta funcao antes de
seleiconar um nivel de poténcia

IN

Através desta funcdo é possivel controlar

simultaneamente duas zonas de cozedura

(dianteira e traseira) para a utilizacdo de

recipientes como frigideiras ou tachos

alongados.

Para ativar a funcdo Multizone:

1. Prima simultaneamente as teclas das zonas
a esquerda ou direita.

2. Aparece o simbolo na zona posterior

enquanto na zona anterior aparece o nivel
de poténcia.

3. Para alterar o nivel de poténcia, deslize o
dedo pela barra de deslocacéo.

/ Quanto estd ativada a funcdo

£ | Multizone, ndo é possivel afivar a
funcdo Booster para as zonas em
questdo.

/ Com a funcéo ativada, se premir

£ | qualquer tecla, a fecla de bloqueio de
comandos pisca para indicar que estd
afiva
a funcdo de blogueio dos comandos.

Funcdo warming

Para afivar a funcdo Warming, apés ter ligado

a placa:

1. Selecione uma zona de cozedura.

2. Prima na extremidade esquerda da barra
de deslocacéo, indicativamente entre o
nivel O e o nivel 1, para ativar a funcéo; o
display da zona de cozedura selecionada

mostra o sfmbolom4

Para desativar a funcdo Warming, selecione
qualquer nivel de poténcia. Ou prima a

Teclo@A

/ Com esta funcéo é possivel manter
£ | quentes os alimentos j& cozinhados, ou

Se for utilizada uma panela de grandes
dimensées, oval ou oblonga, certifique-se de
que é colocada no cenfro da zona de
cozedura.
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manter a agua em ebulicdo.

/ A funcao Warming apés 2 horas de
& | utilizacéo desativa-se automaticamente
— e desliga a zona de cozedura
utilizada.

Funcdo Recall

/ Esta funcdo permite restabelecer
£ | algumas operacdes iniciadas, apds um
desligamento involuntario.

Em caso de desligamento involuntario, execute

91477B096/B



as seguintes operacdes em 6 segundos:
1. ligue o aparelho.

* O botdo = comeca a piscar.
2. Llogo depois, prima o botéo de pausa =

para restabelecer as funcées anteriormente
ativas.

/ Esta funcéo restabelece a atividade da

& | zona de cozedura, as funcées do
temporizado; fodas as outras funcées
ndo s&o recuperadas.

Funcdo Pausa

/ Com esta funcdo, ¢ possivel suspender
£ o funcionamento de todas as zonas de
cozedura.

Para ativar a fungdo Pausa:

1. Mantenha premida por 2 segundos a tecla
do temporizador.

2. Aparecem os simbolos I]]

Para desativar a funcéo Pausa:
1. Mantenha premida por 2 segundos a tecla
do temporizador.

/ Durante a funcéo Pausa permanecem

& | ativos a limitacéo da duracéo da
cozedura, os simbolos de calor
residual e a funcéo de bloqueio de
comandos.

Funcdo Grill
Para ativar a funcao Grill:

1. Posicione uma placa de grelhar ou um
recipiente alongado nas zonas da
esquerda.

2. Prima atecla , que comecard a piscar.

No display da zona dianteira aparecerd o
simbolo =l enquanto no da zona fraseira

aparecerd o simbolo @ A barra de

deslocacédo serd definida automaticamente no
nivel 9. [fase de pré-aquecimento).

Ap&s trés minutos de funcionamento, a poténcia
baixard para o nivel 7.

Atecla permanece fixa.
Pressione a fecla g e aja sobre a barra de

deslocacéo para alterar o nivel de poténcia a
CAo P p
qualquer momento.

Para desativar a funcdo Grill, pressione a tecla
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Esta funcdo serve para ativar
automaticamente a funcdo Multizone
apenas para as zonas & esquerda.
Utiliza-se ao cozinhar com grelhadores
ou frigideiras alongadas.

.
7

Temporizador contador de minutos

Depois de ter afivado a placa de cozedura

sem ter selecionado qualquer zona:

1. Pressione o interior da drea de
programac&o do femporizador.

2. O display mostra “0-".

3. A partir da barra de deslocacdo é possivel
aumentar ou diminuir o valor do digito da
direita, uma vez definido pisca durante 2
segundos.

4. Apds parar de piscar ("-5"), é possivel
definir o digito da esquerda (ex. “15")
através a barra de deslocacdo. Uma vez
definido, pisca durante 2 segundos e
depois inicia a funcdo.

Para desativar o temporizador, programe “00”

através da barra de deslocacéo.

Para desativar rapidamente a funcéo, apés ter

selecionado a zona, mantenha premida a tecla

de programacéo do temporizador por 2 s.

/ Com esta funcéo & possivel programar
£ um temporizador que emite avisos
sonoros no final do tempo pretendido.

/ E possivel definir até um méximo de 99
—_ | minutos.

Cozedura temporizada

E possivel programar até um maximo
de 99 minutos.

Com esta funcdo é possivel programar
o desligamento automdtico de cada
zona de cozedura no final de um
perfodo de tempo.

E possivel ativar a funcdo em mais
zonas de cozedura simultaneamente
com vdrios fempos diferentes.

IN

Para afivar a funcdo Cozedura temporizada,
apos ter ativado pelo menos uma zona de
cozedura:

1. Selecione uma zona de cozedura.
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2. Prima a érea de programacéo do
temporizador.

3. Aparece o simbolo “O-" e o led da zona
pisca.

4. A partir da barra de deslocacdo é possivel
aumentar ou diminuir o valor do digito da
direita, uma vez definido pisca durante 2
segundos.

5. Apos parar de piscar ("-5"), é possivel
definir o digito da esquerda (ex. “15")
através a barra de deslocacdo. Uma vez
definido, pisca durante 2 segundos. O led
da zona deixard de piscar e inicia a
funcao.

Alteracd@o ou desativacdo da cozedura
temporizada

Para alterar a cozedura temporizada, basta
premir a tecla da zona definida de
programacé&o do temporizador e seguir o
mesmo procedimento usado para programd-lo,
e alterar os minutos ou zerd-lo completamente

ao colocar a barra de deslocacdo emm.
Para desativar rapidamente a funcdo, apds ter

selecionado a zona, mantenha premida a fecla
de programacéo do temporizador por 2 s.

Indicador do calor residual

Depois de desligar a zona de cozedura, em
cada display é exibido um simbolo especifico
que indica se a zona ainda estd quente e exibe
a temperatura indicativa:

1. g se a femperatura se situa entre 60 °C e
/

°C.
2. 5 se a femperatura se situa entre 80 °C e
o
C.
3. E se a temperatura estéd a 100 °C ou
superior.

Funcionalidades de seguranca

A Veja Adverténcias gerais de seguranca.

Limitacdo da duracéo da cozedura

O aparelho dispde de um dispositivo
aufomdtico que limita a duracdo do
funcionamento.

Se ndo alterar as definicdes de cozedura do
recipiente, a duracéo do funcionamento
méximo depende do nivel de poténcia
selecionado.

Quando o dispositivo de limitacdo da duracdo
¢ afivado, o aquecimenfo do recipiente &

desativado e ¢ exibido o simbo|om no
display.

Duracéo méxima da co-

Nivel de poténcia
zedura em horas

1/1. 6
2/2.
3/3. 5
4/4. 5
5/5. 4
6/6.-7/7.- s
8/8.-9/9. :

Menu do utilizador

O menu do utilizador permite alterar algumas
caracteristicas funcionais do aparelho. Estdo
disponiveis 7 opcdes e cada opcdo é marcada
no display do temporizador com a lefra «U»
junfamente com um ndmero sequencial.

/ Tenha muito cuidado com as criancas,

£ | porque dificilmente podem ver a

— indicacao de calor residual. Apds a
utilizacéo as zonas de cozedura
permanecem muito quentes durante um
certo perfodo de tempo, mesmo se
desligadas. Evite que as criancas
coloquem as mé&os sobre as zonas de
cozedura.
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Opcdo Descricdo
Poténcia méxima total (Kw) -
uo Modificagéo apenas pelo instala-
dor
Ul Opcéo desativada
U2 Volume das teclas
Volume da campainha do tempori-
U3
zador
U4 Luminosidade do display
us Animacéo do temporizador
Vfe) Detecdo automdtica das panelas
Duracdo da campainha do tempo-
Uz .
rizador
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Acesso ao menu do utilizador
1. Com a placa desligada, acenda-a com a

tecla @

2. Pressione novomeme@ para a desligar; o
tecla Ef comeca a piscar.

3. Pressione e mantenha pressionada .

Os displays das zonas de cozedura
mostram os seguintes simbolos:
Prima em sequéncia todas as teclas da zona de
cozedura, a partir da anferior esquerda no
senfido dos ponteiros do relégio:

Prima em sequéncia todas as teclas a partir da
zona frontal esquerda (1), em senfido hordrio.
Cada pressdo correta é confirmado por um
sinal acusfico.

/ Se a sequéncia de feclas esfiver
£ | incorrefa, o procedimento para aceder
ao menu precisard de ser repetido.

5. Solte atecla .

O acesso ao menu do utilizador foi efetuado e
no display da zona fraseira esquerda

aparecem alfernativamente o simbolo m eo
ndmero @ (opcao UO - Limitagéo da
poténcial.

A poténcia fotal do aparelho pode ser alterada
em intervalos de 0,1 kW (funcdo Eco-logic
Advance). O display do temporizador indica a
definicao da poténcia predefinida (em kW):

Prima o display do temporizador para ativar as
alteracées das definicdes relacionadas com a
poténcia. Em seguida, prima o lado esquerdo
da barra de deslocacdo para diminuir a
poténcia e o lado direito para a aumentar.
Mantenha premida a tecla para alcancar mais
rapidamente a definicao desejada.

¢ Pressione os segmentos da barra de
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deslocacdo para selecionar uma opcéo.

/ ¢ O primeiro segmenfo da esquerda
L7 (opcao UO) estd reservado para o
procedimento de limitacdo de
poténcia (apenas para o
instalador).

* Por razées técnicas, o segundo
segmento da esquerda (opgéo UT)
estd desativado. Interagir com esta
opcdo ndo terd qualquer efeito.

*  Apos selecionar uma opgéo, prima o
display dianteiro esquerdo para a alterar.

/ Dependendo do grau de ajuste de
£ cada opc¢éo, a barra de deslocacdo
exibird apenas os segmentos
correspondentes aos graus
seleciondveis.

Opcdes do utilizador

A opgéo U2 permite alterar o volume dos sons

das teclas; estdo disponiveis 4 graus de ajuste

seleciondveis através da barra de deslocacao.

* Valor 1: volume minimo.

* Valor 2: volume médio.

* Valor 3: volume méximo. (valor predefinido)

A opcédo U3 permite alterar o volume dos

avisos sonoros do temporizador expirado em 4

graus de ajuste.

* Valor 1: volume minimo.

* Valor 2: volume médio.

* Valor 3: valor méximo. {valor predefinido)

A opgdo U4 permite alterar a luminosidade do

display em 10 graus de ajuste.

* Valor O: luminosidade méxima. (valor
predefinido)

* Valor 9: luminosidade minima.

A opg¢ao U5 permite alterar o tipo de animagdo

da contagem decrescente dos segundos do

tfemporizador auténomo e da cozedura

temporizada de 59 a O segundos.

/ A confagem dos segundos é exibida
£ | quando o temporizador é programado
para um fempo de 1 minuto.

¢ Valor O: nenhuma animacéo.

* Valor 1: animacéo ativada. (valor
predefinido)

A opcéo U6 permite ativar ou desativar a

detecdo automdtica dos recipientes. (consultar

«ligac@o automdtica da zona de cozedura»).

e Valor O: detecdo automdtica desativada.
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e Valor 1: detecéo automdtica ativada. (valor
predefinido)

A opcdo U7 permite estabelecer a duracao da

campainha do contador de minutos expirado,

através de 3 graus de ajuste:

* Valor O: duracéo da campainha de 120
segundos. [valor predefinido)

* Valor 1: duracéo da campainha de 10
segundos.

* Valor 2: campainha desativada.

Saida do menu do utilizador

Pode-se sair do menu do utilizador de duas
maneiras:

1 Pressione a 1ec|o. Quaisquer alteracdes

serdo descartadas e a placa serd
desligada.
Ou

2 Prima a tecla durante, no minimo, dois

segundos. As dlteracées serdo guardadas
e a placa serd desligada.

Definicdo do valor de poténcia do aparelho

/ e Esta funcionalidade permite
L7 programar o valor méximo de
poténcia do seu aparelho.

¢ A placa porinducdo estd
configurada para funcionar com a
poténcia de 7,4 kW, mas é
possivel limité-la afé 2,4 kW.

1. Manter premida a tecla @, prima a nova
tecla @ A tecla comeca a piscar.

2. Mantenha premida a Teclo e prima em
sequéncia as feclas da zona, conforme
mostrado na figura abaixo (para o molod e
frés zonas, exclua da sequéncia a zona
anterior direita).

* Aparece o simbolo m alternado pelo
simbolo [l

* A drea de programacdo do temporizador
exibe o valor de poténcia definido.
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3. Prima a fecla de programacdo do
temporizador, localizada acima da barra
de deslocacéo, para alterar o valor.

4. Prima o lado direito da barra de
deslocacdo para aumentar os valores de
poténcia e o lado esquerdo para os
diminuir.

- +

5. Prima o botéo para salvar a nova
programacdo, ou mantenha premida a

tecla @

* Para sair sem salvar, prima a tecla iER

Avisos de erro

Em caso de mau funcionamento ou
comportamento anormal, o display mostra uma
mensagem contendo o cédigo associado ao
erro.

Os cédigos de erro comecam sempre com as
letras "E” ou "Er" seguidas de uma série de
numeros (por ex: "Er47-30").

Os erros codificados como:

aige
e
.« E21"

Indicam um sobreaquecimento do aparelho ou
de uma das suas partes, pelo que é necessario
desligar imediatamente o aparelho, refirar
todos os recipientes e deixd-lo arrefecer.

Se estes erros persistirem ou se aparecerem
erros diferentes, fome nota do cédigo de erro e
contfacte a Assisténcia Técnica.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza da placa vitrocerdmica

A Veja Adverténcias gerais de seguranca.

Limpeza das superficies

Para uma boa conservacdo das superficies, &
necessdrio limpd-las regularmente no final de
cada utilizacdo, apés as ter deixado arrefecer.

Limpeza didria normal

Utilize sempre e apenas produtos especificos
que ndo contenham abrasivos ou substancias
acidas & base de cloro. Verta o produto num
pano humido e passe sobre a superficie,
enxague cuidadosamente e seque com um
pano macio ou com um pano em microfibra.

/ No caso de sujidade persistente,

£ | efetuar a limpeza a frio com uma
esponija para pratos humedecida com
dgua e defergente neutro;
posteriormente, secar com um pano em
microfibra.

Limpeza semanal

Limpe e cuide da placa de cozinha uma vez
por semana com um produfo comum para a
limpeza da vitroceramica. Respeite sempre as
indicacées do fabricante. O silicone presente
nesfes produtos gera uma pelicula protetora
hidrorrepelente e contra a sujidade. Todas as
manchas ficam sobre a pelicula e podem ser
portanto removidas com facilidade. Em
seguida, seque a superficie com um pano
limpo. Tenha cuidado para que ndo fiquem
restos de detergente na superficie de cozedura,
visto que ferdo uma reacdo agressiva quando
se aquece e poderdo alterar a esfrutura.

Manchas de alimentos ou residuos

Eventuais vestigios claros provocados pela
utilizacdo das panelas com fundo em aluminio
podem ser removidos com um pano humido
embebido em vinagre. No caso em que, apds
a cozedura, permanecam residuos queimados,
remova-os, enxagle com dgua e seque bem
com um pano limpo. Os gréos de areia que
podem cair sobre a placa de cozinha durante
a limpeza de saladas ou batatas, poderéo
riscé-la quando se deslocam as panelas. Retire,
portanto, imediatamente os possiveis graos da
superficie de cozedura. As alteracées
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cromdticas ndo influenciam no funcionamento e
na estabilidade do vidro. Néo se trata, de
facto, de alteragdes do material da placa de
cozinha, mas de simples residuos ndo
removidos que ficaram carbonizados. Podem
formar-se superficies brilhantes devido ao
esfregar dos fundos das panelas,
especialmente se forem de alumiio, e &
utilizacdo de detergentes ndo apropriados. E
dificil remové-las através da utilizacdo de
produtos comuns para a limpeza. Pode tornar-
se necessdrio repetir a limpeza varias vezes. A
utilizacdo de defergentes agressivos, ou a
fricdo com o fundo das panelas, poderd
desgastar com o passar do tempo as
decoragdes da placa de cozinha e poderd il
contribuir para a formacéo de manchas. o

/ Aconselha-se a utilizacao de produtos
£ | para limpeza distribuidos pelo
fabricante.

enxugue completamente o aparelho, ja
que pingos de defergente ou dgua
poderdo comprometer o
funcionamento correto do aparelho e o
seu aspeto estéfico.

/ Apos as operacdes de limpeza,

Que fazer se...

A placa n&o funciona:

* Verifique se a placa de cozinha estd ligada
e se o inferruptor geral estd inserido.

* Verifique se ndo hd interrupcdes da corrente
eléfrica.

* Verifique se o fusivel ndo disparou. Neste
caso, subsfitua o fusivel.

* Verifique se ndo disparou o interruptor
magnefotérmico da instalacdo doméstica.
Neste caso, volte a ligar o inferruptor.

Os resultados da cozedura ndo séo

satisfatérios:

* Verifique se a temperatura de cozedura néo
estd demasiado alta ou baixa.

* Cerlifique-se de que a parte superior fem
ventilacdo adequada e que as entradas de
ar est@o completamente desobstruidas.

* Utilize panelas/tachos certificados e
testados para a cozedura por inducdo.

A placa de cozinha produz fumo:

* Deixe-a arrefecer e limpe a placa de
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cozinha terminada a cozedura.

* Verifique se a comida ndo estd a derramar
e utilize, se for o caso, um recipiente maior.

Os fusiveis ou o interruptor magnetotérmico da
instalac@o doméstica disparam repefidamente:

INSTALACAO

e Chame o Assisténcia técnica ou um
elefricista.

Existem ruturas ou fissuras na placa de cozinha:

* Desligue imediatamente o aparelho, retire a
ficha da tomada e contacte a Assisténcia
técnica.

Ligacdo elétrica

A Ver Adverténcias gerais de seguranca.

Informacdes gerais

Verificar se as caraterfsticas da rede elétrica
s@o adequadas aos dados indicados na
chapa.

A chapa de identificacao, com os dados
técnicos, o nUmero de série e a marcacdo estd
colocada de forma visivel no aparelho.

A chapa nunca deve ser removida.

Efetuar a ligacdo & terra com um cabo mais
comprido do que os outros, pelo menos, de 20
mm.

O aparelho pode ser ligado das seguintes
formas:

e 220-240 / 380-415V 2N~

L1 L2 L3 N1 N2 ©

Cabo de seis polos 6 x 1,5 mm2.
e 220-240V 1IN

LT L2 L3 N1 N2

1818186

Cabo de trés polos 3 x & mm2.

Ligacdo fixa

Prever, na linha de alimentacao, um dispositivo
que assegure a desativacdo da rede
omnipolar, com uma disténcia de abertura dos
contactos que permita a desligacdo completa
nas condicdes da categoria de sobretensao Il
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em conformidade com as regras de instalacdo.

Para o mercado Australiano/Neozelandés:

A desconexdo incorporada na ligacdo fixa
deve estar conforme as normativas AS/NZS

3000.
Entalhe do plano de trabalho

Instrucdes de seguranca para o
posicionamento e a instalacdo

A Veja Adverténcias gerais de seguranca.

* Alinstalacdo é realizével com materiais
diversos, como alvenaria, metal, madeira
macica e madeira revestida por laminas
plésticas, para que resistam ao calor (>90
o

e Entalhados, adesivos ou revestimentos
plésticos sobre méveis adjacentes devem
ser termorresistentes (>90°C), ou poderéo
deformar-se com o tempo.

* Se omovel ndo tiver a abertura de encastre
necessaria, esta deve ser criada por
trabalho de carpintaria e/ou alvenaria e
deve ser executada por um técnico
competente.

* Adist&ncia minima a observar enire os
exausfores e a superficie de cozedura deve
corresponder, como minimo, & indicada nas
instrucdes de montagem do exaustor.

* Devem fambém ser respeitadas as
distancias miimas dos contornos da banca
no lado posterior como indicado nas
instrucdes de monftagem.

* No caso do aparelho ser instalado sobre
um forno, este deve estar munido de
ventilador de refrigeracéo.
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Dimensdes totais do aparelho (mm)

L

so T
MODELOS (cm) L
60 600
70 750

Encastre normal e sem aresta (mm)

A B C D E
min 150 min 460 min 750 20+60 min 50
L X Y G H

490/ wo4 514

600750 560 47¢en

Encastre sem aresta

Para este fipo de encasire é necessario
adicionar uma fresagem adicional a realizar
nos rebordos do furo do mével caso se deseje
instalar a placa de cozinha rente ao plano de
frabalho.

&s

*Refere-se &s dimensdes da tabela acima.
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Vedante da placa de cozinha

Antes da montagem, para evitar infiliracées de
liquidos entre os cantos da placa de cozinha e
o plano de trabalho, posicione o vedante
adesivo fornecido oo longo de todo o
perimetro da placa.

Nao fixe a placa de cozinha com

A silicone. Neste caso, néo permitird a
remocdo da placa de cozinha sem a
danificar.

No caso de encasfre sem aresta, depois de
aplicado o vedante adesivo (A) na superficie
de vidro e depois de fer colocado e fixado a
placa de cozinha, preencha as fendas com
silicone isolante (B) e limpe um eventual
excesso. Se for necessdrio remover a placa de
cozinha, corte o silicone com um cortador antes
de tentar remové-la (C).

Encastre

Sobre compartimento de encastre do forno
A distancia enfre a placa e os méveis da
cozedura ou os aparelhos de encastrar deve
ser tal que garanta uma ventilacdo suficiente e
uma suficiente descarga de ar. Se instalada
sobre um forno, é necessdrio deixar um espaco
entre o fundo da placa de cozinha e a parte do
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produto instalado por baixo.

Com abertura atrds:

f
f

}4—»

max 50 mm

.

I

ijm
|

min 4mm I —

min 7
max 50 mm

/ A falta da instalacao do duplo fundo
£ | de madeira expde o utilizador a um
—— possivel confacto acidental com partes
cortantes ou quentes.

/ No caso de estar instalada sobre um
£ forno, este deve estar munido de
ventilador de refrigeracdo.

Sobre compartimento neutro ou gavetas
Em caso de se enconirarem outros méveis
(paredes laterais,

gavetas, efc.), méquinas de lavar loica ou
frigorfficos, sob a placa de cozinha,
recomenda-se instalar um fundo duplo de
madeira a uma distancia minima de 20 mm a
partir do lado inferior da placa de cozinho,
para evitar confactos acidentais. O fundo duplo
pode apenas ser removido ufilizando
ferramentas apropriadas.

Com abertura no fundo:

Ventilacdo

A seguir estdo ilustirados dois casos de
instalacéo adequada para uma ventilacao
correta e um caso de instalacdo incorreta a
evitar.

Fixacdo ao mével de encastre

£
£
min Ai.mm:I:j—V 87 ‘ m
£ -
E max 50/mm

/ As molas ndo devem ser instaladas na
=2 | parte da frente do aparelho.
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Para garantir a fixacéo e uma centragem ideal,

¢ necessdrio posicionar as molas fornecidas:

1. Insira as molas e encaixe-as
horizontalmente com uma leve presséo no
entalhe adequado.
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2. Em seguida, rode-as para cima para as
encaixar definitivamente.

Para o instalador

¢ No caso de ligacdo com uma ficha (se
presente), esta Ultima deve permanecer
sempre acessivel apds a instalacdo.

¢ Nao dobrar ou prender o cabo de
alimentacéo.

¢ O aparelho deve ser instalado segundo os
esquemas de instalacdo.

¢ No caso de o aparelho néo funcionar
correfamente apos ter efetuado todos os
controles, consulte o Centro de Assisténcia
Autorizado na sua drea.

¢ Quando o aparelho esfiver corretamente
instalado, informe o utilizador sobre os
méfodos corretos de funcionamento.

91477B096,/B
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