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OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczerstwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mafe dzieci
powinny przebywa¢ z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotyka¢
elementéw grzejnych podczas
uzytkowania.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze

91477B580/A

pieczenia nalezy chroni¢ rece,
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

» Urzqdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
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osob dorostych
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie
powinny przebywac w poblizu
urzqdzenia bez stafej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzadzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowac
proces pieczenia. Proces
krotkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzgdzania potraw, kidre
mogq wydzielaé ftuszez lub
olej. Podgrzany ttuszcz i olej
mogq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznosé.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzaniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

4 - OSTRZEZENIA

* Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéee lub
przyrzady| do szczelin.

* Po zakoriczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

e NIEUZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

e W POBLIZU DZIAtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOW,

e NIEWPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgeymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowa¢
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

* Nigdy nie ciagng¢ za
przewdd, aby wyjgé wiyczke.

Uszkodzenie urzgdzenia

* Na elementach szklanych nie
nalezy stosowad detergentéw
$ciernych, agresywnych lub
korozyinych (np. produktow w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiatow
szorstkich lub ostrych
metalowych skrobakow,
poniewaz mogg one
zarysowad powierzchnie,
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powodujgc pekniecie szkfa.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.
Nie stosowa¢ produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

.
Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Nie rozpyla¢ produkiow w
sprayu w poblizu urzgdzenia.
Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych |
odprowadzajgeych ciepto.
Ryzyko pozaru: nie
pozostawiaé przedmiotéw w
komorze pieczenia.

W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO

91477B580/A

OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywac naczyn stotowych
lub plastikowych pojemnikow
do przyrzqdzania potraw.
Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garmkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W razie koniecznosci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznosci od modeli),
umieszczajgce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktéeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewnatrz komory
pieczenia.

Nie kfas¢ garmkow ani blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Nie uzywad otwartych
drzwiczek jako dzwigni do

OSTRZEZENIA - 5
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ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie uzywa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Instalacja i konserwacja

6

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NA tODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ instalowane na zadne;
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby
umieéci¢ urzqdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Zleci¢ wykonanie podigczenia
elekirycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalaci
elektrycznych.

Uzywac przewoddw
odpornych na temperature co

- OSTRZEZENIA

najmniej Q0 °C.

Moment dokrecenie érub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
iesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktory dokona
|ego wymiany.

UWAGA: Podczas ustawiania
urzqdzenia nalezy sie
upewni¢, ze przewdd
zasilajgey nie jest zaplgtany
ani uszkodzony.

Przed jakgkolwiek interwencjg
na urzgdzeniu (montaz,
konserwacia, ustawienie lub
przesuniecie| zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;j.
Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
Umozliwi¢ odigczenie
urzqdzenia po instalacji, za
pomocq dostepnej wiyczki lub
wyltgcznika w przypadku
stafego poditgczenia.
Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewni
odigczenie od sieci
omnipolarnej, z odleglosciq
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odigczenie w
warunkach kategorii
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przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.

* UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
o$wietlenia nalezy upewnic¢
sie, ze urzgdzenie jest
wylgczone i odigczone od
zasilania elekirycznego lub ze
gtéwne zasilanie elekiryczne
zostato odigczone.

* Lampki zastosowane w tym
urzadzeniu sq lampkami
przeznaczonymi do urzgdzen
gospodarstwa domowego i
nie nalezy ich wykorzystywad
do oswietlania domu.

* Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 4000
metrow nad poziomem morza.

Informacje na temat

omawianego urzqdzenia

* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢
na otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotéw.

* Nie instalowaé/uzytkowad
urzqdzenia na otwartym
powietrzu.

» Uzywac wylgeznie sondy
temperatury dostarczonej lub
zalecanej przez producenta

(tylko w niektérych modelach).

Przeznaczenie urzgdzenia
Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde

91477B580/A

inne uzycie jest nieprawidfowe.

Ponadto nie nalezy go uzywad:

* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja sfanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obstugi.

* Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na kiérych
wskazano fo, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamieta¢, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zakiualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie rézni¢ od fego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukcii.

Odpowiedzialnoé¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem,

* nieprzestizegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowej.
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Utylizacja

ﬁ: Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE {2012/

19/UE), dlatego po zakonczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucad wraz z

innymi odpadami.

Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgeymi dyreklywami
europejskimi.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

e Odfqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtgczyc¢ kabel zasilajgey od instalacji
elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usungc go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato wykonane z

materiatéw, kiére nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadajq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiow selektywnej zbiérki
odpadow.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

¢ Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazéwki dla europeiskich
organéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci energetycznej jest
zgodna ze specyfikacjami normy europejskiej
EN 60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacije zgodnie z rozporzadzeniami

8 - OSTRZEZENIA

europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projekiu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotgczonym do instrukcii
produkiu.

Dane te widniejq w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobra¢ ze strony
internefowe| w zakladce poswigconej
przedmiotowemu produkfowi.

Oszczednosé energii

* Akilywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie. Faze
wstepnego nagrzewania mozna wylgczyc
we wszystkich funkcjach (patrz rozdziaf
,Faza wstepnego nagrzewania”) z
wyjatkiem funkcji PIZZA (nie mozna
wykluczy¢ wstepnego nagrzewania) i ECO
(brak wstepnego nagrzewanial.

*  We wszystkich funkcjach (w tym w funkcji
ECO) unika¢ otwierania drzwiczek
podczas pieczenia.

*  Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jok najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.

*  Najlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.

*  Wyjqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kidre nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Whylgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki wysokie]
tfemperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozprasza¢ ciepta.

*  Zawsze utrzymywaé komore pieczenia w
czystosci.

Informacje o zuzyciu energii w trybie

wytqgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczgce zuzycia energii w

frybie wylgczonym /gotowosci urzqdzenia

mozna uzyskad w witrynie infernetowej

Www.smeg.com na sfronie poswigconej

danemu produktowi.

Zrédta $wiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
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$wiatla wymienne przez uzytkownika. * Niniejsze urzgdzenie zawiera zrédia
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".

@ Jak czytaé instrukcje obstugi
. . oy W instrukeji zastosowano nastepujgce symbole
- Q - ¢ > - Q - ulatwiajgce czytanie:
foat £t A Ostrzezenie/Uwaga

Zrodta $wiatta znajdujgee sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy femperaturze ofoczenia = 300°C i do /
korzystania z nich w zastosowaniach o —
wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.

OPIS

Opis ogdlny

Informacja/Wskazéwka

1 Panel sterowania 4 Wentylatory
2 Lampka 5 Drzwiczki
3 Uszczelka EE» Poziom ramki
Panel sterowania
1 2 3 4

—w =
220 — w0
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1 Pokretto temperatury 2 Lampka sygnalizacyjna termostatu
Za pomocq fego pokreffa mozna wybraé Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik znajduje
tfemperature pieczenia. sie w fazie nagrzewania. Wylqgcza sie, gdy

femperatura osiggnie ustawiong wartos¢.
Regularne zaswiecanie sie i gasnigcie
oznacza, ze temperatura ustawiona w komorze

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zgdang
warto$é w zakresie od minimum do maksimum.
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piekarnika jest utrzymywana na statej wartosci.

3 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezgcej godziny, ustawienia
zaprogramowanego pieczenia i
programowania minutnika.

4 Pokretto funkcji

Za pomocq fego pokreffa mozna:

e wigczyé/wylqgczy¢ urzqdzenie;

e wybra¢ funkcie.

Przekreci¢ pokretto w prawo lub w lewo, aby
zmieni¢/wybraé¢ zqdang funkcje.

/ Przytrzymac¢ przez przynajmniej 5
£ | sekund, aby natychmiast zakoriczyé
ewentualne pieczenie.

Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokoséci wprowadzania
zostaty ustalone od dofu do géry.

Wentylator

Wentylator chfodzi urzqdzenie i uruchamia sie

podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje

normalny przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie

nad drzwiczkami, co moze trwa¢ przez kilka

chwil, nawet po wylqczeniu urzqdzenia..

Oswietlenie komory pieczenia

Wewnetrzne o$wietlenie urzqdzenia wigcza

sie:

e Po otwarciu drzwiczek;

* Po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
wyjatkiem funkcji ECO i Vapor Clean;

e Gdy pokreffo temperatury zostaje
przekrecone delikatnie w prawo

10 - OPIS

(aktywacja i dezaktywacja reczna).

/ Gdy drzwiczki sq otwarte nie mozna
= | wylgczyé wewnetrznego oéwietlenia.

Akcesoria

¢ W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, kiére majq stycznoé¢ z
zywnosciq sq wykonane z odpowiednich
materiatéw, zgodnych z obowigzujgcymi
normami.

¢ Oryginalne akcesoria dosftarczane z
urzqdzeniem lub opcjonalne mozna
zamoéwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoriéw producenta.

Ruszt

Do podfrzymywania naczyn z pieczong
potrawq.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produktéw umieszczonych na gémym ruszcie i
pieczenia farf, pizzy, ciast i ciastek.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.
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UZYTKOWANIE

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Ruszt do blachy

¢ Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqcq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

* Usung¢ ewentualne eltykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

* Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywa¢ w nim.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punkiu

zatrzymania.

¢ Mechaniczne blokady bezpieczerstwa,
kiore zapobiegaja przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

/ Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
£ | do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

/ Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
£ | blachy, w celu usuniecia pozostatosci z
produkcii.

91477B580/A

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W ten
sposob bedzie mozna oddzielnie zebra¢
ffuszcz z pieczonej potrawy.

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Cyfrowy programator

= Przycisk zmniejszania

Przycisk zegara
Przycisk zwigkszania wartosci

Ustawianie godziny

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii zasilania,
urzadzenie bedzie pokazywaé migajqce cyfry

na wyswietlaczu.

1. Weisng¢ przycisk zegara @ na 2
sekundy. Miga punkcik miedzy godzinami i
minutami.

2. Za pomocq przyciskow zwiekszania i

zmniejszania mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzyma¢ przycisk dla szybkiej zmiany.

3. Odczeka¢ 7 s. Punkcik miedzy godzinami i
minutami przestaje migad.

UZYTKOWANIE - 11



4. Symbol [ilif] na wyswietlaczu wskazuije, ze
urzqdzenie jest gofowe do rozpoczecia
pieczenia.

Pieczenie zaprogramowane

/ Pieczenie zaprogramowane jest

£ | funkcjq, kiéra pozwala na rozpoczecie

/ Aby zmieni¢ godzine, nalezy
& | przytrzymac jednoczesnie przyciski

— zwiekszania ? i zmniejszania =
przez 2 sekundy; nastepnie ustawic
godzine.

pieczenia w ustalonym czasie i
zakonczenie po uptywie czasu
ustawionego przez uzytkownika.

Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, kiéra

27 pozwolo na rozpoczecie |
zakoriczenie pieczenia po uptywie
ustawionego przez uzytkownika czasu.

1. Przytrzymac przycisk zegara / dopoki
nie pojawi sie symbol E]

2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara .
Na wyswietloczu pojowig sie symbole A i
napis na zmiane z biezqgcq
godzing.

3. Uzy¢ przyciskow zwiekszania [

zmniejszania = aby ustawi¢ zgdane

minuty pieczenia.

Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.

Odczeka¢ okofo 5 sekund bez wciskania

zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.

Na wyswietlaczu pojawi sie biezgca

godzina z symbolami i m

Po zakoriczeniu pieczenia elementy grzejne

zostang wylqgczone. Na wyswietlaczu wylgczy

sie symbol , symbol bedzie migat i

uaktywni sie sygnat dzwiekowy.

6. Aby wylgczy¢ sygnat dzwiekowy wystarczy
wecisng¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

7. Wecisng¢ przycisk zegara , aby

wyzerowac zegar programowania.

Al

/ Nie mozna ustawi¢ czasu trwania
= | pieczenia diuzszego niz 10 godzin.

/ Aby zresetowa¢ zaprogramowane
£ | ustawienia, nalezy jednoczesnie
przytrzymaé wcisniete przyciski

zwiekszania i zmniejszania =, a

nastepnie recznie wytqczyé piekarnik.

12 - UZYTKOWANIE

1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
Pieczenie na czas.

2. Nacisng¢ przycisk zegara na 2
sekundy.

3. Ponownie wcisngé przycisk zegara .
Na wyswietlaczu bedq sie naprzemiennie
i napis ,
natomiast symbol bedzie migat. (na
przyktad aktualna godzina to 17:30).

pojawia¢ cyfry

4. Nacisngé = lub =& aby ustawi¢ zqdane
minuty. (na przyktad T godzinal.

5. Wecisngé przycisk zegara 4 Na
wyswietlaczu pojawi sie napis eIl na

zmiane z sumq biezqcej godziny i
ustawionego wczesniej czasu trwania
pieczenia. (Na przykiad godzina
zakonczenia pieczenia fo 18.30).

6. Wecisng¢ przyciski = lub , aby ustawi¢

godzine zakoriczenia pieczenia. (Na

przyktad 19.30).

/ Nalezy pamieta¢, ze do czasu trwania
£ | pieczenia nalezy doda¢ kilka minut na
nagrzanie piekarnika.

7. Odczekad okoto 7 sekund bez weiskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojawi sie biezgca
godzina i wigczq sie symbole i m

8. Wybra¢ funkcie i temperature pieczenia.

Q. Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylqczone. Na wyswietlaczu
wylqczy sie symbol [lllf], symbol m bedzie
migat i uaktywni sie dzwonek.

10. Ustawi¢ pokretta funkcji i temperatury na 0.

11. Aby wylqgczy¢ dzwonek wystarczy weisnge
jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

91477B580/A



12.Jednoczesénie weisngé przyciski = i , Kasowanie ustawionych danych
aby wyzerowa¢ ustawione 1. Weisng¢ przycisk zegara 4
zaprogramowanie. 2. Réwnoczednie przytrzymad nacisniete

Nie mozna ustawié czasu frwania przyciski zwigkszania i zmniejszania

pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

3. Nastepnie recznie wylqczy¢ piekarnik,

IN] 1IN

Nie mozna ustawic¢ pij}rczenio ot jezeli trwa pieczenie.
zaprogramowanego aluzszego niz .
go@zir?y. ¢ e Wybér sygnatu dzwiekowego
Closnose sygnatu dzwiekowego mozna
/ Po ustawieniu, w celu wyswietlenia ustawi¢ na 3 poziomach.
= pozostafego czasu pieczenia, nalezy 1. Rownoczesnie przytrzymad nacisniete
nacisnqé przycisk zegara na 2 przyciski zwigkszania i zmniejszania

sekundy. Ponownie wcisngé przycisk

zegara ‘ Na wyswietlaczu pojawi 2. Weisng¢ przycisk zegara .

sie napis [PafrEll na zmiane z
© NP Qi rone 2 Nacisng¢ przycisk zwiekszania =, aby
pozostajgcym czasem pieczenia. - Al
wybra¢ inny sygnaf dzwiekowy.

Minutnik Spis funkcji pieczenia tradycyjnego
V4 Minutnik nie przerywa pieczenia, J W niektérych modelach nie sq
£ | ostrzega wylqcznie uzytkownika o d kie fUnke:
== hwi tawi by il - ostepne wszystkie funkcje.
uptywie ustawionyc

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik. GRZAKA GORNA | DOLNA

1. Weisng¢ przycisk zegara na kilka 7 Pleczenie ‘rrodycy]ne preeznaczone do
kund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfr przygotowywania jedne] pofrawy na
sexkund. Y pojawiq cytty raz. Idealne do pieczenia, ftustych

~
mi migajqcy symbol m migdzy migs, pieczeni, chleba, ciast
9

odzinami a minutami. nadziewanych.
2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania i GRILL
zmniejszania = aby ustawi¢ zqdane #*™% Pozwala na uzyskiwanie doskonatych

minuty.

Odczekad okoto 5 sekund nie naciskajac
zadnego przycisku aby zakoriczy¢
ustawienie funkciji. Na wyswietlaczu pojawi

rezultatow grillowania i zapiekania. W
przypadku uzycia fej funkcji pod koniec
pieczenia zapewnia ona jednolite
przyrumienienie potraw.

sie biezqca godzina z symbolami i m

Po upfywie ustawionego czasu uaktywni sie GRZALKA DOLNA

Ciepfo dociera wytgcznie od dolnej

sygnof qZWI?kOWyZ A ‘ czesci wneki. Tryb idealny w przypadku
4. Weisng¢ przycisk zwigkszania = aby S~ stodkich i stonych ciast, kruchego ciasta
wylgczye sygnat dzwiekowy. i pizzy.

/ Minutnik mozna ustawi¢ od 1 minutydo  GRZALKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM

= | maksymalnie 23 godzin i 59 minut. Umozliwia szybkie dokoficzenie
pieczenia potraw juz upieczonych na

powierzchni, ale nie w catosci. Tryb

Zmiana ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara . idealny w przypadku quiche, nadaje
2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania [ sig do dowolnego typu potraw.
zmniejszania = aby ustawi¢ zqgdane
minuty.
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ECO

ECO To funkcija jest szczegdlnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii elekirycznej.
Zalecana jest w przypadku wszystkich
rodzajéw potraw poza tymi, kiére
mogq powodowaé wysokg wilgo¢ (na
przyktad warzywa).
Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wktadanie produkiow bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

W funkcji ECO czasy pieczenia |i
ewentualnego wsfepnego
nagrzewania) sq diuzsze i mogq
zaleze¢ od ilosci zywnosci wlozonej
do komory pieczenia.

IN| [N

Funkcja ECO jest to funkcja pieczenia
delikatnego, zalecana w przypadku
potraw, kiére nie wymagajq temperatur
wyzszych od 210°C; Dla potraw
wymagajqeych wyzszych temperatur
zaleca sie inng funkcje.

IN

OBIEG POWIETRZA

7= Pieczenie infensywne i jednolite.

W% Idealny do pieczenia ciastek, ciast oraz
pieczenia na kilku poziomach.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA
+°=>+ Umozliwia optymalne grillowanie,

Wy réwniez grubszych migs. Tryb idealny w
przypadku grubo pokrojonego miesa.

TERMOOBIEG
Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
iednolity spossb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny
do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakow i
zapachéw.

Porady dotyczqce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jednq z funkgji
z termoobiegiem.

14 - UZYTKOWANIE

*  Zwigkszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia {produkt jest mocno upieczony
na zewngtrz i niedopieczony wewnagtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do migsa lub nacisng¢
na nie fyzkg. Jezeli jest zwarte to znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq Grill i

Grill z obiegiem powietrza

*  Miegso mozna grillowa¢ wkiadajqgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkciji Grill z obiegiem powietrza, przed
grillowaniem zaleca sie wstepne nagrzanie
komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

* W funkcji Grilla zaleca sig ustawienie
tfemperatury na najwyzszq wartosé w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i

ciaste

* Najlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Temperatura i czas frwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii surowego
ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
srodku: po zakonczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasto nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciy, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajqc dfuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania

ciasta

* Umiesci¢ na pierwszej péfce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiow jeden na drugim.
* Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusziu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna

91477B580/A



przykry¢ folig aluminiowa.

¢ Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodaq.

Oszczedno$é energii

*  Wylgczyd pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzieki wysokiej
temperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszaé ciepfa.

¢ Urzqdzenie powinno byé¢ zawsze czyste
wewnatrz.

Pieczenie w niskiej temperaturze
W niskiej temperaturze przygotowywane sq

potrawy, kiére wymagajq diugiego pieczenia
[minimum 3 godziny). W przypadku wlozenia
do piekarnika blachy z wodqg w celu zbierania
fluszczu podczas pieczenia, generowana
bedzie znaczna ilo$¢ pary, a tym samym bedg
powstawac skropliny.

Aby unikng¢ ryzyka przelania sie ptynu przez
tacke ociekowq umieszczonqg w czesci dolnej
frontu piekarnika, zaleca sie suszy¢ jq ggbkq co
2 - 3 godziny.

Przyktadowa tabela pieczenia tradycyjnego

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

Potrawy T Pk Polka ORI
Lasagne Grzatka gomai 1 230 40 - 45
Zapiekanka makaronowa 2 Grzatka gémai 220 40-45

MIESO
Pieczona cielecina (*) 2-25 Termoobieg 2 180 115-125
Schab (*) 2 Termoobieg 2 180 80-85
Rostbef, érednio wysmazony 2 Termoobieg 2 200 80-85
Krélik pieczony (*) 1 Termoobieg 2 180 70-75
Filet z indyka 1,5 Termoobieg 2 180- 190 80-90
Pieczony baleron 2 Termoobieg 2 180 - 190 150 - 160
Kurczak pieczony (*) 1,5 Termoobieg 2 200 70-75

(*) Nalezy obraca¢ pieczenie podczas pieczenia, aby zapewnié¢ im réwnomierne przysmazenie z obu

sfron.
POTRAWY GRILLOWANE (**)
Strona Strona

Kietbasa 0,5-1 Wentylator + grill - 3 maks. 9 5
Kotlety wieprzowe 1,5 Girill 4 maks. 17 6
Zeberka 1 Wentylator + grill 3 maks. 13 7
Bekon (grubosc 0,5 cm] 0,8-1 Wentylator + grill 3 maks. 8 3
E”me)* wieprzowy (grubos¢ 0,5 g _ Giil 4 maks. 15 4
Filet wotowy (grubos¢ 2 cm) 0,8 - 1 Grill 4 maks. 6 4

* % . . s . ;. ;. . . . . .
(**) Czasy grillowania sq rézne w zaleznosci od grubosci potrawy i od pozgdanego stopnia wypieczenia.

91477B580/A
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RYBA W CALOSCI

Pstrag 0,5 Termoobieg 2 160 40-45

Zabrica 07 Termoobiegz 2 160 65-70

Okor morski 0,5 Termoobiegz 2 160 45 - 50
WARZYWA

Pieczone ziemniaki 1.5-2 Termoobieg 2 190 35-40

Pieczone miesz. warzywa 1,5-2 Termoobieg 2 190 35-38

Warzywa grillowane (***) 0,5 Girill 4 maks. 10 7

* k * . . s . e s . s
(***) Czasy grillowania warzyw sq rézne w zaleznosci od grubosci potrawy i od rodzajéw warzyw.

CIASTA
Swieza pizza 1,5-2 Termoobieg 2 maks. 12-15
Chleb (bochenek) 0,4 Termoobiegz 2 200 30
Focaccia 1,5 Termoobieg 2 180 25-28
StODYCZE
Bezy (érednio-mate) 0,35 Termoobiegz 2 120 80 - 90
Babka piaskowa 1,5 Termoobiegz 2 160 55-60
Tarta z dzemem ] Grzatka gomai 2 170 35-40
Sernik 1,2 Grzatka gémai 2 180 45-50
iy 209 kazda  1omopieg 2 160 25-30
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobiegz 2 160 55-60
Ptysie ($rednio-mate) ciasto 0,5 Termoobieg z 2 180 70-75
Biszkopt 1 Termoobiegz 2 150 55-60
Ciastka (grubosé¢ 0,5 mm) ciasto 0,5 Termoobieg 2 160 14-16
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35
Wskazania dla organéw rozdziatu OSTRZEZENIA.
nadzorujqcych Tryb konwencjonalnego ogrzewania
Tryb wymuszony wentylatora Aby wykona¢ funkcje STATYCZNY konieczne

jest pominiecie fazy wstepnego nagrzewania
(patrz czes¢ ,Faza wstepnego nagrzewania”

rozdziaty UZYTKOWANIE.
Patrz cze$é ,Oszczednosé energii @"

funkcja ECO uzywana do okreslenia klasy
efeklywnosci energetycznej zgodnej ze
specyfikacjami normy europeiskiej EN 60350-
1.

Patrz czes¢ ,Oszczednose energii @ rozdziaty OSTRZEZENIA.
Czyszczenie urzqdzenia Czyszczenie powierzchni
Aby utrzymad powierzchnie w dobrym stanie,
Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
bezpieczeristwa. regularnie je czyscic.
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Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylqceznie produkly niezawierajgce
substancii sciernych, kwagnych lub na bazie
chloru.

Nafozyé¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wylrze¢ miekkg szmatkg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania metalowych ggbek lub osfrych
skrobakow.

Stosowac¢ zwykfe produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Dokfadnie umy¢
wodq, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie sfodkich resztek
na urzqdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewnqtrz urzqdzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

potozenie ich na ciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢ dwa
sworznie w otwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kgtem
okoto 30° i wyjqé.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekamiku, upewniajqgc sie, ze
rowki A catkowicie opieraiq sie na
szczelinach.

|

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjq¢ sworznie z otwordw
zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umy¢
wilgotng gabkg i zwyczajnym defergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna rozmontowaé

wewnetrzne szybki wchodzgce w skfad

drzwiczek.

1. Zablokowa¢ drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odtgczy¢ sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikatne
pociggniecie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.

91477B580/A

3. Wyijq¢ zespot szybki srodkowej w kierunku
dolnej czgsci drzwi, a nastepnie podniesé
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go do goéry zgodnie z ruchem wskazanym
strzatkami 2.

Uwaga: w niektérych modelach zespét szybki

srodkowej sktada sie z dwoch szybek.

Podczas tej czynnosci moze sie zdarzyé, ze

géme podkiadki gumowe wysung sie z ich

gniazd.

¢ Wiozy¢ przednie podkfadki gumowe do
ich gniazd. Stopki gumowych podktadek
muszq by¢ skierowane w sfrone szyby
zewnetrzne|.

(BN

—
o

6. Wiozy¢ zespdt szybki srodkowej i ustawic
szybke wewnetrzng.

/ Szybka srodkowa powinna zosta¢
£ | umieszczona na otwartych

— drzwiczkach tak, aby sitodruk w rogu
mogt byé odczytywany od lewej do
prawej (szorstka czeéé sitodruku
powinna byé¢ zwrécona w strone
zewnetrznej szybki drzwiczek).

7. Upewni¢ sie, czy prawidtowo wsunieto 4
sworznie szybki wewnetrznej w ich gniazda
na drzwiach.

4. Whyczysci¢ szybke zewnetrznq i fe wyijete
wczesniej.

5. Uzywac papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing ggbkg i neutralnym
detergentem.

18 - CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz mogtyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedci.

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek:
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¢ ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych srodkéw czyszczqgeych,

—— po wyczyszczeniu zaleca sie
wigczenie urzqdzenia z maksymalng
temperaturg na okofo 15-20 minut, aby
usung¢ ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory

pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupetnie

normalne zjawisko, kiére nie zaktéca

prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;

2. usunqg¢ zabrudzenia z komory pieczenio;

3. wytrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak dfugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyijecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggngé ramke do wewnatrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z mocowania
A, nastepnie wysung¢ ze znajdujgcych sie
na tylnej $ciance gniazd B.

Czyszczenie Parowe (tylko w
niektérych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Funkcja Czyszczenie parowe jest
czyszczeniem wspomaganym, ktére
utatwia usuwanie brudu. Dzieki takiemu
procesowi mozna w bardzo prosty
sposob wyczysci¢ wnetrze piekarnika.
Resztki brudu sq zmiekczane przez
ciepfo i pare wodng co ufatwia ich
usuwanie.

7

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

*  Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza

komory urzqdzenia.

Jesli obecna, wyjq¢ sonde temperatury.

* Jesli obecne, wyjq¢ panele
samoczyszczqgcee.

*  Wla¢ na dno komory pieczenia okofo
120cc wody. Uwazag, aby nie wylata sie z
rowka.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskad
wewngtrz komory urzqdzenia roztwor
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na dét
i w kierunku deflektora.

I

¢ Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyé
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty,/blachy na miejsce.

91477B580/A

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie 20

= razy.

Nie spryskiwa¢ deflektora, jesli jest on
pokryty materiatem samoczyszczgeym.

4

Zamkngé drzwiczki.

Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢ wyjete
wezesniej panele samoczyszczqgce (jezeli
obecne) letniq wodg i odrobing ptynu do
naczyn.

Ustawianie funkcji Vapor Clean
1. Za pomocq programatora cyfrowego

ustawi¢ czas trwania pieczenia na 18
minut.

2. Przekreci¢ pokretto funkcji na symbol

~
3. Przekreci¢ pokretto temperatury na symbol
(X

“"
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - 19



Po kilku sekundach od ostatiego uzycia
przyciskdw zegara programowania
rozpoczyna sie cykl czyszczenia w ramach
funkeiji Vapor Clean.

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia w ramach
funkciji Vapor Clean minutnik wylgcza elementy
grzejne piekarnika, generowany jest sygnat
dzwigkowy i migajqg cyfry na tarczy zegara
programatora.

Koniec funkcji Czyszczenie parowe

1.

2.

3.

4.

5.

6.

Obroci¢ pokrettem funkcji w pofozenie O,
aby wyijs¢ z tej funkcii.

Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

Do usuniecia bardzo opornego brudu uzy¢
niesciemnej ggbki z widkning z mosiqdzu.
W przypadku resztek ftuszczu mozna uzyé
specjalnych detergentéw do czyszczenia
piekarnikow.

Usung¢ wode pozostatq wewngtrz komory
pieczenia.

Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu panele
samoczyszczqce i ramki na ruszty/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,
aby potrawy nie przechodzity nieprzyjemnym
zapachem:

Zaleca sig wysuszenie komory pieczenia
za pomocq funkciji z termoobiegiem w

temperaturze 160°C przez okoto 10 minut.

W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqeych, zaleca sie wysuszenie
komory pieczenia z réwnoczesnym
zastosowaniem cyklu katalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | stosowanie gumowych rekawic.

/ Aby utatwié¢ reczne usuwanie trudno

dostepnych czesci mozna zdjgé

drzwiczki.

Konserwacja nadzwyczajna

Demontaz i montaz uszczelki
W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

Odczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
naroznikach i na $rodku a nastepnie

20 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

pociagnq¢ uszczelke na zewnatrz.

celu zamontowania uszczelki, nalezy:
* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystosci,
uzywaijqc niesciernej gabki i letniej wody.

Wymiana zaréwki oéwietlenia

wewnetrznego

Napiecie elektryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem

e Odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania
elekirycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdja¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).

/ Uwaza¢, aby nie zarysowa¢ emalii na
= | $ciance komory pieczenia.
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4. Wyjqg¢ zardwke.

Nie dotyka¢ zaréwki halogenowe;
bezposrednio palcami, ale uzy¢
odpowiedniego materiafu
zabezpieczajgcego.

7

MONTAZ

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej samej
charakterystyce (40W).

6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawic¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany do
drzwiczek.

7. Nacisnq¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.

Podigczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostafe o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowad:

e 220-240V~

220-240V~

i B

N~~~ .~ 3

Kabel trojzytowy 3 x 1,5 mm2.

/ Wskazane wartosci dotyczg
= | wewneirznego przekroju kabla.

91477B580/A

Wymiary kabli zasilajgeych
uwzgledniajg wspotczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

7

Podtqczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqgdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqce takg
odlegfosciq otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne odfgczenie urzqgdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei Ill, zgodnie
z zasadami instalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przylqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Instrukcje dla montazysty

¢ W przypadku podigczenia za pomocq
wiyczki (jesli wystepuje), musi ona pozostac¢
zawsze fatwo dostepna po instalacji.Nie
wolno zgina¢ ani przytrzaskiwa¢ kabla
zasilajgcego.

e Nie zgina¢ i nie przygniata¢ kabla
zasilajgcego.

¢ Urzgdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

e Jezeli po wykonaniu wszystkich prob
urzadzenie funkcjonuije nieprawidtfowo,

MONTAZ - 21
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skontaktowac sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidfowym zamontowaniu
urzadzenia nalezy przeszkoli¢ uzytkownika
na tfemat prawidtowego sposobu
funkcjonowania.

Wymiana przewodu

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

e Odfqczy¢ gtéwne zasilanie elekiryczne.

1. Odkreci¢ $ruby tylnej obudowy.

(=1e) (o). (1=

N LA

“ 4 7

2x

:’ E‘:
L{ Cﬁv}

2. lekko podnies¢ gérng pokrywe i zdjqé
tylng, aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe;.

3. Wynmieni¢ kabel.

4. Upewni¢ sig, ze przewody (piekarnika lub
ewentualnej ptyty kuchennej) przechodzg w
odpowiednich miejscach, bez
jakiegokolwiek kontaktu z urzqdzeniem.

C = pozycja kabla zasilajgcego.

Ustawianie

Patrz Ogélne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Wyjmowanie tylnego zaczepu

Przed zabudowaniem urzgdzenia nalezy
usung¢ zaczep na kabel znajdujgey sie na
tylnej ostonie, uzywajgc nozyczek lu

22 - MONTAZ

specjalnego narzedzia.

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgcq sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
innych plynéw.

@

iR

Tuleje mocujgce

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzqdzenia.

2. Umiesci¢ urzqgdzenie w meblu.

3. Przymocowac urzqdzenie $rubami do
mebla.
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4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

383 |
Gabaryty urzqdzenia (mm)
[[ D
’ | © O o | ‘
[ \
0 o
O N
L l 1 :
! 896 ! o Zabudowa na kolumnie (mm)
35-40
23 H———554—| ]
- -—
[E (G i
[
—
33
h —————min-560
1 T | 35
f———532——140-

l(‘i')
848 be)
[ a7
= iy |
/ * Upewni¢ sie, ze na gornej/tylnej
[[ = | czesci mebla znajduje sie otwér o
C gtebokosci okofo 35-40 mm.

45°

Q/
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co
— S
[ \
co
G
< A e wb
o) O] 0 0 /
I 4
o A _6
C A min. 200 mm
< B > B 860 - 864 mm
E C 477 -479 mm
y ! D 9-11mm
@) \ O] 0O D O E min.5mm
Cco
\\Ib F o121 -1105mm
- G min. 560 mm
co Wciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)
ib Skrzynka zigczy elekirycznych
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

= D F ~wb
i \ C H
L |b < B > D
v \ 4 ib
]
«——min-560 > co F
490-500 60
1
|<764>|
A
- wb
/ Jezeli zamierza sie wbudowa¢
£ | urzqdzenie, pod blatem roboczym
nalezy zainstalowa¢ drewniang listwe,
aby zagwarantowad uzycie uszczelki co
przyklejonej do tylnej czesci panelu
przedniego, zapobiegajqce;j Ll —
ewentualnym przeciekom wody lub i \
innych ptynéw.
(o)
G
wb
/
A min. 200 mm
B 860 - 864 mm
* U A : C 477 - 479 mm
/ Upewnic sie, ze na gomej/tylnej
= | czesci mebla znajduje sie otwér o F o121 - T105mm
gtebokosci okoto 60 mm. G min. 560 mm
H min. 477 mm
co Wyciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)
ib  Skrzynka zlgczy elekirycznych
wb Listwa drewniana (zalecana)
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