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MONTAZ

Podigczanie do instalacii elekirycznej
Ustawianie

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazéwki, dzieki

ktérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego urzqdzenia.
Dodatkowe informacije o produkcie dostepne na sfronie: www.smeg.com.

OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczerstwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mafe dzieci
powinny przebywa¢ z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotyka¢
elementéw grzejnych podczas
uzytkowania.
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* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece,
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wytqczyd urzadzenie |
nakry¢ pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyze;
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
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nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
osob dorostyc
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie
powinny przebywad w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowaé
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzadzania potraw, kiére
mogq wydzielaé ftuszcz lub
olej. Podgrzany ftuszcz i olej
moggq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznosc¢.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzaniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
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otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Po zakonczeniu uzytkowania
wytgczy¢ urzqgdzenie.

NIE UZYWAC ANINIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

W POBLIZU DZIAtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOWV.

NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowac
naprawiad urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.
Nigdy nie ciagna¢ za
przewdd, aby wyjaé wiyczke.

Uszkodzenie urzqdzenia

Na elementach szklanych nie
nalezy stosowad detergentéw
$ciernych, agresywnych lub
korozyjnych (np. produkiéw w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiatow
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szorstkich lub ostrych
metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one
zarysowac powierzchnie,
powodujqc pekniecie szkfa.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

 Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowaé produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kiore
zapobiegajqg ich wyjeciy,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
komory.

* Nie stosowac¢ strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

* Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu urzqgdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych |
odprowadzajgeych ciepto.

* Ryzyko pozaru: nie
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pozostawiad przedmiotéw w
komorze pieczenia.

W ZADN,YI\/\ RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywaé naczyn stofowych
lub plastikowych pojemnikow
do przyrzqdzania potraw.
Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory 2
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W razie koniecznosci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznoéci od modeli),
umieszczajgce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz komory
pieczenia.

Nie kfas¢ garnkow ani blach
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bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

* Nie uzywac¢ otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

 Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

W przypadku urzqdzer z pirolizg

 Podczas pirolizy powierzchnie
mogq osiggac wyzsze
femperatury niz zazwyczai.
Trzyma¢ z dala od dzieci.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy usung¢ z wnetrza
komory pieczenia resztki
zywnosci lub pozostatosci z
poprzedniego pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wyjqé wszystkie
akcesoria z komory pieczenia.

* Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy wyfaczy¢ palniki lub
plyty elekiryczne plyty
kuchennej, ktéra moze by¢
zainstalowana nad
piekarnikiem.

Instalacja i konserwacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NA tODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejsze urzqdzenie nie moze
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by¢ instalowane na zadnej
podstawie.

Z pomocgq drugiej osoby
umieéci¢ urzgdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Zleci¢ wykonanie podfgczenia
elekirycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacji
elektrycznych.

Uzywad przewoddw
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

Moment dokrecenie érub
przewodéw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
iesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktory dokona
|ego wymiany.

UWAGA: Podczas ustawiania

urzqdzenia nalezy sie
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upewnié, ze przewdd
zasilajgey nie jest zaplgtany
ani uszkodzony.

Przed jakgkolwiek inferwencjg
na urzgdzeniu (montaz,
konserwacia, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;j.
Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elektryczne.
Umozliwi¢ odigczenie
urzqdzenia po instalacji, za
pomocq dostepne] wiyczki lub
wyltqcznika w przypadku
stafego podtqczenia.
Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewn
odtgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtosciq
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odtgczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.
UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
o$wietlenia nalezy upewnic¢
sie, ze urzgdzenie jest
wylgczone i odigczone od
zasilania elekirycznego lub ze
gtéwne zasilanie elekiryczne
zostato odigczone.

Lampki zastosowane w tym
urzadzeniu sq lampkami
przeznaczonymi do urzgdzen
gospodarstwa domowego i
nie nalezy ich wykorzystywad
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do o$wietlania domu.
Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 2000

metrow nad poziomem morza.

Informacje na temat
omawianego urzqdzenia

Nie opierac sie ani nie siadac¢
na otwartych drzwiczkach.
Sprawdzi¢, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.
Nie instalowa¢ /uzytkowad
urzgdzenia na otwartym
powietrzu.

Uzywac wylgeznie sondy
temperatury dostarczonej lub [
zalecanej przez producenta
(tylko w niektérych modelach.

Przeznaczenie urzgdzenia

Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.
Ponadto nie nalezy go uzywad:
* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
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uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzgdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obsfugi.

* Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dofgczono rysunki, na kiérych
wskazano fo, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietad, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zaktualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie ré6zni¢ od fego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukcii.

Odpowiedzialno$¢ producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzesfrzegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czeici
urzqgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowaé tabliczki znamionowe;.
Utylizacja
E Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE {2012/
19/UE), dlatego po zakorczeniu jego
eksploatacii nie nalezy go wyrzuca¢ wraz z
innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odfqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtgczyc¢ kabel zasilajgey od instalacji
elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:
*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
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usungc¢ go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato wykonane z

materiatéw, kiére nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadajq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiéw selektywnej zbidrki
odpadéw.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementow bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazéwki dla europeiskich
organdéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci energetycznej jest
zgodna ze specyfikacjami normy europe;skiej

EN 60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzqdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projekiu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotqczonym do instrukcji
produkiu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobraé ze strony
internetowe| w zakladce poswigconej
przedmiotowemu produkfowi.

Oszczednosé energii

* Urzqgdzenie nalezy wstepnie nagrzewad
wylgcznie wowcezas, jesli wymaga tego
przepis.

*  Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jok najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.
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* Naijlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniaiq ciepto.

*  Wyjq¢ z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Wylgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzieki wysokiej
temperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszaé ciepta.

e Zawsze utrzymywad komore pieczenia w
czystosci.

Informacje o zuzyciu energii w trybie

wyltgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczqgce zuzycia energii w

frybie wylgczonym /gotowosci urzqdzenia

mozna uzyskaé w witrynie infernetowe;

www.smeg.com na stronie poswieconej
danemu produktowi.

Zrédta $wiatta
* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédta
$wiatta wymienne przez uzytkownika.

*  Zrodta $wiatta znajdujgee sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy tfemperaturze otoczenia = 300°C i do
korzystania z nich w zastosowaniach o

wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrodta
$wiatla o klasie efektywnosci ,G".
Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukciji zastosowano nastepujgce symbole
ufatwiajgce czytanie:

& Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacja/Wskazéwka

Q1477B564 /A
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OPIS

Opis ogdlny
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1 Panel sterowania

2 Uszczelka

3 Lampka

4 Lampka (tylko w niektérych modelach)
5 Drzwiczki

6 Wentylator

> Poziom ramki
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Panel sterowania

0 ——

o-1i

1 Pokretto funkcji

Za pomocq fego pokreffa mozna:
e wigczyé/wylqczyé urzadzenie;
e wybraé¢ funkcie.

/ Obroci¢ pokretto funkeiji w potozenie O,
£ | aby zakoAczy¢ od razu ewentualne
pieczenie.

2 Programator cyfrowy

Wyswietla biezqcq godzine, minutnik, funkcje,
wybrang moc i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas frwania.

3 Pokretto temperatury

Za pomocq fego pokreffa mozna ustawi¢
nastepujqce elementy:

* temperatura pieczenia;

e czas frwania funkci;
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* pieczenie zaprogramowane;
¢ akiualna godzina.

Pozostate czeici

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokoséci wprowadzania
zostaly ustalone od dofu do goéry.
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Wentylator

entylator chfodzi urzqdzenie i uruchamia sie
podczas pieczenia.
Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, kiére ulatnia sie
nad drzwiczkami, co moze frwa¢ przez kilka
chwil, nawet po wylqczeniu urzgdzenia..

Oswietlenie komory pieczenia

*  Oswietlenie komory pieczenia uruchamia
sie po wybraniu dowolnej funkcji pieczenia
z wyjgtkiem funkcii .

*  Oswietlenie wewnetrzne pozostaje
wylgczone podczas funkciji specjalnych

funkeji czyszczenia -

(w zaleznosci od modeli).

¢ W momencie otwierania drzwiczek, z

wyijatkiem funkcji , wiqcza sie

o$wietlenie komory pieczenia. Wytqcza sie
tuz po zamknieciu drzwiczek.

e Gdy drzwiczki sq otwarte, nie mozna
wylgczy¢ wewnetrznego oéwietlenia.

Akcesoria

/ W niektérych modelach nie sq

= | dostepne wszystkie akcesoria.

/ Akcesoria, kiére majq stycznosé z
£ | zywnoscig sq wykonane z
—— odpowiednich materiatéw, zgodnych z
obowigzujgecymi normami.

Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzadzeniem lub opcjonalne mozna
zamdwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywaé tylko
oryginalnych akcesoriéw producenta.

IN
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Do podfrzymywania naczyh z pieczong
potrawaq.

Ruszt do blachy (tylko w niektérych
modelach)

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kidre mogq kapac.

Blacha (tylko w niektérych modelach)

Odpowiednia do pieczenia ciast, pizzy,
stodkich wypiekow i ciastek.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ffuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gémym ruszcie i
pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.
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UZYTKOWANIE

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W ten
sposéb bedzie mozna oddzielnie zebra¢
ffuszcz z pieczonego produkiu.

¢ Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqcq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

* Usung¢ ewentualne eltykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

* Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywa¢ w nim.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punkiu

zatrzymania.

¢ Mechaniczne blokady bezpieczerstwa,
kiore zapobiegaja przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

/ Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
£ | do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

/ Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
£ | blachy, w celu usuniecia pozostatosci z
produkgii.
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Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Cyfrowy programator

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartosci
odnoszqce sig do wybranej czynnosci. Aby go
uzyé, wystarczy obréci¢ pokreffo funkcii i
pokreffo temperatury w celu wybrania
wskazanych wartosci.

Kontrolka zegara

E Kontrolka minutnika
@ Kontrolka pieczenia
Kontrolka pieczenia zaprogramowanego

Kontrolka blokady drzwiczek (tylko w
modelach z pirolizq)

ﬂ Kontrola zablokowania elementéow
sterowania

Kontrolka trybu Show Room
Kontrolka rozmrazania

Kontrolka temperatury
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Pierwsze uzycie

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym zastosowaniu lub po diuzszej
przerwie w zasilaniu energiq, na wyswietlaczu

urzqdzenia miga wskazanie m Aby

méc rozpoczqé dowolne pieczenie, nalezy

ustawi¢ biezgcg godzine.

1. Obracaé¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ biezgcq godzine.

2. Nacisng¢ pokretfo temperatury w celu
ustawienia biezqcej godziny i przejécia do
wyboru minut.

3. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ minuty biezgcej godziny.

4. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
zakoriczy¢ ustawienie.

/ Moze sie okazaé konieczna zmiana

& | biezqcej godziny, na przykiad z
powodu zmiany czasu z zimowego na
letni i odwrotnie.

/ Gdy widoczna jest biezgca godzina,
£ | wyswietlocz przefqcza sie na fryb
— niskiej jasno$ci po 2 minutach od
osfatniego uzycia pokrefef.

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogélne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

Pieczenie tradycyjne

/ W kazdej chwili mozna przerwac
& | pieczenie, ustawiajge pokretto funkcji w
pofozeniu O.

zakonczenia pieczenia itd.

2] 12390°

c &
200

/ W momencie otwarcia drzwiczek
= trwajqgca funkcja jest przerywana.
Funkcja jest wznawiana automatycznie
po zamknieciu drzwiczek.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiqgniecie temperatury pieczenia.

O etapie tym $wiadczy migajgca kontrolka ﬂ

/ Mozna pomingé etap wstepnego
£ | nagrzewania, naciskajgc na kilka
sekund pokretto temperatury.

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
kontrolka g nadal $wieci $wiattem statym,

miga i

symbol komory pieczenia

generowany jest sygnat akustyczny.
1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory

urzgdzenia.
3. Zamkngé drzwiczki.

lub

Jesli potrawa jest juz w $rodku komory
pieczenia, nalezy nacisng¢ pokretto
temperatury, aby rozpoczq¢ pieczenie.

Pieczenie na czas

1. Obroci¢ pokretlo funkcji w prawo lub w
lewo, aby wybraé¢ zgdang funkcie (na

przykiad ,OBIEG POWIETRZA . ").

2. Obréci¢ pokreffo temperatury w prawo lub
w lewo, aby ustawi¢ zqdang temperature
(na przykfad ,200°C").

Poczeka¢ 3 sekundy (lub nacisngé pokretto

temperatury przed uptywem 3 sekund), aby

uruchomi¢ pieczenie.

Po uruchomieniu pieczenia nacisng¢ pokretto
tfemperatury, aby wprowadzi¢ ewentualne
ustawienia czasu frwania pieczenia,

14 - UZYTKOWANIE

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, ktéra
pozwala na rozpoczecie i
zakoriczenie pieczenia po uptywie
ustawionego przez uzytkownika czasu.

ewentualny, ustawiony wczesniej
minutnik.

/ Aktywacia tej funkciji uniewaznia

1. Po wybraniu jednej z funkcji i temperatury
pieczenia nacisnqé pokretto femperatury.
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Na wyswietlaczu migajq cyfry ,'—”_”_ _,' .

llllllll
I

oc &
200

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
temperatury, aby zmieni¢ temperature
lub
3. Nacisng¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia czasu pieczenia (od 1 minuty do

13 godzin) (na przykfad ,25 minut”).

. 1. JC
() '_

Ut
20

4. Odczekat 3 s.
Kontrolka przesfaje miga¢, symbol g

zaswieca sig i pieczenie na czas rozpoczyna
sie.

Po zakohczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawia sie migajgcy napis w i
emitowany jest sygnat dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
naciéniecie/obroét jednego z dwéch pokretet.

25E0F

JmMmc &b

Zaprogramowane pieczenie

/ Pieczenie zaprogramowane jest

£ | funkcjq, kiéra pozwala na rozpoczecie
pieczenia w ustalonym czasie i
zakoriczenie po uptywie czasu
ustawionego przez uzytkownika.

Ze wzgleddw bezpieczeristwa, mozna
ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia
wylgcznie po uprzednim
zaprogramowania czasu frwania.

IN

1. Po wybraniu jednej z funkcji i temperatury
pieczenia nacisng¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu migajq cyfry _”—”_H_ :

Mmoo
(Y

e b

2 W ciggu 3 sekund obréci¢ pokretto
tfemperatury celu ustawienia czasu frwania
pieczenia (od 1 minuty do 13 godzin) (na
przyktad ,25 minut’).

= MM.JC

oocC 3J

200° =

3. Nacisng¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu pojawia sie sugerowana
migajgca godzina dla trybu pieczenia
natychmiastowego.

/ Aby wybra¢ dalsze pieczenie na czas,
£ | nalezy obréci¢ ponownie pokretto
temperatury.

/ W razie potwierdzenia bez

= wprowadzenia zmian pieczenie

Aby anulowaé czas pieczenia
1. Nacisng¢ pokreffo temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka miga.

2. W ciqgu 3 sekund przekreci¢ pokretto
temperatury w lewo, do momentu
wyzerowania czasu frwania pieczenia.

3. Poczekad 3 sekundy lub nacisng¢ pokretto
temperatury, aby wyjs¢ z funkciji pieczenia
na czas i powréci¢ do wyswietlania
biezqcej godziny.

Q1477B564 /A

uruchamia sie od razu. Jedli do
sugerowanej godziny zostanie dodany
czas, pieczenie zatrzyma sie.

4. W ciqgu 3 sekund obrdéci¢ pokretfo

temperatury, aby ustawi¢ godzine
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zakonczenia pieczenia (na przyktad

3:15").

5. Odczeka¢ 3 s.

Kontrolka i urzqdzenie pozostajg w trybie
oczekiwania na zaprogramowang godzine
rozpoczecia pieczenia.

| MO
__Ju
s

/ Do czasu zakoriczenia pieczenia sq
£ | doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wsfepnego.

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu

pojawia sie migajqcy napis m i
emitowany jest sygnaf dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
naciéniecie/obrét jednego z dwéch pokretet.

cCLMmnp
)y -

c00* -~

Aby anulowaé pieczenie zaprogramowane
1. Nacisng¢ pokreffo temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka miga.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto

tfemperatury w prawo lub w lewo, aby
ustawi¢ nowe pieczenie na czas.

W tym momencie pieczenie zaprogramowane
zostanie anulowane.

/ W kazdej chwili mozna przerwac
& | pieczenie, ustawiajqc pokreto funkcjiw
potozeniu O.

16 - UZYTKOWANIE

Minutnik podczas trwania pieczenia

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
£ | ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uptywie ustawionych minut.

/ Nie jest mozliwe ustawienie minutnika
£ | podczas frwania pieczenia, jesli

—— wczesniej ustawiono juz pieczenie na
czas.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i temperatury
pieczenia, 2 razy nacisng¢ pokretto
temperatury.

Na wyswietlaczu pojawiaiq sie cyfry

i kontrolka

miga.

111
e

IMMnc &
cCuy

/ Mozliwe jest ustawienie minumika
£ | rowniez wiedy, gdy pieczenie jest w
toku.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
temperatury, aby ustawié¢ czas frwania
minutnika (od 1 minuty do 13 godzin).

3. Odczekat 3.

Kontrolka E przestaje miga¢ i minutnik

uruchamia sie.

4. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

Liczby 'DU, Jii kontrolka E migaja.
S.

Obroci¢ pokretio temperatury, aby Wybroc
dalsze dziatanie minutnika lub nacisngé
pokreffo temperatury, aby wylqczy¢ sygnat
akustyczny i wyjé¢ z minutika podczas
pieczenia.
Po kilku sekundach na wyswietlaczu pojawi sie
biezqca godzina i pieczenie bedzie
kontynuowane.

Aby anulowaé dziatanie minutnika podczas

pieczenia

1. Podczas pieczenia nacisng¢ 2 razy
pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka E miga.
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. W ciqgu 3 sekund obroci¢ pokretto
temperatury w lewo, do momentu
wyzerowania wartoéci minutnika.
Poczeka¢ 3 sekundy, aby wyis¢ z funkcii
minutnika podczas pieczenia.

I

Spis funkgiji pieczenia tradycyjnego

/ W niekiérych modelach nie sq

= | dostepne wszystkie funkcje.

TYCZNY

Pieczenie tradycyjne w celu
przygotowania jednej pofrawy na raz.
Idealne w przypodku przyrzqdzania

pieczeni, lustego miesa, chleba, ciast z
masq.

OBIEG POWIETRZA
Pieczenie infensywne i jednolite.
. Idealne w przypadku ciastek, fart |

pieczenia na kilku pozomoch

TERMOOBIEG

Ciepto rozprowadzane jest szybko i w
jednolity sposéb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny

do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sig smakéw i
zapachow.

TURBO

| Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
pOZ|omoch bez mieszania sie

aromatéw, Idealne do potraw o duzej

objetosci lub wymagaijgcych

intensywnego pieczenia.

GRILL
Pozwala na uzyskanie doskonatych
E rezultatéw grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia

nadaje potrawom jednolitg zfocistg
powierzchnie.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA

| Umozliwia optymalne grillowanie,
rowniez grubszych mies. Tryb idealny w
przypadku grubo pokrojonego migsa.
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GRZAtKA DOLNA
Ciepfo dociera wytgcznie od dolnej
g czesciwneki. Tryb idealny w przypadku
stodkich i stonych ciast, kruchego ciasta
i pizzy.

GRZAtKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM

Umozliwia szybkie dokoriczenie
pieczenia potraw juz upieczonych na
= powierzchni, ale nie w catosci. Tryb

idealny w przypadku quiche, nadaje
sie do dowolnego typu potraw.

ECO
Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
D do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii elekirycznej.
(S |os zalecana do wszystkich rodzajéw
potraw z wyjgtkiem tych, kiére mogq
wydziela¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywal).
Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wktadanie produkiow bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

W funkcji ECO czasy pieczenia (i
ewentualnego nagrzewania) sq
dtuzsze i mogq zaleze¢ od ilosci
produkiéw obecnych w komorze
piekarnika.

IN] 1IN

Funkcja ECO jest funkcjq delikatnego
pieczenia zalecanq do pieczenia,
kfére nie wymaga femperatury wyzszej
niz 210°C; do pieczenia
wymagajgcego wyzszej temperatury
zaleca sie wybranie innej funkgji.

IN

Porady dotyczqce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jednq z funkcii
z termoobiegiem.

*  Zwigkszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkt jest mocno upieczony
na zewnqtrz i niedopieczony wewngfrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa
* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
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indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad fermomefru do miesa lub nacisngé
na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte to znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq Grill i
Grill z obiegiem powietrza

Mieso mozna grillowa¢ wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkcji Grill z obiegiem powietrza, przed
grillowaniem zaleca sie wstepne nagrzanie
komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.
W funkciji Grilla zaleca sie ustawienie
tfemperatury na najwyzszq warto$é w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i
ciastek

Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniaijq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii surowego
ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
$rodku: po zakoAczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasto nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
femperature o okofo 10°C ewentualnie
ustawiajqc diuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania
ciasta

Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.
Nie naktada¢ produkiow jeden na drugim.
Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposéb produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.
Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ foliq aluminiowq.

Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

18 - UZYTKOWANIE

Oszczednosé energii

Wytgczyé pieczenie kilka minut przed
upfywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki wysokie]
temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszaé ciepfa.

Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnagtrz.

91477B564,/A



Mini przewodnik po akcesoriach

Zaleca sie korzystanie z rusztu jako z podstawy pod foremki/rondle do piekarnikéw.

W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzysta¢ jako z podstawy do
grillowania z gtebokq blachq umieszczong na nizszej poice, w kidrej bedg gromadzi¢ sie
soki.

\ W przypadku pieczenia na wielu poziomach nalezy ustawi¢ dwa ruszty, pozostawiajqgc

Ruszt

jeden poziom pusty pomiedzy jednym a drugim rusztem. Uzy¢ funkcji TERMOOBIEG

i/lub GRZAtKA DOLNA + TERMOOBIEG .

Korzystanie z glebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym
poziomie.

Ustawi¢ glebokg blache na $rodkowym poziomie podczas korzystania z funkgji

@ termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA nalezy

Gteboka blacha ustawi¢ glebokq blache na wybranym poziomie.

Ustawi¢ blache na ostatnim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

wykorzystaniem funkcji GRILL Ij]

W Zaleca sig korzystanie z rusztu do blachy jako podstawy do zbierania sokéw z grillowanych

potfraw.

Ruszt do blachy

Przyktadowa tabela pieczenia tradycyjnego

Potrawy C;E;)dr Funkcja Poziom Tem;()oe (r:c;turu Czasri‘:hTinu-
Lasagne 3-4 Grzatka gémaidolna 1 220-230 45-50
Zapiekonka makaro- 34 Grzofkg géma i dolna | 220-230  45-50
nowa
Pieczona cielecina 2 Turbo/Obieg powiefrza 2 180- 190 90 - 100
Schab 2 Turbo/Obieg powietrza 2 180-190 70-80
Kietbasa 1,5 Wentylator + grill 4 250 15
Rostbef 1 Turbo/Obieg powietrza 2 200 40 - 45
Krélik pieczony 1,5 Oob?‘ezg powiefrza,/Termo- 2 180- 190 70 - 80
Filet z indyka 3 Turbo/Obieg powietrza 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3  Turbo/Obieg powiefrza 2 180-190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Obieg powietrza 2 180- 190 65-70

1. 2.

strona  strona
Kotlety wieprzowe 1,5 Wentylator + grill 4 250 15 5
Zeberka 1,5 Wentylator + grill 4 250 10 10
Bekon 0,7 Gl 5 250 7 8

Czas wskazany w fabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Ciezar

Temperatura Czas (w minu-

Potrawy (kg) Funkcja Poziom (°C) o

Filet wieprzowy 1,5 Wentylator + grill 4 250 10 5

Filet wotowy 1 Girill 5 250 10 7

Pstrag 1,2 Turbo/Obieg powietrza 2 150 - 160 35-40

Zabnica 1,5 Turbo/Obieg powiefrza 2 160 60 - 65

Turbot 1,5  Turbo/Obieg powietrza 2 160 45-50

Pizza 1 Turbo/Obieg powietrza 2 250 8-9

Chleb 1 Obieg powetrza/Termo- 2 190-200  25-30
obieg

Focaccia 1 Turbo/Obieg powietrza 2 180- 190 20-25

Babka piaskowa ] Obieg powietrza/Termo- 2 160 55-60
obieg

Tarta 1 Obbieg powietrza/Termo- 5 160 3540
obieg

Sernik 1 Qbieg powieliza/Termo- 2 160-170  55-60
obieg

Nadziewane tortellini 1 Turbo/Obieg powietrza 2 160 20-25

Ciasto Paradiso 12 Gbieg powiefiza/Termo- 2 160 55-60
obieg

Profiterole 1,2 Turbo/Obieg powietrza 2 180 80-90

Biszkop! ] Obieg powietrza/Termo- 2 150-160  55-60
obieg

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

Wskazania dla organéw
nadzorujgcych

Tryb wymuszony wentylatora

funkcja ECO uzywana do okreslenia klasy
efektywnosci energetycznej zgodnej ze
specyfikacjami normy europejskiej EN 60350-
1.

Patrz czes¢ ,Oszczednose energii @
rozdziatu OSTRZEZENIA.

Tryb konwencjonalnego ogrzewania

Aby wykona¢ funkcje STATYCZNY konieczne
jest pominiecie fazy wstepnego nagrzewania
[patrz czes¢ ,Faza wstepnego nagrzewania”
rozdziatu UZYTKOWANIE.

Patrz czes¢ ,Oszczednose energii @
rozdziatu OSTRZEZENIA.

20 - UZYTKOWANIE

Minutnik

/ Ta funkcja uaktywnia tylko sygnat
= | dzwiekowy na koricu odliczania.

1. Gdy pokretfo funkcji znajduje sie w
pofozeniu O, nacisng¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu pojawiajq sig cyfry

DDDD i kontrolka E miga.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokretto
temperatury, aby ustawi¢ czas frwania
minutnika (od 1 minuty do 13 godzin).

3. Odczekat 3s.

Kontrolka m przestaje miga¢ i minutnik

uruchamia sie.

/ Podczas funkcji wyswietlacz przefqcza
£ | sie na tryb niskiej josnosci po 2
minutach od ostatniego uzycia pokretet.

Zakonczenie dziatania minutnika

1. Poczekad¢, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.
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Liczby UD ﬂ i kontrolka [g migajq.
2.

Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ dodatkowy minutik.
lub
3. Nacisng¢ pokretfo temperatury, aby
wylgczye sygnat akustyczny i wyijsé z funkcji
minutnika.
Po kilku sekundach na wyswietlaczu pojawi sie
biezqca godzina.

Aby anulowaé minutnik
1. Nacisng¢ pokretto temperatury.

Na wyswietlaczu kontrolka E miga.

2. W ciqgu 3 sekund obrécié¢ pokretto
temperatury w lewo, do momentu
wyzerowania wartoéci minutnika.

3. Poczeka¢ 3 sekundy, aby wyjs¢ z funkcii
minutnika.

Funkcje specjalne

1. Obracac¢ pokretfem funkcji do momentu
pojawienia sie na wyswietlaczu
nastepujgcego napisu.

H:L

2. Weisng¢ pokrt—;ﬁo temperatury, aby wejsé
do menu Funkcje specjalne.

/ Aby dowiedzie¢ sie wiecej o funkcjach
= /
zaleznosci od modeli),

nalezy sie zapozna¢ z rozdziafem
Specjalne funkcje czyszczenia.

Szybkie rozmrazanie

/ Taka funkcja pozwala na rozmrozenie
= | potraw wedlug ustalonego czasu.

1. Wlozy¢ potrawe do rozmrozenia do
komory pieczenia.

Q1477B564 /A

2. Po weijsciu do menu funkciji specjalnych
przekrecaé pokreffo tfemperatury az do
wybrania funkqi Rozmrazanie.

w

Weisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcje.
Na wyswietlaczu pojawiajq sie liczby

,'_“_H_,'D i kontrolki oraz migaiq.

'l'l'l YIN)

ey

arec
# Ju

4. Obréci¢ pokreffo temperatury w celu
wprowadzenia czasu rozmrazania (od |
minuty do 13 godzin) (na przykfad
101:30).

5. Poczeka¢ 3 sekundy lub nacisngé pokretto
temperatury, aby uruchomi¢ funkcie.

.

Po zakonczeniu na wyswietlaczu pojawia sie

migajgcy napis gm i emitowany jest
sygnat dzwiekowy, kiéry mozna wylqczy¢
poprzez otwarcie drzwiczek lub naciéniecie/
obrét jednego z dwéch pokretet.

SEOP

6. Obréci¢ pokretio funkcji na pozycie O, aby
wyjéé z funkgii.

-:ll__l

arrnec

Ju
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Woyrastanie ciasta

/ Aby uzyskaé¢ dobre wyrastanie ciasta,
£ | w dolnej czesci komory pieczenia
nalezy umiesci¢ pojemnik z wodg.

/ W takim ustawieniu urzqdzenie
=~ | wykonuje pewne szczegélne funkcje:

1. Umiesci¢ ciasto do wyroéniecia na drugim
poziomie.

2. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych
przekreca¢ pokretto temperatury az do
wybrania funkcji Wyrastanie ciasta.

¢ Podswietlenie pokretef i sygnaty
dzwiekowe sq wylgczone.

/ Po uakiywnieniu funkciji Ustawienia
£ | szabasowe nie mozna zmieni¢

zadnego parametru.

Weiskanie pokretef nie daje zadnych
efekiow; jest aktywne wylgcznie
pokretto funkcji, aby méc wréci¢ do
pozycji O w celu wytgczenia funkgj.

. Wilozy¢ potrawe do komory pieczenia.
2. Po wejsciu do menu funkciji specjalnych
przekrecad pokreffo temperatury az do
wybrania funkcji Ustawienia szabasowe.

3. Weisng¢ pokretfo temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcje.

4. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢ te
funkcije lub nacisng¢ pokretto temperatury,
aby wprowadzi¢ ewentualne ustawienia
czosu trwania funkciji, zakorczenia funkcii

5. Po zakonczeniu obroci¢ pokretto funkeji na
pozycie O, aby wyi$¢ z funkcii.

Ustawienia szabasowe

3. Wecisng¢ pokreto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcje.

/ W takim ustawieniu urzqdzenie
= | wykonuje pewne szczegdlne funkcje:

¢ Pieczenie moze frwaé przez maksymalnie
73 godziny, nie mozna ustawi¢ zadnego
czasu frwania pieczenia.

¢ Nie jest wykonywane nagrzewanie.

e Temperatura pieczenia w zakresie 60 —

150°C.

e lampka urzadzenia jest wylgczona,
wszelkie czynnosci, takie jak otwieranie
drzwiczek (jesli sq) lub reczne
uruchamianie za pomocq pokreffa, nie
powoduijg zaswiecenia lampki.

e Wewnetrzny wentylator jest wylgczony.
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4. Obroci¢ pokretto temperatury, aby ustawi¢
zqdang temperature (na przykiad ,0°C").

5. Weisng¢ pokretfo temperatury, aby
uruchomié¢ funkcje.

_5Abb

6. Na koncu obréci¢ pokretfo funkcji na
pozycje O, aby zakoriczy¢ pieczenie.

PIZZA

Specjalna funkcja do pieczenia pizzy.
Idealna nie tylko do pizzy, ale réwniez
do pieczenia ciastek i ciast.

Q1477B564/A
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1. Po wejsciu do menu funkgji specjalnych
przekrecad pokreffo temperatury az do
wybrania funkcji PIZZA.

133
1 C
280°

P

2. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcie.

3. Poczekaé 3 sekundy, aby uruchomié funkcje
lub nacisng¢ pokretto temperatury, aby
wprowadzi¢ ewentualne ustawienia
temperatury, czasu frwania pieczeniaq,
godziny zakonczenia pieczenia itd.

Ustawienia
1. Obroci¢ pokrettem funkcji az do pojawienia
sie na wyswietlaczu ponizszego napisu.

2. Weisng¢ pokretlo temperatury, aby wejs¢
do menu ustawien.

Biezgca godzina

Po wejsciu do menu ustawien przekrecad

pokretto temperatury az do wybrania funkcji
biezqcej godziny.

1Mo
1530
2B0¢ =

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala na
szybsze osiggniecie temperatury pieczenia.

O etapie tym $wiadczy migajgca kontrolka g

Po zakonczenia wstepnego nagrzewania
kontrolka nadal $wieci $wiattem statym i
emitowany jest sygnat akustyczny informujqcy,
ze danie mozna wlozy¢ do komory pieczenia.

/ W przypadku tej funkcji nie mozna
£ | poming¢ fazy wstepnego
nagrzewania.

Po zakohczeniu pieczenia na wyswietlaczu

pojawia sig migajgcy napis m [
emitowany jest sygnat dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
naciéniecie/obrét jednego z dwdéch pokretet.
Aby kontynuowaé pieczenie kolejnych pizz, po
wylgczeniu sygnatu akustycznego, nalezy:
* ponownie nacisnqé pokretto funkcji, aby
uruchomi¢ ponownie funkcje
lub
e obroci¢ pokreto funkgji, aby ustawi¢ nowy
czas frwania pieczenia i ponownie
uruchomi¢ funkcie.
4. Obréci¢ pokretto funkcji na pozycje O, aby

wyjé¢ z funkcii.
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1. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
rozpoczq¢ ustawianie biezgcej godziny

(na przykiad , 12:30").
Podczas tej procedury kontrolka i symbole

n migajq.

2. Obraca¢ pokretlem temperatury, aby
wybra¢ biezgcg godzine.
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3. Nacisng¢ pokreffo temperatury w celu
ustawienia biezqcej godziny i przejicia do
wyboru minut.

3. W ciggu 10 sekund obréci¢ pokretfo
temperatury, aby uaktywnié¢ funkcje blokady
elementow sterowania.

4. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ minuty biezgcej godziny.

=

5. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
zakoniczy¢ ustawienie.

6. Obracaé pokrettem temperatury, aby
wybra¢ nowe ustawienie lub poczeka¢ 10
sekund.

Blokada elementéw sterowania
(bezpieczenstwo dzieci)

4. Woeisng¢ pokreffo temperatury w celu
potwierdzenia.

5. Obraca¢ pokrettem temperatury, aby
wybra¢ nowe ustawienie.

/ Podczas normalnego dziatania o
£ zablokowaniu elementéw sterowania

$wiadczy zaswiecona kontrolka ﬂ

/ W przypadku dotkniecia lub zmiany
£ | pozycji pokretef na wyswietlaczu
pojawia sie napis |
$wiecqcy dwie sekundy.

Aby podczas pieczenia chwilowo
wylqczy¢ blokade przytrzymad
wcisniete przez 5 sekundy pokretto
temperatury. Po uptywie jednej minuty
od osfatniej inferwencji, blokada
ponownie sie uaktywnia.

IN

Show room (tylko dla sprzedawcéw)

/ Ten tryb pozwala na automatyczne
zablokowanie sterowania po uptywie

jednej minuty funkcjonowania bez

zadnych interwenciji uzytkownika.

1. Po wejsciu do menu ustawien przekrecad
pokreflo temperatury az do wybrania funkcji
blokowania elementéw sterowania.

2. Wecisng¢ pokretto temperatury w celu
potwierdzenia.

Miga kontrolka ﬂ

24 - UZYTKOWANIE

/ Ten tryb umozliwia wylgczenie

elementow grzejnych i jednoczesne
zachowanie aktywnego panelu
sterowania.

1. Po wejsciu do menu ustawien przekrecad
pokretto temperatury az do wybrania funkcii
show room.

2. Wecisng¢ pokretto temperatury w celu
potwierdzenia.

Q1477B564/A




3. Obroci¢ pokretfo temperatury, aby
uaktywnié¢ Funkcie show room.

Podgrzewanie potrawy

/ Dzigki takiej funkciji urzqdzenie,

£ po zakonczeniu pieczenia z

4. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ lub poczeka¢ 10 sekund.

ustfawionym czasem trwania (jezeli nie
zostanie recznie przerwane), utrzymuje
ciepto (w niskiej temperaturze)
upieczonej potrawy zachowujqc
wszystkie jej wiaciwosci
organoleptyczne i smak uzyskany
podczas pieczenia.

/ Aktywna funkcja show room
£ | sygnalizowana jest na wyswietlaczu

przez za$wieconq konfrolke .

1. Po wejsciu do menu ustawien przekrecac
pokretio temperatury az do wybrania funkcii
utrzymywanie ciepta.

/ Aby uzywa¢ urzqdzenia w normalny
£ | sposob, nalezy ustawi¢ dla tej funkcii
opcje WYL

HO !i_ d .

2. Weisng¢ pokreﬁo tfemperatury w celu
potwierdzenia.

3. Obréci¢ pokretto temperatury, aby
uvaktywni¢ funkcje utrzymywania ciepta.

L
I

| )
ll-l

4. Weisnq¢ pokreffo temperatury w celu
potwierdzenia.

/ Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
£ | sposéb, nalezy ustawi¢ dla tej funkcii

opcie WYt

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czysci¢.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylgcznie produkty niezawierajgce
substancii ciernych, kwagnych lub na bazie

Q1477B564 /A

chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatkqg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania metalowych gabek lub ostrych
skrobakow.

Stosowa¢ zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
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plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich resztek
na urzgdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewnqtrz urzgdzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢ dwa
sworznie w ofwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwoch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kgtem
okoto 30° i wyjqé.

3. Aby ponownie zamontowaé drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqce sie, ze
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rowki A catkowicie opierajqg sie na
szczelinach.

|

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjg¢ sworznie z otwordw
zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umy¢
wilgoing gabkgq i zwyczajnym defergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwié¢ czyszczenie, mozna rozmontowad

wewnetrzne szybki wchodzgce w skfad

drzwiczek.

1. Zablokowa¢ drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odfgczye sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikaine
pociggniecie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.

3. Odtgczy¢ sworznie przednie ruchem
wskazanym przez strzatki 2.

4. Nastepnie wysung¢ szybke wewnetrzng z
profilu przedniego.
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5. Wyja¢ zespot szybki srodkowej podnoszqgc
go do gory.

UWAGA: w niektérych modelach zespot szybki
srodkowej sktada sie z dwéch szybek.

6. Wyczyicic szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wczedniej.

7. Uzywa¢ papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng ggbkg i neutralnym
detergentem.

8. Wiozy¢ zespdt szybki srodkowej i ustawic¢
szybke wewnetfrzng.

Q14778564 /A

9. Upewnic¢ sie, czy prawidtowo wsunieto 4
sworznie szybki wewnetrznej w ich gniazda
na drzwiach.

<&

Czyszczenie komory urzqgdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekad, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czesci.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

e ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ | specyficznych srodkéw czyszczqeych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wiqczenie urzqdzenia z maksymalng
temperaturg na okofo 15-20 minut, aby
usungé ewentualne pozostafosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewnaqtrz komory

pieczenia powstaje wilgo¢. Jest to zupelnie

normalne zjawisko, ktére nie zaktéca

prawidfowego dziafania urzqdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzadzenie do ochfodzenia sie;

2. usung¢ zabrudzenia z komory pieczenia;

3. wytrzed¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak dfugo, az
nastqpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Wyiecie ramek na ruszty/blachy
Wyijecie ramek na ruszty/blachy utatwia
czyszczenie bocznych czescl.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,
nalezy:

¢ Pociggnag¢ ramke do wewnqtrz komory
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pieczenia, aby odczepi¢ go z mocowania rowka.

A, nastepnie wysung¢ ze znajdujgcych sie * Za pomocq spryskiwacza rozpryskaé¢

na tylnej $ciance gniazd B. wewnqtrz komory urzqgdzenia roziwor
wody z plynem do naczyh. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na dot
i w kierunku deflekfora.

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie 20
B = | razy.

/ Nie spryskiwac¢ deflekiora, jesli jest on
* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd = | pokryly materiatem samoczyszczqeym.
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na

ruszty/blachy na miejsce.

e Zamkngé drzwiczki.
* Podczas cyklu wspomaganego

Funkcje specjalne dotyczqgce czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢ wyjete

czyszczenia wezednie| panele samoczyszczqce (jezeli
b letni dq i odrobing ptynu d

1. Obréci¢ pokrettem funkcji az do pojawienia Socezc%e_] einqwoedq todrobing piynv o

sie na wyswietlaczu ponizszego napisu.

Ustawienia funkcji Czyszczenia Parowego

' ' ' ' ' / Jesli temperatura wewnetrzna

. < g g . .
' ' ' ' £ | przekracza przewidziang temperature,

o e funkcja ta jest natychmiast
C [ zafrzymywana i na wyséwietlaczu
[ l—“_ pojawia sig nastepujqcy napis:

2. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby wejs¢
do menu funkciji specjalnych. '— ' '—' '—'

. . <4 g
Czyszczenie Parowe (tylko w N
niektérych modelach) LM w8

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace nuCc

bezpieczenstwa.

Przed uruchomieniem tej funkcji
poczeka¢, az urzqdzenie ostygnie.

Funkcja Czyszczenie parowe jest
czyszczeniem wspomaganym, ktére

N

utatwia usuwanie brudu. Dzieki takiemu 3. Po wejsciu do menu funkcji specjalnych,
procesowi mozna w bardzo prosty obréci¢ pokretfo temperatury, aby wybra¢
sposéb wyczysci¢ wnetrze piekarnika. funkcje Czyszczenie parowe.

Resztki brudu sq zmigkczane przez
ciepfo i pare wodng co ufatwia ich
usuwanie.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnefrza
komory urzgdzenia.

* Jesli obecna, wyjg¢ sonde temperatury.

* Jesli obecne, wyja¢ panele
samoczyszczgcee.

*  Wla¢ na dno komory pieczenia okoto
120cc wody. Uwazad, aby nie wylafa sie z
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4. Wocisnq¢ pokretfo temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcie.

_0C 18

& CLEH

/ Uzytkownik nie moze zmieni¢
£ parametréw czasu trwania i
temperatury.

5. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢
funkcie.

6. Po zakohczeniu funkcji Czyszczenie
parowe na wyswietlaczu pojawia sie

migajgcy napis 5,: ,‘_—”:‘ i emitowany
jest sygnat dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
naciéniecie,/obrét jednego z dwach
pokrete.

7. Obrocié¢ pokrettem funkcji w pofozenie O,
aby wyjs¢ z tej funkcii.

Zaprogramowana funkcja Czyszczenia

Parowego

Godzine rozpoczecia funkcji Czyszczenie

parowe mozna zaprogramowad tak samo jak

inne funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenie parowe,
obréci¢ pokretffem temperatury (kontrolka
wigcza sig), aby ustawi¢ godzine, o

torej ma zostaé zakoriczona funkcja
Czyszczenie parowe.

2. Poczekaé 3 sekundy w celu potwierdzenia
wprowadzonych danych.

Urzgdzenie oczekuje na ustawiong godzine

rozpoczecia w celu uruchomienia funkcii

Q1477B564 /A

Czyszczenie parowe.

Koniec funkcji Czyszczenie parowe

1. Obroci¢ pokrettem funkcji w pofozenie O,
aby wyj$¢ z tej funkgj.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opormego brudu uzy¢
niesciemnej ggbki z widkning z mosiqdzu.

4. W przypadku resztek tuszczu mozna uzy¢
specjalnych defergentéw do czyszczenia
piekarnikow.

5. Usungé wode pozostatq wewnqgtrz komory
pieczenia.

6. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu panele
samoczyszczqce i ramki na ruszty/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,

aby potrawy nie przechodzity nieprzyjemnym

zapachem:

* Zaleca sie wysuszenie komory pieczenia

za pomocq funkciji z termoobiegiem w

temperaturze 160°C przez okoto 10 minut.

W przypadku obecnosci paneli

samoczyszczqcych, zaleca sie wysuszenie

komory pieczenia z réwnoczesnym

zastosowaniem cyklu katalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
— | stosowanie gumowych rekawic.

/ Aby utatwié¢ reczne usuwanie trudno
£ | dostepnych czeéci mozna zdjgé
drzwiczki.

Piroliza (tylko w niektérych
modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Piroliza jest procesem automatycznego
czyszczenia w wysokiej temperaturze,
ktéry powoduje rozpuszczenie brudu.
Dzieki takiemu procesowi mozna w
bardzo prosty sposéb wyczyscié
whnetrze komory pieczenia.

Iy =

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem pirolizy:

*  Wyczysci¢ wewnelrzng szybke wedltug
zwyczajnej procedury czyszczenia.

*  Usung¢ z wnetrza komory resziki jedzenia
lub pozostafosci pochodzgce z
poprzedniego pieczenia.
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* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza Poczeka¢ 3 sekundy na uruchomienie funkgii.
komory urzqdzenia.

* W przypadku trudnego do usuniecia brudu, = | -
spryska¢ szybe produktem do czyszczenia
piekamnikéw (zwréci¢ uwage na _ -

ostrzezenia zamieszczone na produkcie);

pozostawi¢ na 60 minut, nastepnie "_ |_|
przetize¢ wodq i wytrze¢ szybke

papierowym recznikiem lub szmatkg z 5. Po okolo 2 minutach od rozpoczecia
mikrofibry.

pirolizy kontrolka E' wiqczy sie, aby
poinformowa¢, ze drzwiczki sq
zablokowane przez urzqdzenie
uniemozliwiajgce ich otwarcie.

o Oile wystepuje, wyja¢ sonde temperatury.
*  Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.
*  Zamkngé¢ drzwiczki.

l]JSh;WIem? Plrgllzy funkai lnveh / Po wigczeniu blokady drzwiczek nie
- Towelsely do enu Tunkey specjannyc = | mozna wybra¢ zadnej funkgji.
przekreca¢ pokretto temperatury az do

wybrania funkeji Piroliza. Po zakonczeniu trybu Piroliza na wyswietlaczu

pojawia sig migajgcy napis i
emitowany jest sygnaf dzwiekowy, ktéry mozna

wylgczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek lub
naciénigcie/obrét jednego z dwéch pokretet.

JSEQP

2. Weisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ funkcje.

Na wyswietlaczu pojawi sie czas trwania

o) =
pirolizy (fabrycznie ustawiony na 2 godziny). : :,' (I

/ Drzwiczki pozostajq zablokowane do
= momentu, w kiérym temperatura
wewnairz komory urzqdzenia nie
powrdci do poziomu bezpieczeristwa.

: Podczas Pirolizy wentylatory generujg
3. Przekreci¢ pokretto temperatury , aby _/ infensywnieiszy hatas wynikajacy z
ustawi¢ czas frwania pirolizy od minimum 2 — wieksze] predkosci obrotéw. Jest fo

godzin dO moksimum 3 godzin. ZW\/CZOine funkcionowonie
przewidziane do utatwienia
rozpraszania ciepta. Po zakoriczeniu
) Pirolizy, aby unikngé przegrzania

* Srednio zabrudzony: L02 - 2:30 $cianek mebli i przedniej czesci

e Bardzo brudny: LO3 - 3:00 piekamika, przez pewien czas frwa
wentylacja.

/ Zalecany czas frwania pirolizy:
= | ¢ Mato zabrudzony: LO1 - 2:00

4. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ wprowadzone dane.

Podczas pierwszego procesu Pirolizy
moggq sie wydobywaé nieprzyjemne
zapachy wynikajgce ze zwyczajnego
parowania substancji zastosowanych
podczas produkcii. Jest to zwyczajne
zjawisko, kiére znika po pierwszym
cyklu Pirolizy.

IN
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/ Jezeli Piroliza, trwajqca przez

£ | minimalny czas, nie data

—— zadowalajgeych efektéow, przy
kolejnym cyklu zaleca sie ustawienie
dtuzszego czasu.

Ustawienie zaprogramowanego cyklu

pirolizy

Mozna zaprogramowaé godzine rozpoczecia

Pirolizy tak samo jak inne funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu funkgii Piroliza obréci¢
pokreffo temperatury (kontrolka
za$wieca sie), aby ustawi¢ godzine, o
ki¢rej ma zosta¢ zakoriczona funkcja
Piroliza.

2. Poczeka¢ 3 sekundy w celu potwierdzenia
wprowadzonych danych.

Urzgdzenie oczekuje na ustawiong godzine

rozpoczecia w celu uruchomienia funkcje

Pirolizy.

/ Po wigczeniu blokady drzwiczek nie

£ | mozna wybra¢ zadnej funkcji.
Pozostaje jednak mozliwosé¢
wylqczenia urzqdzenia poprzez
przekrecenie pokrefta funkcji na
pozycie O.

Zakoriczenie pirolizy

1. Obroci¢ pokretto funkeji na pozycje O, aby
wyj$é z funkgi.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wilgotng szmatkg z
mikrofibry zebra¢ pozostatosci wewnatrz
komory pieczenia.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | stosowanie gumowych rekawic.

dostepnych czesci mozna zdjge
drzwiczki.

/ Aby ufatwié reczne usuwanie frudno

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystosci sfosujac
niesciernej gabki i lemiej wody.

Q1477B564 /A

Wymiana zaréwki oéwietlenia
wewnetrznego

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

e Odtqczyé urzqgdzenie od zasilania
elekirycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyiq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdja¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).

/ Uwaza¢, aby nie zarysowaé emalii na
— | $ciance komory pieczenia.

4. Wyjqg¢ zarowke.

/ Nie dotyka¢ zaréwki halogenowej
£ | bezposrednio palcami, ale uzy¢
—— odpowiedniego materiatu
zabezpieczajqcego.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej samej
charakterystyce (40W).
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6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawié

wewnetrzny profil szybki (A skierowany do

drzwiczek.

MONTAZ

7. Nacisnq¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.

Podigczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogodlne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na fablice znamionowei.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu dfuzszego niz pozostate o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowad:

e 220-240V~
1 D 2 220-240V~
—-_ 20 mm

iy e

 E—
~ ~ ~ ~ ~ =3

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm2.

/ Wskazane wartoéci dotyczg
= | wewnefrznego przekroju kabla.

uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

/ Wymiary kabli zasilajgeych

Podtqczenie state
Nalezy na linii zasilania przewidzie¢

32 - MONTAZ

urzqdzenie, ktére umozliwi odtgczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takg
odleglosciq otwierania sie stykow, kidra
zapewni kompletne odiqczenie urzqdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei Ill, zgodnie
z zasadami instalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przylqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podiqczenie za pomocq gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq fego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek, przediuzaczy i
bocznikéw, poniewaz mogg powodowad
nagrzewanie lub przepalenie.

01477B564,/A



Wymiana przewodu innych pynow.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem

e Odfgczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

1. Odkreci¢ $ruby tylnej ostony i zdjq¢ g, aby
uzyskaé dostep do listwy zaciskowe;.

Tuleje mocujgce

. of
2. Wymieni¢ kabel.
3. Upewni¢ sig, ze przewody (piekarnika lub
ewentualnej ptyty kuchennej) przechodzg w

odpowiednich miejscach, bez ]
jakiegokolwiek kontaktu z urzqdzeniem.

. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.

Ustawianie 2. Umieéci¢ urzgdzenie w meblu.
- : 3. Przymocowac urzqdzenie $rubami do
Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce mebla.
bezpieczeristwa. 4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej

Pozycja kabla zasilajgcego zatyczkami

Gabaryty urzqdzenia (mm)
O [] O
\ \
C Q
o
> O
Uszczelka przedniego panelu
Przyklei¢ uszczelke znajdujqcq sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego £ S s
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub £07 Al
J J77 1
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Zabudowa na kolumnie (mm)

*
/ Upewnic¢ sie, ze na gérej/tylnej

=— | czesci mebla znajduje sie otwor o

gtebokosci okofo 35-40 mm.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
583 - 585 mm
Q-11mm

min. 5 mm

121 = 1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

UPI-(O

A
w
\ 4

IO " m o0 w >

co Wyciecie na kabel zasilajqey (min. 6 cm?
b yciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)
I ib  Skrzynka zigczy elekirycznych
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

e——A—>
e D wb
. / C H
T ib D
[ ] < B » \
ib
co
/ A4 A4

490-500 6(

!

/ Jezeli zamierza sie wbudowad

£ urzqdzenie, pod blafem roboczym
nalezy zainstalowa¢ drewniang listwe, co
aby zagwaranfowad uzycie uszczelki
przyklejonej do tylnej czesci panelu l
przedniego, zapobiegajqcej
ewentualnym przeciekom wody lu —
innych plynéw. N\

T

@

*

Upewni¢ sie, ze na gémeij/tylnej
czesci mebla znajduje sie otwor o
gtebokosci okofo 60 mm.

IN
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min. 603 mm
560 - 568 mm
583 - 585 mm
Q—11mm

min. 5 mm

121 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

I O m m IO @ >

co Wciecie na kabel zasilajgey (min. 6 cm?)
ib  Skrzynka zfqczy elekirycznych

wb  Listwa drewniana (zalecana)
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