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A Anvisningar

1 Anvisningar * Rengérings- och underhéllsarbete

far utféras av barn endast under
1.1 Allménna

séikerhetsanvisningar

Skador pé person

* Apparaten och dess &tkomliga
delar blir mycket varma vid
anvéndning. Rér infe vid
varmeelementen i samband med
anvandning.

Skydda handerna med grillvantar
nar du flyttar mat inne i ugnen.

Forsek aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldgan med ett
lock eller en brandfilt.

Barn &ver 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férméaga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvéndning av elekiriska
apparater far anvénda denna
apparat endast under
forutsatining att de évervakas eller
insfrueras av vuxna som ansvarar
for deras sakerhet.

L&t inte barn leka med apparaten.

Barn under 8 ar fér vistas vid
apparaten endast under
férutsatining att de ar under
uppsyn.

L&t inte barn som &ryngre én 8 &r
ndrma sig apparaten ndr den ar i

drift.

forutsatining att de ar under
UppSyN.

Var ytterst férsiktig eftersom
kokzonerna vérms mycket snabbt.
Undvik att vérma upp tomma
kastruller. Fara fér dverheting.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. Avlagsna dig inte
vid fillagning av mat som
innehdller oljor eller fetter. Slack
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. Sétt pa
locket p& grytan och sténg av
kokzonen.

Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska évervakas
hela tiden.

Placera inga metallféremal, som
husgerad eller bestick, pa héllens
yta ndr den anvénds eftersom de
kan éverhettas.

For inte in spetsiga metallféremal
(bestick eller verktyg] i
apparatens springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
plétar.

Under fillagningen ska
ugnsluckan vara sténgd.

Vid omréming i maten eller nér
fillagningen avslutats dppna férst
luckan 5 centimeter. L&t &ngan
avdunsta, och dppna sedan



Anvisningar

luckan helt.

Oppno aldrig férvaringsutrymmet
(i forekommande fall) nér ugnen
ar pa eller fortfarande &r varm.

Foremalen inne |
fbrvoringsufrymmet kan vara
mycket varma efter aff ugnen
anvants.

ANVAND ELLER FORVARA INTE
BRANNBART MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET (I
FOREKOMMANDE FALL) ELLER |
NARHETEN AV APPARATEN.

ANVAND INTE SPRAYFLASKOR
| NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

Sténg av apparaten efter
anvéndning.

UTFOR INGA ANDRINGAR PA
APPARATEN.

Innan nagot arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
torflytining) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

Innan nagot arbete utférs pd
apparaten ska den elektriska
stromférsodriningen brytas.

Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gdllande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera apparaten

siglv eller utan att anlita en

kvalificerad tekniker.

Om natkabeln skadas, kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som i sin tur sérjer for
aft kabeln byts ut.

Skador pa apparaten

Anvéand inte rengéringsmedel som
innehaller slipmedel eller fratande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarnai glas.

Anvénd eventuellt verktyg i trd
eller plast.

Gallren och platarna ska féras in
s& langt det gér pé sidoskenorna.
De mekaniska sakerhetsspérrarna
som hindrar att de glider ut av
misstag ska vara vénda nedét
och mot ugnens insida.

Sitt inte p& apparaten.

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Tack inte éver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Lémna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fefter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de dverhettas. Var yiterst forsikfig.

Lamna inte kvar féremal pé
spishdllen.
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APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

Spruta inte med sprayprodukfer i
narheten av ugnen.

Anvand inte karl eller behallare i
plast vid fillagning.

Placera inte forslutna burkar eller
karl i ugnen.

Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de infe anvénds vid
fillagningen.

Tack inte dver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

Om bakplatspapper eller
liknande anvénds ska det
placeras s& aft det infe blockerar
varmluftscirkulationen inne i
ugnen.

Stall inte ifrén dig kastruller eller
platar p& den éppna luckans inre
glas.

Kokkérl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishallens
kanter.

Anvand alltid kokkarl med jémn
och plan botten.

Om det kokar &ver eller rinner
dver, torka bort véatskan fran
spishdllen.

Var noga att inte hélla ut sura
amnen pd héllen, som t.ex.

Anvisningar

citronsaft eller vinager.

Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor pé& ténda kokzoner.

Vid repor eller sprickor, eller om
glaskeramikhdllens yta skulle g&
sénder, ska apparaten
omedelbart stdngas av. Koppla
fran den elekiriska tillférseln och
kontakta teknisk service.

Bérare av pacemaker eller andra
liknande anordningar méste
sakerstélla aft funkfionen av deras
apparater infe dventyras av det
indukfiva faltet, vars frekvensomréde

ar mellan 20 och 50 kHz.

| enlighet med bestémmelser
angdende elekiromagnetisk
kompatibilitet fillhér spishallen med
elekiromagnetisk induktion grupp 2
och klass B {SS-EN 55011).

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Anvénd inte repande eller stréva
material eller vassa metallskrapor.

Anvénd inte rengdringsmedel som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel p& delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

Anvand inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
amnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&



Anvisningar

delarna i glas.

Diska inte 16sa tillbehsr som
hallens galler, flamspridare eller
k&por i diskmaskin.

Anvand inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.
Utsatt inte luckan fér éverdrivet
fryck.

Anvand inte handtaget fér att lyfta
eller flytta apparaten.

Installation

DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

Apparaten fér inte installeras pa
en sockel.

Ta hjglp av en andra person vid
installation av apparaten.

For aft undvika dverhettning fér
apparaten infe installeras bakom
dekorationsluckor eller paneler.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetsféreskrifterna for
elsystemet.

Anvand varmetaliga kablar som
t&l minst Q0 °C.
Atdragningsmomentet fér skruvarna
p& kopplingsplintens ledningar ska
motsvara 1,5 -2 Nm.

A

Fér denna apparat

Sténg av plattorna effer
anvéndning. Lita aldrig enbart pd
detektorn fér narvaro av kokkarl.

Var sérskilt uppmérksam dé barn
befinner sig i narheten eftersom
de inte kan se varningslamporna
som indikerar restvarme. Efter
anvandningen férblir kokzonemna
mycket varma under en viss fid
dven om de &r avsténgda. Undvik
aft barn sétter handerna pa
hallen.

Yian i glaskeramik &l stétar
mycket bra. Undvik dock aft fasta
och harda féremal faller p&
fillagningsytan eftersom denna
skulle kunna g& sénder om
foremalen ar vassa.

Yian i glaskeramik fér inte
anvandas som avlastningsyta.
Innan glédlampa byts ut, se till aft
apparaten &r avsténgd.

Man ska inte stédja sig mot eller

sitta p& apparatens lucka nér den
ar Sppen.

Se noga fill att inga féremal
fastnar i ugnsluckan.
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1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar

for skador pd personer eller

egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten
an den avsedda:

* eft nonchalerande av
freskrifterna i bruksanvisningen;

* en felakfig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.

—

.3 Apparatens syfte

* Denna apparat ér avsedd att
anvandas for tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning é&r olémplig.

* Apparaten har inte utformats fér aft

anvandas med externa timers eller

system for fidrrstyrning.

1.4 ldentifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns
tekniska data, serienummer och
mérkning. Identifikationsdekalen far
aldrig avlagsnas.

Anvisningar

1.5 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom réckhall
under hela apparatens livstid.

Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lgsas noga.

1.6 Bortskaffning

hi¢

Denna apparat, som
dverensstdmmer med kraven i
det europeiska direktivet om
elekiriskt och elekironiskt avfall
WEEE (2012/19 /EU). ska
kasseras separat frén annat avfall
ndr den nétt slutet pa sin livstid.
Denna apparat innehdller inte
admnen i sédana mangder att de kan
anses farliga fér hélsa eller milio, i
dverensstdmmelse med gallande
europeiska foreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlagsna den fillsammans med
kontakten.

Elektrisk spénning
Fara fér elektrisk stét
* Sténg av den allménna elektriska
fillférseln.

* Stéing av apparatens elfillférsel.



* En apparat som inte langre 1.8 Sa hér laser du bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande lasanvisningar géller for denna Bg

lémplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:
insamling av elekiriskt och

. . Anvisningar
?|ekt'r'on|skt qvf?H, (:1|te[r1.OTIVt _ Allman information om denna
&terlamnas fill aterférsaliaren vid bruksanvisning, om sékerhet och om
kdp av en motsvarande apparat. slutgiltig bortskaffing.
Vid tillverkning av apparatens Beskrivning
emballage anvénds E Beskrivning av apparaten och dess
&tervinningsbara och icke \E tillbehar.

fororenande material. Anvéindning

* Lamna in emballagen fill Iampliga B (nformation om anvéndning av
stationer fér separat insamling. 3 apparaten och dess tillbehsr samt
réd om tillagning.

Rengéring och underhdll
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftséttning och provkérming.

1.7 Information om strémférbrukning
i avsténgt lage/standby-lége

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avsténgt lage /standby-
lage finns p& www.smeg.com under den
sida som &r avsedd fér produkten i fréga.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.

O



A Anvisningar

1.9 Spara energi

* Varm upp apparaten i férvag
endast om det stdr sd i receptet.

* Tina djupfrysta livsmedel innan du
séifter in dem i ugnen om inget
annat finns angivet pd&
férpackningen.

* Vid flera tillagningar
rekommenderar vi att livsmedlen
fillagas direkt efter varandra fér att
utnyttja den dnnu varma ugnen pé
bésta satt.

* Anvand helst bakformar av metall
som bétire absorberar varmen.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de infe anvénds vid
fillagningen.

* Avbryt tillagningen ett par minuter
innan den tid som normalt krévs.
Tillagningen fortsétter de
resterande minuterna med hjglp av
den vérme som finns inne i ugnen.

 Oppna luckan s& sallan som
mojligt fér att undvika att vérmen
slépps ut.

« Hall alltid ugnen ren.
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2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning
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Modeller med multifunktion



Beskrivning

1 List

2 Spishall

3 Kontrollpanel

4 Huvudugnens lampa
5 Huvudugnens tétning
6 Huvudugnens lucka
7 Flakt huvudugn

Pyrolytisk modell

8 Extraugnens lampa
9 Extraugnens packning
10 Extraugnens lucka

11 Forvaringsutrymme

m Stédramar galler/plétar



Beskrivning

ol ! ol
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AUX = Extra brénnare
SR = Halvsnabb brannare

2.2 Spishall

21— AUX

R = Snabb

2.3 Kontrollpanel

Pyrolytisk modell



1 Programmeringsklocka

Anvands for att visa klockan, stélla in
programmerade fillagningar och
programmera minutréknaren.

2 Temperaturvred huvudugn

Med detta vred valier man
fillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs till dnskat varde mellan
def lagsta och det hogsta.

3 Indikeringslampa huvudugn

Lampan ténds fr att visa aft ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stéllts in.

4 Funktionsvred huvudugn

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Valj férst dnskad funktion och
stéll sedan in tillagningstemperaturen med
hialp av temperaturvredet.

5 Kontrollampa fér luckspérr (endast pé
modeller med pyrolys)

Ténds nar man startar programmet fér
automatisk reng&ring (pyrolys).

6 Temperatur-/funktionsvred extraugn

Lampan inne i ugnen tands varvid
grillelementen och undervarmen akfiveras
vid en temperatur som kan stéllas in ill
mellan ett minimum p& 50 °C och eft
maximum p& 245 °C. Vid den hogsta
temperaturen kan man dven vélja olika
funktioner fér att optimera specifika typer av
fillagning.

Beskrivning

7 Indikeringslampa extraugn

Lampan t&nds f6r aff visa aff ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stallts in.

8 Vred till spishéllens brénnare

Anvénds fér aft starta och reglera hallens
brénnare. Tryck in och vrid vreden moturs till
vardet A for att tanda motsvarande
brénnare. Vrid vreden till eft lage mellan
effekt for aft

reglera lagan. Vrid tillbaka vreden fill lage

maximal och minimal A

@ for att stéinga av brénnarna.

2.4 Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer fér placering av
platar och galler p& olika hsjd.
Isattningshdjderna avses nerifrén och upp
(se 2.1 Allmén beskrivning).



Kylflakt 2.5 Tillgangliga tillbehér

fi ttittt

ett normalt luftfldde som kommer ut frén
apparatens baksida vilket kan fortséitta
under en kortare tid Gven efter att
apparaten har stangts av.

3
Flekten kyler ner apparaten och aktiveras
under tillagningen. Flgktens funktion leder ill

Stédgaller
Inre belysning
Apparatens inre belysning ténds:
(huvudugn)
* ndr man &ppnar luckan; Anvénds fér sma kérl.

* nd&r man valier négon av apparatens

Stédgaller fér wok (endast pé vissa
funktioner, med undantag av funktionen 9 ( P

modeller)
(hijglpugn) Anvénds fér wokpannor.

* ndr temperatur-/funktionsreglaget fér

extraugn vrids till symbolen eller

pé& vilken som helst funktion.

(@}






Beskrivning

Galler

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Sjalvrengdrande paneler (endast pa

vissa modeller)
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Anvands for aft absorbera rester av fett.
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Felfunktion

Samtliga nedanstéende situationer ska
hanteras som felfunktioner som méste
dtgérdas:

* Brannarens platta gulnar.

* K&ksredskapen skadas.
* Brénnarmna ténds inte som de ska.

e Det gr svart aft f& brannarna aft forbli
ténda.

* Brdnnama stéings av under anvéndning.
o Gaskranarna ar svar att vrida.

Om apparaten inte fungerar korrekt ska
man kontakta en lokal auktoriserad
serviceverkstad.

Férsta anvéndningstillféallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt fréin
fillbehsren.

Gasléackor kan orsaka explosion.

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) frén
fillbehdren och ugnen.

Om man ké&nner gaslukt eller om det
forekommer felfunktion f6r gasanordningen:
* Stéing omedelbart gastillfarseln eller

stéing ventilen fill gastuben. 3.Ta ut och rengér alla apparatens
fillbehor (se 4 Rengéring och underhall).

Sléck omedelbart alla 3ppna légor och

cigarretter. 4. Varm upp den tomma ugnen fill maximal
« Aktivera inga strémbrytare eller temperatur f6r att avidgsna eventuella
apparater och dra infe ut nagra restprodukter fran tillverkningen.

elkontakter. Anvénd inte telefoner eller
mobiltelefoner inne i byggnaden.

* Oppna fonstren och vadra ut rummet.

Kontakta kundservice eller
gasleverantéren.



2 Anvéndning
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3.1 Spara energi
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Féruppvarm apparaten endast om det
stér i receptet.

Om inget annat stér p& férpackningen
ska frysta livsmedel tina innan de laggs i
ugnen.

For flera tillagningar rekommenderas det
aft livsmedlen fillagas efter varandra fér
aft p& bésta st dra férdel av den redan
varma ugnen.

Anvéand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

Ta bort alla formar och galler som inte
anvands under tillagning.

Avbryt tillagningen eft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsatter de resterande minuterna med
higlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan s& sallan som majligt for
aft undvika aft véirmen slépps ut.

Hall ugnen alltid ren.

3.2 Anvéndning av tillbehsr
Stédgaller

Stédgallren ska placeras pd héllens galler.
Kontrollera att de ar korrekt placerade.

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Man kan
dérmed samla upp fettet separat frén den
mat som fillagas.
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Galler och platar 3.3 Anvéndning av spishéllen
Gallren och plétarna ska féras in sa langt Alla héllens kontrollknappar och vied 6r - g
det gér pa sidoskenorna. grupperade pd frontpanelen. Intill varje

* Ddrar att gallret glider ut av misstag ska vred visas mptsvoronde brénnare. .
vare mekaniska scikerhetsspérrarna som Apparaten ér utrustad med en elekironisk

hina vdinda nedét och mot ugnens téndningsanordning. Tryck in vredet och
insida. vrid def moturs fill symbolen fér maximal

laga tills brannaren tands. Viid vredet fill

om inte brannaren t&nds inom

15 sekunder. Vanta i 60 sekunder innan du
forsoker tinda den igen. Haéll vredet infryckt
nagra sekunder efter t&indning s& att
termoelementet varms upp. Det kan hénda
aft brénnaren slocknar nér du slépper
vredet, vilket innebdr att termoelementet inte
varmts upp fillrackligt.

Vénta en liten stund innan du férséker igen.
Hall vredet intryckt langre.
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Rétt placering av brénnarlock och
flamspridare

Innan man ténder héllens brannare ska man
kontrollera att lamspridarna &r korrekt
placerade fillsammans med tillhérande
brannarlock. Se noga fill att flamspridarnas
hal 1 hamnar rétt i férhéllande till tandstiften
3 och termoelementen 2.

~Gie

3
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Praktiska réd vid anvéndning av
spishéllen

For bésta anvandning av brénnarna och
minsta méjliga gasférbrukning bér man
anvanda karl med lock och vars storlek
passar brénnaren, fér att undvika aff ldgan
slickar sidorna.

Sank légan nar vétskan nér kokpunkten sé&
aft det infe kokar &ver.

3.4 Anvéndning av
fsrvaringsutrymmet

| spisens nedre del finns férvaringsutrymmet,
fill vilket man fér &tkomst genom aft dra
handtaget mot sig. Utrymmet kan anvéndas
for férvaring av kastruller och mefallféremal
som anvénds till apparaten.




Anvéndning

3.5 Anvéndning av ugnarna

Starta huvudugnen

N
N’

1. Valj typ av tillagning med hjélp av
funkfionsvredet.

2. Valj temperatur med hjélp av

femperaturvredet.

1

Se till att programmeringsklockan i
samband med fillagning visar

symbolen flif]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck samtidigt in knappama &
och x for att nollstalla

programmeringsklockan.

Ugnens huvudfunktioner

7~ Over-/undervérme
. Varmen, som kommer ovanifrén och

underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa ratter. Denna traditionella
fillagningsfunktion &r lémplig nar
man fillagar en rétt &t géngen.
Idealisk f&r stekar av alla typer och
for brad, pajer samti synnerhet fér
fett kott som anka och gés.

Ll
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Undervdrme med flakt

Kombinationen av flékten och
undervdrmen gér att man kan
slutféra tillagningen snabbare.
Denna funktion rekommenderas fér
aft sterilisera eller fér att avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inuti, och
som kréver en lag dvervérme.
Idealisk fr alla matrétter.

Liten (endast p& vissa modeller)

Denna funkiion gor det majligt aft
med hjglp av den vérme som frigérs
fr&n det centrala vérmeelementet
grilla smé& bitar kétt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade grénsaker.

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gor att man kan
uppnd utmérkta grillresultat sarskilt
med kottbitar som &r mellantjocka,/
tunna och gér, i kombination med
den roterande grillen (i
fsrekommande fall), att man i slutet
av tillagningen kan f& en jamn
stekyta. Idealisk fér korvar,
revbensspjdll och bacon. Denna
funktion gér aft man kan grilla stora
mangder mat (i synnerhet kott) med
eff jamnt resultat.

Grill med flgkt (endast pd vissa
modeller)

Lufifledet som genereras av flékien
gor varmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning Gven
av fiocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).
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Statisk med flakt (endast pd vissa
modeller)

Flaktens funktion, i kombination med
den fradifionella fillagningen,
garanterar en jamn stekyta dven pd
komplicerade matrétter. Idealisk fér
kakor och tartor, &ven nér de
gréddas samfidigt p& flera nivéer.
(Vid tillagning pé flera nivaer
rekommenderas man aff anvénda
2:a och 4:e falsen).

Turbo (endast pd vissa modeller)

Kombinationen av varmluft och den
fraditionella funklionen gér att du
kan tillaga ratterna extremt snabbt
och effektivt pa flera nivéer, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
fér stora mangder mat som kréver
en infensiv fillagning.

Varmluft med flakt

Kombinationen av flékien och
varmluftselementet ([som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gor att man kan
fillaga olika rétter pd flera niv&er,
forutsatt aft de kréver samma
temperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j@mn
spridning av vérmen. Det gér till
exempel aft samfidigt fillaga fisk,
grénsaker och kakor (pé olika
nivéer) utan att lukterna och
smakerna blandas.

Eco

Denna funktion lampar sig sérskilt
bra for tillagning pé en fals, med
lag energiférbrukning.

Det rekommenderas fér alla typer
av livsmedel férutom de som kan
skapa mycket fukt (r.ex. grénsaker).
For aft f& béasta majliga
energibesparing och fér att minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
att man sétter in maten utan att

vdrma upp ugnen innan.

Vapor Clean (endast pa vissa
modeller)

Denna funktion underléttar rengé-
ringen

genom den &nga som genereras av
en liten méngd vatten som hdlls i de
sarskilda spar som finns i ugnens

botten. (se kapitel “Rengdring och
underhall”)



Anvéndning

Pyrolys (endast pé vissa modeller)

P Né&r man anvénder denna funktion
ndr ugnen temperaturer pd upp fill
500 °C vilket gor att all fet smuts
som bildas p& apparatens inre
vaggar bryts ned.

Starta extraugnen

e

Vrid temperatur-/funktionsvredet fill énskad
temperatur, mellan 50 °C och 245 °C,
eller till 8nskad funktion (vid den hagsta
tfemperaturen).

Funktioner extraugn

A Lampa

¢~ Lompan i ugnen t&nds.

7\ Statisk (min 50 °C - max 245 °C)

s Varmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa rétter. Denna fraditionella
fillagningsfunkfion &r lémplig nar
man fillagar en ré&tt &t géngen.
Idealisk f&r stekar av alla typer och
for brod, pajer samt i synnerhet for
fett katt som anka och gés.

Undervérme (245 °C)

\—/ Denna funktion som endast ger
undervérme gér det mojligt aft
fillaga mat som kréver en hégre
bastemperatur utan att stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.

3

o =x Liten grill (245 °C)
Denna funktion gor det majligt aft
med hiélp av den varme som frigérs
frén det centrala vérmeelementet
grilla smé& bitar kétt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade gronsaker.

o=~ Grill
Vérmen som kommer frén grillens
varmeelement gér aff man kan
uppnd utmérkta grillresultat, i
synnerhet med k&t som har en
mellanstor/liten fiocklek, och gér att
man i slutef av fillagningen kan f& en
icimn stekyta. Idealisk for korvar,
revbensspijéll och bacon. Denna
funktion gér aft man kan grilla stora
mangder mat (i synnerhet kott) med
eff jamnt resultat.

Allm@nna rad

* Anvénd en funktion med flakt fér en jamn
fillagning pé& flera niv&er.

* Alt ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (r&tterna kan bli hért stekta
utanpd men férbli réa inuti).

* Mat som skurits i bitar fillagas snabbare
&n hela stycken Gven om vikten &r
densamma.

R&d vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende pa
matens fjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Anvand en ksttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kénns hérd ér den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.
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-2 Anvéndning

Réd vid tillagning med Grill

* Infér grillning kan man satta in ksttet i kall
ugn, eller féruppvérmd ugn om man
énskar éndra effekten av fillagningen.

* Om man anvénder funktionen grill med
flakt ska man vérma upp ugnen innan
man startar grillningen.

* Maten ska placeras pé gallrefs mitt.

* Vad gdller grillfunktionera, vrid
temperaturknappen till det hégsta vérdet
for att optimera tillagningen.

Réd vid gréddning av bakverk och kakor

¢ Anvéand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Temperaturen och graddningstiden
beror p& degens kvalitet och konsistens.

* Vid tillagning pa flera nivéer
rekommenderas det att placera
livsmedlen p& den 2:a och 4:e falsen, aft
ska tillagningstiden med nédgon minut
och endast anvéinda funkfioner med flakt.

* For attkontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticker man in en tandpetare
dar bakverket &r som hagst. Om den ér
torr &r kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nér man tar ut
det ur ugnen ska man nésta géng sénka
temperaturen med cirka 10 °C och vélja
en langre fillogningstid.

* Tillagningstiden fér maréng och petits
choux varierar beroende pé storlek.
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Réd vid upptining och jasning

Placera den frysta maten, utan
férpackning, i en behallare utan lock, vid
ugnens férsta niva.

Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

Né&r man finar kétt ska man placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den f&rsta nivén. P& detta satt
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.
Om brad och frukt delats i bitar tar de

lika lang tid aff tina oberoende av
mangd och total vikt.

De dmitdligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

Placera en ldngpanna med vatten pé
ugnsbotinen fér en bétire jésning.



Anvéndning

3.6 Programmeringsklocka

an
LaJll

XXXXK
a oo - +

Q Knapp fér minutraknare

‘O0s
I 4

& Knapp for tillagningstid
M Knapp fér sluttid fillagning
— Knapp fér minskning av véarde

+ Knapp fér skning av vérde

e | Programmeringsklockan styr
1 endast huvudugnen och har ingen
inverkan pd extraugnen.

Se till att programmeringsklockan i
samband med tillagning visar

[l o

symbolen flif]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck samtidigt in knappama &

och X for att nollstalla

programmeringsklockan.

Instélining av klockslag

3

® | Man maste ha stéllt in klockan fér
1 aft kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter

eft strsmavbrott blinkar siffrorna § ,r’ ”-,’

p& apparatens display.

|

. Tryck samtidigt p& knapparna & och

&. Pricken mellan timmar och minuter

blinkar.

. Stall'in tiden med hjalp av knapparna

— eller + Hall knappen infryckt for

att &ka snabbare.

. Tryck in knappen & eller vénta

i 5 sekunder: Pricken mellan timmar och
minuter upphér aff blinka.

. Symbolen pa displayen visar aff

apparaten ér redo aft starta en tillagning.
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Tidsinstélld tillagning 5. For aft stéinga av ljudsignalen trycker man
pé ndgon av programmeringsklockans
knappar.

6. Tryck samtidigt in knappama . och

. for att nollstalla

programmeringsklockan.

1. N&r man har valt funktion och temperatur
for tillagning trycker man p& knappen

.. Displayen visar siffroma SSHEE

(WA
och symbolen [lif] visas mellan antalet
fimmar och minuter.

2. Tryck p& knapparna . eller . for att

stéilla in &nskat antal minuter.

3. Vénta i cirka 5 sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna fér att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt
klockslag tillsammans med symbolerna

och Uil

. Nar tillagningen slutférts stéings

N

varmeelementen av. Symbolen
frsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal aktiveras.



Programmerad tillagning

N

3.

N

[@)]

. Tryck pé& knappen

. Stallin tillagningstiden enligt vad som
anges i féregdende paragraf
“Tidsinstalld fillagning”.

.. Displayen visar
summan av akfuellt klockslag och den
fidigare instéllda tillagningstiden.

Tryck p& knapparna . eller . for att

stéilla in dnskat antal minuter.

. Vénta i cirka 5 sekunder utan att frycka

p& ndgon av knapparmna fér att aktivera
funktionen. Displayen visar akiuellt
klockslag tillsammans med symbolerna

och i

. Nar tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen
férsvinner frén displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

I-q
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6. Fér att stéinga av ljudsignalen trycker man
p& ndgon av programmeringsklockans
knappar.

7. Tryck samtidigt in knapparna . och .

for att nollstélla programmeringsklockan.

wv

Justering av ljudsignalens volym

Liudsignalens volym kan varieras mellan
3 tonldgen. Medan ljudsignalen liuder ska

man trycka p& knappen . for att andra
instéliningen.

Radera instdllda vérden

Tryck samtidigt p& knappama . och .

for att nollstélla akiuella programinstéliningar.

Stéing sedan manuellt av ugnen om en
fillagning pagér.
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Timer med minutrdknare

Timern med minutraknare kan aktiveras nér
som helst.

1. Tryck pé& knappen . Displayen visar

siffrorna | ,'-,’: i och indikeringslampan

blinkar mellan tidsangivelsens immar
och minuter.

. Tryck p& knapparna . eller . for att

stéilla in dnskat antal minuter.

N

3. Vénta i cirka 5 sekunder utan att frycka
p& ndgon av knapparna fér aft slutféra
installningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolermna och m




Tabell med ungeférliga vérden for tillagning i huvudugnen
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Lasagne 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45-50
Pastagratéing 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 - 50
Kalvstek 2 Turbo / Varmluft 2 180- 190 Q0 - 100
Flaskkarré 2 Turbo / Varmluft 2 180- 190 70-80
Korv 1,5 Grill med flakt 4 260 15
Rostbiff 1 Turbo / Varmluft 2 200 40-45
Ugnsstekt kanin 1,5 Varmluft 2 180- 190 70-80
Kalkonbrést 3 Turbo / Varmluft 2 180-190 | 110-120
Flaskstek 2-3 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 65-70
Flaskkotletter 1,5 Grill med flekt 4 260 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flakt 4 260 10 10
Bacon 0,7 Grill 5 260 7 8
Flaskfile 1,5 Grill med fleskt 4 260 10 5
Oxfilé 1 Grill 5 260 10 7
Laxdring 1,2 Turbo / Varmluft 2 150-160 35-40
Marulk 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 60-065
Piggvar 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo / Varmluft 2 260 8-9
Brod 1 Varmluft 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo / Varmluft 2 180- 190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft 2 160 55-60
Paij 1 Varmluft 2 160 35-40
Ricottapai 1 Varmluft 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Turbo / Varmluft 2 160 20-25
Paradistérta 1,2 Varmluft 2 160 55-60
Petits choux 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 80 -90
Sockerkaka 1 Varmluft 2 150 - 160 55-60
Risgrynspudding 1 Turbo / Varmluft 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft 2 160 30-35
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Tabell med ungeférliga vérden fér tillagning (extraugn)

Ugnsstekt kanin 1 Over-/undervérme 2 190 - 200 85-90
Ugnsstekt kyckling 1 Over-/undervérme 2 190 - 200 80-85
Koflefter 0.8 Grill 4 250 13 5
Hamburgare 0.6 Girill 4 250 7 3
Flaskkory 0.6 Girill 4 250 15 -
Revbensspjall 0.7 Girill 4 250 30- | -
Flesk 0.6 Girill 4 250 10 3

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungefarliga.



4 Rengéring och underhall Vanlig daglig rengéring
Anvénd alltid och uteslutande sarskilda

produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& l&ngt det gér att anvanda staélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-slipande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skalj omsorgsfullt och eftertorka med en
mijuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (fill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk att emalibeléggningen pé
apparatens insida skadas.

4.1 Rengéring av ytorna

Fér att bevara ytora i gott skick ska man
rengéra dem efter varie anvandningstillféille,
efter att de har svalnat.



4.2 Rengéring av spishéllen

Spishéllens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet
vatten med eft rengdringsmedel utan
slipmedel. Var noga aft avléggsna alla
beldggningar. Torka gallren noga och st
fillbaka dem p& spishdllen.

Flamspridare och brénnarlock

Bréinnarlocken och flamspridarna kan tas
av fér aft férenkla rengéringen. Rengér dem
i varmt vatten och med icke slipande
rengdringsmedel. Avldgsna varsamt alla
belaggningar och lat delarna torka helt.
Sétt tillbaka flamspridarna och se noga fill
aft de placeras korrekt tillsammans med
fillhérande brannarlock.

Tandstift och termoelement

For en god funktion méste téndstiften och
termoelementen alltid vara rena. De ska
regelbundet kontrolleras och vid behov
rengdras med en fuktig trasa. Eventuella
intorkade rester tas bort med en tandpetare
i frei eller en nal.

Vred

Vreden ska rengdras med en mjuk trasa
som fuktats med ljummet vatten; dérefter ska
de noga torkas. Kan dras ut frén deras séte.



Rengéring och underhall ﬂ

4.3 Rengdring av luckan 3. F&r att montera fillbaka luckan fér man in
gangijarnen i de fill syftet avsedda
dppningama pd ugnen och ser till aft

(%2]

Demontering av luckan

For att underlatta rengdringen bdr man ta av sparen A vilar helt i ppningarna. Sénk
luckan och placera den pé en diskhandduk. luckan och ta ut stiften ur g&ngjdérnens hal
Foli nedanstéende anvisningar fér aff ta av nar luckan ar korrekt placerad.

luckan:

1. Oppna luckan helt och for in tva stift i
gangjdrnens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa fléckar
kan man rengdra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

2. Tatagiluckan pé& bada sidor med bada
handerna och lyft den uppattills en vinkel
pé cirka 30° bildas och dra sedan ut
den.
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ﬂ Rengéring och underhall

Demontering av de invéndiga glasen 4. Rengér det utvéindiga glaset samt de
For att underlétta rengdring kan man ta av glas som ov|dgsngfs Tidi.gore.“Anvdnd
de invéindiga glas som utgér sjélva luckan. hushallspapper. Vid envisa fléckar kan
1. Avlagsna det invéindiga glaset genom aft man ivitia glasen m?c'zl en fukiad svamp
forsiktigt dra den bakre delen uppat; fol; och eft neutralt rengéringsmedel.

rérelsen som visas av pilarna (1).
Dérigenom frigérs de 4 sfift som ¢r fésta
vid glaset frén deras platser p& luckan.

2. Dra dérefter glasets fréimre del uppat (2).

5. Satttillbaka glasen i omvénd ordning i
forhallande fill demonteringen.

6. Montera det invandiga glaset igen. Var
noga aff centrera och genom aff trycka
leitt festa de 4 stiffen pd réift plafs pé
luckan.

3. Avlaggsna det mellanliggande glaset
genom att lyfta den uppéat pé samma séit
som fér det invéndiga glaset. Var
emellertid férsiktig med att inte trycka
glaset framdel (2) in&t apparaten.
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4.4 Rengéring av ugnarna
For att behalla ugnen i gott skick ska man
alltid rengéra dem nér de svalnat.

Undvika aft l&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beléggningen.

Ta ut alla [8sa delar.

Avlagsna stédramar fér galler/platar

Genom att ta bort stédramen underléttar
man vid rengéring av sidodelarna. Detta
moment ska utféras varje géng man
anvander funkfionen fér automatisk
rengéring (endast p& vissa modeller).

For att ta bort stédramarna: Fér ramen in
mot ugnen fills den lossnar frén sparren A,
ta sedan ut den frén hallarna placerade
l&ngst in i ugnen B.

wv

Nér man slutfért rengéringsarbetet ska man
upprepa de moment som beskrivits ovan fér
att placera tillbaka stédramarna.

37



Avlagsna sjalvrengérande paneler och
stédramar fér galler/plétar (endast pé
vissa modeller)

Genom aft ta bort stédramen underléttar
man vid rengdring av sidodelarna. Detta
moment ska uféras varje géng man
anvénder funktionen fér automatisk
rengdring (endast pd vissa modeller).

For att ta bort stédramarna: Fér ramen in
mot ugnen fills den lossnar frén sparren A,
ta sedan ut den frén hallarna placerade
langst in i ugnen B.

Né&r man slutfért rengéringsarbetet ska man
upprepa de moment som beskrivits ovan fér
aft placera tillbaka stédramarna.
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Rengéring och underhall

Regenerering av sjélvrengérande
paneler (katalys) (endast p& vissa
modeller)

Programmet f&ér regenerering av panelerna
med automatisk rengéring &r en
rengdringsmetod som &r anpassad fér aft
avlagsna feftavlagringar, infe sockerhaltiga
avlagringar.

1. Rengér férst botten och det dvre skyddet
med en mikrofibertrasa fuktad med
vatten och neutralt diskmedel. Skalj
sedan noga.

2. Stéll in regenereringen genom att vélia
ventilerad funkfion vid maximal
temperatur och kor en timme.

3. Om panelema ér sérskilt smutsiga ska
man efter regenereringen montera ner
dem och diska dem med ett neutralt
diskmedel. Skalj och torka dem.

Montera fillbaka panelerna och stéll in
ugnen fill ventilerad funkfion, vid 180 °C,
och kér en timme s& att de torkar ordentligt.

/ Man rekommenderas att kéra en
& | regenerering av panelerna med
automatisk rengéring var 15:e

dag.




4.5 Vapor Clean (endast pé vissa
modeller)

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:
* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.
* Hall uf ca 40 ml vatten p& ugnens

botten. Se noga till att det inte rinner ut
frén férdjupningen.

Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovéggar, fak, botten och

skydd.

Stang luckan.

Medan man k&r det halvautomatiska
rengéringsprogrammet ska man separat
rengéra de sjélvrengérande panelemna
med ljummet vatten och lite diskmedel.
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Instélining av Vapor Clean

1. Vrid funktionsvredet till symbolen .

och temperaturvredet fill symbolen .

2. Stéll'in en tillagningsléingd pé 18 minuter
med hjélp av den digitala
programmeringsenheten.

3. Vrid dérefter funkfionsvredet fill symbolen
. och temperaturvredet fill symbolen 0.

Efter att rengdringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

4. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hiélp av en
mikrofibertrasa.

5. Anvénd en icke slipande svamp med
mdssingstrédar fér att avldgsna mer
envisa beldggningar.

6. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

7. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

Av hygieniska skél och fér att undvika att
maten f&r en ofrevlig lukt rekommenderas
man att forka ugnen genom att under ca
10 minuter kéra ugnen med funktionen med

flakt pa 160 °C.




4.6 Pyrolys (endast p& vissa modeller)

Férberedelser

Innan man sfartar pyrolysen:

* Rengér detinre glaset enligt
standardanvisningarna fér rengéring.

3.

Vid mer envisa beléggningar ska man
spraya ett rengéringsmedel fér ugn pé
glaset (var noga att I§sa de anvisningar
som anges p& produkten); l&t verka i
60 minuter, skalj och torka med
hushéllspapper eller en mikrofibertrasa.

wv

Ta ut alla tilloehér som sitter i ugnen.
Avldgsna stédramarna fér galler/plétar.
Ta ut eventuella utdragbara falsar.

Stang luckan.

Instélining av pyrolys

1. Vrid funktionsvredet till symbolen .
2. Tryck pé knappen . och ddrefter pa

knoppen .

Hall knappen . nedtryckt och anvénd

knopparna . eller . for att stéllain

rengdringsprogrammet fill minst 1 fimme
och 30 minuter och upp till hagst
3 timmar.
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Instélining av programmerad pyrolys

Starttiden fér pyrolysen kan stéllas in via
programmeringsklockan liksom de andra
funktionerna fér tillagning.

4. Efter att man har valt tid fér pyrolysen

frycker man p& knappen . Displayen
visar den tid vid vilken pyrolysen kommer
aft vara klar.

5. Hall knoppen . nedtryckt och anvénd

knapparna . eller . for aft stalla in
den fid vid vilken pyrolysen ska vara klar.

Pyrolys

6. Tvé minuter efter pyrolysens start sparras
luckan (indikeringslampan fér luckspdarr
tands) av en mekanism som gor att
luckan inte kan &ppnas.

N

. Nar pyrolysen avslutats férblir luckan
sparrad fills temperaturen inne i ugnen
sjunker fill en sciker niva.

8. Nér pyrolysen avslutafs ska man vénta
fills ugnen svalnat och sedan torka upp
resterna med hidlp av en fuktad
mikrofibertrasa.



4.7 Sérskilt underhall 4. Skruva loss och avlggsna lampan.

wv

Byte av den interna ugnsbelysningen
(huvudugn)

1. Ta ut alla fillbehsr som sitter i ugnen.
2. Avlagsna stédramama fér galler/plétar.

3. Avlagsna lampskyddet med hidlp av eft
lampligt verktyg (r.ex. en skruvmejsel).

5. Byt ut glédlampan mot en liknande
(40 W),

6. Montera skyddet igen. Vand glasets inre
formade del (A) mot luckan.

7. Forin skyddet sa langt det gér s& att det
fastnar helt i lamphéllaren.
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ﬂ Rengéring och underhall

Byte av den interna ugnsbelysningen
(extraugn)

1. Skruva lampskyddet A moturs.

2. Byt ut glodlampan B mot en liknande
(25 W). Anvénd endast ugnslampor
(T 300 °C).

A B
) 8

3. Satt tillbaka lampskyddet A.
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Demontering och montering av
ugnstatningen (férutom pyrolysugn)

F&r att demontera packningen:

* lossa spdrrarna vid de fyra hémen och
dra t&tingen utat.

@

\\

@

F&r att montera tétningslisten:

* Fast spérrarna vid de fyra hémen for att
fixera tatningen.

Rad for skotsel av tatningslisten

Tatningen ska vara mjuk och elastisk.

* For att hélla tatningslisten ren ska man
anvénda en icke-slipande svamp och
liummet vatten.



5 Installation

5.1 Gaskopplingar

Allmén information

Anslutning fill gasnétet kan ske med en
stélslang utan fogar, i enlighet med
féreskrifferna i géllande lagstifning.
Apparaten &r instélld fér metangas G20
(2H) med ett fryck p& 20 mbar. Fér
férsérining med andra typer av gaser se
kapitel “5.2 Anpassning fill olika typer av
gas”. Gasintagets koppling har en V2"
utvandig génga (ISO 228-1).

Anslutning med gummislang

Kontrollera att féliande krav uppfylls:

wv

* Slangen ska vara fastsatt i slanghdllaren
med hjélp av slangklammor.

* Inga delar av slangen f&r kommai
kontakt med varma vaggar

(max. 50 °C).

* Detfarinte finnas risk fér aft slangen dras
ut eller spénns. Vidare fér slangen inte
vara veckad eller hopklémd.

* Slangen fér inte komma i kontakt med
vassa féremal eller kanter.

* Om slangen infe &r helt &t och
darigenom férorsakar gasutslépp i
omgivningen ska du infe férséka
reparera den; byt ut den mot en ny slang.

* Kontrollera att slangens bast fére-datum,

som &r fryckt p& densamma, inte har
passerat.

Vid anslutning fill gasnétet ska man
anvénda en gummislang vars egenskaper
uppfyller kraven i géllande féreskrifter
(kontrollera aff slangen &r mérkt med
beteckningen fér géllonde standard).

45



Skruva noga fast slanghéllaren 3 vid
gaskopplingen 1 (/2" génga I1SO 228-1)
p& apparaten och placera packningen 2
mellan de tv& delarna. Beroende pé
diametern p& den gasslang som anvénds
kan man &ven skruva fast slanghdallaren 4
vid slanghéllaren 3. Efter att man skruvat
fast slanghallaren/slanghéllarna ska man
fr& p& gasslangen 6 pé& slanghdllaren och
fasta den med slangklémman 5 vars
egenskaper ska éverensstémma med
gdllande foreskrifter.

Anslutning med stalslang

Anslut fill gasnétet med hjélp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i géllande foreskrifter.

Skruva noga fast kopplingen 3 p&
apparatens gaskoppling 1 och placera
den medfsliande packningen 2 mellan
dessa.

Anslutning med stalslang med
bajonettkoppling

Anslut fill gasnétet med hjcilp av en stélslang
med bajonettkoppling vars egenskaper
dverensstdmmer med BS 669. Applicera
isolerande material p& gasslangens génga
4 och skruva fast adaptern 3. Skruva fast
spdrren vid den rérliga kopplingen 1 pé
apparaten och placera den medfsljande
packningen 2 mellan dessa.

1_
2__

f
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Installation

Anslutning till flytande gas

Anvénd en tryckregulator och genomfér
anslutingen till behé&llaren i enlighet med
de anvisningar som anges i géllande
foreskrifter.

Matningstrycket ska dverensstémma med
de varden som anges i tabellen “Gastyper
och ursprungsland”.

Anslutning med stélslang med konisk
koppling
Ansluttill gasnétet med hjélp av en stélslang

utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i gallande féreskrifter.

Skruva noga fast kopplingen 3 vid
apparatens gaskoppling 1 (/2" génga
ISO 228-1) och placera den medfsliande
packningen 2 mellan dessa. Applicera
isolerande material p& kopplingens
ganga 3 och skruva dérefter fast
stélslangen 4 vid kopplingen 3.

Apparaten fé&r endast installeras i lokaler
med fast ventilation enligt géllande
foreskrifter. Det kréivs en god cirkulation i
lokalen dér apparaten installeras fér aff
uppnd en jamn gasférbrukning och en
fillracklig ventilation av lokalen. Storleken
pé luftintagen, som skyddas av galler,
maste dverensstémma med gdllande
foreskrifter. Luftintagen ska placeras s& att
de infe tapps ill, vare sig helt eller delvis.

Ventilation av lokaler

(%2]

Lokalen ska alltid vara lédmpligen ventilerad
s& aft den vérme och fukt som bildas vid
matlagning kan védras ut. | synnerhet ska
man vid en langre stunds anvéndning
dppna eft fonster eller ska hastigheten fér
eventuella fléktar,

Utslépp av férbrénningsprodukter

/ Denna hushéllsapparat ér inte
& | ansluten till en enhet med utslépp
av férbranningsprodukter. Den ska
installeras och anslutas i enlighet
med aktuellainstallationsregler. Var
speciellt uppmérksam med
ventilationskraven.

Utslappet av férbranningsprodukierna ska
ske anfingen med hiélp av spiskapor
anslutna fill en vél fungerande skorsten med
siglvdrag eller med higlp av en koksflak.
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Fér att fa ett val fungerande
ventilationssystem krévs det att du anlitar en
erfaren fackman som noggrant kan planera
och ufféra installationen i enlighet med
kraven i géllande féreskrifter betréffande
placering och avstand.

Nar installationen &r avslutad bor
installatéren utfarda en férsakran om
dverensstémmelse.

* *

A
B

Addd

1 ]

AdAS

e 1?’% &

‘ ./is

4-/@:«- e

AAAD AAdD

Z?E e ZPﬁ =

1 Utsug med en spiskapa

2 Utsug utan spisképa

A Utsug med hjglp av enkel skorsten med
sjiglvdrag

A Utsug med hjglp av enkel skorsten med
elfleikt

C Utsug direkt ut i fria luften med hjalp av
elflakt i véigg eller fénster

D Utsug direkt ut i fria luften via végg

<:1 Luft

« Forbrénningsprodukter

% Elflakt
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Installation

5.2 Anpassning till olika typer av gas

Felaktig installation
Fara for felfunktion

* Anvand inte de medféljande brénnarna
vid anpassning fill stadsgas G110 - 8
mbar (kategori 1a). Bestdll istéllet det
fill syftet avsedda paketet med
brénnare G110 fré&n den tekniska
serviceavdelningen.

* | Apparaten &rinstélld fér metangas
1 G20 med ett fryck p& 20 mbar.

Om apparaten ska fungera med en annan
typ av gas méste brénnarmunstyckena
bytas ut och minimilégan stéllas in via
gaskranarna.

Byte av munstycken

1. Avlagsna galler, bréannarmunstycken och
flamspridare fér att komma &t
brénnamas kapor.

2. Byt med hjglp av en 7 millimeters
hylsnyckel ut munstyckena mot sédana
som &r lampliga fér den gas som ska



anvéndas (se "Tabeller dver egenskaper
fér brénnare och munstycken”).

3. Satt tilloaka brannarna pé korrekt plats.

Instélining av lagsta effekt fsr metangas
eller stadsgas

Téind bréinnaren och vrid den fill minimilége.
Ta bort gaskranens vred och vrid
justerskruven vid sidan om kranens sténg
(beroende p& modell) fills korrekt
minimiléga erhalls.

Montera tillbaka vredet och kontrollera aft
brénnarens l&ga &r stabil. Vrid snabbt
vredet frén hogsta till [agsta effekten; lagan
ska infe slockna. Upprepa momentet pé&
alla gaskranar.

D

Instélining av lagsta effekt for flytande gas

Vrid skruven som sitter vid sidan om kranens g
st&ng medurs och dra &t den hel.

Smérining av gaskranar

Med tiden kan det hénda aft gaskranarna
blir své&ra att vrida och fastnar. Rengér dem
invandigt och byt ut smérifettet.
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Gastyper och ursprungsland

G20

20 mbar

G20/25 20/25 mbar

G20

G25

25 mbar

25 mbar

G253

G25.1

G25

G2.350

G30/31

25 mbar

25 mbar

20 mbar

13 mbar

G30/31

G30/31

G30/31

G110

8 mbar
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Tabeller 6ver egenskaper fér brénnare och munstycken

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 2.9 40
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 94 115 145
Ferkammare (tryckt p& munstycket) (X) 1Y) 1Y) (Z)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1600
2MetangasG20  AX SR R UR3c
Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.8 209 40
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 94 110 135
Ferkammare (tryckt p& munstycket) (X) Z) (H8) (S)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1600
3 Metangas G25/G25.3  AUX SR R UR3c
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 4.0
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 Q4 121 148
Ferkammare (tryckt p& munstycket) (F1) v) (F2) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1600
4MetangasG251  AX SR R UR3c
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 40
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 77 100 134 152
Ferkammare (tryckt p& munstycket) (F1) 1Y) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1600
5MetangasG25  AX SR R UR3c
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 3.9
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 77 100 134 152
Forkammare (tryckt p& munstycket) (F1) 1Y) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400
6MetangasG2.350  AUX SR R UR3c
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 40
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 94 120 165 210
Ferkammare (tryckt p& munstycket) 1Y) 1Y) (F3) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1600
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Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.75 2.9 40
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 50 65 85 102
Forkammare (fryckt p& munstycket) - - - -
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1600
Nominell effekt G30 (g/h) 73 127 211 291

Nominell effekt G31 (g/h) 71 125 207 286

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 2.9 40
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 50 65 81 Q4
Forkammare (tryckt p& munstycket) - - - -
Reducerad effekt (W) 450 550 800 1600
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 211 291
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 207 286

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 3.8
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 43 58 74 77
Forkammare (tryckt p& munstycket) (H2) (M) (Z) (F4)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1600
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 211 291
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 207 286
10Stadsgas G110 AX SR R UR3c
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 2.8 3.8
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 145 185 260 340
Forkammare (fryckt p& munstycket) (/8) (/2) (/3) (/13)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400

De munstycken som ej medfslier finns fillgéngliga via behériga serviceverkstéder.




!

5.3 Placering Avstandet mellan véiggskép som placeras
ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten
ska vara minst Y mm. Om en kaksflakt ska
installeras ovanfér hallen ska man
kontrollera flaktens bruksanvisning fér aft
garantera aft man respekterar korrekta

avsténd.
X 150 mm
Y 750 mm

Denna apparat fillhér, beroende pa
installationstyp, féliande kategorier:

A
A

3.
. >
min. X mm »
3
3

v

OO0 OO0 0O

Apparaten kan placeras mot véiggar dér en
av dessa &r hogre &n arbetsytan. Avsténdet
frén apparatens sida ska dé vara minst X A - Kategori 1
mm, i enlighet med ritningarna “A” och “C"
rérande installationskategorier.

(Fri installation av apparat)
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min. X mm
4—

ww A “uiw

A
00 0000

B - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Kategori 2 underkategori 1

(Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | behsrig tekniker och enligt
gallande féreskrifter.
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Installation

Apparatens storlek

L+ |
H o
Al . IIC,
‘{ & ‘; "}
= N =
v
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 - 915 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 Q00 mm

! Minsta avstand fran sidovaggar eller
annat brénnbart material.

2 Minsta bredd for skapet (=A).



Installation

Apparatens dimensioner: placering av Positionering och nivellering
gas- och elanslutningar (mm)
Tung apparat
L > Risk f&r skador pé apparaten

‘L * Montera forst de framre stodfétterna

och sedan de bakre.

ﬁ
C . .
Efter att man utfért elanslutningen ska man

H  skruva fast de fyra stodfstter som medfélier
apparaten

e

o /e /& &

g D — —

;
|

e O ————»)

L] A
A 124 ﬁ
B 38
C 42
D 634
F min. 105 - Max. 160
H 776 For att erhélla ordentlig stabilitet maste
apparaten vara korrekt nivellerad i
L 898 forhallande fill golvet.
E = Elanslutning Skruva fast eller lossa stédfoten vid den

nedre delen f6r aff stabilisera apparaten
och se ill aft den &r korrekt nivellerad i
forhallande fill golvet.

o

G = Gasanslutning
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Fixering vid végg 3. Montera beslaget fér férankring.

_@o

1. Skruva fast plattan fér fixering vid véiggen
p& baksidan av apparaten.

&

4. Rikta in beslaget i linje med den utskuna
delen av plattan fér fixering vid véiggen.

2. Reglera hsjden fér de fyra stédfétterna.
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5. Rikfa in beslaget i linje med golvet och 7. Flytta beslaget fill vaggen och markera
dra &t skruvarna fér att fixera métten. positionen fér de hal som ska gorasi [y
vaggen.

6. Beakia avsténdet p& 50 mm frén

apparatens sida fill beslagets hal. 8. Efter att man har borrat hélen i véiggen
ska man anvénda pluggama med

skruvar fér aft fixera beslaget vid véggen.
9. Skjut spisen mot véiggen och fér samfidigt
in beslaget i plattan som har fixerats vid
den bakre delen av apparaten.
1
I 50 mm n

]

A4
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Montering av list 5.4 Elektrisk anslutning

Listen ska alltid placeras och f&stas korrekt
pd apparaten.

1. Lossa de tv& mutirarna (B) p& hdllens
baksida.

2. Placera listen ovanfér hallen s& aft stiften
(C) sammanfaller med halen (D).

3. Fast listen vid héllen genom att dra &t
skruvarna (A).

Allman information

Kontrollera aft egenskaperna fér elndtet &r
lampliga i ferhallande fill de vérden som
anges p& markskylten.
|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fé&r aldrig avlagsnas.

Serj for jordning med hjglp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre &n de andra.
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Apparaten fé&r anvandas i fsljande lagen:

e 220-240V 1N~
2 3 4 5 Q

|?+°4*°|°4*?|?|

Kabel med tre poler 3x2,5mm2

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 QO

|9|°4*?|°4*?|9|

L1 L2 N =

Kabel med fyra poler 4 x 1,5 mm?2.

e 220-240V 2~
1 2 3 4 5 Q

[etotolotelo]
L =

Kabel med tre poler 3 x 2,5 mm2.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@

[elorolorelo]

L1 L2 3=

Kabel med fyra poler 4 x 1,5 mm2.

e 380-415V 3N~
2 3 4 5 Q

|?|<?|<?|°4*?|<?|

L1 2 13 N—

Kabel med fem poler 5 x 1,5 mm2.

Atkomst till kopplingsplint (endast fér
vissa modeller)

For att kunna koppla in matningskabeln

maste man komma &t kopplingsplinten som

finns p& det bakre skyddet:

1. Ta bort skruvarna som faster luckan fill det

bakre skyddet.

2. Vrid luckan né&got och ta loss den fran
dess plats.
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Installation

5.5 For installatéren

3. Installera darefter matningskabeln.

/ Vi rekommenderar att man lossar
£ kabelkldmmans skruvar innan man
installerar matningskabeln.

4. Nar arbetet avslutats ska man satta
fillbaka luckan p& det bakre skyddet och
fasta med de skruvar man tidigare tog
bort.

Fast anslutning

Installera en anordning pé
stromforsériningsledningen som sékerstaller
avstéingning frén det omnipoldra natverket,
med eft &ppningsavst&ind fér kontakt som
majliggér en fullstéindig frénkoppling under
villkor som motsvarar
dverspdnningskategorin Il i enlighet med
installationsreglerna.
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Kontakten ska vara lattatkomlig efter
installationen. Natkabeln far inte vikas
eller snurras.

Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

Man fér inte férsska aft lossa eller
belasta kopplingens géngade vinkeldel.
Man riskerar d& aff skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigférklara
fillverkarens garanti.

Anvand vatten och tvél pé alla
kopplingar fér aff kontrollera om det
forekommer gasléckor. Anvand INTE
dppen l&ga for att kontrollera om det
forekommer léckage.

Téind alla brannare bade enskilt och alla
fillsammans for att kontrollera att
gasventil, brénnare och téndning
fungerar korrekt.

Vrid brénnarnas vred till min. légan och
kontrollera att lamman &r stabil. Gér
detta p& alla brannare, bade enskilt och
alla tillsammans.

Om apparaten inte fungerar korrekt efter
att man utfért alla kontroller ska man
kontakta en lokal auktoriserad
serviceverkstad.

Né&r apparaten installerats korrekt ber vi
aft ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.



