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OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczerstwa

Szkody poniesione przez osoby

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania — mafe dzieci
powinny przebywac z dala od
nich.

* UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania — nie dotykac
elementéw grzejnych podczas
uzytkowania.
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* Podczas stosowania funkcji z
wysokg temperaturg, nie
dotyka¢ $cianek komory.

 Podczas przekrecania
zywnosci wewngfrz
urzqdzenia nalezy chroni¢
rece zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Whkiada¢ gorgcee blachy lub
pojemniki uzywajgc rekawic
ochronnych, aby unikng¢
poparzen.

* Nie dotyka¢ urzgdzenia
wilgotnymi lub mokrymi rekamii
stopami.
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* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
0s6b dorostych
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

* Trzyma¢ z dala od urzgdzenia
dzieci ponizej 8 roku zycig,
chyba ze pozostajq one pod
statym nadzorem.

* Nie pozwala¢ dzieciom
zbliza¢ sie do urzqdzenia
podczas jego dziatania.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

 Nalezy stale nadzorowac
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzadzania potraw, kiére
mogq wydzielaé ftuszez lub
olej. Podgrzany ftuszcz i olej
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moggq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznosc¢.

Nie ktas$¢ pojemnikéw lub
blach na dnie urzgdzenia.
Upewnic¢ sie, ze pojemniki
nadajg sie do stosowania w
niskiej temperaturze.

Unika¢ uzywania plastikowych
pojemnikow, zaleca sie
stosowanie silikonowych
pojemnikow.

Prawidtowo umiesci¢ produkty
w urzadzeniu, aby umozliwi¢
swobodny obieg powietrza.
Nie uktada¢ produktéw jeden
na drugim.

Zachowatd ostrozno$¢ przy
SPOZYywaniu SUrowe| zywnosci,
zwilaszcza $wiezych ryb |
gtowonogdw, gdyz istnieje
ryzyko zakazenia Anisakisem,
pasozytem niebezpiecznym
dla ludzkiego zdrowia. Takie
ryzyko mozna wyeliminowad
poprzez ugotowanie w
femperaturze co najmnie;
65°C lub zamrozenie w
temperaturze -18°C i
pdZniejsze przechowywanie w
temperaturze -18°C przez
przynajmniej 96 godziny.

Aby zachowad niezmienne
wlasciwosci gorgeych
produktéw, nie trzymad ich w
tfemperaturze pokojowej przed
schfodzeniem szokowym lub
zamrozeniem.

* Nie nalezy dotyka¢

(zwlaszcza mokrymi rekami)
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ani wktada¢ zamrozonych
produktow bezposrednio do
ust.

* Zawsze podczas dziatania
urzqdzenia, drzwiczki muszg
by¢ zamkniete.

* Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (szfu¢ce lub
przyrzady) do szczelin.

* Po zakoriczeniu uzytkowania
wytqgczy¢ urzgdzenie.

* NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

* NIE UZYWAC
POJEMNIKOW Z .
AEROZOLEM W POBLIZU
TEGO URZADZENIA
PODCZAS JEGO PRACY.

e NIE MODYFIKOWAC
URZADZENIA.

 Nigdy nie nalezy probowad
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego
serwisanta.

* Nigdy nie ciagnq¢ za
przewdd, aby wyjaé wiyczke.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Nie uszkodzi¢ obwodu
chtodziwa.

* Do przyspieszenia procesu
odmrazania nie stosowad
urzgdzen mechanicznych lub
innych narzedzi réznigeych sie
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od tych zalecanych przez
producenta.

Nie uzywad urzgdzen
elekirycznych wewnatrz
urzqdzenia

Aby unikngc¢
niebezpieczenstwa
zwigzanego z niestabilnoscig
urzqdzenia, nalezy je
przymocowa¢ wedfug
instrukcji.

Podczas uzytkowania nie ktas¢
na urzqdzeniu ostrych
metalowych przedmiotéw
takich, jak widelce, tyzki i
pokrywki.

Na elementach szklanych nie
nalezy stosowad detergentow
$ciernych, agresywnych lub
korozyinych (np. produktow w
proszku, odplamiaczy i ggbek
drucianych), materiafow
szorstkich lub ostrych
metalowych skrobakéw,
poniewaz mogq one
zarysowad powierzchnie,
powodujgc pekniecie szkia.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie siadaé¢ na urzgdzeniu.
Nie stosowa¢ produkiéw
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie uzywac szorstkich,
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Sciernych materiatéw ani
ostrych metalowych
skrobaczek.

* Nie uzywac ostrych
przedmiotéw metalowych do
usuwania nadmiaru lodu z
zamrazarki.

 Nie uzywa¢ adapteréw do
wiyczek.

* UWAGA: Nie umieszczad
przedfuzaczy
wielogniazdowych ani
przeno$nych urzqdzen
zasilajgeych w tylnej czesci
urzqdzenia.

* Nie ktaé¢ ciezkich
przedmiotéw na urzgdzeniu.

* Aby nie uszkodzi¢ $cianek
urzqdzenia, nie usuwad lodu
lub szronu za pomocq ostrych
przedmiotow.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
zabezpieczajqce przed ich
wyjeciem nalezy skierowac w
dot i do tytu przestrzeni
kuchenne;.

* Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenio.
* Nie rozpyla¢ produkiow w
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sprayu w poblizu urzgdzenia.
Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.
Zagrozenie pozarowe: nie
nalezy pozostawiad
przedmiotéw wewngtrz
komory.

Urzqdzenie gwarantuje
maksymalne osiqgi, jezeli
femperatura otoczenia nie
przekracza 32°C.

W ZADNYM WYPADKU NIE
NALEZY UZYWAC
URZADZENIA DO
OGRZEWANIA LUB
CHtODZENIA
POMIESZCZENIA.

Do pieczenia potraw nie
nalezy uzywac plastikowych
naczyn lub pojemnikéw.

Nie wkiada¢ do urzqdzenia
puszek ani zamknietych
pojemnikow.

Nie zdejmowad uszczelki
znajdujgcej sie w czotowej
czeéci urzqdzenia.

Wyija¢ z komory piekarnika
wszystkie patelnie i ruszty
nieuzywane w trakcie
korzystania z funkcii.

Nie kfas¢ gamkow ani blach
bezposrednio na srodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Nie uzywad otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
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nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie uzywac uchwytu do
podnoszenia lub przenoszenia
fego urzqdzenia.

* W przypadku usterki,
konserwacii, wymiany zaréwki
lub podczas czyszczenia,
zawsze odigczy¢ urzqdzenie
od sieci elekiryczne;.

Instalacja i konserwacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NA tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejsze urzgdzenie nie moze
by¢ instalowane na zadne;
podstawie.

* / pomocq drugiej osoby
umiescié urzgdzenie w meblu.

 Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnym
drzwiczkami lub panelem.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

e Zleci¢ wykonanie podtgczenia
elekirycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

* Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczqeymi instalacji
elekirycznych.
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Uzywa¢ przewodow
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

Moment dokrecenie $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
jesli przewod zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
[ego wymiany.

UWAGA: Podczas ustawiania
urzqdzenia nalezy sie
upewni¢, ze przewdd =
zasilajgey nie jest zaplagtany
ani uszkodzony.

Przed jokgkolwiek interwenciq
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;.
Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
Umozliwi¢ odiqczenie
urzqdzenia po instalacji, za
pomocq dostepnej whyczki lub
wylgcznika w przypadku
stafego podtqczenia.
Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewni
odigczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
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catkowite odtgczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.

e Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 2000
metrow nad poziomem morza.

Informacje na temat

omawianego urzqdzenia

* UWAGA: Ryzyko pozaru /

materiaty fatwopalne.

* Nie dopusci¢ do uszkodzenia
obwodu chtodniczego (w
przypadku, gdy moze by¢
dostepny).

e Zastosowad sie do
obowigzujgcych przepisow w
zakresie spozywania surowej
zywnosci. W przypadku
surowych ryb, zaleca sie ich
zamrozenie w temperaturze -
18°C i przechowywanie w
temperaturze -18°C przez
przynajmniej 96 godziny.

* Doktadnie wyczysci¢ czesci
urzgdzenia, ktére wchodzg w
bezposredni i posredni
kontakt z zywnosciq, aby
unikng¢ wszelkiego rodzaju
skazenia.

* Stosowac detergenty do
uzytku spozywczego.
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* Nie uzywac¢ produkiow

tatwopalnych ani szkodliwych
substancii.

Uzywaé wytgcznie sondy
femperatury umieszczonej w
produkcie.

Zawsze podczas dziatania,
drzwiczki urzqdzenia muszg
by¢ zamkniete.

Nie ktas¢ produkidw jeden na
drugim; rozmiesci¢ je tak, aby
umozliwi¢ swobodny obieg
powiefrza w urzgdzeniu.
Uzywaé pojemnikow z
aluminium lub ze stali
nierdzewne;.

Nie przykrywac blach
pokrywkami ani foliami
izolacyjnymi.

Nie opiera¢ sie ani nie siadac
na otwartych drzwiczkach.
Sprawdzi¢, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.
Nie instalowa¢ /uzytkowad
urzqdzenia na otwartym
powietfrzu.

Uzywac wytgeznie sondy
temperatury dostarczonej lub
zalecanej przez producenta.
W przypadku przedfuzonego
nieuzytkowania, odtqczyé
urzqdzenie wyjmujgc wiyczke
z gniazdka pradu i wyczyscié
wewnaqtrz i na zewnatrz.

Po zainstalowaniu
urzadzenio, kabel elekiryczny
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i gniazdko prgdu muszq by¢
fatwo dostepne.

Sonda temperatury (jesli

wystepuje)

* Zachowad ostroznosé
podczas obchodzenia sie z
sondq temperatury, poniewaz
jest ona bardzo spiczasta.

* Nie dotyka¢ drgzka lub
koricowki sondy temperatury
PO |e] uzyciu.

* Podczas stosowania sondy
temperatury chronié¢ dtonie
rekawicami.

» Uzywac wylgeznie sondy
femperatury umieszczonej w
produkcie.

 Nie dopusci¢ do zarysowania
lub uszkodzenia
emaliowanych lub
chromowanych powierzchni
koncowka lub wiyczkg sondy
femperatury.

 Nie wktada¢ sondy
temperatury do otworéw i
szczelin w urzgdzeniu.

* Podczas wyciggania sondy
temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciggngé za

abel.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
zablokowaty sie w
drzwiczkach.

* Uwaza¢, aby sonda
temperatury lub jej kabel nie
wchodzity w kontakt z
elementami grzejnymi
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znajdujgeymi sie w komorze
pieczenia.

* /adna czesé sondy
femperatury nie moze
wchodzi¢ w kontakt ze
sciankami komory pieczenia,
elementami grzejnymi, rusztami
lub blachami, gdy sq one
|eszcze gorqgce.

* Sondy temperatury nie wolno
przechowywaé wewngtrz
urzqdzenia.

Przeznaczenie urzqdzenia

Omawiane urzqdzenie jest

przeznaczone do schtadzania

szokowego, zamrazania,
przechowywania, wyrastania
zywnosci oraz chfodzenia
napojow w $rodowisku
domowym. Moze by¢
stosowane do szybkiego
obnizania temperatury
ugotowanych lub surowych
produktow, w celu utrzymania
nienaruszonych wartosci
odzywczych. Poza tym,
umozliwia gotowanie zywnosci

w niskie] temperaturze, w celu

podkreslenia jej smaku, zapachu

i aromatu oraz przywrécenie

potrawom temperatury idealne;

do spozycia.

Kazde inne uzycie jest

nieprawidfowe.

Niniejsze urzgdzenie moze by¢

ponadto uzytkowane:

* w kuchni dla pracownikow
sklepow, biur i w innym
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otoczeniu pracy;
* w gospodarstwach
rolniczych /agroturystycznych:;
* w hotelach, motelach i domach
wezasowych do uzytku
klientéw:
* w pensjonatach typu bed and
breakfast.
Urzqdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania z
zewnelrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami
zdalnego sterowania.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzgdzenia.

* Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obsfugi.

* Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dofqczono rysunki, na ktérych
wskazano fo, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietad, ze urzqdzenie moze nie
posiadaé zaktualizowanej wersji programu
i dlatego tez to, co wyswietla sie na
urzqdzeniu moze sie ré6zni¢ od fego, co
wskazano na rysunkach w niniejszej
instrukcii.

Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzesfrzegania zalecen zawartych w
instrukciji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czeici
urzqgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Na tabliczce znamionowej znajdujq sie dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
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Tabliczki znamionowej nie wolno nigdy
usuwac.

/ Niniejsze urzqdzenie nie podlega
£ | oznakowaniu etykiefq energetyczng
wedfug punkiu E art. 1 Rozporzgdzenia

643/2009.

Utylizacja

ﬁ: Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskg WEEE (2012/

19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucaé wraz z
innymi odpadami.
Urzgdzenie nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europe;jskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem

e Odtqczye gléwne zasilanie elekiryczne.

e Odtqczy¢ kabel zasilajgey od instalacji
elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizaciji urzqdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usung¢ go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom seleklywnej zbiérki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostafo wykonane z

materiafow, kidre nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadaijq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiéw selektywnej zbiorki
odpadow.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczerstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Oszczedno$é energii
* Przed wprowadzeniem gorgcej potrawy,

kt¢ra ma by¢ schtodzona szokowo,
przeprowadzi¢ cykl schtadzania
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wstepnego trwajgcy co najmniej 15 minut
przy pustym urzqdzeniu.

*  Przeprowadzi¢ cykl schtadzania
wstepnego, aby skréci¢ czas i zmniejszy¢
zuzycie energji.

e Nie przykrywac blach i pojemnikéw
pokrywkami lub foliq izolacyina.

e Upewni¢ sig, ze pojemniki nadajq sie do
stosowania w niskiej temperaturze.

*  Prawidtowo rozmiesci¢ blachy i pojemnikiw
urzqdzeniu, nie uktadajgc ich jeden na
drugim, aby umozliwi¢ swobodny obieg
powietrza.

¢ Nie frzyma¢ gorgeych produkiow w
tfemperaturze ofoczenia przed ich
schtodzeniem szokowym lub zamrozeniem,
aby nie utraci¢ ich wiasciwosci.

* Nalezy ograniczy¢ do minimum otwieranie
drzwiczek, aby unikng¢ rozpraszania.

¢ Urzqdzenie nalezy zawsze utrzymywaé w
czystosci.

Zrédta swiatta

* Niniejsze urzadzenie zawiera zrédia
swiatta, kiérych uzytkownik nie moze
samodzielnie wymieni¢. Wymiana powinna
by¢ przeprowadzana wylgeznie przez
dziaf wsparcia technicznego.

@) 2 (@)

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédta
$wiatla o klasie efektywnosci ,G".

Informacje o zuzyciu energii w trybie
wylgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczqce zuzycia energii w
frybie wylgczonym /gotowosci urzqdzenia
mozna uzyskaé w witrynie infernetowej
Www.smeg.com na sfronie poswigconej
danemu produktowi.

Jak czytaé instrukcje obstugi
W instrukeji zastosowano nastepujgce symbole
ufatwiajgce czytanie:

Informacija/Wskazéwka

A Ostrzezenie/Uwaga

91477A521/C
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Panel sterowania

12:30

1 Przycisk ON/ OFF (tylko w niektérych
modelach)

Przycisk ON/OFF umozliwia wigczenie lub
wylgczenie urzqgdzenia.

2 Wyswietlacz

Za pomocg wyswietlacza z ekranem
dotykowym mozna ustawi¢ urzgdzenie.
Dotkng¢ ikon, aby wejs¢ do réznych
dostepnych funkcji. Na wy$wietlaczu pojawig
sie wszystkie parametry dotyczqce
funkcjonowania.

3 Kontrolka sterowania zdalnego (tylko w
niektérych modelach)

Gdy sie $wieci, wskazuje, ze urzqdzeniem
mozna zdalnie sterowad za pomocq smartfona
lub tabletu (patrz podrecznik uzytkownika
"tqczno$é schtadzarki szokowej”).

SmegConnect (tylko w niektérych modelach)
Urzgdzenie fo jest wyposazone w technologie
SmegConnect, kiéra pozwala uzytkownikowi
na sprawdzanie jego dziafania za pomocg
aplikacji na smartfonie lub tablecie.

Aby uzyskaé wiecej informacii, prosimy
zapoznad sie z dofqczong broszurg i/lub
wejs¢ na strone

91477A521/C

www.smeg.com
Pozostate czesci

Poziomy do umieszczania blach/rusztéw
Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci wprowadzania
zostaly ustalone od dofu do goéry.

Wentylator

Wentylator w rownomierny sposdb
rozprowadza powietrze wewngfrz urzqdzenia
i umozliwia szybsze osiggniecie ustawione;j
temperatury.

Oswietlenie komory

Oswietlenie wewnetrzne oprawy wigcza sie po
otwarciu drzwiczek.

/ Gdy drzwiczki sq otwarte, nie
£ | mozna wylgczy¢ oéwietlenia
wewnetrznego.

Akcesoria

e W niektdrych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, kiére maijq stycznoéé z
zywnodciq sq wykonane z odpowiednich

OPIS - 309




materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
normami.

* Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzadzeniem lub opcjonalne mozna
zaméwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoriéw producenta.

Ruszt wielofunkcyijny

Przydatny do podirzymywania pojemnikéw lub,
po obréceniu jako uchwyt do butelek.

Sonda temperatury

Dzieki sondzie temperatury, schtadzanie
szokowe i gotowanie/pieczenie mogq sie
odbywa¢ sie z temperaturq mierzonq przez nig
w $rodku potrawy.

Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Ruszt

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Blacha

Odpowiednia do pieczenia ciast, pizzy,
stodkich wypiekéw i ciastek.

310 - OPIS

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gémym ruszcie i
pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiow, kidre mogq kapac.

Zalety schtadzarki szokowej

* Zachowa¢ ostrozno$¢ przy

A spozywaniu surowej zywnosci,
przede wszystkim $wiezych ryb i
glowonogéw, gdyz istieje ryzyko
zakazenia Anisakisem, pasozytem
niebezpiecznym dla ludzkiego
zdrowia. Takie ryzyko mozna
wyeliminowaé poprzez
ugotowanie w temperaturze co
najmniej 65°C lub zamrozenie w
temperaturze -18°C i pdzniejsze
przechowywanie w temperaturze -
18°C przez przynajmniej 96
godziny.

* Aby zachowaé niezmienne
wiasciwosci gorgeych produkiow,
nie trzymad ich w temperaturze
pokojowej przed schtodzeniem
szokowym lub zamrozeniem.

Schiadzarka szokowa umozliwia szybkie
schtadzanie i zamrazanie produkiéw, w celu
zagwarantowania ich trwafosci i $wiezoscl.
Schiadzanie szokowe i szybkie zamrazanie
przyczyniajq sie do zachowania wiasciwosci
organoleptycznych i odzywczych potraw oraz
zachowujq ich nienaruszony smak, aromat i
kolor.

Schtadzanie szokowe z temperaturg +3°C
wewngtrz ugotowanych produkiéw redukuje

Q1477A521/C



do minimum proliferacje bakterii, kiéra osiaga
maksymalny poziom w temperaturze od 8°C
do 65°C.

Szybkie zamrazanie w temperaturze -18°C
umozliwia wydtuzenie czasu przechowywania
potraw do kilku miesiecy. Poza tym, zapobiega
powstawaniu makrokrysztatéw lodu, kiére
mogq uszkadza¢ scianki komdérkowe zywnosci
powodujqc ich pekanie. Po rozmrozeniu
produkty nie fracq ptyndw i zachowujg swojq
konsystencije i smak.

Bez schfadzarki szokowe;:

* ryzyko bakteryjne;

* parowanie i wysychanie;

* utrafa wagi produkiéw spozywczych;

UZYTKOWANIE

¢ utrata smakdw, aromatdw, kolordw;

e szybkie psucie;

* powstawanie makrokrysztatkdw lodu, kidre
uszkadzajg widkna potraw.

Ze schfadzarkq szokowaq:

* bezpieczenstwo produkiow spozywezych;

e zachowanie pierwoinej konsystencii;

e brak utraty wagi produkiéw spozywczych;

¢ zachowanie wiasciwosci

organoleptycznych;

dtuzszy okres przydamosci do spozycio;

e powstawanie mikrokrysztatkéw lodu, kiére
nie uszkadzajq potraw, co pozwala
zachowad ich jakosé i konsystencie.

Czynnosci wstgpne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

¢ Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqcq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

* Usung¢ ewentualne eltykiety (z wyjatkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriéw i komory urzgdzenia.

* Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

e Aby usunq¢ wszelkie pozostatosci
poprodukcyine, nalezy dokfadnie
wyczysci¢ wnetrze urzqdzenia za pomocg
migkkiej szmatki i neutralnego, niesciemego
detergentu.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy muszqg by¢ wsunigte do oporu w

prowadnice boczne.

¢ Mechaniczne blokady zabezpieczajgce
przed przypadkowym wysunieciem rusziu
muszq byc¢ skierowane w dét i do tylu

91477A521/C

/ Wsung¢ delikatnie ruszty i blachy do

komory, az sie zatrzymajq.

/ Przed pierwszym uzyciem wyczysé
£ | blache, aby usungé wszelkie
pozostatosci produkeyine.

Ruszt wielofunkcyiny

W zaleznosci od wielkosci, ruszt wielofunkeyjny
moze pomiesci¢ rézne konfiguracie
rozmieszczenia butelek. Ponizej kilka
przyktadow:
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4. Whozy¢ do komory potrawe przeznaczong
do schfodzenia szokowego lub do
ugotowania,/ upieczenia.

5. Podtgczy¢ wiyczke sondy temperatury do
gniazda znajdujgcego sie wewngirz
urzqdzenia.

N

/ Po obréceniuv moze by¢ uzywany jako

£ | normalny ruszt do podtrzymywania '
pojemnikéw. *
Zastosowanie sondy temperatury *
1. Umiesci¢ potrawe na blasze. v,

6. Dokreci¢ nakretke pierscieniowq, aby
solidnie zamocowa¢ wiyczke w gniezdzie.

2. Woprowadzi¢ koAcowke sondy temperatury
do $rodka potrawy, kiéra ma by¢
schfodzona szokowo lub ugotowana,/ / Jezeli sonda temperatury nie zostanie
upieczona na zewngtrz komory. £ | podtqaczona do urzqdzenia w

wymaganym czasie, urzqdzenie

kontynuuje dziatanie z funkcjg
/zﬁj /éﬁ CZasowaq.
—a—

295

/ Dla zagwarantowania optymalnych
£ | rezultatéw upewnic sie, ze sonda

—— temperatury jest wiozona w
najgrubszym punkcie produktu,
poprzecznie i przynajmniej na 3/4
swojej diugosci, ale nie dotyka blachy i
nie wystaje po drugiej stronie produktu.

7. Zamkng¢ drzwiczki.

, Dla uzyskania precyzyjnej temperatury
£ | wewnatrz potrawy, korcédwka sondy
— nie moze dotyka¢ kosci lub tustych
czesci.

3. Otworzy¢ drzwiczki.
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Wyswietlacz

@ 12:30

&

SMART COOKING PIECZENIE INNE FUNKCJE

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartosci ze istniejq inne strony z funkcjami, do kiérych
odnoszqce sie do wybranej czynnosci. Aby z mozna dotfrzeé, przewijajqc ekran poziomo.
niego skorzysta¢, nalezy dotkngé przyciskow XXX piervsza strona

,wirtualnych” i/lub przewija¢ podane wartoici

(nailustracji przedstawiono ekran menu X XX druga strona,
gtownego). xxrxjid..

Obszar informacgiji e Obszar dolny
5q tu wskazywane informacje odnoszqgce sie /najduiq sie tutaj niektére przyciski dziatania
do menu i do podmenu czynnosci trwajgcychw  bezposredniego, kiére zmieniajq sie w —
obszarze gtéwnym. zaleznosci od czynnosci ustawionych w o-
Poza tym, znajdujq sie tutaj rowniez: obszarze gféwnym:
e przycisk HOME @; dotkngé go, aby [0 PIcCZENIE WIELOETAPOWE

powrdcié do menu gféwnego; HISTORIA

e przycisk INFORMACJE : dotkng¢ tego

przycisku, aby wyswietli¢ nastepujgcy m MENU TIMERA
ekran: CZYSZCZENIE
b | B ustawienia
Informacja: Ponadto w zaleznosci od wyswietlanej strony,
Naciskaj dowolny symbol przez 3 sekundy, pojawiq sie takze inne przyciski przypisane do
aby uzyskac informacje o jego funkgji aktualnie uzywanej funqu
/ Nacisngé i przytrzymac przez kilka

= | sekund przycisk HOME @ aby

: ) natychmiast zatrzymaé funkcje w
4 Przycisk INFORMACE @ jest dowolnym momencie i powrécié do
zastgpiony przez symbol [y menu gléwnego.
osfrzegajqcy, ze drzwiczki sq ofwarte. W celu uzyskania dostepu do menu gtéwnego

e wyéwietlanie biezqce] godziny, * Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu

9 Obszar gtéwny

ozna tutaj ustawi¢ rézne funkcje urzqdzenia.
Dotkngé przyciskow i wartosci, aby ustawi¢
zqdang funkcje.

Ponadto, w zaleznosci od ekranu, na dole tego
obszaru mogq pojawi¢ sie kropki wskazujqce,
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godziny.

12:%9

2. Przewija¢ pionowo wartosci godzin i minut,
aby ustawi¢ biezqcq godzine.

tqcznoéé (tylko w niektérych modelach)
Wymogi w zakresie potgczenia z siecia:

* Urzgdzenie mobilne typu smartfon lub
tablet z systemem operacyjnym iOS
badz Android. Minimalne wersje
systemow operacyjnych dostepne sq na
stronie:

www.smeg.com/smegconnect/

* Sie¢ Wi-Fi (pasmo 2,4 GHz,
zabezpieczenie WPA2) aktywna i
dostepna w miejscu zainstalowania
urzgdzenia.

¢ Polqczenie z Internetem.

* Nazwa i hasfo domowej sieci Wi-Fi lub
dostepny fryb WPS (Wi-Fi Protected
Setup).

W celu uzyskania dodatkowych informacii

Zo|ecomy zapoznanie sig z instrukc]q

obstugi ,tgcznos¢ piekarnika do

zabudowy”.

Pierwsze uzycie

N\ f“j :)tjf N\

®=00 : 00’
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3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby ustawi¢ biezqcq godzine.

/ Ponizsze instrukcje obowigzujg
£ | réwniez w przypadku diuzszej przerwy
w dostawie energii elekirycznej.

Procedura wigczania urzqgdzenia:

1. Podigczy¢ je do sieci elekiryczne.

Na wyswietlaczu pojawi sie na kilka sekund
logo producenta.

/ Po wigczeniu nalezy poczekac kilka
sekund przed rozpoczeciem
uzytkowania.

Nastepnie na wyswietlaczu pojawi sie ekran
ustfawiania aktualnej godziny.

Aby rozpoczq¢ pieczenie nalezy ustawic¢
biezqcq godzine.

314 - UZYTKOWANIE

/ Aby zmieni¢ aktualng godzine (np. ze
£ wzgledu na zmiane czasu na letni),
nalezy dotkng¢ godziny wyswietlanei
na wyswietlaczu (znajdujqcej sie w

obszarze informacii po prawej

stronie).

Gdy widoczna jest biezgca godzina,
wyswietlacz przefqcza sie na fryb
niskiej jasnosci po 2 minutach od
ostatniej czynnosci wykonanej przez
uzytkownika.

IN

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze
by¢ ustawione na jezyk inny niz jezyk
uzytkownika. Na tym etapie zaleca sie
ustawienie zqdanego jezyka.

4. Na wyswietlaczu dotkngé przycisku

USTAWIENIA @ (znajdujgcego sie u
dotu 9 po prawej stronie).
5. Dotkngé przycisku WYSWIETIACZ .

6. Obok pozycii
przewija¢ dosfepne opcie (w prawej
czesci) i wybra¢ zgdany jezyk.

7. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .

Jezyk (w lewej czesci),

91477A521/C



Ponowna aktywacja wyswietlacza

/ Jezeli dla opdiji ,,\/\/ys'wiefl

godzine” wybrane jest ustawienie
WL i wyswietlany jest ekran z
zegarem, wyswietlacz wytqczy sie po
2 minutach od osfatniej wykonane;j
przez uzytkownika czynnosci.

menu gtéwne.

4

W pewnych sytuacjach przycisk ON-

Aby uaktywni¢ wyswietlacz, gdy jest on
wylgczony:

e Otworzy¢ drzwiczki.

Urzgdzenie emituje sekwencje dzwigkdw, a po
uptywie kilku sekund wigcza sie wyswietlacz.
Po ponownym wigczeniu wyswietlacza pojawi
sie menu gtéwne.

Wylqczenie wys$wietlacza (tylko modele z
przyciskiem ON-OFF)

Aby recznie wylqczy¢ wyswietlacz, nalezy:

¢ Nacisng¢ i przytrzyma¢ przez kilka sekund

przycisk ON-OFF

rozlegnie sie dzwiek.

, dopoki nie

Ponowne wiqgczenie wyswietlacza (tylko
modele z przyciskiem ON-OFF)

OFF @ nie wylgcza wyswietlacza.
Na przykiad, kiedy:

e w toku jest funkcja schfadzania
szokowego, gtebokiego mrozenia
lub gotowania/pieczenia (przycisk
przerywa dziafanie funkcii);

e drzwiczki sqg otwarte;

e aklywny jest minutnik;

o Tryby Show Room i/lub

Demo sq aktywne.

Minutnik

4

Ta funkcja nie przerywa trwajqcej
funkeji, uaktywnia wytgcznie sygnat

dzwiekowy.

7

Zakres dziatania minutnikéw to od 1
minuty do maksymalnie 12 godzin i 59

minut.

P

_/ Jezeli dla opgiji ,,Wyévviefl

=1 godzine" wybrane jest ustawienie
MWL i wyswietlany jest ekran z
zegarem, wyswietlacz wytgczy sie po
2 minutach od ostatniej wykonane;j
przez uzytkownika czynnosci.

Aby uaktywni¢ wyswietlacz, gdy jest on
wylgczony:

*  Przytrzyma¢ przycisk ON-OFF @
weisniety przez kilka sekund, dopoki nie
rozlegnie sie sekwencja dzwigkow.

Wyswietlacz wigczy sie po kilku sekundach. Po
ponownym wigczeniu wyswietlacza pojawi sie

91477A521/C

1.

Dotkngé przycisku MINUTNIKA

(znajdujacego sie w obszarze dolnym

), aby weij$¢ do menu minutnika.

Mozna ustawi¢ maksymalnie 2 minutniki:

2.

3.

Dotkng¢ przycisku MINUTNIKA g -

, ktérego zamierza sie uzy¢.

Przewija¢ wartosci, az do wybrania

zqdanego czasu frwania.

/\

VvV

'IL oYa N

®=00:0

‘n'l ﬂ’l‘ Vv
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4. Dotknaé przycisko POTWIERDZ [ aby

potwierdzi¢ wybrany czas trwania.

/ W obszarze dolnym 9 pojawia sie
przycisk KOSZ pozwalajgey na

ewentualne skasowanie wybranego
minutnika.

5. Powtérzye czynnosé w przypadku innych
minutnikdw, ktérych zamierza sie uzyé.
6. Na koncu dotkngé ponownie przycisku

POTWIERDZ [/ aby potwierdzic

wybrane minutniki.

Aby anulowaé fe czynnosé, nalezy

dotkng¢ przycisku POWROT .

IN

Aby usung¢ minutniki, nalezy ustawié¢
zliczanie na wartosci zero.

Gdy dany licznik jest aktywny, nie
mozna wylgczy¢ wyswietlacza za

pomocq przycisku ON-OFF @

IN| 1IN

Na nastepnym ekranie podswieflony przycisk

MINUTNIKA- oznacza, ze jeden lub kilka

minutnikdw zostafo uaktywnionych.

7. Poczeka¢, az sygnat dzwigkowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

316 - UZYTKOWANIE

Programy wymagaijqce zimna

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Przy kazdym otwarciu drzwi,
trwajqgca funkcja blokuje sie; po
zamknigciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie wznowiony.
* Temperatura poczagtkowa produkiu
spozywczego (zwlaszcza jezelijest
on ugofowany) moze réznié sie od
czaséw podanych w programach.

* Produkly spozywcze o takiej samej
gramaturze, ale réznej grubosci
mogg wymagad innych czaséw niz
te wskazane w programach.

* Zaleca sig, aby nie naktadaé na
siebie potraw i nie uktadad¢ kilku
warstw.

* Korzysine jest przeprowadzenie
fazy schtadzania wstepnego.

* Nie zamraza¢ ani nie schtadza¢
szokowo produktéw spozywczych
w pojemnikach z przykrywkq.

* Na ruszcie uzy¢ pojemnika nieco
wigkszego od produkiu
spozywczego, aby umozliwi¢
optymalny przeptyw powietrza w
komorze.

* Nie napetnia¢ pojemnika po brzegj,

aby umozliwi¢ jego pdzniejsze

lepsze zamkniecie.

7]

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
PROGRAMY WYM. ZIMNA -
(znajdujgcego sie w obszarze gléwnym

(2]

WARTO WIEDZIEC
SCHtADZANIE WSTEPNE

Niektére funkcje wymagaijgce zimna

(SCHEADZANIE SZOKOWE Gl

ZAMRAZANIE ] poprzedzone sq fazq

schtadzania stepnego, ktora umozliwia

szybsze osiqgniecie przez urzqdzenie
ustawionej temperatury.

91477A521/C



Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

/ Zaleca sie, aby nie wprowadza¢
& | potraw do komory urzqdzenia
podczas fazy schfadzania wstepnego.

Po zakoniczeniu schfadzania wstepnego
rozlega sie sygnat akustyczny, a na
wyswietlaczu pojawia sie ostrzezenie z
informacjq, ze potrawe mozna wprowadzi¢ do
komory urzqdzenia.

Wrtozy¢ potrawe i potwierdzi¢

>

Uruchomienie funkcji

Po zakonczeniu schfadzania wstepnego:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ potrawe do komory.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ / aby
uruchomi¢ funkcie.

Faza ta jest sygnalizowana przez sukcesywne
zwiekszanie sig poziomego paska.

— | przerwad funkcje w dowolnym

momencie.

/ Dotkng¢ przycisku STOP E aby
olny

SCHtADZANIE SZOKOWE
S To funkcja umozliwia szybkie
schtadzanie w temperaturze +3°C
ZBN surowych lub dopiero co ugotowanych
produkiéw spozywczych.
Produkty spozywcze schtadzane

szokowo mogq by¢ przechowywane
w lodéwcee (+4°C).

91477A521/C

/ Schtadzanie szokowe blokuje

& | proliferacje bakterii i pozwala na
zachowanie nienaruszonej jakosci
produkiow.

1. Dotkng¢ przycisku SCHtADZANIE

SZOKOWE .

2. Wybra¢ rodoi pofrawy, kidra ma zosta¢

schtodzona szokowo [np. WARZYWA |

DODATKI

3. Wybra¢ kawatek produkiu spozywczego,
ktéry ma zostaé schtodzony szokowo (np.

CALE WARZYWA B8

4. Wybra¢ stan zywnosci, kiéra ma by¢
schtodzona szokowo (PRODUKT

SUROWY ixf lub PRODUKT

UGOTOWANY /UPIECZONY )A

4 * SUROWA ZYWNOSC ;

odnosi sie do zywnosci, ktéra jest w
temperaiurze pokojowej lub zimnej
z lodéwki lub kiora w inny sposéb
wymaga gofowania i/lub
podgrzewania.

e UGOTOWANA ZYWNOSC

§ s
: jest fo zywnos¢, kiora
kg

zostafa wia$nie ugofowana i jest
jeszcze ciepta.

5. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage
produkiu spozywczego wymagajgcego
schtodzenia szokowego.
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6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie w obszarze dolnym
po prawej), aby potwierdzi¢ wybrang
wartose.

7. Dotkng¢ przycisku URUCHOM m, aby
rozpoczqé faze schfadzania wstepnego, a
nastepnie schtadzania szokowego (patrz
rozdziat WARTO WIEDZIEC).

Zakonczenie funkcji

Po zakonczeniu funkcji urzadzenie
aufomatycznie przechodzi w stan

PRZECHOWYWANIA

tym stanie do momentu ocis’nido przycisku
stor [m}

i pozostaje w

/ Stan przechowania ufrzymuje zywnosé
w odpowiedniej temperaturze w
zaleznosci od uzywanej funkgii.

Wskazéwki dotyczqgce schtadzania

szokowego produktéw spozywczych

* Przed wprowadzeniem gorgecych
produkiéw spozywczych do schtadzania
szokowego zawsze zaleca sig
przeprowadzenie cyklu schfadzania
wstepnego (pustej) komory, aby skréci¢
czas i zmniejszy¢ zuzycie energii.

* Podczas schtadzania szokowego nie
nalezy przykrywac blach lub pojemnikéw
pokrywkami lub folig izolacyjna.

*  Upewni¢ sig, ze pojemniki nadaijq sie do
stosowania w niskiej temperaturze.

* Prawidlowo rozmiesci¢ blachy i pojemniki w
urzqdzeniu, nie uktadajgc ich jeden na
drugim, aby umozliwi¢ swobodny obieg
powietrza.

* Przed schtodzeniem szokowym gorgcych
produkiéw spozywczych nalezy unikad
przetrzymywania ich w temperaturze

pokojowej, aby zachowad ich wiasciwosci.

* Schiodzong szokowo zywno$¢ nalezy
przechowywaé w lodéwce, w statej
temperaturze rownej + 4°C.

* Schiodzonej szokowo zywnosci nie wolno
przechowywa¢ wewngfrz urzqdzenia.
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SCHLADZANIE SZOKOWE (z sondg
temperatury)

/ Niektére produkty spozywcze mozna
£ | schfadza¢ szokowo za pomocq sondy
temperatury.

1. Po wybraniu funkcji SCHtADZANIE
SZOKOWE wybraé rodzaj

produkiu spozywczego, kiéry ma zosta¢
schtodzony szokowo [na przykiad MIESA

2. Wybra¢ porcje produkiu spozywczego,
ktéry ma zosta¢ schtodzony szokowo za
pomocq sondy temperatury (np. CALE

3. Wybroc’?foniywnos’d, kiéra ma byc
schtodzona szokowo (PRODUKT

SUROWY [

kd

lub PRODUKT

UGOTOWANY /UPIECZONY %L ).

4. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage
produkiu spozywczego wymagajgcego
schtodzenia szokowego.

5. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrang wartosé.

/ Symbolﬂ wskazuje, ze sonda nie
— | jest podigczona do urzqdzenia.

6. Dotkng¢ przycisku SONDA

znajdujgcego sie w obszarze dolnym e

7. Przewija¢ warto$ci temperatury docelowe;,
az do wybrania zqgdanej temperatury.
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8. Dotknac przycisky POTWIERDZ [/ aby

potwierdzi¢ wybranq temperature sondy.

9. Dotkng¢ przycisku URUCHOM | aby

rozpoczqé faze schtadzania wstepnego.

10.Po zakoniczeniu schtadzania wstepnego
wsung¢ koncowke sondy tfemperatury do
produkiu spozywczego i podigezy¢
wiyczke do gniazda znajdujgcego sie
wewngfrz urzqdzenia (zgodnie z
wczesniejszym opisem).

11.Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby
uruchomié¢ funkcie.

Faza schtadzania szokowego
Faza fa jest sygnalizowana przez sukcesywne

zwiekszanie poziomu schfadzania szokowego.

/ Dotkng¢ przycisku STOP E, aby
=— | przerwa¢ funkcje w dowolnym

momencie.

Zakonczenie schtadzania szokowego z

sondq temperatury

Funkcja zosfaje zakonczona, gdy temperatura

chwilowa osiggnie temperature docelowq.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wyja¢ sonde z produkiu spozywczego.

3. Odkreci¢ nakretke pierscieniowq i odigczyé
wiyczke sondy temperatury od gniazda
znajdujgcego sie wewnairz urzqdzenia.

4. Wyjq¢ produkt spozywczy z komory.

5. Zamkng¢ drzwiczki.

GLEBOKIE ZAMRAZANIE

e Funkcja ta umozliwia szybkie obnizenie
RSl femperatury produktow spozywcezych
. ¥ do-18°C.

Podczas zamrazania nie nalezy
przykrywa¢ blach lub pojemnikéw
pokrywkami lub folig izolacyjng.

IN

Przed zamrozeniem potrawy zaleca sie
nattuszczenie blachy lub pojemnika.

IN

1. Dotkng¢ przycisku GtEBOKIE
ZAMRAZANIE .
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Wybraé rodzaj produkiu spozywczego,
kiory ma byé schfodzony szokowo (np.
)

Wybra¢ spe ﬁikoci@ produkiu
spozywczego, kiéry ma zosta¢ zamrozony

(np. MIEKKIE CIASTA |

Przewing¢ wartosci, aby Ustawi¢ wage
produkiu spozywczego, kidry ma byé
zamrozony.

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
potwierdzi¢ wybrang warto$¢.

Dotkng¢ przycisku URUCHOM m aby

rozpoczqé faze schfadzania wstepnego, a
nasfepnie zamrazania [patrz rozdziat

WARTO WIEDZIEC).

Zakonczenie funkcji

Po zakonczeniu funkcji urzadzenie

aufomatycznie przechodzi w stan

PRZECHOWYWANIA i pozostaje w

|
o.

tym stanie do momentu nacisniecia przycisku

STOP @

4

Stan przechowania utrzymuje zywnosé
w odpowiedniej temperaturze w

zaleznosci od uzywanej funkcii.

Wskazéwki dotyczqce przechowywania
mrozonej Zywnosci

Zamrozonej zywnosci nie wolno
przechowywaé wewngtrz urzgdzenia.
Przykry¢ i zabezpieczy¢ zywnosé folig
spozywczq, szczelnymi lub prozniowymi
wieczkami w lodéwee lub zamrazarce.
Oznakowat etykietq zamrozong zywnos¢
przeznaczong do przechowywania w
zamrazarce przez 6-12 miesiecy, ze
wskazaniem zawartoéci, dnia
przygotowania i daty waznosci.
Zamrozong zywno$¢ nalezy
przechowywa¢ w zamrazarce, w statej
temperaturze rownej -18°C.
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Tabela czaséw przechowywania mrozonej
Zywnosci

7. Wybra¢ liczbe butelek do schtodzenia,
przewijajgc warfosci od 1 do 10.

Czas

Produkty

maks. 10-12 mie-

Owoce, wotowina :
siecy

Warzywa, cielecina, dréb  maks. 8-10 miesiecy

Dziczyzna maks. 6-8 miesiecy
Wieprzowina maks. 4-6 miesiecy
Mieso mielone maks. 4 miesigce

Chleb, ciasta, gotowe potrawy,
fuste ryby

Podroby
Kietbasa, chude ryby

maks. 3 miesigce

maks. 2 miesigce

maks. 1 miesigc

SCHEADZANIE NAPOJOW

B To funkcja umozliwia schiodzenie
réznych typow napojéw do idealnej
/ S temperatury spozycia.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wsunq¢ ruszt wielofunkeyjny w pozycii

odwréconej do géry nogami do wnetrza
komory.

R
O
AN NN \\

NN

/ Trzony z zagieciami muszq by¢
£ | skierowane do géry, natomiast
mechaniczne blokady bezpieczenstwa
muszq by¢ zwrécone do tytu komory
urzqgdzenia.

3. Umiesci¢ butelki do schtodzenia na ruszcie
wielofunkeyjnym.

/ Zaleca sie wkiadanie butelek

= | poczawszy od pozycji $rodkowe;.

4. Zamkngé¢ drzwiczki.
5. Na wyswietlaczu na ekranie funkgji
wymagaijgeych zimna nacisngé przycisk

S %

SCHADZANIE NAPOJOW | .

/

6. Nacisngé na nozwe zqgdanego nopiu (np.

CZERWONE WINO §
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8. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrang warto$é.

Zmiana temperatury i czasu schfadzania
9. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

DOCELOWA lub odnosnej wartosci.

10. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

11.Dotknaé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrang temperature
pieczenia.

12. Dotkngé przycisku CZAS TRWANIA
lub odnosnej wartosci.

13. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

N AU/ |44 N
@OO%S‘@?

16:‘\/

v ¥
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14.Dotknaé praycisks POTWIERDZ [ aby

potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.

/ Nie mozna wprowadzi¢ wartosci
= | czasu ponizej 15 minut.

Faza schtadzania

15.Dotkngé przycisku START m aby
uruchomié¢ funkcie.
Faza ta jest sygnalizowana przez sukcesywne
zwiekszanie poziomu schfadzania.

/ Dotkngé przycisku STOP E aby
olny

przerwad funkcje w dow:
momencie.

Zakonczenie funkcji

Po zakonczeniu funkcji na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat ,Funkcja zakonczona” i
nastepuje krotki sygnat akustyczny, kiéry mozna
wylgezy¢, dotykajge dowolnego miejsca na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

* Dotkngé¢ przycisku HOME . aby wyjs¢
z tej funkgii.

Rodzaje napojéw

CZERWONE WINO

e Miode czerwone wina

¢ Wina rézowe dojrzafe
e Wina biafe dojrzafe, z barrique

BlA’LE WlNO NIEMUSUJACE

b | Mtode biate wina

b ©  Strukturyzowane i ewoluowane
biate wina

Biafe wina passito

Biate wina likierowe

Mtode rézowe wina

Miode grappy
WINO MUSUJACE

i *  Szampany
{ U« \Vinc musujgce
*  Wina potmusujgce

91477A521/C

Porter

Blanche, Witbier

APA (American Pale Ale)
Pilsner

Strong Belgian Ale
Trappista

IPA (Indian Pale Ale)
Weiss

Bock

Stout

LIKIER (NAPOJE WYSOKOPROCENTOWE)
* Grappa

Winiaki gronowe

Gin

Koniak

Tequila

Wodka

Whisky

Rum

LIKIER (WINA WZMOCNIONE)
e Porto

Marsala

Madera

Sherry (Xeres)

NAPOJE
5. * Napoje gazowane
ﬂg e Soki owocowe
S5 e Soki z sokowirdwki
WODA
+r 1 Mineralna
\3 ¢ Gazowana
= ¢ Aromatyzowana
e Zimna kawa

Herbaty, herbatki ziofowe i zimne
napary

PRZECHOWYWANIE

Funkcja ta utrzymuje zywno$é w
pozqdanej temperaturze.

1. Na wyswietlaczu na ekranie funkcji
wymagaijgeych zimna nacisnqé przycisk

PRZECHOWYWANIE .
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2. Wybraé rodzaj produkiu spozywczego,
kiory ma byé¢ przechowywany (np. LODY
=

3. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage
produkiu spozywczego, kiéry ma byé
przechowywany.

4. Dotknaé praycisko POTWIERDZ [ aby
potwierdzi¢ wybrang warto$é.

Zmiana temperatury przechowywania
5. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

DOCELOWA lub odnosnej wartosci.

6. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej femperatury pieczenia.

Programy wymagaiqce ciepta

7. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby
potwierdzi¢ wybrang temperature
pieczenia.

Faza przechowywania
8. Otworzy¢ drzwiczki.
9. Wiozy¢ do komory potrawe przeznaczong
do przechowywania.
10. Zamkngé drzwiczki.

1. Dotkna¢ przycisku START m aby

uruchomi¢ funkcie.

Termin przechowywania
Aby zakoriczyé funkcje przechowywania

12.Dotkngé przycisku STOP E aby

przerwac funkcje w dowolnym momencie.

13. Dotkng¢ przycisku HOME . aby wyjs¢

z tej funkgiji.
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Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

7]

Przy kazdym otwarciu drzwi,
trwajqgca funkcja blokuje sie; po
zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie wznowiony.
* Zaleca sig, aby nie nakfada¢ na
siebie potraw i nie uktada¢ kilku
warstw.
* Korzysine jest przeprowadzenie
fazy nagrzewania wstepnego.

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku
PROGRAMY WYM. CIEPtA -
(znajdujacego sie w obszarze gléwnym
(2]

WARTO WIEDZIEC
NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektére funkcje wymagaijqce ciepta

(GOTOWANIE/PIECZENIE W NISKIEJ

TEMPERATURZE EUOGURT )
poprzedzone sq tazq nagrzewania )

355
wstepnego, ﬂ ktéra umozliwia szybsze

osiggniecie przez urzqdzenie temperatury
gofowania,/pieczenia.

Ponadtfo w niektérych funkcjach faza ta jest
ustfawiona na 65°C, aby ufatwi¢ skuteczng
higienizacje komory urzgdzenia.

Taki efap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

/ Nie zaleca sie wktadania produkiu do
£ | piekarnika podczas etapu

— nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

/ Mozna pomingé etap wstepnego
£ | nagrzewania, dotykajge odnosnego

przycisku .

Po zakorczeniu wstepnego nagrzewania
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wigcza sie sygnaf dzwigkowy i osftrzezenie na
wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna wlozy¢
potrawe do pieczenia do komory.

Wrtozy¢ potrawe i potwierdzi¢

c

3. Wybra¢ kawatek produkiu spozywczego,
kidry ma zosta¢ schtodzony szokowo (np.

4. Dotkng¢ przycisku SONDA

znajdujgcego sie w obszarze dolnym 9

5. Przewija¢ wartosci temperatury docelowe,
az do wybrania zqdanej temperatury.

Uruchomienie funkgiji

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wihozy¢ potrawe do komory.

3. Zamkngé drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
uruchomié funkcie.

Faza ta jest sygnalizowana przez sukcesywne

zwiekszanie sie poziomego paska.

6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrang temperature sondy.

/ Symbo|ﬂwskozu]e, ze sonda nie

_/ Dotkng¢ przycisku STOP E, aby

— | przerwad funkcje w dowolnym
momencie.

GOTOWANIE/PIECZENIE W NISKIEJ
TEMPERATURZE (z sondq temperatury)
S Przygotowywanie potraw w niskich
8 temperaturach to diugi proces
¥ gotowania/pieczenia, w kiérym
potrawy zachowujq swoje soki, dzieki
czemu nie wysychaijq i nie twardniejq.

/ Aby uzyskaé optymalne rezultaty,

= zaleca sie zrumienienie pofraw przez
— kilka minut na patelni lub za pomocg
grilla w piekarniku przed lub po
gotowaniu/pieczeniu w niskie|
temperaturze (w zaleznosci od
przepisu).

1. Dotkng¢ przycisku GOTOWANIE/
PIECZENIE W NISKIE] TEMPERATURZE

~n

N

2. Wybra¢ rodzaj potrawy, kiéra ma zostaé

ugotowana/upieczona (np. RYBA &“:: 4
" &;t’
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— | jest podigczona do urzgdzenia.

7. Dotknaé przycisks URUCHOM [ oby

rozpoczqé faze nagrzewania wsfepnego,
a nastepnie funkcje gotowania/pieczenia
w niskiej temperaturze (patrz rozdziaf

WARTO WIEDZIEC).

ZakoRczenie gotowania/ pieczenia w niskiej

temperaturze

Funkcja zostaje zakohczona, gdy temperatura

chwilowa osiggnie temperature docelowaq.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wyjq¢ sonde z produkiu spozywczego.

3. Odkreci¢ nakretke pierscieniowq i odiqezy¢
wiyczke sondy temperatury od gniazda
znajdujgcego sie wewngirz urzgdzenia.

4. Wyjq¢ produkt spozywczy z komory.

5. Zamkng¢ drzwiczki.

ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI
& Funkcjo automatycznego rozmrazania.
%Id% Wystarczy wybra¢ potrawe, a
BN rzqdzenie samo okredla czas
wymagany, aby prawidfowo jg
rozmrozic.
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/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest

£ | wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wylgczana i na
wyswieflaczu pojawia sig napis
,Temperatura wewngtrz za wysoka,
prosze czeka¢ na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczeka¢, az
urzqdzenie ostygnie.

/ W przypadku funkeji Rozmrazanie
& | wedtug wagi nie mozna zmienié¢
temperatury domyslne;.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Po zwazeniu potrawy umiesci¢ naczynie
wewngirz komory.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDUG

S

B

5. Wybraé rodzaj zywnosci do rozmrozenia z
kategorii MIESO - RYBA - CHLEB - DESERY
- OWOCE.

6. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage
potrawy do rozmrozenia.

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.

8. Dotkng¢ przycisku START @, aby

rozpoczgc rozmrazanie wedlug wagi.
Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, ktéry mozna wylqczyé, dotykajqc
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajgc
drzwiczki.
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Ustawione wstepnie parametry:

Ciezar
Rodzaje Czas

(kg)

0.5 2 god;. 40
min

0.4 I godz. 40
min

0,1 1 godz. 10
min

01 2 godz. 10
min

01 1 godz. 10
min

/ Czas rozmrazania zalezy od ksztaftu i

wymiaréw rozmrazanego produkiu.

Podczas rozmrazania produkiéw
cigzkich i/lub o nieregularnych

ksztattach (np. kurczaka, ryb itp.)
zaleca sie obrécenie ich wewngtrz
komory piekarnika co najmniej raz o

180°.

WYRASTANIE CIASTA

Jezeli wewnetrzna temperatura jest
wyzsza od przewidzianej, funkcja ta

‘ | Funkcia ta jest szczegolnie przydatna
P\ przy wyrastaniu ciasta.

jest natychmiast wylgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
/,Temperoturo wewngtrz za Wysoko,
prosze czeka¢ na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczeka¢, az
urzqdzenie ostygnie.

IN

Aby uzyska¢ dobre wyrastanie ciasta,
w dolnej czesci komory pieczenia

nalezy umiesci¢ pojemnik z woda.

. Otworzy¢ drzwiczki.

Umiesci¢ ciasto do wyro$niecia na drugim
poziomie.
Zamkng¢ drzwiczki.

Wybra¢ WYRAST. CIASTA .
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5. Wybra¢ rodzaj wyrastania ciasta (6 godz.
lub 24 godz.).

/ WYRASTANIE 6 GODZ.: idealnie sie
£ | sprowdza w przypadku ciast

zawierajqeych znaczng ilo$¢ drozdzy i
potrzebujgcych do$¢ krétkiego czasu
odpoczynku.

WYRASTANIE 24 GODZ.: idealnie sie
sprawdza w przypadku ciast
zawierajgeych minimalng ilosé drozdzy
i potrzebujgcych dosé diugiego
procesu odpoczynku.

7

Uwaga: w fej funkcji nie ma mozliwosci
zmiany czasu i femperatury. Aby méc
ustawi¢ wartosci wedtug wiasnych
upodoban, nalezy wybraé opcje
WYRASTANIE z menu FUNKCJE
RECZNE.

Y4

6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wprowadzone ustawienia.

7. Dotkng¢ przycisku START m, aby

uruchomi¢ funkcje Wyrastanie ciasta.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, ktéry mozna wylqczyé, dotykajqc
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajac
drzwiczki.

Wskazéwki dotyczgcee optymalnego

wyrastania ciasta

e Uzywaé pojemnikéw metalowych,
ceramicznych lub z materiafu odpomego
na dziatanie temperatury do 80°C.

* W przypadku maki z wysokim
oznaczeniem W, nalezy uzyé mniejszej
ilosci drozdzy i ustawi¢ diuzszy czas
wyrastania.

e Uzywa¢ ograniczonych ilosci drozdzy, na
przyktad 4 graméw na 1 kg ciasta i
pozostawia¢ do wyrastania przez dtuzszy
okres czasu, aby ciasto byto bardziej
aromatyczne i lekkostrawne.

o Przykry¢ ciasto foliq spozywczaq.

e Uzy¢ zakwasu chlebowego, aby uzyska¢
bardziej miekkie, Izejsze i lekkostrawne
ciasto.

e Aby zapewni¢ lepsze wyrastanie ciasta,
nalezy zmniejszy¢ iloé¢ drozdzy oraz

umozliwi¢ wyrastanie w statej temperaturze.

¢ Jezeli pozgdane jest szybkie wyrastanie
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ciasta [miedzy 60 a 120 minut), zaleca sie
uzycie funkcji WYRASTANIE RECZNE i

ustawienie temperatury 35°C.

JOGURT

Ta funkcja o diugim czasie dziatania

PXB (14 godzin) przeznaczona jest do

produkcji jogurtow.

Przygotowanie mieszanki

1.

Uzywanie funkcji Jogurt
5.
0.
/.

8.

9.

Wila¢ litr mleka do rondla i podgrzewad na
matym ogniu do temperatury okofo 38-
45°C.

W miedzyczasie wla¢ do pojemnika 125
gramoéw jogurtu (lub saszetke dostepnych w
sprzedazy liofilizowanych kultur
mlecznych).

Gdy mleko osiqgnie temperature, zdja¢ je z
ognia i wlewa¢ po trochu do pojemnika z
jogurtem (lub kulturami), mieszajqc przy
pomocy frzepaczki.

Po zakonczeniu rozprowadzi¢ mieszanke
do 5-6 niewielkich pojemnikéw i zamkngé
je hermetycznie lub przykry¢ przezroczystq |
foliq.

P

Otworzy¢ drzwiczki.
Umiesci¢ pojemniki w komorze.
Zamkngé drzwiczki.

Wybraé funkcie JOGURT .

Dotkng¢ przycisku URUCHOM m, aby

rozpoczqé faze nagrzewania wstepnego,
a nastepnie funkcje Jogurt (patrz rozdziat

WARTO WIEDZIEC).

Po zakoriczeniu emitowany jest krotki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylqczy¢, dotykajac
dowolnego punkiu wyswietlacza lub otwierajgc
drzwiczki.

Wskazéwki dotyczqce przygotowania
jogurtu

Uzywa¢ pasteryzowanego pefnego mleka
UHT i jednego kubeczka biatego jogurtu.
Aby uzyskaé jogurt o obnizonej zawartosci
ftuszczu, nalezy uzy¢ odttuszczonego lub
czesciowo odtiuszczonego mleka UHT i
kubeczka chudego jogurtu.

Do przyrzgdzenia jogurtu owocowego
najlepiej uzy¢ zwartych owocdw
sezonowych.

Zaleca sie obranie i pokrojenie owocéw w
drobng kostke i gotowanie ich w rondelku
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przez okofo 15 minut, pamietajgc o
czestym mieszaniu. W celu uzyskania
stodszego smaku mozna doda¢
brgzowego cukru podczas gotowania lub
syropu z agawy po zakorczeniu
gotowania.

* Aby uzyska¢ bardziej kremowg
konsystencje, mozna zmiksowaé
ugotowane wczeéniej owoce.

* Pozostawi¢ powstalg mase owocowq do
ostygniecia przed dodaniem jej do jogurtu.

e Dodaé (ostudzong) mase owocowq do
jogurtu przed umieszczeniem go w
komorze urzqdzenia.

* Ewentualnie przyprawi¢ jogurt kilkoma
kroplami aromatu (cytrynowego,
pomaranczowego, mandarynkowego itp.)
dodanymi do mleka tuz przed wlaniem go
do kubeczka. Zalecana dawka to 2 tyzki
stofowe aromatu na litr mleka.

Funkcje reczne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

/ Przy kazdym otwarciu drzwi, frwajgca

£ | funkcja blokuje sie; po zamknieciu
drzwiczek proces zostaje
automatycznie wznowiony.

sygnalizuje postep czasowy danej funkcji.

* przycisk CZAS TRWANIA : do

ustawiania czasu frwania funkgii.
e przycisk KONIEC FUNKCJI : do

ustawiania czasu zakordczenia funkgji.

/ Nie jest mozliwe ustawienie czasu

= | KONICA FUNKCJI, jezeli nie

zostat ustawiony CZA

TRWANIA..

Wiekszo$¢ funkcji wymagajacych zimna i
ciepfa, kidre juz przeanalizowalismy,
zgrupowana jest w tym menu, ale z
mozliwosciq swobodnego wyboru niekiérych
ustawien, takich jak temperatura i czas frwania
funkgji.
1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
FUNKCJE RECZNE

(znajdujgcego

sie w obszarze gféwnym g ).

Korzystanie z funkcji recznej
2. W menu funkcji recznych przewingé w
prawo lub w lewo i wybra¢ zqdang funkcie.

/ W przypadku funkcji SCHEADZANIA

=1 S7OKOWEGO g e —
dwa podmenu funkcji.

3. W zaleznosci od wybranej funkcji mozna
ustawi¢ nastepujgce parametry:

* przycisk ODUCZA) CZAS [t ):
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e Przycisk AKTUALNA TEMPERATURA

(wytgczony): wskazuje temperature
wewnqtrz komory w czasie rzeczywistym.

e przycisk TEMPERATURA KOMORY :

do ustawiania temperatury, kiéra ma byé
osiqgnieta wewnaqtrz komory.

* przycisk AKTUALNA TEMPERATURA
SONDY (wylgczony): wskazuje

temperaturg wewnaqtrz potrawy w czasie
rzeczywistym.

* przycisk SONDA TEMPERATURY
(tylko w niektérych funkcjach): do
ustawiania temperatury docelowe; ,

ktéra ma zostad osiggnieta wewngirz
potrawy.

/ Przyciski w kolorze szarym sg
= | wylgczone.

4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby
potwierdzi¢ wybrang warto$é.
5. Dotkng¢ przycisku URUCHOM m, aby

uruchomié¢ funkcje.

WARTO WIEDZIEC

SCHtADZANIE WSTEPNE lub
NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektére funkcje poprzedzone sq fazg

schtadzania wstepnego

podgrzewania wstepnego

zaleznosci od wybranej funkcji
umozliwia szybsze osiggniecie przez
urzqdzenie zadanej femperatury.
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Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

lub

lub

/ Dotkng¢ przycisku STOP E aby
olny

m

— | przerwa¢ funkcje w dow

momencie.

Funkcja zaprogramowana czasowo

Zaleca sie, aby nie wprowadza¢
potraw do komory urzqdzenia
podczas fazy schiadzania wstepnego.

IN

/ Funkcja zaprogramowana czasowo to
£ | taka, kiora zostaje zakonczona po

Istnieje mozliwo$¢ pominiecia fazy
schtadzania wstepnego poprzez
dotkniecie odpowiedniego przycisku

. lub .

IN

uplywie okreslonego czasu
usfawionego przez uzytkownika.

/ Dla niektérych funkgji nie isieje
£ mozliwo$é¢ ustawienia czasu ich

trwania.

Po zakoriczeniu schfadzania wstepnego lub
nagrzewania wstepnego rozlega sie sygnat
akustyczny, a na wyswietlaczu pojawia sie
osirzezenie z informacjq, ze potrawe mozna
wprowadzi¢ do komory urzqdzenia.

1. Po wybraniu funkcji dotkng¢ przycisku
CZAS TRWANIA lub odnosnej

warfosci.
2. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

Wtozy¢ potrawe i potwierdzi¢

>

Uruchomienie funkgiji

Po zakoniczeniu schtadzania wstepnego lub
nagrzewania wstepnego:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wilozy¢ potrawe do komory.

3. Zamkngé drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

uruchomié¢ funkcie.

Faza ta jest sygnalizowana przez sukcesywne
zwiekszanie sie poziomego paska.

A g4 dJp N

®=00:0

f\’l{‘ Vv

Vv l'h‘1
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3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrany czas trwania.

/ Wartosci godzin i minut wybiera sie
= | oddzielnie.

Przewidywany czas zakoriczenia funkcii
pojawia sig ponizej czasu jej frwania.

4. Dotkng¢ przycisku URUCHOM m, aby

uruchomi¢ funkcje zaprogramowang
CZasowo.
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Zaprogramowana funkcja

/ Mianem zaprogramowanej funkcji

& | okresla sie mozliwosé¢ zakonczenia
funkcji czasowej w okreslonym przez
uzytkownika czasie, co skutkuje
automatycznym wylgczeniem
urzqdzenia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie jest
mozliwe ustawienie samego czasu
zakoriczenia funkcji bez
zaprogramowania czasu jej frwania.

7

1. Po ustawieniu funkcji zaprogramowane;
czasowo dotkng¢ przycisku KONIEC

FUNKCJI lub odnosnej wartosci.

2. Przewija¢ wartosci az do wybrania
zqdanego czasu zakorczenia funkgji.

/\'II 4:7'/\

=12 : 30<87

Vv "IQ ’21‘ Vv

/ Wartosci godzin i minut wybiera sie
= | oddzielnie.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ wybrany czas zakonczenia
funkcii.

Lista funkciji recznych

STANDARDOWE SCHtADZANIE SZOKOWE
) j Ta funkcja umozliwia szybkie
schtadzanie w temperaturze +3°C
8 surowych lub dopiero co ugotowanych
produkiow spozywczych.
Produkty spozywcze schfadzane

szokowo mogq by¢ przechowywane
w lodéwee (+4°C).
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tAGODNE SCHtADZANIE SZOKOWE
N Ta funkcja umozliwia szybkie
schfadzanie w tfemperaturze -5°C
. surowych lub dopiero co ugotowanych
produkiow spozywczych.
Produkty spozywcze, kidre zostaly
poddane tagodnemu schfadzaniu

szokowemu, mogq by¢
przechowywane w zamrazarce.

Schtadzanie szokowe blokuje
proliferacje bakterii i pozwala na
zachowanie nienaruszonej jakosci
produkiow.

/ Do funkgji schtadzania szokowego
£ | nalezy rowniez wykorzystanie sondy
temperatury.

GtEBOKIE ZAMRAZANIE

Funkcja ta umozliwia szybkie obnizenie
5 R dukic ; h
PR femperatury proaukfow spozywczyc
N do -28°C.
SCHEADZANIE NAPOJOW
B Funkcija ta umozliwia schtadzanie

. réznych rodzajéw napojow do

. zqdanej femperatury w przedziale od -

10°C do +20°C.

PRZECHOWYWANIE

) j Funkcja ta umozliwia przechowywanie
ES orodukiow spozywezych w zqdanej

S temperaturze w przedziale od -18°C

do +20°C.

SCHtADZANIE WSTEPNE

T Funkcja ta schfadza komore

urzqdzenia do zqdanej temperatury
BN (pomiedzy -28°C a +5°C) w celu

przygotowania do kolejnej funkgji
wymagajqgcej zimna.

GOTOWANIE/PIECZENIE W NISKIE]
TEMPERATURZE

SO To funkcja o diugim czasie dziatania
jest przydatna do przygotowywania
. potraw, kiére zachowujg wewnatrz

swoje soki, dzieki czemu nie wysychajq
i nie twardniejq.

Podczas gotowania/pieczenia w
niskiej temperaturze przewidziane jest
korzysfanie z sondy temperatury.

7
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PODGRZEWANIE

Funkcja ta umozliwia ponowne
M podgrzanie juz ugotowanych i

przechowywanych w lodéwce potraw.

W komorze urzqdzenia mozna ustawié
na femperature w przedziale od 65°C

do 80°C.

WYRASTANIE CIASTA

N Funkcia ta jest szczegodlnie przydatna
do wyrastania ciast.
& Y

N \W komorze urzqdzenia mozna ustawié
na femperature w przedziale od 4°C

do 40°C.

ROZMRAZANIE WEDtUG CZASU

ST [nkcjo recznego rozmrazania.
Nalezy wprowadzi¢ czas rozmrazania

BN potrawy, a po uplywie ustawionego
czasu frwania funkcja zostaje
przerwana.

0

/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest

£ | wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wytgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
,,Temperoturo wewngtrz za wysoko,
prosze czekad na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczekaé, az
urzqdzenie ostygnie.

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku
HISTORIA (w obszarze dolnym 9
po lewej stronie).

2. Wybra¢ funkcije, z kiérej chee sie ponownie
skorzysta¢ i uruchomi¢ jq zgodnie z opisem
w poprzednich rozdziatach.

Kasowanie historii

Jezeli chce sie skasowad¢ historie:

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

HISTORIA 4

2. Dotkng¢ przycisku KOSZ , aby usungé
historie.

Czy chcesz usungc¢ historie?

9 ©

3 —
3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ | aby
potwierdzi¢ usuniecie historii (lub przycisku

ANULUJ , aby anulowad te czynnosé.
Funkcje pieczenia wieloetapowego

/ Czas trwania rozmrazania wg czasu
£ zawiera sie w zakresie od minimum 1
minuty do maksymalnie 12 godzin i 59
minut.

/ W przypadku funkcji Rozmrazanie
£ | wedtug czasu nie mozna zmieni¢
temperatury domyslnej (30°C].

GOTOWE DO JEDZENIA

j Funkcja ta umozliwia doprowadzenie
juz przyrzqdzonych potraw do idealnej
temperatury (pomiedzy 40°C a 70°C]
w celu spozycia o ustawione] wstepnie
godzinie.

Zaleca sie podgrzewanie wylgcznie
pokrojonych i podzielonych na kawatki
potraw, o maksymalnej wadze 1 kg.

IN

HISTORIA

To menu jest szczegdlnie przydaine do
wyswietlania i ponownego wykorzystania
ostatnio uzywanych funkcii.
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/ Funkcje wieloetapowe oznaczajqg
£ | mozliwo$¢ wykonania sekwencji
dwach réznych funkcji ustawionych
przez uzytkownika.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku
PIECZENIE WIELOETAPOWE gl (w

obszarze dolnym 9 po lewej stronie).

2. Dotkng¢ przycisku DODAJ ETAP 4

3. Wybra¢ zqdang funkcije dla pierwszego
etapu (funkcja wymagaijqgca ciepta lub
zimna).

4. Jak opisano w poprzednich rozdziatach,

dotknqé przyciskéw TEMPERATURA ,
CZAS TRWANIA @ [w zaleznosci od

wybranej funkcji), aby wybra¢ parametry,
ktére chee sie zmienié.

5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanych ustawien.
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6. Dotknaé przycisks POTWIERDZ [ aby

potwierdzi¢ wybrane wartosci.
7. Dotkng¢ ponownie przycisku DODAJ ETAP

|

8. Wybra¢ zqdang funkcije dla drugiego
etapu (funkcja wymagaijqgca ciepta lub
zimna).

9. Ustawi¢ zqdane parametry dla drugiej
funkcii.

/ Dodanie kolejnego etapu nie jest

£ | mozliwe, jezeli dla sondy temperatury
nie zostaf ustawiony czas frwania lub
tfemperatura docelowa (jezeli jest
dostepna dla wybranej funkcii.

/ Rozpoczecie procesu gotowania,/
£ | pieczenia nie jest mozliwe, jezeli dla
—— wszystkich efapéw nie zostata
ustawiona zadna temperatura lub
tfemperatura docelowa sondy
temperatury (jezeli jest dostepna dla
wybranej funkgji).

Nie mozna ustawi¢ fgcznego czasu
pieczenia dfuzszego niz 13 godzin.

Nie jest mozliwe wybranie funkcii
SCHIADZANIA SZOKOWEGO jako
drugiego etapu.

IN| N

10.Dotknaé praycisky POTWIERDZ [ aby

potwierdzi¢ wybrane wartosci.

11.Dotkngé przycisku URUCHOM [a aby

uruchomié funkcje pieczenia
wieloefapowego.

Poznaj przepisy

Aby zapoznad sie z przepisami opracowanymi
dla réznych kategorii produktow spozywczych
oraz uzyska¢ dodatkowe informacije na temat
schfadzania szokowego, mrozenig,
gotowania, pieczenia... zachecamy do
odwiedzenia specjalnej strony pod adresem
www.smeg.com, do kiérej mozna uzyskad
dostep za pomocg kodu QR znajdujgcego sie
na ulofce dofgczonej do produkiu.

W przypadku przerwy w dostawie
energii elektrycznej
Po przerwie w zasilaniu podczas wykonywania
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funkciji urzagdzenie automatycznie przywraca
funkcje, ktérg wykonywato, zachowuigce
wszystkie poprzednie ustawienia i odliczajgc
tylko czas funkgji, ktéry juz uptyndf, jezeli czas
frwania przerwy w zasilaniu jest mniejszy lub
réwny 60 sekund.

Jezeli przerwa wystepuje w innym stanie,
urzqdzenie pozostaje przez pewien czas w
stanie oczekiwania na reczng zgode
uzytkownika na kontynuowanie lub
niekontynuowanie funkcji.

Jezeli funkcja zostanie ponownie wigczona,
usfawienia pozostajq fakie, jakie byty przed
przerwg w dostawie prqdu, z uwzglednieniem
czasy, ktéry juz uptyngf.

Gdyby nie byto zadnej interwencii ze strony
uzytkownika, urzadzenie anuluje te funkcje i na
wyswietlaczu ponownie bedzie widnied
biezgca godzina.

/ (tylko modele SmegConnect) Rowniez
£ | w aplikacji pojawia sie powiadomienie
o ponownym pofgczeniu.

Przerwa w dostawie energii elektrycznej
podczas funkcji zaprogramowanej

Jesli przerwa w dostawie energii elekirycznej
ma miejsce, gdy ustawione jest pieczenie
zaprogramowane:

* Jedli energia elekiryczna zostanie
przywrécona w ciqgu ustawionej godziny,
urzqdzenie pozostanie w frybie
oczekiwania na uruchomienie funkgjj,
odéwiezajqc czas pozostaty do
uruchomienia.

* Jedli energia elekiryczna zostanie
przywrécona po ustawionej godzinie
uruchomienia, Urzqdzeme pozostanie w
frybie oczekiwania na uruchomienie funkcji i
- jesli po pewnym czasie nie bedzie zadnej
interwencji ze strony uzytkownika —
urzqdzenie anuluje te funkcije i na
wyswietlaczu ponownie pojawi sie biezqca
godzina.

Ustawienia

/ W przypadku chwilowego odciecia
£ | pradu, wszystkie spersonalizowane
ustawienia pozosfang akiywne.

W tym menu mozna dokona¢ ustawien
urzqdzenia.
* W  menu gtéwnym” dotkngé¢ przycisku
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USTAWIENIA @ (w obszarze dolnym

9 po prawej sfronie).

EKSPOZYCJA

ZEGAR

/ Menu, w ktérym mozna ustawi¢

= | godzine i rodzaj wyswietlania.

/ Menu przeznaczone dla witryn
= | wystawowych.

¢ W  menu ustawien @” dotkng¢ przycisku

EKSPOZYCJA

Show Room (tylko w sklepie)

* W, menu ustawien ﬁ" dotkng¢ przycisku

USTAWIENIA ZEGARA .

Zegar cyfrowy

/ Umozliwia wyswieflanie biezqcej
= | godziny w formacie cyfrowym.

/ Umozliwia wylgczenie elementéw

grzejnych i jednoczesne zachowanie

aktywnego panela sterowania.

/ W przypadku chwilowego odciecia
= pradu, wersja cyfrowa pozostaje

/ Podczas normalnego funkcjonowania

o fakim stanie $wiadczy zaswiecona

kontrolka w obszarze informacii

IN

Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
sposob, nalezy ustawi¢ dla tego frybu

opcie VWyi.

. Wybra¢ Show Room.

2. Wybra¢ WL
3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ w

celu uaktywnienia trybu Show Room.

Tryb demo (tylko w sklepie)

/ Zupetnie podobnie jak w przypadku

frybu Show Room, wraz z aktywacjg

tego frybu po okreslonym czasie
bezczynnosci na wyswietlaczu
pojawia sie demo poszczegdlnych
ekranéw obrazujgeych potencjat tego
urzgdzenia.

/ Aby uzywaé urzqdzenia w normalny

sposob, nalezy ustawi¢ dla tego frybu

opcje Nieaktywny.

. Wybra¢ Tryb demo.

mode

Wybra¢ W,

3. Dotkna¢ praycisku POTWIERDZ [) aby

vaktywni¢ Tryb demo.

91477A521/C

aktywna.

1. Wybra¢ m Zegar cyfrowy.
2. Wybra¢ W,

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
uaklywni¢ tryb Zegar cyfrowy.
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Czas w trybie gotowosci

Wiqcza/wylgcza wyswietlanie
zegara, gdy urzqdzenie jest
wylgczone.

IN

Funkcja Czas w frybie gotowosci jest
ustawiona fabrycznie jako wylgczona.

Jezeli funkcja Czas w trybie gotowosci
jest ustawiona joko wigczona,
urzqdzenie (w trybie gotowosci)
pokazuje na wyswietlaczu akiualng
godzine przy stabym o$wietleniu.

IN| 1IN

Ustawienie funkciji Czas w trybie
gotowosci jako aklywnej powoduje
wieksze zuzycie energii przez
urzqdzenie w frybie gotowosci.

IN

Tylko w modelach z funkcjg
SmegConnect: Jezeli funkcja Czas w
frybie gotowosci jest ustawiona jako
nieaktywna, fqcznosé wylqcza sie
automatycznie po przejéciv zegara w
fryb gotowosci.

IN

1. Wybra¢ Wyswietl godzine.
2. Wybra¢ W,

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

vaktywni¢ wyswietlanie zegara.

Format godziny

/ Wiqgcza/wylgcza wyswietlanie zegara
= | wformacie 12 lub 24 godzin.

/ Dla funkcji Format godziny fabrycznie
= | ustawiona jest opcja 24h.

. Wybra¢ Format godziny.
2. Wybra¢ 12h lub 24h.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby
uvaktywni¢ zqdany format godziny.

WYSWIETLACZ

/ Menu, w ktérym mozna zmieni¢ jezyk i
£ | zmodyfikowa¢ ustawienia wyswietlania
niekiérych parametrow.

* W ,menu ustawien @ dotkng¢ przycisku
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USTAWIENIA WYSWIETIACZA .

Jezyk

/ Umozliwia wybranie jezyka
= | wyswieflacza.

1. Wybra¢ Jezyk.

2. Przewing¢ liste dostepnych jezykow i
wybra¢ zqdany jezyk.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .
aby potwierdzi¢ wybrany jezyk.

Blokada sterowania

/ Pozwala na automatyczne

£ | zablokowanie sterowania, po uptywie
jednej minuty funkcjonowania bez
zadnych inferwencji uzytkownika.

1. Wybra¢ Blokada sterowania.
2. Wybra¢ Tak.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby

uaktywni¢ tryb Blokada sterowania.

/ Podczas normalnego funkcjonowania
£ o takim stanie $wiadczy zaswiecona

kontrolka w obszarze informaciji

Aby podczas pieczenia chwilowo wylgczyd

blokade, nalezy:

4. Dotkng¢ jednej z wartosci, kiére zamierza
sie zmienic.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat

informujacy, jok wylqgczyé tymczasowo tryb

Blokada sterowania.

Naciskaj ikone przez 3 sekundy,
aby dezaktywowac blokade sterowania

)

5. Dotkng¢ na 3 sekundy ikony .
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Dzwiek

/ Po kazdym wecisnieciu jednego z

£ | symboli na wyswietlaczu, urzadzenie
wyemituje jeden dzwiek. Za pomocg

tej funkcji mozna go dezaktywowad.

3. Dotknac przycisky POTWIERDZ [/ aby

vaktywni¢ zqgdang jednostke miary wagi.

Informacije o systemie

1. Wybrac¢ Dzwiek.
2. Wybra¢ Wit.
3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ g aby

wylgczye dzwiek towarzyszqey dotykaniu
symboli na wyswietlaczu.

Format temperatury

/ Menu, w kiérym wyswietlane sq

= informacje o numerze seryjnym i wersji

oprogromowamo.

/ Umozliwia ustawienie zakresu
£ | temperatury w stopniach Celsjusza
(°C) lub w stopniach Fahrenheita (°F).

* W ,menu ustawien @" dotkng¢ przycisku
INFORMACJE O SYSTEMIE (Il (w
obszarze dolnym 9 po prawej stronie).

Reset ustawien

/ Ta czynno$¢ przywraca wszystkie

£ ustawienia do warunkéw

/ Dla funkeji Format temperatury
=2 | fabrycznie ustawiona jest opcja °C.

poczatkowych, zgodnie z ustawieniami
fabrycznymi.

. Wybra¢ Format temperatury.
2. Wybra¢ °C lub °F.

. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ , aby

vaktywni¢ zgdang temperature.

w

Jasnoé¢ wyswietlacza

Operacja fa powoduije usuniecie
réwniez wlasnych przepisow.

IN

Umozliwia wybranie poziomu jasnosci
wyswietlacza.

IN

/ Funkcja Jasno$¢ wyswietlacza jest
£ | ustawiona fabrycznie na poziom

Wysoki.

. Wybra¢ mJosnoéc’ wyswietlacza.

2. Wybraé sposréd pozycji Wysoka - Srednia
- Niska.

3. Dotknqé przycisku POTWIERDZ , aby

potwierdzi¢ dokonany wybér.

Typ wagi

* W ,menu ustawien " dotkng¢ przycisku
FACTORY RESET &d (w obszarze dolnym

na $rodku).

1. Dotkng¢ przycisku Tak, jesli majqg zostac
przywrécone oryginalne ustawienia

fabryczne.
lub
2. Dotkng¢ przycisku Nie, aby anulowa¢
operacie.

PODtACZENIE (tylko modele SmegConnect)

/ Menu, w kiérym wyswietlane sq
= | parametry fgcznosci.

W ,menu ustawien Q" dotkng¢ przycisku

POtACZENIE .

/ Umozliwia ustawienie jednostki miary,
£ | aby waga byta wyswietlana w
kilogramach (kg) lub w uncjach (oz).

/ Informacije na temat ustawien

/ Dla funkeji Typ wagi fabrycznie
=~ | ustawiona jest opcja kg.

POIACZENIA znajdujqg sie w

instrukciji obsfugi: ,tqgcznosé schtadzarki
szokowej do zabudowy”.

1. Wybra¢ &8 Typ wagi.
2. Wybra¢kg lub oz.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czysci¢.

Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylgcznie produkty niezawierajgce
substancii $ciernych, kwasnych lub na bazie
chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wylrze¢ miekkg szmatkq lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnodci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania mefalowych ggbek lub osfrych
skrobakow.

Stosowac¢ zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich resztek
na urzgdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewngtrz urzgdzenia.

Czyszczenie komory
W celu zachowania dobrego stanu komory

nalezy jq regularmie czysci¢ po kazdym uzyciu.

Nie dopuszczaé do zasychania reszfek
jedzenia wewngfrz, poniewaz mogq one
zniszczyd¢ powierzchnie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedai.

Zawsze usuwac stafe pozostatosci.

/ W przypadku uzywania specjalnych

£ | $rodkow czyszezaeych zaleca sie
uruchomienie urzqdzenia w
maksymalnej temperaturze przez okofo
15 - 20 minut w celu usuniecia
wszelkich pozostatosci.

334 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

/ Po zakonczeniu kazdego uzycia

£ | zaleca sig przeprowadzenie dwaéch
cykli automatycznego czyszczenia,
aby zapewni¢ optymalng higienizacje
komory.

Suszenie

Gotowanie/pieczenie i schtadzanie szokowe/

mrozenie zywnosci generuje wilgo¢ wewnqtrz

komory. Jest to catkowicie normalne zjawisko,
kiére nie wplywa na prawidtowe dziatanie
urzqgdzenia.

Po kazdym uzyciu:

1. pozostawi¢ urzgdzenie do ostygniecio;

2. usunqgé zanieczyszczenia z komory;

3. osuszy¢ komore miekkg $ciereczkg;

4. pozostawi¢ otwarte drzwiczki na tyle
dtugo, aby komora mogta catkowicie
wyschngé.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyijecie ramek na ruszty,/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty,/blachy,

nalezy:

* Za pomocq $redniej wielkosci $rubokreta
szczelinowego odkreci¢ sworznie
mocujqce rame do $ciany bocznej komory.

a———— ~——— ||
D— @

@

J Przytrzymadé mocno rame jednq rekg,
£ | aby zapobiec jej upadkowi i
uszkodzeniu powierzchni urzqdzenio.

W celu zamontowania ramek na ruszty/blachy
nalezy:
* Ustawi¢ rame na $cianie bocznej komory i
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wkreci¢ w niq sworznie mocujgce. 2. Otworzy¢ drzwiczki.

3. Nacisng¢ przycisk URUCHOM m aby

L
‘ uruchomi¢ automatyczne czyszczenie.
/ Automatyczne czyszczenie nie jest

uruchamiane, jezeli drzwiczki sq
zamkniete.

@ / Jezeli podczas dziatania funkgji

drzwiczki zostang przypadkowo
zamkniete, urzqdzenie przerywa
Specjalne funkcje czyszczenia dziatanie funkcji w oczekiwaniu na
ponowne ofwarcie drzwiczek.

e 7 pozycji O obréci¢ pokretfo funkciji o jedng

pozycie w lewo. Przycisk miga. 4. Po zakonczeniv automatycznego
czyszczenia nalezy dokfadnie osuszy¢
Czyszczenie auto komor@ Urzqdzenio.
R Funkcja automatycznego czyszczenia 5. Zamknq¢ drzwiczk.

T ma za zadanie oczyszczenie wnetrza Konserwocio nadzwyczaino
komory z nieprzyjemnych zapachéw . )
powstajgeych podczas korzystania z Porady dotyczqce konserwacji uszczelki
funkcji urzqdzenia. Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

. o Utrzymywac uszczelke w czystosci stosujqce
1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku niesciernej ggbki i lemiej wody. a

(znajdujgcego sie w obszarze dolnym

o

MONTAZ

Podtqczanie do instalaciji elektrycznej s 220-240V~

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce 1D 2 220-240Y~
bezpieczenstwa. - 20 mm
olele] (=i
Informacje ogélne L =N -
Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym Kabel trojzytowy 3 x 1,5 mm2.
przedstawionym na fablice znomionowei. —
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane / Wiskazane wartosci dofyczq
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest = | wewnetrznego przekroju kabla.
umieszczona na urzqdzeniu, W Widocznym
miejscu. / Wymiary kabli zasilajgeych
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;. £ | uwzgledniajq wspétczynnik

jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu dfuzszego niz pozostate o
przynajmniej 20 mm.
Urzqdzenie moze funkcjonowaé: Podiqczenie state
Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqce takq
odlegfosciq otwierania sie stykow, kiéra
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zapewni komplete odigczenie urzqdzenia w Gabaryty urzqdzenia (mm)

warunkach kategorii przepieciowei lll, zgodnie
z zasadami instalacii. | @

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtqcznik wbudowany w przytgcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podigczenie za pomocq gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek, przediuzaczy i ‘4—598—>|

bocznikéw, poniewaz mogg powodowad

457—|
]

——453—|

nagrzewanie lub przepalenie.

o [——491—>
Ustawianie [ | [ —
i S | S—— o
Patrz Ogodlne zalecenia dotyczgce e e
bezpieczenstwa. m %

Pozycja kabla zasilajgcego

ﬂép{ ) i )
v/ )( ) ( )

( ) ( ) ) ( ]

+——550——¥

[+
[o]

———553——»

l—395

Tuleje mocujgce

@ =

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na 45°
przednim panelu urzgdzenia.

2. Umieéci¢ urzqdzenie w meblu.

3. Przymocowa¢ urzqdzenie do szatki za
pomocgq $rub. N

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.
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Zabudowa na kolumnie (mm)

f min. 200 cm’

445447

min. 200 cm’

Upewnic sie, ze w gomej/tylnej
czedci szafki znajduje sie otwér o
gtebokosci okofo 60 mm.

IN
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