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1 Avertissements

1.

1 Avertissements généraux de
sécurité

Dommages corporels

Ne touchez pas les parois de la
cavité durant |'utilisation des
fonctions chaudes.

Ne touchez pas |'appareil avec
les mains ou les pieds humides ou
mouvillés.

Eloignez les enfants de moins de
8 ans s'ils ne font pas 'objet
d'une surveillance constante.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
manguant d'expérience et de
connaissances, sous la
supervision et en recevant la
formation d'adultes et de
personnes responsables de leur
securité.

Mettez I'appareil hors tension
apres |'utilisation.

Introduisez les plaques ou les
récipients chauds en porfant des
gants de protection pour éviter les
brolures.

Avertissements

* N'essayez jamais d'éteindre une

flamme /incendie avec de 'eau :
mettez |'appareil hors tension et
couvrez la flamme avec un
couvercle ou une couverture
ignifuge.

Les opérations de neftoyage et
d'entretien ne doivent jamais étre
effectuées par des enfants sans
surveillance.

L'installation et les interventions
d'assistance doivent étre confiées
& du personnel qualifié, dans le
respect des normes en vigueur.

e N'UTILISEZ PAS OU NE

CONSERVEZ PAS DE X
MATERIAUX INFLAMMABLES A
PROXIMITE DE L'APPAREIL.

* N'UTILISEZ PAS DE

VAPORISATEURS A PROXIMITE
DE CET APPAREIL LORSQU'IL EST
EN FONCTION.

* Mettez |'appareil hors tension

\ ! o .
apres |'utilisation.

* NE MODIFIEZ PAS CET

APPAREIL.

¢ Avant toute intervention sur

'appareil (installation, entretien,
positionnement ou déplacement),
munissez-vous de équipements de
protection individuelle.



Avertissements A

* Avant toute intervention,
désactivez |I'alimentation
électrique générale.

* N'introduisez pas d'objets
métalliques pointus (couverts ou
ustensiles) dans les fentes.

o N'essoyez jamais de réparer
'appareil sans |'intervention d'un
technicien qualifié.

* Sile cable d'alimentation
électrique est abimé, contactez
immédiatement le service
d'assistance technique qui se
chargera de le remplacer.

* Ne fouchez pas (en particulier
avec les mains mouillées) et ne
mettez pas directement les
aliments congelés en bouche.

Dommages subis par |’ appareil

* N'endommagez pas le circuit de
refroidissement.

» N'utilisez pas de dispositifs
mécaniques ou d’autres moyens
que ceux recommandés par le
fabricant pour accélérer le
processus de dégivrage.

* Pour éviter les dangers dus &
'instabilité de I'appareil, celui-ci
devra étre fixé d’aprés les
instructions fournies.

* Ne posez jamais d'objets
métalliques pointus (couverts ou
couvercles) sur I'appareil durant
"'emploi.

N'utilisez pas de détergents
abrasifs ou corrosifs sur les parties
en verre (ex. produits en poudre,
détachants et éponges
métalliques).

Ne vous asseyez pas sur
"appareil.

N'utilisez pas de jets de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

N'obstruez ni les ouvertures ni les
fentes de ventilation de |'appareil.

Ne posez pas de récipients ni
des plaques sur le fond de la
cavité de |'appareil.

N'utilisez pas d appareils
électriques & l'intérieur de
"appareil.

N'utilisez jamais I'appareil pour
rafraichir la pigce.

Débranchez toujours I'appareil
en cas de panne, d’entretien, de
remplacement de |'ampoule ou
durant le nettoyage.

l'appareil est en mesure de
garantir des performances
optimales si la température
ambiante ne dépasse pas 32°C.
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* N'ufilisez pas de matériaux
réches, abrasifs, ni de racloirs
métalliques tranchants.

! o
* N'utilisez pas la porte ouverte
comme levier pour faire entrer
I"appareil dans le meuble.

! .
* N'exercez pas de pressions
excessives sur la porfe ouverte.
* N'utilisez pas la poignée pour
soulever ou déplacer 'appareil.

Installation

e CET APPAREIL NE DOIT PAS
ETRE INSTALLE SUR DES
BATEAUX OU DES
CARAVANES.

* Positionnez |'appareil dans le
meuble avec |'cide d'une autre
personne.

* N'installez pas|'appareil dans un
environnement potentiellement
explosif.

! .
* Ne placez pas |'appareil dans
une piece avec un

renouvellement insuffisant de I'air.

* Pour éviter la surchauffe possible
"appareil ne doit pas étre installé
derrigre une porte décorative ou
un panneau.

Avertissements

e Un technicien habilité doit
effectuer le branchement
électrique.

* La mise & la terre est obligatoire
selon les modalités prévues par
les normes de sécurité de
installation électrique.

* Utilisez des cables résistant & une
température d'au moins 90° C.

* Le couple de serrage des vis des
conducteurs d'alimentation du
bornier doit éfre égal & 1,5-2 Nm.

Pour cet appareil

* N'endommagez pas le circuit de
réfrigération (au cas ou il serait
accessible).

* Respectez la réglementation en
vigueur en ce qui conceme la
consommation d'aliments crus. On
recommande de surgeler le
poisson cru & une température de
-18°Cetdele conservera-18°C

pendant au moins 96 heures.

* Netfoyez minutieusement les
parties de |'appareil au contact
direct et indirect des aliments pour
éviter tout type de contamination.

* Utilisez des détergents & usage

alimentaire.

* N'utilisez ni des produits

inflammables ni des substances
nocives.



Avertissements

* Utilisez exclusivement la sonde de
tfempérature insérée dans
I"appareil.

Maintenez la porte fermée
pendant foutes les opérations de
I"appareil.

Ne superposez pas les aliments,
mais disposez-les de maniére &
permetire une bonne circulation
de I'air & l'intérieur de |'appareil.

Utilisez des récipients en
aluminium ou en acier inox.

Ne couvrez pas les plaques avec
des couvercles ou des pellicules
isolantes.

Ne vous appuyez pas ef ne vous
asseyez pas sur la porte ouverte.

Vérifiez qu'aucun objet ne reste
coincé dans la porte du four.

En cas d'inutilisation prolongée,
débranchez I'appareil de la prise
de courant et neftoyez-le &
I'intérieur et & |'extérieur.

Le cordon électrique et la prise de
courant doivent éfre aisément
accessibles une fois I'appareil
installé.

A

1.2 But de I'appareil
* Cet appareil est destiné au

refroidissement rapide, & la
surgélation, & la conservation, au
levage d'aliments et au
refroidissement de boissons dans
le milieu domestique. Il peut étre
utilisé pour abaisser rapidement la
température des aliments cuits ou
crus afin d'en préserver les
propriétés nutritives. Il permet
également de cuire les aliments &
basse température pour en exalter
la qualité, le parfum et les arémes
ef ramener les aliments & une
température idéale pour leur
consommation.

Toute autre utilisation est impropre.

Cet appareil peut également

étre utilisé :

* dans la cuisine des
magasins, dans les bureaux
et dans d'autres milieux
professionnels ;

* dansles fermes / les gites
rurQux ;

* parles clients dans les hotels,
les motels et les résidences ;

* dans les gites.

Cet appareil n'est pas concu pour
fonctionner avec des
temporisateurs externes ou des
systémes de commande ¢&
distance.

a4
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1.3 Responsabilité du fabricant

Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages
subis par les personnes et les biens,
causés par :

* |'uvtilisation de I'appareil différente
de celle prévue ;

* le non-respect des prescriptions
du manuel d'instructions ;

* le non-respect de la
réglementation en vigueur en ce
qui concerne la consommation
d'aliments crus :

* |'altération méme d'une seule
partie de I'appareil ;

* |'utilisation de pigces détachées
non originales.

1.4 Ce manuel d’ utilisation

Ce manuel d'utilisation fait partie
intégrante de |'appareil.
Conservez-le en parfait éfat et &
portée de main de I'utilisateur
Fendonr tout le cycle de vie de
‘appareil.

lisez aftentivement ce manuel

d'utilisation avant d'utiliser |'appareil.

1.5 Plaque d’identification

La plaque d'identification contient les
données techniques, le numéro de
série et le marquage. N'enlevez
jamais la plaque ﬁidenﬂﬁcoﬂon.

o | Cet appareil n'est pas soumis
| e I"¢tiquetage énergétique
conformément au point E art.

1 Reglement 643 ,/2009.

Avertissements

1.6 Elimination
Cet appareil est conforme &
la directive DEEE de |'Union

2

européenne (2012/19/UE)
et porte le symbole des déchets de
produits ¢électriques et électroniques.
Cet appareil doit étre éliminé
séparément des autres déchets
ménagers [directives 2002 /95 /CE,
2002/96,/CE, 2003,/108/CE).
Cet appareil ne contient pas de
substances dont la quantité est jugée
dangereuse pour la santé et
I'environnement, conformément aux
directives européennes en vigueur.
Pour éliminer |'appareil :
* Coupez le cable d'alimentation

électrique et enlevez-le avec la

fiche.

Tension électrique
Danger d’électrocution

* Mettez |'appareil hors tension.

* Débranchez le cable d'alimentation
électrique de l'installation électrique.

* Confiez I'appareil destiné a la
mise au rebut aux centres de
collecte sélective des déchets
électriques et électroniques, ou
remettez-le au revendeur au
moment de |'achat d'un appareil
équivalent, & raison d'un contre
un.



On précise que pour I'emballage de 1.7 Comment lire le manuel
nos produits, nous utilisons des d’ utilisation

matériaux non polluants et
recyclables.

¢ Confiez les matériaux de
I'emballage aux centres de
collecte sélective.

Ce manuel d'utilisation utilise les
conventions de lecture suivantes :

Avertissements

Informations générales sur ce
manuel d'utilisation, la sécurité et P8
I"élimination finale.

L

Description

s Description de I'appareil et de ses
accessoires.

Utilisation

._q Informations sur |" utilisation de

ls( |'appareil et des accessoires.

Nettoyage et entretien
Informations pour un nettoyage et
un enfretien corrects de I'appareil.
Installation
Informations pour le technicien

X qualifié¢ concemnant I'installation, la

mise en fonction et |'essai.

1. Séquence d'instructions pour | utilisation.

¢ |nstruction d'utilisation individuelle.
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2 Description

2.1 Description générale

©
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1 Panneau de commandes
2 Support sonde

3 Lampe

4 Porte

5 Turbine

6 Sonde de température

7 Glissieres de support de la grille

m Niveau de la glissiere



Description

2.2 Panneau de commandes

Afficheur

L'écran tactile permet d'inferagir avec
I'appareil. Appuyez sur les icones pour
accéder aux différentes fonctions
disponibles. Lafficheur indiquera tous les
paramétres relatifs au fonctionnement,
comme : la fonction sélectionnée, les
réglages relatifs au temps,/température ou
aux programmes pré-memorisés.

Pour revenir au menu précédem ou terminer
une fonction, appuyez sur 'icéne ;

pour confirmer les options sélectionnées,
appuyez sur l'icone .

/ Pour inferrompre la fonction en
& | cours et éteindre |'appareil,

enfoncez l'icone pendant

quelques secondes.




2.3 Autres parties

Eclairage interne

L'éclairage interne de 'appareil se
déclenche uniquement s'il I'on ouvre la
porte ou si celle-ci reste ouverte.

e | Il estimpossible d'éteindre
1 I'éclairage inferne lorsque la porte
esf ouverfe.

Niveaux de positionnement

l'appareil dispose de niveaux permettant
de positionner des grilles & des hauteurs
différentes. Les hauteurs d'enfournement
sont considérées de bas en haut (voir 2.1
Description générale).

Turbine de refroidissement

La turbine répartit uniformément I'air &
I'intérieur de |'appareil permettant
d'afteindre plus rapidement la température
sélectionnée.

Description

2.4 Accessoires disponibles

Grille

Utile pour le support des récipients.

Grille multifonction pour bouteilles
(uniquement sur certains modéles)

Utile pour le support de bouteilles ou de
récipients si elle est insérée fournée.



Sonde de température

Ainsérer au centre des aliments pour
relever la température au coeur durant le
refroidissement rapide avec sonde et la
cuisson & basse température.




2.5 Avantages de la cellule de
refroidissement rapide

La cellule de refroidissement rapide permet
de refroidir rapidement les aliments et de
les surgeler rapidement pour en garantir la
durée et la fraicheur.

Le refroidissement rapide et la surgélation
rapide favorisent la préservation des
propriétés organoleptiques et nutritives des
aliments et en préservent les saveurs, les
arémes et les couleurs.

* le refroidissement rapide & +3°C au
coeur des aliments cuits réduit au
minimum la prolifération bactérienne qui
afteint son plus haut niveau entre 65°C

et 8°C.

* La surgélation rapide & -18°C permet
de prolonger les temps de conservation
des aliments pendant plusieurs mois. Elle
évite également la formation de macro
cristaux de glace qui endommagent les
parois cellulaires des aliments en les
cassant. Une fois décongelés, les
aliments ne perdent pas de liquides et
leur consistance et leur goOt sont
maintenus.

Description

Avec cellule de
refroidissement

Sans cellule de
refroidissement

Risque bactérien | Sécurité alimentaire

Préservation de la
consistance d'origine

Evoporoﬂon et
déshydratation

Perte de poids  Aucune perte de poids

Préservation des
propriétés
organoleptiques

Perte des goots, des
ardmes, des
couleurs

Dépérissement
rapide

Durée prolongée de
conservation

Formation de micro
cristaux de glace qui
n'endommagent pas

les aliments, en
préservant la qualité
et la consistance

Formation de macro
cristaux de glace
qui endommagent

les fibres des
aliments



3 Utilisation

3.1 Avertissements
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3.2 Opérations préliminaires
1. Eliminez les éventuelles pellicules de

profection & |'extérieur et & I'intérieur de
I'appareil y compris les accessoires.

2. Enlevez les éventuelles éfiquettes (&
I'exception de la plague contenant les
données techniques) des accessoires et
dans la cavité de 'appareil.

3. Enlevez et lavez tous les accessoires de
I"appareil (voir 4 Nettoyage et
entretien).

4. Pour éliminer les éventuels résidus de
fabrication, nettoyez soigneusement
I'intérieur de I'appareil avec un chiffon et
du détergent neutre sans abrasifs (voir
«Nettoyage de la cavifé inferne de
I'appareil»).

5. Pour pouvoir commencer & utiliser
I'appareil, il est nécessaire de régler
I'heure actuelle (voir «Premiere
utilisations).

3.3 Utilisation des accessoires

Grille

Les grilles doivent éfre insérées dans les
glissiéres latérales jusqu’au point d'arrét.

* les blocages mécaniques de sécurité
qui empéchent |'extraction accidentelle
des grilles doivent étre tournés vers le
bas ef vers la partie postérieure de lo
cavité de I'appareil.

Grille multifonction pour bouteilles
(uniquement sur certains modéles)

Les bouteilles & refroidir peuvent étre
disposées sur cette grille comme indiqué
ci-dessous :

e | Lorsqu'elle est utilisée tournée, elle
1 se comporte comme une grille
normale pour le support de
récipients.
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Sonde de température

Pointe acérée
Danger de blessures

* Manipulez la sonde avec soin et évitez
d'en toucher la pointe.

Insérez la sonde dans I'aliment avant de

démarrer le cycle de refroidissement rapide

avec la sonde ou les fonctions chaudes.

* la sonde de température doit éfre
placée en profondeur au centre de
'aliment sans le franspercer.

* En présence d'aliments de différentes

dimensions, piquez la sonde dans la
piece la plus grande.

e | Introduisez la sonde
1 fransversalement aux frois quarts
de sa longueur.

Apres | utilisation, neftoyez la sonde avec
un chiffon doux et de I'eau tiede, séchez-la
soigneusement et rangez-la dans son
logement.

3.4 Utilisation de la cellule de
refroidissement rapide

Premiére utilisation

A la premiére utilisation, ou aprés une

coupure de courant, le symbole [QJOROI0)

clignote sur I'afficheur de I'appareil. Pour
pouvoir commencer une fonction
quelconque, il faut régler I'heure actuelle
(s'il s'agit de la premiére mise en fonction, il
est également recommandé de sélectionner
la langue souhaitée).

A la premiére utilisation, I'appareil
est sélectionné sur la langue par
défaut « English ».

[ ]

/ A la premigre connexion ou aprés
&7 | une coupure de courant, attendez
quelques secondes avant
d'interagir avec I'appareil.
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Disposition des aliments

Disposez les aliments uniformément &
I'intérieur de 'appareil en évitant de les
empiler ou de les superposer pour ne pas
géner la circulation de I'air.

e | Utilisez la grille pour favoriser la
1 circulation de 'air.

Température cible

La température affichée indique la
température cible (3°) que doivent
afteindre les aliments.

30

Page d’accueil

Appuyez sur I'heure affichée.

Vous pouvez maintenant sélectionner sur la
page d'accueil de I'appareil les différentes
fonctions disponibles.

ﬁ’k@

1T 2 3 4 5

1 Réglages

2 Programmes aufomatiques
3 Fonctions refroidissement
4 Fonctions spéciales

5 Chronologie
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3.5 Fonctions refroidissement Pré-refroidissement
Pour sélectionner les foncfions de La fonction de pré-refroidissement permet

. de refroidir la cavité de I'appareil avant de
refroidissement, appuyez surle symbole %.k démarrer un cycle de refroidissement

surla page principale de |'appareil. rapide ou de surgélafion.

Lo page-écran avec les symboles des Effectuez un cycle de
différentes fonctions de refroidissement _/ pré-refroidissement d'au moins 15 P8
s'affiche minutes sans infroduire d’aliments g

pour obtenir de meilleurs résultats
durant le refroidissement rapide ou
la surgélation.

1. Pour démarrer la fonction de
pré-refroidissement, appuyez sur le

=

symbole
Y HH

2. la page-écran suivante s'affiche :
Les fonctions de refroidissement disponibles Pes

sont: 12:30 o
pré-refroidissement _30 @
Pré-refroidissement

& 00:00:00

Conservation R 25°

configurez température et
pressez démarrer pour activer fonction @

Refroidissement rapide

3. Sivous souhaitez modifier la température

E@EHPE

Surgélation par défaut (-30°C), appuyez sur la
valeur de la température : la page-écran

Refroidissement & boissons de sélection de la valeur souhaitée au
moyen des touches ou @
s'affiche.

Appuyez sur le symbole de la fonction
souhaitée pour I'activer.

Appuyez de nouveau sur la touche

pour revenir & la page principale.
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4. Appuyez sur pour confirmer.

configurez la température

@ T°Cmin -35°
T°Cmax 20°

o | La valeur de température peut
1 égoalement étre modifiée pendant
le fonctionnement.

5. l'afficheur indique la progression de la
fonction.

12:30

pré-refroidissement

& 00:01:05

ﬂ 25°

6. Llorsque la température sélectionnée est
afteinte, I'appareil émet un signal
sonore, la barre de progression de la
fonction et la température & atteindre
disparaissent de |'afficheur.

Conservation

Cette fonction maintient les aliments & la
fempérature souhaitée (de -35°C &

+20°C)

1. Sur la page-écran des fonctions de
refroidissement, appuyez sur le

symbole .

2. Sélectionnez le type de conservation
souhaité.

réfrigérateur

congélateur

manuel

3. Appuyez sur la touche pour

démarrer la fonction.

12:30

conservation
congélateur

& 00:00:00

Q 25°

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @




Utilisation

4. La page-écran relafive & I'avance de la
fonction s'affiche.

12:30
conservation
congélateur

& 00:01:05

ﬂ 25°

. L'appareil émet un signal sonore lorsque
la température est atteinte.

. En cas de conservation manuelle,
choisissez la température souhaitée au

moyen des touches ou @
Appuyez sur pour confirmer.

configurez la température

@ T°Cmin -35°
T°Cmax  20°

3

7. Appuyez sur pour démarrer lo

fonction.

12:30

conservation
manuel

& 00:00:00

ﬂ 25°

appuyez sur démarrer pour activer fonct.

. l'afficheur indique la progression de la

fonction.

12:30

conservation
manuel

& 00:01:05

ﬂ 25°

. Lorsque la fonction esf terminée,

I'appareil émet un signal sonore, la
barre de progression de la fonction et la
température & atteindre disparaissent de
'afficheur.
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Refroidissement rapide

e |Le refroidissement rapide permet de
1 bloquer la prolifération bactérienne
et de préserver la qualité des

aliments.

Cette fonction permet de refroidir
rapidement & +3°C des aliments crus ou &
peine cuits.

Les aliments soumis & un refroidissement
rapide peuvent éfre conservés au
réfrigérateur (+4°C).

4

Exécutez un cycle de
pré-refroidissement d’au moins
15 minutes lorsque I'appareil est
vide avant d'infroduire les
aliments chauds & refroidir.

Exécutez un cycle de
pré-refroidissement pour réduire
les temps et la consommation
d'énergie.

Ne couvrez pas les plagues ou
les récipients avec des
couvercles ou des pellicules
isolantes.

Assurez-vous que les récipients
sont compatibles avec les basses
fempératures.

Disposez correctement les
plaques et les récipients &
I'intérieur de I'appareil sans les
superposer ni les empiler pour
permettre la circulation de I'air.

Evitez de garder les aliments
chauds & la température
ambiante avant de les refroidir
ou de les surgeler pour ne pas en
altérer les propriétés.

1. Sur la page-écran des fonctions de
refroidissement, appuyez sur le

symbole .

2. Choisissez le type de refroidissement
rapide souhaité : le refroidissement
rapide & temps ou le refroidissement
rapide avec sonde.

avec sonde

Refroidissement rapide & temps

1. Sivous choisissez | option
« refroidissement rapide & temps »,
sélectionnez la durée souhaitée. Dans
I'exemple, on a sélectionné une durée
de 1 heures et 30 minutes : appuyez
d'abord sur la case des heures et
froppez O ef 1 puis appuyez sur la case
des minutes et frappez 3 et O. Appuyez

sur pour confirmer.

configurez la durée
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2. 'oppareil demande & I' ufilisateur de

choisir ou non le pré-refroidissement de

la cavité.

pour un meilleur résultat effectuez
pré-refroidissement de la cavité

exécuter passer

e | On conseille de procéder au
1 pré-refroidissement de la cavité

La température conseillée pour le

pré-refroidissement est de -30°C.

Procédez au pré-refroidissement
lorsque la cavité est vide, sans
aliments a |'intérieur.

3. Procédez au pré-refroidissement de la
cavité & une température de -30°C.

Appuyez sur pour confirmer.
12:30 -30° (@

pré-refroidissement

& 00:00:00

ﬂ 20°
configurez température et
pressez démarrer pour activer fonction @

pour obtenir de meilleurs résultats.

3

4. Apres la confirmation, I afficheur indique

0.

que le pré-refroidissement de la cavité
est en cours.

12:30

pré-refroidissement

& 00:00:05

ﬂ 20°

. Au terme du pré-refroidissement,

appuyez sur « ok ».

pré-refroidissement
complété

Infroduisez |'aliment & refroidir dans la

cavité et appuyez sur pour

démarrer la fonction.

12:30 3° [

refroid. rapide
a temps

%

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @
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7. l'afficheur indique la progression de la
fonction.

12:30

refroid. rapide
a temps

X 01h30m

ﬂ -30°

8. Lorsque la fonction est ferminée,
'appareil émet un signal sonore, la
barre de progression de la fonction et la
température & atteindre disparaissent de
" officheur.

Refroidissement rapide avec sonde

En sélectionnant |'option de refroidissement
rapide avec sonde, I'appareil demande &
utilisateur de choisir ou non le
pré-refroidissement de la cavité.

pour un meilleur résultat effectuez
pré-refroidissement de la cavité

exécuter passer

On conseille de procéder au
pré-refroidissement de la cavité
pour obtenir de meilleurs résultafs.

[l o

La température conseillée pour le
pré-refroidissement est de -30°C.

/ Procédez au pré-refroidissement
£ | lorsque la cavité est vide, sans
aliments & 'intérieur.

1. Exécutez le pré-refroidissement de la

cavité. Appuyez sur pour confirmer.

12:30

pré-refroidissement

& 00:00:00

g 20°
configurez température et
pressez démarrer pour activer fonction

2. Apres la confirmation, |afficheur indique
que le pré-refroidissement de la cavité
esf en cours.

12:30
pré-refroidissement

& 00:00:05

ﬂ 20°

3. Au terme du pré-refroidissement,
appuyez sur « ok ».

pré-refroidissement
complété

Pointe acérée
Danger de blessures
* Manipulez la sonde avec soin et évitez
d'en toucher la pointe.
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e | Introduisez la sonde
1 fransversalement aux frois quarts
de sa longueur.

4. Introduisez la sonde dans I'aliment sans le

franspercer et appuyez sur la fouche

pour démarrer la foncfion.

12:30

refroid. rapide avec sonde

& 00:00:00

A 55°

introduisez sonde dans aliment
et pressez démarrer

5. Une fois que la fonction a démarré, la
page—écran suivante s'affiche. La page-
écran reste acfive tant que la
fempérature indiquée & coté du symbole
de la sonde (55°C) ne coincide pas
avec la température au-dessus du
symbole de la fonction (3°C).

12:30

refroid. rapide avec sonde

& 00:01:15

N 55°

6. Des que la température de 3°C est
afteinte, |'appareil émet un signal
sonore, la barre de progression de la
fonction ef la température & affeindre
disparaissent de I'afficheur.

3

7. l'appareil passe automatiquement &
'état de conservation et reste dans cet
éfat tant que I' ufilisateur n'inferrompt pas

la fonction au moyen de la touche .

12:30
refroid. rapide avec sonde

3@

%

conservation en cours

8. Sil'on a démarré la fonction sans avoir
introduit la sonde, la page—écran
suivante s'affiche :

sonde non présente dans aliment
ou mal introduite

9. Appuyez sur « ok » et introduisez la

sonde. Si la sonde n'a pas été infroduite
ou si elle a ét¢ mal infroduite, la page-
écran suivante s'affiche :

la sonde n'a pas été introduite correctement
la fonction continuera a temps

10. Ouvrez la porte et contrélez
I'infroduction correcte de la sonde.
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11. Sila sonde n'esf pas introduite, 3. l'appareil demande & |'utilisateur de
I'appareil procede automatiquement choisir ou non le pré-refroidissement de
au refroidissement ropide & femps la cavité.

pendant la durée présélectionnée.

Surgélation
pour un meilleur résultat effectuez
La surgélation permet de réduire pré-refroidissement de la cavité

rapidement la température des aliments
jusqu'a une température de -18°C.
, |
1. Sur la page-écran des fonctions de
refroidissement, appuyez sur le

bole SN
mbee e | On conseille de procéder au

2. Sélectionnez la durée souhaitée. Dans 1 pré-refroidissement de la cavité
I'exemple, on a sélectionné une durée pour obtenir de meilleurs résultats.
de 3 heures et 30 minutes : appuyez
d'abord sur la case des heures et
frappez O et 3 puis appuyez sur la case
des minutes et frappez 3 et 0. Appuyez

La température conseillée pour le
pré-refroidissement est de -30°C.

/ Procédez au pré-refroidissement
sur pour confirmer. £ | lorsque la cavité est vide, sans
aliments & l'intérieur.

configurez la durée 4. Exécutez le pré-refroidissement de la

cavité. Appuyez sur pour confirmer.

12:30 -30° @

pré-refroidissement

& 00:00:00

§ 2o
configurez température et
pressez démarrer pour activer fonction @




Utilisation

5. Aprés la confirmation, |'afficheur indique
que le pré-refroidissement de la cavité
est en cours.

12:30

pré-refroidissement

& 00:00:05

ﬂ 20°

6. Au terme du pré-refroidissement,
appuyez sur « ok ».

pré-refroidissement
complété

7. Infroduisez I'aliment & surgeler dans la

cavité et appuyez sur la touche

pour démarrer la fonction.

12:30

surgélation

-18° [

I 03h30m ke

ek

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @

3

8. Une fois la fonction démarrée, la
page-écran suivante reste active jusqu'd

ce que le temps précédemment défini
soit écoulé.

12:30

surgélation

X 03h15m

50

Q. Au terme du temps, 'appareil émet un
signal sonore, la barre de progression
de la fonction ef la température
disparaissent de I'afficheur.

10. L'appareil passe automatiquement &

'état de conservation et resfe dans cet
état fant que |' ufilisateur n'interrompt pas

la fonction au moyen de la touche .

12:30

surgélation

conservation en cours
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Conservation des aliments

Les aliments refroidis ou surgelés ne
doivent pas éfre conservés a |'intérieur
de 'appareil.

Couvrez et protégez les aliments avec
une pellicule alimentaire, des couvercles
hermétiques ou sous vide dans le
réfrigérateur ou dans le congélateur.

Ftiquetez les aliments surgelés &
conserver dans un congélateur pendant
6-12 moi en indiquant le contenu, le jour
de la préparation et la date limite de
consommation.

L"aliment refroidi doit étre conservé au
réfrigérateur & une température
constante de +4°C.

L'aliment surgelé doit &fre conservé au

congélateur & une fempérature
consfante de -18°C.

Refroidissement a boissons

Cette fonction permet de refroidir différents

types de boissons & la température idéale

pour la consommation.

1. Sur la page-écran des fonctions de
refroidissement, appuyez sur le

symbole m

2. Appuyez sur le nom de la boisson, par
exemple vin rouge.

vin blanc

mousseux

vin rouge

biére/boissons

3. Choisissez le nombre de bouteilles &
refroidir, d'un minimum de 1 & un maximum

de 16 en utilisant les touches ou @
Appuyez sur pour confirmer.

sélectionnez le nombre de boissons

Nr. mi 1
©  wmmw O
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Réglage Adaptée pour
* Vins blancs jeunes
* Vins blancs structurés et
évolués
Vinblane * Vins blancs passiti

* Vins liquoreux blancs
* Vins rosés jeunes
* Eaux-de-vie jeunes

* Champagne
Boissons e Mousseux
gazeuses e \Vins pétillants

* Vins rouges jeunes
] * Vins rosés vieillis
Vinrouge o ving blancs vieillis, de
barrique

* Eaux-de-vie

e Gin

¢ Vodka
Biére/boissons « Rhum

* Tequilo

* liqueurs & servir froides

4. la page-écran indique la température

présélectionnée pour le refroidissement.

Appuyez sur pour démarrer la

fonction.

12:30 12°

refroidissement des boissons
vin rouge

00h17 m

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @

5. Une fois la fonction démarrée, la

page-écran suivante reste active jusqu'a
ce que la température préréglée soit
atteinte.

12:30
refroidissement des boissons

vin rouge

X 00h17m

0. Lorsque le femps s'est écoulé ef que la

température présélectionnée est afteinte,
I'appareil émet un signal sonore, la
barre de progression de la fonction et la
fempérature & atteindre disparaissent de
I'afficheur.

7. l'appareil passe automatiquement &

I'état de conservation et reste dans cet
état tant que I' utilisateur n'inferrompt pas

la fonction au moyen de la touche .

12:30 12° (@

refroidissement des boissons
vin rouge

conservation en cours
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3.6 Programmes automatiques 4. Appuyez sur le nom du sous-type.

Les programmes automatiques permettent
de démarrer les fonctions de
refroidissement rapide et de surgélation

pour une série d'aliments & une température entiére/rdtis
présélectionnée ef pendant un temps

prééTObh. steaks/tr. de viande @
1. Pour sélectionner les programmes
automatiques, appuyez sur le

symbole sur la page principale 5. Exécutez le pré-refroidissement de la
cavité.

de 'appareil.

2. Choisissez le type de fonction comme le
refroidissement rapide et la surgélation, pour un meilleur résultat effectucz
en appuyant sur le nom de la foncfion pré-refroidissement de la cavité
souhaifée.

exécuter

refroid. rapide

e | Pré-refroidissez la cavité pour
surgélation B ,

1 optimiser le résultat des recettes
proposées par Smeg.

La température conseillée pour le

7 -] o
3. Aprés avoir choisi la fonction, utilisez les pré-refroidissement est de -30°C.

touches ou pour faire défiler la / Procédez au pré-refroidissement

liste des aliments et sélectionnez |'aliment £ | lorsque la cavité est vide, sans
aliments & l'intérieur.

souhaité en appuyant directement sur le
nom.

viandes

poissons

légumes

fruits

desserts
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6. Appuyez sur pour confirmer.
12:30 -30° @

pré-refroidissement

& 00:00:00

ﬁ 20°
configurez température et
pressez démarrer pour activer fonction @

7. Aprés la confirmation, |'afficheur indique
que le pré-refroidissement de la cavité
est en cours.

12:30

pré-refroidissement

& 00:00:05

ﬂ 20°

8. Au terme du pré-refroidissement,
appuyez sur « ok ».

pré-refroidissement
complété

3

9. Infroduisez I'aliment et appuyez sur la

fouche pour démarrer la fonction.

12:30
refroid. rapide
viandes

& 00:00:00

/\

introduisez sonde dans aliment
et pressez démarrer

10. Une fois que la fonction a démarré, la

page—écran suivante s'affiche. La
page-écran reste active tant que la
température indiquée & coté du
symbole du thermométre (25°C) ne
coincide pas avec la température
au-dessus du symbole de la fonction
(3°CJ.

12:30

refroid. rapide
viandes

conservation en cours

e | Introduisez la sonde de
1 température si vous sélectionnez

un aliment qui prévoit 'infroduction
de la sonde pour pouvoir utiliser la
fonction.
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11. Dés que la température de 3°C est
afteinte, I'appareil émet un signal
sonore, la barre de progression de la
fonction ef la température & afteindre
disparaissent de |'afficheur.

12. 'appareil passe automatiquement &
I'état de conservation et reste dans cet
état tant que |' utilisateur n'interrompt pas

la fonction au moyen de la fouche .

12:30
refroid. rapide
viandes

conservation en cours

3.7 Fonctions spéciales

Pour sélectionner les fonctions spéciales,

appuyez sur le symbole sur la page

principale de |'appareil.

La page—écran avec les symboles des
fonctions spéciales s'affiche

%
Yy ) SS
JIE|S

~

Les fonctions spéciales disponibles sont les
suivantes :

o

A Décongélation au poids

Décongélation & temps

111

Jay Lcvage

Fonctions chaudes

Ready to eaf

!EI E

Neﬁoyoge automatique

Appuyez sur le symbole de la fonction
souhaitée pour |'activer.

Appuyez de nouveau sur la touche

pour revenir & la page principale.
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Décongélation au poids

Cette fonction permet de décongeler les
aliments suivant un poids sélectionnable.

1. Appuyez sur le symbole ,:2% pour

sélectionner la fonction « décongélation
au poids » sur la page principale des
fonctions spéciales.

2. Choisissez le type d'aliment &

décongeler. Appuyez sur le nom de
'aliment pour continuer.

viandes

poissons

desserts

pain et pizza

3. Sélectionnez le poids souhaité au

moyen des Touches . ou @

Appuyez sur pour confirmer.

configurez le poids

1.0 I

@ poidsmin 0.1 kg
poidsmax 3.0 kg

3

4. Appuyez sur pour démarrer lo

fonction.

12:30
décongélation au poids
viandes

X 02h42m

LY

() 1.0kg 0

appuyez sur démarrer pour activer fonct.

. Une fois que la fonction a démarré, la

page-écran indique le temps restant
avant la fin de la fonction.

12:30
décongélation au poids
viandes

X 02h42m

ﬁ 1.0 kg

6. Au terme de la fonction, I"appareil émet

un signal sonore ef passe
automatiquement & |'état de
conservation ; il reste dans cet état tant
que I'utilisateur n'interrompt pas la

fonction au moyen de la touche .



Décongélation & temps

Cette fonction permet de décongeler les
aliments suivant un femps sélectionnable.

1. Appuyez sur le symbole pour

sélectionner la fonction « décongélation
& temps » sur la page principale des
fonctions spéciales.

2. Sélectionnez la durée souhaitée. Dans
I'exemple, on a sélectionné une durée
de 1 heures et 30 minutes : appuyez
d'abord sur la case des heures et
froppez O et 1 puis appuyez sur la case
des minutes ef frappez 3 et 0. Appuyez

sur pour confirmer.

configurez la durée

3. Appuyez sur pour démarrer la

fonction.

12:30

décongélation a temps

T 01h30m

WY

©

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @

2 Utilisation

4. Une fois qu’on a démarré la fonction, la

page-écran indiquant que la fonction est
en cours s'affiche.

12:30

décongélation a temps

I 01h30m

. Au terme de la fonction, I'appareil émet

un signal sonore et passe
automatiquement & |'état de
conservation ; il reste dans cet état tant
que |'utilisateur n'interrompt pas la

fonction au moyen de la touche .

12:30
décongélation a temps

01h30m

conservation en cours




Levage

Utilisation

La fonction de levage permet de faire lever
tous les types de pates, en garantissant des
résultats optimaux en frés peu de femps.

Le processus de levage peut éfre réalisé en
un seul passage ou en 3 passages avec
des températures et des durées différentes
en fonction des exigences.

7

Utilisez des récipients en métal,
en céramique ou réalisés dans
un matériau compatible avec des
tfempératures atteignant 80°C.

Pour des farines ayant une
valeur de W élevée, utilisez une
quantité inférieure de levure et
sélectionnez une durée
supérieure de levage.

Utilisez des quantités limitées de
levure, par exemple 4 grammes
pour 1 kg de pate et faites lever
longuement pour une pate plus
parfumée et digestible.

Couvrez la pate avec une
pellicule transparente.

Utilisez du levain-chef pour
obtenir des pates plus
moelleuses, légeres et
digestibles.

Pour un meilleur levage des
pates, réduisez la quantité de
levure et faites lever & une
fempérature consfante.

3

1. Appuyez sur le symbole pour

sélectionner la fonction « Levage » sur la
page-écran principale des fonctfions

spéciales.

. Sélectionnez la température ef la durée

souhaitée au moyen des fouches

ou

configurez la températ. et la durée de la phase

T°Cmin 3°
T°Cmax 40°

S)

. A présent, vous pouvez confirmer

exclusivement la phase 1 au moyen de

la touche ou bien appuyez sur la
fouche pour passer & la sélection

des deux phases suivantes en définissant
de la méme maniére la température et la

durée.

fouche pour confirmer.

. l'afficheur indique la page-écran

suivante, appuyez sur pour

démarrer la fonction.

12:30

levage

<5 00h30m .

appuyez sur démarrer pour activer fonct.

[@

. Au terme des sélections, appuyez sur la

L
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7. Appuyez sur pour démarrer la

6. Sil'on a sélectionné une heure de fin de

la fonction, la page-écran suivante

indiquant foutes les informations s’ affiche.

L'appareil passe & |'état de
refroidissement en attendant le
démarrage de la fonction. Dans cet étaf,
vous pouvez encore modifier I'heure de
fin de la fonction en appuyant sur la

touche .

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @

Lorsque vous sélectionnez I'heure
de fin de la fonction, vous devez

|

tenir compte du temps de durée de
cefte demiére.

Si par exemple vous sélectionnez
la fonction & 22h00 et la fin de la
fonction & 23h30 avec une durée
de la fonction de 2 heures,
I'appareil démarre la fonction
avec un retard de 24 heures ef il
affiche la page-écran de
conservation & 3°C en attendant
d'atteindre I'heure sélectionnée
pour la fonction.

12:30
levage

5 02h30m

X 13330

démarrage du chauffage dans
22h29m

fonction.

12:30

levage

<5 00h30m

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @

. L'appareil passe & la modalité de

conservation & 3°C en attendant
d'atteindre I'heure de début de la
fonction.

12:30 32° Al

levage

<5 00h30m
XK 14:00

démarrage du chauffage dans
01h 00 m

. Sivous ne sélectionnez pas une heure

de fin de la fonction, appuyez sur la

fouche pour démarrer le levage. La

page-écran s'affiche pour indiquer que
la fonction est en cours.

12:30
levage

5 00h30m

ﬂ 25°
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10. Au terme de la fonction, I'appareil émet  Fonctions chaudes
un signal sonore et passe
automatiquement & |'état de
conservation : il reste dans cet état tant
que I'utilisateur n'interrompt pas la

foncﬁon au moyen de |Q fouche , ° Le p|C|f dOIT d,ObOI'd étfre FOIT
1 rissoler des deux cotés avant de
cuire & basse tfempérature.

Cette fonction permet de réaliser une
cuisson lente & basse tfempérature des
aliments proposés.

1. Appuyez sur le symbole pour

sélectionner « fonctions chaudes » sur la
page-écran principale des fonctfions

conservation en cours spécio|es.

2. Choisissez dans la liste le type d'aliments

Exemple levage 24 heures a 3 étapes : que vous souhaitez cuire (par exemple
Temps Température « rofi de beeuf »).
8 heures 3°C
8 heures 18°C
8 heures 28°C

boeuf

veau
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L'afficheur informe I'utilisateur que la L afficheur indique que la fonction de
cavité doit éfre désinfectée & une désinfection et de préchauffoge de la
température de 65°C. cavité est en cours.

3. Appuyez sur la touche « exécuter ».

12:50

fonctions chaudes
réti de beeuf

& 00:00:05

pour assainir le compartiment
préchauffez-le a 65°C

ﬁ 25°

5. Au terme du préchauffage, appuyez sur

4. Appuyez ensuite sur la fouche pour <ok

démarrer la fonction de désinfection et
de préchauffage.

pré-refroidissement
complété

12:30
fonctions chaudes
réti de boeuf

& 00:00:00
S,

Lo page-écran suivante s'affiche,
demandant d'infroduire la sonde de
température.

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @

/ La fonction de désinfection et de
& | préchauffage doit avoir lieu 102r;§t(i)onschaudes
lorsque la cavité est vide, sans réti de boauf

aliments & l'intérieur. @ 00:00:00

/\

introduisez sonde dans aliment
et pressez démarrer

Pointe acérée
Danger de blessures

* Manipulez la sonde avec soin et évitez
d'en toucher la pointe.
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/ Introduisez la sonde
£ fransversalement aux frois quarts
de sa longueur.

e | En présence de plusieurs aliments
1 de différentes dimensions, piquez
la sonde dans la piece la plus
grande.

6. Piquez la sonde de température dans les
aliments.

7. Insérez I'aliment dans la cavité.

8. Appuyez sur la touche pour

démarrer la cuisson.
La page-écran suivante s'affiche :

12:30
fonctions chaudes
roti de boeuf

& 00:01:05

N 25°

3

Lorsque la température actuelle & l'intérieur
de |'aliment (indiquée & coté du symbole

de la sonde, dans I'exemple 25°C) atteint
la température cible (indiquée au-dessus du

symbole et différente en fonction de

I"aliment, dans I'exemple 55°C), 'appareil
émet un signal sonore et la température
cible n'est plus affichée.

a4
L

Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil
passe aufomatiquement & |'état de maintien
au chaud pendant maximum 10 heures.

12:30
fonctions chaudes
roti de beeuf

& 00:15:05

N 55°

maintien en cours

Q. Appuyez sur la touche pour

interrompre la fonction.

Sil'on a démarré la cuisson sans avoir
introduit la sonde dans I'aliment, la
page-écran suivante s'affiche :

sonde non présente dans aliment
ou mal introduite

10. Infroduisez la sonde dans I'aliment et
appuyez sur « ok » sur |'afficheur.
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Sila sonde n'a pas éfé infroduite ou si elle
a été mal infroduite, la page—écran
suivante s'affiche :

la sonde n'a pas été introduite correctement
la fonction continuera a temps

11. Ouvrez la porte

12. Vérifiez que la sonde soit correctement
insérée dans |'aliment.

13. Fermez la porte.
14. Appuyez sur « ok » sur "afficheur.

e | Silasonde n'est pas introduite,
1 I'appareil procede
automatiquement & la cuisson &
basse température pendant une
durée présélectionnée par défaut.

Fonction « Ready to eat »

Cette fonction permet de ramener les
aliments déja cuits & une température
idéale pour la consommation & une heure
préétablie.

L'appareil maintiendra le plat & une
température de conservation de 3°C, puis
commencera & le chauffer 2h30 avant la fin
du temps de fonctionnement, le rendant

chaud.

/ On conseille de chauffer

&7 | uniquement des aliments en
franches ou en portions, d'un
poids maximum de 1 kg.

e | La durée du réchauffage du plat
1 est de 2h 30 min. ; on conseille
donc de sélectionner le temps de
fin de la fonction & partir du temps
proposé (qui ient déja compte des

2h 30 min.).

1. Appuyez sur le symbole pour

sélectionner la fonction

« Ready to eat » sur lo page-écran

principale des fonctions spéciales.
2. Introduisez I'aliment & 'intérieur de

I'appareil et fermez la porte.

3. Appuyez sur la touche pour passer

& la sélection de |'heure de fin de la
fonction.



Utilisation

4. Sélectionnez I'heure & laquelle on
souhaite terminer la fonction et appuyez

sur la fouche pour confirmer.

configurez heure fin fonction

B (o

e | Lorsque vous sélectionnez |'heure
1 de fin de la fonction, vous devez
tenir compte du femps de durée de
cette derniére.

Si par exemple vous sélectionnez
la fonction & 22h00 et la fin de la
fonction & 23h30 avec une durée
de la fonction de 2 heures,
I'appareil démarre la fonction
avec un refard de 24 heures et il
affiche lo page-écran de
conservation & 3°C en attendant
d'atteindre I'heure sélectionnée
pour la fonction.

12:30
ready to eat

< 10h30m

K 1345

démarrage du chauffage dans
23h 59 m

3

5. Appuyez sur la touche pour

démarrer la fonction.

12:30 o
ready to eat 75 @
<5 02h30m

X 16:00

appuyez sur démarrer pour activer fonct. @

L

. L'appareil passe & la modalité de

conservation & 3°C en attendant
d'atteindre I'heure de début de la
fonction.

12:30

ready to eat

<5 02h30m

X 16:00

démarrage du chauffage dans
01h 00 m

. Une fois que la fonction a démarré, la

page—écran suivante s'affiche. La
page-écran reste active jusqu’a ce que
le temps sélectionné par |'utilisateur se
soit écoulé.

12:50
ready to eat

<5 02h30m

ﬂ 25°




8. Au terme de la fonction, l'appareil émet
un signal sonore et passe
automatiquement & |'état de maintien.

20:45

ready to eat

maintien en cours

3.8 Chronologie

Sur la « page principale » de 'appareil,
appuyez sur le symbole pour afficher

la liste des 10 dernieres fonctions
exécutées.

refroid. rapide - viandes

surgélation - [égumes

Appuyez sur le symbole de la poubelle
pour supprimer la chronologie.

Utilisation

3.9 Réglages

Sur la page principale, sélectionnez le

symbole réglages

1. Appuyez sur les touches ou ef

sélectionnez horloge dans le menu
« régloges ».

langue

English

verrouil. commandes off
mode démo off

sons off

2. Tapez I'heure actuelle : Dans I'exemple,
I'heure actuelle correspond & 20h30,
appuyez sur la case des heures et fapez
2 et O, puis passez & la case des minutes
et tapez 3 e O.

configurez I'heure actuelle




Utilisation

3. Appuyez sur la touche pour

confirmer.

4. Appuyez sur la fouche pour revenir
& la page principale.
Langue

Dans le menu des « réglages » sélectionnez
la langue.

English

italiano

francais
espanol

Deutsch

1. Utilisez les touches ou pour

faire défiler la liste des langues
disponibles et sélectionnez la langue

souhaitée.

2. Appuyez sur le nom de la langue
souhaitée.

3. Appuyez sur la touche pour

confirmer.

4. Une page de confirmation de la
sélection s'affiche : appuyez sur oui pour
confirmer ou sur non pour annuler.

confirmer la langue

francais

3

Verrouillage des commandes

Il permet & I'appareil de bloquer
automatiquement les commandes apres
une minute de fonctionnement normal sans
aucune intervention de la part de

" utilisateur.

verrouil. commandes : désactive
commandes principales
apres 1 min.

activer le verrouil. commandes ?

1. Appuyez sur oui pour confirmer ou sur
non pour annuler.

2. En acfivant le blocage des commandes,
on affiche la page-écran suivante.

pour activer E
appuyez sur icone

pendant 3 sec.

3. Pour quitter temporairement le blocage,

appuyez sur la fouche ﬂ pendant 3
secondes : un signal sonore se
déclenche.

e | Vous pouvez éteindre I'appareil
1 méme si le blocage des
commandes est activé, en

appuyant sur la touche

pendant 3 secondes.




e Utilisation

Mode démo (pour les exposants)

Ce mode permet & 'appareil de désactiver
les éléments chauffants, sans désactiver
I'interface de |'appareil.

mode démo : permet d'utiliser
afficheur sans activer
éléments chauffants

activer mode démo ?

oui non

1. Appuyez sur oui pour confirmer ou sur
non pour annuler.

2. Sil'on active le mode démo, la
page-écran suivante s'affiche pendant 3
secondes foutes les 10 minutes.

pour désactiver
utilisez menu
«réglages »

Sile mode est actif I'afficheur
montrera le message « mode
démo ».

Pour utiliser normalement
I'appareil, réglez ce mode sur

OFF.

I [P

Son

l'appareil émet un son chaque fois que I'on
appuie sur les touches. Ce réglage permet
de le désactiver.

Sons : permet d'activer
son associé a la pression
des touches a I'écran

activer les sons ?

non

Horloge numérique

Elle permet d'afficher |'horloge dans la
version numérique.

horloge numérique : permet de visualiser
I'horloge en format numérique
dans I'état de veille

activer horloge numérique ?

e | A partir d'une page-écran

1 quelconque du menu sélections,
on passe & la modalité stand-by
au bout de 15 secondes
d'inactivité.

2 minutes apres |'état de stand-by,
I'appareil passe & la modalité
faible consommation.



4 Nettoyage et entretien

4.1 Avertissements

4.2 Nettoyage des surfaces

Pour une bonne conservation des surfaces,
neftoyez-les réguliérement aprés chaque
utilisation, apreés les avoir laissées refroidir.

Nettoyage ordinaire quotidien

Utilisez un détergent neutre ne confenant ni
des substances abrasives ni des acides &
base de chlore.

Versez le produit sur un chiffon doux et
humide et passez-le sur la surface, rincez
soigneusement et essuyez avec un chiffon
doux ou en microfibre.

Nettoyez la surface de I'écran tactile avec
un produit pour les surfaces en verre.
Utilisez un chiffon doux avec un peu de
détergent et séchez minutieusement.



Nettoyage de la cavité interne de
I’appareil

Pour garantir I'hygiéne ef la protection des
aliments traités, la cavité interne de
I'appareil doit étre neffoyée et séchée & la
fin de chaque ufilisation.

Nettoyez et séchez la cavité interne, surtout
apres les fonctions de refroidissement
rapide ou de surgélation pour éviter la
formation d'odeurs désagréables qui
risquent d'étre fransmises aux aliments.
Utilisez un détergent neutre et un chiffon
doux.

Evitez d'utiliser des éponges abrasives ou
des racloirs qui risquent d’endommager les
surfaces internes.

Rincez et essuyez soigneusement.

Nettoyage de la grille

On peut laver la grille dans le
lave-vaisselle.

Nettoyage et entretien

Démontage des chdssis de support des
grilles

Le démontage des cadres de support

facilite ultérieurement le neftoyage des

partfies latérales.

Pour démonter les glissieres de support :

1. Dévissez les pivots de fixafion du
support.

W

5
%
2. Tirez le support vers l'intérieur de la

cavité de maniere ¢ le libérer des pivots
de fixation.

3. Au terme du neffoyage, répétez les
opérations décrites précédemment pour
repositionner les glissiéres de support.



Nettoyage et entretien ﬂ

Nettoyage des glissiéres 3. Ouvrez la porte ef appuyez sur la
Les glissieres peuvent éire démontées fel touche . La page—écran suivante
qu’on le décrit au paragraphe précédent et s'affiche

lavées au lave-vaisselle.

12:30
Nettoycnge automatique nettoyage automatique

/ Le neftoyage automatique peut

& | exclusivement étre effectué lorsque
la porte de la cellule de
refroidissement rapide est ouverte.

X 00h10m

1. Appuyez sur le symbole surla :
/ Sil'on ferme la porte

page-écran principale des fonctions £ accidentellement durant le

spéciales. neffoyage automatique, la fonction
. . ! ~ ! . 7
2. le message suivant demandant d'ouvrir ne s'arréte pas et |'appareil émet
la porte s'affiche. un signal sonore toutes les minutes

et affiche le message suivant :

12:30
nettoyage automatique

ouvrez porte
pour continuer nettoyage

ouvrez porte et appuyez sur démarrer
pour exécuter fonction

* | Sil'on appuie sur la touche

]. sans ouvrir la porte, le nettoyage 4. Une.fo]s |? nefloyage automatique

automatique ne démarre pas. ferminé, séchez soigneusement le
compartiment intérieur de l'appareil.




4.3 Entretien extraordinaire

Que faire si...

L afficheur est complétement éteint :
* Confrélez I'alimentation électrique.

* Confrélez si un interrupteur omnipolaire
éventuel en amont de |'alimentation de
I'appareil est sur « On ».

l'appareil ne refroidit pas :

* Confrélez sile mode « démo » a éfé
sélectionné (pour de plus amples détails,

voir le paragraphe «Mode démo (pour
les exposants)»).

Les commandes ne répondent pas :
* Confrélez sile mode « verrouillage
commandes » a été sélectionné (pour de

plus amples détails, voir le paragrophe
«Verrouillage des commandes»).

/ Sile probléme n'a pas été résolu

&7 | ou en présence d'autres types de
pannes, contactez le service
d'assistance le plus proche.

Nettoyage et entretien

Alarmes de dysfonctionnement

fonction Refroidissement rapide

fonction Conservation ou
Maintien
Notez I'erreur, mettez I'appareil hors
fension et appelez le service d'assistance
technique.

Alarmes de panne

Un message d'erreur indiquant
d'« erreur 1 » & « erreur 7 » s'affiche.

erreur 1

contactez

I'assistance technique

[rénialsaton

Il indique une défaillance de |'appareil.
1. Appuyez sur la touche réinitialisation
pour éfeindre le signal acousfique.

2. Notez |'erreur, mettez |'appareil hors
tension et appelez le service

d'assistance technique.



!

5 Installation Branchement au moyen d’une prise et
d’une fiche

5.1 Branchement électrique

Vérifiez que la fiche et la prise sont du méme
type. Evitez d'utiliser des réducteurs, des
adaptateurs ou des shunts car ils pourraient
provoquer des surchauffes et des brolures.

5.2 Positionnement

Informations générales

Vérifiez que les caractéristiques du réseau
électrique sont adéquates aux données
indiquées sur la plaque.

La plaque d'identification, avec les
données techniques, le numéro de série et
le marquage, est placée dans une position
bien visible sur I'appareil.

N’enlevez jamais la plague.
L'appareil fonctionne & 220-240 V™.
Branchez la fiche de I'appareil sur une prise

schuko & une distance de 1- 1,5 metre de
I'appareil.

Branchement fixe

Préparez sur la ligne d'alimentation un
dispositif d'inferruption omnipolaire
conformément aux reégles d'installation.

Le dispositif d'interruption omnipolaire doit
se frouver dans une position facilement
accessible & proximité de 'appareil, selon
les regles de branchement.




Installation

Position du céble d’alimentation Dimensions hors tout de |I’appareil (mm)
el
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(vue arriére)

¥
Douvilles de fixation 39> “14

Apres avoir positionné 'appareil dans
I'encastrement.

Encastrement en colonne (mm)

® @ ®

| 800

1. Enlevez les bouchons des douilles
introduits & I'avant de 'appareil.

460

2. Fixez |'appareil au meuble en utilisant les
vis.

3. Couvrez les douilles avec les bouchons
démontés précédemment.




