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1.

Hinweise

1 Allgemeine
Sicherheitshinweise

Personenschdaden

Wehrend der Verwendung von
Warmfunktionen berihren Sie
nicht die Innenwdnde.

Das Gerdat nicht mit feuchten oder
nassen Handen oder Fifden
berihren.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich
nicht in der Né&he des Gerdtes
aufhalten, wenn sie nicht
beaufsichtigt werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Dieses Gerdt darf von Kindern ab
8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fehigkeiten oder Personen
verwendet werden, die keine
Erfahrung im Umgang mit
Elekirogeraten haben, sofern
diese von Erwachsenen, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen oder beaufsichtigt
werden.

Das Gerdat nach dem Gebrauch
ausschalten.

Die Bleche oder Behdlter nur mit
Schutzhandschuhen einsetzen,
um Verbrennungen zu vermeiden.
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Hinweise

e Niemals versuchen, eine Flamme

oder einen Brand mit Wasser zu
l6schen. Das Gerét ausschalten
und die Flamme mit einem Deckel
oder einer Léschdecke

abdecken.

Die Reinigung und Wartung
durfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder erfolgen.

Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Bericksichtigung der
geltenden Normen
vorgenommen werden.

e ENTZUNDBARE MATERIALIEN

NICHT IN DER NAHE DES
GERATES VERWENDEN ODER
AUFBEWAHREN.

» KEINE SPRAYDOSEN IN DER

NAHE DIESES GERATES
VERWENDEN, WAHREND
DIESES IN BETRIEB ST,

e Das Gerdt nach dem Gebrauch

ausschalten.

 KEINE VERANDERUNGEN AM

GERAT VORNEHMEN.

* Vor jedem Eingriff auf das Gerat

(Installation, Wartung, Aufstellung
oder Versetzung) missen immer
personliche Schutzausristungen
griffbereit sein.



Hinweise A

* Vor jedem Eingriff auf das Gerét
den Hauptstromschalter
ausschalten.

* Keine spitzen Gegenstdnde aus
Metall (Besteck oder
Kichenhelfer) in die Offnungen
einfuhren.

e Niemals versuchen, das Gerat
ohne den Eingriff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

* Ist das Netzkabel beschéadigt,
muss unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden,
der dasselbe austauschen wird.

* Die gefrorenen Speisen nicht
berthren (vor allen Dingen nicht
mit nassen Héanden) oder direkt in
den Mund stecken.

Schaden am Gerat

e Den Kuhlkreislauf nicht
beschadigen.

* Keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen
mechanischen Vorrichtungen oder
anderweitigen Mittel zur
Beschleunigung des
Abtauvorgangs verwenden.

e Um Gefahren durch die
Instabilitét des Gerdtes zu
vermeiden, muss dieses gemah
den Anweisungen befestigt
werden.

Wehrend des Betriebs keine
spitzen Metallgegensténde wie
Messer, Gabeln, Loffel oder
Deckel auf dem Gerét ablegen.

Keine scheuernden oder
dtzenden Reinigungsmittel fir die
Reinigung der Teile aus Glas
verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwémme).

Es ist verboten, sich auf das Gerat
Zu setfzen.

Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Offnungen und Liftungsschlitze
des Gerégtes nicht verschlieen.

Keine Topfe oder Bleche direkt
auf den Boden des Gerdtes
stellen.

Keine elektrischen Gerate im
Innern des Gerdtes verwenden

Dieses Gerat darf nicht als
Raumkihler benutzt werden.

Trennen Sie das Gerét bei einem
Schaden, zur Wartung, zum
Austausch einer Glihlampe oder
wdhrend der Reinigung immer
vom Stromnetz.

Das Gerét garantiert optimale
Leistungen, sofern die
Raumtemperatur 32 °C nicht
Uberschreitet.
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e Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw. scharfkantigen
Metallschaber verwenden.

¢ Die offene Tur beim Einschieben in
den Schrank nicht als
Hubvorrichtung verwenden.

* Keinen tberm&Bigen Druck auf
die offene Tur ausiben.

¢ Den Griff nicht zum Anheben oder
Versetzen des Gerdtes
verwenden.

Installation

 DIESES GERAT DARF NICHT
AUF BOOTEN ODER IN
WOHNWAGEN INSTALLIERT
WERDEN.

e Das Gerat mithilfe einer anderen
Person in den Schrank
einschieben.

* Das Gerdt nicht in potenziell
explosionsgefchrdeten
Umgebungen installieren.

* Das Gerdt nicht in geschlossenen
Raumen mit geringem Luftwechsel
aufstellen.

e Um mogliche Uberhitzungen zu
vermeiden, darf das Gerat nicht
hinter einer dekorativen Tir oder
einer Platte installiert werden.

Hinweise

* Der Stromanschluss darf nur von
zugelassenem technischem
Personal ausgefihrt werden.

* Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und unter Einhaltung
der Sicherheitsnormen fiir
elektrische Anlagen vorzunehmen.

* Nur Kabel verwenden, die gegen
eine Temperatur von mindestens

Q0 °C bestandig sind.

e Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,5-2 Nim
entsprechen.

Fiur dieses Gerat

* Den Kihlkreislauf (sofern dieser
zugdnglich ist) nicht beschadigen.

* Die geltenden Richtlinien tber den
Verzehr von rohen Lebensmitteln
beachten. Roher Fisch sollte bei
einer Temperatur von -18 °C
eingefroren und mindestens fir 96
Stunden bei -18 °C aufbewahrt

werden.

* Die Gerdteteile, die in direkten oder
indirekten Kontakt mit Lebensmitteln
kommen, missen sorgféltig
gereinigt werden, um jede Art von
Kontamination zu vermeiden.

* Geeignete Reinigungsmittel fur
Lebensmittel verwenden.

¢ Keine entzindbaren Produkte
oder sch&dliche Stoffe
verwenden.



Hinweise

e AusschlieBlich die im Gerdét
enthaltene Temperatursonde
verwenden.

* Wehrend aller Vorgange des
Gerdates die Tur stets geschlossen
halten.

* Die Lebensmittel nicht
ibereinander legen, sondem so
anordnen, dass im Inneren des
Gerdtes eine ausreichende
Luftzirkulation gewdhrleistet ist.

e Behdlter aus Aluminium oder
Edelstahl verwenden.

¢ Die Bleche nicht mit Deckeln oder
Isolierfolien abdecken.

¢ Sich nicht an die offene Tur
anlehnen oder sich darauf setzen.

e Sicherstellen, dass keine
Gegenstande in der Tur stecken

bleiben.

* Bei langerer Nichinutzung das
Gerdat vom Stromnetz trennen und
sowohl die Innen- als auch
AuBenfléchen reinigen.

* Das Stromkabel und die
Steckdose miussen nach der
Installation des Gerétes leicht
zuganglich sein.

1.

2 Zweck des Gerdates

Dieses Gerdat ist fur die

Schnellkihlung, die Tiefkihlung, die
Aufbewahrung und das Aufgehen
(Hefestufe) von Lebensmitteln
sowie zur Gefréinkekihlung im
Haushaltsbereich bestimmt. Es kann
dazu verwendet werden, die
Temperatur von gegarten oder
rohen Speisen schnell abzukihlen,
um die N&hrwerte unveréndert
aufrechtzuerhalten. Es erméglicht
zudem, die Lebensmittel bei
niedriger Temperatur zu garen, um
die Qualitat, den Duft und die
Aromen hervorzuheben, und die
Speisen auf eine ideale Temperatur
for ihren Verzehr zu bringen.

Jeder andere Gebrauch wird als
zweckwidrig angesehen.

Dieses Gerdt kann unter

anderem verwendet werden:

e im Kichenbereich fir
Angestellte, in Geschdften, in
Biros und anderen
Arbeitsbereichen:

e auf Bauernhéfen:

* von Gdsten in Hotels, Motels
und Wohnkomplexen;

* in Bed and Breakfasts.

Das Gerdat ist nicht fir den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder
mit Fernbedienungssystemen
vorgesehen.
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1.3 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur
Personen- und Sachschaden, die auf
die folgenden Ursachen
zurickzufuhren sind:

* die zweckwidrige Verwendung
des Gerdgtes;

* die Nichtbeachtung der
Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

* die Nichtbeachtung der geltenden
Richtlinien Gber den Verzehr von
rohen Lebensmitteln:

e unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Gerdtekomponenten;

* die Verwendung von nicht
originalen Ersatzteilen.

1.4 Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende
Bedienungshandbuch ist ein fester
Bestandteil des Gerdtes und ist
deshalb fur die ganze Lebensdauer
des Gerdates sorgféltig und in
Reichweite aufzubewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdtes sorgfalig
durchlesen.

1.5 Typenschild

Das Typenschild enthdlt technische
Daten sowie die Seriennummer und
das Prifzeichen. Das Typenschild auf
keinen Fall entfernen.

e | Dieses Gerdt unterliegt nicht der
1 Energieverbrauchskennzeichnung
in Ubereinstimmung mit Punkt E des

Art. 1 Verordnung 643 /2009.

Hinweise

1.6 Entsorgung

hi¢

Dieses Produkt entspricht der
WEEE-Richtlinie der
Europdischen Union
(2012/19/EU) und ist mit dem
Symbol fur Elekiro- und
Elektronik-Altgeréte gekennzeichnet.
Dieses Gerdt muss getrennt von
anderen Haushaltsabfallen entsorgt
werden (Richtlinien 2002 /95 /EG,
2002/96/EG, 2003/108/EC).
Dieses Gerat enthélt, gemaB der
gultigen europdaischen Richtlinien,
keine nennenswerte Menge an
gesundheits- und umweltschadlichen
Stoffen.
Um das Gerdt zu entsorgen:
* Das Netfzkabel abschneiden und
es zusammen mit dem Stecker
entfernen.

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr
* Die Hauptstromversorgung
unterbrechen.

* Das Netzkabel von der elektrischen
Anlage frennen.

* Das Gerdt bei geeigneten
Sammelstellen fir elektrische und
elekironische Abfélle abgeben,
oder es beim Kauf eines
gleichwertigen Gerdtes im
Verhdltnis eins zu eins an den
Héandler zurickgeben.



Die Verpackung unserer Produkte ist
aus recyclingféhigem und
umweltfreundlichem Material
gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei
geeigneten Sammelstellen
abgeben.

1.7 Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden
die folgenden Konventionen verwendet:
Hinweise

Allgemeine Informationen tber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

Beschreibung

s Beschreibung des Gerdtes und der
\E Zubehéorteile.
Gebrauch

Informationen Gber den Gebrauch
des Gerdtes und der Zubehorteile.

=3

Reinigung und Wartung

Anweisungen zur richtigen Reinigung

und Wartung des Gerdtes.

Installation

Informationen fur den qualifizierten
X Techniker: Installation, Inbetriebsetzung

und Abnahmepriifung.

1. Reihenfolge von
Bedienungsanweisungen.

* Einzelne Bedienungsanweisung.



Beschreibung

2 Beschreibung
2.1 Allgemeine Beschreibung

1 3
©

; 5
J | |
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/f\ N

1 Bedienblende
2 Sondenhalterung

3 Lampe

4 Tor

5 Lufter

6 Temperatursonde

7 Halterahmen fir Roste

m Schiene des Rahmens



Beschreibung

2.2 Bedienblende

Display

Mittels des Touchscreen-Displays ist es
maglich, mit dem Gerét zu interagieren. Die
Symbole driicken, um auf die verfigbaren
Funktionen zuzugreifen. Das Display zeigt
alle dem Betrieb entsprechenden
Parameter an, wie die ausgewdhlte
Funktion, Zeit-/Temperatureinstellungen
oder die Einstellungen der
vorgespeicherten Programme.

Um auf das vorherige Meni
zurickzukehren oder eine Funktion zu
beenden, das Symbol dricken: Zur
Bestatigung der ausgewdhlten Optionen

das Symbol dricken.

/ Das Symbol einige Sekunden

— [ long driicken, um die laufende
Funktion zu unterbrechen und das
Gerdt abzuschalten.




2.3 Weitere Teile

Innenbeleuchtung

Die Innenbeleuchtung des Gerdtes schaltet
sich nur ein, wenn die Tir gedffnet oder
offen gelassen wird.

e | Wenn die Tir offen steht, kann die
1 Innenbeleuchtung nicht
ausgeschaltet werden.

Schienen zur Positionierung

Das Gerdt verfigt Uber Schienen zur
Positionierung von Rosten auf
unterschiedlicher Hshe. Die Einsatzstufen
sind von unten nach oben ausgerichtet
(siehe 2.1 Allgemeine Beschreibung).

Lifter

Der Lifter sorgt fur eine einheitliche
Luftverteilung im Inneren des Gerdtes und
ermoglicht es, die eingestellte Temperatur
schneller zu erreichen.

Beschreibung

2.4 Verfigbares Zubehor

Rost

Ntzlich zur Ablage von Behéltern.

Multifunktionsgitter fir Flaschen
(nur bei einigen Modellen)

Ntzlich zur Ablage von Flaschen oder
Behdltern, wenn es gedreht eingesetzt ist.



Temperatursonde

Sie istin die Mitte des Lebensmittels
einzufthren, um die Temperatur im Kern
wéhrend der Schnellkihlung mit Sonde und
des Garvorgangs bei niedriger Temperatur
zu ermitteln.




2.5 Vorteile in der Verwendung des
Schnellkishlers

Der Schnellkihler erméglicht es, die
Lebensmittel rasch zu kihlen und schnell
einzufrieren, um Haltbarkeit und Frische zu
gewdhrleisten.

Die Schnellkihlung und das Schockfrosten
begunstigen den Erhalt der
organoleptischen Eigenschaften und
Né&hrwerte der Lebensmittel und erhalten
ihren Geschmack, die Aromen und die
Farben unveréndert.

* Die Schnellkihlung bei +3 °C im Kern
der gegarten Lebensmittel reduziert auf
ein Mindestmal die bakterielle
Vermehrung, die im Temperaturbereich
zwischen 65 °C und 8 °C ihr

HochstmaB erreicht.
¢ Das Schockfrosten bei -18 °C

ermoglicht es, die Aufbewahrungszeit
der Lebensmittel auf mehrere Monate zu
verldngern. Zudem beugt es der Bildung
von Makroeiskristallen vor, die die
Zellwénde der Lebensmittel sprengen
und dadurch beschadigen. Nach dem
Auftauen verlieren die Lebensmittel keine
Flussigkeiten und erhalten ihre Konsistenz
und ihren Geschmack aufrecht.

Beschreibung

Ohne Schnellkihler  Mit Schnellkihler

Gefahr von

. Lebensmittelsicherheit
Bakterien

Erhaltung der
urspringlichen
Konsistenz

Verdunstung und
Dehydratation

Gewichtsverlust | Kein Gewichtsverlust

Verlust der
Geschmacker,
Aromen und Farben

Erhaltung der
organoleptischen
Figenschaften

Schnelles Verderben Langere Haltbarkeit

Bildung von
Mikroeiskristallen, die
die Speisen nicht
die die Fasern der | beschadigen und ihre
Speisen Qualitat und

beschadigen Konsistenz
aufrechterhalten

Bildung von
Makroeiskristallen,



3 Gebrauch

3.1 Hinweise
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3.2 Vorhergehende Eingriffe

1.

4,

Eventuelle Schutzfolien auf den
Aufenflachen oderim Inneren des Gerétes
einschlieflich des Zubehors entfernen.

. Eventuelle Etiketten (mit Ausnahme des

Schildes mit den technischen Daten) von
den Zubehérteilen oder vom Gerdt
selbst entfernen.

Alle Zubehérteile des Gerdtes entfernen

und waschen (siehe 4 Reinigung und
Wartung).

Zum Entfernen eventueller
Herstellungsrickstéinde muss eine
sorgféliige Reinigung im Innem des Gercites
mit einem weichen Tuch und neutralem,
nicht scheuerdem Reinigungsmittel
vorgenommen werden (siehe ,Reinigung
des Innenraums des Gerdtes”).

. Bei der ersten Verwendung des Gerdites

muss die akiuelle Uhrzeit eingestellt
werden (siehe ,Erster Gebrauch”).

3.3 Gebrauch der Zubehérteile

Rost

Roste missen in die seitlichen Schienen bis
zum Anschlag eingesetzt werden.

Die mechanischen Sicherheitssperren
vermeiden ein ungewolltes
Herausziehen der Roste und missen
immer nach unfen und zur Ruckseite des
Gerdtes gerichtet sein.

2 Gebrauch

Multifunktionsgitter fir Flaschen
(nur bei einigen Modellen)

Die abzukihlenden Flaschen kénnen
folgendermaben auf diesem Gitter
abgelegt werden:

e | Wenn es gedrehtist, verhdlt es sich
1 wie ein normales Gitter fir die
Ablage von Behaltern.




Gebrauch

Temperatursonde

Spitzes Endstiick
Verletzungsgefahr
* Die Sonde vorsichtig handhaben und die
Berthrung mit der Spitze vermeiden.

Die Sonde vor dem Schnellkihlen mit
Sonde oder den Warmfunktionen in das
Lebensmittel einstecken.

* Die Temperatursonde muss fief in die
Mitte der Speise eingesteckt werden,
ohne diese vollstéindig durchzustechen.

* Bei Lebensmitteln von unterschiedlicher
Grébe muss die Sonde in das groBte
Lebensmittel eingesteckt werden.

® | Mindestens 3/4 der Lénge der
1 Sonde quer einfihren.

Nach der Verwendung die Sonde mit
einem weichen Tuch und lauwarmem
Wasser reinigen, sorgféltig abtrocknen und
erneut in ihre Aufnahme einsetzen.

3

3.4 Verwendung des Schnellkishlers

Erster Gebrauch

Beim ersten Gebrauch oder nach einem
Stromausfall erscheinen auf dem Display

die blinkenden Zeichen (§JQROI0) Vor dem

Beginn einer beliebigen Funktion muss die
aktuelle Uhrzeit eingestellt werden (bei der
ersten Inbefriebnahme wird empfohlen,
auch die gewinschte Sprache
einzustellen).

e | Beider ersten Inbetriebnahme ist
1 das Gerat auf die
Standard-Sprache ,English”

eingestellt.

/ Beim ersten Anschluss oder nach
& | einem Stromausfall einige

— Sekunden abwarten, bevor mit der
Bedienung des Gerdtes
fortgefahren wird.




—c Gebrauch

Anordnung der Lebensmittel

Die Lebensmittel einheitlich im Innern des
Gerdtes anordnen, um zu vermeiden, diese
zu sfapeln oder ibereinander zu legen und
die Luftzirkulation zu behindern.

® | Den Rost fir eine bessere
1 Luftzirkulation verwenden.

Zieltemperatur

Die im Display angezeigte Temperatur (3°)
zeigt die Zieltemperatur an, die die
Nahrungsmittel erreichen missen.

30

Homescreen

Autf die angezeigte Uhrzeit im Display
driicken.

Uber das ,Homescreen” des Gerétes
kénnen nun die verschiedenen verfigbaren
Funktionen ausgewdhlt werden.

1 Einstellungen

2 Automatikprogramme
3 Kihlfunkfionen

4 Sonderfunkfionen

5 Speicherung



Gebrauch

3.5 Kihlfunktionen
Zur Auswahl der Kihlfunktionen das

Symbol auf der Hauptseite des

Gerdtes driscken.

Es erscheint die Bildschirmseite mit den
Symbolen der verschiedenen
Kuhlfunktionen:

%0

Bei den verfigbaren Kihlfunktionen handelt
es sich um:

35

Vorkuhlung

(-
(.

R

g A\ ufbewahrung
Schnellkihlung
Tiefkihlung

Getrankekihlung

E@EE

Zur Funktionsaktivierung das Symbol der
gewinschten Funktion driicken.

Um auf die Hauptseite zuriickzukehren, die

Taste driscken.

3

Vorkishlung

Die Funktion der Vorkihlung erméglicht es,
den Raum des Gerétes vor der Ausfihrung
eines Schnell- oder Tiefkuhlzyklus zu kihlen.

/ Einen Vorkihlzyklus von

&7 | mindestens 15 Minuten ohne
Eingabe von Lebensmitteln
durchfohren, um die besten
Ergebnisse wéhrend der Schnell-
oder Tiefkihlung zu erzielen.

1. Zur Aktivierung der Vorkihlfunktion auf

das Symbol dricken.
(222

2. Es erscheint folgende Bildschirmseite:

12:30
Vorkiihlung

& 00:00:00

§ 2>
Temperatur einstellen und
zur Funktionsaktivierung Start driicken @

3. Beabsichtigt man, die
Standard-Temperatur (-30 °C)
abzudndern, muss auf den
Temperaturwert gedrickt werden: Es
erscheint eine Bildschirmseite, auf der die

gewinschten Werte mit den Tasfen
oder@ eingestellt werden kénnen.
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Aufbewahrung

Diese Funktion halt die Lebensmittel auf der
gewinschten Temperatur (-35 °C +20 °C)

Temperatur einstellen

1. Auf der Bildschirmseite der
@) T°CMin. 35" Kuhlfunktionen das Symbol L

T°CMax. 20° —_—

driicken.

2. Die Art der gewiinschten Aufbewahrung
auswdahlen.

e | Der Temperaturwert kann zudem
1 wahrend des Betriebs geandert
werden.

Kihlschrank

5. Das Dlspby zeigt den Verlauf der
Funktion an.
Manuell

12:30
Vorkiihlung

& 00:01:05 3. Die Tasfe dricken, um die Funkfion
H 25° zu starten.

12:30
Aufbewahrung
Gefrierschrank

6. Nach Erreichen der eingestellten 6',) 00:00:00
Temperatur [6st das Gerdt ein 25; i
akustisches Signal aus, die 8

Fortschrittsleiste der Funkfion und die zu
erreichende Temperatur werden nicht
mehr angezeigt.

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @




Gebrauch

4. Es erscheint die Bildschirmseite, die das
Fortschreiten der Funktion anzeigt.

12:30
Aufbewahrung
Gefrierschrank

& 00:01:05

ﬂ 25°

5. Bei Erreichen der Temperatur l&st das
Gerdt ein akustisches Signal aus.

6. Fur die manuelle Aufbewahrung muss die
gewinschte Temperatur mit den Tasfen

oder @ ausgewdhlt werden. Zur
Bestatigung dricken.

Temperatur einstellen

@ T°CMin.  -35°
T°CMax. 20°

. Das Display zeigt das Fortschreiten der

3

7. driicken, um die Funkfion zu starten.

12:30
Aufbewahrung

Manuell
& 00:00:00

ﬂ 25°

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @

Funktion an.

12:30
Aufbewahrung

Manuell

& 00:01:05

ﬂ 25°

. Am Ende der Funktion l6st das Gerdt ein

akustisches Signal aus, die
Fortschrittsleiste der Funkfion und die zu
erreichende Temperatur werden nicht
mehr angezeigt.



-2 Gebrauch

-

Schnellkihlung

1. Auf Bildschi it
Die Schnellkihlung erméglicht es, vt der Bldschirmseite der

(]
1 die bakterielle Vermehrung zu Kuhlfunktionen das Symbol

blockieren und die Qualitat der
Lebensmittel aufrechtzuerhalten.

driicken.

2. Die Art der gewiinschten Schnellkihlung
Diese Funktion ermaglicht die auswdhlen: Schnellkuhlung nach Zeit
Schnellkihlung bei +3 °C von rohen oder oder Schnellkihlung mit Sonde.
kurz zuvor gegarten Lebensmitteln.
Lebensmittel, die einer Schnellkihlung
unterzogen wurden, kénnen im Kuhlschrank

(+4 °C) aufbewahrt werden.

/ * Vor der Eingabe von schnell zu mit Sonde
& kihlenden, warmen

= Lebensmitteln einen Vorkihlzyklus
von mindestens 15 Minuten bei
leerem Gerat durchfishren.

Zeitgesteuerte Schnellkihl
* Einen Vorkihlzyklus durchfihren, eligesteverte schnellkuhiung

um die Zeiten und den 1. Bei Auswahl der Option
Stromverbrauch zu reduzieren. ,Schnellkihlung nach Zeit” muss die
gewinschte Daver eingestellt werden.
Im Beispiel ist eine Daver von 1 Stunde
und 30 Minuten eingestellt: Zuerst auf

¢ Die Bleche oder Behdlter nicht
mit Deckeln oder Isolierfolien

abdecken das Feld der Stunden driicken und O und
* Sicherstellen, dass die Behdalter 1 eingeben, dann auf das Feld der
fTUrdie Verwendung bei niecjrigen Minuten dricken und 3 und O eintippen.
emperaturen geeignet sind. . )
Zur Bestat driicken.
¢ Die Bleche und Behdlter vrbesiangung rucken

ordnungsgemdB im Innemn des
Gerdtes anordnen, das heift,
ohne sie Ubereinander zu legen
oder zu stapeln, um die
Luftzirkulation zu gewdahrleisten.

* Vor der Schnell- oder Tiefkihlung
die warmen Lebensmittel nicht
bei Raumtemperatur
aufbewahren, um ihre
Eigenschaften unverdndert zu
erhalten.

Dauer eingeben
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2. Das Gerdt fordert vom Benutzer die
Auswahl, ob eine Vorkihlung der Zelle
durchgefuhrt werden soll oder nicht.

Fir ein besseres Ergebnis
die Kéltekammer vorkihlen

e | Es empfiehlt sich, eine Vorkihlung
1 der Zelle durchzufihren, um

bessere Ergebnisse zu erzielen.

Die fur die Vorkihlung empfohlene
Temperatur betrégt -30 °C.

Die Vorkishlung muss bei leerer
Zelle, ohne die Eingabe von
Lebensmitteln, erfolgen.

3. Die Vorkiihlung der Zelle durchfihren
und die Temperatur der Vorkihlung auf

-30 °C einstellen. Zur Bestétigung

dricken.

12:30
Vorkiihlung

& 00:00:00

ﬂ 20°

Temperatur einstellen und
zur Funktionsaktivierung Start driicken @

4. Nach der Besfatigung zeigt das Display

an, dass die Vorkihlung der Zelle l&uft.

12:30
Vorkiihlung

& 00:00:05

ﬂ 20°

. Nach beendeter Vorkihlung ,Ok”

dricken.

Vorkihlung
abgeschlossen

. Das schnell zu kishlende Lebensmittel

eingeben und zur Funktionsakfivierung

driicken.

12:30 3° [

Schnellkiihlung
nach Zeit

X 01h30m %}

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @
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7. Das Display zeigt das Fortschreiten der
Funktion an.

12:30
Schnellkiihlung
nach Zeit

X 01h30m

ﬂ -30°

8. Am Ende der Funktion 16st das Gerét ein
akustisches Signal aus, die
Fortschrittsleiste der Funktion und die zu
erreichende Temperatur werden nicht
mehr angezeigt.

Schnellkihlung mit Sonde
Wird die Schnellkihlung mit Sonde

gewdhlt, dann fordert das Gerat vom
Benutzer zu entscheiden, ob eine
Vorkihlung der Zelle durchgefhrt werden
soll oder nicht.

Fiir ein besseres Ergebnis
die Kaltekammer vorkuhlen

Es empfiehlt sich, eine Vorkihlung
der Zelle durchzufishren, um
bessere Ergebnisse zu erzielen.

[l o

Die fur die Vorkihlung empfohlene
Temperatur betrégt -30 °C.

Die Vorkihlung muss bei leerer
Zelle, ohne die Eingabe von
Lebensmitteln, erfolgen.

IN

168

1. Die Vorkihlung der Zelle durchfihren.
Zur Bestatigung dricken.

12:30
Vorkiihlung

& 00:00:00

§ 2o
Temperatur einstellen und
zur Funktionsaktivierung Start driicken @

2. Nach der Bestétigung zeigt das Display

an, dass die Vorkihlung der Zelle lauft.

12:30
Vorkihlung

& 00:00:05

ﬂ 20°

3. Nach beendeter Vorkihlung , Ok”

dricken.

Vorkiihlung
abgeschlossen

Spitzes Endstiick
Verletzungsgefahr
* Die Sonde vorsichtig handhaben und die
Berthrung mit der Spitze vermeiden.
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® | Mindestens 3/4 der Lénge der
1 Sonde quer einfihren.

4. Die Sonde in das Lebensmittel stecken,

ohne es vollsténdig durchzustechen, und

zur Funktionsaktivierung die Taste

dricken.

12:30
Schnellkiihlung mit Fiihler

& 00:00:00

VAR-EN
Den Fuhler in die Speise einfiihren
und Start driicken

. Nach Aktivierung der Funktion erscheint
die folgende Bildschirmseite. Die
Bildschirmseite bleibt akfiv, solange die
neben dem Symbol der Sonde
angezeigte Temperatur (55 °C) nicht mit
der Temperatur tber dem Symbol der
Funktion (3 °C) tbereinstimmt.

12:30
Schnellkiihlung mit Fihler

& 00:01:15

N 55°

6. Sobald die Temperatur von 3 °C erreicht

ist, [8st das Gerét ein akustisches Signal
aus, die Fortschrittsleiste der Funktion und
die Temperatur werden nicht mehr
angezeigh.

/.

3

Das Gerdt geht automatisch auf den
Aufbewahrungszustand tber und bleibt
so lange in diesem Status, bis der

Benutzer die Funktion mit der Taste

unterbricht.

12:30
Schnellkiihlung mit Fihler

Aufbewahrung lauft

. Falls die Funktion ohne Einstecken der

Sonde akfiviert wurde, erscheint
folgende Bildschirmseite:

Fihler nicht in der Speise
oder nicht richtig eingefiihrt

., Ok" driicken und die Sonde einfigen.

Wenn die Sonde nicht eingefihrt wurde
oder als nicht ordnungsgeméb eingefigt
angesehen wird, wird folgende
Bildschirmseite angezeigt:

Den Fihler nicht richtig eingefiihrt
Funktion wird nach Zeit fortgesetzt

10. Die Tur 6ffnen und das korrekte

Einfugen der Sonde tberprifen.
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11. Wenn die Sonde nicht eingesteckiwird, 3. Das Gerét fordert vom Benutzer die
fahrt das Gerét fur die gesamte Auswahl, ob eine Vorkihlung der Zelle
eingestellte Dauer automatisch mit der durchgefuhrt werden soll oder nicht.

Schnellkihlung nach Zeit fort.

Tiefkiihlung
Fir ein besseres Ergebnis

Mit der Tiefkihlung kann die Temperatur die Kéltekammer vorkihlen
der Lebensmittel schnell auf eine Temperatur

von 18 °C gesenki werden
arten ergehen
1. Auf der Bildschirmseite der e

Kuhlfunktionen das Symbol

dricken. e | Es empfiehlt sich, eine Vorkihlung

2. Die gewinschte Daver einstellen. Im 1 der Zelle durchzufthren, um
Beispiel ist eine Dauer von 3 Stunden bessere Ergebnisse zu erzielen.
und 30 Minuten eingestellt: Zuerst auf Die fir die Vorkihlung empfohlene
das Feld der Stunden dricken und O und Temperatur betragt -30 °C.

3 eingeben, dann auf das Feld der

Minuten dricken und 3 und O einfippen. / Die Vorkihlung muss bei leerer
Zur Bestatigung dricken. & | Zelle, ohne die Eingabe von

Lebensmitteln, erfolgen.

Dauer eingeben 4. Die Vorkihlung der Zelle durchfthren.

Zur Bestatigung dricken.

12:30
Vorkiihlung

& 00:00:00

§ 2o
Temperatur einstellen und
zur Funktionsaktivierung Start driicken @
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5. Nach der Bestatigung zeigt das Display

an, dass die Vorkihlung der Zelle l&uft.

12:30
Vorkiihlung

& 00:00:05

ﬂ 20°

6. Nach beendeter Vorkihlung ,Ok”
dricken.

Vorkiihlung
abgeschlossen

7. Das tiefzukihlende Lebensmittel in die
Zelle eingeben und zur

Funkfionsaktivierung drucken.
12:30 -18°

Tiefkiihlung

X 03h30m ke

ek

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @

3

8. Nachdem die Funkfion gestartet wurde,

bleibt die Bildschirmseite so lange akfiv,
bis die zuvor eingestellte Zeit
abgelaufen ist.

12:30
Tiefkiihlung

X 03h15m

ﬂ 25°

. Nach Ablauf der Zeit 16st das Gerdt ein

akustisches Signal aus; die
Fortschrittsleiste der Funktion und die
Temperatur werden nicht mehr
angezeigh.

10. Das Gerdt geht automatisch auf den

Aufbewahrungszustand iber und bleibt
so lange in diesem Status, bis der

Benutzer die Funktion mit der Taste

unterbricht.

12:30
Tiefkiihlung

Aufbewahrung lauft
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Aufbewahrung der Lebensmittel

* Die abgekihlten oder tiefgefrorenen
Lebensmittel dirfen nicht im Innern des
Gerdtes aufbewahrt werden.

¢ Die im Kuhlschrank oder im
Gefrierschrank aufbewahrten
Lebensmittel mit Lebensmittelfolie,
luftdichten Deckeln oder in vakuumierter
Form abdecken und schitzen.

* Die tiefgefrorenen Lebensmittel, die 6-12
Monate im Gefrierschrank aufbewahrt
werden sollen, mit Etiketten versehen, auf
denen der Inhalt, der Zubereitungstag

und das Haltbarkeitsdatum angefthrt
sind.

* Das schnellgekihlte Lebensmittel muss im
Kuhlschrank bei einer konstanten
Temperatur von +4 °C aufbewahrt
werden.

* Doas tiefgefrorene Lebensmittel muss im
Gefrierschrank bei einer konsfanten
Temperatur von -18 °C aufbewahrt
werden.

Getrankekiihlung

Diese Funkfion erméglicht es, verschiedene
Getranke bei idealer Temperatur fir den
Verzehr zu kihlen.

1. Auf der Bildschirmseite der

Kuhlfunktionen das Symbol m

driicken.
2. Auf den Namen des Getranks dricken,

z.B. Rotwein.

WeiBwein

Schaumweine

Bier/Getranke

3. Die Anzahl der zu kithlenden Flaschen
zwischen einem Minimum von 1 und
einem Maximum von 16 Flaschen unter

Verwendung der Tasten oder @
auswdhlen. Zur Bestatigung
drucken.

Min. Anzahl der Getrénke auswahlen

Min. Anzahl 1
@ Max. Anzahl 16 @




Gebrauch '—2)

Einstellung Geeignet fir
* Junge WeiBweine
e Strukturierte und reife
Weifweine
WeiBwein ° Weifde Passito-Weine

* Weile Likérweine
* Junge Roséweine
* Junge Grappa

* Champagner
Sekt e Schaumweine
e Perlweine

* Junge Rotweine
* Reife Roséweine

Rotweine o poife Weiweine, auf
Barrique

e Branntweine

e Gin

* Wodka

Bier/Getréinke ¢ Rum

* Tequilo

* Kalt zu servierende
Likore

4. Die Bildschirmseite zeigt die fur die
Kihlung voreingestellte Temperatur an.

dricken, um die Funkfion zu starten.

12:30 12° Q)

Getrankekihlung
Rotwein

X 00h17m

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @

5. Nachdem die Funktion gestartet wurde,

bleibt folgende Bildschirmseite so lange
aktiv, bis die voreingestellte Temperatur
erreicht ist.

12:30
Getrankekiihlung
Rotwein

Y 00h17m

.Nach Ablauf der Zeit und nach Erreichen

der voreingestellten Temperatur [6st das
Gerdt ein akustisches Signal aus, die
Fortschrittsleiste der Funktion und die
Temperatur werden nicht mehr
angezeigh.

. Das Gerat geht automatisch auf den

Autbewahrungszustand tber und bleibt
so lange in diesem Status, bis der

Benutzer die Funktion mit der Taste

unterbricht.

12:30 12° @

Getrankekiihlung
Rotwein

Aufbewahrung lauft
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3.6 Automatikprogramme

Die Automatikprogramme erméglichen die
Aktivierung der Funkfionen zur
Schnellkishlung und Tiefkihlung fur eine
Reihe von Lebensmitteln bei einer
voreingestellten Temperatur und fur eine
vorgegebene Dauer.

1. Zur Auswahl der Automatikprogramme

das Symbol auf der Hauptseite

des Gerdates dricken.

2. Die Funktionsart zwischen Schnellkithlung
und Tiefkihlung durch Dricken auf den
Namen der gewinschten Funkfion
auswdahlen.

Schnellkiihlung

Tiefktihlung

3. Nach Wahl der Funktion, die Tasten

oder @ verwenden, um die Liste der

Lebensmittel zu durchlaufen, dann zur
Auswahl direkt auf den Namen des
gewdinschten Lebensmittels driicken.

Fisch

Gemiise

Obst

Geback

4. Auf den Namen des Untertyps driicken.

Am Stuick/Braten

Steaks/Schnitzel

5. Die Vorkihlung der Zelle durchfuhren.

Fir ein besseres Ergebnis
die Kaltekammer vorkihlen

e | Die Vorkihlung der Zelle

1 durchfthren, um das Ergebnis der
von Smeg vorgeschlagenen
Rezepte zu optimieren.

Die fur die Vorkihlung empfohlene
Temperatur betfrégt -30 °C.

/ Die Vorkihlung muss bei leerer
& | Zelle, ohne die Eingabe von

Lebensmitteln, erfolgen.
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6. Zur Bestétigung dricken.

12:30
Vorkiihlung

& 00:00:00

§ 2o
Temperatur einstellen und
zur Funktionsaktivierung Start driicken @

. Nach der Bestatigung zeigt das Display
an, dass die Vorkihlung der Zelle l&uft.

12:30
Vorkihlung

& 00:00:05

ﬂ 20°

. Nach beendeter Vorkihlung ,Ok”
dricken.

Vorkihlung
abgeschlossen

9. Das Lebensmittel eingeben und zur

Funkfionsaktivierung die Taste

dricken.

12:30
Schnellkiihlung

Fleisch
& 00:00:00

/\

Den Fiihler in die Speise einfiihren
und Start driicken

10. Nach Aktivierung der Funktion erscheint

die folgende Bildschirmseite. Die
Bildschirmseite bleibt aktiv, solange die
neben dem Symbol des Thermometers
angezeigte Temperatur (25 °C) nicht
mit der Temperatur Uber dem Symbol
der Funktion (3 °C) ubereinstimmt.

12:30
Schnellkiihlung

Fleisch

Aufbewahrung lauft

e | Die Temperatursonde einfigen,
1 wenn ein Lebensmittel ausgewdahlt

wird, das fur die Ausfihrung der
Funktion das Einfugen der Sonde
vorsieht.
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1. Sobald die Temperatur von 3 °C
erreicht ist, l6st das Gerdt ein
akustisches Signal aus, die
Fortschritfsleiste der Funkfion und die
Temperatur werden nicht mehr
angezeigt.

12. Das Gerét geht automatisch auf den
Aufbewahrungszustand Uber und bleibt
so lange in diesem Status, bis der

Benutzer die Funktion mit der Taste

unterbricht.

12:30
Schnellkiihlung

Fleisch

Aufbewahrung lauft

3.7 Sonderfunktionen

Zur Auswahl der Sonderfunktionen das

Symbol auf der Hauptseite des

Gerdtes driscken.

Es erscheint die Bildschirmseite mit den
Symbolen der Sonderfunkfionen:

[

)
(¢

Bei den verfigbaren Sonderfunktionen
handelt es sich um:

Auftaven nach Gewicht

Auftaven nach Zeit

++f

Hefestufe

. Warmfunktionen

Ready to eaf

o+ Automatische Reinigung

H E.
™~
4

Zur Funktionsaktivierung das Symbol der
gewinschten Funkfion dricken.

Um auf die Hauptseite zurickzukehren, die

Tosfe . dricken.
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Auftauen nach Gewicht

Diese Funktion erméglicht es, die Speisen je
nach einstellbarem Gewicht aufzutauen.

1. Das Symbol dricken, um die

Funktion ,Auftauen nach Gewicht” iber
die Hauptbildschirmseite der
Sonderfunktionen auszuwdahlen.

2. Die Art der aufzutauenden Speise
auswdhlen. Zum Fortfahren, auf den
Namen des Lebensmittels driicken.

Fisch

Geback

Brot und Pizza

3. Das gewiinschte Gewicht mit den

Tasten oder @ einstellen.
Zur Bestatigung drucken.

Gewicht eingeben

1.0 I

@ Min. Gewicht. 0.1 kg
Max. Gewicht. 3.0 kg

. Nach erfolgtem Funktionsstart zeigt die

3

4. driscken, um die Funktion zu starten.

12:30

Auftauen nach Gewicht
Fleisch

X 02h42m

LY

() 1.0kg 0

Zur Funktionsaktivierung Start driicken

Bildschirmseite die bis zum Ende der
Funkfion noch verbleibende Zeit an.

12:30
Auftauen nach Gewicht

Fleisch
X 02h42m

X
ﬁ 1.0 kg

. Am Ende der Funktion lost das Gerdt ein

akustisches Signal aus und geht
automatisch auf den
Aufbewahrungszustand iber; es bleibt so
lange in diesem Zustand, bis der

Benutzer die Funktion mit der Taste

unterbricht.
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Auftauven nach Zeit 4. Nach erfolgtem Funktionsstart erscheint
die Bildschirmseite, die anzeigt, dass die

Dieses Programm erméglicht, die Speisen Funktion Guft

nach einstellbarer Zeit aufzutauen.

12:30

Auftauen nach Zeit

1. Das Symbol dricken, um die

Funktion ,Auftauen nach Zeit" Gber die _
Hauptbildschirmseite der L 01h30m
Sonderfunktionen auszuwdahlen.

2. Die gewiinschte Dauer einstellen. Im
Beispiel ist eine Dauer von 1 Stunde und

30 Minuten eingestellt: Zuerst auf das
Feld der Stunden dricken und O und 1 5. Am Ende der Funkfion [8st das Geréit ein

eingeben, dann auf das Feld der okustisches Signal aus und geht

Minuten driicken und 3 und O eintippen. ZUEmO“ShCh auf den i i
- . utbewahrungszustand Uoer; es dleibt

Zur Bestdfigung driicken. so lange in diesem Zustand, bis der

Benutzer die Funktion mit der Taste

Dauer eingeben unterbricht.

12:30

Auftauen nach Zeit

X 01h30m

Aufbewahrung lauft

Auftauen nach Zeit

T 01h30m

©

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @
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Die Hefestufe erméglicht es, jede Art von
Teig aufgehen zu lassen, und gewdhrleistet
optimale Ergebnisse in nur kurzer Zeit.

Der Hefestufe kann, je nach Bedarf, in
einem einzelnen oder in 3 Schritten mit
unterschiedlicher Temperatur und Dauer
durchgefuhrt werden.

2k

Behdlter aus Metall, Keramik
oder Material, das fir
Temperaturen bis zu 80 °C
geeignet isf, verwenden.

Bei Mehl mit einem hohem
W-Index muss eine geringere
Menge an Hefe verwendet und
eine langere Daver der
Hefestufe eingestellt werden.

Eine geringe Menge an Hefe
verwenden, zum Beispiel 4 g pro
1 Kg Teig, und diesen lange
aufgehen lassen, um einen
duftenden und leicht
verdaulichen Teig zu erhalten.

Den Teig mit Frischhaltefolie
abdecken.

ltalienische Mutterhefe
verwenden, um einen lockereren,
leichteren und leicht verdaulichen
Teig zu erhalten.

Fir ein besseres Aufgehen der
Teigmischungen sollte die
Hefemenge verringert werden
und der Teig bei einer konstanten
Temperatur aufgehen.

1.

3

Das Symbol dricken, um die
Funktion ,Hefestufe” tber die
Hauptbildschirmseite der
Sonderfunktionen auszuwdhlen.

. Die Temperatur und die gewiinschte

Dauer mit den Tasten oder @

einstellen.

Temperatur und Dauer der Phase einstellen

T°CMin. 3°
T°CMax. 40°

®]h [30

S)

. An diesem Punkt ist es moglich, nur den

Schritt 1 mit der Taste zu bestétigen

oder die Taste zu driicken, um auf

die Einstellung der zwei ndchsten Schritte
iberzugehen und auf dieselbe Weise
die Temperatur und Dauer einzustellen.

4. Am Ende der Einstellungen die Taste @

5.

dricken, um den Vorgang zu bestétigen.
Das Display zeigt folgende

Bildschirmseite an, drucken, um die

Funktion zu starten.

12:30
Hefestufe

[@

<5 00h30m .

Zur Funktionsaktivierung Start driicken
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6. Sofern eine Uhrzeit fir das Ende Funktion 7 driscken um die Funkfion zu sfarten.

eingestellt wurde, erscheint folgende
Bildschirmseite, die alle Informationen _

. N S 12:30
anzeigt. Das Gerdf versetzt sich in Hefestufe
Erwartung des Funktionsstarts in den
Kuhlungs-Modus. In diesem Modus kann . 00h30m o
die Uhrzeit fir das Ende der Funktion mit D

der Taste noch abgedndert werden.

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @

12:30

JEE 8. Das Gerdt versetzt sich in den Modus

der Aufbewahrung bei 3 °C, in
Erwartung, die Uhrzeit fur den
14:00 Funktionsbeginn zu erreichen.

12:30 32° Al

Hefestufe

Beim Einstellen der Uhrzeit fur das L E
Ende der Funktion muss die Dauer % 14:00

der Funktion selbst bericksichtigt

<5 00h30m

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @

|

werden. Heizvorgang startet in
01h 00 m

Wenn, zum Beispiel, die Funkiion um
22:00 Uhr und die Endzeit der Q. Falls keine Uhrzeit fur das Ende der
Funktion auf 23:30 Uhr, mit einer L ,

) ) Funktion eingestellt wurde, die Taste
eingestellten Funktionsdauer von 2
Stunden, eingestellt werden, startet driicken, um die Hefestufe zu starten. Es
das Gerdt die Funktion mit einer erscheint die Bildschirmseite, die anzeig,

Verzégerung von 24 Stunden und dass die Funkfion lauft.

zeigt die Bildschirmseite der
Aufbewahrung bei 3 °Cin
Erwartung, die fur die Funktion
eingestellte Uhrzeit zu erreichen, an. < 00h30m

12:30
Hefestufe

ﬂ 25°

12:30
Hefestufe

5 02h30m

X 13330

Heizvorgang startet in
22h29m
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10. Am Ende der Funktion 16st das Gerét
ein akustisches Signal aus und geht
automatisch auf den
Aufbewahrungszustand Uber; es bleibt
so lange in diesem Zustand, bis der

Benutzer die Funktion mit der Taste

unterbricht.

12:30

Hefestufe

Aufbewahrung lauft

Beispiel einer Hefestufe von 24 Stunden in

3 Schritten:

Zeit Temperatur
8 Stunden 3°C
8 Stunden 18°C
8 Stunden 28°C

3

Warmfunktionen

Diese Funkfion erméglicht es, die
vorgegebenen Lebensmittel langsam und
bei niedriger Temperatur zu garen.

o | Die Speise muss vor dem Garen
1 bei niedriger Temperatur auf
beiden Seiten angebraten
werden.

1. Das Symbol dricken, um die

Funktion ,Warmfunktionen” iber die
Hauptbildschirmseite der
Sonderfunktionen auszuwdahlen.

2. Das zu garende Lebensmittel aus der
Liste auswéhlen (zum Beispiel
,Roastbeef”).

Rindfleisch
Kalbfleisch
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Das Display weist den Benutzer darauf hin,
dass die Zelle bei einer Temperatur von 65
°C sterilisiert werden muss.

3. Die Taste , Starten” dricken.

Zum Desinfizieren der Kaltekammer
muss diese vorgeheizt werden
auf 65°C

4. Dann die Taste

Funktion Sterilisierung und Vorheizphase
zu starten.

@ drucken, um die

12:30

Warmfunktionen
Roastbeef

& 00:00:00
S,

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @

/ Die Funktion Sterilisierung und

& | Vorheizstufe missen bei leerer
Zelle, ohne die Eingabe von
Lebensmitteln, ausgefthrt werden.

Das Display zeigt an, dass die Funktion
Sterilisierung und Vorheizphase der Zelle
lGuft.

12:50
Warmfunktionen
Roastbeef

& 00:00:05

ﬁ 25°

5. Nach beendeter Vorheizstufe ,Ok”
driscken.

Vorkiihlung
abgeschlossen

Im Display erscheint folgende
Bildschirmseite, die das Einfugen der
Temperatursonde fordert.

12:30

Warmfunktionen
Roastbeef

& 00:00:00

/\

Den Fuhler in die Speise einflihren
und Start driicken @

Spitzes Endstiick
Verletzungsgefahr

* Die Sonde vorsichtig handhaben und die
Berthrung mit der Spitze vermeiden.
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/ Mindestens 3,/4 der Lange der

— | Sonde quer einfihren.

e | Bei lebensmitteln von
unterschiedlicher Grofe muss die
Sonde in das gréBte Lebensmittel
eingesteckt werden.

6. Die Temperatursonde in das Lebensmittel
einfuhren.

7. Das Lebensmittel in die Zelle einfigen.

8. Die Taste driicken, um den

Garvorgang zu starten.

Das Display zeigt folgende Bildschirmseite
an:

12:30
Warmfunktionen
Roastbeef

& 00:01:05

AN 250

Wenn die aktuelle Temperatur im

3

Lebensmittel (angezeigt neben dem Symbol

der Sonde, im Beispiel 25 °C) die
Zieltemperatur (angezeigt tber dem

Symbol RESHl und je nach Lebensmittel

unterschiedlich, im Beispiel 55 °C) erreicht,

lost das Gerdat ein akustisches Signal au
und die Zieltemperatur wird nicht mehr
angezeigt.

S

Nach beendetem Garvorgang geht das

Gerdt automatisch maximal 10 Stunden
lang in den Zustand Temperatur halten
iber.

12:30

Warmfunktionen
Roastbeef

& 00:15:05

VARCEN
Temperaturhaltung lauft

Q. Um die Funktion zu unterbrechen, die

Taste driicken.

Falls der Garvorgang ohne eine
eingesteckte Sonde gestartet wird,
erscheint folgende Bildschirmseite:

Flhler nicht in der Speise
oder nicht richtig eingefiihrt

10. Die Sonde in das Lebensmittel

einstecken und auf dem Display ,Ok"

dricken.

183
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-

Wenn die Sonde nicht eingefuhrt wurde
oder als nicht ordnungsgemah eingefugt
angesehen wird, wird folgende
Bildschirmseite angezeigt:

Den Fuhler nicht richtig eingefiihrt
Funktion wird nach Zeit fortgesetzt

11. Die Tur offnen.

12. Sicherstellen, dass die Sonde korrekt in
das Lebensmittel eingesteckt wurde.

13. Die Tur schliefen.
14. Auf dem Display ,Ok" dricken.

e | Wenn die Sonde nicht eingesteckt
1 wird, fahrt das Gerdt fir die
voreingestellte Standard-Dauer
automatisch mit dem Garen bei
niedriger Temperatur fort.

Funktion, Ready to eat”

Diese Funkfion erméglicht es, die bereits
gegarten Lebensmittel zu einer
voreingestellten Zeit auf eine fir den
Verzehr ideale Temperatur zu bringen.

Das Gerat halt das Gericht auf einer
Autbewahrungstemperatur von 3 °C, um
dann 2h 30min vor der Uhrzeit fir das Ende
der Funktion mit dem Aufwdrmen zu
beginnen, damit es zur gewinschten Zeit
warm ist.

/ Es wird empfohlen, nurin Scheiben
&7 | geschnittene oder portionierte
Speisen mit einem Héchstgewicht
von 1 kg zu erwdrmen.

e | Die Daver der Erwdrmung des

1 Gerichts liegt bei 2h 30min, daher
sollte die Endzeit der Funktion ab
der vorgegebenen Zeit (die
bereits 2h 30min bericksichtigt)
eingestellt werden.

1. Das Symbol

driucken, um die

Funkfion ,Ready to eat” iber die
Hauptbildschirmseite der
Sonderfunktionen auszuwdhlen.

2. Das Lebensmittel in den Innenraum des
Gerdtes eingeben und die Tir schliefen.

3. Die Taste

Einstellung der Uhrzeit for das Ende der
Funkfion Uberzugehen.

driicken, um auf die
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4. Die Uhrzeit fur das Ende der Funktion

einstellen und zur Bestdtigung die

Taste dricken.

Endzeit der Funktion eingeben

B oo

16] 7] [8] [9] [0] |o

e | Beim Einstellen der Uhrzeit fur das
1 Ende der Funktion muss die Dauer
der Funktion selbst bericksichtigt
werden.

Wenn, zum Beispiel, die Funktion
um 22:00 Uhr und die Endzeit der
Funkfion auf 23:30 Uhr, mit einer
eingestellten Funktionsdauer von 2
Stunden, eingestellt werden, startet
das Gerat die Funktion mit einer
Verzégerung von 24 Stunden und
zeigt die Bildschirmseite der
Aufbewahrung bei 3 °Ciin
Erwartung, die fur die Funkfion
eingestellte Uhrzeit zu erreichen,
an.

12:30
Ready to eat

< 10h30m

K 1345

Heizvorgang startet in
23h 59 m

. Das Gerat versetzt sich in den Modus

3

5. Das Symbol dricken, um die

Funktion zu starten.

12:30
Ready to eat

<5 02h30m

X 16:00

Zur Funktionsaktivierung Start driicken @

der Aufbewahrung bei 3 °C, in
Erwartung, die Uhrzeit fur den
Funktionsbeginn zu erreichen.

12:30
Ready to eat

<5 02h30m

X 16:00

Heizvorgang startet in
01Th 00 m

. Nach Akfivierung der Funktion erscheint

die folgende Bildschirmseite. Die
Bildschirmseite bleibt so lange aktiv, bis
die vom Benutzer eingestellte Dauer
abgelaufen ist.

12:50
Ready to eat

<5 02h30m

ﬂ 25°
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8. Am Ende der Funktion st das Gerdtein 3.9 Einstellungen
akustisches Signal aus und geht
automatisch auf den Zustand Temperatur
halten Gber.

Aut der Hauptseite das Symbol

Einstellungen auswdhlen.

20:45
Ready to eat

Temperaturhaltung lauft

3.8 Speicherung 1 Die Tasfen oder dricken und
Auf der ,Hauptseite” des Gerdtes das Uhr aus dem Meni ,Einstellungen”
Symbol dricken, um die Liste der 10 auswahlen.

zuletzt ausgefihrten Funktionen

onzuzeigen. Sprache English

Uhr 00:00

Bediensperre
Demo Mode

Schnellkiihlung - Fleisch

Bedientone

Tiefkiihlung - GemUse

2. Die akiuelle Uhrzeit eingeben: Im
Beispiel steht die aktuelle Uhrzeit auf
20:30, das Feld der Stunden driicken

Auf das Symbol des Papierkorbs und 2 und O eingeben, dann auf das
dricken, um den Verlauf zu I6schen. Feld der Minuten tbergehen und 3 und
O eingeben.

Die aktuelle Uhrzeit eingeben
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3. Zur Bestatigung die Taste dricken.

4. Um auf die Hauptseite zuriickzukehren,

die Taste driscken.

Sprache

Im Meni der ,Einstellungen” die Sprache
auswdhlen.

English

italiano

francais
espanol

Deutsch

1. Die Tasten @ oderverwenden, um

die Liste der verfugbaren Sprachen zu
durchlaufen, und die gewinschte
Sprache auszuwdhlen.

2. Auf den Namen der gewiinschten
Sprache dricken.

3. Zur Bestatigung die Taste dricken.

4. Es erscheint eine Bestatigungsseite der
Auswahl: Ja driicken, um diese zu
bestdtigen, oder Nein, um sie zu
abzubrechen.

Sprache bestatigen

Deutsch

3

Bediensperre

Wenn der Benutzer nach der Aktivierung
ieses Modus eine Minute lang nicht auf

den Betrieb einwirkt, blockieren sich die

Bedienelemente automatisch.

Bediensperre: Deaktivierung
der Hauptbedienelemente
nach 1 Min.

Bediensperre aktivieren?

1. Zur Bestatigung Ja driscken, zum
Abbrechen Nein.

2. Bei Aktivierung der Bediensperre
erscheint folgende Bildschirmseite.

Zur Aktivierung E
3 Sek. lang

das Symbol driicken

3. Zum voribergehenden Aufheben der

3 Sekunden
lang dricken: Ein akustisches Signal wird
ausgeldst.

Bediensperre die Taste ﬂ

e | Esist moglich, das Gerét auch bei
1 aktiver Bediensperre durch 3
Sekunden langes Driicken der

Taste auszuschalten.
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Demo Mode (fir Aussteller)

Dieser Modus erméglicht dem Gerdit, alle
Heizelemente zu deaktivieren und die
Benutzeroberflache des Gerdates
gleichzeitig akfiv zu halten.

Demo Mode: Erméglicht die Bedienung
des Displays ohne Aktivierung
der Heizelemente

Demo Mode aktivieren?

1. Zur Bestatigung Ja driscken, zum

Abbrechen Nein.

2. Bei Aktivierung des Demo Modus
erscheint im Display alle 10 Minuten 3

Sekunden lang folgende Bildschirmseite.

Deaktivierung im
Mend "Einstellungen”
moglich

st dieser Modus akfiviert, wird im
Display die Anzeige ,Demo
Mode" angezeigt.

Um das Gerdt fur den normalen
Betrieb zu verwenden, muss dieser
Modus auf AUS gestellt werden.

I [P

Bedientdne

Bei jedem Tastendruck l8st das Gerdt einen
Ton aus. Mithilfe dieser Einstellung kann er
ausgeschaltet werden.

Bedientone: Aktivierung
der Bedientone durch Driicken
der Tasten im Display

Bedientone aktivieren?

Digitaluhr

Erméglicht die Anzeige der Uhr in digitaler
Ausfihrung.

Digitaluhr: Anzeige
der Uhr im digitalen Format
im Stand-by

Digitaluhr aktivieren?

e | Von jeder beliebigen

1 Bildschirmseite des Menis
Einstellungen geht man nach 15
Sekunden Nichtbetatigung auf
den Stand-by Modus tber.

Nach 2 Minuten im Stand-by
versetzt sich das Gerdt in den
Energiesparmodus.




4 Reinigung und Wartung

4.1 Hinweise

4.2 Reinigung der Oberflachen

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelmébig gereinigt
werden.

Tagliche Reinigung

Ein neutrales Reinigungsmittel verwenden,
das keine scheuernden oder dtzenden
Stoffe auf Chlorbasis enthalt.

Das Produkt auf ein weiches und feuchtes
Tuch geben und auf die Flachen auftragen.
Sorgfaltig abspilen und mit einem weichen
Lappen oder einem Mikrofasertuch
abtrocknen.

Die Oberflachen der
Touchscreen-Bedienblende mit einem
Glasreiniger reinigen.

Ein weiches Tuch mit wenig Reinigungsmittel
verwenden und sorgféltig abtrocknen.



Reinigung des Innenraums des Gerdtes

Um die Hygiene und den Schutz der
behandelten Lebensmittel zu gewdhrleisten,
muss der Innenraum des Gerétes nach
jeder Verwendung gereinigf und
abgetrocknet werden.

Insbesondere nach den Funktionen der
Schnell- oder Tiefkhlung stets reinigen und
abtrocknen, um die Bildung von
unangenehmen Gertichen zu vermeiden,
die auf die Lebensmittel ibertragen werden
kénnen.

Ein neutrales Reinigungsmittel und ein
weiches Tuch verwenden.

Keine scheuernden Schwamme oder
Schaber verwenden, die die Innenfléchen
besch&digen kénnen.

Nachspilen und sorgféltig abtrocknen.
Reinigung des Rostes

Der Rost kann im Geschirrspiler gespilt
werden.

Reinigung und Wartung

Ausbau der Halterahmen fir Roste

Das Entfernen der Schienenrahmen

erleichtert die Reinigung der Seitenfléchen

noch mehr.

Fur den Ausbau der Schienenrahmen:

1. Die Befestigungszapfen des Rahmens
l6sen.

W

—
%
2. Den Rahmen zum Ofeninneren ziehen,

so dass er sich von den
Befestigungszapfen [&st.

3. Nach Abschluss der Reinigung die zuvor
beschriebenen Vorgénge wiederholen,
um die Schienenrahmen erneut
einzusetzen.
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Reinigung der Schienenrahmen

Die Schienenrahmen kénnen wie im
vorherigen Abschnitt beschrieben

ausgebaut und in der Spilmaschine gespilt

werden.

Automatische Reinigung

werden.

1. Das Symbol ?@t auf der

Hauptbildschirmseite der
Sonderfunktionen dricken.

2. Angezeigt wird folgende Meldung, die

das Offnen der Tur anfordert.

12:30

Automatische Reinigung

Die Tiir 6ffnen und zur
Aktivierung der Funktion Start driicken

/ Die automatische Reinigung darf
& | ausschlieBlich bei offener Tir des
Schnellkihlers vorgenommen

* | Wenn die Taste gedrickt

]. wird, ohne die Tur zu 6ffnen, startet
die automatische Reinigung nicht.

3. Die Tur ffnen und die Taste @
driucken. Folgende Bildschirmseite wird
angezeigh

12:30

Automatische Reinigung

X 00h10m

/ Wenn sich die Tur wahrend der
£ automatischen Reinigung
ungewollt schlief, wird die
Funkfion nicht unterbrochen und
das Gerdat [6st jede Minute ein
akustisches Signal aus und zeigt
folgende Meldung an:

Die Tiir 6ffnen,
um die Reinigung fortzusetzen

4. Nach Ablauf der automatischen
Reinigung den Innenraum des Gerdtes
sorgféltig abtrocknen.
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4.3 Auflergewshnliche Wartung

Was tun, wenn...

Das Display komplett erloschen ist:

* Die Stromversorgung tberprifen.

¢ Uberprifen, ob der eventuell in der
Stromversorgung des Gerdtes
eingebaute allpolige Schalter auf ,On”
gestellt ist.

Das Gerét nicht kihlt:

e Uberprifen, ob der Modus ,Demo”

eingestellt wurde (néhere Details finden
Sie im Abschnitt ,Demo Mode (fur

Aussteller)”).

Die Bedienelemente nicht reagieren:
e Uberprifen, ob der Modus

,Bediensperre” eingestellt wurde
(Nahere Details finden Sie im Abschnitt
,Bediensperre”).

/ Falls das Problem nicht behoben

& | wurde, oder andersartige Defekfe
auftreten, den néchstgelegenen

Kundendienst versténdigen.

Funktionsstérungsalarme

A Funkfion Schnellkihlung
Funkfion Aufbewahrung oder
Temperatur halten

Den Fehler notieren, das Gerdt ausschalten
und den technischen Kundendienst anrufen.

Fehleralarme

Im Display erscheint eine Fehlermeldung
zwischen ,Fehler 1" und ,Fehler 7"

Fehler 1

Den technischen

Kundendienst kontaktieren

[ et ]

Diese zeigt einen Defekt am Gerét an.

1. Die Taste Reset driscken, um das
akustische Signal auszuschalten.

2. Den Fehler notieren, das Gerét
ausschalten und den technischen
Kundendienst anrufen.
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5 Installation

5.1 Elektrischer Anschluss

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass sich die Eigenschaften
des Stromnetzes fir die Daten auf dem
Typenschild eignen.

Das Typenschild mit den technischen Daten,
der Seriennummer und dem Prifzeichen
befindet sich gut sichtbar am Geréit.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Betrieb des Gerates mit 220-240 V™.

Den Stecker des Gerdtes an eine
Schukosteckdose in einem Abstand von 1-
1,5 Metern vom Gerdt anschliefen.

Fixer Anschluss

An der Speiseleitung einen allpoligen
Trennschalter gemaf der
Installationsrichtlinien vorsehen.

Der allpolige Trennschalter muss sich,
gemdaB den Anschlussvorschriften, an einer
gut erreichbaren Stelle in Geratenshe

befinden.

Anschluss Uber Stecker und Steckdose

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfohrung sind. Keine Reduzierstecker,
Adapter oder Shunts verwenden, da diese
zu Hitzeentwicklung oder Verbrennungen
fohren kénnen.

5.2 Positionierung

0 .l.
w
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Anordnung des Versorgungskabels Abmessungen des Gerdétes (mm)
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Befestigungsbuchsen 39> “14

Nach dem Einbau des Gerdtes.

Einbau in einen Hochschrank (mm)
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. Die Stopsel der Buchsen an der
\/orderselte des Gerdgtes entfermnen.
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| 800

2. Das Gerat mit den Schrauben am
Mébelstick befestigen.

460

3. Die Buchsen mit den vorher ausgebauten
Stépseln abdecken.




