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TRADUCAO DO MANUAL ORIGINAL

Estas instrucdes sdo vdlidas para os paises de destino indicados na placa de
caracterfsticas colocada no aparelho.

Esta placa de cozedura de encastrar é da classe 3.

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com
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A Adverténcias

1 Adverténcias

1.1 Adverténcias gerais de
seguranca

Danos as pessoas

* Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacé@o. Ndo toque
nos elementos de aquecimento
durante a utilizacéo.

* Proteja as m@os com luvas
térmicas durante a movimentacéo
de alimentos no interior do
compartimento de cozedura.

* Nunca tente apagar uma
chama/incéndio com dgua:
desligue o aparelho e cubra a
chama com uma tampa ou com
um cobertor & prova de fogo.

* O uso deste aparelho é permitido
s criancas a partir dos 8 anos de
idade e as pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por
pessoas adultas e responsdveis
pela sua seguranca.

* As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.
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Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos,
caso ndo estejam
permanentemente vigiadas.

N&o permita que criancas
menores de 8 anos se aproximem
do aparelho durante o
funcionamento.

As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

Assegure-se de que os
espalhadores estejam colocados
corretamente nas suas boses,
com as respetivas tampas.

Preste a mdxima atencdo ao
aquecimento rdpido das zonas
de cozedura. Evite que as
panelas cozinhem vazias. Perigo
de sobreaquecimento.

As gorduras e os 6leos podem
pegar fogo se sobreaquecerem.
Néo se afaste durante a
preparacdo de alimentos que
contém oleos ou gorduras. Em
caso dos éleos ou das gorduras
pegarem fogo, nunca apague
com dagua. Cologue a tampa
sobre a panela e desligue a zona
de cozedura interessada.



Adverténcias

O processo de cozedura deve
ser sempre vigiado. Um processo
de cozedura com duracéo breve

deve ser vigiado constantemente.

Durante a utilizacéo néo coloque
objetos metdlicos, como talheres
ou loicas, sobre a superficie da
placa de cozinha porque podem
sobreaquecer.

N&o infroduza objetos metdlicos
afiados (talheres ou utensilios)
nas fendas.

Né&o deite dgua diretamente nos
tabuleiros muito quentes.

Ndo utilize sprays perto deste
aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

Desligue o aparelho depois da
utilizacdo.
Né&o modifique o aparelho.

Nunca tente reparar o aparelho
sozinho ou sem a infervencdo de
um técnico qualificado.

Nunca puxe pelo cabo para
extrair a ficha.

Se o cabo da alimentacdo
elétrica estiver danificado,
contacte de imediato o servico
de assisténcia técnica para que
proceda & sua substituicdo.

A

Danos ao aparelho

Nas partes em vidro ndo utilize
defergentes abrasivos ou corrosivos
(por exemplo, produtos em po,
removedores de manchas e palhas
de aco).

Utilize eventualmente utensilios de
madeira ou pléstico.

Nao se sente sobre o aparelho.

Nao utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

Nd&o obstrua as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacéo do calor.

Néo deixe o aparelho
abandonado durante as
cozeduras que possam libertar
gorduras e dleos que
sobreaguecendo poder&o entrar
em igni¢cdo. Preste a méxima
atencdo.

Ndo deixe objefos sobre as
superficies de cozedura.

Ndo utilize, em caso algum, o
aparelho para aquecer o
ambiente.

Néo vaporize produtos de spray
nas proximidades do fomo.

Ndo use loicas ou recipientes de
pléstico para a cozedura dos
alimentos.

Os recipientes e os grelhadores
devem ser posicionados dentro do
perimetro da placa de cozinha.
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A Adverténcias

* Todos os recipientes devem ter
fundo plano e regular.

* Em caso de fransbordamento ou
derrame, remova o liquido em
excesso da placa de cozinha.

* Nao derrame sobre a placa de
cozinha substancias dcidas como
o sumo de lim@o ou vinagre.

* Néo coloque panelas ou
frigideiras vazias sobre as zonas
de cozedura ligadas.

* Nao utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

* Nao utilize materiais dsperos,
abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

* Nas parfes em aco ou fratadas
na superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) nGo utilize produtos
para a limpeza que contenham
cloro, amoniaco ou lixivia.

* Nas partes em vidro ndo utilize
detergentes abrasivos ou
corrosivos (por exemplo,
produtos em p6, removedores de
manchas e palhas de aco).

* Nao lave em méquinas de lavar
loica os componentes removiveis
como as grelhas da placa, os
espalhadores e as tampas.
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Instalacdo

* Este aparelho ndo deve ser

instalado em barcos o rulotes.

O aparelho né@o deve ser
instalado sobre um pedestal.

Coloque o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoa.

Para evitar um possivel
sobreaquecimento o aparelho
ndo deve ser instalado atrés de
uma porta decorativa ou de um
painel.

Antes de qualquer intervencdo
sobre o aparelho (instalacao,
manutencdo, posicionamenfo ou
deslocacao), sirva-se sempre de
equipamentos de protecéo
individual.

Antes de qualquer infervencao
sobre o aparelho, desative o
alimentacdo eléfrica geral.

Providencie para que a
instalacdo e as intervencdes de
assisténcia sejam realizadas por
pessoal qualificado de acordo
com as normas vigentes.

Faca redlizar a ligacéo ao gés a
pessoal qualificado.
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* A colocacéo em funcionamento
com o tubo flexivel deverd ser
efetuada de modo que o
comprimento da tubagem ndo
exceda os 2 metros de extens@o
maxima para os tubos flexiveis em
aco e 1,5 metros para os tubos
em borracha.

Os tubos ndo devem estar em
confacto com as partes moveis e
n&o devem ser esmagados.

Quando necessdrio, utilize um
regulador de pressdo conforme a
norma vigente.

Apds cada intervencdo, verifique
se o bindrio de aperto das
ligacoes de gds estd
compreendido entre 10 Nm e

15 Nm.

Concluida a instalacéo, verifique
se ha fugas de gés usando uma
solucdo de dgua e sabdo.
Nunca utilize chamas.
Providencie para que a ligacao
eléfrica seja realizada por
pessoal técnico qualificado.

E obrigatéria a ligacdo & terra de
acordo com as modalidades
previstas pelas normas de
seguranca da instalacao elétrica.

Utilize cabos resistentes &

femperatura de, pelo menos, 90 °C.

O torque de aperto dos

parafusos dos condutores de
alimentacdo da placa de bornes
deve serigual a 1,5 -2 Nm.

A eventual substituicdo do cavo
de ligacdo & eletricidade deve
ser realizado exclusivamente por
pessoal técnico qualificado.

Para este aparelho

Apds a utilizacdo, desligue as
placas. Nunca confie apenas no
detetor de panelas.

Preste a mdxima atencdo as
criancas porque ¢ dificil que
possam ver a indicac@o de calor
residual. Apos a utilizacao, as
zonas de cozedura permanecem
muito quentes durante um certo
periodo de tempo, mesmo se
desligadas. Evite que as criancas
toquem na placa.

A superficie em vitroceramica é
muito resistente aos choques,
contudo evite que objefos solidos
e duros caiam na superficie de
cozedura, porque podem
provocar quebras se afiados.

A superficie em viroceramica n&o
deve ser usada como superficie
de apoio.
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A

e Em caso de rachaduras, fissuras
ou se a superficie de cozedura
em vitroceramica ficar quebrada,
desligue imediatamente o
aparelho. Desligue a
alimentacdo elétrica e contacte o
Servico de Assisténcia Técnica.

* Os portadores de pacemaker ou
outros dispositivos semelhantes
devem assegurar-se de que o
funcionamento dos seus
equipamentos ndo seja
prejudicado pelo campo indutivo,
cuja gama de frequéncia esfd
compreendida entre 20 e 50 kHz.

» Com respeito pelas disposicoes
respeitantes & compatibilidade
elefromagnética, a placa de
cozinha por inducdo
elefromagnética pertence ao
grupo 2 e & classe B (EN
55011).

1.2 Finalidade do aparelho

* Este aparelho destina-se &
cozedura de alimentos em
ambiente doméstico. Qualquer
outra utilizac@o & imprépria.

* O aparelho ndo foi concebido
para funcionar com
temporizadores externos ou com
sislemas de comando & distancia.
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1.3 Responsabilidade do
fabricante

O fabricante declina qualquer
responsabilidade por eventuais
ferimentos em pessoas ou danos em
objetos, provocados por:

* utilizacdo do aparelho diferente
da prevista;

* inobservancia das prescricdes do
manual de utilizacdo;

* modificacao de qualquer peca
do aparelho;

* ufilizacdo de pecas de reposicao
ndo originais.

1.4 Este manual de utilizacdo

Este manual de utilizacéo é parte
integrante do aparelho e deve conserva-lo
integro e té-lo sempre ao seu alcance
durante todo o ciclo de vida do aparelho.

Antes de utilizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacéo.

1.5 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo.
A chapa de identificacao nunca deverd ser
removida.



1.6 Eliminagéo * Entregue o aparelho aos centros

Esie apareho deve ser eliminado adequados de recolha seletiva dos
E: , residuos elétricos e eletrénicos, ou

em separado dos outros residuos devolva o aparelho ao revendedor no
I . .

(direfivas 2002/95/CE, 2002/ momento da compra de um aparelho
96,/ CE, 2003/108/CE). Este aparelho equivalente, na razéo de um para um.
ndo contém substancias em quantidades tais
que possam ser consideradas perigosas para
a salde e para o ambiente, em
conformidade com as direfivas europeias em
vigor.

Informo-se que para a embalagem do
aparelho foram ufilizados materiais ndo
poluentes e recicldveis.

* Enfregue os materiais de embalagem

aos centros apropriados de recolha
Para eliminar o aparelho: seletiva.

¢ Corte o cabo de alimentacdo elétrica e
refire o cabo junfamente com a ficha.
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1.7 Como ler o manual de utilizacdo
Este manual de utilizacdo usa as seguintes
convencdes de leitura:

Adverténcias

Informacées gerais sobre este
manual de utilizacao, de seguranca
e para a eliminacdo final.

Descricdo

E Descricdo do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo
Informacées sobre a utilizacdo do

) a=rs
3 aparelho e dos acessdrios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencéo do
aparelho.

Instalacd@o

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

1. Sequéncia de instrucées de utilizacéo.

¢ Instrucdo de utilizacdo individual.



Descricdo

2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

R
AUX
65 cm
AUX = Auxiliar F = Comandos da placa anterior
R = Rapido R = Comandos da placa posterior

C = Zona dos comandos gerais

UR

AUX

75 cm
AUX = Auxiliar F = Comandos da placa anterior
UR = Ultrarrgpido R = Comandos da placa posterior

C = Zona dos comandos gerais



Descricdo

UR*

90 cm

UR* = Ultrarrgpido

SX = Zona de cozedura por inducdo esquerda
SX = Zona de cozedura por inducao direita

F = Comandos da placa anterior

R = Comandos da placa posterior

C = Zona dos comandos gerais



Descricdo

2.2 Simbolos
Zonas de cozedura a gés Zonas de cozedura por inducdo
O |Zono Posterior @Tedo On/Off: liga ou desliga a placa
|Z A de cozinha.
ona Anterior
O Tecla de pausa: suspende a cozedura.
. . Tecla blogueio dos comandos:
Botdes dos queimadores : ,
impede o foque acidental dos comandos.
o Tecla de aumento: aumenta o tfempo

de cozedura ou do temporizador.

=Tec|o de diminuicdo: diminui o tempo
de cozedura ou do temporizador.

Barra de deslocacdo: aumenta o diminui o

o , . . nivel de poténcia.
Uteis para ligar e ajustar os queimadores

da placa. Pressione e rode os botdes em Tecla de fungdes especiais: ativa as
sentido anti-hordrio para o valor h para funcées especiais do aparelho.

ligar os queimadores correspondentes.
Rode os botdes na zona compreendida

entre 0 méximo h e o minimo \ para
regular a chama. Cologue os botées na
posicdo O para apagar os queimadores.

Tabela das poténcias absorvidas

Dimensdes da Placa  Poténcia mdx. absorvida  Poténcia mdxima absorvida na
(mm) (W)* funcéo Power (W)*

F-R 230x 180 2100 3700

Placa

* as poténcias sdo indicativas e podem variar dependendo do recipiente utilizado ou dos valores

definidos.



Vantagens da cozedura por inducéo 2.3 Acessérios disponiveis

Grelha de reducdo de Wok

Util para utilizacdo de recipientes Wok.

* Poupanca energética gracas &
fransmissdo direta da energia & panela
(sGo necessdrios recipientes
apropriados em material magnetizavel)
em relacdo & cozedura elétrica
fradicional.

* Maior seguranca gracas & transmissdo
de energia apenas ao recipiente
colocado na placa de cozinha.

* Elevado rendimento na transmisséo de
energia da zona de cozedura por
inducdo & base da panela.

* Répida velocidade de aquecimento.

* Perigo reduzido de queimaduras, uma
vez que, sendo a superficie aquecida
apenas na base da panela, os alimentos
que vazam ndo se pegam.
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3 Utilizacao

3.1 Adverténcias




3.2 Precaucdes

A fuga de gés pode causar uma
explosdo.

No caso de cheiro a gds ou de avarias na
instalacdo do gds:

* Feche imediatamente a alimentacéo do

gds ou feche a vélvula da botija do gds.

Apague imediatamente todos as
chamas abertfas e os cigarros.

* Nao ligue interruptores de corrente ou
aparelhos e néo exiraia as fichas de
corrente. Néo ufilize telefones ou
teleméveis no inferior do edificio.

* Abra as janelas e areje o quarto.

* Chame o servico de assisténcia ou a
entidade que fornece o gés.

Funcionamento anémalo

Uma qualquer das condicdes seguintes
deve ser considerada um funcionamento
anémalo e precisa de um pedido de
infervencdo:

* Danificacdo dos utensilios da cozinha.

* Falhas na ligacdo dos queimadores.

Dificuldade dos queimadores a
permanecerem ligados.

* Os queimadores desligam-se durante o
funcionamento.

* Astorneiras do gés rodam com

dificuldade.

No caso de o aparelho ndo funcionar
corretamente, contacte o Centro de
Assisténcia Autorizado da sua zona.

3.3 Primeira utilizacdo

1. Remova as eventuais peliculas protetoras
no exterior ou no interior do aparelho e
dos acessorios.

2. Remova eventuais efiquetas (& excecdo
da chapa com os dados técnicos) dos
acessorios.

3. Remova e lave todos os acessérios do
aparelho (veja 4 Limpeza e
manutencdo).



Utilizacdo

3.4 Utilizacdo dos queimadores a gas

Todos os comandos e controlos do
aparelho encontram-se no painel frontal.
Junto de cada botdo estd indicada a
posicdo do queimador correspondente. O
aparelho esté equipado com um
dispositivo de acendimento eletrénico.
Basta premir e rodar o bot&o no sentido
anti-hordrio para o simbolo de chama
maxima, até que a chama acenda. Se o
queimador ndo acender nos primeiros 15
segundos, rode o botao para ) e néo
tente voltar a acender durante 60
segundos. Quando tiver acendido,
mantenha o bot&o premido durante alguns

segundos para deixar o termopar aquecer.

Pode acontecer que o queimador se
apague quando solfar o botdo: significa
que o fermopar ndo aqueceu o suficiente.
Aguarde alguns instantes e repita a
operacdo. Mantenha premido o botéo
durante mais tempo.

/ Em caso de desligamento

& | acidental, um dispositivo de
seguranca atua para bloquear a

saida de gds, mesmo com a

forneira aberta. Posicione o bot&o

em () e ndo tente voltar a
acender durante 60 segundos.

3

Posicdo correta dos espalhadores e das
tampas

Antes de acender os queimadores da
placa, assegure-se de que os
espalhadores estejam colocados nas suas
bases com as respetivas fampas. Tenha em
afencdo que os orificios dos queimadores
correspondam &s velas e aos termopares.
Verifique fambém se os encaixes dos
espalhadores estéo correfamente inseridos
nos orificios do queimador.




=2 Utilizacdo

Posic@o correta das grelhas

Sob as grelhas encontram-se dispositivos
em silicone céncavos para centrar no
respetivo perno de fixacao situado na
placa.

Assegure-se de que as grelhas estejam
cenfradas sobre os queimadores
correspondentes, sem forca-las a ficarem

erguidas ou inclinadas; caso isso aconteca,

repita a colocacdo.

Em caso de se verificar uma instabilidade
parficular de uma panela, cerfifique-se de
que ndo colocou as grelhas de forma
incorreta.

Diémetros dos recipientes

/‘ AUX: de 8 a 18 cm.
= |* R:de 200 26 cm.
* UR: de 20 a 30 cm.

Grelhas de reducdo

A grelha de reducdo é colocada sobre @
grelha da placa. Assegure-se de que
esteja colocada corretamente.

Utilizacdo de um grelhador

Se pretender utilizar um grelhador, deve

observar algumas precaucaes:

* ¢ possivel pré-aquecer o grelhador &
poténcia méxima do queimador durante
n&o mais do que 10 minutos.

* aconselha-se programar a cozedura
dos alimentos a uma poténcia reduzida;

* preste atencdo para que as chamas do
queimador ndo ultrapassem a borda do
grelhador;

* mantenha uma disténcia minima de 150
mm entre a parede lateral e a borda do
grelhador;

* ndo coloque o grelhador sobre mais
queimadores ao mesmo tempo.



3.5 Utilizacdo das placas por inducdo

Todos os comandos e controlos do
aparelho encontram-se no painel frontal. O
uso da placa de cozinha por indugdo
ocorre por meio de teclas sensoras Touch-
Control. Toque levemente num simbolo da
superficie em vitroceramica. Cada toque
correto é confirmado por um sinal actsfico.

Recipientes utilizaveis para a cozedura
por inducdo

Os recipientes para a cozedura por
inducdo devem ser de metal, possuir
propriedades magnéticas e um fundo de
dimensées suficientes.

Recipientes adequados:

* Recipientes de aco esmaltado com
fundo espesso.

* Recipientes em ferro fundido com fundo
esmaltado.

* Recipientes em aco inoxiddvel
multicamadas, aco ferritico inoxiddavel e
alumfnio com fundo especial.

Recipientes ndo adequados:

* Recipientes em cobre, aco inoxidavel,
aluminio, vidro refratério, madeira,
cer@mica e terracota.

I-q
=

Para verificar se a panela é adequada
basta aproximar um iman ao fundo: se este
for atraido a panela ¢ adequada para a
cozedura por inducdo.

Se ndo dispuser de um iman pode-se
colocar no recipiente uma pequena
quantidade de dgua, poisé-lo sobre uma
zona de cozedura e pér a placa em
funcionamento. Se no display for mostrado

o simbolo hed significa que a panela ndo

¢ adequada.

Diédmetro minimo da panela

F-R Q 11,5

2x 11 2x 13,5
1x22 1x24,5

Multizone




-2 Utilizacdo

Limitacdo da duracdo da cozedura

A placa de cozinha dispde de um
dispositivo automdtico que limita a duracéo
do funcionamento.

Se ndo alterar as definicdes da zona de
cozedura, a duracéo do funcionamento
méximo de cada zona individual depende
do nivel de poténcia selecionado.

Quando o dispositivo para a limitagcdo da
duracdo do funcionamento € ativado, a

zona de cozedura desliga-se, é emitido um
breve sinal e, se estiver quente, é exibido o

simbolo no display.

Nivel de poténcia Durag@o maxima da
cozedura
8 horas e 30 minutos
6 horas e 30 minutos
5 horas e 30 minutos
4 horas e 30 minutos
3 horas e 30 minutos
2 horas e 30 minutos
2 horas e 30 minutos

2 horas

O O N|OToh M wWIN] —

1 hora e 30 minutos

Protecd@o contra sobreaquecimento

Ao utilizar a placa de cozinha a toda a
poténcia durante um longo periodo, as
partes elefrénicas podem ter dificuldade
em arrefecer se a femperatura ambiente for
elevada.

Para evitar que nas partes elefrénicas se
formem temperaturas muito elevadas, @
poténcia da zona de cozedura é reduzida
aufomaticamente.

320

Niveis de poténcia

A poténcia da zona de cozedura pode ser
regulada para vérios niveis. No quadro,
pode enconfrar as indicacdes relativas aos
diversos fipos de cozedura.

Nivel de .
saitnaie Adequado para:
0 Posicdo OFF
Cozedura de quantidades
1-2 reduzidas de alimento (poténcia
minimal)
3-4 Cozedura
Cozedura de grandes
5-6 quantidades de alimento, assar
pecas maiores
7-8 Assar, fritar com farinha
Q Assar
p* Assar/ Dourar, cozer [poténcia

maximal)

* ~
ver a funcéo Power

Ligacdo/desligamento da placa

Para afivar a placa é necessario manter
premida a tecla On/Off@ durante, pelo
menos, 1 segundo, para a desativar
mantenha premida a tecla On/OH@
durante, pelo menos. 2 segundos.

/ A placa desativar-se-a

&7 | automaticamente dentro de alguns
segundos se ndo for selecionado

qualquer valor de poténcia.
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Ligac@o automdtica da zona de

cozedura

Apos ter ligado a placa:

* Coloque um recipiente (adequado para
a cozedura por inducdo e ndo vazio)
sobre a zona de cozedura que se

prefende utilizar.

O display da zona de cozedura utilizada
liga-se: o valor da poténcia indicado ¢

de E

Regulacdo da zona de cozedura

Apds ter ligado a placa:

1. Cologue um dedo & esquerda da barra
de deslocacdo da zona de cozedura a
utilizar.

O display da zona de cozedura utilizada
liga-se: o valor da poténcia indicado é

de H

3

2. Desloque o dedo para a direita ou para
a esquerda na barra de deslocacdo até
selecionar a poténcia de cozedura de

m a ou habilitar a funcéo Power

(veja “ Funcdo Power”).
C

J

-

O display da zona de cozedura utilizada
indica o valor da poténcia de cozedura

definida.

Desligamento da zona de cozedura

1. Desloque o dedo para a esquerda até
ao fim da barra de deslocagdo da zona 5
de cozedura a desligar.

O display da zona de cozedura utilizada
desliga-se.

/ Para desligar todas as zonas de
£ cozedura em simulténeo,
mantenha premida a tecla On/

Off@ durante, pelo menos, 2

segundos.
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Selecdo rapida

e | Afravés desta funcdo é possivel
1 definir rapidamente a poténcia
das placas desejada.

Apds ter ligado a placa:

1. Cologque um dedo aproximadamente
sobre a poténcia desejada da barra de
deslocacdo da zona de cozedura a
utilizar.

2. Desloque o dedo para a direita ou para
a esquerda para selecionar a poténcia
de cozedura desejada.

Funcdo Power

e | Através desta funcdo é possivel
1 utilizar a poténcia méxima
distribuida da zona de cozedura.

Ap&s ter ligado a placa:

1. Cologue um dedo & esquerda da barra
de deslocacéo da zona de cozedura a
utilizar.
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O display da zona de cozedura utilizada
liga-se: o valor da poténcia indicado &

de n

2. Deslogque o dedo para a direita na barra
de deslocacéo até selecionar a funcéo

Power.
::l

=

O display da zona de cozedura utilizada

indica o valor de .

E possivel afivar a funcao Power de forma
rapida.

* Apos ter ligado a placa, coloque um
dedo no ponto mais & direita da barra
de deslocacéo da zona de cozedura a
utilizar.

/ A funcdo Power permanece ativa

no méximo durante 10 minutos,
decorridos os quais, o nivel de
poténcia baixa automaticamente
para o nivel 9.
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Funcdo Multizone Para ambas as zonas de cozedura sdo
definidos os mesmos parémetros.

o | Através desta fung@o é possivel
1 regular ao mesmo tempo duas / E possivel ativar a fungdo
zonas de cozeduras (anterior e & | Muliizone apenas entre zonas de
, lizacdo d — | cozeduras ligadas verticalmente
posterior) para a ufilizacdo das FoR)

panelas como tachos para peixe
ou recipientes com forma
retfangular.

Apds ter ligado a placa:

1. Coloque contemporaneamente um
dedo sobre a barra de deslocacdo &
esquerda e um dedo sobre a barra de
deslocacdo & direita das zonas de
cozedura a utilizar.

Esta funcdo gere automaticamente
uma justa reparticdo da poténcia
em ambas as placas interessadas.

jl o

Os displays das zonas de cozedura ligam-

o . =
: X : Quanto esté ativada a fungéo a
se: o display & esquerda mostra o simbolo

Multizone, ndo ¢ possivel ativar a
funcao Power nas zonas
interessadas.

[l o

"master” [§] enquanto o display & direita

apresenta a indicacéo seguida pelo
simbolo “slave” .

2. Desloque o dedo sobre a barra de
deslocac@o & esquerda para definir a
poténcia de cozedura desejada.
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Se ¢é utilizada uma panela de grandes
dimensdes, oval ou oblonga, certifique-se
de que é colocada no centro da zona de
cozedura.

1-2

Exemplo de posicionamento das panelas NAO
correto

Para desativar a funcao Multizone:

coloque confemporaneamente um dedo
sobre a barra de deslocacdo & esquerda e
um dedo sobre a barra de deslocacdo &
direita das zonas de cozedura a desativar.

@ ©)
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Quadro guia para a cozedura

No quadro seguinte sao indicados os
valores de poténcia que podem ser
definidos e em correspondéncia com todos
estd indicado o fipo de alimentos a
preparar. Os valores podem variar
conforme a qualidade do alimento e do
gosto do consumidor.

Nivel de

poténcia

Adequado para:

Aquecer refeicdes, manter em
ebulicdo uma pequena
quantidade de agua, bater
molhos, gemas de ovos ou
manteiga.

A cozedura de refeicoes
solidas e liquidas, manter em
ebulicao égua, descongelar
congelados, omelefas de 2-3
ovos, comida, fruta e verdura,
cozeduras varias.

A cozedura de carne, peixe e
verduras a vapor, refeicoes
com mais ou menos &gua,
preparacdo de geleias, efc.

Assados de carne ou peixe,
bifes, figado, alourar camne e
peixe, ovos, efc.

Fritar batatas, efc., em 6leo,
ferver a dgua rapidamente.



Calor residudl

Apds o desligamento da zona de
cozedura, se a zona ainda esfiver quente

serd exibido no display o simbolo H

Quando a temperatura descer abaixo dos
40°C, o simbolo ndo serd mais
visualizado.

Funcdo Melting

Para afivar a funcdo Melting, apds ter
ligado a placa:

1. Pressione uma vez a tecla de funcées

especiais da zona de cozedura

escolhida. O display mostra a indicacdo

! seguida pelo simbolo g

Para desativar a funcao Melting:
* Pressione trés vezes a tecla de funcoes

especiais .

\

=3

Funcdo Manter quente

Para ativar a funcdo Manter quente, apos

ter ligado a placa:
1. Pressione duas vezes a tecla de funcées
especiais da zona de cozedura

escolhida. O display mostra aindicacdo

! seguida pelo simbolo m

Para desativar a funcdo Manter quente:
* Pressione duas vezes a tecla de funcées

especiais .

Funcdo Simmering

Para afivar a funcdo Simmering, ap6s ter
ligodo a placa:

1. Pressione trés vezes a tecla de funcées

da zona de cozedura

especiais
escolhida. O display mostra a indicacdo

! seguida pelo simbolo @

Para desativar a funcao Simmering:
* Pressione uma vez a tecla de funcées

especiais .
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Funcéo Pausa

e | Com esfa funcdo é possivel
1 inferromper o funcionamento de
todas as zonas de cozedura.

Para ativar a funcéo Pausa, apés fer ativado

pelo menos uma zona de cozedura:

* Pressione a fecla de pausa . O
display mostra um led por cima da tecla

de pausa e a indicacéo m nos

displays de todas as zonas de
cozedura.

/ Todas as teclas da placa s@o
desativadas, exceto a tecla de
Bloqueio de comandos.

Todas as zonas de cozedura
desligam-se.

Para desativar a funcéo Pausa:

1. Pressione a tecla .

O display da zona de cozedura mais &

direita mostra uma animacdo durante

alguns segundos.

2. Cologue um dedo & esquerda da barra
de deslocacao e desloque-o para a
direita.

Se ndo pressionar qualquer tecla
dentro de 5 segundos, a placa
desliga-se automaticamente.

b
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Bloqueio de comandos

e | Com esfa funcdo é possivel
1 desativar todas as teclas do
display como seguranca para

criancas ou contra selecdes
involuntdrias.

Para afivar o Blogueio de comandos, apds
fer ativado a placa de cozinha:

* Pressione durante 3 segundos a tecla de

blogueio dos comandos . O display

mostra um led por cima da tecla de

bloqueio dos comandos

/ Uma falta de tensd@o de rede

tempordria ndo desativa o

bloqueio de comandos.

Para desativar o Bloqueio de comandos:

Pressione durante 3 segundos a fecla de

bloqueio dos comandos . O led por

cima da fecla de bloqueio dos

comandos desliga-se.
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Temporizador

e | Com esfa funcdo é possivel

1 programar um temporizador que
emite um sinal actstico no final do
tfempo desejado.

Para ativar o temporizador, apos ter
ativado a placa de cozinha:

1. Pressione ao mesmo tempo as feclas do

temporizador e =

O display exibe o indicador de tempo
DB . O simbolo do temporizador

debaixo do indicador de tfempo indica que
a funcédo foi ativada.

2. Pressione as teclas do temporizador

e = para programar o temporizador

(mantenha premido para que avance
rapidamente).

O display ¢ definido em

minutos.segundos”. Ao pressionar pela

primeira vez a tecla do temporizador

¢ definido 1 minufo ”_—,' . E possivel
definir um tempo inferior a um minuto:

* pressione a tecla do temporizador =

de 1 a 5 vezes poro selecionar um
temponzodor inferior a um minuto (de

Codo vez que pressionar a fecla do

temporizador = o tempo diminui de 10

segundos.

3

Se a definicdo excede os @ minutos

ativar-se-d indicacéo m

por baixo do indicador de tempo e o
display serd definido em “horas.minutos”

(até a um mdaximo de 1 hora e

59 minutos).

3. O temporizador iniciard alguns
segundos apds a ultima selecdo.

/ A utilizacéo do temporizador néo
& | interrompe o funcionamento das
zonas de cozedura, mas apenas
avisa o utilizador quando sdo
transcorridos os minutos definidos.

/ O temporizador pode ser afivado
& | tanto com a zona de cozedura
ligada quanto desligada.

No final do tempo programado, um alarme —
sonoro avisa o utilizador.

4. Para desativar o alarme sonoro
pressione as teclas do temporizador

-+

Desativacdo do temporizador

Para desativar o temporizador durante a
contagem decrescente:

1. Pressione a tecla On/Off @
O led por cima da tecla On/OH@ liga-

se.
2. Pressione ao mesmo tempo as teclas do

temporizador e =

A contagem decrescente ¢ inferrompida.
3. Mantenha premida a tecla do

temporizador = até zerar a contagem

decrescente.
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Cozedura temporizada

e | Com esfa funcdo é possivel

1 programar o desligamento
automdtico de cada zona de
cozedura no final de um periodo
de tempo.

Para ativar a funcdo Cozedura
temporizada, apds ter ativado pelo menos
uma zona de cozedura:

1. Pressione ao mesmo tempo as feclas do

tfemporizador e =

O display exibe o indicador de tempo
,’__”:,' . O simbolo temporizador

S |
junto ao valor da poténcia da placa indica
que a funcdo foi ativada.

2. Pressione as teclas do temporizodor

e = para programar a cozedura
temporizada (mantenha premido para
que avance rapidamente).

O display é definido em

"minutos.segundos”. Se a definicdo excede

os @ minutos q E,' ,'_,' ativar-se-&

indicacdo por baixo do indicador

de tempo e o display serd definido em

" . " 1C O .
horas.minutos (até a um
maximo de 1 hora e 59 minutos).

3. A cozedura temporizada iniciard alguns

segundos apds a ultima selecdo.

No final do tempo programado, um alarme

sonoro avisa o utilizador,

4. Para desativar o alarme sonoro

pressione as teclas do temporizador

o
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e | E possivel ativar a funcdo em mais
1 zonas de cozedura
simultaneamente. O indicador de
tempo e o led a piscar referem-se
& zona de cozedura que estd
perto de se desligar

Alteracdo ou desativacdo da cozedura
temporizada

Para alferar a cozedura temporizada
durante a confagem decrescente:

1. Pressione a tecla On/Off @
O led por cima da tecla On/Oﬁ@ liga-se.

2. Pressione ao mesmo tempo as teclas do
temporizador e =
A contagem decrescente ¢ inferrompida.

3. Pressione as teclas do Temporizodor
e = para alterar a programacéo da

cozedura femporizada.

Para desativar a cozedura temporizada
durante a contagem decrescente:

1. Pressione a tecla On/Off @
O led por cima da fecla On/O%@ liga-se.

2. Pressione ao mesmo tempo as teclas do

temporizador e =

A confagem decrescente & interrompida.
3. Mantenha premida a tecla do

temporizador = até zerar a contagem

decrescente.
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Modo.demonstrqgao (apenas para 5. Prima a tecla de pausa afé fazer
expositores)
aparecer a indicacdo m por

e | Este modo permite ao aparelho
1 desativar os elementos de
aquecimento, mas ao mesmo

tfempo manter afivo o painel de a indicacdo E
comandos.

cima da zona de comandos gerais. A
barra de deslocacdo & esquerda exibira

6. Posicione um dedo na parte superior da
Para ativar o modo demonstracédo: barra de deslocacao & esquerda até
1. Certifique-se de que o aparelho esfeja
desligado da rede eléfrica desde pelos
menos 10-15 segundos.

visualizar a indicacdo 4

2. ligue o aparelho & rede elétrica.

3. Dentro de 2 minutos, prima ao mesmo
tempo a tecla de blogueio dos

comandos e afecla de pausa 7. Prima ao mesmo tempo a tecla de

durante alguns segundos até ouvir um blogueio dos comandos e atecla
sinal acustico.

de pausa durante alguns segundos.
4. Coloque confemporaneamente um =
dedo sobre a barra de deslocacdo & 8. Mantenha pressionado a tecla On/
esquerda e um dedo sobre a barra de Off @ durante pelo menos 1 segundo

deslocacdo & direita das zonas de oara ligar o aparelho no modo

cozedura mais préximas da zona de

. demonstragdo.
comandos gerais.

e | Quando o modo de

1 demonstracao estd ativo, ao ligar
o aparelho, por cima da zona de
comandos gerais aparecerd
durante alguns segundos a

Ativar-se-a um sinal acustico e no display indicacdo e nas barras
por cima da zona de comandos gerais de deslocacdo aparecerd a

aparecerd a indicacdo ‘ E
= indicacao il

® ©)
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Para desativar o modo demonstracéo:

1. Certifique-se de que o aparelho esteja
desligado da rede elétrica desde pelos
menos 10-15 segundos.

2. ligue o aparelho a rede elétrica.

3. Dentro de 2 minutos, prima ao mesmo
tfempo a tecla de blogueio dos

comandos e a tecla de pausa

durante alguns segundos até ouvir um
sinal acustico.

4. Coloque confemporaneamente um
dedo sobre a barra de deslocacdo &
esquerda e um dedo sobre a barra de
deslocacdo & direita das zonas de
cozedura mais préximas da zona de
comandos gerais.

@ ©)

Ativar-se-& um sinal acdsfico e no display
por cima da zona de comandos gerais

aparecerd a indicacgo [l
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5. Prima a tecla de pausa até fazer

aparecer a indicacéo m por

cima da zona de comandos gerais. A
barra de deslocacdo & esquerda exibird

a indicacao n

6. Posicione um dedo na parte inferior da
barra de deslocacdo a esquerda até

7. Prima ao mesmo tempo a fecla de

bloqueio dos comandos e afecla
de pausa durante alguns segundos.

O modo demonstracdo serd entdo
desativado.
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3.6 Conselhos préticos * O diametro da base da panela ndo

* Para obter o melhor desempenho dos deve sair da largura da zona de

queimadores e um consumo minimo de
gds, é necessdrio ufilizar recipientes com
tfampa e de diémetro proporcional ao
queimador para evitar que a chama
incida sobre os lados. No momento de
ebulicdo reduza a chama o suficiente
para impedir que o liquido derrame.

Durante a cozedura, para evitar
queimaduras, danos na placa ou no
topo, todos os recipientes ou os
grelhadores (n&o fornecidos) devem
estar colocados no interior do perimetro
da placa de cozinha.

cozedura impressa com serigrafia.

As panelas ndo devem ser posicionadas
fora do perfimetro da placa e por cima
dos comandos frontais.

Ao comprar uma panela verifique se o

diametro indicado se refere ao fundo ou
& parte superior do recipiente, visto que
este Ultimo é quase sempre maior que o

do fundo.

Quando se preparam pratos com
tempos de cozedura longos, pode-se
poupar tempo e energia utilizando uma
panela de pressdo, a qual permite, além
disso, conservar as vitaminas contidas
nos alimentos.

Assegure-se de que a panela de
pressdo confenha liquido suficiente, visto
que o sobreaquecimento provocado
pela sua auséncia poderd danificar a
panela e a zona de cozedura.

Se possivel, fape sempre as panelas
com uma fampa adequada.

Escolha a panela adequada &
quantidade de alimento a cozinhar.
Uma panela grande mas semivazia
implica um dispéndio de energia.

/ Se a placa de cozinha e o forno

& | forem utilizados ao mesmo tempo,

em certas condicdes poderd ser
ultrapassado o limite maximo de
poténcia ufilizavel pela propria
instalacéo elétrica.
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4 Limpeza e manutencdo

4.1 Adverténcias

4.2 Limpeza do aparelho

Para uma boa conservacao das
superficies, é necessario limpd-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apés as ter deixado arrefecer.

Limpeza didria normal

Utilize sempre e apenas produtos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substéncias dcidas & base de cloro.
Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxague
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.

Limpe e cuide da placa de cozinha uma
vez por semana com um produto comum
para a limpeza de vidro. Respeite sempre
as indicacdes do fabricante. O silicone
presente nestes produtos gera uma pelicula
profefora hidrorrepelente e contra a
sujidade. Todas as manchas ficam sobre a
pelicula e podem ser portanto removidas
com facilidade. Em seguida, seque a
superficie com um pano limpo. Tenha
cuidado para que néo fiquem restos de
defergente na superficie de cozedura, visto
que terdo uma reacdo agressiva quando
se aquece e poder&o alferar a estrutura.



Limpeza e manutencdo

Manchas de alimentos ou residuos

Evite absolutamente a utilizacéo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

Utilize os produtos normais, néo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldstico. Enxagie muito
bem e seque com um pano macio ou com
um pano em microfibra.

Evite deixar secar no interior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compotal, pois podem danificar o
esmalte no interior do aparelho.

Eventuais vestigios claros provocados pela
utilizacao das panelas com fundo em
aluminio podem ser removidos com um
pano humido embebido em vinagre.

No caso em que, apds a cozedura,
permanecam residuos queimados, remova-
o0s, enxagle com dgua e seque bem com
um pano limpo.

Os gréos de areia que podem cair sobre
a placa de cozinha durante a limpeza de
saladas ou batatas poderado risca-la
quando se deslocam as panelas.

Retire, portanto, imediatamente os possiveis
grdos da superficie de cozedura.

As alteragdes cromdéticas ndo influenciam
no funcionamento e na estabilidade do
vidro. Néo se trata, de facto, de alteracdes
do material da placa de cozinha, mas de
simples residuos né@o removidos que
ficaram carbonizados.

Podem formar-se superficies brilhantes
devido ao esfregar dos fundos das
panelas, especialmente se forem de
aluminio, e & utilizacao de detergentes néo
apropriados. E dificil removeé-las através da
utilizacdo de produtos comuns para a
limpeza. Pode tornar-se necessdrio repetir
a limpeza varias vezes. A utilizacao de
defergentes agressivos, ou a fricéo com o
fundo das panelas, poderd desgastar com
o passar do fempo as decoracdes da
ploca de cozinha e poderd contribuir para
a formacdo de manchas.

Grelhas da placa de cozinha

Extraia as grelhas e limpe-as em dagua
morna e detergente ndo abrasivo. Retire
com cuidado todas as incrustacdes.
Enxague-as e volte a montd-las sobre a
placa de cozinha.

e | O confacto continuo das grelhas
1 com a chama pode provocar ao
longo do tempo uma alteracdo do
esmalte junfo das dreas expostas
ao calor. Trata-se de um
fenémeno natural que néo
prejudica de forma alguma a
funcionalidade deste componente.
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Espalhadores e tampas

Os espalhadores e as tampas s@o
extraiveis para facilitar a limpeza. Lave-as
em dgua quente e defergente n&o
abrasivo. Retire com cuidado todas as
incrustacdes e aguarde que fiquem
totalmente enxutas. Volte a montar os
espalhadores, assegurando-se de que
sejam colocados nas cavidades
apropriadas com as respetivas tampas.

Velas e termopares

Para um bom funcionamento as velas de
acendimento e os fermopares devem estar
sempre bem limpos. Verifique-os
frequentemente e se necessdario limpe-os
com um pano humido. Eventuais residuos
secos devem ser removidos com um palito
de madeira ou uma agulha.
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4.3 Que fazer se...

A placa néo funciona:

* Verifique se a placa de cozinha esté
ligada e se o interruptor geral estd
inserido.

* Verifique se n&@o hd interrupcoes da
corrente elétrica.

* Verifique se o fusivel ndo disparou.
Neste caso, substitua o fusivel.

* Verifique se n&o disparou o interruptor
magnetotérmico da instalacao
doméstica. Neste caso, volte a ligar o
interruptor.

Os resultados da cozedura néo séo

satisfatérios:

* Verifique se a temperatura de cozedura
ndo estd demasiado alta ou baixa.

A placa de cozinha produz fumo:

* Deixe-a arrefecer e limpe a placa de
cozinha terminada a cozedura.

* Verifique se a comida ndo estd a
derramar e utilize, se for o caso, um
recipiente maior.

Os fusiveis ou o interruptor magnetotérmico

da instalocdo doméstica disparam

repefidamente:

* Chame o Assisténcia técnica ou um
elefricista.

Existem ruturas ou fissuras na placa de

cozinha:

* Desligue imediatamente o aparelho,
refire a ficha da tomada e contacte a
Assisténcia técnica.



5 Instalacdo 5.2 Entalhe do plano de trabalho

5.1 Indicacées de seguranca

Entalhados, adesivos ou revestimentos

plasticos sobre méveis adjacentes devem Realize uma abertura na banca de
ser termorresistentes (>90°C), de outro trabalho do mével com as dimensées
modo, poderdo deformar-se com o tempo. indicadas (mm).

650 560 + 564 482 + 486
Devem também ser respeitadas as 750 710 <724 482 = 486
distancias miimas dos cortes da banca no 000 844 = 848 482 = 486
lado posterior como indicado nas
ilustracées de montagem.

min. min. min. 40+60 min.

200 460 750 50
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Dimensdes do aparelho (mm)

Posicao das ligacdes do gds e da
eletricidade.

(vista por baixo)

Instalacdo

B

A 35

336

12

Instalac@o a nivel (apenas versdo sem
listéis)

Depois de aplicado o vedante adesivo (A)
na superficie de vidro e depois de fer
colocado e fixado a placa de cozinha,
preencher os bordos com silicone isolante
(B) e limpar um eventual excesso.

Se for necessdrio remover a placa de
cozinha, corte o silicone com um cortador
antes de tentar remové-la (C).

%,

Dimensdes da placa a montar nivelada
com o tampo (mm)

X = ligacdo do Gas
Y = ligacéo Elétrica

& X Y
SR -
0 e g
C F
B X
<G Gr«Y u
12
y Yy
A
< A »

A B <€ D E F G
560 | 654 | 47,5 | 21 20 | 57,5 47
724 | 754 | 53 21 20 | 57 15
844 | Q04 | 47 | 23 | 33,5|965 | 30



Instalacdo

5.3 Encastre

Sobre compartimento de encastre do
forno

A distancia entre a placa de cozinha e os
méveis da cozinha ou os aparelhos de
encastrar deve ser tal que garanta uma
ventilacao suficiente e uma suficiente
descarga de ar.

Se instalada sobre um forno, é necessario
deixar um espaco enfre o fundo da placa
de cozinha e a parte do produto instalado
por baixo.

T
= 1= ==
NNNNY N NN NNNT

com abertura no fundo

com abertura no fundo e atrds

/ No caso de estar instalada sobre
£ um forno, este deve estar munido
de ventilador de refrigeracéo.

Sobre compartimento neutro ou gavetas

Em caso de se encontrarem oufros méveis
(paredes laterais, gavetas, efc.), maquinas
de lavar loica ou frigorificos, sob a placa
de cozinha, deve ser instalado um fundo
duplo de madeira a uma disténcia minima
de 20 mm a partir do lado inferior da
placa de cozinho, para evitar contactos
acidentais. O fundo duplo pode apenas
ser removido utilizando ferramentas
apropriadas.

%*(mm) 150 x 150

necessdrio para ligacdo do gds

C m\;oiék
S m
. ’Ji

c
‘E max. 50/mm

N

com abertura no fundo

£ €

£ £
NN A |8 N O
S 18

c P

£ g

com abertura atrds

e | Afalta dainstalacdo do duplo

1 fundo de madeira expde o
utilizador a um possivel confacto
acidental com partes cortantes ou
quentes.
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Vedante da placa de cozinha

Com placa em vidro

Antes da montagem, para evitar infiliraces
de liquidos entre os cantos da placa de
cozinha e o plano de trabalho, posicione o
vedante adesivo fornecido ao longo de
todo o perfimetro da placa.

Molas de fixacdo

Para garantir a fixag@o e uma centragem

ideal, é necessario posicionar as molas

fornecidas:

1. Insira as molas e encaixe-as
horizontalmente com uma leve pressdo
no enfalhe adequado.

2. Em seguida, rode-as para cima para as
encaixar definitivamente.

\%\
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Posicdo do entalhe para as molas

(vista por baixo)




Ventilacdo 5.4 Ligacdo do gés

De seguida sao ilustrados dois casos de
instalocdo adequada a uma ventilacao
correta e um caso de instalacéo errada a
evitar.

Informagdes gerais

A ligacdo a rede do gds pode ser

realizada com um tubo rigido em cobre ou
com um fubo flexivel em aco & parede
continua, respeitando as prescricoes
estabelecidas pela norma vigente.

Para a alimentacdo com outros tipos de
gs, veja o capitulo “5.5 Adaptacéo aos
varios fipos de gas”. A conexao de enfrada
do gés é com rosca de /2" gds externo
(1ISO 228-1).
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Ligac&o com tubo flexivel em aco com
conexdo cénica

Efetue a ligacdo & rede do gds utfilizando
um fubo flexivel em aco de parede
continua conforme as caracteristicas
indicadas pela norma vigente.

Enrosque de forma precisa a conexdo 3 &
conexdo de gds 1 (rosca de V2" 1ISO 228-1)
do aparelho interpondo sempre o
vedante 2 fornecido. Aplique material
isolante na rosca da conexdo 3, depois
enrosque o fubo flexivel em aco 4 &
conexdo 3.

—

—%
TR
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Ligac&o com tubo flexivel em aco

Efetue a ligacdo & rede do gds ufilizando
um fubo flexivel em aco de parede
continua conforme as caracteristicas
indicadas pela norma vigente.

Enrosque de forma precisa a conexdo 3 &
conexdo de gds 1 do aparelho,
inferpondo sempre o vedante 2 fornecido.

Ligacdo ao gas liquefeito de petréleo

Utilize um regulador de pressao e faca a
ligacdo na botija respeitando os requisitos
estabelecidos pela norma vigente.

A pressdo de alimentacdo deve respeitar
os valores indicados na tabela “Tipos de
gds e pais a que pertencem”.
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Ventilac@o nos locais

O aparelho deve ser instalado em locais
onde haja ventilacdo permanente,
conforme estabelecido pelas normas em
vigor. E necessario que as caracteristicas
do local de instalacdo do aparelho
permitam a afluéncia de ar necessaria para
a combustdo normal do gds e para a
renovacdo de ar do préprio local. As
tomadas de entrada de ar, protegidas por
grelhas, devem ser dimensionadas
convenientemente e colocadas de modo @
ndo serem obstruidas, nem mesmo em
parte.

O local deve ser mantido com ventilacdo
adequada para eliminar o calor e a
humidade dos produtos das cozeduras: em
especial, apés um uso prolongado, é
aconselhével abrir uma janela ou aumentar
a velocidade dos eventuais ventiladores.

Descarga dos produtos de combustdo

A descarga dos produtos de combustdo
deve ser feita afravés de exaustores
ligados a uma chaminé com tiragem
natural e de eficacia segura, ou mediante a
utilizacdo de sistemas de aspiracéo
forcada. Um sistema eficiente de aspiracdo
necessita de um projefo cuidadoso por
parte de um especialista habilitado para o
realizar, respeitando posicoes e distancias
indicadas pelas normas.

No fim da intervencéo o instalador deverd
emitir um certificado de conformidade.

*

<&

1 Evacuacdo por meio de exaustor
2 Evacuacdo na auséncia de um exaustor

A Evacuacéo em chaminé individual para
extracdo natural

B Evacuacdo em chaminé individual com
eletroventilador

C Evacuacdo diretamente na atmosfera
externa com elefroventilador de parede ou
de janela

D Evacuacdo diretamente na atmosfera
externa de parede

Q:]Ar

« Produtos da combustao
% Eletroventilador

341

[

o




5.5 Adaptac@o aos vérios tipos de 2. Remova as grelhas da placa.
gas

No caso de funcionamento com outfros f

fipos de gds deve substituir os injefores e '

regular o ar primdrio. Para a substituicdo l¢l

dos injetores e a regulacdo dos aPi

queimadores, deve proceder & remocdo
da placa.

Remocéo da placa

3. Retire os espalhadores de chama e as
respetivas tampas.

1. Puxe os botdes e as rodelas dos botdes
(se presentes) para cima para as refirar.

|

=

t
-
S
D &

t
—
&
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Instalacdo

4. Refire os parafusos de fixacdo da placa 5. Desaperte os 6 parafusos que fixam a
e as plaquetas relativas a cada zona placa de vidro ao carter (veja os
dos queimadores. desenhos por baixo para identificar a
posicdo).

(vista por baixo)

Se esfiver presente o queimador
UR é necessario desapertar a
porca que fixa o termopar & placa
(CHS8).

IN

Por baixo das plaquetas podem
estar presentes algumas vedantes
em correspondéncia da vela e do
termopar. Preste atencdo.
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6. Refire a placa de vidro. 3. Regule o afluxo de ar deslocando o
regulador de ar B até obter a
distancia D indicada na respetiva
tabela (veja “Tipos de gds e pafs a que
pertencem”).

4. Apos ter regulado cada um dos
queimadores, volte a montar
correfamente o aparelho.

Regulacdo do minimo para gés metano
ou de cidade

1. Acenda o queimador e cologue-o na
posicdo de minimo.

2. Extraia o botéo da torneira de gds e
rode o parafuso de ajuste que se
enconfra ao lado da haste da torneira
(conforme os modelos), até obter uma
chama minima regular.

3. Volte a montar o botao e verifique a
estabilidade da chama do queimador.

4. Rode rapidamente o botdo da posicdo
de méximo para a de minimo: a chama
ndo deverd apagar-se.

5. Repita a operacdo em todas as forneiras
de gds.

1. Afrouxe os parafusos A e empurre a
fundo o regulador de ar B.

2. Com uma chave fixa refire os injetores C
e monfe os adequados ao novo tipo de
gds, seguindo as indicacées indicadas
nas respetivas tabelas (veja “Tipos de
gds e pais a que pertencem”).
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Regulacdo do minimo para gés Remontagem da placa

liquefeito de petréleo No final destas operacées de substituicéo

Enrosque completamente em sentido dos injetores, volte a montar a placa

hordrio o parafuso ao lado da haste da seguindo as seguintes instrucdes:

forneira. 1. Com referéncia nos queimadores a gés,
volte a colocar a placa de vidro no

carter.

2. Para cada queimador, posicione os
vedantes em correspondéncia da vela e
do fermopar.

3. Volte a posicionar as plaguetas nos
queimadores correspondentes e fixe-as
com os 3 parafusos (para cada
queimador) anteriormente retirados.

Lubrificac@o das torneiras de gés

4. Se presente, aparafuse a porca na vela
Com o decorrer do fempo pode acontecer do queimador UR.

que as torneiras de gds apresentem
dificuldade de rotacéo ficando
bloqueadas. Proceda & sua limpeza
inferna e substitua @ massa lubrificante.

5. Fixe a placa de vidro ao cérter mediante
os 6 parafusos anteriormente refirados
(veja no ponto 5 do pardgrafo
" ~ " . <[

Remocao da placa” para identificar a
sua posicdo).

6. Encastre o aparelho no mével.

7. Volte a posicionar os espalhadores de
chama e as tampas nos relativos
queimadores.

8. Volte a posicionar as grelhas na placa
de vidro.

9. Volte a posicionar os botées e as
rodelas (se presentes) nas hastes das
torneiras.
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Tipos de gds e pais a que pertencem

G20 20 mbar
G20/25  20/25 mbar

25 mbar
G25 25 mbar
G25.3 25 mbar
G251 25 mbar I .
20 mbar [ Y I O O O O O B
G2.350 13 mbar I
G30/31 28,/37 mbar ° . ° *
G30/31 30/37 mbar o M

G30/31 30/30 mbar

G30/31 N D I O N BN
G30/31 50 mbor el

G110 8 mbar

346



!

Tabelas de caracteristicas dos queimadores e dos injetores

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0

Diametro do injetor (1,/100 mm) 76 126 130 175

Capacidade reduzida (W) 400 Q00 1600 1800
Ar primério (mm) 1 1 0,5 1

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Didmetro do injetor (1,/100 mm) 73 120 123 165
Capacidade reduzida (W) 400 Q00 1600 1800
Ar primdrio (mm) 1 ] ] 0.5

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.0 3.3 6.0
Diametro do injetor (1/100 mm) 76 126 135 185
Capacidade reduzida (W) 400 Q00 1600 1800
Ar primdrio (mm) 1 1 0,5 0.5

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Diametro do injetor (1,/100 mm) 76 135 140 190
Capacidade reduzida (W) 400 Q00 1600 1800
Ar primério (mm) 1 1 1 0.5

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Didmetro do injetor (1,/100 mm) 82 140 145 200
Capacidade reduzida (W) 400 Q00 1600 1800
Ar primdrio (mm) 1 ] 0.5 0.5

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0

Diametro do injetor (1/100 mm) 100 175 180 280
Capacidade reduzida (W) 400 900 1600 1800
Ar primdrio (mm) 1 1 2 3
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Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Didmetro do injetor (1,/100 mm) 48 85 87 115
Capacidade reduzida (W) 400 1100 1800 1800
Ar primério (mm) 1.5 8 1.5 12
Capacidade nominal G30 (g/h) 73 225 240 436
Capacidade nominal G31 (g/h) 71 221 236 429

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Didmetro do injetor (1,/100 mm) 48 80 82 110
Capacidade reduzida (W) 450 1100 2000 1800
Ar primério (mm) 1.5 10 2 12
Capacidade nominal G30 (g/h) 73 225 240 436
Capacidade nominal G31 (g/h) 71 221 236 429

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.1 3.3 6.0
Diametro do injetor (1,/100 mm) 42 76 76 102
Capacidade reduzida (W) 450 1100 1800 1800
Ar primdrio (mm) 1 2 1 2.5
Capacidade nominal G30 (g/h) 80 225 240 436
Capacidade nominal G31 (g/h) 79 221 236 429

Capacidade térmica nominal (kW) 1.1 3.0 3.1 3.8
Didmetro do injetor (1,/100 mm) 132 250 250 310
Capacidade reduzida (W) 400 900 1400 1400
Ar primério (mm) 1 ] 1.5 1.5

Os injetores nao fornecidos encontram-se disponiveis nos centfros de assisténcia auforizados.
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5.6 Ligacdo elétrica Informacdes gerais

Verifique se as caracteristicas da rede
eléfrica sao adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
esté colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.
Providencie a ligocdo de terra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.

O aparelho pode funcionar nos seguintes
modos:

Modelos com 65 - 75 cm:
e 220-240V 1N~ (default)

1 2 @

LI NI =
Cabo de 3 polos 3 x 1,5 mm2.
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Modelos de 90 cm:
e 380-415V 3N~ (default)

Lolotololelo]
5 4 3 2 1
Cabo de 5 polos 5 x 2,5 mm?2.

Em caso de substituicéo do cabo, o
aparelho pode funcionar também nos

seguintes modos:

** utilize o conector fornecido

e 380-415V 2N~/220-240V 3~

FEREE]
5 4 3 2 1
Cabo de 4 polos* 4 x 4 mm2.

e 220-240V 1N~

EEEE]
5 4 3 2 1
Cabo de 3 polos* 3 x 6 mm2.

1 secdo do condutor interno.

350

® | Osvalores indicados referem-se &

O esquema abaixo indicado ilustra @
placa de bornes de alimentacdo vista de
baixo, sem qualquer cabo ligado. A
ligocdo entre os bornes 4 e 5 deve estar
sempre presente.

NP 13 12 L
Flel@@iee
S5 4 2 1

D 3

—

|
B

Ligacdo fixa

Cologue na linha de alimentacdo um
dispositivo de inferrupcdo omnipolar, em
conformidade com as regras de instalacao.
O dispositivo de inferrupcéo deve estar
sittado numa posicao facilimente acessivel
e proxima do aparelho.
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* Aficha deve permanecer acessivel apos

Ligacdo com ficha e tomada 5.7 Para o instalador

Verifique se a ficha e a fomada sdo do
mesmo tipo.

Evite a utilizacdo de reducées,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

Teste

No final da instalacéo, realize um teste
répido. Se o aparelho néo funcionar,
depois de ter verificado que seguiu
correfamente as instrucdes, desligue o
aparelho da rede elétrica e contacte a
Assisténcia Técnica.

a instalacdo. Nao dobre ou prenda o
cabo de ligacdo & rede eléfrica.

O aparelho deve ser instalado segundo
os esquemas de instalacdo.

Néo tente desaparafusar ou forcar o
joelho roscado da conexdo. Corre-se o
risco de danificar esta parte do
aparelho, que pode invalidar a garantia
do produtor.

Em todas as ligacdes, utilize dgua e
sabao para verificar as fugas de gés.
NAQO use chamas abertas para defetar
as fugas.

Ligue todos os queimadores
individualmente e ao mesmo tempo para
garantir o funcionamento correto da
valvula do gés, do queimador e da
ligacdo.

Rode os botdes dos queimadores para
a posicdo de chama minima e observe a
estabilidade da chama de cada
queimador, individualmente e todos
juntos.

No caso de o aparelho ndo funcionar
corretamente apds fer efetuado todos os
controles, consulte o Centro de
Assisténcia Autorizado na sua drea.

Quando o aparelho esfiver
corretamente instalado, informe o
utilizador sobre os métodos corretos de
funcionamento.
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