Corretta posizione delle griglie

1. Rimuovere le griglie dal pianale.

2. Posizionare le nuove griglie sopra i
bruciatori.




Pulizia e manutenzione

Pulizia ordinaria giornaliera

Usare sempre e solo prodotti specifici che
non confengano abrasivi o sostanze acide
a base di cloro.

Versare il prodotto su un panno umido e
passare sulla superficie, risciacquare
accuratamente e asciugare con uno
straccio morbido o con un panno in
microfibra.
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Macchie di cibo o residui

Evitare nel modo pivu assoluto I'uso di
spugne in acciaio e raschietti taglienti per
non danneggiare le superfici.

Usare i normali prodotti, non abrasivi,
eventualmente con I'ausilio di utensili in
legno o materiale plastico. Risciacquare
accurafamente e asciugare con uno
straccio morbido o con un panno in
microfibra.

Griglie del piano cottura

Estrarre le griglie e pulirle in acqua tiepida
e defersivo non abrasivo. Togliere con cura
ogni incrostazione. Asciugarle e
riposizionarle sul piano cottura.




Correct positioning of the grids

1. Remove the grids from the hob.

2. Position the new grids on top of the
burners.



Cleaning and maintenance Food stains or residues

Do not use steel sponges and sharp
scrapers as they will damage the surface.

Use normal, non-abrasive products and a
wooden or plastic tool, if necessary. Rinse
thoroughly and dry with a soft cloth or @
microfibre cloth.

Cooking hob grids

Remove the grids and clean them in
lukewarm water and non-abrasive
detergent. Make sure to remove any
encrustations. Dry them thoroughly and
return them to the hob.

Ordinary daily cleaning

Always use only specific products that do
not contain abrasives or chlorine-based
acids.

Pour the product onto a damp cloth and
wipe the surface, rinse thoroughly and dry
with a soft cloth or a microfibre cloth.
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Position correcte des grilles

1. Enlevez les grilles du plan.

2. Placez les nouvelles grilles sur les
broleurs.



Nettoyage et entretien

Nettoyage ordinaire quotidien

N'utilisez que des produits spécifiques ne
contenant pas de substances abrasives ni
acides & base de chlore.

Versez le produit sur un chiffon humide et
passez-le sur la surface, rincez
soigneusement et essuyez avec un chiffon
doux ou en microfibre.

(o)

Taches d’aliments ou résidus

Evitez absolument d'ufiliser des éponges en
acier et des racloirs franchants susceptibles
d’endommager les surfaces.

Utilisez les produits normalement
préconisés, non abrasifs, en vous servant
éventuellement d'ustensiles en bois ou en
plastique. Rincez soigneusement et essuyez
avec un chiffon doux ou en microfibre.

Grilles du plan de cuisson

Extrayez les grilles et nettoyez-les avec de
I'eau tiede et un détergent non abrasif.
Veillez & éliminer toute incrustation. Séchez-
les ef repositionnez-les sur le plan de cuisson.




[ DE| Korrekte Position der Gitterroste

1. Die Roste von der Platte nehmen.

2. Die neuen Rose oberhalb der Brenner
anordnen.



Reinigung und Wartung Flecken oder Speiseriicksténde

Aut keinen Fall Putzschwémme aus Metall
oder scharfe Schaber verwenden, da sie
die Oberfléchen beschadigen kénnen.

Normale und nicht scheuernde
Reinigungsprodukte und gegebenenfalls
Materialien aus Holz oder Kunststoff
verwenden. Sorgfélig absptlen und mit
einem weichen Lappen oder einem
Mikrofasertuch abtrocknen.

Gitterroste des Kochfeldes

Die Gitterroste herausnehmen und diese in
lauwarmem Wasser mit einem nicht
scheuernden Reinigungsmittel reinigen.
Darauf achten, alle Verkrustungen zu
entfernen. Trocknen und auf das Kochfeld

aufsetzen.

Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine
séurehaltigen Substanzen auf Chlorbasis
enthalten.

Das Produkt auf einen feuchten Lappen
geben und auf die Flachen auftragen.
Sorgféliig abspilen und mit einem weichen
Lappen oder einem Mikrofasertuch
abtrocknen.

[e¢]



De roosters correct plaatsen

1. Verwiider de roosters van het vlak.

2. Plaats de nieuwe roosters op de
branders.



Reiniging en onderhoud

Dagelijkse gewone reiniging

Gebruik steeds en uitsluitend specifieke
producten, die geen schurende of zure
stoffen op chloorbasis bevatten.

Giet het product op een vochtige doek en
wriif het over het oppervlak, spoel
zorgvuldig af, en droog met een zachte
doek of met een microvezeldoek.

Voedselresten of -vlekken

Gebruik absoluut geen metalen sponzen of
scherpe krabbers zodat de opperviakken
niet worden beschadigd.

Gebruik normale en niet-schurende
producten, en eventueel houten of plastic
gerei. Spoel zorgvuldig, en droog met een
zachte doek of met een microvezeldoek.

Roosters van de kookplaat

Verwijder de roosters en reinig deze met
behulp van lauw water en een niet-
schurend reinigingsmiddel. Verwijder
zorgvuldig alle afzettingen. Droog de
roosters en plaats ze weer op de
kookplaat.




Posicién correcta de las rejillas

1. Quite las rejillas de la encimera.

2. Coloque las nuevas rejillas encima de
los quemadores.



Limpieza y mantenimiento

Limpieza ordinaria diaria

Utilice siempre y Unicamente productos
especfficos que no confengan abrasivos ni
sustancias écidas a base de cloro.

Vierta el producto sobre un pafio himedo y
paselo por la superficie, aclare
cuidadosamente y seque con un frapo
suave o con un pafio de microfibra.

Manchas de comida o restos

No utilice en ningn caso estropajos de
acero y rasquetas cortantes para no dafiar
las superficies.

Utilice los productos normales, no
abrasivos, de ser necesario con ayuda de
utensilios de madera o de pldsfico.
Enjuague cuidadosamente y seque con un
frapo suave o con un pafio de microfibra.

Rejillas de la encimera de coccién

Extraiga la rejillas y limpielas con agua

templada y detergente no abrasivo. Quite
con cuidado cualquier incrustacion.
Séquelas y coldquelas nuevamente en la
encimera de coccion.




Posicdo correta das grelhas

1. Remova as grelhas da placa.

2. Posicionar as novas grelhas sobre os
queimadores.



Limpeza e manutencdo

Limpeza diaria normal

Utilize sempre e apenas produtos
especificos que ndo contenham abrasivos
ou substancias dcidas & base de cloro.

Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxagte
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.

Manchas de alimentos ou residuos

Evite absolutamente a utilizacdo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para n&o danificar as superficies.

Utilize os produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensflios de
madeira ou de pléstico. Enxagte muito
bem e seque com um pano macio ou com
um pano em microfibra.

Grelhas da placa de cozinha

Extraia as grelhas e limpe-as em dgua
morna e detergente ndo abrasivo. Retire
com cuidado todas as incrustacoes.
Enxague-as e volte a montd-las sobre a
placa de cozinha.




[} Korrekt placering av galler

1. Avlagsna gallren fran tackplaten.

2. Placera de nya gallren ovanpé
brénnarna.



Rengéring och underhall

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& l&ngt det gér att anvénda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-slipande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skalj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Spishéllens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet
vatten med eff rengdringsmedel utan
slipmedel. Var noga att avlégsna alla
belaggningar. Torka dem noggrant och sétt
fillboka dem pé& spishdllen.




MNpaeunbHoe nonoxeHue peletok

1. CHumUTE peleTku ¢ NaHenu.

2. Pacnonoxuts HoBble pelueTky Hag
ropenkam.



Yucrka n yxop

MnaHoeas exepgHeBHAa YUCTKA

BCGI’J:I,O MCI'IOJ'IbSyﬁTe TONbKO CneunanbHbie
HMcCTalmMe CpeacTea, He cogepxaiwme
CI6|OC13I/IBOB NN KNMCNOTHLIX BELWECTB HA

OCHOBE XNopa.

Hanerlite cpeacTBo HA BNOXHYIO TKAHb U
npoBeOu1Te elo NO NOBEPXHOCTH, 3ATEM
GKKYPATHO NPOMOMTE BOAOM M BLITPUTE
HACYXO MSTKOM TPSINKOM Ui candeTkow 13

MUKPODHOPSI.
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lMsTHa oT NPoAYKTOB MM OCTATKM MMLLM

Bo usbexatue nospexaerus
NOBEPXHOCTEN CTPOro 3aMnpeLaeTcs
MCMOMb3OBATb CTASNbHBIE MOYAIKM U OCTPbIE
cKkpebku.

CneayeT npumeHsiTe 0bbluHbIE
Heabpa3yBHbIE CPEACTBA, MOSb3YSCh MPU
HEOOXOAMMOCTH AEPEBSHHBIMM UMM
NNACTMACCOBBIMUA UHCTPYMEHTAMM.
TwatensHo ononocHuTe u npoTpuTe
HOCYXO MSTKOM TPANKOWM Ui candeTkom 13
MUKPODGUOPSI.

PewweTtkn Bapo4HOM noBepxHOCTH

BuiHbTe pelueTkun 1 NpoMOiiTe Ux Tennok
BOHOM C HEABPA3MBHbBIM MOIOLLM
cpeacTBom. TwaTensHo yaanute sce cneppl
Harapa. Beicywure vx 1 yctaHoswmTe

30HOBO HA BAPOYHYIO NOBEPXHOCT.




PN Korrekt placering af ristene

1. Afmontér ristene fra pladen.

2. Placér de nye gryderiste ovenpd
breenderne.



Rengering og vedligeholdelse Pletter fra mad eller rester

Det er vigtigt at undgé af bruge
skuresvampe i stél eller skrabere, der ridser,
for ikke at beskadige overfladerne.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjeelp fra redskaber i frae

eller plastic. Skyl grundigt, og ter efter med
en blad klud eller med en mikrofiberklud.

Kogepladens riste

Tag ristene af og renger dem med lunkent

vand og et slibefrit rengeringsmiddel. Fiem
alle skorper grundigt. Ter dem, og seet dem
pé plads igen pd kogepladen.

Almindelig daglig rengering

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet pa en fugtig klud og ter
overflademe af, skyl omhyggeligt, og ter
efter med en blad klud eller med en

mikrofiberklud.



Prawidtowa pozycja kratek
1. Zdjq¢ kratki z pyty.

2. Ustawi¢ nowe kratki nad palnikami.

',

\ \




Czyszczenie i konserwacja Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
osfrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkqg szmatkg
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Kratki ptyty kuchennej

Zdjq¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie z
niesciernym $rodkiem czyszczgeym.
Doktadnie usung¢ stwardniafe
zabrudzenia. Wytrzed i umiesci¢ na plycie.

Codzienne czyszczenie plyty

Stosowa¢ wylgcznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkqg szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.



Ritilsiden oikea asento

1. Irrota ritilat tasosta.

2. Sijoita uudet ritilat polttimien péadlle.
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Puhdistus ja hoito Ruokajaémat

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missédn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pinfoja.

Kéyté normaaleja hankaamattomia
tuotteita. Kéyta mahdollisesti puisia tai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ja kuivaa pehmedlle pyyhkeell tai
mikrokuituliinalla.

Keittotason ritilat

Irrota ritilét ja puhdista ne haalealla vedells
ja hankaamattomalla pesuaineella. Poista
huolella kaikki ruokajéamat. Kuivaa
huolellisesti ja aseta ne keittotasolle.

Paivittainen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivét sisdlld
klooripohjaista happoa.

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeell&, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlla kankaalla
tai mikrokuituliinalla.



[N[0] Korrekt plassering av ristene

1. Fjern ristene fra platetoppen.

2. Seft de nye ristene oppd brennerne.

&
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Rengjering og vedlikehold Matflekker eller rester

Bruk aldri metallsvamper eller kvasse
skraper, da defte kan skade overflatene.
Bruk vanlige ikke-slipende produkter og
kigkkenredskap av tre eller plast dersom
det er nedvendig. Skyll grundig og terk
med en terr klut eller mikrofiberklut.
Unngé& at sukkerholdige matrester (f.eks.
syltetary) brenner seg fast inne i produktet.
Rister for platetoppen

Ta av ristene og rengjer med lunkent vann
og ikke slipende oppvaskmiddel. Fiern alle
rester omhyggelig. Terk delene og sett dem
pa plass pd platetoppen igjen.

Vanlig, daglig rengjering

Bruk alltid kun spesielle produkter som ikke
inneholder slipende eller klorbaserte syrer.
Hell produktet p& en fuktig klut og rengjer
overflaten, skyll godt og terk av med en myk
klut eller en mikrofiberklut.
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