todistettava voimassa olevalla ostoasiakirjalla (esim. ostokuitilla tai vastaavalla
asiakirjalla).

Takuu on voimassa kuluttajan asuinalueella, johon SMEG-konserniin kuuluva
yritys on sijoittautunut.

Kniv- og blokkmateriale: Alle kniver er laget av rustfritt tysk heykvalitetsstal.
Knivblokken er laget av akasietre omsluttet av pulverlakkert karbonstél og har
fotter i sklisikker EVA-gummi. Alle akasietremotiver er naturlige og derfor unike.
For forste gangs bruk: Fer ferste gangs bruk m& man vaske knivene for hénd
med en klut eller fin svamp dyppet i varmt sGpevann. Terk av grundig etter vask.
Hvordan vaske knivene: Teoretisk sett kan alle SMEG-kniver vaskes i
oppvaskmaskin. For & forlenge levetiden til knivene anbefales det dog c”l vaske
dem for hdnd med en klut eller en fin svamp dyppet i varmt vann og sépe, og
deretter torke av. grundig. Hvis man derimot ensket & bruke oppvaskmaskin,
anbefales det & skille knivene fra annen oppvask, aldri overskride en
vasketemperatur p& 131°F (55°C) og unngé etsende vaskemidler.

Hvordan vaske knivblokken: Knivblokken kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.
Knivblokken mé vaskes med en myk og fuktig klut.

Hvordan slipe knivene: Knivene ma slipes, nar nedvendig, med en knivsliper eller
slipestdl. Hvis det brukes en knivsliper, er det tilstrekkelig & stikke den inn og dra
bladet fram og tilbake noen ganger. Hvis man ensker & bruke slipestdl, mé stdlet
ha en heyere hardhetsgrad enn kniven.

Ytterligere rad: Unngé & kutte pé& harde overflater som stein, metall eller glass.
SMEG konvensjonell produktgaranti - Cookware/Kitchenware

SMEG garanterer dette produktet mot samsvarsrelaterte defekter.

Denne konvensjonelle garantien pdvirker ikke rettsmidlene i den lovbestemte
garantien, som forbrukeren har til rddighet gratis overfor selger for
samsvarsrelaterte defekter.

Hvis det varsles om manglende samsvar til SMEG kundeservice (se kontaktliste
for kundeservice), som senere verifiseres av  SMEG autorisert service, vil
erstatning vaere gratis, enten ved reparasjon eller utskifting av produktet.
Garantien er gyldig hvis produktet, selv om det er blitt kjopt med et
foretaksnummer, brukes utelukkende til husholdningsbruk og i samsvar med
instruksjonene for bruk og vedlikehold.

Garantibetingelsene gjelder ikke for ikke-kompatibel bruk/vedlikehold av
produktet, ei heller for slitasje, utilsiktet skade og eksempelvis forekomst av
flekker, misfarging, brunering, riper, osv.

Garantien er gyldig i 2 &r fra datoen for levering av varene. Leveringsdato md
fremlegges gjennom et dokument som er gyldig for skatteformdl (f.eks. kvittering
eller tilsvarende dokument).

Garantien gjelder p& forbrukerens bostedsomréade hvor en forhandler i SMEG-
konsernet har utsalgssted.
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Materiale dei coltelli e del ceppo: Tutti i coltelli sono realizzati in acciaio
inossidabile tedesco di alta qualita. Il ceppo coltelli € realizzato in legno di acacia
e ha un corpo in acciaio al carbonio verniciato a polvere con piedini in EVA anti-
slittamento. Tutti i motivi del legno di acacia sono naturali e quindi unici.

Prima del primo utilizzo: Prima del primo utilizzo, lavare il coltello a mano con
acqua calda e sapone, utilizzando un panno o una spugna antigraffio. Asciugare
accuratamente subito dopo il lavaggio.

Come lavare i coltelli: Tecnicamente, tutti i coltelli SMEG sono lavabili in
lavastoviglie. Tuttavia, per prolungare la durata dei coltelli, raccomandiamo di
lavarli sempre a mano con acqua calda e sapone, utilizzando un panno o una
spugna antigraffio, e di asciugarli subito con cura. Nel caso in cui vogliate usare
la lavastoviglie, si consiglia di separare i coltelli dagli altri oggetti, non superare la
temperatura di lavaggio di 55°C (131°F) ed evitare detergenti aggressivi.

Come lavare il ceppo coltelli: Il ceppo coltelli non pud essere lavato in lavastoviglie.
Il ceppo coltelli deve essere lavato con un panno umido e morbido.

Come daffilare i coltelli: Affilare i coltelli, quando necessario, utilizzando un
affilacoltelli o un acciaino. Se si utilizza un affilacoltelli, & sufficiente inserire la
lama del coltello nella fessura e tirarla delicatamente per un paio di volte. Se
si preferisce utilizzare un acciaino, assicurarsi che abbia un grado di durezza
superiore a quello del coltello.

Ulteriori suggerimenti: Evitare di tagliare su superfici dure come pietra, metallo
o vetro.

Garanzia Convenzionale Prodotti SMEG - Cookware/Kitchenware

SMEG garantisce il presente prodotto dai difetti di conformita.

La presente garanzia convenzionale non pregiudica i rimedi della garanzia legale,
di cui il consumatore dispone gratuitamente nei confronti del venditore per i difetti
di conformita.

A fronte di un difetto di conformita, segnalato al servizio clienti SMEG (si veda
elenco contatti servizio clienti), successivamente accertato dall’'assistenza
autorizzata SMEG, & previsto il ripristino gratuito del prodotto, mediante
riparazione o sostituzione dello stesso.

La garanzia e valida se il prodotto, ancorché acquistato con partita iva, venga
utilizzato esclusivamente per uso domestico e in conformita con le istruzioni d’uso
e di manutenzione.

L'applicabilita della garanzia € esclusa, oltreché in caso di utilizzo/manutenzione
non conformi del prodotto, anche in caso di usura, danni accidentali e, a titolo
esemplificativo, insorgenza di macchie, opacizzazioni, imbrunimenti, graffi ecc.
La garanzia ha validita di 2 anni decorrenti dalla data di consegna del bene. La
prova della data di consegna deve essere fornita tramite un documento valido
agli effetti fiscali (ad esempio, scontrino fiscale o documento equipollente).

La garanzia si applica nel territorio di residenza del consumatore ove abbia sede
una societd del Gruppo SMEG

Material of knives and knife block: All knives are made of high-quality German
stainless steel. The knife block is made of acacia wood and has a powder coated
carbon steel body with EVA feet to prevent skidding. All acacia wood patterns are
natural and therefore unique.

Before first use: Before first use, handwash the knife in warm, soapy water using

a non-scratch cloth or sponge. Dry thoroughly immeditely after washing.

How to wash the knives: Technically, all SMEG knives are dishwasher safe.
However, to prolong the longevity of your knife, we warmly recommend to always
handwash with warm, soapy water, using a non-scratch cloth or sponge, and to
dry thoroughly immeditely. In case you need to use a dishwasher, separate the
knives from other objects, do not exceed washing temperature of 131°F (55°C),
and avoid aggressive detergents.

How to wash the knife block: The knife block is not dishwasher safe. The knife
block is to be cleaned with a soft damp cloth.

How to sharpen the knives: Sharpen the knife, when needed, using a knife
sharpener or a sharpening steel. In case you are using a knife sharpener, simply
put the knife’s blade in the slot and gently pull it through a couple of times. If you
prefer using a sharpening steel, make sure it has a higher hardness factor than
the knife.

Further suggestions: Avoid cutting on hard surfaces such as stone, metal or glass.
SMEG Product conventional warranty - Cookware/Kitchenware

SMEG warrants this product against conformity defects.

This conventional warranty does not affect the provisions of the statutory
warranty, which the consumer enjoys free of charge with respect to the seller for
conformity defects.

If a conformity defect is reported to SMEG Customer Service (see Customer
Service Contact List) and is verified by SMEG authorised after-sales service, the
defect will be remedied free of charge, either by repair or replacement.

The warranty is valid if the product, even if purchased with a VAT number, is used
exclusively for household use and in accordance with the use and maintenance
instructions.

The warranty is not applicable in the case of non-compliant product use/
maintenance or for normal wear and tear, accidental damage and, by way of
example, the occurrence of stains, opacification, browning, scratches, etc.

The warranty is valid for 2 years from the date of delivery of the product. Proof of
date of delivery must be provided through a valid tax document (e.g., tax receipt
or equivalent document).

The warranty applies in the consumer’s country of residence where a SMEG
group company is established.

Matériau des couteaux et du bloc de couteaux: Tous les couteaux sont fobriqués
en ocier inoxydoble ollemond de houte quolité. Le bloc de couteaux est en bois
d'acacia et posséde un corps en acier au carbone revetu de peinture en poudre
avec des pieds en EVA pour éviter tout glissement. Tous les modeles en bois
d'acacia sont naturels et donc uniques.

Avant la premiere utilisation: Avant la premiere utilisotion, lavez le couteau & la
main dans de I'eau chaude savonneuse ¢ I'aide d’'une lovette ou d'une éponge qui
ne raye pos. Séchez le couteou immeédiotement apres I'avoir lové.

Comment laver les couteaux: Techniquement, tous les couteoux du SMEG
possent ou love-voisselle. Cependont, pour prolonger la durée de vie de votre
couteau, nous vous recommandons vivement de toujours le laverd la main a
I'eau chaude et savonneuse, & I'aide d'une lavette ou d'une éponge non abrasive,
et bien sécher immédiatement aprés le lovage. Si vous devez utiliser un lave-
vaisselle, séparez les couteaux des autres objets, ne dépassez pas la température
de lavoge de 55°C (131°F) et évitez les détergents agressifs.

Comment laver le bloc de couteaux: Le bloc de couteaux ne passe pas ou lave-
voisselle. Le bloc de couteaux doit etre nettoyé avec un chiffon doux et humide.
Comment aiguiser les couteaux: Aiguisez le couteau, si nécessaire, & I'aide d'un
aiguiseur ou d'un fusil & aiguiser. Si'vous utilisez un aiguiseur, il suffit de placer
lalame du couteau dans la fente et de lo tirer délicatement deux ou trois fois. Si
vous préférez utiliser un fusil & aiguiser, assurez-vous qu'il a un niveau de dureté
plus élevé que celui du couteou.

Autres conseils: Evitez de couper sur des surfoces dures telles que la pierre, le
métal ou le verre.

Garantie conventionnelle des produits SMEG - Cookware/Kitchenware

Smeg garantit ce produit contre les défauts de conformité.

Cette garantie conventionnelle n'affecte pas les recours de la garantie légale,
que le consommateur dispose gratuitement contre le vendeur pour défauts de
conformité.

En cas de défaut de conformité signalé au service clientéle de SMEG (voir la liste
des contacts du service clientele) et vérifié par la suite par le centre de service
agréé de SMEG, le produit sera réparé ou remplacé gratuitement.

La garantie est valable si le produit, méme s'il a été acheté avec la TVA, est
utilisé exclusivement & des fins domestiques et conformément aux instructions
d'utilisation et d’entretien.

L'application de la garantie est exclue non seulement en cas d'utilisation/entretien
inapproprié du produit, mais aussi en cas d’'usure, de dommages accidentels et,
a titre d’exemple, d'apparition de taches, de ternissement, d’assombrissement,
de rayures, etc.

La garantie est valable pendant 2 ans & compter de la date de livraison des
marchandises. La preuve de la date de livraison doit étre apportée au moyen
d'un document fiscal valable (par exemple, un recu fiscal ou un document
équivalent).

La garantie s‘applique sur le territoire de résidence du consommateur ol une
société du groupe SMEG a son siege.

Résidents du Québec

Vous trouverez des renseignements sur la disponibilité
des piéces de rechange, des services de réparation
et des renseignements nécessaires & I'entretien
ou ¢ la réparation de I'appareil & 'adresse suivante:

https:/www.smeg.com/ca-en/services/customer-service/
informations-pour-residents-du-quebec




Material der Messer und des Messerblocks: Alle Messer sind aus hochwertigem
deutschem Edelstahl gefertigt. Der Messerblock besteht aus Akazienholz und
hat einen Kérper aus pulverbeschichtetem Kohlenstoffstahl mit rutschfesten
EVA-FuRen. Alle Maserungen des Akazienholzes sind naturbelassen und somit
einzigartig.

Vor dem ersten Gebrauch: Das Messer vor dem ersten Gebrauch mit warmem
Wasser und Seife und einem Tuch oder kratzfesten Schwamm waschen. Gleich
nach dem Waschen grindlich abtrocknen.

Waschen der Messer: Technisch gesehen sind alle SMEG-Messer
spulmaschinenfest. Um die Lebensdauer der Messer zu verléngern, empfehlen
wir jedoch, sie immer von Hand mit warmem Seifenwasser, einem Tuch oder
einem kratzfesten Schwamm zu waschen und sofort griindlich abzutrocknen.
Bei Verwendung des Geschirrspllers ist es ratsam, die Messer von anderen
Gegenstdnden zu trennen, die Spultemperatur von 131°F (55°C) nicht zu
Uberschreiten und aggressive Reinigungsmittel zu vermeiden.

Waschen des Messerblocks: Der Messerblock darf nicht in der Spulmaschine
gespilt werden. Der Messerblock sollte mit einem feuchten, weichen Tuch
abgewaschen werden.

Scharfen der Messer: Die Messer bei Bedarf mit einem Messerscharfer oder
einem Wetzstahl scharfen. Bei Verwendung eines Messerscharfers genigt
es, die Messerklinge in den Schlitz einzusetzen und einige Male vorsichtig
herauszuziehen. Bei Verwendung eines Wetzstahls ist sicherzustellen, dass er
einen hoheren Hartegrad als das Messer aufweist.

Zusatzliche Empfehlungen: Das Schneiden auf harten Oberfldchen wie Stein,
Metall oder Glas vermeiden.

Konventionelle Produktgarantie SMEG - Kochgeschirr/Kiichengeschirr

SMEG garantiert dieses Produkt auf Konformitatsfehler.

Diese konventionelle Garantie bertihrt nicht die Rechtsmittel der gesetzlichen
Garantie, Uber die der Verbraucher gegenlber dem Verkaufer fir
Konformitatsmangel unentgeltlich verfugt.

Im Falle eines Konformitatsfehlers, der dem SMEG-Kundendienst gemeldet wird
(siehe Kontaktliste des Kundendienstes) und spdter vom autorisierten SMEG-
Kundendienst festgestellt wurde, wird das Produkt kostenlos entweder durch
Reparatur oder Austausch wiederhergestellt.

Die Garantie ist gultig, wenn das Produkt trotz Erwerb mit einer Umsatzsteuer-
Identifikationsnummer ausschlieBlich fir den Haushaltsgebrauch und in
Ub(areinstimmung mit den Gebrauchs- und Wartungsanweisungen verwendet
wird.

Die Anwendung der Garantie ist ausgeschlossen, sowohl bei nicht
vorschriftsmaBiger Verwendung/Wartung des Produkts als auch bei Verschleif3,
versehentlichen Schdden und, ohne Einschrénkung, bei Auftreten von Flecken,
Mattierungen, brdunlichen Farbungen, Kratzer usw.

Die Garantie gilt fir 2 Jahre ab Lieferdatum der Ware. Der Nachweis des
Lieferdatums muss durch einen glltigen Steuerbeleg (z. B. Kassenbon oder
gleichwertiges Dokument) erbracht werden.

Die Garantie giltim Wohnsitzgebiet des Verbrauchers, in dem eine Niederlassung
der SMEG-Gruppe vorhanden ist.

Materiaal messen en blok: Alle messen zijn gemaakt van Duits roestvrij staal
van hoge kwaliteit. Het messenblok is gemaakt van acaciahout en heeft een
gepoedercoate carbonstalen behuizing met antislip voetjes gemaakt van EVA.
Alle patronen van het acaciahout zijn natuurlijk en daarom uniek.

Vé6r het eerste gebruik: Was het mes voor het eerste gebruik met de hand
met warm zeepwater met een niet-krassend doekje of sponsje. Direct na het
wassen goed afdrogen.

Hoe de messen af te wassen: Technisch gezien zijn alle messen van SMEG
vaatwasmachinebestendig. Om de levensduur van de messen te verlengen,
raden wij u echter aan om ze altijd met de hand af te wassen met warm
zeepwater, met een niet-krassend doekje of sponsje, en ze onmiddellijk
zorgvuldig af te drogen. Als u ze in de vaatwasser wilt afwassen, raden wij
u aan de messen van andere voorwerpen te scheiden, de wastemperatuur
van 55°C (131°F) niet te overschrijden en geen agressieve afwasmiddelen te
gebruiken.

Hoe het messenblok te wassen: Het messenblok mag niet in de vaatwasser.
Het messenblok moet met een zachte, vochtige doek gewassen worden.

Hoe de messen te slijpen: Slijp messen, indien nodig, met een messenslijper
of een aanzetstaal. Als u een messenslijper gebruikt, steekt u het blad van het
mes in de gleuf en trekt u het er voorzichtig een paar keer doorheen. Als u liever
een aanzetstaal gebruikt, zorg er dan voor dat het harder is dan het mes.
Extra aanbevelingen: Vermijd snijden op harde opperviakken zoals steen,
metaal of glas.

SMEG Conventionele Productgarantie - Cookware/Kitchenware

SMEG biedt garantie voor dit product in geval van conformiteitsgebreken.
Deze conventionele garantie heeft geen invioed op de rechtsmiddelen van de
wettelijke garantie, waarover de consument kosteloos beschikt ten opzichte
van de verkoper wegens conformiteitsgebreken.

Indien een conformiteitsgebrek wordt gemeld bij de klantenservice van SMEG
(zie Contactlijst klantenservice), dat vervolgens wordt geverifieerd door het
geautoriseerde servicecentrum van SMEG, wordt het product kosteloos
gerepareerd of vervangen.

De garantie is geldig als het product, zelfs indien %ekocht met een btw-
nummer, uitsluitend wordt gebruik voor huishoudelijke toepassingen en in
overeenstemming met de gebruiks- en onderhoudsaanwijzingen.

De garantie is niet van toepassing in het geval van niet-conform gebruik/
onderhoud van het product, en ook niet in geval van slijtage, onopzettelijke
schade en, bijvoorbeeld, het ontstaan van viekken, dof worden, bruinverkleuring,
krassen, enz.

De garantie is 2 jaar geldig vanaf de datum van levering van de goederen. Het
bewijs van de leverdatum moet worden geleverd door middel van een geldig
belastingsdocument (bijv. ontvangstbewijs of gelijkwaardig document).

De garantie geldt in het woongebied van de consument waar een bedrijf van
de SMEG-groep is gevestigd.

Materiai de los cuchillos y del taco de cuchillos: Todos los cuchillos estén hechos
de acero inoxidable alem6n de alta calidad. El taco de cuchillos est6 hecho de
modera de acacia y tiene un cuerpo de acero al carbono con recubrimiento en

polvo y patos de EVA para evitar deslizamientos. Todos los patrones de modera
de acacia son naturales y, por tanto, unicos.

Antes del primer uso: Antes del primer uso, lave a mano el cuchillo con agua
tibia y jab6n usando un pano o una esponja no abrasiva. Seque inmediatamente
después del lavado.

Como lavar los cuchillos: Técnicamente, todos los cuchillos SMEG se pueden
lavar en lavavaijillas. Sin embargo, para prolongar la vida util de su cuchillo, le
recomendamos lavarlo siempre a mano con agua tibia y jabén, usando un pano
0 una esponja no abrasivos, y secar bien inmediatamente después del lavado.
Si necesita usar un lavavdijillas, separe los cuchillos de otros objetos, no supere
una temperatura de lavado de 131°F (55°C) y evite los detergentes agresivos.
Como lavar el taco de cuchillos: El taco de cuchillos no se puede lavar en
lavavdijillas. El taco de cuchillos se debe limpiar con un pano suave humedecido.
Como dfilar los cuchillos: Afile el cuchillo cuando sea necesario, usando un
afilador o una chaira. Si utiliza un afilador de cuchillos, coloque la hoja del
cuchillo en la ranura y deslicela suavemente un par de veces. Si prefiere usar una
chaira, asegurese de que tenga un factor de dureza mayor que el del cuchillo.
Recomendaciones adicionales: Evite cortar en superficies duras tales corno
piedra, metal o vidrio.

Garantfa convencional productos SMEG - Utensilios/menaje de cocina

SMEG garantiza este producto contra defectos de conformidad.

Esta garantia convencional no afecta a los recursos de la garantfa legal, de los
que dispone gratuitamente el consumidor frente al vendedor por defectos de
conformidad.

En caso de defecto de conformidad comunicado al servicio de atencién al
cliente de SMEG (véase la lista de contactos del servicio de atencién al cliente)
y verificado posteriormente por el servicio de asistencia autorizado de SMEG, se
procederd a la reparacién o sustitucién gratuita del producto.

La garantia es vdlida si el producto, aunque se haya adquirido con un ndimero
de VA, se destina exclusivamente a un uso doméstico, de acuerdo con las
instrucciones de uso y mantenimiento.

La garantia queda excluida no solo en caso de uso o mantenimiento inadecuados
del producto, sino también en caso de desgaste, dafios accidentales y, a modo
de ejemplo, si el producto presenta manchas, opacidad, oscurecimiento,
arafiazos, etc.

La garantia es vdlida durante 2 afios a partir de la fecha de entrega de la
mercancia. La fecha de entrega deberd acreditarse mediante un documento
vdlido a efectos fiscales (por ejemplo, recibo fiscal o documento equivalente).

La garantfa se aplica en el territorio de residencia del consumidor donde esté
establecida una empresa del Grupo SMEG.

Material das facas e do bloco: Todas as facas sdo realizadas em ago inoxiddvel
alemdo de alta qualidade. O bloco de facas é realizado em madeira de
acdcia e tem um corpo em aco de carbono envernizado em pé com pés em
EVA antideslizantes. Todos os padrdes da madeira de acdcia sdo naturais, e,
portanto, Unicos.

Antes da primeira utilizagdo: Antes da primeira utilizagéo, lave a faca & méo
com dgua quente e sabdo, utilizando um pano ou uma esponja antirriscos.
Seque cuidadosamente imediatamente apds a lavagem.

Como lavar as facas: Tecnicamente, todas as facas SMEG podem ser lavadas

& mdquina. Contudo, para prolongar a duracdo das facas, recomendamos
lavd-las sempre & m@o com dgua quente e sabdo, utilizando um pano ou uma
esponja antirriscos, e depois secd-las imediatamente com cuidado. Se desejar
lavd-las & mdquina, aconselhamos a separar as facas dos outros utensilios, ndo
ultrapassar a temperatura de lavagem de 131°F (55°C) e evitar detergentes
agressivos.

Como lavar o bloco das facas: O bloco das facas néo pode ser lavado & mdquina.
O bloco das facas deve ser lavado com um pano himido e macio.

Como afiar as facas: Afie as facas, quando necessdrio, utilizando um afiador
de facas ou afiador de aco. Se utilizar um afiador de facas, é suficiente inserir
a lémina da faca na fenda e puxd-la delicadamente algumas vezes. Se preferir
utilizar um afiador de ago, certifique-se de que tem um grau de dureza superior
ao da faca.

Reco&nendogées adicionais: Evite cortar em superficies duras como pedra, metal
ou vidro.

Garantia Convencional Produtos SMEG - Panelas/Utensilios de Cozinha

A SMEG garante este produto contra defeitos de conformidade.

Esta garantia convencional ndo afeta os recursos da garantia legal, que o
consumidor tem gratuitamente contra o vendedor por defeitos de conformidade.
Se uma falta de conformidade for reportada ao Servigo de Apoio ao Cliente SMEG
(consultar a Lista de Contato do Servico de Apoio ao Cliente), que foi verificada
pela Assisténcia Autorizada SMEG, o produto serd reparado gratuitamente, seja
por reparacdo ou substituigdo.

A garantia é vdlida se o produto, embora adquirido com um nimero de IVA,
for utilizado exclusivamente para uso doméstico e em conformidade com as
instrucdes de utilizacdo e manutencgdo.

A garantia ndo é aplicdvel, nem no caso de utilizagGo/manutencdo néo conforme
do produto, mesmo no caso de desgaste, danos acidentais e, sem limitagdo, a
ocorréncia de manchas, opacificagdes, escurecimentos, arranhdes, etc.

A garantia é vdlida por 2 anos a partir da data de entrega da mercadoria. A
prova da data de entrega deve ser fornecida por meio de um documento fiscal
vdlido (por ex., recibo de imposto ou documento equivalente).

A garantia aplica-se no territério de residéncia do consumidor onde estd
estabelecida uma empresa do grupo SMEG.

MaTepuanbl  HoXKeli M MOACTABKWM: Bce HOXWM  WM3rOTOBNEHbI W3
BbICOKOKAYECTBEHHOV HEMELIKOM Hepykaseiollelt cTanu. [loacTaska  ans
HOXKeli BbINOMHEHA U3 APEBECUHbI AKALIMKW, KOPMYC U3 YrNepoancToi cTanm ¢
MNOPOLIKOBO NOKPACKOW, OMOPHbIE HOXKM 13 HECKONb3ALLero matepuana EVA.
Bcs TeKcTypa ApeBecuHbl aKaLMW ABNSETCH HATYPAIbHOM, C HEMOBTOPSIOLLMMCS
YHVIKOIbHBIM PUCYHKOM.

Mepen nepBbiM  ucnonb3oBaHueM: [lepen  MepBbIM  MCMOb30BAHWEM
BbIMOWTE HOXK BPYYHYIO TEM/IOV BOAOW C MbINOM; UCMOMb3yWTe candeTky nnm
HeabpasuBHyio rybky. Cpasy TLATENbHO BbITPUTE HACYXO BbIMbITHIA HOX.

KaK MbITb HOXM: C TEXHUYECKOM TOYKM 3peHnsa Bce Hoxn SMEG noaxoasat ana
MbITbA B MOCYA0MOEYHO MALLMHE. TeM He MeHee, YTOObI NPOANNTE CPOK CY»KBbl
HOXKel, Mbl PEKOMEHYEM MbITb VX BPYUHYIO TEMOM BOAOW C MbINIOM, NOb3YACh
npu 3TOM CandeTKor unn HeabpasmBHOV ry6KoM, a 3aTeM Cpasy TLIATENbHO
BbITUPATb Hacyxo. Ecav »xe Bbl npegnoyvTaeTe MOVKY B MOCYAOMOEYHOM
MALUVHE, PEKOMEHAYETCH OTAENATb HOXK OT APYron Nnocyfbl, He NpPeBbILATh

TeMnepaTypy Molikun 131°F (55°C) 1 He 1CMob30BATL ArpeccBHbIE MOLLME
cpeacTsa.

KaK MbITb NOACTABKY ANA HOXel: [ToACTaBKA ANA HOXKel He NpeAHAa3Ha4eHa
AN9 MOMKM B NOCYA0MOEYHOM MawuvHe. Ee cnefyeT ounaTb MArKoM BAAXKHOM
candeTKon.

Kak TounTb HOXM: MNprt HEOEXOAMMOCTI 3ATOUKM HOXKEN MONb3YHTECH TOUYUIKOM
nnn MycatoM. [pu MCMONb30BAHWMM TOUMIIKM [OCTATOYHO BCTABWTL fle€3BUE
HOXXa B MPOpe3b 1 Napy pas NaaBHO NMOTAHYTb Ha cebs. Ecnu Bbl NnpeanoyntaeTte
No/b30BATLCA MyCATOM, TO ybeauTech B TOM, YTO CTeneHb TBEPAOCTU 3TOro
NpVCcNoco6eHus BbiLe, YeM Y HOXKA.

JononHutenbHble pekoMeHaauw: V3beraiite pesku Ha TBEpbIX MOBEPXHOCTAX
13 KAMHS, METANNA UK CTEKNa.

J[06poBonbHAS rapaHTUs Ha npoaykuuio SMEG - TennoBoe o6opynoBaHue /
KyxoHHas nocyna

KOMMAHWMA SMEG npefnocTaBnsieT HA AAHHOE UW3[Aenne rapaHTuio  oT
HeCooTBETCTBYS.

HacTtosuwas [06poBonbHAS FAPAHTUS HE BAWSET HA YCNOBUS rAPAHTUAM,
YCTAHOB/IEHHOV 30KOHOM, KOTopas 6ecnnaTHo NpefocTaBnseTcs notpebutento
B OTHOLLEHWW NPOAABLIA ANS 3ALLUMTHI B C/lyHaEe HECOOTBETCTBHS.

Mpy  OBHAPYKEHWN HECOOTBETCTBUA W YBEAOMAEHUU 06 3TOM Chy>Kbbl
noaAepP KM  KnneHToB SMEG  (CM. COOTBETCTBYIOWMIA CMUCOK KOHTAKTOB),
YMONHOMOYEHHbIV LeHTp SMEG npoBepwT 1 NOATBEpAMT ero AeicTBUTeNbHOE
Hanuyune, nocne vero byaeT npousseaeH 6eCnNATHLIA PEMOHT usaenus nnéo
ero 3ameHa.

[apaHTUS [EeMCTBUTENbHA B TOM C/ydde, eCnv u3fenvie, [aXKe ecnu OHO
6bIN0  NPUOBPETEHO  IOPUANYECKUM  NINLLOM, UWCMONBb3YETCH  UCKIIOUUTENbHO
AN BbITOBLIX HYXO, U B COOTBETCTBUWM C MHCTPYKLMENR MO 3SKCMAyaTauun u
TEXHUYECKOMY 0BCNYKMBAHMIO.

[apaHTUS He WMeeT cwuly B C/lyvde HeHOANexallen skcnnyataumu/
06CNY>KMBAHWS M3Aenus. KpoMme Toro, rapaHTis He MpuMeHseTcs B cnyyae
M3HOCA, CNYYAHbIX NOBPEXAEHWH 1 Np., HANPUMEP, NPU NOABNEHUN NATEH 1
LapanvH, notepu 61ecka, NoTeMHEeHWM 1 T.N.

[apaHTUA  feicTBUTENbHO B TeyeHwe 2 neT ¢ AdThl MOCTABKM TOBAPA.
MoaTeepXaeHneM AATbl AOCTABKMN ABNAETCA PUCKAbHBIA LOKYMEHT, UMetoLLniA
3AKOHHYI0 CUTY (HaNpUMep, PUCKAbHBIA YeK UM QHANOTUYHDBI AOKYMEHT).
[apaHTUS OeficTBYET B CTPAHE MPOXMBAHWUS NOTpebUTens, rae pacrnonoXkeHa
0AHa 13 KoMnaHwi Mpynnbl SMEG.

Materiat, z ktérego wykonano noze i blok: Wszystkie noze wykonano z
wysokiej jakosci niemieckiej stali nierdzewnej. Blok na noze wykonano z drewna
akacjowego. Posiada on malowany proszkowo korpus ze stali weglowej oraz
antyposlizgowe nézki z materiatu EVA. Wszystkie wzory widoczne na drewnie
akacjowym sg naturalne, a tym samym majg niepowtarzalny charakter.

Przed pierwszym uzyciem: Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc néz recznie
cieptqg wodg z ptynem do mycia naczyn, uzywajgc w tym celu nierysujqgcej
Sciereczki lub ggbki. Tuz po umyciu doktadnie wytrze¢ do sucha.

Jak my¢ noze: Z technicznego punktu widzenia wszystkie noze SMEG mozna
my¢ w zmywarce. Aby jednak przedtuzyd¢ trwatos¢ nozy, zaleca sie zawsze
my¢ je recznie cieptq wodq z ptynem do mycia naczyn, uzywajgc w tym celu
nierysujqcej $ciereczki lub ggbki, a nastepnie natychmiast je doktadnie wytrzed

do sucha. Jesli zamierza sie uzy¢ do tego zmywarki, zaleca sie oddzielenie nozy
od innych przedmiotéw, nie przekraczac¢ temperatury mycia 55°C (131°F) i
unikac agresywnych detergentdw.

Jak my¢ blok na noze: Bloku na noze noza nie mozna my¢ w zmywarce. Bloku na
noze nalezy myc¢ wilgotng, migkkq Sciereczkg.

Jak ostrzy¢ noze: W razie potrzeby noze mozna naostrzy¢ za pomocq ostrzatki
do nozy lub osetki. W przypadku korzystania z ostrzatki do nozy wystarczy
wiozy¢ ostrze noza w szczeline i delikatnie pociggng¢ nim kilka razy. Jesli
preferowane jest uzycie osetki, nalezy sie upewni¢, ze ma ona wyzszy stopien
twardosci niz néz.

Dodatkowe wskazdwki: Nalezy unika¢ ciecia twardych powierzchni, takich jak
kamien, metal czy szkto.

Gwarancja Producenta na Produkty SMEG - Cookware/Kitchenware

Firma SMEG udziela gwarancji na produkt w przypadku braku zgodnosci.
Niniejsza gwarancja producenta nie wptywa na srodki wynikajqce z gwarancji
prawnej, ktérymi dysponuje konsument w stosunku do sprzedawcy w przypadku
braku zgodnosci.

W razie zgtoszenia wady w dziale obstugi klienta SMEG (patrz lista dziatéw
obstugi klienta), ktéra zostanie zweryfikowana przez autoryzowany serwis
SMEG, produkt zostanie bezptatnie naprawiony lub wymieniony.

Gwarancja jest wazna tylko wtedy, gdy produkt, nawet w przypadku zakupu
na fakture VAT, bedzie stosowany wytqcznie do uzytku domowego i zgodnie z
instrukcjq uzytkowania i konserwacji.

Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku niezgodnego uzytkowania/
konserwacji produktu jak réwniez w przypadku zuzycia, przypadkowego
uszkodzenia oraz wystgpienia plam, matowienia, ciemnienia, zarysowania itp.
Gwarancja jest wazna przez 2 lat od daty dostawy towaru. Dowdd daty
dostawy musi by¢ udokumentowany waznym dokumentem fiskalnym (np.
paragonem lub réwnowaznym dokumentem).

Gwarancja obowigzuje na terytorium zamieszkania konsumenta, na ktérym
znajduje sig siedziba spdtki z Grupy SMEG.

Material i knivar och knivblock: Alla knivar ar tillverkade av hogkvalitativt
tyskt rostfritt stdl. Knivblocket @r tillverkat av akacia trd och har en kropp i
pulverlackerat kolstal med fétter i halkfri EVA. Alla akacia trdets motiv ar
naturliga och féljaktligen unika.

Fére den férsta anvdndningen: Fore den férsta anvéndningen ska du diska
knivarna fér hand med tval och varmt vatten med anvéndning av en duk eller en
repfri svamp. Torka noga omedelbart efter diskning.

Gor séhar for att diska knivarna: Ur teknisk synpunkt kan alla SEG:s knivar
diskas i diskmaskin. Dock, for att forldnga knivarnas livsldngd, rekommenderas
det att alltid diska dem for hand med tval och varmt vatten med anvandning
av en duk eller en repfri svamp och noga torka dem omedelbart. Om du skulle
vilja anvanda diskmaskin, rekommenderas det att separera knivarna frén
andra féremdl, inte éverskrida en disktemperatur pé 55°C (131°F) och undvika
aggressiva rengoringsmedel.

Gor sahar for att rengéra knivblocket: Knivblocken fér inte rengéras i diskmaskin.
Knivblocket ska rengdras med en fuktig och mjuk duk.

Gor sahar for att slipa knivarna: Slipa knivarna vid behov med hjdlp av en
knivslipare eller en skarpstav. Om du anvénder en knivslipare récker det att du

for in knivbladet i 6ppningen och drar det forsiktigt ett par génger.

Om du féredrar att anvénda en skarpstay, ska du forsakra dig om att den har en
hérdhetsgrad som éverskrider knivens.

Ytterligare férslag: Undvika att skéra pé hdrda ytor sésom sten, metall eller glas.
SMEG:s konventionella produktgaranti - Kéksgerdd

SMEG forsdakrar att denna produkt ar fri frén fel som beror p& bristande
6verensstdmmelse.

Denna konventionella garanti  dventyrar inte reklamationsratten  som
konsumenten har gratis gentemot sdljaren som skydd mot varor som inte
stdmmer med sdljarens beskrivning.

Om bristande 6verensstdmmelse rapporteras till SMEG:s kundtjénst (se
kundtjanstens kontaktlista), som har verifierats av SMEG:s auktoriserade
servicecenter, kommer produkten att repareras eller bytas ut kostnadsfritt.
Garantin ~ gdller  om  produkten, dven om den kopts med ett
momsregistreringsnummer, anvénds uteslutande fér hushélisbruk och i enlighet
med bruks- och underhéllsanvisningarna.

Garantin gdller inte vid felaktig anvandning/underhdll av produkten. Den galler
heller inte vid slitage, oavsiktlig skada och, utan begrénsning, forekomst av
fléckar, missfargning, rost, repor osv.

Garantin %dller i 2 &r frén det datum varorna levererades. Bevis pd leveransdatum
madste tillhandahdllas genom ett giltigt skattedokument (t.ex. skattekvitto eller
motsvarande dokument).

Garantin gdller inom konsumentens hemvistomrédde dar ett foretag i SMEG-
koncernen har sitt sdte.

Knivenes og knivblokkens materiale: Alle knive er lavet af tysk rustfrit stél of

hej kvalitet. Knivblokken er lavet af akacietrae og har en pulverlakeret struktur

i kulstofstd&l med skridsikre EVA-fodder. Alle akacietraeemonstre er naturlige og

derfor unikke.

For forste anvendelse: For forste brug skal du vaske kniven i hdnden med varmt

saebevand med en bled klud eller svamp. Ter grundigt umiddelbart efter vask.

Sédan vaskes knivene: Rent teknisk tdler alle SMEG-knive vask i

opvaskemaskine. For at forlaenge levetiden pé dine knive anbefaler vi dog altid at

vaske dem i hénden med varmt seebevand, med en bled klud eller svamp og terre

dem omhyggeligt med det samme. Hvis du ensker at bruge opvaskemaskinen,

anbefaler vi, at knivene adskilles fra andre genstande, at vasketemperatur ikke

overstiger 55°C (131°F) og at aggressive rengeringsmidler undgds.

Sddan vaskes knivblokken: Knivblokken kan ikke vaskes i opvaskemaskinen.

Knivblokken skal vaskes med en fugtig, bled klud.

Sédan slibes knivene: Slib knivene, nér det er nedvendigt, med en knivsliber

eller et slibestdl. Hvis du bruger en knivsliber, skal du blot stikke knivbladet ind

i dbningen og forsigtigt traekke det igennem et par gange. Hvis du foretraekker

Et bruge et slibestdl, skal du serge for, at det har en hgjere hérdhedsgrad end
niven.

Andre réd: Undgé at skeere p& hérde overflader sésom sten, metal eller glas.

SMEG standard produktgaranti - Kekkengrej/Kekkenudstyr

SMEG garanterer dette produkt mod overensstemmelsesfejl.

Denne standardgaranti pdvirker ikke de retsmidler, som forbrugeren har mod

saelgeren for fejl i overensstemmelse med lovgivningen.

Hvis der rapporteres overensstemmelsesfejl til SMEG's kundeservice (se

kontaktlisten for kundeservice), som er blevet verificeret af SMEG's autoriserede
service, repareres eller udskiftes produktet gratis.

Garantien er gyldig, hvis produktet, selv hvis det er kebt med momsnummer,
udelukkende bruges til husholdningsbrug og i overensstemmelse med brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen.

Garantien er ikke kun udelukket i tilfeelde af forkert brug/vedligeholdelse af
produktet, men ogsé i tilfeelde af slitage, utilsigtet skade og, som eksempel,
forekomst af pletter, mattering, misfarvning, ridser osv.

Garantien geelder i 2 &r fra datoen for levering af produktet. Leveringsdatoen
skal dokumenteres ved hjeelp af et skattemaessigt gyldigt dokument (f.eks.
kvittering eller tilsvarende dokument).

Garantien geelder i forbrugerens bopaelsomréde, hvor et SMEG-koncernselskab
er etableret.

Veitsien ja veitsilohkon materiaali:  Kaikki ~ veitset on  valmistettu
korkealaatuisesta saksalaisesta ruostumattomasta terdksestd. Veitsilohko on
valmistettu akaasiapuusta, ja siind on jauhemaalattu hiiliterdsrunko, jossa on
liukumista estévat EVA-jalat. Kaikki akaasiapuun kuviot ovat luonnollisia ja siksi
ainutlaatuisia.

Ennen ensimmadistd kayttokertaa: Ennen ensimmaistd kayttokertaa pese veitsi
kasin lémpimdlld saippuavedelld kdyttamalld naarmuttamatonta liinaa  tai
pesusientd. Kuivaa huolella ja valittdmasti pesun jalkeen.

Miten veitset pestddn: Teknisesti ottaen kaikki SMEG-veitset ovat
astianpesukoneen kestdvid. Veitsien kayttoian pidentdmiseksi suosittelemme
kuitenkin, ettd ne pestddn aina kdasin - ldmpimdlld  saippuavedelld,
naarmuttamattomalla  liinalla  tai  pesusienelld  ja  kuivataan  valittdmdasti
huolellisesti. Jos haluat kayttad astianpesukonetta, suosittelemme, ettd veitset
erotetaan muista esineistd, ettd pesulampétila ei ylitd 55°C (131°F) ja ettd
vdltetadn aggressiivisia pesuaineita.

Miten veitsilohko pestadn: Veitsilohkoa ei voi pestd astianpesukoneessa.
Veitsilohko on pestdavd pehmedlld ja kostealla linalla.

Miten veitset teroitetaan: Teroita veitset tarvittaessa teroittimella tai
hiomakivelld. Jos kaytdssa on veitsenteroitin, aseta veitsenterd yksinkertaisesti
aukkoon ja vedd sitd varovasti muutaman kerran. Jos haluat kayttad hiomakived,
varmista, ettd sen kovuus on suurempi kuin veitsen.

Lisaneuvoja: Valta leikkaamista kovilla pinnoilla, kuten kivi, metalli tai lasi.
SMEG tavanomainen tuotetakuu - keittivalineet / keittictarvikkeet

SMEG takaa téman tuotteen virheiden varalta.

Tamd tavanomainen tuotetakuu ei  vaikuta lakisGdteiseen takuuseen
perustuviin  oikeussuojakeinoihin, jotka kuluttajalla on  myyjad  vastaan
vaatimustenmukaisuuden virheiden osalta maksutta.

Jos SMEGin asiakaspalveluun (katso asiakaspalvelun yhteystietoluettelo) on
ilmoitettu virheestd, jonka SMEGIn valtuutettu huolto on varmentanut, tuote
korjataan maksutta joko korjaamalla tai vaihtamalla.

Takuu on voimassa, jos tuotetta, vaikka se olisi ostettu arvonlisGverotunnisteella,
kaytetadn yksinomaan kotitalouskéyttéon kayttd- ja huolto-ohjeiden mukaisesti.
Takuu ei ole voimassa paitsi tuotteen epdasianmukaisen kaytén/huollon myds
kulumisen, vahingossa tapahtuvan vahingoittumisen ja esimerkiksi tahrojen,
himmentymisen, tummumisen, naarmujen jne. tapauksessa.

Takuu on voimassa 2 vuotta tavaran toimituspdivdastd. Toimituspdivd on




