IT EN
1) Pulsante ON/OFF 1) ON/OFF button
2) Pulsante TURBO 2) TURBO button
3) Selettore della velocita 3] Speed selector
4) Corpo motore 4) Motor body
5) Asta del frullatore e gruppo lame in 5] Stainless steel blender shaft and stainless
acciaio inox steel blade unit
FR DE
1) Bouton ON/OFF 1) ON-/OFF-Taste
2) Bouton TURBO 2) TURBO-Taste
3] Sélecteur de la vitesse 3) Geschwindigkeitsregler

4) Corps du moteur 4) Motorgehguse

5) Tige du mixeur et groupe des lames en 5] Mixstab und  Messerbaugruppe aus
acier inox Edelsta

NL ES

1) AAN/UIT-knop 1) Pulsador ON/OFF

2] TURBO-knop 2) Pulsador TURBO

3) Snelheidsschakelaar 3) Selector de la velocidad

4] Motorunit 4) Cuerpo del motor

5) Staaf van de staafmixer en mesunit van 5] Varilla de la batidora y grupo de
roestvrij staal cuchillas de acero inoxidable:

PT SV

1) Botdo ON/OFF 1) ON/OFF-knapp

2] Botdo TURBO 2] TURBO-knapp

3] Regulador da velocidade 3] Hastighetsvéliare

4) Corpo motor 4) Motordel

5) Haste da varinha mégica e grupo das 5) Mixerstav och knivar i rosffritt stél
|aminas em aco inox

RU DA

1) Knonka ON/OFF 1) ON/OFF-knap

2) Kuonka TURBO 2) TURBO-knap

3) Cenextop ckopocTy 3) Hastighedsregulator

4) Kopnyc motopa 4) Motorhus

5) Hacagka 6rernepa 1 6ok Hoxert 13 5) Blenderstav og knive i rustfrit stél
HepXaBeloLLei cTanm

PL FI

1) Przycisk ON/OFF 1) ON/OFF-painike

2] Przycisk TURBO 2] TURBO-painike

3] Przetqcznik predkosci 3] Nopeuskytkin

4) Korpus silika 4) Moottorin runko

5) Przystawka miksujgca z zespofem nozy 5) Sekoittimen varsi ja ruostumatiomasta
ze stali nierdzewnej tergksestd valmistettu tercyksikko.

NO AR
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Gentile Cliente,

La ringraziamo vivamente per aver acquistato il frullatore ad immersione della Linea Anni
‘50 Smeg.

Augurandole di apprezzare appieno le funzionalits del Suo elefirodomestico,

Le porgiamo i nostri piv cordiali salufi.

Smeg S.p.A.

QUESTO MANUALE D'USO

Quesfo manuale d'uso costitisce parte infegrante dell' opparecchio e deve essere
conservato integro e a portata di mano dell utente per tutto il ciclo di vita dell' apparecchio.

DESTINAZIONE D’'USO

Utilizzare |'apparecchio esclusivamente in ambienti chiusi.

L'apparecchio & destinato a essere utilizzato in applicazioni domestiche e similari, qual:
- nella zona cucina per il personale in negozi, negli uffici e in altri ambienti lavorativi;
- nei bed and breakfast e agriturismi;

- da clienti in alberghi, motel e ambienti residenziali.

Altri utilizzi, come in ristoranti, bar e caffetterie, sono impropri.

L' apparecchio pud essere utilizzato per frullare, tritare, mescolare ed emulsionare vari
ingredienti. Inolire, in combinazione con i suoi accessori, & in grado di tritare /macinare
came, formaggio, pane, schiacciare le patate ed altre verdure oppure montare e
sbattere le vova e la panna per diverse preparazioni. Ogni altro uso & improprio. Non
utilizzare |'opporeccﬁio per scopi diversi dalla sua destinazione d'uso.

L' apparecchio non & concepito per funzionare con temporizzatori esterni o con sistemi
di comando a distanza. Sorvegﬁore continuamente |'apparecchio durante ['uso.

AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

Seguire futte le avvertenze di sicurezza per un ufilizzo sicuro dell'apparecchio.

Prima di utilizzare |'apparecchio leggere attenfamente questo manuale d'uso.
Spegnere immediatamente |'apparecchio se lasciato incustodito e dopo ogni utilizzo,
in particolare prima di effettuare la pulizia, montare oppure smontare gli accessori o
awicinarsi alle parti in movimento durante il funzionamento.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina risultano
danneggiati o se I'apparecchio & caduto a terra o si € danneggiato in qualche modo.
Se il cavo di alimentazione elettrica & danneggiato, contattare il servizio di assistenza
fecnica per la sua sostituzione per evitare qualsiasi pericolo.

Evitare che il cavo di alimentazione entri in contatto con spigoli vivi.

Non firare il cavo per rimuovere la spina dalla presa di corrente.

Non utilizzare adattatori o prolunghe.

Non apportare modifiche all'apparecchio.

Non tentare mai di spegnere una fiamma/incendio con acqua: spegnere
I'apparecchio, togliere la spina dalla presa di corrente e coprire \o%ommo con un
coperchio o con una coperta ignifuga.

L'uso di questo apparecchio non & consentito ai bambini. Tenere |'apparecchio ed il
cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini. Assicurarsi che i bambini non
giochino con I'apparecchio.

Non permettere che i bambini giochino con i sacchetti di plastica dell'imballaggio.
L'uso di questo apparecchio non & consentifo a persone dalle ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali oppure con mancata esperienza e conoscenza nell’'uso di
apparecchiature eletiriche, a meno che non siano supervisionate o istruite da persone
adulte e responsabili per la loro sicurezza.

Durante il funzionamento evitare il contatto con le parti in movimento. Tenere mani,
capelli, vesiiti e utensili lontano dalle parti in movimento durante il funzionamento per
evitare lesioni personali e/o danni all'apparecchio.

Evitare di foccare le lame dell'attacco frullatore poiché molto offilate: Pericolo di
tagliol Maneggiare con cura durante la rimozione, ﬁnserimemo e la pulizia. Utilizzare
una spatola per rimuovere il cibo.

Non utilizzare per frullare oli o grassi ad alte temperature.

Prestare aftenzione quando si versano liquidi caldi sul frullatore in quanto potrebbero
essere spruzzati al di fuori dell'apparecchio a causa di un’evaporazione improwvisa.
Utilizzare recipienti dai bordi alti quando si frullano liquidi, specialmente se caldi, per
ridurre fuoriuscite, schizzi e ustioni.

Per evitare spruzzi inserire sempre |'asta dell'attacco frullatore tra gli ingredienti prima
di attivare il frullatore ad immersione.

Non lasciare il frullatore ad immersione inutilizzato all'interno di una pentola calda su
un fornello acceso.

Non utilizzare il frullatore ad immersione o il fritatutto per tritare torsoli di frutta, ossa o
altri cibi duri poiché potrebbero danneggiare le lame.

Evitare che i liquidi superino la giunzione dell'asta del frullatore.

Non utilizzare il frullatore od immersione in combinazione con parti o accessori di
altri produttori.

Utilizzare esclusivamente ricambi originali del produttore. L'uso di pari di ricambio non
consigliate dal produtiore potrebbe provocare incendi, scosse elettriche o lesioni personali.
Evitare di spruzzare liquidi sul corpo motore e sul cavo del frullatore ad immersione o di
bagnarli. In caso vengano a contatto con liquidi, scollegare immediatamente il frullatore ad
immersione dalla presa di corrente e asciugarlo accuratamente: Pericolo di scosse eleftriche!
Lasciare raffreddare il frullatore ad immersione prima di effeftuarne la pulizia.

Informazioni sul consumo di energia in modalita spento/stand-by
| dafi tecnici relativi al consumo in modalita iremo/stond-by del\’oprorecchio, sono reperibili
a

sul sito www.smeg.com in corrispondenza

ella pagina dedicata al prodotto in oggetto

RESPONSABILITA DEL COSTRUTTORE
I costruttore declina ogni responsabilita per danni subiti da persone e cose causati da:

uso dell'apparecchio diverso da quello previsto;

mancanza di lettura del manuale d'uso;

manomissione anche di una singola parte dell'apparecchio;
utilizzo di ricambi non originali;

inosservanza delle awvertenze di sicurezza.

SMALTIMENTO

Questo apparecchio deve essere smallito separatamente dagli alti rifiuti (Diretfiva
2012/19/EU). Questo apparecchio non contiene sostanze in quantita fali da essere

INGREDIENTI:

1 vovo
120 g di zucchero a velo
220 g di maltosio

ESECUZIONE:

1) Utilizzando I'accessorio fritatutto, introdurre per prima cosa il gruppo lame nella ciotola

del tritatutio e poi aggiungere tuti gli ingredienti nella ciotola.

2] Coprire il ritatutto con il coperchio e inserire |'attacco nel corpo del motore. Frullare gl

ingredienti per 5 secondi alla velocita TURBO.

Alire ricette sono disponibili nel manuale d'uso degli accessori.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Rimuovere la spina dalla presa di corrente prima di effettuare la pulizia del frullatore
ad immersione.
Non immergere il corpo motore in acqua o altri liquidi. .
Pulire il corpo motore esclusivamente con un panno umido e defergenti neutri. E
ossibile lavare in lavastoviglie la ciotola con gruppo lame dell accessorio tritatutio e
a base antiscivolo, la frusta a filo in acciaio inox e la caraffa con tappo senza BPA.
Pulire lo schiacciaverdure, il coperchio del fritatutto e I'attacco della frusta a filo con un
panno umido. Asciugare accuratamente.
Non ufilizzare sulle parti tratiate superficialmente con finiture metalliche [ad es.
anodizzazioni, nichelature, cromoturei, prodom' per la puh’zio contenenti cloro,
ammoniaca o candeggina.

EN
Dear Customer,
Thank you for purchasing this Smeg 50's Style hand blender.
We hope you enjoy using your new appliance!
Kind regards,
Smeg S.p.A.

THIS USER MANUAL

This user manual is an integral part of the appliance and must therefore be kept in its entirety
and within the user’s reach for the whole working life of the appliance.

INTENDED USE

Use the appliance only indoors.

This appliance is infended for household use and similar applications such as:

- in kitchen areas provided for personnel in shops, offices and other work environments
- in bed and breakfast and farm accommodation

- by guests in hotels, motels and other residential type environments.

Any other use, for example in restaurants, coffee bars and coffee shops is considered improper.
The appliance may be used to blend, chop, mix and emulsify various ingredients.
Moreover, in combination with its accessories, it can mince/grind meat, cheese, bread,
mash potatoes and other vegetables or whip and whisk eggs and cream for various
preparafions. Every other use is considered improper. Do not use the appliance for
anything other than its infended use.

The appliance is not designed to operate with external timers or with remote-control
systems. |t must be confinuously atrended when in use

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS
Follow all safety instructions in order fo be able to use the appliance safely.

Read this user manual carefully before using the appliance.

Unplug appliance immediately if it is left unatiended and after use, in particular before
cleaning, assembling or disassembling accessories or approaching parts that move in use.
Do not use the appliance when the power cord or the plug is damaged or when the
appliance has been dropped or is damaged in any manner or faulty. Contact technical
support immediately to arrange replacement or repair in order to avoid any hazards.
Ensure the cord does not come into contact with sharp edges.

Do not pull on the cord to unplug it from the power socket.

Do not use adapters or extension cords.

Do not modify the appliance.

Never try fo put out a fire or flames with water: turn off the appliance and remove the plug
from the socket and smother the flames with a fire blanket or other appropriate cover.
This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children and make sure chinren do not play with Tﬁe appliance.

Do not lef children play with the plastic bags in the packaging.

This appliance must not be used by people (including children) of reduced physical,
sensory or mental capacity, or lacking in experience in the use of elecirical appliances,
unless they are supervised or instructed by adults who are responsible for their safety.
Do not touch moving parts while the appliance is operating. Keep hands, hair and
clothing, and utensils away from moving parts during operation, to prevent personal
injury and/or damage to the appliance.

Avoid touching the blades of the blender attachment as they are very sharp: Danger of
cutsl Handle very carefully when removing, inserting or cleaning. Use a spatula if you
need fo remove K)od.

Do not blend hot oil or fat.

Be careful if hot liquid is poured onto the hand blender as it can be ejected out of the
appliance due to a sudden steaming.

Use tall containers when mixing liquids, particularly if hot, to reduce spillages, splattering
and bum injuries.

To avoid splashing always insert the blender attachment in the food before switching the
hand blender on.

Do not leave the hand blender in a hot pot on a lit stove while not in use.

Avoid using the blender attachment and chopper attachment to chop fruit pits, bones or
other hard food as doing this can damage the blades.

Make sure that the level of liquids is always below the shaft joint.

Do not use the hand blender with parts or accessories of other manufacturers.

Only use original spare parts. The use of spare parts not approved by the manufacturer
could lead fo fires, electric shocks or personal injury.

Avoid spraying liquid on the motor body and cable of the hand blender or getting them
wet. In the event of contact with liquid, immediately unplug the hand blender ongdry it
thoroughly: Electric shock hazard!

Let the hand blender cool down before cleaning.

Information on power consumption in off/stand-by mode
Technical data on the appliance’s power consumption in off/stand-by mode can be found
af www.smeg.com under the page corresponding fo the product in question.

MANUFACTURER LIABILITY
The manufacturer shall not be liable for injuries or property damage caused by:

Use of the appliance other than as envisaged
Not having read the user manual

Tampering with any part of the appliance
Use of non-original spare parts

Failure to observe the safety instructions

DISPOSAL
This oﬁph’once must be disposed of separately from other refuse (Directive 2012/19/

EU). T

e appliance does not contain substances in quantities sufficient to be considered

hazardous to health and the environment, in accordance with current European directives.
Our appliances are packed in non-polluting and recyclable materials.
Dispose of the packing materials at an appropriate disposal facility.

USE

The hand blender is infended for: blending fluids, mixing soft ingredients, pureeing cooked
ingredients. Continuous operation fime should not exceed 30 seconds.
The appliance can be used with all accessories at any speed semngs. SMEG accessories (including

chopper, vegetable masher, whisk and becker] can be purchase:

separately (HBACO1).

BEFORE FIRST USE
Thorou?h\y clean the parts that will come into contact with food before using the appliance

for the

irst time.

PREPARING FOR USE

Cut large ingredients info pieces of approximately 2 cm before processing them.
Assemble the appliance properly before plugging it into the wall socket.
USING THE APPLIANCE

Twist and lock the blender arm (5) to the motor unit (4). Immerse blades dome complefel
in the ingredients. Switch the appliance on by pressing ON/OFF or TURBO bution (]-2{
adjust the speed by rotating the speed selector (3).

Blend the ingredients by moving the appliance slowly up and down.

RECIPE:
PANCAKE TOPPING

This recipe can be prepared with the chopper that can be ordered as a separate accessory.

INGREDIENTS:

I egg;
120 g icing sugar;
220 g maltose.

METHOD:

ritenute pericolose per la salute e |'ambiente, in conformitd alle attuali direttive europee.
Si precisa che per I'imballaggio dell'apparecchio vengono utilizzati materiali non
inquinanti e riciclabili.

Conlferire i materiali dell'imballaggio agli idonei centri di raccolta differenziata.

uso

II'frullatore ad immersione & concepito per: frullare liquidi, amalgamare impasti leggeri e
ridurre in purea ingredienti cotti. Non far funzionare I'apparecchio per pit di 30 secondi
consecufivi.

L'apparecchio pud essere utilizzato con tutti gli accessori a qualsiasi velocita. Gli accessori
SMEG ({fritatutto, schiacciaverdure, frusta a filo e caraffa) possono essere acquistati
separatamente (HBACO1).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Lavare accuratamente le parti che possono venire in contatto con il cibo prima di utilizzare
'apparecchio per la prima volta.

PREPARAZIONE ALL'USO

Tagliare gli ingredienti in pezzi di circa 2 cm prima di fritarli.

Montare correttamente |'apparecchio prima di collegare il cavo alla presa di corrente.
USO DELL’APPARECCHIO

Ruotare e bloccare I'asta del frullatore (5) nel corpo motore (4). Inmergere completamente
il gruppo lame tra gli ingredienti. Attivare |'apparecchio premendo i?pulsome ON/OFF
oﬁ pulsante TURBO (1-2): ruotare il selettore della velocit (3) per regolare la velocita.
Frullare gli ingredienti muovendo delicatamente il frullatore verso |'alto e verso il basso.

RICETTA:

SALSA PER PANCAKE

Questa ricetta pud essere preparata utilizzando il fritatutto che pud essere ordinato come
accessorio opzionale.

1) Using the chopper accessory, first insert the chopping blade info the chopping bowl, then
put all the ingredients info the bowl.

2] Close the chopper with the lid and attach the motor unit. Blend the ingredients for 5
seconds on the TURBO seffing.

More recipes are available in the accessories insfruction manual.

CLEANING AND CARE

¢ Unplug the hand blender before cleaning it.

* Do notimmerse the motor base in water or other liquids.

¢ Clean the motor body with a damp cloth and mild detergents exclusively. The chopper
bowl and blade unit, the nonslip base, stainless steel whisk and the BPA-free beaker with
lid can be washed in a dishwasher. Masher, the chopper lid and the whisk holder must
be cleaned with a damp cloth. Dry thoroughly.

* Do not use cleaning products containing chlorine, ammonia or bleach on parts with
metallic finishes (e.g. anodised, nickel- or chrome-plated).

FR
Cher Client

Nous vous remercions vivement d'avoir acheté le mixeur & immersion de la Ligne Années
50 Smeg.

Nous espérons que vous pourrez apprécier pleinement vofre nouvel appareil
élecroménager.

Cordialement,

Smeg S.p.A.

CE MANUEL D’ UTILISATION

Ce manuel d'utilisation fait partie intégrante de |'appareil. Conservez-le en parfait état et &
portée de main de |'utilisateur pendant tout le cycle de vie de I'appareil.

USAGE PREVU

* Utilisez 'appareil exclusivement & I'intérieur.

* L'appareil est desfiné & étre utilisé dans des applications domesfiques et semblables,
comme :

- dans la zone cuisine pour le personnel de magasins, de bureaux et dans d'autres
milieux de travail ;

- dans les chambres d'hotes et les gites ;
- par les clients des hotels, des motels et des résidences.

»  D'autres utilisations, comme dans des restaurants, des bars et des cafés, sontincorrectes.

¢ 'appareil peut étre utilisé pour mixer, broyer, mélanger et émulsifier différents ingrédients. En
outre, gréice & ses accessoires, il est en mesure de broyer / hacher de la viande, du fromage,
du pain, d'écraser des pommes de terre et d'autres légumes ou de monter ef de baire les
ceufs et la créme fraiche pour différentes préparations. Tout autre usage est considéré comme
un usage impropre. N'utilisez pas \’opporeinour des usages non prévus.

¢ Cetf appareil n'est pas concu pour foncfionner avec des temporisateurs externes ou des
systémes de commande & distance. Surveillez I'appareil en permanence pendant le
fonctionnement.

AVERTISSEMENTS GENERAUX DE SECURITE

Suivez tous les avertissements de sécurité pour une ufilisation stre de I'appareil.

*  Avant d'utiliser |'apparei, lisez attentivement ce manuel d'ufilisation.

o Feignez immédiatement 'appareil s'il est laissé sans surveillance et aprés chaque
utilisation, en particulier avant le nettoyage, le montage ou le démontage d'accessoires
et si vous vous approchez des pigces mobiles pendant le fonctionnement.

* N'utilsez pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la fiche sont endommagés ou
si I'appareil est tombé au sol ou s'il présente un dommage quelconque. Si le cordon
d'alimentation électrique est endommagé, contactez le service d'assistance technique
pour son remplacement afin d'éviter tout danger.

+ Fvitez que le cordon d'alimentation ne se frouve pas au contact d'arétes vives.

* Ne tirez pas le cable pour débrancher la fiche de la prise de courant.

* N'utilsez pas d'adaptateurs ou de rallonges.

* N'apportez pas de modifications & 'appareil.

* N'essayez jamais d'éteindre une flamme/incendie avec de I'eau : mettez |'appareil
hors tension, refirez la fiche de la prise de courant et couvrez la flamme avec un
couvercle ou une couverture ignifuge.

o L'utilisation de cet appareil est interdite aux enfants. Conservez I'appareil ef le cordon
d'alimentation hors de la portée des enfants. Veillez & ce que les enfants ne jouent pas
avec I'appareil

* Evitez que les enfants jouent avec les sachets en plasfique de I'emballage.

o |'utilisation de cet appareil esf interdite & toute personne aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou dépourvues d'expérience dans 'ufilisation
d'appareillages électriques, @ moins qu'elles ne soient surveillées ou instruites par des
personnes ogu\tes et responsables pour leur sécurité.

*  Durant le fonctionnement, évitez le contact avec les parties en mouvement. Eloignez les
mains, les cheveux, les vétements et les ustensiles des pieces en mouvement durant le
fonctionnement pour éviter de vous blesser et/ou d'endommager |'appareil.

o Fuitez de toucher les lames du raccord du mixeur car elles sont frés affttées : Danger de
coupure | Manipulez I'appareil avec soin au cours du démontage, de du branchement
et du nettoyage. Utilisez une spatule pour enlever les aliments.

* N'utilisez pas |'appareil pour mixer des huiles ou des graisses & hautes températures.

* Faites aftention lorsque vous versez des liquides chauds sur le mixeur car ils pourraient
éfre éjectés hors deﬂ'opporeil en raison d'une évaporation inaftendue.

o Utilisez des récipients aux bords hauts lorsque vous mixez des liquides, surtout s'ils sont
chauds, pour réduire les fuites, les éclaboussures et les brolures.

o Pour éviter les éclaboussures, introduisez toujours la tige du raccord du mixeur au cceur
des ingrédients avant d'acfiver le mixeur & immersion.

* Nelaissez pas le mixeur & immersion au repos dans une casserole chaude sur un braleur
allumé.

* N'ufilisez pas le mixeur & immersion ou le hachoir pour hacher des frognons de fruits,
des os ou d'aufres aliments durs pour ne pas endommager la lame.

o Fuitez que les liquides ne dépassent la jonction de la fige du mixeur.

* N'ufilisez pas le mixeur & immersion avec des parties ou des accessoires d'autres
fabricants.

¢ Utilisez exclusivement des piéces de rechange originales du fabricant. L'utilisation
de pieces de rechange non préconisées par le fabricant risque de provoquer des
incendies, des électrocutions ou des dommages corporels.

¢ Evitez les éclaboussures de liquide sur le corps du moteur ou sur le cable du mixeur &
immersion ef évitez de les mouiller. En cas de contact avec des liquides, débranchez
immédiatement le mixeur & immersion de la prise de courant et séchez-le soigneusement :
Danger d'élecirocution |

¢ Llaissez refroidir le mixeur & immersion avant de le nettoyer.

Informations sur la consommation d’énergie en mode éteint/ veille

Les données techniques sur la consommation en mode éteint/veille de |'appareil peuvent

étre consultées sur le site www.smeg.com & la page consacrée au produit en question.

RESPONSABILITE DU FABRICANT

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages corporels et matériels, causés par :
* une ufilisation de I'appareil différente de celle prévue ;

* |alecture omise du manuel d'utilisation ;

¢ |'altération méme d'une seule piece de |'appareil ;

¢ ['utilisation de pieces détachées non originales ;

* |a non-observation des avertissements de sécurité.

ELIMINATION

Cet appareil doit &fre &liminé séparément des autres déches [Directive 2012/19/EU). Cet
appareil ne contient pas de substances dont la quantité esf jugée dangereuse pour la santé
et I'environnement, conformément aux directives européennes en vigueur.

On précise que nous utilisons des matériaux non polluants ef recyclables pour I'emballage
de nos produits.

Confiez le matériel d'emballage aux centres de collecte sélective.

UTILISATION

Le mixeur & immersion est concu pour : mixer des liquides, omolgicmer des pates légeres ef
réduire les ingrédients cuits en purée. Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de
30 secondes consécutives.

L'appareil peut étre utilisé avec tous les accessoires @ foutes les vitesses prévues. Les
accessoires SMEG (hachoir, presse-purée, fouet & fils ef carafe] peuvent éire achetés
séparément (HBACO1).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Rincez soi?neusemem foutes les pieces susceptibles d'entrer en contact avec les aliments
avant d'utiliser |'appareil pour la premiére fois.

PREPARATION A L’ UTILISATION

Coupez les ingrédients en morceaux d'environ 2 cm avant de les hacher.
Assemblez |'appareil correctement avant de brancher le cordon d'alimentation.

UTILISATION DE L’APPAREIL

Tournez et bloquez la tige du mixeur (5) dans le corps du moteur (4). Plongez compleétement le
groupe des lames au coeur des ingrédients. Activez |'appareil en appuyant sur le bouton ON/
OFF ou sur le bouton TURBO (1-2) : tournez le sélecteur de vitesse l3¥ pour régler la vitesse.

Mixez les ingrédients en déplacant délicatement le mixeur vers le haut ef vers le bas.
RECETTE :
SAUCE POUR PANCAKE

Cette recette peut étre préparée & |'aide du hachoir commandé comme un accessoire en
option.

INGREDIENTS :

o 1 ceuf

* 120 g de sucre glace
* 220 g de maltose

PREPARATION :
1) Avec I'accessoire hachoir, infroduisez d'abord le groupe des lames dans le bol du
hachoir puis ajoutez tous les ingrédients.

2] Couvrez le hachoir avec le couvercle et introduisez |'attache dans le corps du moteur.
Mixez les ingrédients pendant 5 secondes & la vitesse TURBO.

Vous trouverez d'autres recettes dans la notice d'utilisation des accessoires.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

* Débranchez la fiche de la prise de courant avant de nettoyer le mixeur & immersion.
* Ne plongez pas le corps du moteur dans I'eau ou dans d'autres liquides.

* Nettoyez le corps du moteur uniquement avec un chiffon humide et des détergents
neutres. On peut laver le bol avec le groupe des lames de |'accessoire hachoir et la
base antidérapante, le fouet a fils en acier inoxydable et la carafe avec bouchon sans
BPA au lave-vaisselle. Nettoyez le presse-purée, le couvercle du hachoir et le raccord
du fouet & fils & I'aide d'un cKiHon humide. Séchez soigneusement.

* N'utilisez pas de produits de nettoyage & base de chlore, d'ammoniaque ou d'eau de
Javel sur les parties traitées en surface avec des finitions métalliques (ex. anodisations,
nickelages, chromages).

DE

Sehr geehrter Kunde,

Wir danken Ihnen fir den Kauf des Stabmixers im Stil der 50er Jahre von Smeg.

Wir hoffen, dass Sie Ihr neves Haushaltsgerdt voll und ganz schétzen werden.

Fir weitere Informationen zu den Produkfen: www.smeg50style.com oder www.smeg.com.
Smeg S.p.A.

DIESES BEDIENUNGSHANDBUCH

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist ein fester Bestandteil des Gerdtes und ist deshalb
fur die ganze Lebensdauer des Gerdtes sorgféltig und in Reichweite aufzubewahren.

ZWECKBESTIMMUNG

*  Das Gerdt nur in geschlossenen Bereichen verwenden.

*  Das Gerdt ist fir den Gebrauch im hauslichen Bereich oder hnlichem bestimmt, wie:
- im Kiichenbereich fir das Geschéftspersonal, in Biiros und in anderen Arbeitsbereichen;
- in Frihstickspensionen und Agrotourismen;
- von Gasten in Hotels, Motels und Wohnkomplexen.

* Sonstige Verwendungen wie in Restaurants, Bars und Cafés sind als unsachgemaf
anzusehen.

o Das Gerét kann zum Mixen, Zerkleinem, Mischen und Emulgieren unterschiedlicher
Zutaten verwendet werden. In Kombination mit seinen Zubehérteilen ist der Stabmixer
in der Lage, Fleisch, Kase und Brot zu zerkleinem/hacken, Kartoffeln oder anderes
Gemise zu stampfen oder Eier und Sahne fir unterschiedliche Zubereitungen zu
schlagen. Jeder andere Gebrauch gilt als unsachgemdB. Das Gerdt niemals fir andere
Zvvecsie verwenden.

¢ DasGerdtistnichtfiirden Betrieb mitexiemen Zeitschaltuhren oder mit Fembedienungssystemen
vorgesehen. Das Geréit wéthrend der Verwendung kontinuierlich iberwachen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie immer alle Sicherheitshinweise, um den sicheren Gebrauch des Gerdtes zu

gewdhrleisten.

* lesen Sie vor dem Gebrauch des Geréites diese Bedienungsanleitung genau durch.

¢ Schalten Sie das unbeaufsichtigte Gerét nach jedem Gebrauch, insbesondere vor der
Reinigung, der Montage oder Demontage der Zubehérteile oder bevor Sie sich den in
Bewegung stehenden Teilen wahrend des Betriebs nshem, unverziglich aus.

* Verwenden Sie das Gerdt niemals, wenn das Stromkabel oder der Netzstecker Schaden
aufweisen oder nachdem das Gerét zu Boden gefallen ist oder anderweitig beschadigt

wurde. Wenn das Stromkabel beschédigt ist, kontaktieren Sie hinsichtlich des Austausches
den technischen Kundendienst, um jegliche Gefahr zu vermeiden.

Schiitzen Sie das Stromkabel vor dem Kontakt mit spitzen Kanten.

Ziehen Sie niemals an dem Kabel, um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen.
Keine Adapter oder Verléngerungskabel verwenden.

Maodifizieren Sie das Gerét niemals.

Versuchen Sie niemals, Flammen oder einen Brand mit Wasser zu 6schen. Schalten
Sie das Gerdt aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und decken Sie die
Flamme mit einer Abdeckung oder einer Decke aus nicht brennbarem Material zu.
Kinder durfen nicht dieses Gerét verwenden. Halten Sie das Gerdt und das Kabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern. Vergewissern Sie sich, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder drfen nicht mit den Plastikitten der Verpackung spielen.

Die Verwendung dieses Gerdtes ist Personen mit eingeschréinkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder Personen, die cgeine Erfahrung im Umgang
mit Elektrogerdten haben, nicht eﬁoubt, es sei denn, sie werden von Erwachsenen, die fir
ihre Sicher%en verantwortlich sind, angewiesen und beaufsichtigt.

Vermeiden Sie wéhrend des Betriebs den Kontakt mit den sich bewegenden Gerdteteilen.
Wahrend des Betriebs missen Hande, Haare, Kleidungsstiicke und Kiichenbesteck /-
gerdte von den in Bewegung stehenden Teilen fern gehalien werden, um Schéden an
Personen und/oder am Gerdt zu verhindern.

Die Messer des Anschlusses fur den Mixer nicht berthren, da sie sehr scharf sind:
Schneidgefahr! Beim Ausbau, dem Einsetzen und der Reinigung missen sie mit Vorsicht
gehandhabt werden. Verwenden Sie einen Spatel zum Entfemen der Lebensmittel.

Nicht zum Verrihren von heiem Ol oder Fett verwenden.

Vorsicht walten lassen, wenn heifde Flissigkeiten auf den Mixer gegossen werden, da sie
durch unvorhergesehenes Verdampfen aus dem Gerét herausspritzen kénnen.

Beim Verrihren von Flissigkeiten, insbesondere von heiBen Flussigkeiten, den Behdlter immer
vom hohen Rand aus verwenden, um Ausfritte, Spritzer und Verbrennungen zu vermeiden.
Zum Vermeiden von Spritzemn den Mixstab immer in die Zutaten tauchen, bevor dieser
eingeschaltet wird.

Bei Nichtbenutzung den Stabmixer niemals in einem heien und auf eingeschaltetem
Herd stehenden Topf lassen.

Den Stabmixer oder Zerkleinerer nicht zum Zerkleinern von Kerngehdusen, Knochen oder
anderen harten Speisen verwenden, da diese die Messer beschédigen kénnen.
Vermeiden, dass die Flissigkeiten die Verbindungsstelle des Mixstabs iberschreiten.

Den Stabmixer nicht in Kombination mit Teilen oder Zubehér von anderen Herstellem
verwenden.

Verwenden Sie nur Original-Ersaizteile des Herstellers. Bei Verwendung von Ersatzteilen,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden, besteht Brand-, Stromschlag- und
Verletzungsgefahr.

Vermeiden, dass die Flussigkeiten auf das Motorgehduse oder auf das Kabel des
Stabmixers spritzen oder diese bendssen. Im Falle eines Kontaktes mit den Flissigkeiten
muss der Stabmixer unverziglich vom Stromnetz gefrennt und sorgféltig abgefrocknet
werden: Stromschlaggefahr!

Den Stabmixer vor der Reinigung auskihlen lassen.

Informationen zum Stromverbrauch im Aus-Zustand/ Stand-by-Modu
Die fechnischen Daten zum Stromverbrauch des Gerdts im Aus-Zustand/Stand-by-Modus
finden Sie unter www.smeg.com auf der dem jeweiligen Produk gewidmeten Seite.

HAFTUNG DES HERSTELLERS

Der Hersteller haftet nicht fir Personen- und Sachschaden, die auf die folgenden Ursachen
zuriickzufihren sind:

die zweckwidrige Verwendung des Gerdtes.

die Missachtung der Informationen in der Bedienungsanleitung.
unbefugte Anderungen auch nur einzelner Gerdtekomponenten.
die Verwendung von nicht originalen Ersatzteilen.

die Missachtung der Sicherheitshinweise.

ENTSORGUNG

Dieses Gerdt muss gefrennt von anderen Abféllen entsorgt werden (Richtlinie 2012/19/
EU). Dieses Ger¢t enthéilt gemaf der giltigen euroEdischen Richtlinien keine nennenswerte

Menge an gesundheits- und umweltschédlichen Sto

en.

Di? Verpackung unserer Produkte ist aus recyclingféhigem und umwelifreundlichem Material
getertigt.

Geben Sie die Verpackungsmaterialien bei geeigneten Sammelstellen ab.

GEBRAUCH

Der Stabmixer wurde konzipiert, um: Flissigkeiten zu mixen, leichten Teig zu verrihren und
gegarte Zutaten zu Puree zu verarbeiten. Das Gerdt darf nicht lénger als 30 Sekunden am
Stick betrieben werden.

Das Gerdt kann mit allen Zubehérteilen bei jeder Geschwindigkeit verwendet werden. Die
Zubehérteile von SMEG (Zerkleinerer, Gemisestampfer, Schneebesen und Karaffe) kénnen
separat erworben werden (HBACOT).

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Die Teile, die mit den Speisen in Berthrung kommen kénnen, vor dem ersten Gebrauch des
Gerdtes sorgféltig reinigen.

VORBEREITUNG ZUM GEBRAUCH

Vor dem Zerhacken die Zutaten in 2 cm groBe Stiicke schneiden.

Vor dem Anschluss des Stromkabels das Geréit sachgeméf montieren.

GEBRAUCH DES GERATES

Den Mixstab (5) drehen und im Motorgehéiuse (4) blockieren. Die Messergruppe vollsidndig in
die Zutaten eintauchen. Das Geréit durch Driicken der ON-/OFF-Taste oder der TURBO-Taste
(1-2) einschalten: Den Geschwindigkeitsregler (3) drehen, um die Geschwindigkeit einzustellen.
Die Zutaten mixen, indem Sie den Stabmixer langsam nach oben und unten bewegen.

REZEPT:

PFANNKUCHEN-TOPPING

Dieses Rezept kann mit dem Zerkleinerer, der als Exira-Zubehér bestelli werden kann,
zubereitet werden.

ZUTATEN:

1Ei
120 g Puderzucker
220 g Maltose

ZUBEREITUNG:

1) Verwenden Sie den Zerkleinerer. Setzen Sie zuerst die Messergruppe in den Behdlter

des Zerkleinerers ein, dann geben Sie alle Zutaten in den Behélter.

2) Schlieen Sie den Zerkleinerer mit dem Deckel und setzen Sie den Anschluss in das

Motorgehduse ein. Mixen Sie die Zutaten 5 Sekunden lang bei TURBO-Geschwindigkeit.

Weitere Rezepte sind in der Bedienungsanleitung der Zubehérteile verfigbar.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung des Stabmixers den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Tauchen Sie das Motorgehéiuse nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

Das Motorgehduse ausschlieBlich mit einem feuchten Tuch und neutralem Reinigungsmitiel
reinigen. Der Behélter mit der Messergruppe des Zerkleinerers und der rutschfesten Basis,
der Schneebesen aus Edelstahl und die Karaffe mit dem BPA-freien Deckel kénnen im
Geschirrspiler gespult werden. Den Gemisestampfer, den Deckel des Zerkleinerers und
der Anschluss des Schneebesens mit einem feuchten Tuch reinigen. Sorgféiltig abtrocknen.
Bei der Reinigung von Metallfiéichen (z.B. eloxierte, mit Nickel behandelle oder
verchromte Flachen) verwenden Sie keine chlor-, ammoniak- oder bleichmittelhaliigen
Reinigungsprodukte.

Informationen zur Entsorgung

GULTIG FUR DEN DEUTSCHEN MARKT

Die folgenden Informationen zur Entsorgung ersetzen die Bestimmungen im

Bedienungshandbuch mit Wirkung ab dem 01.01.2022

lhre Plichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer durchgestrichenen
Abfalltonne auf Réadern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb

nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden. Es darf somit nicht mit dem Hausmiill entsorgt
werden. Das Gerét kann z.B. bei einer kommunalen Sammelstelle oder
ggf. bei einem Vertreiber (siehe unten zu deren Ricknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fiir alle Bauteile, Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Altgerdits.
Vor der Entsorgung des Aligeréits missen alle nicht eingebauten Altbatterien und Altakkumulatoren
vom Altgerét getrennt werden. Das gleiche gilt fur Lampen, die zerstérungsfrei aus dem

Altgerét entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten vom Altgerdt zu entfernen.

&y

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere
Verpackungen, nicht im Hausmill, sondern iber die bereitgestellten
Recyclingbehélter oder die entsprechenden érilichen Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerdte.

Ricknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m?2 Verkaufsflache Elekiro- und Elektronikgeréte vertreibt oder diese
gewerblich an Endnuizer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neven Gertites, ein Aligerdt des

GEBRUIKSBESTEMMING

¢ Gebruik het apparaat uitsluitend binnen.

¢ Hef apparaat is bedoeld voor gebruik in huis en soortgelijke toepassingen, zoals:

- in personeelskeuken van winkels, kanforen en andere werkomgevingen;
- in Eed en breakfasts en vakantieboerderijen;
- door gasten in hotels, motels en residences.

¢ Andere toepassingen, zoals in restaurants, bars en cafetaria’s, zijn niet toegestaan.

* Het apparaat kan gebruiki worden voor het hakselen, kloppen, fiinmalen en mixen
van verschillende ingrediénten. In combinatie met de accessoires kan het viees, kaas
en brood hakselen/fiinmalen, aardappels en andere groenten pureren of eieren en
slagroom los- en stijfkloppen voor diverse bereidingen. Elk ander gebruik is oneigenlijk.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden.

* Het apparaat is niet ontworpen om fe functioneren met extemne timers of
afstandsbedieningssystemen. Bewaak het apparaat continu fiidens het gebruik.

ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Leef de veiligheidswaarschuwingen na voor een veilig gebruik van het apparaat.

* Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig véér het gebruik van het apparaat.

¢ Schakel het apparaat onmiddellijk uit als het onbewaakt achtergelaten wordt en na elk
gebruik. Doe dit mef name alvorens het schoon fe maken, de accessoires te monteren,/
demonteren of de bewegende onderdelen tiidens de werking te benaderen.

¢ Gebruik het apparaat niet als de voedingskabel of de stekker beschadigd zijn of als het
apparaat op de grond is gevallen of op een of andere manier schade heeft opgelopen.
Neem onmiddellijk contact op met een servicecentrum als de voedingskabel beschadigd
is om elk gevaar te voorkomen.

¢ Voorkom dat de voedingskabel scherpe randen raaki.

¢ Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de voedingskabel te frekken.

* Maak geen gebruik van adapters of verlengsnoeren.

*  Wiizig het apparaat nief.

¢ Probeer viammen,/brand niet met water te doven: schakel het apparaat uit, haal de stekker
uit het stopcontact en bedek het vuur met een deksel of een brandwerende deken.

¢ Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken. Houd het apparaat en de voedingskabel
buiten het bereik van kinderen. Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat spelen.

* Laatkinderen niet spelen mef de plastic zakken van de verpakking.

* Dit apparaat mag niet worden gebruiki door personen met verminderde lichamelijke,
zimuigﬁ\'ke of geestelijke vermogens, of door personen die geen ervaring hebben in
het gebruik van elekirische apparatuur, tenzij dit gebeurt onder toezicht of insfructie van
volwassenen die voor hun veiligheid instaan.

* Voorkom de aanraking met de bewegende onderdelen fiidens de werking. Houd
handen, haar, kleding en keukengerei buiten het bereik van de bewegende onderdelen
om persoonlik letsel en/of schade aan het apparaat te voorkomen.

¢ De mesunits van de koppelunit voor de staafmixer zijn erg scherp. Raok ze daarom niet
aan: Gevaar voor snijwonden! Hanteer de mesunits voorzichtig fiidens het verwijderen,
aanbrengen en reinigen. Verwijder het voedsel met een spatel.

* Niet gebruiken voor het mixen van hele olies of vetten.

¢ Lef goed op wanneer u hete vloeistoffen op de staafmixer giet aangezien ze door een
plotselinge verdamping uit het apparaat gestoten kunnen worden.

* Gebruik houders met een hoge rand voor het mengen van vioeistoffen, en met name
warme vloeistoffen, om lekken, spatten en brandwonden te vermijden.

¢ Steek de staaf dlfijd in de ingrediénten voordat u de staafmixer inschakell, om spatten
fe vermijden.

* Laat de staafmixer niet ongebruikt achter in een hete pan op een brandend vuur.

*  Gebruik de staafmixer of hakselmolen niet voor het hakselen van klokhuizen, botten of
ander hard voedsel aangezien de mesunits daardoor beschadigd kunnen raken.

* Voorkom dat de vioeistoffen tot boven de verbindingsnaad van de staaf van de
staafmixer reiken.

¢ Gebruik de staafmixer niet in combinatie met onderdelen of accessoires van een andere
fabrikant.

* Gebruik uitsluitend originele reserveonderdelen van de fabrikant. Het gebruik van
reserveonderdelen die niet door de fabrikant worden aanbevolen ion brand,
elekirocutie of persoonliik lefsel veroorzaken.

¢ Voorkom dat spatten op de motorunit of de kabel van de staafmixer terechtkomen
en maak deze onderdelen niet nat. Haal bij aanraking met vioeistoffen de stekker
van de staafmixer onmiddellijk it het stopcontact en maak hem zorgwuldig droog:
Elekirocutiegevaar!

* Laat de staafmixer afkoelen voér u deze schoonmaakt.

Informatie over energieverbruik in vitgeschakelde stand/stand-b:

De fechnische gegevens met betrekking tot het verbruik in de uitgescho{e\de stand/stand-

by van het apparaat zijn te vinden op www.smeg.com op de speciale pagina voor het

betreffende product.

AANSPRAKELIJKHEID VAN DE FABRIKANT

De fabrikant kan niet aansprakelik worden gesteld voor schade aan personen en
voorwerpen tengevolge:

¢ een ander gebruik van het apparaat dan wordt voorzien;

* het niet doorlezen van de gebruiksaanwiizing;

¢ hetforceren van ook slechts één deel van hef apparaat;
* het gebruik van niet-originele reserveonderdelen;

* de niet-inachineming van de veiligheidswaarschuwingen.
VERWERKING

Het apparaat moet gescheiden ingezameld worden (richtlin 2012,/19/EU). Het product
bevat geen delen die als gevaarlijk voor de gezondheid en het milieu worden beschouwd,
conform de actuele Europese Richflijnen.

Het apparaat zit verpakt in milieuvriendelijke en recyclebare materialen.

Breng het verpakkingsmateriaal naar de betreffende centra voor afvalverwerking.

GEBRUIK

De staafmixer is ontworpen voor: het mixen van vloeistoffen, het doorroeren van lichte
mengsels en het pureren van gekookte ingredignten. Laat het apparaat niet langer dan 30
seconden achtereenvolgens werken.

Hef apparaatkan op elke snelheid met alle accessoires worden gebruikt. De accessoires van
SMEG (hakselmolen, pureerder, garde en karaf) kunnen apart gekocht worden (HBACOT).

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Was de onderdelen die met de levensmiddelen in aanraking komen nauwgezet voordat het
apparaat voor de eerste keer gebruikt wordt.

VOORBEREIDING VOOR HET GEBRUIK

Snij de ingrediénten in stukken van ongeveer 2 cm alvorens ze te hakselen.
Monteer het apparaat op correcte wijze, alvorens de stekker van de voedingskabel in het
sfopcontact fe steken.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Draai de staaf van de staafmixer (5) in de motorunit (4] en blokkeer hem. Breng de mesunit
volledig in de ingrediénten aan. Schakel het apparaat in met een druk op de ON/OFF-knop
of de TURBO-knop (1-2): regel de snelheid door aan de snelheidsschofeloor (3) te draaien.
Mix de ingredignten door de staafmixer voorzichtig omhoog en omlaag te bewegen.

RECEPT:
STROOP

Dit recept kan bereid worden met de hakselmolen die als optioneel accessoire kan worden besteld.

INGREDIENTEN:

* lei

* 120 g poedersuiker
* 220 g maliose

PROCES:

1] Gebruik de koppelunit voor de hakselmolen. Breng eerst de mesunit aan in de
hakselmolenkom en stop vervolgens de ingrediénten in de hakselmolenkom.

2] Dek de hakselmolen af met het deksel en breng de koppelunit aan op de motorunit. Mix
de ingredignten 5 seconden lang op TURBO-snelheﬂp.

Andere recepten zijin opgenomen in de gebruiksaanwijzing van de accessoires.

REINIGING EN ONDERHOUD

* Haal de stekker uit het stopcontact véér u de staafmixer reinigt.

¢ Dompel de motorunit nief onder in water of in andere vloeistoffen.

* Maak de moforunit uitsluitend schoon met een vochtige doek en neutrale
reinigingsmiddelen. De hakselmolenkom met de mesunit en de antislipbasis, de
roesivrijstalen garde en de karaf met BPA-vrije deksel kunnen in de vaatwasser worden
gewassen. Maak de pureerder, het deksel van de hakselmolen en de koppelunit van de
garde met een vochtige doek schoon. Maak ze daama zorgvuldig droog.

¢ Gebruik op de delen waarvan het opperviak mef metalen afwerkingen werd behandeld
(bijv. elekirolytische oxidatie, vernikkeling, verchroming] geen producten die chloor,
ammoniak of bleekmiddel bevatten.

ES

Estimado Cliente,

Deseamos darle las gracias por haber comprado la batidora de mano de la Linea Afios
50 de Smeg.

Le deseamos que pueda apreciar plenamente su nuevo electrodoméstico

y le saludamos muy cordialmente.

Smeg S.p.A.

ESTE MANUAL DE USO

enchufe de la toma de corriente y cubra la llama con una tapa o con una cubierta ignifuga.
¢ Eluso de este aparato no esté permitido a los nifios. Mantenga el aparato y e% cog\e
e alimentacién fuera del alcance de los nifios. Asegirese de que los nifios no jueguen
con el aparato.
*  No permita que los nifios jueguen con las bolsas de pldstico del embalaie.
¢ Esfe aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos los nifios) con capacidades

|Tilcos_, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia en ¢l uso de aparatos
eléciricos, a menos que sean vigiladas o instruidas por personas adultas y responsables
e su seguridad.
¢ Durante el funcionamiento evite el contacto con |as piezas en movimiento. Mantenga
as manos, el cabello, la ropa y los utensilios alejados de |05J)Iezos en movimiento
urante el funcionamiento para evitar lesiones personales y/o dafios al aparato.

* No toque las cuchillas del acoplamiento de la batidora porque son muy afiladas.
iPeligro de cortel Maneje con cuidado al quitar, colocary limpiar. Utilice una espétula
para quifar los alimentos.

*  No utilice para batir aceites o grasas a altas femperaturas.

o Preste otenc#’én cuando se vierten liquidos calientes en la batidora, ya que podrian
erramarse fuera del oEoroto PO UNA evaporacion imprevista.

* Utilice recipientes con bordes altos cuando se baten liquidos, especialmente si estan
calientes, para reducir derrames, salpicaduras y quemaduras.

*  Para evitar salpicaduras infroduzca siempre la varilla de acoplamiento de la batidora
entre los ingredientes antes de acfivar la batidora de mano.

* No dﬁe la batidora de mano sin utilizar dentro de una olla caliente en un hornillo
encendido.

*  No ufflice la batidora de mano y la picadora para triturar huesos y semillas de frutas u
ofros huesos y alimentos ya que’podrian daiiar las cuchillas.

Evite que los ﬂ;ﬂdos superen la unién de la varilla de la batidora.

* No tfilice la batidora de mano combinada con piezas o accesorios de ofros
abricantes.

o Utilice, exclusivamente reguestos originales del fabricante. El uso de piezas de
r?g:omb\o 1) recomendadas por el fabricante podria causar incendios, descargas
eléctricas o lesiones a las personas.

o FEvite To\picor liquidos en el cuerpo del motor y el cable de la batidora de mano y
mojarlos. En caso de contacio con liquidos, desconecte inmediatamente la batidora
d‘e monolde la toma de corriente y séquela con cuidado:  iPeligro de descargas
eléctricas!

* Deje enfriar la batidora de mano antes de limpiarla.

Informacién sobre el consumo de energia en modo apagado/stand-by
Los datos técnicos sobre el consumo en modo apagado/stand-by del aparato se pueden
encontrar en la pagina web www.smeg.com, enla pagina dedicada al producto en cuestién.

RESPONSABILIDAD DEL FABRICANTE

El fabricante declina toda responsabilidad por dafios sufridos por personas o cosas
ocasionados por:

* uso del aparato distinto al previsto;

* no observancia de la lectura del manual de uso;

¢ alteracién incluso de una sola parte del aparato;

* utilizacién de repuestos no originales;

* o observancia de las advertencias de seguridad.

ELIMINACION

Este aparato debe eliminarse por separado de los ofros residuos (Directiva 2012/19/EU).
producto no contiene sustancias en cantidades fales como para ser consideradas peligrosas
para la salud y el medioambiente, en conformidad con las directivas europeas actuales.

Se precisa que para el embalaje del aparato se ufilizan materiales no contaminantes y
reciclables.

Entregue los materiales del embalaje en los centros adecuados de recogida selectiva.

uso

La batidora de mano estd pensada para batfir liquidos, mezclar masas ligeras y reducir a
puré ingredientes cocidos. No haga funcionar el aparato durante més de 30 segundos
consecutivos.

El aparato puede ufilizarse con todos los accesorios a cualquier velocidad. Los accesorios
SMEG (picadora, pasapurés, varilla batidora y jarra) se pueden comprar por separado
(HBACOT1).

ANTES DEL PRIMER USO

Lave con cuidado las partes que puedan entrar en contacto con la comida antes de utilizar
el aparato por primera vez.

PREPARACION PARA EL USO

Corte los ingredientes en frozos de unos 2 cm antes de friturarlos.
Monte correctamente el aparato antes de conectar el cab le a la toma de corriente.

USO DEL APARATO

Gire y bloquee la varilla de la batidora (5) en el cuerpo del motor (4). Sumerja por
compreio el grupo de cuchillas entre los ingredientes. Acive el aparato presionando el
pulsador ON/OFF o el pulsador TURBO (1-2): gire el selector de la velocidad (3) para
regular la velocidad.

Bata los ingredientes moviendo delicadamente la batidora hacia arriba y hacia abaio.

RECETA:
SALSA PARA PANQUEQUES

Esta receta se puede preparar ufilizando la picadora que se puede pedir como accesorio
opcional.

INGREDIENTES:

o 1 huevo

* 120 g de azicar impalpable
e 220 g de maltosa

EJECUCION:

1) Utilizando el accesorio de la picadora, infroduzca primero el grupo de cuchillas en el
bol de la picadora y luego aiada todos los ingredientes en el bol.

2) Cubra la picadora con la tapa e infroduzca el acoplamiento en el cuerpo del motor.
Bata los ingredientes 5 segundos a la velocidad TURBO.

Hay ofras recetas disponibles en el manual de uso de los accesorios.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO
¢ Desenchufe la clavija de la toma de corriente antes de limpiar la batidora de mano.
*  No sumerja el cuerpo del motor en agua u ofros liquidos.

¢ Llimpie el cuerpo del motor exclusivamente con un pafio htmedo y detergentes neutros.
Se pueden lavar en el lavavaiillas el bol con el grupo de cuchillas de]goccesorio de
la picadora y la base antideslizante, la varilla batidora de acero inoxidable y la jarra
con fapén sin BPA. Limpie el pasapurés, la tapa de la picadora y el acoplamiento de
la varilla batidora con un pafio htmedo. Seque cuidadosamente.

* No utilice producios para la limpieza que confengan cloro, amoniaco o lejia en
las partes tratadas en su superficie con acabados mefdlicos (por ej. anodizados,
niquelados, cromados).

PT

Caro Cliente,

queremos agradecer-lhe pela aquisicdo da varinha mdgica da Linha Anos 50 Smeg.
Desejamos que possa apreciar complefamente o seu novo elefrodoméstico,

Para mais informacées sobre o produo.

Smeg S.p.A.

ESTE MANUAL DE UTILIZAGAO

Esfe manual de utilizacdo é parte infegrante do aparelho e deve sempre ser conservado
integro e estar sempre disponivel para o utilizador durante todo o ciclo de vida do mesmo.

UTILIZACAO PREVISTA

¢ Utilize o aparelho exclusivamente em ambientes fechados.

* O aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagées domésticas e similares, tais como:
- na zona da cozinha do pessoal de empresas, escritérios e noutros ambientes de

trabalho;
- nas pensdes (bed and breakfast) e casas de turismo rural;
- por clientes em hotéis, motéis e ambientes residenciais.

¢ Qutras Uli|izogées, como em restaurantes, bares e cafés, sGo improprias.

* O aparelho pode ser usado para liquidificar, picar, misturar e emulsionar vérios
ingredientes. Além disso, em combinagdo com os seus acessérios, pode picar/moer
carne, queijo, p&o, passar as batatas e oufras verduras ou bater e mexer os ovos e as
natas para preparacées diferentes. Qualquer outra utilizacéo é imprépria. Ngo utilize
o aparelho para fins diferentes daqueles para os quais foi concebido.

* O aparelho ndo foi concebido para funcionar com temporizadores extemnos ou com
sistemas de comando @ distancia. Supervisione continuamente o aparelho durante o uso.

ADVERTENCIAS GERAIS DE SEGURANCA
Siga todas as instrucdes de seguranca para uma ufilizacdo segura do aparelho.
* Antes de uilizar o aparelho leia atenfamente este manual de utilizaggo.

* Desligue imediatamente o aparelho se ndo estiver a ser vigiado e apés cada
utilizacdo, em especial antes de efetuar a limpeza, montar ou desmontar os acessérios
ou de se aproximar das partes em movimento durante o funcionamento.

* Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacéo ou a ficha estiverem danificados ou
se o aparelho fiver caido ou se, de alguma forma, esfiver danificado. Se o cabo da
alimentacéo elétrica esfiver danificado, contacte o servico de assisténcia técnica para
que este proceda & sua substituicdo, evitando perigos.

* Néo permita que o cabo de alimentagdo entre em contacto com arestas vivas.

* Néo puxe o cabo para remover a ficha da fomada de corrente da parede.

*  Nao ufilize adaptadores ou exfensoes.

* Nao efetue modificacdes no aparelho.

* Nunca tente apagar uma chama/incéndio com dgua: desligue o aparelho, extraia a
ficha da tomada de corrente e cubra a chama com uma tampa ou com uma coberta

Endnutzers der gleichen Geréiteart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue

Gerét erfilll, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Néhe, unentgelilich zuriickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsfléche von mindestens 800 m2,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elekiro- und Elekironikgeréte anbieten und auf dem

Markt bereitstellen. Solche Vertreiber missen zudem auf Verlangen des Endnutzers Altgerdte, die in
keiner duBeren Abmessung gréfBer als 25 cm sind, (kleine Elekirogerdte) im Einzelhandelsgeschaft

oder in unmittelbarer Néhe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen. Die Ricknahme darf in diesem
Fall nicht an den Kauf eines Elekiro- oder Elekironikgerdtes verkniipft, kann aber auf drei Aligeréte
pro Gerdteart beschrénkt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das neue Elekiro- oder Elekironikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des Aligeréites fir den Endnutzer

kostenlos. Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitieln, wenn die Vertreiber Lager- und Versandfléchen fir Elekiro- und
Elektronikgerdte bzw. Gesamtlager und Versandfléchen fur Lebensmittel beinhalten, die den
oben genannten Verkaufsflédchen entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgerdten ist dann aber auf Warmeubertrager (z.B. Kihlschrank), Bildschirme, Monitore
und Gerdte, die Bildschirme mit einer Oberfldche von mehr als 100 cm? enthalten, und Geréte
beschrankt, bei denen mindestens eine der duBeren Abmessungen mehr als 50 cm betrégt. Fur
alle tbrigen Elekiro- und Elektronikgeréte muss der Vertreiber geeignete Rickgabemaglichkeiten
in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer gewdahrleisten; das gilt auch fir kleine
Elekirogerdte [s.0.), die der Endnutzer zurickgeben méchte, ohne ein neves Gerét zu erwerben.

NL
Geachte klant,
we danken u dat u de staafmixer uit het assortiment “jaren 50" van Smeg heeft gekocht.
We hopen dat u volop van uw nieuwe huishoudelike apparaat zult geniefen.
Met viiendelijke groe,
Smeg Sp.A.

DEZE GEBRUIKSAANWUZING

Deze gebruiksaanwijzing is een belangrik onderdeel van het apparaat en dient gedurende
de volledige levensduur infact en op een eenvoudig te bereiken plaats te worden bewaard.

Este manual de uso forma parte integrante del Gﬁoroto y debe guardarse integro y al

alcance de la mano del usuario durante todo el cic

o de vida del aparato.

DESTINO DE USO

Utilice el aparato exclusivamente en ambientes cerrados.

El aparato estd destinado al uso en aplicaciones domésticas y similares, como:

- en la zona de cocina por el personal en tiendas, oficinas y ofros ambientes de
frabaijo;

- en bed and breakfast e instalaciones de turismo rural;

- por parfe de clientes en hoteles, moteles y ambientes residenciales.

Ofros usos, como en restaurantes, bares y cafeterias, son inapropiados.

El aparato puede utilizarse para batir, friturar, mezclar y emulsionar varios ingredientes.

Ademds, combinado con sus accesorios, puede picar/moler carne, rallar queso, pan,

hacer puré de patatas y de ofras verduras o bien montar y bafir huevos y nata para

distintas preparaciones. Cualquier ofro uso se considera inadecuado. No utilice el

aparato para fines diferentes al de su desfino de uso.

El aparato no ha sido concebido para funcionar con temporizadores externos o con
sistemas de mando a distancia. Vigile continuamente el aparato durante el uso.

ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

Sig

a todas las advertencias de seguridad para un uso seguro del aparato.

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente esfe manual de uso.

Apague de inmediato el aparafo si se hubiera dejado sin vigilancia y después de cada
uso, en especial antes de realizar la limpieza, monfar o desmontar los accesorios o
acercarse a las partes en movimiento durante el funcionamiento.

No utilice e| aparafo si el cable de alimentacién o el enchufe estan dafados o si el
aparato se ha caido al suelo o si se ha dafiado de cualquier modo. Si el cable de
alimentacién eléctrica estd dafiado, péngase en confacto con el servicio de asistencia
técnica para sustituirlo, de modo de evitar cualquier peligro.

Evite que el cable de alimentacién entre en confacto con aristas corfantes.

No tire del cable para quitar el enchufe de la toma de corriente.

No utilice adaptadores o cables alargadores.

No aporte modificaciones al aparato.

No infente nunca apagar una llama/incendio con agua: apague el aparato, quite el

& prova de fogo.

A utilizaggo deste aparelho ndo é permitida &s criancas. Mantenha o aparelho e o
cabo de alimentacéo fora do alcance das criancas. Certifique-se de que as criangas
néo brinquem com o aparelho.

Néo permita que as criangas brinquem com os sacos de pléstico da embalagem.

A uilizacgo deste aparelho ndo é permitida a pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falia de experiéncia e conhecimento sobre
a ufilizacdo de aparelhos elétricos, exceto se estiverem supervisionadas ou forem
instruidas por pessoas adultas e responsdveis pela sua seguranca.

Durante o funcionamento, evite o contacto com partes em movimento. Mantenha
mdos, cabelos, vesfidos e utensflios afastados das partes em movimento durante o
funcionamento para evitar lesdes pessoais e/ou danos ao aparelho.

Evite focar nas léminas no acoplador da varinha mdgica, uma vez que sGo muito
afiadas: Perigo de corfel Manuseie com cuidado durante a remogdo, a insercéo e a
limpeza. Utilize uma espdtula para refirar os alimentos.

Ngo utilize o aparelho para liquidificar éleos ou gorduras a temperaturas elevadas.
Preste atencdo quando verter liquidos quentes na varinha mdgica, pois poderéo
ocorrer salpicos para fora do aparelho devido a uma evaporagdo stbita.

Utilize recipientes com bordas altas quando liquidificar liquidos, principalmente se
quentes, para reduzir derrames, salpicos e queimaduras.

Para evitar salpicos insira sempre a haste do acoplador da varinha mégica entre os
ingredientes antes de ativar a varinha mdgica.

Néo deixe a varinha mégica inutilizada no interior de um tacho quente sobre um
fogéo aceso.

Ngo ufilize a varinha mégica ou o picador para picar carocos da fruta, ossos ou
outros alimentos duros pois podem danificar as laminas.

Evite que os liquidos ultrapassem a juncdo da haste da varinha magica.

Nao ufilize a varinha mégica em combinacdo com partes ou acessérios de outros
fabricantes.

Utilize apenas pecas de substituicdo originais do fabricante. A uilizacdo de pecas
sobresselentes ndo aconselhadas pelo fabricante poderd provocar incéndios,
choques elétricos ou lesdes pessoais.



¢ FEvite salpicar liquidos no corpo do motor e no cabo da varinha mdgica ou de os
molhar. No caso de contacto com liquidos, refire imediatamente a vorin%o mdgica da
fomada e enxugue com cuidado: Perigo de choques eléiricos!

¢ Deixe arrefecer a varinha mdgica antes de a limpar.

Informacdes sobre o consumo de energia no modo desligado/standby
Os dados técnicos relativos ao consumo do aparelho no modo desligado,/standby podem
ser consultados no site www.smeg.com na pagina dedicada ao produto em questdo.

RESPONSABILIDADE DO FABRICANTE

O fabricante declina toda a responsabilidade por danos sofridos por pessoas e coisas
provocados por:

¢ ufilizagdo do aparelho diferente da prevista;

¢ falta de leitura do manual de utilizacdo;

* adulteracdo mesmo que apenas de uma Gnica peca do aparelho;

¢ ufilizagdo de pecas de substituicdo ndo originais;

* ngo observancia das adverténcias de seguranca.

ELIMINACAO

Este aparelho deve ser eliminado separadamente dos outros residuos  (Direfiva
2012/19/EU). Este aparelho ndo contém substancias em quantidades fais que possam
ser consideradas perigosas para a satde e para o ambiente, em conformidade com as
direfivas europeias em vigor.

Informa-se que, para a embalagem do aparelho, foram utilizados materiais ndo poluentes
e recicldveis.

Entregue os materiais da embalagem nos centros apropriados de recolha diferenciada.

UTILIZACAO

A varinha mégica de imerséo foi concebida para: bater liquidos, misturar massas leves e reduzir
os ingredientes cozidos em puré. Néo opere o aparelho durante mais de 30 segundos seguidos.
O aparelho pode ser usado com fodos os acessérios a quo|c1uer velocidade. Os
acessérios SMEG (picador, esmagador de legumes, batedor de claras e jarra) podem
ser adquiridos separadamente (HBACOT).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Lave cuidadosamente as pecas que possam entrar em contacto com os alimentos antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez.

PREPARACAO PARA A UTILIZACAO

Corte os ingredientes em pedacos de cerca de 2 cm antes de os friturar.
Monte correfamente o aparelho antes de ligar a ficha do cabo & fomada elétrica.

UTILIZACAO DO APARELHO

Rode e blogueie o eixo da varinha mégica (5) na estrutura do motor (4). Mergulhe completamente
o grupo das léminas entre os ingredientes. Afive o aparelho pressionando o botéo ON /OFF ou o
botdio TURBO (1-2): rode o se%etor de velocidade (3) para ajustar a velocidade.

Bata os ingredientes movendo suavemente a varinha mégica para cima e para baixo.

RECEITA:
MOLHO PARA PANQUECAS

Esta receita pode ser preparada utilizando o picador que pode ser encomendado como
acessério opcional.

INGREDIENTES:

* lovo

* 120 g de agicar em p6
* 220 g de maliose

PREPARACAO:

1) Utilizando o acessério picador, infroduza primeiro o grupo das laminas no copo do
picador e, em seguida, junte fodos os ingredientes no copo.

2] Cologue a tampa no picador e insira o acoplador no corpo do motor. Bata os
mgrei'\entes durante 5 segundos na velocidade TURBO.

Encontram-se disponiveis outras receitas no manual de ufilizagdo dos acessorios.

LIMPEZA E MANUTENCAO

¢ Extraia a ficha da tomada de corrente antes de efetuar a limpeza da varinha mégica.

¢ Nao mergulheo corpo do motor em dgua ou outros liquidos. )

* Limpe a estrutura do mofor apenas com um pano himido e detergentes neutros. E
possivel lavar na maquina de lavar loica o copo com o grupo das laminas do
acessério picador e a base antiderrapante, o batedor de claras em aco inoxidével e
a jarra com fampa sem BPA. Limpe o esmagador de legumes, a tampa do picador e o
acoplamento do batedor de claras com um pano humido. Seque-os cuidadosamente.

* Ngo utilize nas partes tratadas superficialmente com acabamentos metdlicos (por
exemplo, anodizacées, niquelagens, cromagens|, produtos para a limpeza que
contém cloro, amoniaco oﬂixivio.

SV
Baste kund,
Vi vill tacka dig for att du képt en stavmixer ur Smegs 50-falsserie.
Vi hoppas aff du kommer att uppskatta din nya hushdllsapparat il fullo.
V8ra varmaste hélsningar.
Smeg S.p.A.

DENNA BRUKSANVISNING

Denna bruksanvisning utgér en del av apparaten och ska férvaras i sin helhet och dlltid
finnas inom réickhall under hela apparatens livsfid.

AVSEDD ANVANDNING

* Anvénd endast apparaten inomhus.

* Apparaten 6r avsedd fér hushéllsbruk och liknande, sésom:

- iksk avsedda fér personal i afférer, p& kontor och andra arbetsplatser;
- pd bed and breakfast-boenden och lantbruksturism;
- av kunder pa hotell, motell eller andra liknande boenden.

* Al annan anvéndning, sésom i restauranger, barer eller kaféer ér olamplig.

* Apparaten kan anvandas fér att mixa, hacka, blanda och réra ihop olika ingredienser.
Dessutom kan man med hiélp av fillbehéren hacka eller mala két, ost eller bréd, mosa
potatis eller andra grénsaker och vispa dgg eller gradde till olika ratter. All annan
%oénrvondnmg ar olamplig. Anvéind infe apparafen fill négot annat én vad den ér avsedd

* Apparaten har inte utformats for att anvéndas med externa fimers eller system med
figrrstyming. Overvaka apparaten hela fiden nér den &r igéng.

ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Folj alla sakerhetsanvisningar fér en stker anvéndning av apparaten.
* Innan man anvénder apparaten ska man noga l&sa denna bruksanvisning.

* Sténg omedelbart gv apparaten om den ldmnas odvervakad och efter varje
anvandning och framfér alltinnan rengdring, montering eller nedmontering av fillbehor
samt innan man nérmar sig delar som cr i rorelse nér apparaten ar igang.

* Anvénd inte apparafen om ndfsladden eller kontakten &r skadad, om apparaten famlat
ner pd golvet eller skadats pd nagot satt. Om nétsladden skadas ska man omedelbart
konfakica den tekniska supporten som i'sin tur sérier for att sladden byts ut.

¢ Sefill aft nétsladden inte kommer i kontakt med vassa kanter.

* Drainte i ngtsladden fér att dra ut stickkontakten ur eluttaget.

* Anvénd inte adaptrar eller férléingningssladdar.

¢ Utfér inga éndringar p& apparaten.

o Forsek aldrig slacka en |aga eller en brand med vatten. Stéing av apparaten, dra ut
kontakfen ur eluttaget och féck 6ver lagan med eft lock eller en fandith

* Bam far inte anvénda denna apparat. Férvara apparaten och nétsladden utom
réickhéll for barn. Sakerstall att barn'inte leker med apparaten.

¢ L&tinte bamn leka med plasipasara som utgér en del av emballaget.

¢ Denna apparat fér inte anvéndas av personer med nedsatt fysisk eller mental férmaga
eller med biisitdllig erfarenhet av anvéndning av elekiriska apparater, savida de inte
évervakas eller instrueras av vuxna som ansvarar fér deras sakerhe.

. Undfr drift ska man undvika kontakt meéi delar som ér i rérelse. Se fill aft hélla hander,
har, klader och kéksredskoF p& avsténd fran delar i rérelse i samband med dhift fér att
undvika skarskador och/eller skador pa apparaten.

o Rér jnfe viéi mixerfillsatsens knivar eftersom de &r mycket vassa: Risk fér skéirskadal Var
%E)rsikh'g vid nedmontering, montering oc remgérmg.Anvdn en spoTe\ or aft ta ut maten.

¢ Férinte anvéndas for atf mixa oHo eller fett vid h(’jg temperatur.

¢ Var férsikiig nér du héller varma vétskor p& mixemn eftersom de kan sténka utanfér
apparaten vid en p|6fs\i% och ovéntad avdunstning.

* Anvénd behéHorE med hoga kanfer nér du mixar vétskor (sarskilt om de &r varmal fér
att minska risken fér léckage, sténk och brannskador.

¢ For att undvika stéink ska man alliid féra ner mixerstaven i ingredienserna innan man
sdtter igéng stavmixern.

* l&mna aldrig stavmixern odvervakad i en varm kastrull pd en sEisploﬁo som &rigéng.

¢ Anvaind inte stavmixer eller hackiillsatsen fér att hacka frukters kéimhus, ben eller annan

mat eftersom def kan skada knivama.

*  Se il att véitskan nér éver mixerstavens fodg,
*  Anvand inte stavmixern i kombination med delar eller fillbehar fran andra tillverkare.

* Anvind endast fillverkarens originalreservdelar. Att anvénda andra reservdelar én de
som rekommenderas av fillverkaren kan ge upphov fill brénder, elekiriska stétar eller
andra personskador.

¢ Skydda motordelen och stavmixems sladd mot stéink och se fill oft de inte bléts ner.
Om delarng kommer i kontaki med vétska ska man omedelbart dra ut stavmixerns
stickkontakt fréin eluttaget och torka noggrant: Risk fér elstot!

o L&t stavmixern svalna innan du bérjar rengéra den.

Information om strémfdrbrukning i avsténgt lage/ standby-liage
De tekniska uppgifterna om apparatens energiférbrukning i avsitingt lge/standby-ldge
finns p& www.smeg.com under den sida som &r avsedd fér produkten i frdga.

TILLVERKARENS ANSVAR

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar fér skador pé personer eller féremél som orsakats av:
* en annan anvdndning av apparaten ¢én den avsedda;

* att anvdndaren inte har [gst bruksanvisningen;

* en felaklig anvéindning av hela eller en del av apparaten;

* en anvandning av reservdelar som infe &r i original;

* en forsummelse av sakerhetsanvisningarna.

BORTSKAFFANDE

Denna apparat ska samlas in separat fran annat avfall (direktiv 2012/19/EU). Denna
apparat innehdaller infe émnen i sédana méngder att de kan anses farliga fér hélsa eller
milj®, i dverensstammelse med géillande europeiska direkiiv.

Vid ilverkning av apparatens emballage anvéinds étervinningsbara och icke férorenande material.
Lamna in emballagen fill lsmpliga stationer fér separat insamling.

ANVANDNING

Stavmixern &r framstélld fér att: mixa vétskor, blanda létta degar och mosa fillagade
ingredienser. L&t inte apparaten vara igang mer én 30 sekunder Gf gangen.

Apparaten kan anvéndas med samtliga fillbehar vid alla hastigheter. Tillbehér frén SMEG
(hackiillsats, ballongvisp och kanna) kan képas separat ([HBACOT).

FORE DEN FORSTA ANVANDNINGEN

Diska noggrant alla delar som kan komma i kontakt med mat innan apparaten anvéinds
férsta géingen.

FORBEREDA FOR ANVANDNING

Skér ingredienserna i cirka 2 cm sfora bitar innan de hackas.
Montera apparaten korrekt innan sladden sétts i elutiaget.

ANVANDA APPARATEN

Vrid och blockera mixerstaven (5) i motordelen (4). Sénk ner knivamna helt bland
ingrediensema. Sétt igdng apparaten genom att trycka p& ON/OFF-knappen eller p&
TURBO (1-2}: vrid hastighetsvdljaren l.'ﬁJ for att stalla in hastigheten.

Mixa ingredienserna genom att f8ra mixerstaven upp och ner.

RECEPT:
SAS TILL PANNKAKOR

Detta recept kan fillagas med hjélp av hacktillsatsen som kan bestéllas som extra fillbehér.
INGREDIENSER:

* 1dgg

* 120 g florsocker

* 220 g malisocker

BESKRIVNING:

1) Nar man anvéinder hackiillsatsen ska man forst féra ner knivarna i hacktillsatsens
behéllare och darefter [gga ner alla ingredienserna i behdllaren.

2] Sténg hackaren med hiélp av locket och satt fast fillsatsen i motordelen. Mixa
ingrediensema i 5 sekunder med hjdlp av funktionen TURBO.

Fler recept finns fillgéingliga i tilbehdrens bruksanvisning.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Ta ut kontakien ur eluttaget innan du rengér stavmixern.

*  Sank infe ner motordelen i vatten eller annan vétska.

* Rengdr motordellen enbart med en myﬁk frasa och neutrala rengdringsmedel. Séyd\
ehdllaren med hackfillsatsens knivar och botten med halkskydd, ballongvispen i rostiritt
stal och kannan med lock ytan BPA kan diskas i diskmaskin. Rengér gronsaksmosaren,
hackfillsatsens lock och ballongvispen med en mjuk trasa. Torka sedan noga.

* Anvénd infe rengéringsprodukter som innehdller klor, ammoniak ?”er blekmedel
(i_dkreng%ﬂng av delama med en yia i metall (tex. anodiserade, féricklade och
orkromade):
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Yeaxaembiii knneHt!

BHGrO%cbOMM Bac sa nokynky norpyxHoro 6reHnepa 13 nuHelku GLITOBOV TEXHMKM B
ctune 50-x ot Smeg.

Hapneemcs, 4o Byl cmoxeTe B monHo# mepe ouernTs Baww Hoswid 3nekTponpubop.

C Hamy LM TOXENAHUSIMA.

Smeg S.p.A.
PYKOBOZCTBO MO 3KCMIYATALUM

E{OHHOG PYKOBOACTBO MO 3KCMAYATALMM SBAFETCS HEOTBEMNEMOM HaCTbIO Mpubopa.
€0DXOANMO XPAHMTH €70 B LIENOCTA 11 COXPOHHOCTM B LOCTYMHOM MECTE HA MPOTAXEHMM
BCero cpoka cryx6sl nprbopa.

MPEAHA3HAYEHUE
* [lpubop RONKEH UCNONb3OBATLCS TOMBKO B 3AKPbITHIX MOMELLEHMSIX.
¢ [p1bop NpeaHasHa4eH 4s MCONb30BAHHS B BLITOBLIX 1 i NOAOBHSIX LENSIX, O UMEHHO:

- B 30HE MPWUroTOBAEHWUA MULLK AN pO6OTHMKOB MArasnHoB, Od)VICOB M opymmx
pO60‘-M>< KONNeKTMBOB,

- B CTPYKTYpPOX TUNQ «HOYNEr M 3ABTPAK» 1 B ArpOTYPUCTUHECKNX KOMMNEKCAX;]
- KIMEHTaMK OTeJ‘Iel;\, moTenem n ANAPTAMEHTOB.

*  Vlcnonb3osaHie B PECTOPAHAX, 6GAPAX M KApe CYATAETCS MCMONb3OBAHMEM HE MO
HO3HAYEHMIO.

* [lpubop MOXeT MCnonb3oBATLCH ANA B3OMBAHMS, W3MENBYEHHS, CMELWMBAHMS W
SMYNIbIMPOBAHUS PA3NUYHBIX MHTpearerTos. bonee Toro, ¢ momowpio cneumanbHbx
QKCeccyapoB NPUBOP MOXET M3MENsYaTh,/ MONOT MACO, CHIP, XNeB, MaTh KapTodens
W OpyrMe OBOWM, O TaKXe B3OWBATL UG M CIMBKM [ANA PO3HBIX KYNMHOPHbIX
petentos. Jlio6oe opyroe MCnonb3osakue CYTAETCS HeHaanexalm. anpetyaeTcs
MCNONb30BATH MPUOOP HE MO HA3HAYEHHIO.

* [lpubop He NpemHa3HOYEeH ANS MCMONb3OBAHWS C HAPYXHBIMA TAMMEPAMM WK
C MPUMEHEHMEM CUCTEM AMCTAHUMOHHOTO ynpasneus. [loctosHHo creante 3a
NprBOPOM BO BPEMS SKCTITYaTALMM.

OBLLUME MEPbI BE3OMACHOCTH

Criepyrite Bcem NpeamMcaHmam no mepam 6e30nacHoCTH ans obecnederis 6e3onacHom

skennyataLumn npubopa.

* [lepen ucnonb3osaHmem npMOOPA CNemyeT BHAMATENHO MPOYMTATS  AGHHYIO
UHCTPYKLIO.

*  HemepnnenHo sbikiounTe Nprbop, ecn oH ocTaeTcs 63 NPUCMOTPA, A TAKXe BCeraa
BbIKNlOYanTe ﬂpM60p nocne Kaxmnoro UCnonb3OBAHMSA, B HOCTHOCTH, ﬂepeﬂ QOYMCTKOW,
30NPewjaeTcs YCTAHABAMBATL MM CHMMOTb OKCECCYapbl MMM NPUONMXATBCS K
[BMTQIOLLMMCS HOCTSIM TOUOOPA BO BPEMS €70 PabOTb.

* He wncnonbayiite npnbop, ecnut kabers SMEKTPOMUTAHMS MMM LITENCENbHAS BUMKA

NOBPEXAEHbI, ECIIM MPVUOOP YNAN UiV NOBPEXaEH KaKMM-bo obpasom. Ecv kaberb

3MEKTPONUTAHUS MOBREXAEH, CBSXUTECH C TEXHMYECKON CEPBMCHOM CyxBoM ans

NPOBEAEHNS 3AMEHBL. ITO NO3BONUT M3BEXATH ONACHOCTEN NIOBOTO POA.

V3Berarite KOHTAKTA KABGENS SNEKTPONUTAHUS C OCTPLIMIA KDOSMA.

He TsHmTe 30 KaBErb, YTOGH! BHIHYTH BUIKY M3 PO3ETKM SMEKTPOMUTAHMS.

He ncnonbayiite opantepsl uiv yanmHmrenu.

He BHOCKTE M3MeHeHs 8 npnbop.

Hu B koem ciiyyae He nbiTaTECh NOracKTbL NNAMs,/NOXAp BOAOM: BLKTIOUMTE NPUEOP,

M3BNEKMTE LITENCENBHYIO BUIKY M3 PO3ETKM SNEKTDONUTAHMS M HOKPOWTE Miams

KPBILIKOV MM OKPLIBATIOM 113 OTHECTOMKOTO MATEPMANG.

o [loHHbit annapar 3anpelieHo ucnons3osats petam. Xpaxute npubop v kabens
3MEKTRONUTAHMS B HEJOCTYMHOM ANS AETEN MecTe. YOemuTech, YTo AeTH He MrpaioT
C NprbopoMm.

* He paspewarite petam urpats ¢ NNOCTUKOBBIMM MAKETAMM, BXOMSIUMMA B COCTAB

pﬂGKOBKM.

CMOMb30BAHME  AGHHOTO  MPMOOPA  3AMPELIEHO MIOMIM € OTPAHUYEHHBIMA

OU3MYECKMM, CEHCOPHBIMU MM YMCTBEHHBIMIA CMOCODHOCTIMM, O TAKXE MIOfiM C

HELOCTATOYHBIM OMBITOM U 3HAHMUAMMU 06 MCNOJb30OBAHMN 3ﬂeKTpM‘-¢eCKMX ﬂpM OpOB,

€CIN OHU HE HOXOAATCS MOA NPUCMOTOOM MU HE MPOLAN MHCTPYKTAX CO CTOPOHI

B3POCTIbIX JINL, OTBEYTIOLMX 30 11X OE30NACHOCTS.

* Bo Bpems pabotsl n3berarite KOHTOKTA C ABMXYWMMACS YacTamu. Lepxute pyku,
BOJIOCHI, %uexp.y M KYXOHHbIE MHCTOYMEHTH BOCGAN OT ABMXYLLIMXCSA KOMMOHEHTOB BO
Bpems PabOTs! BO M3OEXAHNE NONYUeHA TOOBM NONb3OBATENEM W,/ MNi NOBPEXAEHMS
npubopa.

* Craparitecs He TPOraTh HOXM HOCAZOK BNEHAEPa, MOCKOMbKY OHM OYEHb OCTPHIE:
Onacxocts nopesal  AkkypaTHO 0BpOLIGATECE C HMMM BO BDEMS [EMOHTOXJ,
YCTQHOBKM 1 YMACTKA. [N yAaneHme edsl nons3ayirecs NONATKOM.

*  He ncnonbayiire npubop s B3GUBAHMS rOPSYMX MACEN U XMPOB.

*  Dyasre ocTOpoXHbI, HANMBOS rOPAYME XUOKOCTU HA GNEHAED, MOCKOMbKY OHU MOTYT
PA3OPLI3MMBATLCA 30 NPEAENs TPUOOPA MO MPUUMHE HEOXMAAHHOTO UCAPEHNS.

* Bo spems B3GMBaHMS XMgKOCTENM, OCOBEHHO r%paqu, MCTIONb3YATE EMKOCTH C
BLICOKMMM CTEHKAMM BO U3DEXAHUE NEPETEKAHMS, OPLI3T M OXOrOB.

* Bo n3bexarne Bpuar BCTBAANMTE HACOAKY ONEHIEPA B MHIPEAMEHTH, MPEXAe Yem
QKTMBMPOBQTL NOTPYXHOM OreHaep.

* He octasnsitte norpyxHoit GneHgep BO BPEMS MCTIONb3OBAHMS BHYTPM TOPAYet
KOCTPIOMM H BKIIOYEHHOM KOHPOPKE.

*  He ncronsayiite norpyxHom GIEHAED WK MBMENLYUTENS ANS U3MENbUEHNS CEPALEBIH
¢pyKTOB, KOCTEN mnu J:prFMX TBepﬂle ﬂpOﬂ,\/KTOB, ﬂOCKOﬂbe OHHK MOF\/T ﬂOBpeﬂMTb
HOXMW.

* He ponyckariTe, 4TOG XMAKOCTU NONOLAANM BHILIE COEAUHEHMS HOCOAKM Bneraepa.

* He ucnons3yite norpyxHoi GreHEp B COYETAHMM C AETANIMA M OKCECCYAPAMM
APYrvx npon3soauTenei.

*  Vlcnonbayiite TOMbKO OPUIMHAMbHLIE 3ANYACTA OT MpouasoduTens. Vcnons3osaHue
HE PEKOMEHAOBAHHLIX NPOW3BOAMTENEM 3QMNACHBIX YACTEA MOXET MNPMBECTU K
BO3TOPAHNMIO, YAAPY MEKTPUYECKIM TOKOM M NOMYYEHHUIO TDOBM MOSb30BATENEM.

* He ponyckavite nonopaHms GPHST XMAKOCTEN HA KOPMYC MOTOPA M HA Kabers
NOTPYXHOTO ONeHaepa; He MOYUTE WX. ECMM HA HMX NOMGNa BOAD, HEMETIEHHO
OTCOBAMHUTE MOTPYXHON ONIEHIEP OT PO3ETKM SMEKTPOMMTAHMS 1 BEITPUTE HOCYXO:
OnacHoCTs NOPAXEHHs SMEKTPHUYECKMM TOKOMI

*  [avite norpyxHoMy GneHaepy OCTsIT, MPEXAE YEM BLIMOMHSTH €70 YUCTKY.

MHdopmaLps o noTpebneHmu SHeprM B BLIKIIIOYEHHOM pexmme/ pexxume OXUAaHMS

TexHuiecke AQHHbE O NMOTPEBNSEMON MOLHOCTY B BHIKTIOYEHHOM pexume,/pexmme

OXMAQHNS TPUBOPA MOXHO HAMTM HO COITE WWW.SMEG.COM HA CTPAHMLE, MOCBALEHHOM

[LOHHOMY M3[ENHIO.

OTBETCTBEHHOCTb M3rOTOBUTEN

[NpoussoanTens CHUMOET C Cebs BCSIKYIO OTBETCTBEHHOCTb 301 MPUUMHEHHBIA MIOASM M
MMyLLECTBY YlepE B Cryyae:

*  HEHOMNEXALLEro MCMONb3OBAHNMS NPUBOPG;

*  HEenpoYTeHMs PyKOBOACTBA MO SKCMTYaTALMM;
*  HOPYLWEHHMS LENOCTHOCTH KAKOM-M1BO 4acTu npubopa;
*  MICMOMb30BAHMS HEOPUIMHAMBHBIX 3AN4YACTEH;

*  Hecobmoaenms npeancanmii o 6e3onacHoCTH.

YTUITU3ALNA

HaHHbi npubop NoAnexuT yTunusaumn oTpensHo oT Apyrux omxopos ([upextvsa
2012/19/EC). OanHsii npubop He COREpXUT KaKux-MBO BEWeCTs B KONMYECTBAX,
CUUTQIOLUMXCA OMACHBIMA AN 30OPOBL M OKPYXQAILWEN Cpedsl, B COOTBETCTBUM C
LeVICTBYIOLLMMIN €BPONENCKUMI AMPEKTUBAMM.

[Monmute BO BHUMGHME, 4YTO AN YNOKOBKM NPUOOPA MPUMEHSIOTCS Ge3BpeaHsle
MQTEPMANS!, TOUTOAHBIE A7IS NOBTOPHOTO MCMOMb30BAHMS.

[Nepenaiite mateprans yNOKOBKM 8 COOTBETCTBYIOLUME LEHTPL ANGOEPEHUMPOBAHHOTO
c60pa OTXON0B.

MCNOJIb3OBAHUE

[MorpyxHoi bneraep 1Cnonb3yeTcs Ans: B3OMBAHMS XUIKMX NPOAYKTOB, NEPEMELIMBAHMS
[0 €[/HOM KOHCMCTEHUMM MSATKMUX MPOAYKTOB 1 MOPUPOBOHMS MPUTOTOBNEHHBIX
urrpegvierTos. He vicnonsayiite npuGop 6onee 30 cekyrg 6e3 ocTaHoBKy.

[Mpubop MOXET MCMONb3OBATLCA CO BCEMM OKCECCYOPaMM Ha MoBOoM CKOpOCTH.
Axceccyaps SMEG (amensumrens, 4aBANKG s OBOLIEN, NPOBONOYHBIM BEHUMK W
KyBLIMH\{MOXHO npvobpecty otaensHo (HBACOT).

MEPEN NEPBLIM UCMOJIb3OBAHUEM

TwarensHo NpomoiiTe Bce YacTv NpMBOPaA, KOTOpsE ByayT KOHTAKTUPOBATL C MALLEN [O
NEePBOTrO UCNONb3OBAHMS NPUOOPA.

NOATOTOBKA K MCMOJIb3OBAHUIO
PaspexsTe MHrPEmMEHTS! HO KYCOUKM NPUBAN3MTENLHO 2 CM NEPER MX UBMENbYEHUEM.

Cobepute npubop Homnexawwm obpa3oM O NOACOeAMHeHUs kabens Kk poseTke
SNEKTPONUTAHMS.

MCNOJIb3OBAHUE MPUBOPA

MposepHuTe 1 3abnokupyiite Hacaaky bneqgepa (5 8 kopnyce geuratens (4). MonxocTsio
norpyauTe 1ok HoXelt 8 uHrpeanenTs.. Bkniounte npubop, Haxas kHonky ON/OFF (skn/
Bbikn1] v kronky TURBO [rypBo-pesxum) (1-2): spawaiite nepexniodarens ckopoct (3)
[151 PETYNUPOBKYM CKOPOCTH.

V3MenbumMTe MHTPEANEHTH, OKKYPATHO ABMas BNEHep BBEPX U BHI3 .

PELIEMT:
coyc ond bJIMHOB

BﬂlOﬂ,O Nno AAHHOMY peLenTy MOXHO NPUroTOBUTL C MPUMEHEHNEM N3MENBYNUTENS, KOTOprl;I
MOXHO 30KA34Th B KA4eCTBE ALONONHMTENbHOrO aKCeccyapa.

MHIPEOMEHTbI:

* | giiuo

* 120 r caxapHoit nyaps
o 220 r monbTO3bI

CNOCOB MPUTOTOBJTEHUA:

1] Vicnonbaysi MamensunTens, CHOYONA YCTOHOBITE GNOK HOXEN B YOLY M3MENbYMTEN,
30TeM NOMECTHTE B YO BCE UHTPEANEHTSI.

2] HakporiTe 1amensumTens KpILKON W BCTOBBTE HACGAKY B KOPMYC MOTOPA. MamenbuuTe
MHIpeMenTsl B TedeHme 5 cekyHa Ha ckopocTn TURBO.

Hpyrve peuenTsl Bbl MOXETE HAMT/ B PYKOBOACTBE NO SKCMNYATALMM GKCECCYAPOB.

YMUCTKA U TEXHUHECKOE OBCITYXXMBAHUE

¢ [lepes YCTKOM NOTPYXHOTO BNEHAEPA U3BNEKITE BIAKY 13 PO3ETKM MEKTPOMATAHMS.

¢ He norpyxarire kopryc MOTOpa B BOAY MM APYIVE XMAKOCTA.

*  Ounwoaiire e e BNAXHOM CANPETKOM 1 HEMTPCIbHbIMI MOIOLLMM
CPEACTBAMA. B NOCYAOMOEUHOM MOLIMHE MOXHO MbiTb 4Oy C DNOKOM HOXeN OT
MU3MENbUMTENS, HECKOMb3slLiee OCHOBAHKE, MPOBOOUHLI BEHUMK 13 HEPXABEIOLLEN
cTany 1 KyBWiH ¢ 3arnyiwkoin 6es bOA. Ounijaiite [aBUIKY Ans OBOLUEH, KDbILLKY
M3MENbUMTENS U KPETTIEHME MPOBOMOYHOTO BEHYMKA BNAXHOM CANGETKOM. [LIaTensHO
BHICYLINTE.

*  [1n YICTKM KOMNOHEHTOB C METOMIMYECKUM NOKPBITHEM (HAMPMMEP, GHOBNPOBOHHSIX,
HUKEMVMDOBAHHBIX,  XDOMMDOBOHHBIX|  HE  VCTIONb3yWTE  YMCTSWME  CPEACTB,
COREPXALLKe XI0p, HAWATEPHEIM CIUPT UK OTOENMBATETb.
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Kaere kunde,

Vi ansker dig hjerteligt illykke med kebet af stavblenderen fra Smegs 50-Grs serie.
Vi héber at du fil fuld% vil f& gleede of dif nye husholdningsapparat.

For yderligere informationer om produkfet:

Smeg S.p.A.
DENNE BRUGERMANUAL

Denne brugermanual udgzr en infegreret del of apparatet og skal opbevares i hel stand p&
et lettilgaengeligt sted under hele apparatets levetid.

TILSIGTET ANVENDELSE

* Apparatet md kun anvendes indenders.

¢ Dette apparat er fremstillet fil brug i husholdninger og lignende sasom:
- i kekkenomréder for butiksansatte, i kontorer og i andre arbejdsomréder
- pd Bed and Breakfasts og bondegérdsferiesteder
- af geester pa hoteller, moteller og i beboelsesomrader.

¢ Anden brug sasom i resfauranter, barer og cafeterier, er ukorrekt.

¢ Apparatef kan anvendes fil af blende, hakke, blande og emulgere forskellige ingredienser.
Desuden kan det ved hjzelp of filbeharet snitte/hakke kad, ost, brad, mose kartofler og
andre grentsager eller piske aeg og piskeflede fil forskellige filberedninger. Enhver anden
onvendgelse er ukorreki. Apparatet ma ikke anvendes fil andre formél end de filsigtede.

o Apparatet er ikke designet fil befiening ved hjselp aof eksterne fimere eller
fiembetieningssystemer. Apparatet skal overvages, mens det er i brug.

GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Folg alle sikkerhedsanvisningeme for ot veere i stand fil af anvende apparatet sikkert.

* Laes denne brugermanual Erundigt inden du bruger apparatet.

o Sluk apparatet, hvis det skal efterlades uden opsyn i en \aen?ere ﬁerioiie, effer hver
bmgg og specieltinden remé;rz;ringb, monterjng eller afmontering af filbeher, eller hvis det er
nedvendigt af naerme sig dele i bevaegelse, mens or)porole er i funktion.

¢ Undlad af anvende apparatet, hvis neﬂednm%en eller netsfikket er beskadiget eller hyis
apparatef er blevef fabt p& gulvet eller er blevet beskadiget pd anden Vis, Hvis def
elekiriske forsyningskabel er bqskodigel, skal man kontakte def tekniske servicecenter,
som vil udskitte def, for at und arer.

a evh.
. Szr(ﬂ for, at netledningen Ikkeiommer i kontakt med skarpe genstande.
¢ Undlad at traekke i netfledningen for at koble den fra stikkontakfen.

¢ Der mé ikke anvendes adaptere eller forlaengerledninger.

Der md ikke foretages aendringer p& apparafet.

Forszg aldrig at slukke en flamme/ild med vand: Sluk apparatet, traek stikket ud of
kontakten, og daek flammen med et lag eller brandhaemmende taeppe.

. Peﬁe apparat ma ikke benyttes of bern. Opbevar apparatet og stremkablet utilgaengeligt
or bern. Bern ma ikke lege med apparatet.

¢ lad ikke bern bruEe emballagens plastikposer fil leg.

¢ Detie apparat mé ikke anvendes of personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitef
eller med manglende erfaring med eller kendskab il anvendelsen af elekiriske appargter, me
mindre de overvéges eller insfueres af myndige personer, som er ansvarlige for deres sikkerhed.

* Undlod af rere ved de bevaegelige dele, mens apparatet er i funktion. Hold haender,
har, beklaedningsdele og redskaber pa afstand of delene i bevaegelse under driften for
at undgd personskader 6g/eller skader p& apparate.

* Undgd af rere ved knivene pa blenderen, da de er meget skarpe: Fare for snitsar! Veer
forsigtig, nar du fieme, pésaetter og renger knivene. Brug et spatel fil at fierne massen.

¢ Brug ikke stavblenderen il af blende olier eller fedtstoffer ved heje temperaturer.

. \/fer forsigtig, nar du heelder varme vaesker p& stavblenderen. Det kan sprejte p& grund

af pludse \%; ordampning.

¢ Brug beholderen med heje kanter, nar du l?\ender vaesker, navnlig varme vaesker. P&

en m&de begraenser du overlab, sprajt og forbraendinger.

* Szt altid blenderens sfav ned i ingredienseme, far du starter blenderen. P& den made
undgar du, at aef sprajter.

o Eferlad ikke stavblenderen slukket i en varm gryde pé& ef taendt komfur.

* Brug ikke stavblenderen eller hakkeren fil at hakke frugtkemer, ben eller andre hérde
odevarer. Def kan beskadige knivene.

* Undgs, at vaeskerne ndr op over samlingen mellem staven og blenderen.
¢ Brug ikke stavblenderen i kombination med dele eller filbeher fra andre producenter.

* Brug udelukkende originale reservedelf fra producenten. Bru%em af reservedele, som
ikke’ anbefales af producenten kan medfere brand, elekirisk stad eller personkvaestelser.
. quglé at sprajte veesker pd motorhuset og stavblenderens \edmnq, som heller ikke
ma blive vade. Hvis dissF dele kommer i kontakt med veesker, ?ko| stavblenderens sfi
omgdende fraekkes ud af stikkonfakten og terres grundigt: Fare for elekirisk stad!

* lad stavblenderen afkele, far du udferer rengaringen.

Informationer om ener?iforbrug i slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug i en filstand, hvor apparatet er slukket/i standby, kan
indhentes p& webstedet www.smeg.com pé siden, som er dedikeret fil det pagaeldende produkt.

PRODUCENTENS ANSVAR

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for personskader eller materiel skade som felge af:
¢ Enhver anden anvendelse of apparatet end den, det er designet fil;

* manglende lzesning of denne betieningsvejledning;

* enhver manipulering med apparatets c?e\e;

* anvendelse af uoriginale reservedele;

* manglende overholdelse af sikkerhedsanvisningerne.

BORTSKAFFELSE

Dette apparat skal bortskaffes separat fra andet affald (Direkiiv 2012/19/EU). Dette
apparat indeholder ikke stoffer i en sadan maengde, af de betragtes som sundheds- og
miligskadelige, ifalge gaeldende europaeiske direkiiver.

Vores apparater er emballeret med materialer, som ikke forurener, og som kan genanvendes.
Emballagen skal boriskaffes i henhold fil de lokale regler for renovation af emballage.

ANVENDELSE

Stavblenderen er fremstillet fil: ot blende vaesker, homogenisere lefte blandinger og omdanne
kogte ingredienser fil puré. Apparatet ma ikke anvendes i mere end 30 s. ad gangen.
Apparatet kan anvendes med alt filbeher pa alle hastigheder. Tilbeher fra SMEG (hakker,
grentsagsmoser, piskeris) kan kebes saerskilt lHBACOl?

FOR FORSTE ANVENDELSE
Vask grundigt de dele, der kommer i kontakt med fadevarer, fer apparatet anvendes ferste gang.

KLARG@RING TIL BRUG
Skaer ingredienseme i stykker p& ca. 2 cm, fer de blendes.
Saml apparatet korrekt fer filslutning il stramforsyningen.

BRUG AF APPARATET

Drej og bloker blenderstaven (5) p& motorhuset (4). Placer kniven fuldsteendigt nede i
ingredienseme. Aktiver apparatet ved at trykke p& knappen ON/OFF eller knappen
TURBO (1-2]: drej hastighedsvaelgeren (3) for af regulere den enskede hasfighed.

Blend alle ingredienseme ved af bevaege stavblenderen langsomt op og ned.

OPSKRIFT:
PANDEKAGESOVS
Denne opskrift kan benyttes med hakkeren, der kan bestilles som valgfit filbeher.

INGREDIENSER:
* leg

* 120 g flormelis
* 220 g maltose

TILBEREDNING:

1) Ved anvendelse af hakkeren, skal hakkekniven farst seettes i skélen, derefter filfejes alle
ingredienserne.

2) Daek med l&get, og szt filbeharet i motorhuset. Blend ingredienseme i 5 sekunder med
hastigheden TURBO.

Andre opskifter findes i brugermanualen fil filbeharet.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

¢ Tag stikkef ud af kontakten far du renger stavblenderen.

* Nedsznk ikke motorhuset i vand eller andre vaesker.

*  Motorhuset ma kun rengeres med en fugtig klud og neutralt rengeringsmiddel. Skélen
med hakkekniven fil ho%keren kan vaskes i opvaskemaskine og det samme gaelder
den skridsikre silikonebase, Eiskeriset i rustfrit stal og kanden med BPA-frit lag. Renger
grentsagsmoseren, laget p& hakkeren og piskeriset med en fugtig klud. Ter den grundigt.

* P& dele, som er overfladebehandlet med metalfinish (f.eks. anodiseringer, forniklinger,
og forkromninger), mé& ikke anvendes rengeringsmidler, der indeholder klor, ammoniak
eﬁ;er b\egemid%e\.
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Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zakup blendera recznego z serii Lata 50-fe Smeg.

Mamy nadzieje, ze bedzie Pan/Pani mégt/mogla w pefni doceni¢ zalety swojego
nowego urzqdzenia.

Serdecznie pozdrawiamy,

Smeg S.p.A.

INSTRUKCJA OBStUGI

Niniejsza instrukcja stanowi infegralng cze$¢ urzqdzenia i nalezy jq przechowywaé w
catosci w zasiegu reki uzytkownika przez caty okres eksploatacii urzgdzenia.

PRZEZNACZENIE

¢ Urzqdzenie nalezy uzywaé wylgcznie w pomieszczeniach.

¢ Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich
jak:
- w_pomieszczeniach kuchennych dla personelu w sklepach, biurach oraz innych
miejscach pracy;

- w Eensionotach i gospodarstwach wakacyjnych;
w hotelach, motelach i obiektach mieszkalnych do uzytku klientéw.

* Inne zastosowania, takie jak restauracie, bary i kawiarnie sq nieodpowiednie.

¢ Urzqdzenia stuzy do miksowania, rozdrabniania, mieszania i sporzqdzania kreméw
z roznych skiadnikéw. Dodatkowo w pofgczeniu z akcesoriami blender moze
rozdrabnia¢/mieli¢ mieso, sery, i chleb oraz stuzy¢ do ttuczenia ziemniakéw i innych
warzyw lub do ubijania jajek i $mietany. Kazde inne uzycie jest nieprawidtowe. Nie
nalezy uzywaé urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

* Urzqdzenie nie zosfalo zaprojekiowane do dziafania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub w polgezeniu z systemami zdalnego sterowania. Podczas uzytkowania
urzqdzenia nie nalezy go pozostawiaé bez nadzoru.

OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

W celu ztifewniema bezpiecznego uzytkowania nalezy zastosowat sie do wszystkich

osfrzezen dotyczqcych bezpieczenstwa.

*  Przed uzyciem urzqdzenia no\ezl uwoznie przeczylad niniejszq instrukcje.

¢ Urzqdzenie nalezy wylgezy¢ po kazdym uzyciu, kiedéiesl pozostawiane bez nadzor,
przed przystgpieniem do czyszczenja, zakiadania |ub zdejmowania akcesoriow oraz
w przypadku zblizenia czesci ciata do ruchomych elementéw blendera podczas pracy.

o Nie uzywad, jezeli kabel zasilajgey lub wiyczka sq uszkodzone, jezeli urzqdzenie

upadio’ na ziemie lub zostafo w jakikolwiek inny sposéb uszkodzone. Jesli kabel

zasilania elekirycznego jest uszkodzony, aby unikngé ryzyka nalezy skontakiowag sie

z serwisem technicznym, kiéry dokona jego wymiany.

Chroni¢ kabel zasilajgey przed kontaktem z osirymi krawedziami.

Aby wyciggng¢ wiyczke z kontakiu, nigdy nie nalezy ciggna¢ za kabel.

Nie stosowac przejéciéwek i przediuzaczy.

Nie nalezy modf?kowac’ urzqdzenia.

Nie nalezy nigdy prébowaé gasi¢ plomienia i/lub pozaru wodg: mo|ez§( wylqczy¢

urzqdzenie, wyja¢ wiyczke z gniazdka i nakry¢ plomien pokrywkq lub “kocem

gasniczym.

* Dziec| nie mogq obstugiwa¢ urzqdzenia, Urzqdzenie i kabel zasilajgcy nalezy
przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci. Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzqdzeniem.

*  Dzieci nie powinny bawi sie plastikowymi torebkami opakowania.

* Urzqdzenia nie mogq uzywaé osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub psychicznych ani osoby nieposiadajace doswiadczenia, chyba ze

edq one nadzorowane lub zostonqbpouczone na temat bezpiecznego uzytkowania
przez osobe odpowiadajgeqg za ich bezpieczenstwo.

¢ Podczas pracy urzgdzenia nalezy unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami. Aby unikngé
obrazer [ub uszkodzenia urzgdzemo podczas iedgo funkcjonowania nalezy uwazaé na

onie, wlosy, odziez i narzedzia i frzymaé je z dala od ruchomych czesci.

¢ Niedotyka¢nozynaprzysiawce blendera, poniewaz sq one bardzo ostre: Niebezpieczerstwo
skaleczenial Podczas zdejmowania, wkiadania i czyszczenia urzadzenia nalezy zachowa¢
maksymalng ostroznosé. Uzyé fopatki w celu wyjecia produktu.

* Nie stosowaé¢ do miksowania olejow lub fuszczy w wysokiej temperaturze.

* Podczas wlewania gorqcych plyndw na przystawke blendera, nalezy zachowaé
maksymalng osfroznos¢, poniewaz mogg sie rozpryskiwaé poza urzqdzenie.

*  Aby ograniczy¢ rozpryskiwanie i ewentualne poparzenie uzywaé wysokich pojemnikow
do miksowania plynéw, zwlaszcza gdy sq one gorqgce.

*  Aby unikng¢ rozpryskiwania, przed uaktywnieniem blendera recznego wlozy¢ jego
przystawke miksujgcq miedzy skfadniki.

Nie pozostawia nieuzywanego blendera recznego w gorgeym garnku na wigezonym ogniu.
¢ Nie yzywa¢ blendera recznego Jub rozdrabniacza do mielenia pestek z owocow,
kosci lub innych twardych produkiow, poniewaz mogtyby uszkodzic noze.

*  Nie pozwoli¢, aby ptyny wyptywatly poza przylqcze przystawki miksujgcej blendera.

* Nie stosowaé urzqdzenia w polgczeniu z czesciami lub akcesoriami innego produktu.

¢ Uzywac wylgeznie oryginalnych czesci zamiennych dostarczonych przez producenta.
Zastosowanie nieorygialnych czesci zamiennych moze by¢ przyczyng pozary,
porazenia prqdem lub obrazer uzytkownika.

*  Uwaza¢, aby nie rozpryskiwa¢ plynéw na korpus silnika i na kabel blendera recznego
oraz nie moczy¢ ich. W przypadku kontakiu z cieczg, natychmiast wyja¢ wiyczke
blendera recznego z gniazdka elekirycznego i dokladnie wytrzeé: niebezpieczenstwo
porazenia prqdem!

¢ Przed rozpoczeciem czyszczenia blendera recznego, nalezy poczekag, az ostygnie.
Informacje o zu?ciu energii w trybie wylgczonym/ gotowosci

Dane fechniczne dotyczqce zuzycia energii w frybie wylgczonym/gotowosci urzadzenia
mozna uzyskaé w witrynie internetowej www.smeg.com na stronie po$wieconej danemu
produktowi.

ODPOWIEDZIALNOSC PRODUCENTA

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub rzeczowe powstate w wyniku:
* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z przeznaczeniem;

* nieprzeczytania instrukcii uiytkowom’o;

*  zamiany nawet jednej czesci urzadzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci zamiennych;

* nieprzesirzegania ostrzezen dotyczqgeych bezpieczenstwa.

UTYLIZACJA

Urzqdzenie nalezy przekaza¢ do ulylizacji odpadéw elekirycznych (Dyrektywa
2012/19/WE). Urzqdzenie nie zawiera substancii w ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
srodowiska, zgodnie z obowigzujgeymi dyrektywami europejskimi.

Opackowanie urzqdzenia zostafo wykonane z materiaféw, kiére nie zanieczyszczajg
$rodowiska i nadaig sie do recyklingu.

Materiaty z opakowania nalezy odda¢ do odpowiednich punkiéw selektywnej zbiérki odpadéw.

UZYTKOWANIE

Blender reczny zostat zaprojekiowany do miksowania ptynéw, mieszania lekkich ciast i
rozdrabniania na purée ugotowanych produkiéw. Nie uzywaé urzqdzenia diuzej niz 30
sekund z rzedu.

Urzqdzenia mozna uzywa¢ ze wszystkimi akcesoriami z dowolng predkoscig. Akcesoria
SMEG (rozdrabniacz, praska do warzyw, frizepaczka i dzbanek) mozna dokupi¢
oddzielnie (HBACOT1).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem produkiu nalezy doktadnie umyé czesci, kidre bedq wchodzi¢
w kontakt z zywnosciq.

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKU
Przed rozpoczeciem rozdrabniania nalezy pokroi¢ sktadniki na kawatki o wielkosci 2 cm.

Przed podigczeniem kabla do gniazdka eklektycznego nalezy prawidiowo zamontowad
urzqdzenie.

UZYTKOWANIE PRODUKTU

Przekreci¢ i zablokowa¢ przystawke miksujgcq (5) na korpusie silnika (4). Zespst nozy
nalezy catkowicie zanurzyé w sktadnikach. Wiqczyé urzqdzenie weiskajge przycisk ON/
OFF lub przycisk TURBO ?/l -2): przekreci¢ przefqcznik predkosci (3), aby jg wyregulowag.
Miksowa¢ skfadniki delikatnie poruszajqc blenderem do géry i w dét.

PRZEPIS:

CIASTO NA PANCAKE

Te potrawe przyEoTowu{e sie uzywajqc rozdrabniacza, kiéry mozna zaméwi¢ jako
akcesorium dodatkowe.

SKEADNIKI:

* 1jako

* 120 g cukru pudru
* 220 g maltozy

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

1) Uzywajqc przystawki do rozdrabniacza wiozyé w pierwszej kolejnosci zespét nozy do
misii, a nastepnie wszystkie skiadniki.

2) Przykry¢ rozdrabniacz pokrywkq i wlozy¢ przystawke do korpusu silnika. Miksowag¢
skladniki przez 5 sekund z predkosciq TURBO.

Wiecej przepiséw podano w instrukcji obsfugi konkretnych akcesoriow.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

¢ Przed przystgpieniem do czyszczenia blendera recznego wyjaé wiyczke z gniazdka.

¢ Nie zanurza¢ korpusu silnika w wodzie ani w innych plynach.

¢ Czysci¢ korpus silnika wylgeznie miekkg i wilgotng szmatkq z dodatkiem ptynu do mycia
naczyh. Miske wraz z' zespolem nozy rozdrabniacza podstowg antyposlizgowa,
irzepaczke ze stali nierdzewnej i dzbanek z pokrywkq bez BPA mozna myé w
zmywarce. Praske do warzyw, pokrywke rozdrabniacza i przystawke trzepaczki
nalezy wyczysci¢ wilgotng szmatkg. Dokfadnie wytrze¢.

*  Nie stosowa¢ produkiéw czyszczqeych zawierajqeych chlor, amoniak lub wybielacze na
wykoriczonych metalowq powltokq czesciach (np. anodowane, niklowane, chromowane|.
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Arvoisa Asiakas,

Kiitémme 50-luvun tuotelinjaan kuuluvan sauvasekoittimen hankinnan johdosta.
Toivomme, effd voit nauttia iéysin siemauksin kodinkoneesi toiminnoista.
Parhain terveisin.

Smeg S.p.A.

TAMA KAYTTOOHJE

Tama kc’jyttéoh"e on kiinte¢i osa laitetta, ja siksi sitd tulee séilyttdd kokonaisuudessaan
helposti saatavilla laitteen koko kayttsian ajan.

KAYTTOTARKOITUS

o Kaytd laitetta vain sisétiloissa.

* Laite on farkoitettu kéytettévaksi kotikéytdssd ja vastaavissa, kuten:
- kauppojen henkilskunnalle tarkoitefussa keittiéssé, toimistoissa ja tydpaikoilla
- aamiaismajoituspaikoissa (B&B
- asiakkaiden foimesta hotelleissa, motelleissa ja vuokratiloissa.

* Muut kaytot, kuten ravintoloissa, baareissa ja kahviloissa, ovat védrinkéytisi.

¢ Llaifefta voidaan kéyttad eri ainesosien vatkaamiseen, silf)puomiseen, seLoiﬁomiseen
’% emulgointiin, Lissksi sihen kuuluvien lisévarusteiden avulla se voi hienontaa/jauhaa
ihaa, juustoa, leipdd, perunga jo muita vihanneksia tai vatkata kananmunia ja kermaa
erilajsia valmisfuksia varten. Kaikenlainen muu kéytt on sopimatonta. Ald kaytd laitetta
muuhun kuin sille tarkoiteftuun kaytstarkoitukseen:

* laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisten ajastimien tai kauko-ohjainten kanssa.
Valvo laitetta jatkuvasti kéytén aikana.

YLEISIA TURVAOHJEITA

Noudata kaikkia turvaohieita laitteen turvallista kéyttéa varten.

*  Ennen laitteen kéytdd lue tamé kaytidohie huolellisest lipi.

* Sammuta laite vélitemasti jos se jdtetéidn ilman valvontaa ja jokaisen kéytidkerran
ialkeen ja erityisesti ennen sen pth\'sTomisro, lisévarusteiden asentamista tai purkamista
fai jos \'\iLkuvien osien |ghelle menndén toiminnan aikana.

o Alg kaytd laitetta jos viriajohto fai pistoke on vahingoittunut fai jos laite on pudonnut
lattialle tai vahingoittunut jollain tavoin. Jos virtajohto on vahingoittunut, ofa yhteytts
tekniseen huoltoon, joka vaihtoa sen uuteen vaaratilanteiden syntymisen véltimiseksi.

s Esfd virtajohdon padsemistd kosketuksiin terévien kulmien kanssa.

¢ Alg vedd johdosta kun haluat irotiaa pistokkeen pistorasiasta.

* Al kayta sovittimia tai jatkojohtoja.

¢ Alg tee laitteeseen muutoksia.

o Alg koskaan yrité sammuttaa liekkid /tulipaloa vedellé: sammuta laite, kytke pistoke irfi
pistorasiasta ja tukahduta liekki kannella tai sammutuspeitieellé.

* lapsef eivdt saa kayttad fatd laitetta. Pida laite ja virtajohto pois lasten uloftuvilta.
Varmista, eftéi lapset eivt leiki laitteella.

o Alg anna lasten leikkici pakkausmateriaaleihin kuuluvilla muovipusseilla.

* Laitetta eivat saa kayttaa henkilet, joilla on fyysisia tai henkisid rajoitteita, tai joilla ei ole
kokemusta séhkélaitteiden kaytsste, ellei heité valvo tai ohjaa aikuiset henkilét, jotka
ovat vastuussa heidén turvallisuudestaan.

* Toiminnan aikana vélia koskemasta likkuviin osiin. Pidé késid, hivksia, vaatteita ja
vélineits kaukana  likkuvista osista foiminnan aikana estédksesi henkilévahinkojen
syntymisté ja/tai laitteelle aiheutuvia vahinkoja.

* Vilta koskemasta sekoittimen litososassa oleviin teriin, silld ne ovat erittdin tercvid:
Leikkautumisen vaaral Késittele niit varovaisesti niiden irrottamisen, paikalleen
asettamisen ja puhdistuksen aikana. Kéytd harjoa ruoan poistamiseksi.

o Alg kayta lsmpdtilaliaan korkeiden &liyien tai rasvojen vatkaamiseen.

¢ Toimi varovaisesti kun kuumia nesteité kaadetaan sekoitimen padlle, sille ne voivat
roiskua laitteen ulkopuolelle niiden gkillisen héyrystymisen vuoksi.

. K(’::Jtd korkealaitaisia astioita nesteméisia aineita vatkatiaessa, erityisesti jos ne ovat kuumia,
niiden ylivuodon, roiskumisen ja niisté atheutuvien palovammoijen syntymisen estéimiseksi.

o Estdaksesi roiskeiden syntymistd, asefa sekoittimen varsi aina ainesosien joukkoon ennen
sauvasekoittimen kytkemista padille.

¢ Algjsa sauvasekoitinta kuuman kattilan siséille lieden ollessa paallé.

o Alg kdyta sauvasekoitinta tai silppuria hedelmien siemenkodan, luiden tai muiden kovien
ainesosien silppuamisessa, silld ne voivat vahingoittaa terid.

* Vgl nesteiden ylittimastd sekoittimen varren liitoskohtaa.

*  Alg kéytd sauvasekoitinta muiden valmistajien toimitiamien osien tai lisévarusteiden kanssa.

o Kéytg yksinomaan valmistajon valmistamia alkuperéisié varaosia.  Muiden  kuin
valmistajien suositielemien varaosien kaytté voi aiheuttaa tulipaloja, sahksiskuja ja
henkilsvahinkoja.

o Valtg ruiskuttamasta nesfeitd moottorin rungon ja sauvasekoitiimen johdon pddlle tai
niiden kastamista. Jos ne joutuvat kosketuksiin nesteiden kanssa, kytke sauvasekoifin
vélitsmasti it pistorasiasta ja kuivaa se huolella: Sshkaiskujen vaaral

* Anna sauvasekoitimen jdchtyd ennen sen puhdistamista.

Tietoja energiankulutuksesta sammutettuna/valmiustilassa

Kulutusta kosﬂevot tekniset fiedot laitieen ollessa sammutettuna tai valmiustilassa ovat

saatavilla sivustolla www.smeg.com kyseessd olevaa tuotetta kasittelevalld sivulla.

VALMISTAJAN VASTUU

Valmistaja ei ota vastuuta henkils- tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:
¢ kayttstarkoitukseen néhden poikkeavasta kéytésid;

*  kayttohjeen lukematta jattamisestd;

* jonkin laitteen osan muuttamisesta;

¢ ei-alkuperdisten varaosien kaytéstd;

¢ furvaohjeiden noudattamatta jttémisestd.

HAVITTAMINEN

Laite tulee hévittad erillaan muista jatteisté (direkfivi2012/19/EY). Téma laite ei sisdllé siing
madrin terveydelle ja ympdristélle haitallisia aineita, efté sitd voitaisiin pitad vaarallisena
voimassa olevien Euroopan unionin direkfiivien mukaisesti.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat ympéristéystavallisia ja kierratetiavia.

Toimita pakkausmateriaalit farkoituksenmukaiseen erilliskeréykseen.

KAYTTO

Sauvasekoitin on tarkoitettu: nesteiden sekoittamiseen, kevTidem taikinoiden sekoittamiseen
ja kypsien ainesosien soseuttamiseen. Alé pidé laitetta padlla yli 30 sekuntia kerrallaan.
Laitetta voidaan kéyttad kaikkien lisdvarusteiden kanssa kaikilla nopeuksilla. SMEG-

lisévarusteet (silppuri, vihannesleikkuri, vatkain jo kannu) voidaan hankkia erikseen
(HBACOT1).

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Puhdista ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat huolella ennen laitteen ensimmdisté
kayttskertaa.

KAYTTOONOTON VALMISTELU

Pilko ainesosat noin 2 cm kokoisiksi kappaleiksi ennen niiden silppuamista.
Asenna laite oikein ennen virtajohdon kytkemistd pistorasiaan.

LAITTEEN KAYTTO

Kadnng ja lukitse sauvasekoittimen varsi (5) moottorin runkoon (4). Upota teréyksikks
ainesosiin. Kéynnistd laite painamalla painiketta ON/OFF tai painiketta TURBO (1-2):
kaanna nopeuskytkinté (3) nopeuden sédtamiseksi.

Sekoita ainesosat likuttamalla sauvasekoitinta varovasfi ylé- ja alasuuntaan.

RESEPTI:

PANNUKAKKU KASTIKE
Téma resepti voidaan valmistaa silppuria kayttémall, joka voidaan filata varaosana.

AINESOSAT:

¢ 1 kananmuna

* 120 g fomusokeria
* 220 g mallassokeria

VALMISTUS:

1) Listvarusteena saatavaa silppuria kéyttémalls, aseta terdyksikké ensiksi - silppurin
kulhoon ja lis&id sitten kaikki ainesosat.

2] Asefa kansi silppurin kulhon padlle ja kiinnité litososa moottorin runkoon. Vatkaa
ainesosia 5 sekuntia TURBO-nopeudella.

Muita reseptejd [6ytyy lisévarusteiden kéyttéa koskevasta kayttéohjeesta.

PUHDISTUS JA HOITO

* lrrofa pistoke pistorasiasta ennen sauvasekoitiimen puhdistamista.

¢ Al upota moottorin runkoa veteen tai muihin nesteisiin.

¢ Puhdista moottorin runko pelkkdd kosteaa linaa ja neutraalia pesuainetta kaytamdalla.
Asfianpesukoneessa voidaan pestd kulho ja lisévarusieena saatava terdyksikks seka
livkumista esfévé pohia, ruostumatiomasta teréksesté valmistettu vatkain ja’kannu jossa
korkki ilman BPA:ta. Puhdista vihannesleikkuri, silopurin kansi ja vatkaimen litososa
kostealla liinalla. Kuivaa huolellisesfi.

o Alg kaytd mefallipinnoituksilla késiteltyjen osien puhdisiuksessa  (kuten ~esimerkiksi
anodisoinneissa, nikkeldinnissd, kromouzsissoi klooria, ammoniakkia tai valkaisuainetta
siséltévia puhdistusaineita.

NO

Kjaere kunde,

Tusen fakk for at du har valg en stavmikser fra Smegs 50-fallslinje.

Vi héper at du kommer til & verdsette alle husholdningsapparatets funksjoner fullt ut.
Med vennlig hilsen.

Smeg S.p.A.

DENNE BRUKSANVISNINGEN

Denne bruksanvisningen er en viktig del av produkiet og mé derfor oppbevares infakt og
pa et sted som er lett filgjengelig for brukeren, under hele produktets levetid.

BRUKSFORMAL

*  Produkiet mé kun brukes innenders.

* Apparatet er laget for & brukes i hiemmet og i lignende situasjoner, slik som:
- i kigkkenomradet for ansatte i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger;
- pé& bed og breakfast og gérdsturisme;
- av gjester pd hoteller, moteller og overnattingssteder.

¢ Annen bruk, som pé& restauranter, bar og kafeer er & anse som feil.

¢ Produktet kan brukes fil & vispe, hakke, %k}nde og emulgere forskiellige ingredienser.
Det kan dessuten, med bruk av det forskiellige filbeharef, male /hakke kieti; ost, brad,
mose potefer og andre grennsaker eller vispe egg eller flate fif forskjellige oppskrifter.
Enhver annen bruk er iﬁaoktig bruk. lkke bruk produktet fil annet enn ﬁ\siget bruk.

¢ Produktet er ikke utviklet for & fungere med eksterne fidtakere eller med fiemstyrte
systemer. Felg kontinuerlig med pa& produket nar det er i bruk.

GENERELLE SIKKERHETSREGLER

Falg alle sikkerhetsinsiruksjonene for trygg bruk av produkfet.

* Les denne bruksanvisningen naye for du bruker produktet.

¢ Sl& av produktet umiddelbart hvis def overlates uten oppsyn og efter hver bruk, og
seerlig fer du skal foreta vedlikehold, monterer eller demonterer N%ehzreT eller nsermer
deg ge\er i bevegelse under funksjon.

¢ Ikke bruk produkfet hvis stremkabelen eller stepselet er skadet eller hvis produkiet har falt ned

pa bakken eller hvis det er skadef pa en eller annen méte. Hvis siremkabelen er skadet, mé

du kontakte teknisk service som vil sarge for @ skifte den ut for & unngd dlle former for skader.

Unnga at siremkabelen kommer i kontakt med skarpe kanter.

lkke dra i stremkabelen for & trekke stepselet ut av stikkontakten.

lkke bruk adaptere eller skjgteledninger.

lkke foreta endringer p& produkiet.

Forsek aldri & slukke flammer/branntillep med vann. Sl& av produket, trekk ut

stramkabelen og dekk fil flammen med et lokk eller ef brannteppe.

* Barn mg ikke bruke dette produktet. Hold produktet og stramkabelen utenfor barns
rekkevidde. Pass pa at bam ikke leker med produktet.

o |kke la barn leke med plastposene som er en del av emballasjen.

* Bruken av dette produktet er ikke fillatt for personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller med manglende erForing i bruken av elekiriske apparater, me
mindre de overvdkes eller instrueres av voksne som er ansvarlige for deres sikkerhet.

* Unngé kontakt med de bevegelige delene nér produktet er i bruk. Hold hender,
klzer og utstyr langt fra de bevegelige delene nar produktet er i funksjon, for @ unngé

Bersonskader o 9e||er skader Eé produkief.

nngd & ta pd bladene pa mikserenheten, da de er svaert kvasse. Fare for kuttl Vaer
forsikfig under fiering, innsetting og rengjering. Bruk en spatel fil @ fierne maten.

*  M& ikke brukes til & vispe olie eller fett ved haye temperaturer.

o Veer forsiktig nér du heller varme vaesker i mikseren, da de vil kunne sprutes ut fra
produktet pa grunn av en plutselig fordamping.

¢ Bruk beholdere med haye kanter nar du blander vaesker, seerlig hvis de er varme, for
& unngd sel, sprut og forbrenninger.

* Ford unngd sprut mé du alliid putte stavmikseren ned iingrediensene fer du starter den.

. !tte la §Tl;1vmiEseren veere nede i en varm kiele eller p& en plate som stér p& nér den
ikke er i bru

o |kke bruk stavmikseren eller hakkeenheten for & hakke fruktkjemer, bein eller andre
harde matvarer, da de vil kunne skade knivbladene.

* Unngé af vaeskene sfiger over koblingen pa stangen av stavmikseren.

o |kke bruk stavmikseren sammen med deler eller Ii%ehrzr fil andre produkter.

* Bruk kun originale reservedeler fra produsenten. Bruk av reservedeler som ikke er
anbefalt av produsenten kan fere il brann, elektrisk stet eller personskader.

* Unngé & sprute vaesker pa motordelen og pd stramkabelen pa stavmikseren eller &
fukte dem. E(vis de skulle Eomme i kontakt med vaesker m& du sfraks koble stavmikseren
fra stikkontakien og terke den grundig: Fare for elekirisk stat!

* Lo stavmikseren avkjeles for rengjering.

Informasjon om energiforbrukket i slukket/standby modus
Tekniske data angdende forbruk nér oﬁporotet er slukket eller i standby, finner du p&
neftstedet www.smeg.com pd siden som henviser fil det akiuelle produktet.

PRODUSENTENS ANSVAR

Produsenten awviser alt ansvar for skade p& personer eller eiendom fordrsaket av:
¢ bruk av produkiet fil andre formdl enn det som er foreskreve;

* manglende gjennomlesning av bruksanvisningen;

¢ kludring med noen del av produket;

¢ bruk av uoriginale reservedeler;

* manglende overholdelse av sikkerhefsvarslene.

KASSERING

Dette produkfet mé kasseres adskilt fra annet avfall (Direktiv 2012,/19/EU). | henhold til
gjeldende EU-direkiiver, inneholder dette produkfet ingen stoffer i slike konsentrasjoner, at
de kan vurderes som farlige for helse og milie.

Som emballasie for vére produkter benytter vi gjenbrukbare materialer som ikke forurenser miliget.
Lever emballasen il en gjenbruksstasjon.

BRUK

Stavmikseren er laget for & mikse vaesker, blande lettere rerer og lage puré av kokfe
ingredienser. lkke la produkfet fungere i mer enn 30 sekunder sammenhengende.
Produktet kan brukes med alt tilbehgret ved alle hastigheter. SMEC-tilbehgaret (hakker,

grennsakstapper, fradvisp og karaffel) kan kjgpes separat (HBACOT).
FOR FSRSTE GANGS BRUK

Vask alle delene som kan komme i kontakt med matvarene grundig fer du bruker produktet
for farste gang.

FORBEREDELSE FOR BRUK

Kutt ingrediensene opp i biter pd omirent 2 cm.

Monter produktet korrekt far du kobler stramkabelen il stikkontakten.
BRUK AV PRODUKTET

Drei og blokker stangen p& mikseren (5) i motordelen (4). Putt knivenhefen ned i
ingrediensene. Start produktet ved & trykke p& ON/OFF-tasten eller pa tasten TURBO
(1-2): drei pa& hastighetsvelgeren (3) for & regulere hastigheten.

Bland ingrediensene ved @ flytie mikseren forsiktig oppover og nedover.

OPPSKRIFT:

PANNEKAKER@RE

Denne oppskiiften kan lages ved bruk av hakkeinnretningen, som kan bestilles som ekstra
filbeher.

INGREDIENSER:

* legg

o 120 g melis

e 220 g maliose
FRAMGANGSMATE:

1] Bruk tilbeharet hakkeenheten, og seft farst knivene inn i beholderen pé hakkeenheten
og legg deretter ingrediensene i beholderen.

2) Steng hakkeenhefen med lokket, og sett redskapsdelen inn i motordelen. Mos
ingrediensene i 5 sekunder ved hosﬁg%eten TURBO.

Du finner flere oppskrifter i bruks- og filbeharsveiledningen.

RENGJDRING OG VEDLIKEHOLD

* Fiem stopselet fra stramuttaket for du foretar rengjering av stavmikseren.

¢ |kke putt motordelen i vann eller andre vaesker.

* Rengjer motordelen kun med en fukiig klut og naytrale vaskemidler. Beholderen og

knivenhefen pa hakkefilbeheret, den saisikre basen, trédvispen i rustfritt stél og kannen

med kork uten BPA kan vaskes i oppvaskmaskin. Rengier grennsaksfapperen, lokket
& hakkeren og koblingen fil trédvispen med en fukiig %ul. ark grundig.

ﬁ<ke bruk rengjgringsprodukter som inneholder klor, ammoniakk eller blekemiddel pa

metfalldelene ﬁeks. anodisering, fornikling eller kromatering).
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