Avvertenze A

1 Sicurezza

1.1 Avvertenze fondamentali per la
sicurezza

Seguire tutte le istruzioni di sicurezza per un

utilizzo sicuro dell'apparecchio:

* Prima di utilizzare I'apparecchio leggere
aftenfamente questo manuale d'uso.

* Non lasciare 'apparecchio incustodito
menfre & in funzione.

* Non immergere |'apparecchio, il cavo
di alimentazione o la spina in acqua o
qualsiasi altro liquido.

* Non utilizzare I'apparecchio se il cavo
di alimentazione o la spina risultano
danneggiati o se I'apparecchio & caduto
o ferra o si & danneggiato in qualche
modo.

* Se il cavo di alimentazione elettrica &
danneggiato, contattare il servizio di
assistenza tecnica per la sua sosfituzione.

* Evitare che il cavo di alimentazione entri
in contatto con spigoli vivi.

* Non firare il cavo per rimuovere la spina
dalla presa di corrente.

* Non posizionare |'apparecchio sopra
o vicino a fomelli gas o eletfrici accesi,
all'interno di un forno o in prossimitar di
fonti di calore.

* Quesfo apparecchio incorpora un
collegamento di ferra a scopo solo
funzionale.

* Nontentare maidiriparare|'apparecchio
da soli: in caso di guasto farlo riparare
esclusivamente da un tecnico qualificato.

Non apporfare modifiche [

all'apparecchio.

Non tenfare mai di spegnere una
fiamma/incendio con acqua: spegnere
I'apparecchio, togliere la spina dalla
presa di corrente e coprire la fiamma
con un coperchio o con una coperta
ignifuga.

Durante il funzionamento evitare il
contatto con le parti in movimento.
Tenere mani, capelli, vestiti e utensili
lontano dalle parti in movimento durante
il funzionamento per evitare lesioni
personali e/o danni all'apparecchio.
Scollegare  sempre  |'apparecchio
dall’alimentazione quando non & in
funzione, se lasciato incustodito o in caso
di guasto.

Scollegare  sempre  |'apparecchio
dall’alimentazione prima di montare e
smontare i componenti.

Scollegare  sempre  |'apparecchio
dall’alimentazione e lasciarlo raffreddare
prima di futte le operazioni di pulizia.

Non utilizzareilfrullatore in combinazione
con parti o accessori di altri produtfori.

Utllizzare  esclusivamente  ricambi
originali del produttore. L'uso di parti di
ricambio non consigliati dal produttore
pofrebbe provocare incendi, scosse
eletfriche o lesioni alle persone.

Evitare di toccare le lame dell’attacco
frullatore poiché molto affilate: Pericolo
di tagliol Maneggiare con cura durante
la rimozione, l'inserimento e la pulizia.
Utilizzare una spatola per rimuovere il
cibo.
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* Rimuovere il gruppo lame del tritatutio
prima di svuotare la ciotola.

* Non utilizzare per frullare oli o grassi ad
alte temperature.

* Presfare attenzione quando si versano
liquidi caldi sul frullatore in quanto
pofrebbero  essere
fuori  dell'apparecchio a
un’evaporazione improwvisa.

spruzzati  al di
causa di

* Utilizzare recipienti dai bordi alti quando
si frullano liquidi, specialmente se caldi,
per ridurre fuoriuscite, schizzi e ustioni.

* Per evitare spruzzi inserire sempre
I'asta  dell’attacco  frullatore  tra  gli
ingredienti prima di attivare il frullatore
ad immersione.

* Non lasciare il frullatore ad immersione
inutilizzato all'inferno di una  pentola
calda su un fornello acceso.

* Non utilizzare il frullatore ad immersione
o il trifatutto per fritare forsoli di frutta,
ossa o aliri cibi duri poiché potrebbero
danneggiare le lame.

* Evitare che i liquidi superino la giunzione
dell'asta del frullatore.

* Evitare di spruzzare liquidi sul corpo
motore e sul cavo del frullatore ad
immersione o di bagnarli. In caso
vengano a contafto  con  liquidi,
scollegare immediatamente il frullatore
ad immersione dalla presa di corrente
e asciugarlo accuratamente: Pericolo di
scosse elettrichel

* Non utilizzare detergenti aggressivi o
raschietti metallici per pulire il frullatore ad
immersione, i suoi attacchi ed accessori.

Avvertenze

* Spegnere |'apparecchio e scollegarlo
dalla presa di corrente  prima  di
cambiare gli accessori o toccare le pari
in movimento.
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* l'uso di questo apparecchio non
consentito ai bambini.

* Se il cavo di alimentazione elettrica &
danneggiato, contattare il costruttore, il
servizio di assistenza tecnica o personale
qualificato per la sua sostituzione per
evitare qualsiasi pericolo.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Tenere |'apparecchio e il
suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

* le istruzioni per la corretta pulizia
dell'apparecchio  sono  riportate  nel
paragrafo “4 Pulizia e manutenzione”.

Informazioni sul consumo di energia in
modalitd spento/stand-by

| dati tecnici relativi al consumo in modalite
spenfo/stand-by dell'apparecchio,
sono reperibili sul sito www.smeg.com in
corrispondenza della pagina dedicata al
prodotto in oggetto.

1.2 Collegamento dell’ apparecchio
Assicurarsi che la tensione e la frequenza
della  refe corrispondano  a
quelle indicate nella targa dati sul fondo
dell'apparecchio.

elettrica

In caso di incompatibilitd tra la presa e
la spina dell'apparecchio, confattare il
servizio di Assistenza Tecnica per la loro
sostfituzione.
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1.3 Uso conforme alla destinazione
L'inosservanza delle avvertenze disicurezza
e la mancanza di lettura delle istruzioni per
i frullotori @ immersione pud comportare
un uso improprio dell'apparecchio e
conseguenti lesioni personali.

* Non utilizzare |'apparecchio per altri
scopi diversi da quelli per il quale & stato
concepito. L'apparecchio pud essere
utilizzato per frullare, tritare, mescolare
ed emulsionare vari ingredienti. Inolire,
in combinazione con i suoi accessori,
e in grado di fritare/macinare carne,
formaggio, pane, verdure oppure
montare e sbattere le vova e la panna
per diverse preparazioni. Ogni altro uso
e improprio.
* Non far funzionare |'apparecchio per
pit di 30 secondi consecutivi.
* |'apparecchio puo essere utilizzato con
futti gli accessori a qualsiasi velocita.
* 'apparecchio non & concepito per
funzionare con temporizzatori esterni o
con sistemi di comando a distanza.
* Utilizzare |'apparecchio esclusivamente
in ambienti chiusi.
* 'apparecchio pud essere ufilizzato in
applicazioni domestiche e similari, quali:
- nella zona cucina per il personale in
negozi, negli uffici e in altri ambienti
lavorativi:

- nei bed and breakfast e agriturismi;

- da clientiin alberghi, motel e ambienti
residenziali.

o Altri utilizzi, come in ristoranti, bar e
caffetterie, sono impropri.
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1.4 Responsabilita del costruttore
Il costruttore declina ogni responsabilita per
danni subiti da persone e cose causati da:

* Uso dell'apparecchio diverso da quello
previsto

* Mancanza di lettura del manuale d'uso

* Manomissione anche di una singola
parte dell'opparecchio

* Utilizzo di ricambi non originali

¢ Inosservanza  delle  avvertenze  di
sicurezza
° Conservare accuratamente
1 queste istruzioni. Qualora

I'apparecchio sia ceduto ad alfre
persone, consegnare loro anche
queste istruzioni per I'uso.

Queste istruzioni possono essere scaricate
dal sito Web Smeg “www.smeg.com”.

1.5 Smaltimento
Gli apparecchi elettrici non devono essere
smaltiti assieme ai rifiuti domestici.

Gli apparecchi che recano
Ei questo simbolo sono soggetti
I . .

alla Direttiva europea

2012/19/UE.

* Tutti gli apparecchi eletfrici ed eleftronici

dismessi  devono  essere  smaliiti
separatamente  dai rifiuti - domestici,
conferendoli agli appositi centri previsi
dallo Stato. Smaltendo  correttamente
I'apparecchio dismesso, si eviteranno
danni all'ambiente e rischi per la salute
delle persone. Per ulteriori informazioni
sullo dell'apparecchio
dismesso rivolgersi - all’Amministrazione
comunale, all'Ufficio
al negozio dove & sfato acquistato

'apparecchio.

smaltimento

smaltimento o

=



2 Descrizione
dell’apparecchio (Fig. A)

1) Pulsante ON/OFF e pulsante TURBO

2) Seleftore della velocita

3) Corpo motore

4) Asta del frullatore e gruppo lame in
acciaio inox

5) Targhetta di identificazione

6) Frusta a filo in acciaio inox

7) Attacco per frusta a filo

8) Gruppo lame in acciaio inox

9) Ciotola fritatutto senza BPA

10) Base antiscivolo in silicone

11) Riduttore fritatutto

12) Caraffa da 1,4l senza BPA

13) Tappo con guamizione in silicone

o | Gli accessori che possono venire
1 a contaffo con gli alimenti, sono
costruiti con materiali conformi a

quanto prescritto dalle leggi in
vigore.

2.1 Targhetta di identificazione

(Fig. A)
La targhetta di identificazione (5] riporta
i dati tecnici, il numero di matricola e la
marcatura. la tfarghetta di identificazione
non deve mai essere rimossa.

Descrizione

2.2 Prima del primo utilizzo

* Rimuovere eventuali efichette ed adesivi
dal frullatore a immersione e dai suoi
accessori.

* Pulire il corpo motore con un panno
pulito e umido e asciugare.

* Lavare accuratamente i componenti del
frullatore ad immersione e asciugarli
accuratamente  (vedi "4 Pulizia e
manutenzione”).

Parti in movimento

Rischio di lesioni personali o

danni all’ apparecchio

* Non introdurre le dita, forchette
o cucchiai all'interno  degli
attacchi  del frullatore  ad
immersione.  Cio  potrebbe
danneggiare le lame o causare
lesioni personali.

* Tenere mani, capelli, collane,
braccialetti, cravatte, spatole e
altri oggetti lontano dalle lame
del frullatore ad immersione per
evitare lesioni personali o danni
all'apparecchio.

* Non immergere il corpo motore
in acqua o altri liquidi.
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2.3 Descrizione degli accessori 3 Uso
(Fig. A)
3.1 Uso del frullatore a immersione

Caraffa senza BPA (12)

la caraffa graduata senza BPA va da un
minimo di 0,2 litri ad un massimo di 1,4 litri.
Dotata di tappo con guarnizione per la
conservazione di alimenti.

Frusta a filo (6)

Perfetta per montare albumi d'vovo, panna
e per la preparazione di salse, creme,
condimenti, ecc.

Tritatutto (9)

Puo essere utilizzato per fritare erbe
aromatiche, verdure crude, biscotti secchi,
pane secco, cioccolato, frutta secca senza
guscio, carne e pesce (vedi “3.4 Guida
per la lavorazione degli ingredienti’).
Dotato di base antiscivolo in silicone che
puo essere utilizzata come coperchio per
la conservazione di alimenti.

2.4 Descrizione comandi

Pulsante ON/ OFF e pulsante TURBO (1)

Tenere premuto il pulsante ON/OFF per
awiare/arrestare il funzionamento. |l
motore si ferma rilasciando il pulsante.

Tenere premuto solo il pulsante TURBO per
far lavorare le lame alla massima velocita:.

(Fig. B)
Agganciare il corpo  motore  (3)
all'asta (4) del frullatore ruotandolo in
senso antiorario finché non si incastra
nell'alloggiomento.

Inserire la spina nella presa di corrente.

Immergere |'asta nel contenitore con gli
ingredienti da lavorare.

pulsante  ON/OFF  per
awiare il funzionamento. Utilizzare |l
selettore della velocita per aumentare
la velocita o premere il pulsante TURBO
per lavorare alla massima velocita.

Premere il

Continuare finché non si raggiunge la
consistenza desiderata.

Lame affilate

Pericolo di taglio

* Evitare di toccare le lame con
le mani. Utilizzare una spatola
per rimuovere il cibo.

* Maneggiare le lame con cura.

Attivare il  frullatore  ad
immersione SOLO quando |’ asta
del frullatore & posizionata tra
gli ingredienti da processare.
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3.2 Uso degli accessori
Utilizzare I'accessorio piv appropriato a
seconda degli ingredienti da lavorare.

Uso della frusta a filo (Fig. C)

* Assemblare la frusta a filo (6) al suo
riduttore (7).

* Agganciare il corpo motore (3] al
riduttore ruotandolo in senso antiorario
finché non si incastra nell'alloggiamento.

* Iniziare a lavorare gli  ingredienti
premendo il pulsante ON/OFF e
regolare la velocita utilizzando il seleftore
della velocits. £ possibile utilizzare
anche il pulsante TURBO.

* Continuare finché non si raggiunge la
consistenza desiderata.

Uso del tritatutto (Fig. D)

e | Appoggiare la ciotola del fritatutto

1 su una superficie piana e robusta.

frifatutto  inserendo il
gruppo lame (8) nel suo alloggiamento
al centro della ciotola ().

e Assemblare il

e | Assicurarsi che il gruppo lame sia
1 inserito correftamente.

* Inserire gli ingredienti da processare e
coprire la ciotola (9) con il suo riduttore
(17).

* Agganciare il corpo motore (3] al
riduttore ruotandolo in senso antiorario
finché non si incastra nell'alloggiamento.

Uso

* Iniziare a fritare premendo il pulsante
ON/OFF e regolare la
utilizzando il selettore della velocita a
seconda degli ingredienti da sminuzzare
(vedi “3.4 Guida per la lavorazione
degli ingredienti’). £ possibile utilizzare
anche il pulsante TURBO.

* Confinuare finché non si raggiunge la
consistenza desiderata.

velocitd

Lame affilate

Pericolo di taglio

* Evitare di toccare le lame con
le mani. Utilizzare una spatola
per rimuovere il cibo.

* Maneggiare le lame con cura.

Attenzione
* Non far funzionare il tritatutto

senza avere inserito  gli
ingredienti nella ciofola.
* Non inserire ingredienti froppo

caldi.
* Alcune  spezie potrebbero

graffiare la ciotola del fritatutto.
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3.3 Suggerimenti per |'uso del frullatore a immersione

Asta frullatore (4): Accessorio tritatutto (9):

* Muoverla delicatamente verso I'alfo ® Non riempire eccessivamente la ciotola
e verso il basso per oftenere i migliori del fritatutto.
risultati. * Tagliare gli ingredienti in pezzi della

* Tagliare il cibo in piccoli pezzi stessa dimensione per oftenere una
per agevolare il mescolamento e consistenza omogenea.

I'omogeneita di tritatura.

Frusta a filo (6):

* Si consiglia di non montare gli albumi
froppo a lungo per evifare che si
asciughino  froppo  diventando  meno
stabili.

3.4 Guida per la lavorazione degli ingredienti

Ingrediente Preparazione Quantitd  Velocita Tempo
Carmne Tagliare in pezzi di 2-3 cm 200 g TURBO 20 secondi
Formaggio Tagliare in pezzi di MAX 1 cm 120 g TURBO 10 secondi
pasta dura

Carofe Tagliare in pezzi di 2-3 cm 200 g ALTA 15 secondi
Prezzemolo Rimuovere i gambi 50 g ALTA 10 secondi
Cipolle Tagliare a metd o in quattro 100 g MEDIA  8-10 secondi
Aglio Spicchi inferi senza la buccia 12 spicchi ~ BASSA 8-10 secondi

o | Per i migliori risultati e per evitare il danneggioamento delle lame, in caso di
1 ingredienti molto duri (es. formaggio stagionato), si consiglia di aftenersi alle
indicazioni di taglio degli ingredienti sopra riportate.

Le velocita e i tempi riportati in tabella sono indicativi. | risultati possono variare
a seconda della qualitar degli ingredienti e della consistenza che si desidera
ottenere.

[l o




Pulizia e manutenzione

4 Pulizia e manutenzione

A\

Uso non corretto. Pericolo di

folgorazione

* Rimuovere la spina dalla presa
di corrente prima di effettuare
la pulizia del frullatore aod
immersione.

* Nonimmergere il corpo motore
in acqua o altri liquidi.

Uso non corretto. Rischio di

danni alle superfici.

* Non utilizzare getti di vapore
per pulire I'apparecchio.

* Non sulle  parti
fraftate  superficialmente  con
finiture  metalliche (ad es.
anodizzazioni, nichelature,
cromature), prodotti per la
pulizia contenent cloro,
ammoniaca o candeggina.

* Non  utllizzare  defergenti
abrasivi o corrosivi (ad es.
prodottiin polvere, smacchiatori
e spugnette metalliche).

utilizzare

* Non utilizzare materiali ruvidi,
abrasivi o raschiefti
affilati.

metallici

4.1 Pulizia del corpo motore
Per delle
superfici esferne del corpo motore del
frullatore ad immersione, occorre pulirle
regolarmente al termine di ogni utilizzo,
dopo averle lasciate raffreddare. Pulire con
un panno morbido e umido e defergente

neutro.

una bUOﬂO conservazione

4.2 Pulizia dei componenti del
frullatore ad immersione
Asta del frullatore (4)

Lavabile con acqua calda e defergente
neufro. Non lavabile in lavastoviglie.

Frusta a filo in acciaio inox (6)

Lavabile in lavastoviglie.

Riduttore frusta a filo (7)

Pulire con panno morbido e umido, MAI
immergerlo in acqua o altri liquidi. Non
lavabile in lavastoviglie.

Tritatutto (8), (?), (10)

Llame, confenitore e base antiscivolo
lavabili in lavastoviglie.

Riduttore tritatutto (11)
Pulire con panno morbido e umido, MAI
immergerlo in acqua o altri liquidi. Non
lavabile in lavastoviglie.

Caraffa (12) e tappo (13)

Lavabili in lavastoviglie.



Ricette

5 Ricette

Maionese

Ingredienti:

250 g di olio (ad esempio olio di semi di
girasole)

1 vovo e 1 tuorlo
1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe q.b.

Esecuzione:

1. Mettere tutti gl ingredienti  (a
tfemperatura ambiente) nella caraffa
seguendo I'ordine degli ingredienti
indicato sopra.

del

frullatore ad immersione fino a toccare

2. Inserire  delicatamente I'asta

il fondo della caraffa.

3. Mantenendo il frullatore nella stessa
posizione, azionare alla
TURBO. Appena l'olio inizia ad
emulsionarsi, lentamente
I'asta fino ol bordo del composto
e reimmergerla nuovamente,
assicurandosi di incorporare tfutto |olio.

velocitd

sollevare

Tempo di lavorazione: 1 minuto per una
consistenza da condimento; 2 minuti per
una consistenza da salsa.

\W
Guacamole
Ingredienti:
] avocado grande, sbucciato,

denocciolato e tritato

3 cucchiai di succo di limone
125 g di panna acida

1 cucchiaio di aglio tritato

1 cucchiaino di peperoncino Jalapeio

Esecuzione:

1. Utilizzando
infrodurre per prima cosa il gruppo
lame nella ciotola del frifatutio e poi
aggiungere futti gli ingredienti nella
ciotola.

I'accessorio  fritatutto,

2. Coprire il fritatutto con il coperchio e

inserire |'affacco nel corpo motore.
Far funzionare ad impulsi  finché
il composfo raggiunge  la

consistenza desiderata.

non

Suggerimento: servire il guacamole
con tacos e burritos. Per una variante piv
leggera, servire con carote e gambi di
sedano.



Salsa per pancake

Ingredienti:

1 vovo

120 g di zucchero a velo
220 g di maltosio

Esecuzione:

1.

10

Utilizzando  'accessorio  fritatutto,
infrodurre per prima cosa il gruppo
lame nella ciotola del frifatutio e poi
aggiungere tutti gli ingredienti nella
ciotola.

Coprire il tritatutto con il coperchio e
inserire |'attacco nel corpo del motore.

Frullare gli ingredienti per 5 secondi
alla velocita TURBO.



Instructions A

1 Safety

1.1 Essential safety information
Follow all safety instructions in order to use
the appliance safely:

* Read this user manual carefully before
using the appliance.

* Do not leave the appliance unattended
while it is operafing.

* Do notimmerse the appliance, the power
cord or the plug in water or any other
liquid.

* Do not use the appliance if the power
cable or plug appears to be doamaged
or if the appliance has been dropped or
damaged in any way.

* If the power cable is damaged, contact
technical supportimmediately to arrange
replacement.

* Do not allow the power cable to come
into contact with sharp edges.

* Do not pull on the cord to unplug it from
the power socket.

* Do not place the appliance above or
near lithob burners or electric rings, inside
an oven or near other heat sources.

* This appliance is fited with a ground
connection for functional purposes only.

* Do not attempt to repair the appliance
yourself: in the event of faults, it should only
be repaired by a qualified technician.

Do not modify the appliance.

Never fry to put out a fire or flames with
water: turn off the appliance and remove
the plug from the socket and smother
the flames with a fire blanket or other
appropriate cover.

Do not touch moving parts while the
appliance is operating. Keep hands,
hair and clothing, and utensils away from
moving parts during operation, to prevent
personal injury and/or damage to the
appliance.

Always disconnect the appliance from
the power supply when it is not in use, left
unattended or faulty.

Always disconnect the appliance from
the power supply before insfalling and
removing the components.

Always disconnect the appliance from
the power supply and lef it cool down
before cleaning it.

Do not use the blender with parts or
accessories of other manufacturers.

Only use original spare parts. The use
of spare parts not approved by the
manufacturer could lead to fires, electric
shocks or personal injury.

Avoid touching the blades of the blender
attachment as they are very sharp:
Danger of cutsl Handle very carefully
when removing, inserting or cleaning.
Use a spatula if you need to remove

food.

Kl
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* Remove the chopper blade of the
chopper attachment before emptying the
bowl.

* Do not blend hot oil or fat.

* Be careful when pouring hot liquids onto
the blender as they may be ejected due
to sudden evaporation.

* Use tall containers when mixing liquids,
particularly if hot, to reduce spillages,
splattering and burn injuries.

* To avoid splashing always insert the
blender attachment in the food before
switching the hand blender on.

* Do not leave the hand blender in a hot
pot on a it stove while not in use.

* Avoid using the blender affachment and
chopper attachment to chop fruit pits,
bones or other hard food as this may
damage the blades.

* Do not allow liquids to exceed the height
of the joint on the blender shaft.

* Avoid spraying liquid on the motor
body and cable of the hand blender or
gefting them wet. In the event of confact
with liquid, immediately unplug the hand
blender and dry it thoroughly: Electric
shock hazard!

* Do not use harsh detergents or sharp
objects to clean the hand blender, its
aftachments and accessories.

Instructions

* Switch off the appliance and disconnect
from supply before changing accessories
or approaching parts that move in use.

* This appliance shall not be used by
children.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, ifs service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

* Children must never play with the
appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

* Instructions for cleaning of the appliance
can be found in the “4 Cleaning and
care” section.

Information on power consumption in

off/stand-by mode

Technical data on the appliance’s power
consumption in off/stand-by mode can be
found at www.smeg.com under the page
corresponding fo the product in question.

1.2 Connecting the appliance

Make sure that the voltage and frequency
of the power supply correspond to those
indicated on the dafa plate on the bottom
of the appliance.

Ifthe plug of the appliance is not compatible
with the socket, contact Technical Assistance
service for replacement.



Instructions

1.3 Intended use

Failure to comply with the safety insfructions
and failure to read the instructions manual
may lead to the hand blender being used
incorrectly and cause personal injury.

* Do not use the appliance for purposes
other than those for which it
designed. The appliance may be used
to blend, chop, mix and emulsify various
ingredients. In addition, when used in
combination with its accessories, it can
mince/grind  meat, cheese, bread,
vegetables or whip and whisk eggs and
cream for various preparations. Every
other use is considered improper.

Wwdas

* Do not operate the appliance for more
than 30 seconds at a time.

* The appliance can be used with all the
accessories af any speed.

* The appliance is not designed to operate
with external timers or with remote control
systems.

* Use the appliance only indoors.

* This appliance is infended for household
use and similar applications such as:

kitthen areas provided for

personnel in shops, offices and other
work environments

bed and breakfast

accommodation

- in

- in and farm
- by guests in hotels, motels and other
residential type environments.
* Any other use, for example in restaurants,
coffee bars and coffee shops is
considered improper.

1.4 Manufacturer liability

The manufacturer shall not be liable for

injuries or property damage caused by:

* Any use of the appliance other than the
one it was designed for

* Not having read the user manual

* Tampering with any part of the appliance

* The use of non-original spare parts

* Nof following the safety instructions

o | Please keep these insfructions
1 carefully. If the appliance is
passed on fo others, they should
also be given this instructions
booklet.

These instructions can be downloaded from
the Smeg website “www.smeg.com”.

1.5 Disposal
Electrical appliances must not be disposed
of together with household waste.

Ei Devices marked with this
symbol are subject to European
]

Directive 2012/19/EU.
e Al waste electrical and electronic

appliances  must  be disposed  of
separately from domestic waste and
token to authorised waste disposal
facilities. Disposing of the used appliance
correctly will help to safeguard the
health.  For
further information regarding the disposal
of used appliances, please contact your
local authority waste disposal department
or the shop where the appliance was
purchased.

environment and human



Description Use

2 Appliance description 2.2 Before first use
Fig. A * Remove any labels and stickers from the
(Fig. A) hand blender and its accessories.

1) ON/OFF button and TURBO button

2) Speed selector

3) Motor body

4) Stainless steel blender shaft and
stainless steel blade unit

5) Identification plate

* Wipe the motor body with a clean, damp
cloth and dry.

* Thoroughly wash the components of the
hand blender and dry them thoroughly
(see "4 Cleaning and care”).

6) Stainless steel whisk Moving parts

7) Attachment for whisk Risk of personal injury or
8) Stainless steel blade assembly damage to the appliance

9) BPA-free chopper bowl * Do not insert fingers, forks or

10) Non-slip silicone base
11) Chopper adapter
12) 1.4 litre BPA-free jug
13) Lid with silicone seal

e | The accessories infended to come
1 info contact with food are made
of materials that comply with the
provisions of current legislation.

2.1 Identification plate (Fig. A)

The idenfification plate (5) bears the
technical data, serial number and brand
nome of the appliance. Do nof remove the
identification plate for any reason.

spoons into the hand blender
attachments. This could cause
personal injury or damage the

blades.

Keep hands, hair, loose
jewellery, ties or clothing,
spatulas and  other objects
away from the hand blender
aftachments to avoid personal
injury or damage to the
appliance.

Do not immerse the motor base
in water or other liquids.



2.3 Description of accessories

(Fig. A)
BPA-free jug (12)

The BPA-free graduated jug ranges from a
minimum of 0.2 litres to a maximum of 1.4
litres. It has a lid with a seal for preserving
foods.

Whisk (6)

Ideal for whipping egg whites, cream and
for preparing creams, custards, dressings
efc.

Chopper (9)

Canbe usedto chop herbs, raw vegetables,
dry biscuits, bread, chocolate, shelled nuts,
meat and fish (see “3.4 Food processing
guide”). It has a non-slip silicone base that
can be used as a lid when storing food.

2.4 Description of controls

ON/ OFF button and TURBO button (1)

Keep the ON/OFF button pressed to
start / stop the appliance. ON /OFF button
and TURBO button.

Only keep the TURBO button pressed to
use the blades at maximum speed.

Description / Use 2

3 Use

3.1 Using the hand blender (Fig. B)

* Attach the motor body (3) to shaft (4) of [

the blender by turning it anticlockwise
until it engages with the housing.

* Insert the plug into the power socket.

* Immerse the shaft info the container with
the ingredients to be processed.

* Press the ON/OFF button to start the
appliance. Use the speed selector to
increase the speed or the TURBO button
to work at maximum speed.

Continue until you reach the required
consistency.

Sharp blades

Danger of cuts

* Never touch the blades with
your hands. Use a spatula if you

need to remove food.

* Handle blades very carefully.

ONLY start the hand blender
when the shaft of the blender is
immersed the ingredients to be

blended.
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3.2 Using the accessories
Use the most suitable accessory for the food
you wish to process.

Using the whisk (Fig. C)
* Attach the whisk (6] to its adapter (7).

* Attach the motor body (3] to the adapter
by turning it anticlockwise unfil it engages
with the housing.

* Starf fo work the ingredients by pressing
the ON/OFF button and adjust the
speed using the speed selector. The
TURBO button can also be used.

* Confinue until you reach the required
consistency.

Using the chopper (Fig. D)

o | Place the chopper bowl on a flat

1 and sturdy surface.

* Assemble the chopper unit by inserting
the blade unit (8) info its housing at the
centre of the bowl (9).

e | Make sure that the blade unit is
1 inserted correctly.

* Insert the ingredients to be processed
and cover the bowl (9] with its adapter
(11).

* Attach the motor body (3] to the adapter
by turning it anticlockwise until it engages
with the housing.

Use

e Start chopping by pressing the ON/
OFF button and adjust the speed selector
according fo type of the food you wish to
chop (see "3.4 Food processing guide”).
The TURBO button can also be used.

* Confinue until you reach the required
consistency.

Sharp blades
Danger of cuts
* Never touch the blades with

your hands. Use a spatula if you
need to remove food.

* Handle blades very carefully.

Warning

* Do not operate the chopper
without food inside the bowl.

* Itis best o insert foods that are
not foo hot.

* Some spices may scrafch the
chopper bowl.



Use

3.3 Tips for using your hand blender
Blender shaft (4):

* Move it gently up and down to obtain
best results.

* Cut food info small pieces to make
chopping and blending easier.

Whisk (6):

* Avoid beating egg whites for too long as

they might dry ouf too much and become
less stable.

3.4 Food processing guide

Chopper accessory (9):

* Do not overload the chopper bowl.

* Cut food info pieces of the same size to

achieve even results.

Food Preparation Quantity Speed  Time

Meat Cutinto 2-3 cm pieces 200 g TURBO 20 seconds
Hard cheese Cutinto MAX. 1 cm pieces 120 g TURBO 10 seconds
Carrots Cutinto 2-3 cm pieces 200 g HIGH 15 seconds
Parsley Remove the stems 50g¢ HIGH 10 seconds
Onions Cutin half or into quarters 100 g MEDIUM  8-10 seconds
Garlic Whole cloves without skin 12 cloves  LOW 8-10 seconds

jl o

obtain.

e | For best results and to avoid damaging the blades when processing very hard
1 ingredients (e.g. aged cheese), i is recommended that you follow the cutting
instructions for the above ingredients.

The speeds and times indicated in the table are approximate. Results can vary
depending on the qudlity of the ingredients and on the consistency you wish fo

L



4 Cleaning and care

Improper use. Danger of
electrocution
* Unplug the hand blender

before cleaning it.

* Do not immerse the motor base
in water or other liquids.

Improper use. Risk of damage

to surfaces.

* Do not use steam jefs to clean
the appliance.

* Do not use cleaning products
containing chlorine, ammonia
or bleach on parts with metallic
finishes (e.g. anodised, nickel-
or chrome-plated).

* Do notuse abrasive or corrosive
defergents  (e.g.  powder
products, sfain removers and
metallic scourers).

* Do not use rough or abrasive
materials  or  sharp  metal
scrapers.

Cleaning and care

4.1 Cleaning the motor base

To keep the outer surface of the hand
blender motor in good condition, it should
be cleaned regularly after use. Lef the
appliance cool down first. Use a soft, damp
cloth with mild detergent.

4.2 Cleaning the components of the
hand blender
Blender shaft (4)

Wash with warm water and mild defergent.
Not dishwasher safe.

Stainless steel whisk (6)

Dishwasher safe.

Whisk adapter (7)

Clean with a soft damp cloth. DO NOT
immerse in water or other liquids. Not
dishwasher safe.

Chopper (8), (9), (10)

Blade, confainer and non-slip base -
dishwasher safe.

Chopper adapter (11)

Clean with a soft damp cloth. DO NOT
immerse in water or other liquids. Not
dishwasher safe.

Jug (12) and lid (13)

Dishwasher safe.



Recipes

5 Recipes

Mayonnaise

Ingredients:

250 g oil (e.g. sunflower oil)
1 egg and 1 egg yolk

1-2 tablespoons vinegar

Salt and pepper to taste
Method:

1. Put all the ingredients [at room
temperature) info the jug in following
the order indicated above.

2. Genlly insert the hand blender shaft

until it touches the bottom of the jug.

3. Keep the blender in the same position
and operate it af TURBO speed. When
the oil starts emulsifying, slowly raise the
shaft to the top of the mixture and then
back down, making sure to incorporate
all the oil.

Processing time: 1 minute for a dressing-
like result; 2 minutes for a dip-like result.

A

Guacamole

Z
Ingredients:
1 large avocado, peeled, de-stoned and
chopped
3 tablespoons lemon juice
125 g sour cream

1 tablespoon minced garlic

1 teaspoon chopped jalapefio

Method:

1. Using the chopper accessory, firstinsert
the blade assembly into the chopper
bowl, then put all the ingredients into
the bowl.

2. Closethe chopperwith the lid and insert
the motor unit. Pulse until the mixture
reaches the desired consistency.

Suggestion: serve the guacamole with
tacos and burritos. For a lighter option,
serve with carrots and celery sticks.
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Pancake topping

Ingredients:

1 egg
120 g icing sugar

220 g maltose
Method:

1.

20

Using the chopper accessory, firstinsert
the blade assembly into the chopper
bowl, then put all the ingredients into
the bowl.

Close the chopper with the lid and insert
the motor unit. Blend the ingredients for
5 seconds on the TURBO seffing.



Avertissements A

1 Sécurité

1.1 Avertissements fondamentaux
pour la sécurité

Suivez fous les instructions de sécurité pour

une ufilisation sore de I'appareil :

e Avant  d'utliser  'appareil,  lisez
aftentivement ce manuel d'utilisation.

* Ne laissez  pas |'appareil  sans
surveillance lorsqu'il est en fonction.

* N'immergez pas |'appareil, le cable
d'alimentation ou la fiche dans I'eau ou
un autre liquide.

* N'utlisez pas I'appareil si le cable
d'alimentation  ou la  fiche sont
endommagés ou si I'appareil est tombé
au sol ou s'il présente un dommage
quelconque.

* Si le cable d'alimentation électrique
est endommagé, contactez le service
d'assistance  fechnique  pour  son
remplacement.

* Evitez que le cable d'alimentation ne se
trouve au contact d’arétes vives.

* Ne tirez pas le cable pour débrancher la
fiche de la prise de courant.

* Ne positionnez pas |'appareil au-dessus
ou & proximité de broleurs & gaz ou
plaques électriques allumées, a l'intérieur
d'un four ou & proximité de sources de
chaleur.

* Cet appareil comprend une connexion
de mise & la terre & des fins fonctionnelles
uniguement.

* N'essayez jamais de réparer I'appareil
par vous-méme : en cas de panne,
confiez-le exclusivement & un technicien
qualifié pour la réparation.

* N'apportez pas de modifications &

I'appareil.

* N'essayezjamais d'éfeindre une flamme /

incendie avec de I'eau : mettez |'appareil
hors tension, refirez la fiche de la prise
de courant ef couvrez la flamme avec un
couvercle ou une couverture ignifuge.

Durant le fonctionnement, évitez le
contact avec les parties en mouvement.
Eloignez les mains, les cheveux, les
vétements et les ustensiles & |'écart
des pieces en mouvement durant le
fonctionnement pour éviter de vous
blesser ef/ou d’endommager I'appareil.

Débranchez toujours I'appareil de la
prise de courant lorsqu'il nest pas en
fonction, lorsque vous le laissez sans
surveillance ou en cas de panne.

Débranchez toujours l'appareil de la
prise de courant avant de monter et de
démonter les composants.

Débranchez toujours l'appareil de la
prise de courant et laissez-le refroidir
avant foute opération de nettoyage.

N'utilisez pas le mixeur avec des parties
ou des accessoires d'autres fabricants.

Utilisez exclusivement des pigces de
rechange  originales du  fabricant.
L'vtilisation de pieces de rechange
non préconisées par le fabricant
risque de provoquer des incendies,
des électrocutions ou des dommages
corporels.

Evitez detoucherleslames de I'attache du
mixeur car elles sont frés affotées : Danger
de coupure | Manipulez ['appareil
avec soin au cours du démontage, de
I'insertion ef du neffoyage. Utilisez une

spatule pour enlever les aliments.
21
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A

* Démontez le groupe des lames du
hachoir avant de vider le bol.

N'utilisez pas I'appareil pour mixer
des huiles ou des graisses & hautes
températures.

* Faites affention lorsque vous versez
des liquides chauds sur le mixeur car ils
pourraient éfre éjectés hors de |'appareil
en raison d'une évaporation inaftendue.

Utilisez des récipients aux bords hauts
lorsque vous mixez des liquides, surtout
s'ils sont chauds, pour réduire les fuites,
les éclaboussures et les brolures.

Pour éviter les éclaboussures, intfroduisez
toujours la tige de I'attache du mixeur au
coeur des ingrédients avant d'activer le
mixeur & immersion.

* Ne laissez pas le mixeur & immersion au
repos dans une casserole chaude sur un
broleur allumé.

N'utilisez pas le mixeur & immersion ou
le hachoir pour hacher des frognons de
fruits, des os ou d'autres aliments durs car
ils risqueraient d’endommager la lame.

e Evitez que les liquides ne dépassent la
jonction de la tige du mixeur.

o fvitez les éclaboussures de  liquide
sur le corps du moteur ou sur le cable
du mixeur & immersion ef évitez de les
mouviller. En cas de confact avec des
liquides, débranchez immédiatement
le mixeur & immersion de la prise de
courant et séchez

Danger d'électrocution |

soigneusement

* N'utilisez pas des défergents agressifs
ou des racloirs mécaniques pour nettoyer
le mixeur & immersion, ses aftaches et ses
accessoires.

22

Avertissements

e fteignez I'appareil et débranchez la
prise de courant avant de remplacer les
accessoires ou de foucher les parties en
mouvement.

o L'utilisation de cet appareil est interdite
aux enfants.

* Si le cordon d'alimentation électrique
est endommagé, contactez le fabricant,
le  service d'assistance  technique
ou du personnel qudlifié pour son
remplacement afin d’éviter fout danger.

* les enfanfs ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Gardez |'appareil et son
cable hors de la portée des enfants.

* lesinsfructions pour un neftoyage correct
de l'appareil sont indiquées dans le
paragraphe «4 Neffoyage ef enfrefiens.

Informations sur la consommation
d’énergie en mode éteint/ veille

Les donnéestechniques surla consommation
en mode éteint/veille de I'appareil peuvent
&fre consultées sur le site www.smeg.com &
la page consacrée au produit en question.

1.2 Connexion de |'appareil
Assurez-vous que la fension et la fréquence
du réseau électrique correspondent & celles
indiquées sur la plaque signalétique sur le
dessous de l'appareil.

En cas d'incompatibilit¢ entre la prise et
la fiche de 'appareil, contactez le service
d'Assistance  Technique pour les faire
remplacer.



Avertissements

1.3 Usage conforme & la destination
prévue

le non-respect des

sécurité et la lecture omise des instructions

des mixeurs & immersion peuvent entrainer

une mauvaise utilisation de 'appareil et des

dommages corporels conséquents.

averfissements de

* N'utilisez pas l'appareil & des fins autres
que celles pour lesquelles il a été concu.
L'appareil peut étre utilisé pour mixer,
broyer, mélanger ef émulsifier différents
ingrédients. En outre, grace & ses
accessoires, il est en mesure de broyer
/ hacher de la viande, du fromage, du
pain, des légumes ou de monter ef de
battre les ceufs et la créme fraiche pour
différentes préparations. Tout autre usage
est considéré comme un usage impropre.

* N'utilisez pas l'appareil pendant plus de
30 secondes consécutives.

* L'appareil peut étre utilisé avec tous les
accessoires & foufes les vitesses.

* Cet appareil n'est pas concu pour
fonctionner avec des femporisateurs
externes ou des systémes de commande
& distance.

* Utilisezl'appareil exclusivement a l'intérieur.

* l'appareil peut étre utilisé dans des
applications domestiques et similaires,
telles que :

- dansla zone cuisine pour le personnel
de magasins, de bureaux et dans
d'autres milieux de travail ;

- dans les chambres d'hétes et les
gites ;

- par les clients des hétels, des motels et
des résidences.

e D'autres utilisations, comme dans les
restaurants, les bars et les cafés, sont
inappropriées.

A

1.4 Responsabilité du fabricant

Le fabricant décline toute responsabilité en

cas de dommages subis par les personnes

et les biens, causés par :

e L'vtilisation de I'appareil différente de
celle prévue

* La lecture omise du manuel d'utilisation

* l'altération méme d'une seule piéce de
'oppareil

o L'utilisation de pieces détachées non
originales

* La non observation des avertissements de
sécurité

e | Conservez soigneusement
1 ces insfructions. Si vous cédez
l'appareil & d'autres personnes,
veuillez également leur fournir ces
instructions d'ufilisation.

Cesinsfructions peuvent éfre téléchargées sur
le site Internet de Smeg « www.smeg.com ».

1.5 Elimination
les appareils électriques ne doivent pas
étre ¢liminés avec les déchets domestiques.

Ei Les appareils portant ce symbole

sont soumis & la directive
européenne 2012/19/UE.
* Tous les oappareils électriques et

électroniques mis au rebut doivent
éfre éliminés séparément des déchefs
domestiques, en les remettant aux centres
de collecte prévus par I'Etat. L'élimination
adéquate de l'appareil mis au rebut évite
tout dommage & l'environnement et les
risques pour la santé des personnes.
Pour plus d'informations sur '¢limination
de l'appareil mis au rebut, confactez
'administration  locale, le  service
d'élimination des déchets ou le magasin
ou l'appareil a été acheté.
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2 Description de I'appareil
(Fig. A)

1) Bouton ON/OFF et bouton TURBO

2) Sélecteur de la vitesse

3) Corps du moteur

4) Tige du mixeur et groupe des lames en
acier inox

5) Plague d'identification

6) Fouet & fil en acier inox

7) Attache pour fouet & fil

8) Groupe de lames en acier inox

9) Bol du hachoir sans BPA

10) Base antidérapante en silicone

11) Réducteur de hachoir

12) Carafe d'1,4 | sans BPA

13) Bouchon avec joint en silicone

o | Les accessoires susceptibles de se
1 frouver au confact des aliments,

sont construits avec des matériaux
conformes aux prescriptions des
lois en vigueur.

2.1 Plaque d’identification (Fig. A)
la plagque d'identification (5) confient les
données techniques, le numéro de série et
le marquage. N'enlevez jamais la plague
d'identification.
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Description

2.2 Avant la premiére utilisation

* Enlevez les éventuelles éfiquettes et
autocollants du mixeur & immersion et de
ses accessoires.

* Nettoyez le corps du moteur avec un
chiffon propre et humide et séchez.

* lavez soigneusement les composants
du mixeur & immersion et séchez-les
soigneusement [voir «4 Neftoyage et
entretiens).

Parties en mouvement
& Risque de dommages corporels
ou de dégats de |'appareil
* N'introduisez pas les doigts,
des fourchettes ou des cuilleres
a lintérieur des attaches du
mixeur & immersion. Vous
risqueriez d'endommager les
larmes ou de provoquer des
dommages corporels.

» Eloignez les mains, les cheveu,
les colliers, les bracelets,
les cravates, les spatules et
autres objefs des lames du
mixeur & immersion pour éviter
les dommages corporels et
matériels.

* Ne plongez pas le corps du
moteur dans l'eau ou dans

d'autres liquides.



2.3 Description des accessoires

(Fig. A)
Carafe sans BPA (12)

La capacité de la carafe graduée sans BPA
va d'un minimum de 0,2 litre & un maximum
de 1,4 litre. Celle-ci est équipée d'un joint
pour la conservation des aliments.

Fouet a fil (6)

Parfait pour monter les blancs d'ceuf, la
créme fraiche et pour la préparation de
sauces, de crémes, de condiments, efc.

Hachoir (9)

On peut I'utiliser pour hacher des herbes
aromatiques, des crudités, des biscuits
secs, du pain sec, du chocolat, des fruits
secs sans coques, de la viande ef du
poisson (voir «3.4 Guide pour travailler les
ingrédients»). Equipé d'une base en silicone
antidérapante pouvant servir de couvercle
pour conserver les aliments.

2.4 Description des commandes

Bouton ON/ OFF et bouton TURBO (1)

Maintenez le bouton ON/OFF enfoncée
pour démarrer / arréter le fonctionnement.
le moteur s'arréte lorsqu’on relache le
bouton.

Maintenez uniquement le bouton TURBO
enfoncé pour faire tourner les lames & la
vitesse maximale.

Description / Utilisation 2

3 Utilisation

3.1 Utilisation du mixeur &
immersion (Fig. B)

* Accrochezle corps du moteur (3] & latige
(4) du mixeur en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a
ce qu'il s'encastre dans le logement.

* Branchez la fiche sur la prise de courant.

* Immergez la fige dans le récipient avec
les ingrédients & fraifer.

* Appuyez sur le bouton ON/OFF pour
démarrer le fonctionnement. Utilisez le
sélecteur de la vitesse pour augmenter la
vitesse ou appuyez sur le bouton TURBO
pour fravailler & la vitesse maximale.

Continuez consistance

souhaitée.

A\

jusqu'a  la

Lames affGtées

Danger de coupure

» Evitez de toucher les lames avec
les mains. Utilisez une spatule
pour enlever les aliments.

* Manipulez les lames avec soin.

N’activez le mixeur & immersion
QUE lorsque la tige du mixeur
est positionnée au ceceur des
ingrédients & traiter.

A\
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3.2 Utilisation des accessoires
Utilisez |'accessoire approprié en fonction
des ingrédients & fraiter.

Utilisation du fouet & fil (Fig. C)
a fil (6) & son

* Montez le fouet

réducteur (7).

* Accrochez le corps du moteur (3) au
réducteur en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a
ce qu'il s'encastre dans le logement.

» Commencez & hacher les ingrédients
en appuyant sur le bouton ON/OFF et
réglez la vitesse au moyen du sélecteur
de la vitesse. Vous pouvez également
utiliser le bouton TURBO.

* Continuez
souhaitée.

jusqu'a  la  consistance

Utilisation du hachoir (Fig. D)

e | Posez le bol du hachoir sur une
1 surface plane ef solide.

* Assemblez le hachoir en introduisant le
groupe des lames (8) dans son logement
au centre du bol (9).

e | Assurez-vous que le groupe des
1 lames a été correctement inséré.

* Introduisez les ingrédients & traiter et
couvrez le bol (9] avec son réducteur
(11).

* Accrochez le corps du moteur (3) au
réducteur en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a
ce qu'il s'encastre dans le logement.
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2 Utilisation

» Commencez & hacher en appuyant sur
le bouton ON/OFF et réglez la vitesse
au moyen du sélecteur de la vitesse
en fonction des ingrédients & hacher
(voir «3.4 Guide pour travailler les

ingrédients»). Vous pouvez également
utiliser le bouton TURBO.

¢ Continvez
souhaitée.

Lames affGtées
Danger de coupure
e Evitez de toucher leslames avec

les mains. Utilisez une spatule
pour enlever les aliments.

jusqu'a  la  consistance

* Manipulez les lames avec soin.

Attention
* Ne faites pas fonctionner le

hachoir avant d'avoir introduit
les ingrédients dans le bol.

* N'introduisez pas des
ingrédients trop chauds.

* Cerfains  épices  pourraient
rayer le bol du hachoir.



Utilisation

3.3 Suggestions pour |’ utilisation du mixeur & immersion

Tige du mixeur (4) :
* Déplacez-la doucement vers le haut

et vers le bas pour obtenir les meilleurs
résultats.

* Coupez les aliments en petits morceaux
pour faciliter le mixage et I'homogénéité

d’hachage.
Fouet a fil (6) :

* |l est conseillé de ne pas batire les blancs
d'ceufs frop longtemps pour éviter qu'ils
ne séchent trop et deviennent moins
stables.

Accessoire hachoir (9) :

* Ne remplissaient pas excessivement le

bol du hachoir.

* Coupez les ingrédients en morceaux
égaux pour obfenir une consistance

homogéne.

3.4 Guide pour travailler les ingrédients

Ingrédient  Préparation

Quantité Vitesse

Temps

Viande Coupez des morceauxde 2-3cm 200 g TURBO 20 secondes
Friamoge ¢ Coupez des morceaux d'lem MAX 120 g TURBO 10 secondes
pate dure

Carottes Coupez des morceaux de 2-3cm 200 g HAUTE 15 secondes
Persil Coupez les tiges 50 g HAUTE 10 secondes
Oignons Coupez en deux ou en quatre 100 g MOYENNE 8-10 secondes
All Gousses entieres sans pelure 12 gousses BASSE 8-10 secondes

[l o

souhaite obtenir.

e | Pour obtenir de meilleurs résultats et pour éviter d'endommager les lames, dans
1 le cas d'ingrédients trés durs (par exemple du fromage affiné), il est conseillé de
suivre les instructions de coupe pour les ingrédients ci-dessus.

Les vitesses et les temps indiqués dans le tableau sont & titre indicatif. Les résultats
peuvent varier en fonction de la qualité des ingrédients et de la consistance qu’on
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4 Nettoyage et entretien

Utilisation impropre.
d’électrocution

Danger

* Débranchez la fiche de la prise
de courant avant de nettoyer le
mixeur & immersion.

* Ne plongez pas le corps du
moteur dans 'eau ou dans
d'autres liquides.

Utilisation impropre. Risque de
A dommages aux surfaces.
* N'utilisez pas de jets de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

* N'utilisez pas de produits de
neftoyage & base de chlore,
d’ammoniaque ou d'eau de
Javel sur les parties fraitées
en surface avec des finitions
métalliques (ex. anodisations,
nickelages, chromages).

* N'ufilisez pas de détergents
abrasifs ou  corrosifs  (ex.
produits en poudre, détachants
et éponges métalliques).

* N'ufilisez pas de matériaux
réches, abrasifs, ou de racloirs
métalliques tranchants.
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4.1 Nettoyage du corps du moteur
Pour une bonne conservation des surfaces
externes du corps du moteur du mixeur
& immersion, neffoyez-les régulierement
aprés chaque utilisation, aprés les avoir
laissées refroidir. Nettoyez avec un chiffon
doux et humide ef un défergent neutre.

4.2 Nettoyage des composants du
mixeur & immersion
Tige du mixeur (4)

Lavable & I'eau tiede et au détergent neutre.
Non lavable au lave-vaisselle.

Fouet & fil en acier inox (6)

Compatible lave-vaisselle.

Réducteur du fouet a fil (7)

Nettoyez avec un chiffon doux et humide, ne
limmergez JAMAIS dans l'eau ou d'autres
liquides. Non lavable au lave-vaisselle.

Hachoir (8), (?), (10)

Lames, récipient et base anfidérapante
lavables au lave-vaisselle.

Réducteur de hachoir (11)

Nettoyez avec un chiffon doux ethumide, ne
limmergez JAMAIS dans l'eau ou d'autres
liquides. Non lavable au lave-vaisselle.

Carafe (12) et bouchon (13)

Lavables au lave-vaisselle.



Recettes

5 Recettes

Mayonnaise

Ingrédients :

250 g d'huile (par exemple I'huile de
graines de tournesol)

1 ceuf et 1 jaune
1-2 cuilleres & soupe de vinaigre

Salez et poivrez & volonté

Préparation :

1. Mettez ingrédients (&
tfempérature ambiante) dans la carafe

tous les

en suivant |'ordre indiqué ci-dessus.

2. Introduisez délicatement la tige du
mixeur & immersion jusqu’ou fond de la
carafe.

3. Maintenez le mixeur dans la méme
position ef actionnez-le & la vitesse
TURBO. Des que ['huile commence
& émulsionner, lentement
la tige jusqu'au bord du mélange et
réinfroduisez-la en veillant & incorporer
foute |'huile.

soulevez

Temps de préparation : 1 minutes pour
obtenir la consistance d'un condiment :
2 minutes pour obtenir la consistance d'une
sauce.

Guacamole

Ingrédients :

1 grand avocat, épluché, dénoyauté et

haché L
3 cuilléres & soupe de jus de citron

125 g de créme fraiche acide

1 cuillere & soupe d'ail haché

1 cuillere & café de piment Jalapefio

Préparation :

1. Avec 'accessoire hachoir, introduisez
d'abord le groupe des lames dans le
bol du hachoir puis ajoutez fous les
ingrédients.

2. Couvrez le hachoir avec le couvercle
efintroduisez I'affache dans le corps du
moteur. Faites fonctionner par a-coups
jusqu'a ce que le mélange prenne la
consistance souhaitée.

Conseil : servez le guacamole avec des
tacos et des burritos. Pour une variante plus
légere, servez avec des caroftes et des
branches de céleri.
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Sauce pour pancake

Ingrédients :

1 ceuf

120 g de sucre glace
220 g de maltose

Préparation :

1.

30

Avec |'accessoire hachoir, introduisez
d'abord le groupe des lames dans le
bol du hachoir puis ajoutez fous les
ingrédients.

Couvrez le hachoir avec le couvercle
etintroduisez I'attache dans le corps du

moteur. Mixez les ingrédients pendant
5 secondes ¢ la vitesse TURBO.



Hinweise

1 Sicherheit

1.1 Grundlegende Sicherheitshinweise
Beachten Sieimmeralle Sicherheitshinweise,
um den sicheren Gebrauch des Geréts zu
gewdhrleisten:

* Lesen Sie vordem Gebrauch des Gerdétes
diese Bedienungsanleitung genau durch.

e lassen Sie das Gerat wdhrend des
Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

e Tauchen Sie das Gerdt, dessen
Stromkabel oderden Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Verwenden Sie das Gerdt niemals, wenn
das Stromkabel oder der Netzstecker
Schéaden oder nachdem
das Gerdt zu Boden gefallen ist oder
anderweitig beschadigt wurde.

* Wenn das  Stromkabel
istt  kontaktieren  Sie
des Austausches den
Kundendienst.

aufweisen

beschadigt
hinsichtlich
technischen

e Schitzen Sie das Stromkabel vor dem
Kontakt mit spitzen Kanten.

e Zichen Sie niemals an dem Kabel,
um den Stecker aus der Steckdose zu
entfernen.

e Stellen Sie das Geréat niemals in die
Né&he von eingeschalteten Gas- oder
Elekiroherden, in den Backofen oder in
die Né&he von Warmequellen.

* Dieses Ger&t verfugt  Uber ein
ausschlieBlich funktionelles
Erdungssystem.

e Versuchen Sie niemals, das Gerat alleine
zu reparieren. Im Falle einer Stérung
lassen Sie es nur von einem qualifizierten
Techniker reparieren.

A

e Nehmen Sie keine Anderungen am
Gerdt vor.

e Versuchen Sie niemals, Flammen oder einen
Brand mit Wasser zu l6schen. Schalten Sie
das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und decken Sie die
Flamme mit einer Abdeckung oder einer
Decke aus nicht brennbarem Material zu.

* Vermeiden Sie wdhrend des Betriebs
den Kontakt mit den sich bewegenden
Gerateteilen. Wahrend des  Betriebs
missen Hénde, Haare, Kleidungssticke
und Kiichenbesteck/-gerate von den in
Bewegung stehenden Teilen fern gehalten
werden, um Schéden an Personen und/
oder am Gerét zu verhindern.

* Das Gerdt immer vom Stromnetz trennen,
wenn es nicht benutzt wird oder nicht
beaufsichtigtist oder im Falle einer Stérung.

* Das Gerdtvor dem Einbau und Ausbau der
Zubehérteile immer vom Stromnetz trennen.

* Das Gerdt vor den Reinigungsvorgéngen

immer vom Stromnetz
abkihlen lassen.

frennen und

* Verwenden Sie den Standmixer nicht in
Kombination mit Teilen oder Zubehor von
anderen Herstellern.

* Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile des
Herstellers. Die Verwendung von Ersatzteilen,
die nicht vom Hersteller empfohlen werden,
kénnte  zu  Feuer, Stromschlag oder
Verletzungen an Personen fihren.

* Die Messer des Anschlusses fur den
Mixer nicht berthren, da sie sehr scharf
sind: Schneidgefahr! Beim Ausbau, dem
Einsetzen und der Reinigung bitte mit
Vorsicht vorgehen. Verwenden Sie einen
Spatel zum Entfernen der Lebensmittel.
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* Die Messergruppe des Minihackers vor
dem Entleeren des Behdlters entfernen.

e Nicht zum Verrihren von heifem Ol oder
Fett verwenden.

* Vorsicht walten lassen, wenn heiBe
Flussigkeiten auf den Mixer gegossen
werden, da sie durch unvorhergesehenes
Verdampfen ~ aus  dem  Gerét
herausspritzen kénnen.

* Beim  Verrbhren von  Flussigkeiten,
insbesondere von heiBen Flussigkeiten,
den Behdglter immer vom hohen Rand
aus verwenden, um Austritte, Spritzer und
Verbrennungen zu vermeiden.

e Zum Vermeiden von Spritzern den
Mixstab immer in die Zutaten tauchen,
bevor dieser eingeschaltet wird.

* BeiNichtbenutzung den Stabmixer niemals
in einem heiBen und auf eingeschaltetem
Herd stehenden Topf lassen.

* Den Stabmixer oder Minihacker nicht zum
Zerkleinern von Kerngehgusen, Knochen
oder anderen harten Speisen verwenden,
da diese die Messer beschadigen kénnen.

Flussigkeiten

Mixstabs

e Vermeiden, dass die
die Verbindungsstelle des
Uberschreiten.

Vermeiden Sie, dass Flussigkeiten auf das
Motorgehduse oder auf das Kabel des
Stabmixers spritzen oder diese bendssen.
Im Falle eines Kontaktes mit Flissigkeiten
muss der Stabmixer unverziglich vom
Stromnetz  gefrennt  und  sorgféltig
abgetrocknet werden: Stromschlaggefahrl

* Keine  aggressiven  Reinigungsmittel
oder Metallschaber fur die Reinigung
des Stabmixers, seiner Anschlisse und
Zubehérteile verwenden.
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* Vor dem Wechsel der Zubehérteile
oder dem Berihren der in Bewegung
stehenden Teile muss das Gerat
abgeschaltet und vom Stromnetz getrennt
werden.

e Kinder durfen nicht dieses Gerat
verwenden.

* Wenn das Stromkabel beschadigt
ist, kontaktieren Sie hinsichtlich des
Austausches  den  Hersteller,  den
technischen Kundendienst oder
qudlifiziertes  Personal, um jegliche

Gefahr zu vermeiden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
Halten Sie das Gerat und das Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

* Die Anweisungen for eine
ordnungsgemdBe Reinigung des Gerdts
sind im Abschnitt ,4 Reinigung und
Wartung” angefihrt.

Informationen zum Stromverbrauch im

Aus-Zustand/ Stand-by-Modu

Die technischen Daten zum Stromverbrauch
des Gerdts im  Aus-Zustand/Stand-by-
Modus finden Sie unfer www.smeg.com auf
der dem jeweiligen Produkt gewidmeten
Seite.

1.2 Anschluss des Geréts

Stellen Sie sicher, dass die Spannung und
Frequenz des Stromnetzes mit denen auf
dem Kenndatenschild am Geréteboden
angefthrten tbereinstimmen.

Bei Nichtubereinstimmung der Steckdose
und des Gerdatesteckers kontaktieren Sie
den technischen Kundendienst, um einen
Austausch vornehmen zu lassen.
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1.3 Zweckdienlicher Gebrauch

Die Missachtung der Sicherheitshinweise und
die Nichtbeachtung derBedienungsanleitung
der Stabmixer kann zu einer unsachgeméfen
Verwendung des Gerdts und Verletzungen
von Personen fihren.

* Benutzen Sie das Gerdt nicht fur andere
Zwecke als die, fur die es bestimmt ist.
Das Gerdt kann zum Mixen, Zerkleinem,
Mischen und Emulgieren unterschiedlicher
Zutatenverwendetwerden. InKombination
mit seinen Zubehorteilen ist der Stabmixer
in der lage, Fleisch, K&se und Brot zu
zerkleinern/hacken, Gemisse zu stampfen
oder Eier und Sahne fur unterschiedliche
Zubereitungen zu schlagen. Jeder andere
Gebrauch gilt als unsachgeméb.

* Das Gerdt nicht langer als 30 Sekunden
hintereinander in Betrieb setzen.

e Das Gerdtkann mit allen Zubehérteilen bei
jeder Geschwindigkeit verwendet werden.

e Das Gerdt ist nicht fuir den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen vorgesehen.

e Das Gerat nur in

Bereichen verwenden.

e Das Gerat ist fur den Gebrauch im

geschlossenen

hauslichen Bereich  oder  &hnlichem
bestimmt, wie:
- im Kichenbereich fur das

Geschdaftspersonal, in Biros und in
anderen Arbeitsbereichen;

- in Frihstuckspensionen und
Agrotourismen;

- von Gasten in Hotels, Motels und
Wohnkomplexen.

» Sonstige  Verwendungen  wie in
Restaurants, Bars und Cafés sind als
unsachgemaB anzusehen.

1.4 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur Personen-

und Sachschaden, die auf die folgenden

Ursachen zuriickzufihren sind:

* Die zweckwidrige Verwendung des
Gerdtes

* Die Missachtung der Informationen in
der Bedienungsanleitung

e Unbefugte  Anderungen, auch nur
einzelner Gerétekomponenten

* Die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen

* Die Missachtung der Sicherheitshinweise

e | Diese Anleitungen  sorgféltig
1 aufbewahren. Wenn das
Gerdt an  andere  Personen

weitergegeben wird, muss auch

diese Gebrauchsanleitung

beigelegt werden.

kdnnen von  der
,Www.smeg.com”

Diese  Anleitungen
Smeg-Website

heruntergeladen werden.

1.5 Entsorgung

Die elekirischen Aligeréte durfen nicht

zusammen mit dem Hausmill enfsorgt
werden.

E: Die mit diesem Symbol
SN gekennzeichneten Gerdte

unterliegen der Européischen

Richtlinie 2012/19/EU.

* Alle  Elekiro- und Elekironikaltgerdte
missen bei den vom Land vorgesehenen
Sammelstellen vom Hausmll
getrennt entsorgt werden. Durch eine
sachgemébe  Entsorgung  werden
Umweltschéden und Gefahren fur die
Gesundheit von Personen vermieden.
Fir weitere Informationen iber die
Enfsorgung von Altgeréten wenden Sie
sich an die Kommunalverwaltung, an das
Entsorgungsamt oder an das Geschdift, in
dem Sie das Gerdéit gekauft haben.
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2 Beschreibung des Gerdts
(Abb. A)

1) ON-/OFF-Taste und TURBO-Taste

2) Geschwindigkeitsregler

3) Motorgehéuse

4) Mixstab und Messerbaugruppe aus
Edelstahl

5) Typenschild

6) Schneebesen in Edelstahl

7) Schneebesenzubehér

8) Messerbaugruppe aus rosffreiem Stahl

9) BPA-freier Behalter

10) Rutschfeste Silikonbasis

11) Getriebe des Minihackers

12) BPA-freier Behalter von 1,4 |

13) Deckel mit Silikondichtung

e | Das Zubehor, das mit den
1 Llebensmitteln  in Berthrung
kommen kann, ist aus Materialien

gefertigt, die den einschlagigen
geseizlichen Bestimmungen
entsprechen.

2.1 Typenschild (Abb. A)

Das Typenschild (5) enthalt technische
Daten sowie die Seriennummer und das
Prifzeichen. Das Typenschild auf keinen
Fall entfernen.
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2.2 Vor dem ersten Gebrauch
e Enffernen Sie alle Etiketten und Aufkleber
vom Stabmixer und dem Zubehor.

* Wischen Sie das Motorgehduse mit
einem sauberen, feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es ab.

* Waschen Sie alle Bauteile des Stabmixers
und trocknen Sie diese sorgféltig ab
(siehe ,4 Reinigung und Wartung”).

Bewegliche Gerdteteile
& Gefahr von Verletzungen an

Personen und Schéaden am

Gerat

* Keine Finger, Gabeln oder
Loffel in die Anschlisse des
Stabmixers  einfihren.  Dies
konnte zu Beschadigung der
Messer oder Verletzungen von
Personen fihren.

e Halten Sie Hande, Haare,
Kleidungssticke und
Kuchenbesteck/-gerdte  von
den Aufsatzen des Stabmixers
fern, um Schaden an Personen
oder am Gerét zu verhindern.

* Tauchen Sie das Motorgehéuse
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.



2.3 Beschreibung des Zubehérs
(Abb. A)

BPA-freier Behdlter (12)

Das Fassungsvermégen des BPA-freien
Behdlters mit Messskala liegt zwischen
mindestens 0,2 Litern und maximal 1,4 Litern.
Er ist mit einem Deckel mit Silikondichtung
fur die Aufbewahrung von Lebensmitteln
ausgestattet.

Schneebesen (6)

Ideal zum Schlagen von EiweiB3, Sahne und
fur die Zubereitung von Saucen, Cremes,
Dips usw.

Minihacker (?)

Erkann zum Zerkleinern von Krdutern, rohem
Cemise, Trockengebéick, altbackenem
Brot, Schokolade, Trockenobst ohne
Schale, Fleisch und Fisch verwendet werden
(siche ,3.4 Anleitung zur Verarbeitung
der Zutaten”). Er ist mit einer rutschfesten
Silikonbasis ausgestattef, die als Deckel
zur  Aufbewahrung  von  Lebensmitteln
verwendet werden kann.

2.4 Beschreibung der
Bedienelemente

ON-/ OFF-Taste und TURBO-Taste (1)

Halten Sie die ON-/OFF-Taste gedrickt,
um den Betrieb zu starten/stoppen. Wird
die Taste losgelassen, schaltet sich der
Motor aus.

Halten Sie die TURBO-Taste gedriickt, um
die Messer bei Héchstgeschwindigkeit
laufen zu lassen.

Beschreibung / Gebrauch =3

3 Gebrauch

3.1 Gebrauch des Stabmixers
(Abb. B)

* Haken Sie das Motorteil (3) in den Stab
(4) des Mixers ein, indem sie es gegen
den Uhrzeigersinn drehen, bis es in der
Aufnahme einrastet.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

* Tauchen Sie den Stab in den Behdlter mit
den zu verarbeitenden Zutaten.

* Halten Sie die ON-/ OFF-Taste gedrickt,
um den Befrieb zu starten. Verwenden
Sie den  Geschwindigkeitsregler,
um die Geschwindigkeit zu erhdhen
oder die TURBO-Taste, um mit
Haéchstgeschwindigkeit zu arbeiten.

* So lange damit fortfahren, bis Sie die
gewinschte Konsistenz erreicht haben.

Scharfe Messer
Schneidgefahr
* Die Messer méglichst nicht
mit den Hénden berthren.

Verwenden Sie einen Spatel
zum Enffernen der Lebensmittel.

* Behandeln Sie die Messer mit
Vorsicht.

Starten Sie den Stabmixer
NUR, wenn der Mixstab in
die zu verarbeitenden Zutaten
eingetaucht ist.
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-

3.2 Gebrauch der Zubehérteile
Verwenden Sie den fur das zu verarbeitende
Lebensmittel am besten geeigneten Aufsatz.

Gebrauch des Schneebesens (Abb. C)

* Montieren Sie den Schneebesen (6) an
sein Getriebe (7).

e Haken Sie das Motorteil (3) in sein
Getriebe ein, indem sie es gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis es in der

Aufnahme einrastet.

* Beginnen Sie, die Zutaten zu verarbeiten,
indem Sie die ON-/OFF-Taste driicken
und die Geschwindigkeit einstellen.
Auch die TURBO-Taste kann verwendet
werden.

* So lange damit fortfahren, bis Sie die
gewinschte Konsistenz erreicht haben.

Gebrauch des Minihackers (Abb. D)

e | Positionieren Sie den Behdlter des
1 Minihackers auf einer ebenen und

stabilen Flache.

* Montieren Sie den Minihacker, indem
Sie die Messerbaugruppe (8] in ihre
Aufnahme in  der Behdltermitte (9)
einsetzen.

dass
korrekt

o | Vergewissern  Sie  sich,
1 die Messerbaugruppe

eingesefzt ist.

e Geben Sie die zu verarbeitenden
Lebensmittel ein und bedecken Sie den
Behdalter (9) mit seinem Getriebe (11).

* Haken Sie das Motorteil (3] in sein
Cetriebe ein, indem sie es gegen den
Uhrzeigersinn  drehen, bis es in der
Aufnahme einrastet.
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* Beginnen Sie den Zerkleinerungsvorgang
durch Dricken der ON-/OFF-Taste und
stellen Sie die Geschwindigkeit gemal
den zu zerkleinernden Lebensmitteln ein
(sieche ,3.4 Anleitung zur Verarbeitung
der Zutaten”). Auch die TURBO-Taste
kann verwendet werden.

* So lange damit fortfahren, bis Sie die
gewinschte Konsistenz erreicht haben.

Scharfe Messer
Schneidgefahr
* Die Messer méglichst nicht
mit den Hdénden berthren.

Verwenden Sie einen Spatel
zum Entfernen der Lebensmittel.

* Behandeln Sie die Messer mit
Vorsicht.

Achtung
e Betreiben Sie den Minihacker

nicht,  wenn  sich  keine
Lebensmittel im Behalter
befinden.

e Am Besten nicht zu heiBe
Lebensmittel eingeben.

* Manche Gewiirze konnten
den Boden des Minihackers
zerkratzen.



Gebrauch =2

3.3 Empfehlungen fir den Gebrauch des Stabmixers

Mixstab (4): Zubehérteil Minihacker (9):

* Bewegen Sie den Mixstab sanft auf und ¢ Uberladen  Sie  den  Behdlter des
ab, um beste Ergebnisse zu erhalten. Minihackers nicht.

* Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine ¢ Schneiden Sie die Lebensmittel in gleich
Stucke, um das Mixen und Zerkleinern zu groBBe Sticke, um ein gleichméaBiges
vereinfachen. Ergebnis zu erzielen.

Schneebesen (6):

* Es empfiehlt sich, ein zu langes Schlagen
des Eiweifes zu vermeiden, da dies die
Masse trocken und weniger steif werden
|&isst.

3.4 Anleitung zur Verarbeitung der Zutaten

Zutaten  Zubereitung Menge Geschwindigkeit Zeit

Fleisch In 2-3 cm groPe Sticke schneiden 200 g TURBO 20 Sekunden
Hartkése In MAX lem g Site.o 120 g TURBO 10 Sekunden

schneiden

Karotten  In 2-3 cm grofe Sticke schneiden 200 g HOCH 15 Sekunden
Petersilie  Die Stiele entfernen 50¢g HOCH 10 Sekunden
Zwiebeln  In Hdlften oder Viertel schneiden 100 g MITTEL 8-10 Sekunden
Knoblauch Ganze Zehe ohne Haut 12 Zehen NIEDRIG 8-10 Sekunden

e | Fur ein besseres Ergebnis und um Schéden an den Messemn zu vermeiden,
1 empfiehlt es sich bei sehr harten Zutaten (z. B. gereifter Kgse), die Hinweise zum
Schneiden der oben angefihrten Zutaten zu beachten.

Die in der Tabelle angefthrten Geschwindigkeiten und Zeiten sind nur als
Richtwerte anzusehen. Die Ergebnisse kénnen abhangig von der Qualitét der
Zutaten und der Konsistenz, die Sie erreichen méchten, variieren.

[l o
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Reinigung und Wartung

4 Reinigung und Wartung

A\
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UnsachgemédBBer  Gebrauch.
Stromschlaggefahr
e Vor der Reinigung des

Stabmixers den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

* Tauchen Sie das Motorgehduse
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

UnsachgeméBBer  Gebrauch.
Gefahr von Schéden an den
Oberflachen.

* Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

* Bei der Reinigung von
Metallfldchen (z.B. eloxierte,
mit Nickel behandelte oder
verchromte Fléichen) verwenden
Sie keine chlor-, ammoniak-
oder bleichmittelhaltigen
Reinigungsprodukte.

* Verwenden Sie keine
schevernden oder &tzenden
Reinigungsmittel (z. B.
Scheuverpulver,
und Metallschwémme).

Fleckenloser

* Verwenden Sie keine rauen
oder scheuernden Materialien
bzw. scharfkantigen
Metallschaber.

4.1 Reinigung des Motorgehé&uses
Um die AuBenflachen des Motorgehauses
des Stabmixers in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelmaBig gereinigt
werden. Reinigen Sie die Oberflachen
mit einem weichen und feuchten Tuch und
neufralen Reinigungsmitteln.

4.2 Reinigung der Stabmixer-
Bauteile

Mixstab (4)

Mit  warmem Woasser und neutralem

Spilmittel spilen. Nicht im Geschirrspiler

reinigen.

Schneebesen in Edelstahl (6)

Kann im Geschirrspuler gespilt werden.

Getriebe des Schneebesens (7)

Mit einem weichen und feuchten Tuch
reinigen.  NIEMALS in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen. Nicht im
Geschirrspiler reinigen.

Minihacker (8), (9), (10)
Messer, Behdlter und rutschfeste Basis

kannen im Geschirrspuler gespilt werden.

Getriebe des Minihackers (11)

Mit einem weichen und feuchten Tuch
reinigen. NIEMALS in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen. Nicht im
Geschirrspiler reinigen.

Behalter (12) und Deckel (13)

Kénnen im Geschirrspiler gespilt werden.



Rezepte

5 Rezepte

Mayonnaise

Zutaten:

250 g Ol (z.B. Sonnenblumendl)
1 Eiund 1 zusdtzliches Eigelb
1-2 EL Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung:

1.

Verarbeitungsdaver: 1
Dressing-Konsistenz, 2

Geben Sie alle  Zutaten (bei
Zimmertemperatur) in  der oben

genannten Reihenfolge in die Karaffe.

Fihren Sie den Stabmixer langsam ein,
bis er den Karaffenboden berihrt.

Halten Sie den Stabmixer in derselben
Position und lassen Sie ihn bei TURBO
Geschwindigkeit laufen. Wenn das
Ol zu emulgieren beginnt, heben Sie
langsam den Mixstab an die Spitze
der Mischung und senken ihn dann
wieder ab. Stellen Sie sicher, dass Sie
alles Ol erfassen.

Minute  fur
Minuten  for

Dip- Konsistenz.

A

Guacamole

Zutaten:

1 groPe Avocado, geschéilt, entsteint und in
Sticke geschnitten

3 EL Zitronensaft

125 g Sauverrahm
1 EL gehackten Knoblauch
1 TL Jalapeno

Zubereitung:

l.

den  Minihacker.
Sefzen Sie zuerst die Messergruppe
in den Behdalter des Minihackers ein,
dann geben Sie alle Zutaten in den
Behdalter.

SchlieBen Sie den Minihacker mit dem
Deckel und setzen Sie den Anschluss in
das Motorgehduse ein. Im Pulsbetrieb
fortfahren, bis die Mischung die
gewinschte Konsistenz erreicht hat.

Verwenden  Sie

Tipp: Servieren Sie die Guacamole mit
Tacos und Burritos. Als kalorienarme Option

konnen Sie sie auch mit Karotten und
Selleriesticks servieren.
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Pfannkuchen-Topping

Zutaten:

1 Ei

120 g Puderzucker
220 g Maltose

Zubereitung:

1.

40

Verwenden Sie den Minihacker.
Sefzen Sie zuerst die Messergruppe
in den Behdlter des Minihackers ein,
dann geben Sie alle Zutaten in den
Behalter.

Schliefen Sie den Minihacker mit dem
Deckel und setzen Sie den Anschluss
in das Motorgehduse ein. Mischen
Sie die Zutaten 5 Sekunden lang bei
TURBO-Geschwindigkeit.



Informationen zur Entsorgung
GULTIG FUR DEN DEUTSCHEN MARKT

Die folgenden Informationen zur Entsorgung ersetzen die Bestimmungen im

Bedienungshandbuch mit Wirkung ab dem 01.01.2022

e lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elekiro- bzw. Elekironikgerat ist mit einer durchgestrichenen Abfallionne
auf Réadern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und zurickgenommen werden. Es darf somit nicht mit dem
Hausmill entsorgt werden. Das Gerét kann z.B. bei einer kommunalen Sommelstelle
oder ggf. bei einem Vertreiber (sieche unten zu deren Ricknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das giltauch fir alle Bauteile, Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Altgeréits.
Vor der Entsorgung des Aligerdts missen alle nicht eingebauten Altbatterien und Altakkumulatoren
vom Aligerét gefrennt werden. Das gleiche gilt fur Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerét
entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafur verantwortlich, personenbezogene
Daten vom Algerét zu entfernen.

* Hinweise zum Recycling
q Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol gekennzeichnet

sind. Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere Verpackungen, nicht

im Hausmill, sondern ber die bereitgestelllen Recyclingbehdlter oder die
s entsprechenden &rilichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschutz elekirische und elekironische
Gerdte.

* Ricknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsfiéiche Elektro- und Elekironikgerate vertreibt oder diese
gewerblich an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerdétes, ein Aligerst des
Endnutzers der gleichen Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen Funkfionen wie das neue
Gerdt erfullt, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Néhe, unentgeltlich zurickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsfiéiche von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elekiro- und Elekironikgeréite anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber missen zudem auf Verlangen des Endnutzers Aligeréte, die in
keiner duberen Abmessung gréfer als 25 cm sind, (kleine Elekirogerdte) im Einzelhandelsgeschft
oder in unmittelbarer Néhe hierzu unentgellich zurickzunehmen. Die Ricknahme darf in diesem Fall
nicht an den Kauf eines Elekiro- oder Elekironikgerates verknipft, kann aber auf drei Aligeréte pro
Gerdgteart beschrankt werden.
Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das neue Elekiro- oder Elekironikgerat dorthin
geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des Aligerdites fur den Endnutzer kostenlos. Die
vorstehenden Pflichten gelten auch fur den Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Vertreiber Lager- und Versandfléchen fir Elekiro- und Elekironikgerate bzw. Gesamtlager
und Versandflédchen fir Lebensmittel beinhalten, die den oben genannten Verkaufsfléchen
enfsprechen. Die unentgeliliche Abholung von Elekiro- und Elekironikgeréiten ist dann aber auf
Weérmeibertrager (z.B. Kihlschrank), Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bildschirme mit einer
Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten, und Gerdte beschrankt, bei denen mindestens eine
der guBeren Abmessungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle Gbrigen Elekiro- und Elektronikgerate
muss der Vertreiber geeignete Rickgabemoglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewdhrleisten; das gilt auch fir kleine Elekirogeréte (s.0.), die der Endnutzer zuriickgeben
mochte, ohne ein neues Gerdt zu erwerben.
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Waarschuwingen A

1 Veiligheid

1.1 Veiligheidswaarschuwingen
Leef de veiligheidsinstructies na voor een
veilig gebruik van het apparaat:

* lees deze gebruiksaanwijzing
aandachtig véor het gebruik van het
apparaat.

* loat het werkende apparoat niet
onbewaakt achter.

* Dompel het apparaat, de voedingskabel
of de stekker niet onder in water of een
andere vloeistof.

* Gebruik het apparaat niet als de
voedingskabel of de stekker beschadigd
ziin of als het apparaat op de grond is
gevallen of op een of andere manier
schade heeft opgelopen.

* Neem onmiddellijk contact op met een
servicecentrum als de voedingskabel
beschadigd is om deze te laten
vervangen.

* Voorkom dat de voedingskabel scherpe
randen raakt.

* Haal de stekker nief uit het stopcontact
door aan de voedingskabel te trekken.

* Plaats het apparaat niet op of in de
nabijheid van een onfstoken elekirisch
fornuis, een gosfornuis, ineenwarme oven
of in de buurt van de warmtebronnen.

* Dit apparaaat is voorzien van een
aardaansluiting, vitsluitend voor
functionele doeleinden.

* Probeer nooit om zelf het apparaat te
repareren: laat het in geval van een
defect vitsluitend repareren door een
gekwalificeerde technicus.

* Wijzig het apparaat niet.

* Probeer vlammen/brand niet met water

te doven: schakel het apparaat uit,
haal de stekker uit het stopcontact en
bedek het vuur met een deksel of een
brandwerende deken.

Voortkom de aanraking met de
bewegende onderdelen tiidens de
werking. Houd handen, haar, kleding,
en keukengerei buiten bereik van de
bewegende onderdelen om persoonlijk
letsel en/of schade aan het apparaat te
voorkomen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact
als het apparaat niet wordt gebruikt, als
het onbeheerd wordt achtergelaten of in
geval van een sforing.

Haal altijd de stekker uit het sfopcontact
voordat u onderdelen monteert of
demonteert.

Koppel het apparaat daltiid los van de
stroomvoorziening en laaf het afkoelen
voordat u het reinigt.

Gebruik de staafmixer niet in combinatie
met onderdelen of accessoires van een
andere fabrikant.

Gebruik uifsluitend originele
reserveonderdelen van de fabrikant. Het
gebruik van reserveonderdelen die niet
door de fabrikant worden aanbevolen
kan brand, elekirocutie of persoonlijk
letsel veroorzaken.

De messen van de koppelunit van de
staafmixer zijnerg scherp. Raak ze daarom
niet aan: Gevaar voor snijwonden!
Hanteer de mesunits voorzichtig fijdens
het verwijderen, aanbrengen en reinigen.
Verwijder het voedsel met een spatel.
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* Verwijder de mesunit van de hakselmolen
voordat u de hakselmolenkom leegt.

* Nief gebruiken voor het mixen van hele
olies of vetten.

* Wees voorzichtig met het gieten van
hete vloeistoffen op de staafmixer, omdat
deze door een plotselinge verdamping
uit het apparaat zouden kunnen spatten.

* Gebruik houders met een hoge rand
voor het mengen van vloeistoffen, en met
name warme vloeistoffen, om lekken,
spatten en brandwonden te vermijden.

* Steek de staaf dltiid in de ingredignten
voordat u de staafmixer inschakelt, om
spatten te vermijden.

* Laat de staafmixer niet ongebruikt achter
in een hefe pan op een brandend vuur.

» Gebruik de staafmixer of hakselmolen
niet voor het hakselen van klokhuizen,
botten of ander hard voedsel aangezien

beschadigd

de mesunits daardoor

kunnen raken.

e Voorkom dat de vloeistoffen tot boven
de verbindingsnaad van de staaf van de
staafmixer reiken.

* Voorkom dat spatten op de motorunit of
de kabel van de staafmixer terechtkomen
en mack deze onderdelen niet nat. Haal
bij aanraking met vloeistoffen de stekker
van de staafmixer onmiddellik uit het
stopcontact en maak hem zorgvuldig
droog: Elektrocutiegevaarl

* Maak de staafmixer, de koppelunitsen de
accessoires niet schoon met agressieve
reinigingsmiddelen of mefalen krabbers.
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Waarschuwingen

* Schakel het apparaat uit en haal de
stekker it het stopcontact
de accessoires fe verwisselen of de
bewegende onderdelen aan fe raken.

alvorens

* Dit apparaat mag niet gebruikt worden
door kinderen.

* Neem onmiddellijk contact op met de
fabrikant, de technische dienst, of een
deskundige elekfricien wanneer de
voedingskabel beschadigd is om elk
gevaar te voorkomen.

* laat kinderen niet spelen met het
apparaat.  Houd het apparaat  en
de voedingskabel buiten bereik van
kinderen.

* Insfructies voor het correct reinigen
van het foesfel vindt u in het hoofdstuk

"4 Reiniging en onderhoud”.

Informatie over energieverbruik in
vitgeschakelde stand/stand-by

De technische gegevens met betrekking tot
het verbruik in de vitgeschakelde stand/
stand-by van het apparaat zijn te vinden
op www.smeg.com op de speciale pagina
voor het betreffende product.

1.2 Aansluiten van het apparaat
Confroleer of de nefspanning en -frequentie
overeenkomen met de gegevens op het
typeplaatie aan de onderziide van het
apparaat.

In geval van incompatibiliteit tussen
het stopcontact en de stekker van het
apparaat, dient u confact op fe nemen met
de technische hulpdienst voor vervanging

ervan.



Waarschuwingen

1.3 Beoogd gebruik
Het de

veiligheidswaarschuwingen en het niet

niet in acht nemen van
lezen van de gebruiksaanwijzing van de
staafmixer kan leiden tof onjuist gebruik
van het apparaat en daaruit voortvloeiend

persoonlijk letsel.

* Gebruik het toesfel niet voor andere
doeleinden dan die waarvoor het
ontworpen is. Het apparaat kan gebruikt
worden voor het hakselen, kloppen,
fiinmalen en mixen van verschillende
ingrediénten. In  combinatie met de
accessoires kan het vlees, kaas, brood
en groenten hakselen/fiinmalen, of
eieren en slagroom los- en stijfkloppen
voor diverse bereidingen. Elk ander
gebruik is oneigenlijk.

* Laat het apparaat niet langer dan 30
seconden achtereen in werking.

* Het apparaat kan met alle accessoires
op elke snelheid worden gebruikt.

* Het apparaat is niet ontworpen om te
functioneren met externe kookwekkers of
afstandsbedieningssystemen.

* Gebruik het apparaat uitsluitend binnen.

* Het apparaat kan worden gebruikt
in  huishoudelike  en
foepassingen, zoals:

soorfgelijke

- in de personeelskeuken van winkels,
kantoren en andere werkomgevingen;
bed en

vakantieboerderijen;

- in breakfasts  en

- door gasten in hotels en motels en in
residences.

* Andere  toepassingen,  zoals in
restaurants, bars en cafetaria's, zijn niet
toegestaan.

1.4 Aansprakelijkheid van de

fabrikant

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden

gesteld voor schade aan personen en

voorwerpen fengevolge:

* Een ander gebruik van het apparaat dan
wordt voorzien

* Het  niet  doorlezen
gebruiksaanwijzing

* Het forceren van ook slechts één deel
van het apparaat

* Het  gebruik
reserveonderdelen

* De  niet-inacheming

veiligheidswaarschuwingen

de

van

van  niet-originele

de

van

o | Bewaar deze gebruiksaanwijzing
1 goed. Indien het apparaat
aan iemand anders  wordt
doorgegeven, geef deze persoon
dan ook deze gebruiksaanwijzing.

Deze gebruiksaanwijzing is via de website
"www.smeg.com” te downloaden.

1.5 Verwerking
Elekirische apparaten mogen niet samen
met het huisvuil worden weggegooid.

Ei Apparaten met dit symbool

vallen onder de Europese
m=== ) richtlijn 2012/19/EU.
* Alle  afgedankte  elekirische  en

elekfronische apparatuur moet
gescheiden van het huishoudelijk afval
worden afgevoerd naar de daarvoor
door de overheid bestemde centra.
Door afgedankte apparatuur op de
juiste manier fe verwijderen, voorkomt
u schade aan het milieu en risico's
voor de gezondheid van mensen. Voor
meer informatie over het weggooien
van uw oude apparaat kunt u confact
opnemen met uw gemeente, de
afvalverwerkingsdienst of de winkel waar

u het apparaat hebt gekocht.
45
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2 Beschrijving van het
apparaat (Afb. A)

1) AAN/UIT-knop en TURBO-knop

2) Snelheidsschakelaar

3) Motorunit

4)  Staaf van de staafmixer en mesunit van
roestvrij staal

5) Identificatieplaatie

6) Roestvrijstalen draadgarde

7) Koppelunit voor draadgarde

8) Roestvrijstalen mesunit

9) BPA-vrije hakmolenkom

10) Siliconen antislipbasis

11) Koppelunit hakmolen

12) BPA-vrije maatbeker van 1,4 |

13) Deksel met siliconen pakking

° De accessoires die in contact
1 kunnen komen met het voedsel
ziin  gemaakt van
conform de van kracht zinde
wetsbepalingen.

materialen

2.1 Identificatieplaatje (Afb. A)

Het identificatieplaatie (5] bevat de
technische gegevens, het serienummer en
de markering. Het plaatie mag in geen
geval worden verwiiderd.
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Beschrijving

2.2 Vé6ér het eerste gebruik
* Verwiider eventuele efikeften en stickers
van de sfaafmixer en de accessoires.

* Maak de motorunit schoon met een
schone en vochtige doek en maak hem
vervolgens schoon.

* Was de componenten van de staafmixer
zorgvuldig en mack ze goed droog
(zie "4 Reiniging en onderhoud”).

Bewegende onderdelen
& Gevaar voor persoonlijk letsel
of schade aan het apparaat
* Geen vingers, vorken of lepels
in de koppelunits van de
staafmixer steken. Daardoor
kunnen de mesunits beschadigd

raken of kan persoonlik letsel
worden veroorzaakt.

* Houd handen, haar, kettingen,
armbanden, stropdassen,
spatels en andere voorwerpen
buiten bereik van de mesunits
van de  staafmixer om
persoonlijk letsel of schade aan
het apparaat fe voorkomen.

* Dompel de moforunit niet
onder in water of in andere

vloeistoffen.



2.3 Beschrijving van de accessoires

(Afb. A)
BPA-vrije maatbeker (12)

De BPA-vrije maatbeker gaat van minimaal
0,2 liter tot maximaal 1,4 liter. Voorzien van
deksel met pakking voor het bewaren van
voedsel.

Draadgarde (6)

Perfect voor het op-/stfiitkloppen van eiwit
en slagroom, en voor de bereiding van
sauzen, crémes, dressings, enz.

Hakmolen (9)

Kanworden gebruiktvoor hetfijnhakken van
kruiden, rauwe groenten, droge koekjes,
droog brood, chocolade, gedroogd fruit
zonder schil, vlees en vis (zie “3.4 Gids
voor het verwerken van de ingrediénten”).
Voorzien van een siliconen antislipbasis die
als deksel kan worden gebruikt voor het
bewaren van voedsel.

2.4 Beschrijving van de bedieningen

AAN/UIT-knop en TURBO-knop (1)
Schakel het apparaat in/uit door de
AAN/UIT-knop ingedrukt te houden. De
motfor wordt stilgelegd zodra de knop
wordt losgelaten.

Laat de mesunit op de hoogste snelheid
werken door enkel de TURBO-knop
ingedrukt te houden.

Beschrijving/ Gebruik 2

3 Gebruik

3.1 Gebruik van de staafmixer
(Afb. B)

* Bevestig de motorunit (3) aan de staaf
(4) van de staafmixer door hem tegen de
wijzers van de klok in te draaien totdat hij
vastklikt in de behuizing.

* De stekker in hef sfopcontact steken.
* Dompel de staaf in de kom met de te
verwerken ingrediénten.

* Schakel het apparaat in door de
AAN/UIT-knop in te drukken. Verhoog
de snelheid met de snelheidsschakelaar
of druk op de TURBO-knop om op de
hoogste snelheid te werken.

* Ga door fot de gewenste consistentie is
bereikt.

Scherpe messen
Snijgevaar
* Raak de messen niet met de

handen aan. Verwijder het
voedsel met een spatel.

* Hanteer de mesunit voorzichtig.

Schakel de staafmixer pas in
als de staaf van de staafmixer
in of tussen de te verwerken
ingrediénten is aangebracht.
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3.2 Gebruik van de accessoires
Gebruik het accessoire dat het meest
verwerken

geschikt is voor de fe

ingrediénten.

Gebruik van de draadgarde (Afb. C)

* Monteer de draadgarde (6] op het
koppelstuk (7).

* Bevestig de motorunit (3] op het
koppelstuk door hem tegen de wijzers
van de klok in te draaien totdat hij vastklikt
in de behuizing.

* Begin met verwerken van de
ingrediénten door de AAN/UIT-knop
in fe drukken. Regel de snelheid met

de snelheidsschakelaar. U kunt ook de
TURBO-knop gebruiken.

* Ga door fot de gewenste consisfentie is
bereikt.

Gebruik van de hakmolen (Afb. D)

e | Plaats de kom van de hakselmolen

1 op een

ondergrond.

stevige en vlakke

o Zetde hakmolenin elkaar doorde mesunit
(8) aan te brengen op de desbetreffende
behuizing in de hakmolenkom (9).

e | Controleer of de mesunit correct is

1 aangebracht.

* Breng de te verwerken ingrediénten aan
in de hakmolenkom (9) en sluit deze aof
met het koppelstuk {11).

* Bevestig de motorunit (3) op het
koppelstuk door hem tegen de wijzers
van de klok in te draaien totdat hij vastklikt
in de behuizing.
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* Begin metf hakken door de AAN/UIT-
knop in te drukken. Regel de snelheid
met de snelheidsschakelaar, afhankelijk
van de te hakken ingredignten (zie
3.4 Gids voor het verwerken van de
ingrediénten”). U kunt ook de TURBO-
knop gebruiken.

* Ga door fot de gewenste consistentie is
bereik.

Scherpe messen

Snijgevaar

* Raak de messen niet met de
handen aan. Verwijder het
voedsel met een spatel.

* Hanteer de mesunit voorzichtig.

Let op

* laat de hakselmolen niet
werken zonder datingrediénten
in de hakselmolenkom  ziin
aangebracht.

* Vul de hakselmolenkom niet met
erg warme ingrediénten.

* Sommige  kruiden
krassen  achterlaten
hakselmolenkom.

kunnen
op de



Gebruik =2

3.3 Suggesties voor het gebruik van de staafmixer

Staaf van de staafmixer (4): Hakhulpstuk (9):

* Beweeg hem zachties op en neer voor  * Vul de hakselmolenkom niet te veel.

het beste resultaat. * Snild de ingrediénten in evengrote

* Snijd het voedsel in kleine stukjes om stukjes om een gelijkmatige consistentie
het mengen en gelikmatig hakken te te kunnen verkrijgen.
vereenvoudigen.

Draadgarde (6):

* Het is raadzaam de eiwitten nief fe lang
—
op te kloppen om te voorkomen dat ze te

droog en minder stabiel worden.

3.4 Gids voor het verwerken van de ingrediénten

Ingrediént Bereiding Hoeveelheid Snelheid Tijd

Vlees Snijden in stukkenvan 2-3cm 200 g TURBO 20 seconden
Gerijpte kaas  Snijd in stukken van max. 1em 120 g TURBO 10 seconden
Wortelen Snijden in stukken van 2-3cm 200 g HOOG 15 seconden
Peferselie Stelen verwiideren 50 g HOOG 10 seconden
Uien In tweeén of vieren snijden 100 g MEDIUM  8-10 seconden
Knoflook Hele teentjes zonder schil 12 teentjes LAAG 8-10 seconden

e | Voor het beste resultaat en om beschadiging van de messen te voorkomen, is het
1 raadzaam om bij zeer harde ingrediénten (bijv. oude kaas) de bovenstaande
instructies voor het snijden van de ingrediénten te volgen.

De in de tabel vermelde snelheden en tiiden zijn indicatief. De resultaten kunnen
afwijken naar aanleiding van de kwdliteit van de ingrediénten en de gewenste
consistentie.

el o
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Reiniging en onderhoud

4 Reiniging en onderhoud
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Incorrect gebruik. Gevaar voor

elektrische schok

* Haal de stekker uit het
stopcontact  véor  u de
staafmixer reinigt.

* Dompel de motorunit  niet
onder in water of in andere
vloeistoffen.

Incorrect gebruik. Beschadiging

van de oppervlakken.

* Reinig het apparaat niet met
een stoomreiniger.

* Gebruik op de delen waarvan
het oppervlak met metalen
afwerkingen werd behandeld
(bijv. elektrolytische oxidatie,
vernikkeling, verchroming)
geen producten die chloor,
ammonick  of  bleekmiddel

bevatten.

* Gebruik  geen  schurende

of bijtende middelen (bijv.
poeders,  onfivlekkers  of
metaalsponsjes).

* Gebruik geen ruw, schurend of
scherp materiaal.

4.1 Reiniging van de motorunit

Om de vitwendige oppervlakken van
de motorunit van de staafmixer in goede
staat te houden, moeten ze na elk gebruik
gereinigd worden nadat de oven afgekoeld
is. Reinig met een vochtige, zachte doek en
een neutraal reinigingsmiddel.

4.2 Reiniging van de onderdelen
van de staafmixer
Staaf van de staafmixer (4)

Wasbaar met warm water en een
neutraal reinigingsmiddel. Niet
vaatwasmachinebestendig.

Roestvrijstalen draadgarde (6)

Vaatwasmachinebestendig.

Koppelstuk draadgarde (7)

Reinigen met een zachte, vochtige

doek, NOOIT  onderdompelen in
water of andere vloeistoffen.  Niet
vaatwasmachinebestendig.

Hakmolen (8), (9), (10)

Vaatwasmachinebestendige messen, kom
en antislipbasis.

Koppelunit hakmolen (11)

Reinigen met een zachte, vochtige

doek, NOOIT  onderdompelen in
water of andere vloeistoffen.  Niet
vaatwasmachinebestendig.

Maatbeker (12) en deksel (13)

Vaatwasmachinebestendig.
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5 Recepten

Mayonaise

Ingrediénten:

250 g olie (bijvoorbeeld zonnebloemolie)
1 eien 1 eidooier

1-2 eeflepels azijn

Zout en peper naar smaak

Proces:

1. Doe de ingrediénten (op
kamertemperatuur) in de maatbeker.

Houd daarbij de

volgorde aan.

bovenstaande

2. Steek de staaf van de staafmixer er
voorzichtig in fot hij de bodem van de
maatbeker raakt.

3. Houd de staafmixer in dezelfde stand
en schakel de TURBO-snelheid in.
Beweeg de staaf van de staafmixer
langzaam omhoog tot de rand van het
mengsel en vervolgens weer omlaag
wanneer u ziet dat de olie begint te
emulgeren. Zorg ervoor dat u alle olie
in het mengsel opneemt.

Bewerkingstijd: 1 minuut  voor de
consistentie voor een garnering; 2 minuten
voor de consistentie voor een saus.

Guacamole

Ingrediénten:

1 grote avocado, geschild, onfpit en
fiingehakt

3 eetlepels citroensap
125 g zure room
1 eetlepel fiingehakte knoflook

1 theelepel Jalapefio peper

Proces:
1. Gebruik het hakhulpstuk. Breng eerst

de mesunit aan in de hakmolenkom en
doe vervolgens de ingrediénten in de
kom.

2. Dek de hakselmolen af met het deksel
en breng de koppelunit aan op de
motorunit. Laaf de hakselmolen op
impulsen werken tot het mengsel de
gewensfe consistentie heeft verkregen.

Suggestie: serveer de guacamole met
taco’s en burrito’s. Serveer de guacamole
met worfelen en bleekselderij voor een
lichtere variant.
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Stroop

Ingrediénten:

1 ei

120 g poedersuiker

220 g maltose

Proces:

1.
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Gebruik het hakhulpstuk. Breng eerst
de mesunit aan in de hakmolenkom en
doe vervolgens de ingrediénten in de
kom.

Dek de hakselmolen af met het
deksel en breng de koppelunit aan
op de motorunit. Mix de ingrediénten
5 seconden lang op TURBO-snelheid.



Advertencias A

1 Seguridad

1.1 Advertencias fundamentales de
seguridad

Siga todas las instrucciones de seguridad

para un uso seguro del aparato:

* Antes de filizar el aparato, lea
atentamente este manual de uso.

* No deje el aparato sin vigilancia mientras
esté en funcionamiento.

* No sumerja el aparafo, el cable de
alimentacién o el enchufe en agua o en
cualquier ofro liquido.

* No utilice el aparato si el cable de
alimentacién o el enchufe estén dafiados
o si el aparato se ha caido al suelo o si
se ha dafiado de cualquier modo.

* Si el cable de alimentacion eléctrica
estd dafiado, péngase en contacto con
el servicio de asistencia técnica para
sustituirlo.

* Evite que el cable de alimentacion entre
en contacto con aristas cortantes.

* No fire del cable para quitar el enchufe
de la toma de corriente.

* No ponga el aparato sobre o cerca de
hornillos de gas o eléctricos encendidos,
dentro de un homo o préximo a fuentes
de calor.

* Este aparato incorpora una conexiéon a
fierra solo para fines funcionales.

* No infente nunca reparar el aparafo
personalmente: en caso de averia,
acuda exclusivamente a un técnico
cualificado.

* No aporte modificaciones al aparato.

* No intente nunca apagar una llama/

incendio con agua: apague el aparato,
quite el enchufe de la toma de corriente
y cubra la llama con una tapa o con una
cubierta ignifuga.

Durante el funcionamiento evite el
confacto con las piezas en movimiento.
Mantenga las manos, el cabello, la ropa
y los utensilios alejodos de las piezas en
movimiento durante el funcionamiento
para evitar lesiones personales y/o
dafos al aparato.

Desconecte siempre el aparato de
la alimentacién cuando no esté en
funcionamiento, si se deja sin vigilancia
o en caso de averia.

Desconecte siempre el aparato  de
la alimentacion antes de montar y
desmontar los componentes.

Desconecte siempre el aparafo de la
alimentacién y deje que se enfrie antes
de realizar cualquier operacién de
limpieza.

No utilice la batidora combinada con
piezas o accesorios de ofros fabricantes.

Utilice exclusivamente repuestos
originales del fabricante. El uso de piezas
de recambio no recomendadas por
el fabricante podria causar incendios,
descargas eléctricas o lesiones a las
personas.

No toque las cuchillas del acoplamiento
de la batidora porque son muy afiladas.
iPeligro de cortel Maneje con cuidado
al quitar, colocar y limpiar. Utilice una
espatula para quitar los alimentos.
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* Quite el grupo de cuchillos de la
picadora antes de vaciar el bol.

* No utilice para batir aceites o grasas a
altas temperaturas.

* Preste afencién cuando se vierten
liquidos calientes en la batidora, ya que
podrian derramarse fuera del aparato
por una evaporacion imprevista.

* Utilice recipientes con bordes altos
cuando se baten liquidos, especialmente
si estén calientes, para reducir derrames,
salpicaduras y quemaduras.

* Para evitar salpicaduras introduzca
siempre la varilla de acoplamiento de la
batidora entre los ingredientes antes de

activar la batidora de mano.

* No deje la batidora de mano sin utilizar
dentro de una olla caliente en un hornillo
encendido.

* No ufilice la batidora de mano y la
picadora para friturar huesos y semillas
de frutas u ofros huesos y alimentos ya
que podrian dafar las cuchillas.

* Evite que los liquidos superen la union de
la varilla de la batidora.

* Evite salpicar liquidos en el cuerpo del
motor y el cable de la batidora de mano
y mojarlos. En caso de contacto con
liquidos, desconecte inmediatamente
la batidora de mano de la toma de
corriente y séquela con cuidado: jPeligro
de descargas eléctricas!

* No utilice defergentes agresivos o
raspadores metdlicos para limpiar la
batidora de mano, sus acoplamientos y
accesorios.
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* Apague el aparato y desconecte de
la toma de corriente antes de cambiar
los accesorios o de tocar las piezas en
movimiento.

* £l uso de este aparato no esté permitido
a los nifios.

* Si el cable de alimentacion eléctrica
estd dafiado, péngase en contacto con
el fabricante, el servicio de asistencia
técnica o personal cualificado para
sustituirlo, de modo de evitar cualquier
peligro.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.
Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de los nifios.

* las instrucciones para una correcta
limpieza del aparafo se indican en el

apartado “4 limpieza y mantenimiento”.

Informacién sobre el consumo de energia
en modo apagado/stand-by

Los datos técnicos sobre el consumo en
modo apagado/stand-by del aparato
se pueden encontrar en la pagina web
www.smeg.com, en la pdgina dedicada al
producto en cuestion.

1.2 Conexién del aparato

Asegurese de que la tension vy la frecuencia
de la red eléctrica correspondan a las
indicadas en la placa de datos en el fondo
del aparato.

En caso de incompatibilidad entre la
toma y el enchufe del aparato, pongase
en confacfo con el servicio de Asistencia
Técnica para susfituirlo.
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1.3 Uso conforme al destino

El incumplimiento de las advertencias de
seguridad y de las instrucciones para las
batidoras de mano puede dar lugar a un
uso inadecuado del aparato y a lesiones
personales.

* No utilice el aparato para fines disfintos
de oquellos para los que ha sido
disefiado. El aparato puede ufilizarse
para batir, triturar, mezclar y emulsionar
varios ingredientes. Ademds, combinado
con sus accesorios, puede picar/moler
camne, rallar queso, pan, verduras o
bien montar y batir huevos y nata para
distintas preparaciones. Cualquier ofro
uso se considera inadecuado.

* No ponga en funcionamiento el aparato
durante més de 30 segundos seguidos.

* £l aparato se puede utilizar con todos
los accesorios a cualquier velocidad.

* El aparato no ha sido concebido para
funcionar con temporizadores externos o
con sistemas de mando a distancia.

* Utilice el aparato exclusivamente en
ambientes cerrados.

o puede

aplicaciones domésficas 'y similares,

aparafo  se utilizar  en

como:
- en la zona de cocina por parte del
personal en tiendas, oficinas y ofros
ambientes de trabajo;
- en bed and breakfast e instalaciones
de turismo rural;
- por parte de clientes en hoteles,
moteles y ambientes residenciales.
¢ Ofros usos, como en restaurantes, bares
y cafeferias, son inadecuados.

A

1.4 Responsabilidad del fabricante
El fabricante declina toda responsabilidad
por dafios sufridos por personas o cosas
ocasionados por:

* Uso del aparato distinto al previsto

¢ No observancia de la lectura del manual
de uso

* Alteracion incluso de una sola parte del
aparato

* Utilizacién de repuestos no originales

* No observancia de las advertencias de
seguridad

e | Conserve cuidadosamente

1 estas instrucciones. En caso de

que el aparafo se ceda a ofras
personas, enfrégueles también
estas instrucciones de uso.

Estas insfrucciones se pueden descargar
del sitio web Smeg “www.smeg.com”.

1.5 Eliminacién

los aparatos eléctricos no deben ser

eliminados junto a los residuos domésticos.

Ei Los aparatos que llevan este
simbolo estdn sujetos a la

I . .

Directiva europea 2012/19/UE.

* Todos los aparatos eléctricos vy
electronicos en desuso se deben eliminar
por separado de los residuos domésticos,
depositandolos expresamente en los
centros previstos por el Estado. Al eliminar
correctamente el aparato en desuso,
se evitardn dafios al medioambiente y
riesgos para la salud de las personas.
Para  mdés informacion  sobre  la
eliminacion  del oparato en  desuso,
dirfjase a la Administracién municipal, a
la oficina de eliminacion de residuos o a
la tienda donde compré el aparato.
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2 Descripcién del aparato
(Fig. A)

1) Pulsodor ON/OFFy pulsador TURBO

2) Selector de la velocidad

3) Cuerpo del motor

4) Vorillo de lo batidora y grupo de
cuchillas de acero inoxidable.

5) Placa de identificacién

6) Varilla batidora de acero inoxidable

7) Conexién para la varillo batidora

8) Grupo de cuchillas de acero
inoxidable

9) Bol de la picadora sin BPA

10) Base antideslizante de silicona

11) Reductor de la picadora

12) Jarra de 1,4 | 'sin BPA

13) Tapa con junta de silicona

e | Los accesorios que pueden enfrar

1 en contacto con los alimentos
estdn fabricados con materiales

conformes con lo prescrito por las
leyes vigentes.

2.1 Placa de identificacién (Fig. A)
La ploca de identificacién (5) muestra los
datos técnicos, el nomero de matricula vy el
marcado. La placa de identificacion no se
debe quitar nunca.
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2.2 Antes del primer uso
* Quite las efiquefas y adhesivos de la
batidora de mano y de sus accesorios.

* Limpie el cuerpo del motor con un pafio
limpio y humedo y séquelo.

* lave defenidamente los componentes
de la batidora de mano y séquelos
con cuidado (vea ‘4
mantenimiento”).

Piezas en movimiento
& Peligro de lesiones personales o
dafios al aparato
e No dedos,
tenedores o cucharas dentro
de los acoplamientos de la
batidora de mano. Podria

dafiar las cuchillas o causar
lesiones personales.

Limpieza vy

introduzca los

manos, cabello,
corbatas, espdtulas u  ofros
objetos lejos de las cuchillas
de la batidora de mano para
evitar lesiones personales o
dafios al aparato.

* Mantenga

* No sumerja el cuerpo del motor
en agua u ofros liquidos.



2.3 Descripcién de los accesorios

(Fig. A)
Jarra sin BPA (12)

Lo jarra graduada sin BPA va de un minimo
de 0,2 litros a un mdaximo de 1,4 litros.
Cuenta con una tapa con junta para la
conservacién de alimentos.

Varilla batidora (6)

Perfecta para montar claras de huevo, nata
y para la preparacién de salsas, cremas,
aderezos, efc.

Picadora (9)

Se puede ufilizar para triturar hierbas
aromdticas, crudas, galletas
secas, pan seco, chocolate, fruta seca sin
cascara, came y pescado (vea “3.4 Guia
para el procesamiento de losingredientes”).
Cuenta con base antideslizante de silicona

verduras

que se puede ulilizar como tapa para
conservar los alimentos.

2.4 Descripcién de los mandos
Pulsador ON/OFF y pulsador TURBO (1)

Mantenga  presionado el pulsador
ON/OFF para poner en marcha/parar el
funcionamiento. El motor se para al soltar
el pulsador.

Mantenga presionado solo el pulsador
TURBO para hacer trabajar las cuchillas a
la maxima velocidad.

Descripcién / Uso 2

3 Uso

3.1 Uso de la batidora de mano
(Fig. B)

* Acople el cuerpo del motor (3] con
la varilla (4) de la batidora girandola
hacia la izquierda hasta que encaje en
su alojamiento.

e Conecte el enchufe a la toma de

corriente.

* Sumeria la varilla en el recipiente con los
ingredientes que va a procesar.

* Presione el pulsador ON/OFF para
iniciar el funcionamiento.  Utilice el
selector de la velocidad para aumentar
la velocidad o presione el pulsador
TURBO para frabajar a la mdéxima
velocidad.

¢ Continte hasta alcanzar la consistencia
deseada.

A\

Cuchillas dofiladas

Peligro de corte

* Evite tocar las cuchillas con las
manos. Utilice una espdtula
para quitar los alimentos.

* Tenga cuidado al manipular las
cuchillas.

Active la batidora de mano
SOLO cuando la varilla

de la batidora estd entre
los ingredientes que desea
procesar.
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3.2 Uso de los accesorios

Utilice el accesorio mds adecuado de
acuverdo con los ingredientes que va a
procesar.

Uso de la varilla batidora (Fig. C)

* Ensamble la varilla batidora (6) en su
reductor (7).

* Acople el cuerpo del motor (3) con el
reductor girdndolo hacia la izquierda
hasta que encaje en su alojamiento.

» Comience a procesar los ingredientes
presionando el pulsador ON/OFF y
ajuste la velocidad utilizando el selector
de velocidad. Es posible utilizar también
el pulsador TURBO.

e Continde hasta alcanzar la consistencia
deseada.

Uso de la picadora (Fig. D)

e | Apoye el bol de la picadora en
1 una superficie plana y resistente.

* Ensamble la picadora colocando el
grupo de cuchillas (8) en su alojamiento
en el centro del bol ().

o | Aseglrese de que el grupo
1 de  cuchillas  esté  puesto
correctamente.

* Intfroduzca los ingredientes que desea
procesar y cubra el bol (9) con su
reductor (11).

* Acople el cuerpo del motor (3) con el
reductor girdndolo hacia la izquierda
hasta que encaje en su alojamiento.
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» Comience a frifurar presionando el
pulsador ON/OFF y aijuste la velocidad
utilizando el selector de velocidad
de acuerdo con los ingredientes que
desea picar [vea “3.4 Guia para el
procesamiento de los ingredientes”).
Es posible utilizar también el pulsador

TURBO.

e Continde hasta alcanzar la consistencia
deseada.

f Cuchillas dofiladas

Peligro de corte

* Evite tocar las cuchillas con las
manos. Utilice una espdtula
para quitar los alimentos.

* Tenga cuidado al manipular las
cuchillas.

Atencién
* No haga funcionar la picadora

sin haber puesto primero los
ingredientes en el bol.

* No infroduzca ingredientes
demasiado calientes.

* Algunas  especias  podrian
rayar el bol de la picadora.
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3.3 Sugerencias para el uso de la batidora de mano

Varilla de la batidora (4): Accesorio picadora (9):

* Muévala con cuidado hacia arriba y ¢ No llene excesivamente el bol de la
hacia abajo para obtener un resultado picadora.
ptimo. * Corte los ingredientes en trozos del

* Corte los alimentos en trozos mismo famafio para  obtener una
pequefios para facilitar la mezcla y la consistencia homogénea.

homogeneidad de la frituracién.

Varilla batidora (6):

* Se recomienda no montar las claras
durante demasiado tiempo para evitar
que se sequen demasiado y se vuelvan
menos esfables.

3.4 Guia para el procesamiento de los ingredientes

Ingrediente Preparacién Cantidad  Velocidad Tiempo
Carne Corte en trozos de 2-3 cm 200 g TURBO 20 segundos
c?ulizso co[pesie Corte en frozos de MAX Tecm 120 g TURBO 10 segundos
Zanahorias Corte en frozos de 2-3 cm 200 g ALTA 15 segundos
Perejil Quite los tallos 50¢g ALTA 10 segundos
Cebollas Corle en mitades o en cualro 100 g MEDIA 8-10 segundos
partes
Ajo Dientes enteros sin piel 12 dientes  BAJA 8-10 segundos

e | Para obtener un resultado éptimo y para evitar que se dafen las cuchillas, en
1 caso de ingredientes muy duros (ej. queso curado), se recomienda seguir las
indicaciones de corte de los ingredientes indicados anteriormente.

Las velocidades y lostiempos indicados en la tabla son orientativos. Los resultados
pueden variar de acuerdo con la calidad de los ingredientes y de la consistencia
que desea obtener.

jl o
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Limpieza y mantenimiento

4 Limpieza y mantenimiento

A\
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Uso incorrecto. Peligro de

electrocucién

* Desenchufe la clavija de la
toma de corriente antes de

limpiar la batidora de mano.

* No sumerja el cuerpo del motor
en agua u ofros liquidos.

Uso incorrecto. Riesgo de dafios

a las superficies.

* No utilice chorros de vapor
para limpiar el aparato.

* No utilice productos para la
limpieza que contengan cloro,
amoniaco o lejia en las partes
fratadas en su superficie con
acabados  metdlicos  (por
ej. anodizados, niquelados,
cromados).

* No utilice detergentes abrasivos
o corrosivos (por ej. productos
en polvo, quitamanchas vy
estropajos metdlicos).

* No ufilice materiales &speros
o abrasivos ni rascadores
metdlicos afilados.

4.1 Limpieza del cuerpo del motor
Para una buena conservaciéon de las
superficies externas del cuerpo del motor
de la batidora de mano, es necesario
limpiarlas regularmente después de cada
uso y después de haberlas dejado enfriar.
Limpie con un pafio suave y homedo vy

detergente neutro.

4.2 limpieza de los componentes de
la batidora de mano
Varilla de la batidora (4)

Se puede lavar con agua cdliente y
defergente neutro. No se puede lavar en
el lavavaijillas.

Varilla batidora de acero inoxidable (6)

Se puede lavar en el lavavaijillas.

Reductor de la varilla batidora (7)

Redlice la limpieza con un pafio suave y
humedo, no lo sumerjiac NUNCA en agua
u ofros liquidos. No se puede lavar en el
lavavaijillas.

Picadora (8), (), (10)

Cuchillas, recipiente y base antideslizante
que se pueden lavar en el lavavaijillos.

Reductor de la picadora (11)

Realice la limpieza con un pafo suave y
humedo, no lo sumerja NUNCA en agua
u ofros liquidos. No se puede lavar en el
lavavaiillas.

Jarra (12) y tapa (13)

Se pueden lavar en el lavavdiillas.
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5 Recetas

Mayonesa

Ingredientes:

250 g de aceite [por ejemplo de girasol)

1 huevoy 1 yema

1-2 cucharadas de vinagre

Sal y pimienta a gusto

Ejecucion:

1.

Ponga todos los ingredientes
(a temperatura ambiente) en la jarra
siguiendo el orden de los ingredientes

indicado antes.

Intfroduzca suavemente la varilla de la
batidora de mano hasta tocar el fondo
de lajarra.

Manteniendo el batidor en la misma
posicion, accione a la velocidad
TURBO. En cuanto el aceite empiece
a emulsionar, levante lentamente la
varilla hasta el borde de la mezcla y
vuelva a sumergirla, asegurandose de
haber incorporado todo el aceife.

Tiempo del proceso: 1 minuto para una
consistencia de aderezo; 2 minutos para
una consistencia de salsa.

Guacamole

Ingredientes:

1 aguacate grande, pelado, sin semillas y
picado

3 cucharadas de zumo de limén

125 g de nata dcida

1 cucharada de ajo picado

1 cucharadita de chile jalapefio

Ejecucion:

l.

(7]
Utilizando el accesorio  de |o

picadora, infroduzca primero el grupo
de cuchillas en el bol de la picadora
y luego afiada todos los ingredientes
en el bol.

Cubra la picadora con la tapa e
infroduzca el acoplamiento en el
cuerpo del motor. Haga funcionar por
impulsos hasta que la mezcla alcance
la consistencia deseada.

Sugerencia: sirva el guacamole con tacos
y burritos. Para una version mds ligera, sirva
con zanahorias y apio.
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Salsa para panqueques

Ingredientes:

1 huevo

120 g de azicar impalpable
220 g de maltosa

Ejecucion:

1.
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Utilizando el accesorio  de la
picadora, intfroduzca primero el grupo
de cuchillas en el bol de la picadora
y luego afiada todos los ingredientes
en el bol.

Cubra la picadora con la tapa e
infroduzca el acoplamiento en el
cuerpo del motor. Bata los ingredientes
5 segundos a la velocidad TURBO.



Adverténcias A

1 Seguranca

1.1 Adverténcias fundamentais de
seguranca

Siga todas as adverténcias de seguranca

para uma utilizacdo segura do aparelho:

* Antes de filizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacéo.

* N&o deixe o aparelho sem vigilancia
enquanto se enconfra em funcionamento.

* N&o mergulhe o aparelho, o cabo de
alimentacéo ou a ficha em dgua ou em
qualquer outro liquido.

* Nao ulilize o aparelho se o cabo
de alimentacdo ou a ficha estiverem
danificados ou se o aparelho fiver
caido ou se, de alguma forma, esfiver

danificado.

* Se o cabo da adlimentacdo elétrica
estiver danificado, contacte o servico de
assisténcia técnica para que proceda &
sua substituicdo.

* Nd&o permita que o cabo de alimentacéo
enire em contacto com arestas vivas.

* Né&o puxe o cabo para remover a ficha
da fomada de corrente da parede.

* Néo coloque o aparelho sobre ou perto
de fogbes a gds ou eléfricos acesos,
dentro de um forno ou perto de fontes de
calor.

* Este aparelho inclui uma ligacdo & terra
apenas para fins funcionais.

* Nunca tente reparar o aparelho por
conta prépria. Em caso de avaria, solicite
a um técnico qualificado que efetue a
sua reparacgdo.

* Ndo efetue modificacdes no aparelho.

* Nunca fente apagar uma chama/

incéndio com dgua: desligue o aparelho,
extraia a ficha da tomada de corrente e
cubra a chama com uma tampa ou com
uma coberta & prova de fogo.

Durante o funcionomento/ evite o
contacto com partes em movimento.
Mantenha méos, cabelos, vestidos
e utensilios afastados das partes em
movimenfo duranfe o funcionamento
para evitar lesdes pessoais e/ou danos
ao aparelho.

Desligue sempre o aparelho da
alimentacdo quando ndo esfiver em
funcionamento, se for deixado sem
vigilancia e em caso de avaria.
Desligue sempre o aparelho da
alimentacdo antes de montar e
desmontar os componentes.

Desligue sempre o aparelho da
alimentacdo e deixe-o arrefecer antes
de todas as operacdes de limpeza.

N&o ufilize a varinha mdgica em
combinac@o com partes ou acessorios
de outros fabricantes.

Utilize apenas pecas de subsfituicao
originais do fabricante. A utilizacdo de
pecas sobresselentes ndo aconselhadas
pelo fabricante  poderd  provocar
incéndios, choques elétricos ou lesdes
pessodais.

Evite tocar nas léminas do acessério da
varinha mdgica pois sdo muito afiadas:
Perigo de cortel Manuseie com cuidado
durante a remocdo, a insercdo e a
limpeza. Utilize uma espatula para retirar
os alimentos.
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* Retire o grupo das léminas do picador
antes de esvaziar o copo.

* Néo utilize o aparelho para liquidificar
oleos ou gorduras a temperaturas

elevadas.

* Preste afenc@o quando verfer liquidos
quentes na varinha mdagica pois poderdo
ocorrer salpicos fora do aparelho devido
a uma evaporagdo imprevista.

 Utilize  recipientes  com  bordas
allas quando  liquidificar  liquidos,
principalmente se quentes, para reduzir
derrames, salpicos e queimaduras.

* Para evitar salpicos insira sempre a haste
do acoplador da varinha magica entre
os ingredientes antes de ativar a varinha
mdgica.

* Néo deixe a varinha mdgica inufilizada
no interior de um facho quente sobre um
fog@o aceso.

* Nao ufilize a varinha magica ou o
picador para picar carocos da fruta,
ossos ou oufros alimentos duros pois
podem danificar as laminas.

* Evite que os liquidos ulirapassem a
juncao da hasfe da varinha magica.

* Evite salpicar liquidos no corpo do motor
e no cabo da varinha mdgica ou de
os molhar. No caso de confacto com
liquidos, retire imediatamente a varinha
mdgica da tomada e enxugue com
cuidado: Perigo de choques elétricos!

* Nao utilize detergentes agressivos ou
raspadores  metdlicos para limpar a
varinha mégica, os seus acopladores e
acessorios.
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* Desligue o aparelho e refire a ficha da
tomada de corrente antes de mudar os
acessorios ou de focar as parfes em
movimento.

* A lilizacdo deste aparelho ndo é
permitida as criancas.

* Se o cabo da alimentacdo elétrica
estiver danificado, contacte o fabricante,
o servico de assisténcia técnica ou o
pessoal qualificado para que proceda &
sua substituicdo, a fim de evitar perigos.

* As criancas nGo devem brincar com o
aparelho. Mantenha o aparelho e o
respefivo cabo fora do alcance das
criangas.

* As insfrucdes para a limpeza correta do
aparelho séo indicadas no pardgrafo
"4 limpeza e manutencdo”.

Informacdes sobre o consumo de energia
no modo desligado/standby

Os dados técnicos relafivos ao consumo
do aparelho no modo desligado/
standby podem ser consultados no site
www.smeg.com na pdgina dedicada ao
produto em questdo.

1.2 Ligacdo do aparelho
Certificar-se de que a fenséo e a
frequéncia da rede eléfrica correspondem
s indicadas na efiqueta de dados no
fundo do aparelho.

Em caso de incompatibilidade entre a
tomada e a ficha do aparelho, contacte
o servico de Assistencia Técnica para
proceder & sua substituicdo.
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1.3 Utilizacdo em conformidade
com o seu fim

A n&o observancia das adverténcias de

seguranca e a n&o leitura das instrucdes

para as varinhas mdgicas pode causar

uma utilizacdo indevida do aparelho, com

consequentes lesdes pessoais.

* Néo utlize o aparelho para fins
diferentes dos para os quais foi
concebido. O aparelho pode ser
usado para liquidificar, picar, misturar
e emulsionar vdrios ingredientes. Além
disso, em combinacédo com os seus
acessérios, pode picar/moer carne,
queijo, pdo, legumes ou bater e mexer os
ovos e as natas para vdrias preparacdes.
Qualquer outra utilizacdo é impropria.
* Nao faca funcionar o aparelho por mais
de 30 segundos consecutivos.
* O aparelho pode ser utilizado com todos
os acessorios a qualquer velocidade.
* O aparelho nao foi concebido para
funcionar com temporizadores externos
ou com sistemas de comando & disténcia.
* Utilize o aparelho exclusivamente em
ambientes fechados.
* O aparelho pode ser utilizado em
contextos domésticos e similares, como:
- na zona de cozinha de instalacées
comerciais, em escritérios e noutros
ambientes de trabalho;

- nos "bed and breakfast" e casa de
turismo rural;

- por clientes em hotéis, motéis e
ambientes residenciais.

e Qutras uTi|izogées, como emrestaurantes,
bares e cafetarias, ndo séo adequadas.

A

1.4 Responsabilidade do fabricante
O  fabricante  declina  toda @
responsabilidade por danos sofridos por
pessoas e coisas provocados por:

* Utilizacdo do aparelho diferente da
prevista

* Falta de leitura do manual de utilizacéo

* Adulteracdo mesmo que apenas de uma
Unica peca do aparelho

* Utilizacao de pecas de substituicao ndo
originais

* Ndo observancia das adverténcias de
seguranca

e | Guarde cuidadosamente estas
1 instrucdes.  Se o  aparelho
for cedido a oufras pessoas,
entregue-lhes  também  esfas
instrucdes de utilizacao.

As instrucdes também  podem  ser
fransferidas a partir do siio Web da
Smeg: www.smeg.com.

1.5 Eliminacdo

Os aparelhos elétricos ndo devem ser

eliminados juntamente com o lixo doméstico.
Os aparelhos que apresentam

ﬁ este simbolo estdo sujeitos a

= Diretiva europeia 2012/19/UE.

* Todos os aparelhos eléfricos e
eletronicos fora de uso devem ser
eliminados separadamente dos outros
residuos, entregando-os aos centros
especificos previstos pelo Estado. Ao
eliminar corretamente o aparelho fora
de uso, evitar-se-8o danos ao ambiente
e riscos para a saude das pessoas. Para
mais informacées sobre a eliminacdo
do aparelho fora de uso, consulte a
Administracdo camardria, a Autoridade
para a eliminacéo ou a loja onde foi

adquirido o aparelho.
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2 Descricdo do aparelho
(Fig. A)

1) Botdo ON/OFF e botdo TURBO

2) Regulador da velocidade

3) Corpo motor

4) Haste da varinha mégica e grupo das
laminas em aco inox

5) Chapa de identificacéo

6) Batedor de claras em aco inoxidavel

7) Acessorio para batedor de claras

8) Grupo das laminas em aco inoxidavel

9) Copo do picador sem BPA

10) Base antiderrapante em silicone

11) Redutor do picador

12) Jarro de 1,4 | sem BPA

13) Tampa com vedante em silicone

o | Os acessérios que possam entrar

1 em contacto com os alimentos

sGo construidos com materiais
que respeitam as disposicdes das
normas em vigor.

2.1 Chapa de identificacdo (Fig. A)
A chapa de identificacdo (5) indica os
dados técnicos, o nimero de série e a
marcacdo. A chapa de idenfificacdo
nunca deverd ser removida.
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2.2 Antes da primeira utilizac@o

* Refire as efiquetas
adesivos da varinha mdgica e dos seus
acessorios.

eventuais e os

* limpe o corpo do motor com um pano
limpo e humido e enxugue.

* lave cuidadosamente os componentes
da varinha mégica e enxugue-os de
forma precisa (Consulte “4 Llimpeza e
manutencao”).

Partes em movimento
& Risco de lesdes pessoais ou
danos ao aparelho
* Néo infroduza dedos, garfos
ou colheres no inferior dos
acopladores  da  varinha

mdgica. Tal poderd danificar
as laminas ou causar lesdes

pessoais.
* Mantenha maos, cabelos,
colares, pulseiras.  gravatas,

espdfulas e oufros  objetos
afastados  das  laminas  da
varinha mdgica para evitar
lesdes pessoais ou danos ao
aparelho.

* Né&o imerja o corpo do mofor
em dgua ou outros liquidos.



2.3 Descricdo dos acessérios

(Fig. A)
Jarro sem BPA (12)

O jarro graduado sem BPA varia entre
um minimo de O,2 litros até um maximo de
1,4 litros. Apresenta uma tampa com
vedante para a conservacao dos alimentos.

Batedor de claras (6)

Ideal para bater claras de ovo, natos e
para preparacdo de molhos, cremes,
condimentos, etc.

Picador (9)

Pode ser utilizado para picar ervas
aromdticas, legumes crus, biscoitos secos,
pdo seco, chocolate, frutos secos sem
casca, came e peixe (Consulte “3.4 Guia
para a preparacdo dos ingredientes”).
Equipado com base antiderrapante em
silicone que pode ser utilizada como tampa
para a conservacdo dos alimentos.

2.4 Descricdo dos comandos

Botdo ON/OFF e botdo TURBO (1)
Mantenha premido o botdo ON/OFF
para iniciar/parar o  funcionamento.
O motor para libertando o botao.
Mantenha pressionado somente o botdo
TURBO para fazer trabalhar as léminas na
velocidade mdaxima.

Descricdo / Utilizacdo 2

3 Utilizacdo

3.1 Utilizacdo da varinha mégica
(Fig. B)

* Fixe o corpo do motor (3) & haste (4)
da varinha, rodando-o no sentido anti-
hordrio até ao encaixe no corpo do
motor.

* Introduza a ficha na tomada de corrente.

* Imerja a hasfe no recipiente com os
ingredientes a preparar.

* Prima o botdo ON/OFF para iniciar o
funcionamento. Utilize o regulador de
velocidade para aumentar a velocidade
ou prima o botdo TURBO para que
funcione na velocidade maxima.

e Continue até alcancar a consisténcia
desejada.

A\

Laminas afiadas

Perigo de corte

* Evite focar nas laminas com
as mé&os. Utilize uma espdtula
para refirar os alimentos.

* Manuseie as laminas com
cuidado.

Ative a varinha mdgica
SOMENTE quando a
haste da varinha mdgica

estiver posicionada entre os
ingredientes a processar.
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3.2 Utilizacdo dos acessérios
Utlize o acessério mais apropriado
dependendo dos ingredientes a preparar.

Utilizacdo do batedor de claras (Fig. C)

* Monte o batedor de claras (6) no seu

redutor (7).

* Fixe o corpo do motor (3] ao redutor,
rodando-o no sentido anti-hordrio até
ao encaixe no corpo do motor.

» Comece a processar os ingredientes
premindo o botdo ON/OFF e ajuste
a velocidade utilizando o seletor da
velocidade. E possivel utilizar também o
botdo TURBO.

e Continue até alcancar a consisténcia
desejada.

Utilizacdo do picador (Fig. D)

e | Coloque o copo do picador
1 numa superficie plana e robusta.

* Monte o picador inserindo o grupo das
laminas (8) no seu encaixe no centro do
copo (9).

o | Certifique-se de que o grupo das
1 laminas esteja inserido de forma
correta.

* Insira osingredientes a processar e cubra
o copo (?) com o seu redutor (11).

* Fixe o corpo do motor (3] ao redutor,
rodando-o no sentido anti-hordrio até
ao encaixe no corpo do motor.
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* Comece a picar premindo o bot&o
ON/OFF e ajuste a velocidade
ufilizando o seletor de velocidade
conforme os ingredientes a (Consulte
"3.4 Guio para a preparacdo dos

ingredientes”). £ possivel utilizar também
o botao TURBO.

e Continue até alcancar a consisténcia
desejada.

Laminas afiadas
A Perigo de corte
* Evite tocar nas laminas com
as mé&os. Utilize uma espdtula
para refirar os alimentos.
* Manuseie as laminas
cuidado.

Atencdo
e Néo faca funcionar o

picador sem fer colocado os
ingredientes no copo.

* Ndo ingredientes
demasiado quentes.

com

insira

* Algumas especiarias podem
riscar o copo do picador.
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3.3 Sugestdes para a utilizacdo da varinha mégica

Haste da varinha (4):

* Movimente-a delicadamente para cima
e para baixo para obter os melhores
resultados.

* Corte o alimento em pequenos pedacos
para facilitar a mistura e a trituracéo.

Batedor de claras (6):

e £ recomenddvel ndo montar as claras

durante  demasiado

tempo  porque
poderiam secar e fornar-se menos

estdveis.

Acessério picador (9):
* Nd&o preencha excessivamente o copo
do picador.

* Corte os ingredientes em pedacos
do mesmo tamanho para obfer uma
consisténcia homogénea.

3.4 Guia para a preparacdo dos ingredientes

Ingrediente Preparacdo Quantidade Velocidade Tempo

Carne Corte em pedacosde 2-3cm 200 g TURBO 20 segundos
Quetioety Corte em pedacos de MAX Tem 120 g TURBO 10 segundos
pasta dura

Cenouras Corte em pedacos de 2-3 cm 200 g ALTA 15 segundos
Salsa Retire os caules 50¢g ALTA 10 segundos
Cebolas Corte a meio ou em quatro 100 g MEDIA 8-10 segundos
Alho Dentes inteiros sem casca 12 dentes BAIXA 8-10 segundos

i

[l o

desejar obter.

Para melhores resultados e para evitar que as laminas se danifiquem, no caso de
ingredientes muito duros (por exemplo, queixo curado), aconselha-se respeitar
as indicacées de corte dos ingredientes acima referidas.

As velocidades e os tempos listados na tabela sdo indicativos. Os resultados
podem variar conforme a qualidade dos ingredientes e a consisténcia que se
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4 Limpeza e manutencdo

Utilizacdo ndo correta. Perigo

de eletrocussdo

* Extraia a ficha da tomada de
corrente antes de efetuar a
limpeza da varinha mdégica.

* N&o imerja o corpo do motor
em agua ou outros liquidos.

Utilizacdo ndo correta. Riscos
A de danos nas superficies.

* Nao utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

* Nao utilize nas partes
fratadas superficialmente
com acabamentos metdlicos
(por exemplo, anodizacées,
niquelagens, cromagens),
produtos para a limpeza que
contém cloro, amoniaco ou
lixivia.

* Ngo  utilize  defergentes
abrasivos ou corrosivos  (por
exemplo, produtos em p&,
removedores de manchas e
palhas de aco/esfregdes de
arame).

* Néo utilize materiais dsperos,
abrasivos  ou  raspadores
metdlicos afiados.
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4.1 Limpeza do corpo do motor

Para uma boa conservacdo das superficies
exferiores do corpo do motor da
varinha mdgica, é necessdrio limpa-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apds as fer deixado arrefecer. Limpe com
um pano macio e himido e defergente

neutro.

4.2 limpeza dos componentes da
varinha mdgica
Haste da varinha (4)

Lavavel com dgua quente e defergente
neutro. N&o lave em mdéquinas de lavar
louca.

Batedor de claras em aco inoxidavel (6)

Lavavel na maquina de lavar louca.

Redutor do batedor de claras (7)

Limpe com um pano macio e homido,
NUNCA imerja em dgua ou em outros
liquidos. Nao lave em mdquinas de lavar
louca.

Picador (8) () (10)
Laminas, recipiente e base antiderrapante
lavaveis na maquina de lavar louca.

Redutor do picador (11)

Llimpe com um pano macio e homido,
NUNCA imerja em dgua ou em outros
liquidos. Nao lave em maquinas de lavar
louca.

Jarro (12) e tampa (13)

Lavaveis na méquina de lavar louca.



Receitas

5 Receitas

Maionese

Ingredientes:

250 g de ¢leo (por exemplo dleo de
sementes de girassol)

1 ovoe 1 gema
1-2 colheres de sopa de vinagre

Sal e pimenta g.b.

Preparacdo:

1. Cologue todos os ingredientes (&
femperatura  ambiente) no  jarro
seguindo a ordem dos ingredientes
indicada acima.

2. Insira delicadamente a haste da
varinha mdgica até tocar o fundo do
jarro.

3. Mantendo a varinha mdgica na
mesma posicdo, acione na velocidade
TURBO. Quando o 6leo comecar a se
emulsionar, levante lentamente a haste
até & borda do composto e volte a
imergi-la, cerfificando-se de que estd
a incorporar todo o dleo.

Tempo de preparacdo: 1 minuto para
uma consisténcia de condimento; 2 minutos
para uma consisténcia de molho.

'E

Guacamole

Ingredientes:

1 abacate grande, descascado, sem
caroco e picado

3 colheres de sopa de sumo de liméo
125 g de natas acidas
1 colher de sopa de alho picado

1 colher de café de pimenta-jalapenho

Preparacéo:

picador,
infroduza primeiro o grupo das laminas

1. Utilizando o acessdrio

no copo do picador e em seguida

(]

junte fodos os ingredientes no copo.

2. Cologue a tampa no picador e insira
o acoplador no corpo do motor. Faca
funcionar com impulsos até que o
composto estiver com a consisténcia
desejada.

Sugestdo: sirva o guacamole com tacos e
burritos. Para uma variante mais leve, sirva
com cenouras e caules de aipo.



Molho para panquecas

Ingredientes:

1 ovo

120 g de actcar em pd
220 g de maltose

Preparacdo:

1.
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Utllizando o acessério  picador,
infroduza primeiro o grupo das laminas
no copo do picador e em seguida
junte todos os ingredientes no copo.

Cologue a tampa no picador e insira
o acoplador no corpo do motor. Bata

os ingredientes durante 5 segundos na
velocidade TURBO.



Anvisningar A

1 Sdkerhet

1.1 Grundléggande
séikerhetsanvisningar

Foli alla sakerhefsanvisningar fér en saker

anvéndning av apparaten:

* Innan man anvénder apparaten ska man
noga lésa denna bruksanvisning.

* lomna infe apparaten odvervakad nér
den &r i funktion.

* Sank inte ned apparaten, nétsladden
eller stickkontakten i vatten eller n&gon
annan vétska.

* Anvand inte apparaten om ndétsladden
eller kontakten &r skadad, om apparaten
ramlat ner p& golvet eller skadats pa
nagot sdtt.

* Om natsladden  skadas  kontakta
omedelbart den tekniska supporten som
i sin tur sérjer for att sladden byts ut.

e Se fill att natsladden inte kommer i kontakt
med vassa kanter.

* Dra inte i nétsladden fér att dra ut
stickkontakten ur eluttaget.

* Placera inte apparaten pé eller i narheten
av gas- eller elspisar som &r i drift, inne i
en ugn eller i narheten av varmekdillor.

* Denna apparat &r forsedd med en
jordningsanslutning endast i funktionellt
syfte.

* Forsok  aldrig  reparera  apparaten
siglv: vid fel l&t endast repareras av en
kvalificerad tekniker.

* Utfér inga éndringar pd apparaten.

* Forsok aldrig slacka en laga eller en

brand med vatten. Sténg av apparaten,
dra ut kontakten ur eluttaget och téck
sver lagan med ett lock eller en brandfilt.

Under drift undvik kontakt med delar
i rorelse. Se till att halla hénder, hér,
klader och koksredskap pé avstand fran
delar i rérelse i samband med drift fér aft
undvika skérskador och/eller skador p&
apparaten.

Koppla alliid bort apparaten  frén
férsdriningen nér den inte @r i funktion,
om den lamnas utan tillsyn eller om ett fel
skulle intréffa.

Koppla allid bort apparaten  frén
férsdriningen  innan  komponenterna
monteras eller monteras ned.

Koppla dllid bort apparaten  frén
forsdriningen och 1&t den svalna innan
den rengdrs.

Anvand inte mixern i kombination med
delar eller tillbehor fréan andra tillverkare.

Anvénd endast fillverkarens
originalreservdelar. Att anvénda andra
reservdelar &n de som rekommenderas
av tillverkaren kan ge upphov till brénder,
elekfriska stétar eller andra personskador.

Ror inte vid mixerns knivar effersom de
ar mycket vassa: Risk fér skarskadal Var
forsiktig vid nedmontering, montering och
rengdring. Anvand en spatel for aft ta ut
maten.
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e Ta bort hacktillsatsens knivar innan du
tommer behallaren.

* Fér inte anvéndas fér att mixa olja eller
fett vid hog temperatur.

* Var férsiktig nér du héller varma vétskor
pd mixern, effersom vétskorna  kan
stinka utanfér apparaten vid plétslig
avdunstning.

* Anvénd behéllare med héga kanter nér
du mixar vétskor (sarskilt om de &r varmal)
for att minska risken for ldckage, stank
och brannskador.

* F&r aft undvika sténk ska man alltid féra
ner mixerstaven i ingredienserna innan
man sétter igéing stavmixern.

* loamna aldrig stavmixern odvervakad i
en varm kastrull p& en spisplatta som é&r
igdéng.

* Anvand infe stavmixern eller hackiillsatsen
for aft hacka frukters kamhus, ben eller
annan hérd mat eftersom det kan skada
knivarna.

e Se fill aft vatskan nér dver mixerstavens
fog.

» Skydda motordelen och stavmixerns
sladd mot sténk och se fill aft de inte
blsts ner. Om delarna kommer i kontakt
med vétska ska man omedelbart dra ut
stavmixerns  stickkontakt frén eluttaget
och torka noggrant: Risk for elstétl

* Anvénd inte starka rengdringsmedel eller
vassa skrapor fér att rengéra stavmixern,
dess tillsatser eller tillbehor.
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» Stdng av apparaten och dra ut
stickkontakten frén eluttaget innan du
byter fillbehér eller narmar dig delar i
rorelse.

* Det ar inte tilldtet for bam att anvénda
denna apparat.

* Om natsladden  skadats  ska  man
omedelbart kontakta tillverkaren, teknisk
assistans eller kvalificerad personal som
ser fill att byta sladden fér aft undvika all
fara.

e L&t inte barn leka med apparaten.
Férvara apparaten och nétsladden utom
rackhall fér barn.

korrekt

av apparaten  dterges i

"4 Rengéring och underhall”.

* Instruktioner  om rengéring

avsnittet

Information  om  strémférbrukning i
avsténgt lége/ standby-lédge

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avsténgt lége/standby-
lége finns p& www.smeg.com under den
sida som &r avsedd fér produkten i fréga.

1.2 Anslutning av apparaten
Forsskra dig om aft elngtets spdnning
och frekvens motsvarar de som anges pé
markplaten p& apparatens botten.

uttaget  och
kontakta  Teknisk

Vid  oférenlighet  mellan
apparatens  kontak,
Assistans for byte.



Anvisningar

1.3 Avsedd anvéndning
Underlatenhet aft

stikerhetsanvisningarna och underl&tenhet
aft l&sa instruktionerna fér stavmixern kan

observera

medféra felaktig anvéndning av apparaten
och pafsliande personskador.

* Anvand inte apparaten i annat syfte &n
det som den utvecklats fér. Apparaten
kan anvéndas for att mixa, hacka,
blanda och réra ihop olika ingredienser.
Dessutom kan man med higlp av
tillbehoren hacka/mala kétt, ost, brod,
grénsaker eller vispa ¢égg och gradde
fill olika ratter. All annan anvéndning &r
olamplig.

* L&t inte opparafen fungera i mer &n

30 sekunder i folid.

* Apparaten kan anvéndas med alla
fillbehér vid vilken hastighet som helst.

* Apparaten har inte utformats for att
anvéndas med externa timers eller system
med fidrrstyrning.

* Anvénd endast apparaten inomhus.

* Apparaten kan anvéndas i
hushéllstillampningar och liknande, s&

som:

- i kak avsedda for personal i afférer,
p& kontor och andra arbetsplatser;

- pd bed and
lantg&rdsturism;

breakfasts  och

- av kunder pé& hotell, motell eller andra
liknande boenden.

* Annan  anvdndning, s& som pd&
resfauranger, barer och kaféer &r
olamplig.

1.4 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér
skador pé& personer eller féremal som
orsakats av:

* En annan anvéndning av apparaten én
den avsedda

o Att
bruksanvisningen

anvandaren  infe  har  lést

* En felaktig anvéndning av hela eller en
del av apparaten

* En anvéndning av reservdelar som inte ér
i original

* Enférsummelseavsdkerhetsanvisningarna

e | Forvara noga dessa instrukfioner.
1 Om apparaten ska dverlatas Htill
andra personer, ska dven dessa
anvéndarinstruktioner verldmnas.

Instruktionerna kan ocksa laddas ner frén
Smegs webbplats: www.smeg.com.

1.5 Bortskaffande
Elekiriska apparater féar inte bortskaffas
tillsammans med hushallsavfall.

Ei Apparater  férsedda  med
denna symbol &r understéllda
I
det  europeiska  direktivet
2012/19/UE.

* Alla uffignta elekiriska och elekironiska
appoarater ska bortskaffas separat frén
hushallsavfall och  skickas fill sarskilda
centraler, som forutsetts av staten. Vid
korrekt bortskaffande av den  utfiénta
apparaten undviks skador p& miljen
och risker fér manniskors hélsa. For
ytterligare information om bortskaffande
av den uttiénta apparaten  kontakta
kommunférvaliningen, avdelningen
for avfallshantering eller den butik dér

apparaten képts.
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Beskrivning

2 Beskrivning av apparaten 2.2 Fére den férsta anvéndningen
Fig. A * Avlagsna eventuella  efiketter  och
( 9 ) klistermarken frén stavmixern och dess

1)  Knapp ON/OFF och knapp TURBO fillbehsr.
2) Hastighetsvaliare

3) Motordel

4) Mixerstav och knivar i rosffritt stél
5) Identifikationsdekal

6) Ballongvisp i rosffritt stél

7)  Anslutning fér ballongvisp

* Rengdr motordelen med en ren och fukfig
frasa och torka den dérefter.

* Rengdr stavmixerns delar grundligh och
torka dem noggrant (se "4 Rengéring
och underhall”).

8) Bladenhet i rostfritt stal Delar i rérelse
9) Skaltill hacktillsats utan BPA Risk fér personskada eller skada
10) Halkfri bas i silikon p& apparaten
11) Adapter fill hacktillsats * For inte in fingrar, gafflar eller
12) Béagare pd 1,4 | utan BPA skedar i stavmixerns ftillsatser.
13) Lock med silikont&tning Det kan skada knivamna eller
o | De tillbehér som férutses komma . Er;ﬁki(::;seorml:ﬁq halsband
1 i kontakt med mat &r fillverkade armband s|i|,oscr ,spoﬂor och,
av material som &verensstdmmer andra f,éremé’ﬂ ,pC'J avsiand
med bestémmelser i gdallande s . Y S
lagar. rén stavmixerns knivar fér a

undvika  personskada  eller
2.1 Identifikationsdekal (Fig. A) skoda pd apparaten.

Identifieringsdekalen (5) anger tekniska * Sank infe ner mofordelen i

data, registreringsnummer och mérkning.
Identifikationsdekalen fér aldrig avlégsnas.

vatten eller annan vétska.
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2.3 Beskrivning av tillbehéren

(Fig. A)
Karaff utan BPA (12)

Den graderade bagaren utan BPA har en
kapacitet pa min 0,2 liter och max 1,4 liter.
Den har et tétningsférsett lock for férvaring
av livsmedel.

Ballongvisp (6)

Perfekt for aft vispa dggvita och grédde
samt fill s&ser, kréamer, smaktillsatser, etc.

Hacktillsats (9)

Denna kan anvéndas for att hacka érter,
réda gronsaker, kex, forrt bréd, choklad,
notter utan skal, kétt och fisk (se “3.4 Guide
for bearbeming av ingredienser”). Férsedd
med halkfri silikonbas som kan anvéndas
som lock fér livsmedelsférvaring.

2.4 Beskrivning av reglage

ON/ OFF knapp och TURBO knapp (1)

Tryck in och hall intryckt  knappen
ON/OFF for att starta/stoppa  driften.
Motorn stoppar nér man sldpper knappen.

Hall endast intryckt knappen TURBO fér att
l&ta knivarna arbeta pd hégsta hastighet.

Beskrivning/ Anvéndning 2

3 Anvéndning

3.1 Anvéndning av stavmixern
(Fig. B)

* Haka fast motordelen (3) p& mixerns stav
(4) och vrid moturs fills den sitter fast pé&
sin plats.

* Koppla in konfakten korrekt i eluttaget.

* Sank ner sfaven i behéllaren med de
ingredienser som ska bearbetas.

* Tryck in knappen ON/OFF f6r att starta
apparaten.  Anvénd  hastighetsvéliaren
for aft oka hastigheten eller tryck pa
knappen TURBO fér att arbeta vid den
hogsta hastigheten.

* Fortsatttills du uppnatt nskad konsistens.
Vassa knivar
Risk for skarskada
e Undvik aft réra vid knivarna

med hénderna. Anvénd en
spatel fér att ta ut maten.

* Var forsiktig nér du hanterar
knivarna.

Aktivera  stavmixern FORST
nér mixerstaven &r placerad
bland de ingredienser som ska
bearbetas.
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3.2 Anvéndning av tillsatserna
Vali den fillsats som bést l&émpar sig fér de
ingredienser som ska bearbetas.

Anvéndning av ballongvispen (Fig. C)

* Montera ballongvispen (6] vid sin
adapter (7).

* Haka fast motordelen (3) p& adaptern
och vrid moturs tills den sitter fast p& sin
plafs.

* Boriahacka genom aftirycka pd knappen
ON/OFF och stéll in hastigheten med
higlp av hastighetsvéljaren. Du kan &ven
anvénda knappen TURBO.

* Fortsatt fills du uppnait dnskad konsistens.

Anvéndning av hacktillsatsen (Fig. D)

e | Placera hacktillsatsens behallare
1 p& en j&émn och stadig yta.

* Montera hacktillsatsen genom att sdtta
in knivarna (8) p& deras plats mitt i
behallaren (9).

e | Kontrollera att knivarna har satts i
1 korrekt.

* laggideingredienser som ska bearbetas
och stéing behéllaren (9) med sin adapter
(11).

* Haka fast motordelen (3] p& adaptern
och vrid moturs tills den sitter fast pd& sin
plats.
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2 Anvéndning

* Tryck pa knappen ON/ OFF f6r att borja
hacka och anvénd hastighetsvéliaren i
enlighet med de ingredienser som ska
hackas (se "3.4 Guide for bearbetning
av ingredienser”). Du kan &ven anvénda
knappen TURBO.

* Fortsatttills du uppnatt nskad konsistens.

Vassa knivar

Risk for skarskada

e Undvik aft réra vid knivarna
med hdnderna.  Anvénd en
spatel fér att ta ut maten.

* Var forsiktig nér du hanterar
knivarna.

Varning
* Satt inte ig&ng hackiillsatsen

innan du lagt neringredienserna

i behallaren.

* lagg inte i allfér varma
ingredienser.

* En del kryddor kan repa

hackarens behallare.



Anvéndning

=
3.3 Rekommendationer vid anvéndning av stavmixern
Mixerns stav (4): Hacktillsats (9):
o Ror den forsiktigh uppdt och nedat for att ¢ Overfyll inte hacktillsatsens behdllare.
uppné& bdtre resultat. o Skar ingredienserna i lika stora bitar fér
o Skar maten i smé bitar fér att underldtta att f& en j@mn konsistens.

icmn blandning och hackning.

Ballongvisp (6):
* Def rekommenderas aft inte vispa

aggvitor for lénge fér att forhindra aft de
torkar fér mycket och blir mindre stabila.

3.4 Guide fér bearbetning av ingredienser

(7p]

Ingrediens Férberedelse Méngd Hastighet Tid

Kot Skari 2-3 cm stora bitar 200 g TURBO 20 sekunder
Hardost Skari MAX 1cm stora bitar 120 g TURBO 10 sekunder
Morbtter Skar i 2-3 cm stora bitar 200 g HOG 15 sekunder
Persilia Ta bort stjglkarna 50 g HOG 10 sekunder
Lok Dela i halvor eller figirdedelar 100 g MEDEL 8-10 sekunder
Vitlok Hela klyftor utan skal 12 kiyfior — LAG 8-10 sekunder

anvisningama fér skaming av ingrediensemna.

el o

o | For batire resultat, samt fér att undvika att skada bladen, nér det galler mycket
1 harda ingredienser (t.ex. lagrad ost] rekommenderas att félia de ovan angivna

De hastigheter och fider, som anges i tabellen, ar ungefarliga. Resultaten kan
variera beroende pé ingrediensernas kvalitet och 6nskad konsistens.
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4 Rengéring och underhall

Felaktig anvéndning Fara for
elektrisk stét

* Ta ut kontakten ur eluttaget
innan du rengdr stavmixern.

e Sank infe ner motordelen i
vatten eller annan vétska.

Felaktig anvéndning Risk for

skador pé ytor

* Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

¢ Anvénd inte
rengdringsprodukter som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel vid rengéring av
delarna med en yta i metall
(t.ex. anodiserade, fornicklade
och forkromade).

* Anvand infe slipande eller
frétande rengdringsmedel
(tex. produkter i pulverform,
flackborttagningsmedel  och
metallsvampar).

* Anvénd inte slipande eller
strava  material  eller vassa
metallskrapor.
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Rengéring och underhall

4.1 Rengéring av motordelen

For aft bevara de externa ytorna pé
stavmixerns motordel i goft skick ska man
rengéra dem efter varje anvandningstillfalle,
efter aft de har svalnat. Anvéind en mjuk och
fuklig trasa tillsommans med ett skonsamt
rengdringsmedel vid rengéring.

4.2 Rengéring av stavmixerns delar

Mixerns stav (4)

Diskas i varmt vatten och med neutralt
diskmedel. Fé&r ej diskas i diskmaskin.

Ballongvisp i rostfritt stal (6)
Kan diskas i diskmaskin.

Adapter till ballongvisp (7)

Rengdrs med mijuk och fukiig frasa, fér
ALDRIG doppas i vatten eller andra vétskor.
Far ej diskas i diskmaskin.

Hacktillsats (8), (?), (10)

Blad, behdllare och halkfri bas fér diskas i
diskmaskin.

Adapter till hacktillsats (11)

Rengérs med mijuk och fuktig trasa, fér
ALDRIG doppas i vatten eller andra vétskor.
F&r ej diskas i diskmaskin.

Bagare (12) och lock (13)
Kan diskas i diskmaskin.



Recept

5 Recept

Majonnés

Ingredienser:

250 g olja (t. ex. solrosolja)
1 &gg och 1 aggula

1-2 matskedar vinager

Salt och peppar efter nskemal

Beskrivning:

1. lagg alla ingredienser (som ska hélla
rumstemperatur) | den
ordningsfélid som anges ovan.

bégaren i

2. For forsiktigt ner stavmixern fills den rér
vid bagarens botten.

3. Hall kvar mixern p& plats och sait
igang funktionen TURBO. S& fort oljan
boriar emulgera ska man l&ngsamt
lyfta staven tills den nér blandningens
kant, och sedan sénka ner den igen.
Konfrollera att all olja blandas in.

Bearbetningstid: 1 minut f&r konsistens som
smakfillsats; 2 minuter for konsistens som
sds.

Guacamole

Ingredienser:

1 stor avokado, skalad, urkarnad och

hackad

3 skedar citronsaft

125 g graddfil

1 matsked hackad vitlok

1 tesked hackad jalopefio

Beskrivning:

1. Nér du anvander hacktillsatsen ska du
forst fora ner knivarna i hacktillsatsens
behéllare och dérefter lagga ner alla
ingredienserna i behallaren.

2. Stang hackaren med hjdlp av locket
och saff fast tillsatsen i motordelen. Kor e
med impulsdrift fills blandningen nér
dnskad konsistens.

Ré&d: servera guacamolen med tacos och
burritos. Fér en lattare variant kan man
servera med mordtter och selleristiglkar.



w

Sés till pannkakor

Ingredienser:

1 agg
120 g florsocker

220 g maltsocker

Beskrivning:

1.
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Nar du anvander hacktillsatsen ska du
forst fora ner knivarna i hackfillsatsens
behéllare och dérefter lagga ner alla
ingredienserna i behallaren.

Sting hackaren med higlp av locket
och sdft fast fillsatsen i motordelen.
Mixa ingredienserna i 5 sekunder med
higilp av funktionen TURBO.



Mepbi npegocTopoxHocTH

1 bBesonacHocTb

1.1 OcHoeHble NpaBuna TeXHMKH

6esonacHocTH
Crepyiite  BCEM  YKA3QHUAM  TEXHWKM
6e3o|_|C1CHOCTI/l ans o6ecr|equl/1ﬂ

6esonacHom skcnayaTauumn nprbopa:

* lNepen  wcnonbsosaHem  npubopa
cnepyeT  BHMMATENbHO — MPOYWTATH
ACHHYIO MHCTPYKLMIO.

* He ocrasnsiite pabotaiowmit npubop
6es nprcmoTpa.

* He norpyxaite npubop, kabens
SNEKTPOMUTAHWA UMK LUTENCENbHYIO
BMIKY B BOAY MMM B kaKMe-TMOO apyrve
KUOKOCTH.

* He ucnonbayite npubop, ecnn kabens
SNEKTPOMUTOHUS WM LWTENCEeNbHAs
BUIIKO MOBPEXAEHD!, €CIM NpuGop ynan
MK NOBPEXAeH KAKUMM-TM60 0Bpasom.

* Ecim kabernb SNEKTPONUTAHMS
NOBPEXOEH, CBSXMTECH CO  CNYXOOM
TEXNOAAEPXKM [t BEINONHEHUS 3AMEHBI.

e Cnegute  3a Tem, u4tobb kabenb
3NEKTPOMNUTAHUSA HEe COMPMKAcancs C
OCTPHIMU KPASIMM.

* He TtaHute 30 kabenb, 4TOGHI BbIHYTH
BUIIKY U3 PO3ETKM 3NEKTPOMUTAHMS.

* He crasbTe npubOp HA BKMIOYEHHbIE
FO30BLIE WM 3NEKTPUYECKME NNTH TGO
PAOOM C HUMM, B AYXOBKY WM BOAU3M
MCTOYHUKOB TEMNQ.

o [lanHsii npubop OCHaLLEH
303EMIEHUEM, CITYXALUMM TOMBKO  ANS
GYHKUMOHANBHBIX Lieneit.

* HuKoraaHe NbITaNTECh OTPEMOHTUPOBATS
npudop CAMOCTOSITENbHO, a
obpalianTecs MCKIIOYUTENBHO K
KBANMPULMPOBAHHBIM CNIELMANUCTAM.

* He BHOCKTE M3MeHEHMs B NpHbOp.

* HuBKoem ciyyae He NbITATECH NOrACUTL

nnamsa/noxap  BOmOM:  BbIKNIOYMTE
Nprbop, U3BNEKNTE LUTENCENBHYIO BIAKY
13 PO3ETKM 3NEKTPOMUTAHUS U HOKPOWTE
NACGMS  KPBILUKOA WMAK NOKPHIBANOM 13
OFHECTOMKOro matepuana.

Bo spema paboTsl usberarte KOHTAKTA ¢
[BMXyLMMACS YacTamu. depxute pyky,
BOOCHI, OEXY M KyXOHHbIE UHCTPYMEHTbI
BOGMM OT  [BMXYLUMXCS  KOMMOHEHTOB
BO Bpems pabots BO uM3bexaHue
NONyYeHUst TPABM NONb30BATENEM W/ UNK
nospexaeHus nprbopa.

Bcerna  otkmiodanite  npubop ot
3NEKTPOCETU, ECTIU OH HE UCMONbL3YETCs,
octaetcss  6e3  NpUCMOTPA  uMnw
HEUCMPABEH.

Mepen MOHTOXOM MM  AEMOHTOXEM
KOMMNOHEHTOB BCETAA BHHWUMAMNTE BUIKY
Nprbopa 13 po3eTKM.

Mpexpe 4em NPUCTYNWUTL K OUKCTKE,
OTCOEAMHNTE NPUBOP OT 3NEKTPOCETH Y
AONTE eMy OCThITb.

He wucnonsayitte norpyxHoin Gnengep
C OeTaNAMM MK OKCECCYapamMn Opyrux
npounssoauTenei.

VicnoneayiiTe  TOMbKO — OPWIUHAMbHbIE
3aM40CTH ot npowuseoamTens.
Vicnons3oBaHne  HEPEKOMEHOOBAHHLIX
npoussogMTenem  3anYacTer  MoxeT
NnPpMBECTM K MOXAPY, MNOPAXEHMIo
SNEKTPUHECKUM TOKOM U TOABMAM SIOAEN.

Crapaittecb He TPOraTh HOXM HOACOOKM
6reHgepa, TAK KAk OHU O4YEHb OCTPbIE:
OnacHocTtb nopesal AkkypaTHO
obpawanTtecs € HUMM  BO  BPEMS
[EMOHTAXQ, YCTOHOBKM W 4mcTkW. [ns

yAOOfIeHMe efpl NOJb3YMTEeCh NOMNATKOM.
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Mepsi npegocTopoxHocTH

e CHumuTe 6BRNOK HOXEN M3MENnbuMTens,
nepep Tem KaK ONOPOXHMTB YaLLly.

* He vcnonsayite npubop ans B36rBaHMS
ropsi4Mx MOCEN U XMPOB.

b Byﬂ,bTe OCTOpO)KHbI ﬂpl/l BITIMBAHNMN ropﬂl-Mx
XUOKoCTe B OneHaep, NOCKOMbKY 13-
30 BHE3AMHOTO WCMOPEHUS OHW MOTYT
pPa3bpPLI3aTUBATLCS 30 Npedent npuoopa.

* Bo Bpems B3OMBOHMS  KMOKOCTEN,
OCODEHHO ropsUKIX, UCMOSb3YITE EMKOCTH
C BHICOKMMM CTEHKAMM BO M30exaHue
nepeTekaHus, BPbI3r U OXOroB.

* Bounsbexanue 6pblar BCTABNANTE HACAIKY
BreHmepa B MHIPEOWEHTH, MPEexXae Yem
OKTVBMPOBATHL NOMPYXHOM BneHaep.

* He ocrasnaiite norpyxHol GneHgep Bo
BPEMS MCMONb3OBAHMS BHYTPU rOpsiHent
KQCTPIONM HA BKIIOYEHHOM KOHPOPKE.

* He ucnonbayitte norpyxHoi Onexpep
MM M3MEnbYUTenb 4N
cepaLesuH GPYKTOB, KOCTEN UK APYrvX
TBEPObIX MOCKOJbKY  OHM

M3IMenb4eHn4d

MPOaYKTOB,
MOTYT MOBPEAUTb HOXMU.

* He ponyckarire, XMAKOCTM
NOMAACNM BbILE COEOMHEHMS HACOOKM
6neHgepa.

* He ponyckaiite nonapanus  Bpbisr
KUOKOCTEN HA KOPMyC MOTOPd M HG
kabenb norpyxHoro GneHgepa; He
moumute ux. Ecim Ha Hux nonana soag,
HEMELNIEHHO OTCOEIMHUTE MOTPYKHOM
BreHaep OT PO3ETKU SNEKTPOMUTAHUS
BLITPUTE Hacyxo: ONacHOCTL NOPAXEHUS
SNEKTPUYECKMM TOKOM!

4TObbI

* He ucnonbayire arpeccyisHbie MoLME
CPELCTBA WM METANIMYECKME CKPEOKH
OIS YWACTKM MOTPYXHOro GneHaepa, ero
HACOLOK 1 aKCeccyapos.
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* Buikniounte npubop U oTcoeduHmTe
PO3eTKM  SNEKTPOMUTAHMS,
npexae 4Yem MEHTb CGKCeCCydpsl Ww
KOHTGKTMPOBATE ~ C  KOMMOHEHTOMM,

ABVXYLLMMMCS.

ero oT

* [letsm He paspelaeTcs nonb3oBATLHCA
AQHHEIM NTPUOOPOM.

* Ecim kabenb SNEKTPONUTAHMS
MOBPEXAEH, CBIKUTECH CU3TOTOBUTENEM,
TEXHUYECKOM CEPBUCHOM CNyxHon mim
KBONMMPUUMPOBAHHBIM NMEPCOHANOM A
nposeneHus 310

M3bexaTb ONacHoCTeN MOHOro Poaa.

30MEHbI. NnoO3BONNT

* Cregnre, 4tObH O€TM He wrpamm ¢
npubopom. Hepxute npubop u ero
kabens B HELOCTYMHOM /1S AETEN MecCTe.

* MHcTpykuumn  no
npubopa npusepeHs B
«4 Yuctka u yxom.

NPOBUNLHOM  YMCTKE
naparpage

Undopmaums o notpebneHnn sHeprum
B BbIKNIOYEHHOM  pexume/pexume
OXMAAHMS

TexHuuyecke faHHee O noTpebnaemon
MOLWHOCTM B BBIKMIOYEHHOM  pexume/
peX1me OXMaaHUs NPUEOPA MOXHO HAMTH
HO COMTe WwWW.SMeg.com Ha CTPaHuLe,

NOCBALLEHHOW AAHHOMY M3OENMIO.

1.2 Mopakniovenue npubopa
[NpoBepbTe, 4TOBL HAMPSAXEHWE U 4aCTOTA
SNEKTPOCETN COOTBETCTBOBAJIN 3HAYEHNAM,
YKA3AHHbBIM  HO I_IOCI_lopTHOlZ TC16J'II/ILIKe,
PACMONOXEHHOM CHU3Y Npubopa.

Ecrn Bunka  npubopa  He

CBAXNTECH C

noaxoamT
K poseTke, OTAEIOM
TexnoaaepPXKki Ans BLINONHEHNS 30MEHbI.



Mepbi npegocTopoxHocTH

1.3 Ucnonb3oeaHue no HA3HAYEHUIO
HecobnioneHue npasun TEXHUKM
6e30MNaCHOCTH U HENPOUTEHUE UHCTPYKLMH,
I_Ipeﬂ,OCTOBJ'IﬂeIV\bIX ang 6neHﬂ,epo, MOXeET
I'Ipl/lBeCTVIKHeI'IpOBI/U'IbHOIV\yMCﬂOﬂb3OBOHMD
NprbOPa U NOCNEnYIOLM TPABMAM.

* He npumeHaiite npubop B uenax,
OTNNHAIOWMXCA OT TeX, And KOTOple OH
6bin  npegHasHaveH. [pubop  moxer
MCMONb3OBATLCA  A/1st B3GMBAHMS,
M3MENbYEHMS, CMeLLIMBAHUA n
3MYSIbIMPOBAHUA PA3NYHBIX
nHrpeanertos. bonee Toro, ¢ nomowwso
crneumansHex  akceccyapoe  npubop
MOXET M3MENbYaTh,/MONOTh MACO, ChIP,
xneb, oBOWM, O TaKxe B3BMBATL LA U
CIIVBKM AN PA3HBIX KYTTMHOPHLIX PELENTOB.
Jlioboe gpyroe vicnonb3osarue cuntaeTcs
VCMOMb3OBAHWEM HE MO HA3HAYEHUIO.

* He ncnonbayite npubop 6e3 ocTaHoBa
bonee 30 cekyHa.

* [1prbop MOXET MCMONL30BATLCA CO BCEM
aKCEeCCyapamu Ha MoboM CKopoCTH.

* [Tonbop  He  nNpemHasHadYeH  Ans
MCNOMNb30BAHMS c HAPYXHBIMM
TAMMEPAMM UMM C MPUMEHEHMEM CHCTEM
AMCTAHUMOHHOTO YNPABEHMS.

* [lpubop  mOmXeH  MCMONb3OBATHCH
TOSBKO B 30KPLITHIX MOMELLEHMSX.

* [lpubop MOXET UCMOMb3OBATLCA B
OBITOBLIX M MM NOAOBHbLIX LENSX, O UMEHHO:

- B 30HE MNPUrOTOBNEHWS MULLM OIS
PABOTHUKOB MATA3MHOB, OPUCOB W
LPYTUX PaBOUYUX KONEKTUBOB;

- 8 cTpykTypax ™Mna bed & breakfast u

arpoTypuamax;
- KNWMEHTAMM  OTENen, MOoTeENem mu
ANapPTAMEHTOB.
* He  paspewatotca  gpyrve  suasl
MCMNONb30OBAHMS, Hanpumep, B

pectopaHax, bapax v kade.

1.4 OTBETCTBEHHOCTb M3rOTOBMUTENS
[NpouasoguTens cHumaeT ¢ cebs BCIKYIO
OTBETCTBEHHOCTb 304 ﬂpMQVIHeHHbIIZ NKOOAM

W UMyLLECTBY yuiepb B cryyae:

* Henaanexauero MCMNONb30BAHMS
npnbopa

* Henpouterus PYKOBOACTBA no
3KCMITyaTaLmm

* HapyweHus LenocTHoCTH Kakoh-nnbo
yactu npubopa

* |Icnonb3oBaHms
3anyacremn

* HecobnioaeHus

HEOPUTMHAbHBIX

npeanMCaHmit no
6e30NacHOCTM

o | bepexHoxpaHUTE STUUHCTPYKLMN.
1 Ecnn npunbop nepenaetcs HoBbIM
BNOAENbLAM, C  HUM  [OMKHA
nepeaaBaTLCS HOCTOSLLAS
VHCTPYKLMS NO SKCMAYATALMM.

[aHHble  MHCTPYKUMM MOXHO CKauaTh C
Beb-carTta Smeg: www.smeg.com.

1.5 Ymunusaums

DnekTpuyeckne NpubOpH  HE  AOMXHSI
YTUIN3NpOBATECA  BMECTE  C 6b|TOBbI/\/\l/I
oTXOAAMMN.
Ha npubopbl ¢  paHHbBIM
Ei CUMBONIOM  PACNPOCTPAHSETCS
=== neiictne eBponeicKom
ampektneb 2012/19/EC.
* Bce anekTpuueckMe M 3NEKTPOHHbIE
NprbopL  JOMXHE  YTUIM3UPOBATLCA

OTAENBHO OT BITOBLIX OTXOHOB MYTEM KX
COOUM B CMELUANM3UMPOBAHHBIE LEHTPYI,
NPeayCMOTPEHHbE rOCYAapCTBOM. [ 1pu
MPABUNBHOM Y TUAU3ALMM OTPABOTABLLErO
npubopa  rapaHTMPYeTCs  3aWMTa
OKPYXQIOLLEN CPEfb M NPefoTBPALLaeTCS
ywepb  3pgoposbio  denoseka.  na
MNosy4YeHus Bonee noapobHo
MHPOPMALMM MO YTUAUZALMM BLILLIEALIETO
M3 cTpos npubopa obpalaiTtecs 8
MECTHYIO OMMHUCTPALWMIO, B OTAEN MO
YTUNM3AWAM WM B MArA3WH, B KOTOPOM
Ebin nprobpeteH Npnbop.
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2 Onwucanne npubopa
(Puc. A)

1) Kuonka ON/OFF v knonka TURBO

2) Cenextop ckopocTw

3) Kopnyc motopa

4) Hacanka 6nenaepa 1 6nok Hoxer 13
HepXaBeloLLlern CTanu

5) Waentndukaumonras tabnmyka

6) [NpOoBOAOUHBI BEHUMK 13 H/X CTaM

7) Hacanka ans npoBonoYHOro BeHYUKa

8) brok Hoxelt ns H/ x cTanu

9) Yawa-mamenvuntens 6e3 bOA

10) CunukoHosoe Heckonbasllee
OCHOBAHUE

11) Peayxrop usmensuurens

12) Kyswwh 6nengepa Ha 1,4 n 6e3 BOA

13) Kpbilwka ¢ cunmkoHoBEIM yNnoTHeHUEM

e | Akceccyaps, koTopble  moryT

1 KOHTOKTMPOBATb  C  MULLEBLIMM
NPOAYKTAMM, — M3FOTOBNEHE K3
MOTEPUANOB, COOTBETCTBYIOLIMX
HopMaMm AeicTByIoLIErO
30KOHOAATENBCTBA.

2.1 UpentndukaumonHas Tabnmuka

(Puc. A)
Wnentndukaumorras  tabnmuka  (5) ¢
TEXHMYECKMMU  AQHHBIMK,  NACMOPTHBIM

HOMEPOM 1 MAapPKMPOBKOM. Hukorga He
CHUMAMTE UOEHTUGUKALMOHHYIO TABMMUKY.
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Onucanune

2.2 lepepn nepebim
MCNONb3OBAHMEM
* CHumure nmetoumecad
HOKNEMKW C MOrpyXHOro GneHaepa u ¢

STUKETKM M

€ro aKkceccyapos.

* [lpoTpute KOpNyC MOTOPA  YMCTO
M BIGXHOM TPAMNKOW, 3ATEM BHITPUTE

HaCyxo.

b TLLLOTeﬂbHO BHIMONTE KOMMOHEHTHI
MOrpPyXHOro GneHaepa, A 3aTeM HACYXO

BbITPUTE MX (CM. «4 YucTka u yxoms).
HeuxyLupecs KOMNOHEHTBI

Puck nosy4YeHums
nonb3osarenem
nospexaeHuns npubopa
* He scrasnarite nansupl, BUIKKM
WM NIOKKW BHYTPb HACAAOK
norpyxHoro 6Gnewgepa. 210
MOXET  MOBPEAWTb  HOXM
WM NPUYMHUTE  TPABMbI

TPABM
unm

nonsL30BATENIO.
* [lepxxute  pyku,

LEMOYKM,

BOSIOCH,
BpacneTs,
rancTyku, NonatkM U Apyrue

npeoMeTsl BOAMM OT  HOXel
MOTPYXHOTO 6reHgepa
BO  M3BexXaHWe  nonyyeHus

TPGBM  MOMb30OBATENEM MMM
nospexaeHus npubopa.

* He  norpyxaite  kopmyc
MOTOPA B BOAY WAWM Opyrne
XMOKOCTH.



2.3 Onucanne akceccyapos

(Puc. A)

Kyewun 6e3 BPA (12)

lpanyvpoBaHHbI  KyBwKH — 6e3  BDA
BMECTUMOCTbIO  OT  MUHMMANbHEX 0,2 1
0O MaKcUmanbHbix 1,4 71, OCHALLEHHBIN
KPLILLKOM C YNIOTHEHMEM [71s XPAHEHMS
NPOAYKTOB.

MpoeonouHsbii BeHuMK (6)

VpeansHo  noaxogut B3OMBAHMS

ANYHBIX 6eﬂKOB M CIMBOK, 4 TAKXe On4d

ans

NPUroTOBMEHMs COYCOB, KDEMOB, 30NPABOK
MT. M.

Msmenbumtens (9)

MoxeTt MCMNOMNb30BATHCS ans
NEPEeManbBaHMS  MPSHBIX  TPAB,  ChIPbIX
OBOLLEN, CyXOro MeyeHbs, 3CCOXLEro
xneba, WoKonaaa, cyxobpykTos
6es ckopnyns, Mmsca u  pubb [cm.
«3.4  CnpasouHnk  no  obpabotke
MHTDEANEHTOBY). CunukoHosoe

HEeCKOb3dlulee OCHOBAHME WM3MeNbYUTENA
MOXHO MCNOJNb3OBATL B KAYECTBE KPbILLKM
ANg XpaHeHna NpoayKTos NUTAHKA.

2.4 Onucanune opraHoB ynpaeneHus
Knonka ON/ OFF u kHonka TURBO (1)

Yoepxusaiite HOXATOM KHOMKY
ON/OFF  ans 3anycka,/ ocTaHoBKM
pabots.  OTnycTMB  KHOMKY,  MOTOP
OCTOHOBMTCS.

Yoepxusaite HOXATOM TOMbKO  KHOMKY
TURBO,

MOKCHMMASBHOM CKOpOCTH.

4TObb  HOXM paboTanM  Ha

Onucanmne/Ucnonbszosanmne 2

3 Wcnonb3sosaHue

3.1 Ucnonb3zoeaHue norpyxHoro
6nenpepa (Puc. B)
* Ycrawosute kopnyc asuratens (3) Ha
Hacaaky (4) 6nenmepa, noeopauvsas

ero npoTWB 4ACOBOW CTPENnkM Ans
uKkcaumm B rHesge.

* BcrasbTe BMAKY B po3eTky
3NEKTPONUTAHMS.

* [Norpyante Hacamky B
06pabATHBAEMEIMU UHTPEANEHTAMM.

eMKOCTb C

* Haxmure kHonky ON/ OFF gng sanycka
paboTsl. Bocnonbsyittecs cenektopom
CKOPOCTH, 4TOObI YBENMYUTL CKOPOCTb,
win Haxmute kHornky TURBO, 4tobbi
nepenTv Ha MAKCUMOITbHYIO CKOPOCTb.

* [lpoponxaiite fo Tex nop, Noka He
nonyuute Tpebyemyio KOHCUCTEHLMIO.

Octpo 3aToueHHble HOXM

OnacHocTb nopesa

* He kacatech HOXEN pPyKAMM.
Hns ynanenve efpl nonb3ayitecs
NONATKOM.

* AkkypaTHo —obpalanTtecs ¢
HOXAMM.

AkTUBUpYiTE Norpy>HoM
6nevpep TOJIbKO  Torpa,
KOrAd  HACAAKA — MOMeLieHd
B obpabatbiBaemsble
MHrPEAMEHTbI.
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* Haynute M3menbyeHne, Haxas KHOMKY

ON/OFF, «

3aTemM  OTperynmpymte

) ey
= MUcnonb3osaHue
3.2 Ncnonb3oBaHKWe akceccyapos
Wcrnonbayiite  akceccyap,  Hawbonee
NoaXoasLLMM K 06pabaTsiBaembiM
VHTPEAVEHTOM.

MUcnonb3osaH1e NpoBONOYHOrO BEHYMKA

(Puc. C)

* CoepuHute NpoBonoyHbif BeHIuk (6] ¢
peaykTopom (7).

* Yeranosute kopnyc geuratens (3) Ha

pemykTop, MOBOPAYMBAS €70 MPOTMB
YOCOBOM CTpenku ans  ukcaumm B8
rHesge.

* Haunute 0BpPABOTKY  MHIPEOMEHTOB,

Haxas Ha kHonky ON/OFF, a sarem
OTPETYUPYHTE CKOPOCTb MPU MOMOLLM
CenekTopa  CKOpPOCTU.
ncnonsaosats kHorky TURBO.

Takxe MOXHO

* [lpogonxante go Tex nop, noka He
nonyyute Tpebyemyio KOHCUCTEHLMIO.

MUcnonbsoeaHue nsmensuntens (Puc. D)

o | CrasbTe yawy namenbuntens Ha
1 POBHYIO 1 KDEMKYIO MOBEPXHOCTb.

* Cobepure uamenbuutens: BcTassTe Grok
Hoxell (8] B cooTeeTCTRYIOWEE rHE3MO B
ueHTpe yawm (9).

o | [posepbTte, 4TOOH GROK HOXEN
1 6bin YCTAHOBMEH NPABMIILHO.

* [NomecTute MHrpeameHTs, Noanexale
obpabotke, u 3sakporte uawy (9)
peayktopom (11).

* Ycramosute kopnyc meuratens (3] wa
pemykTop, MOBOPAYMBAS €0 NMPOTHB
YOCOBOM CTpenku ana  ukcaumm B
rHeage.
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CKOPOCTb  MpM  MOMOWW  CEnekTopa
cKOpOCTH B 30BUCUMOCTH ot
M3MENbYOEMbIX  MHTPEOMEHTOB (M.
«3.4  Cnpasourmk no obpabotke
MHIPEaUEHTOBY). Takxe MOXHO

ncnons3aosats kHornky TURBO.
* [lpogonxainte fo Tex nop, MoKa He
nonyunTe TpebYEeMyIO KOHCUCTEHLMIO.
OcTpo 3aTo4eHHbIE HOXM
OnacHoctb nopesa
* He kacartech HOXEN pPyKaAMM.
Hns yoanexve efpl nonbayitecs
NONATKOM.
* AkkypaTHo —obpalanTecs ¢
HOXOMM.

BHuMmaHnme!

* He BknoYyalTe M3MENbUMTEND,
HE TMOMECTUB WHIPEAMEHTH B
yay.

* He nomelaiite oueHb ropsuve
VIHIPEOMEHTHI.

* HekoTopble  cneuun  moryT
LAPANATb YaLLY U3METBYUTENS.



Mcnonb3oBaHue =

3.3 Pekomengaumm no ucnonb3osaHuio norpyxHoro bneHaepa

Hacapka 6nenpepa (4):
* HexHo gsuraiite ee Beepx W BHU3 Ana
NOMYYEHMs KOUECTBEHHbIX PE3yNbTATOR.

* Menko HopesaiTe NpoayKTh, 4TOBb KX
nyywe Bbi10 CMELWMBATL 1 U3MENLYATE.

MpoeonouyHsbiit BeHumk (6):

* He pekomMeHayeTca  Aonro B36MBATHL
6en|<14, TAK KAK OHM 6bICTpO BbICOXHYT U

noTepstoT YCTOVMMBOCTb.

Axkceccyap namensumtens (9):

* He HanonHsite uwawy U3MenbuuTEns

Ype3MepHO.
* Hapesaite  KycoukM  OOMHAKOBbIX
PA3MEPOB, YTOOHI MOMYYATs OAHOPOAHYIO

KOHCUCTEHLMIO.

3.4 CnpaeouHunk no obpaboTtke MHrpeaneHTOB

Uurpepnent [purotoenenne Konuuecteo Ckopoctb Bpems
Msco Mopesats Ha kycoukun no 2-3 cm 2001 TURBO 20 cekyHn
Teepasivi cbip [opesars Ha kycoukw make. 120 r TURBO 10 cekyHn
pasmepa lcm

Mopkoss Mopesarts Ha kycoukn no 2-3cm 2001 BbICOKAA 15 cekyHa
MeTpywka Yoanuts crebnu 50r BEICOKAA 10 cekyHa
Jlyk MNopesats nononam mnu suetsepo 100 r CPEOHAY  8-10 cekyHn
YecHok Llensie 3ybku 6e3 wenyxm 12 3ybkos HN3KAA 8-10 cekyHa

MHITPEANEHTOB.

N XENAEMOM KOHCUCTEHLMM.

o | HTO6b NOMYUMTE HaMAYYLWME PE3YNLTATH M NPEAYNPEANTL NOBPEXAEHNE HOXEN
1 npu 06paboTKe OYeHb TBEPABIX WHIPEAMEHTOB (HANP., BHIAEPXAHHLIX CHPOB),
PEKOMEHYETCA MPUACPXMBATLCH BLILENPUBEAESHHBIX YKA3AHMIA MO HApPEe3ke

[ CKOpOCTb N NPOAOIDKUTENBHOCTb, AAHHLIE B TO6J’II/ILI,e, HOCAT I'Ipl/I6J'Il/I3I/ITeJ'IbeII;I
1 XApPAKTEP. PeByﬂbTOTbI MOTYT MEHATLCA B 3ABUCUMOCTM OT KOYECTBA MHTPEONEHTOB

89

RU



4 Yucrka m yxop

HenpaeuneHoe ucnonssosanme.

OnacHocTb  3eKTPUYECKOro

yaapa

* [lepen 4McTKOM MNOrPYKHOTO
BreHaepa 13BeKUTe BUNKY 13
PO3ETKM NEKTPONUTAHMS.

* He  norpyxaite  kopnyc
MOTOPa B BOAYy WM Apyrue
KUAKOCTU.

HenpaeunbHoe ncnonbsoeaxme.

Puck noBpexpeHus

NoBEepPXHOCTEMN.

* He wucnonbayite Ans 4McTky
npubopa cTpywm Napa.

° D,ﬂﬂ

METANTMYHECKMM

YMCTKM KOMMOHEHTOB C
NOKPbITUEM
(Hanpumep, AHOAMPOBAHHLIX,
HMKEMPOBAHHbIX, XOOMUPOBAHHbIX)
He  MCnonbayiiTe  uMcTALME
cpeacTea, cogepxalupe
XOp, HAWATHPHLIA CAMPT MK
otbenveaTens.

* He ucnoneayiite abpasusHbie
WM pasbenaiole YUCTALME
cpefncrea (Hanpumep,
NOPOWKM, MATHOBLIBOAMTENM W
meTannuyeckme rybxu).

* He ucnonbayite rpybuie wnm
0bpasmeHble  MaTepuans, @
TOKXE OCTpHIE MeTanmMyeckue
cKkpebKy.

Q0

Yuctka u yxop

4.1 Yucrka kopnyca moTopa

H1obbl NOBEPXHOCTM KOPMyCa MOTOPA
NorpyHoro brengepa XOpOoLIo
COXPAHSNNCb, HEODXOAMMO  PErynspHO

OUYMLLATL MXTMOCHE KAXOOTO UCMOMb30BAHMS,
nocne Toro kak oHu ocTuiHyT. Quuiaiite
MX MATKOM TPSAMKOM, CNerka CMOYEHHOM B
HEeUTPANbHOM MOIOLLEM CPEeCTBE.

4.2 Yuctka KOMNOHeHTOB
norpyxHoro 6nexgepa

Hacaaka 6nenpepa (4)

Moetcs Tennott eopol u HENTPANbHBIM
MOIOLMM CPEACTBOM. He noonexut moike
B NOCYAOMOEYHOM MALUMHE.

MpoBonouHsbIi BeHuMk U3 H/ X ctanu (6)

Moetcs 8 I'IOC\/J:I,OIV\OGL{HOPI MALlInHe.

Peaykrop nposonouHoro BeHumka (7)

[NpoTpute MSrKOM BAGKHOW BETOLLBLIO.
HUKOTLA He norpyxatite ero s sogy mam
opyrve Bugsl xumgkocten. He nognexur

MOVIKE B MOCYOOMOEYHOW MALLMHE.

Usmensumtens (8), (9), (10)

Hoxu, EMKOCTb U HEeCKOSb3dllee

OCHOBOHME MOIKOTCA B I'IOC\/,EI,OMOG‘-IHOV]

MauwnHe.

Penyktop namensumtens (11)

[MpoTpuTe  MSTKONM  BAGXHOM
HUKOTA He norpyxarite ero s sogy mam
Opyrve Bupl xuakocTei. He nognexut

MOVIKE B MOCYAOMOEYHOW MALLMHE.

BETOLbLIO.

Kyswmn (12) m kpbiwka (13)

MoioTtcs B I'\OCYJ:I,O/\/\OGL{HOI;I MALnHe.



PeuenTbi

5 Peuents

MaitoHes

MurpeamnenTsbi:

250 r pactutensHoro macna (Hanpumep,
NOACONHEYHOrO)

T abuo u 1 amuHbIf XxenTok

1-2 noxxku ykcyca

Conb 1 nepeu no Bkycy

Cnocob npurotoBnexus:

1.

Bpems
KOHCUCTEHLMS

MMomectute BCce wHrpeanerTs (npu
KOMHQTHOM Temnepatype) B KyBLWUH B
BLILLEYKA3QHHOM NOPSfKe.

AkkypaTHO BCTOBbLTE Hacaaky

6J'|eH)1epo A0 KACAHMa OHA KyBLUMHA.

Yaepxumsas OOHOM
NONOXEHNUM, CKOPOCTb
TURBO. Kak Ttonbko macno HauHer
SMYIILTUPOBATb, MELIEHHO MOAHUMMUTE
HACOOKY OO Kpas CMec,
CHOBQ NOTrpy3unTe ee, yOeaUBLIMCE, YTO
MOCTO XOPOLIO CMELIANoCh.

6neHgep B
BKIIOYMTE

a 3aTem

obpabotkn: 1 muHyTa -

3aNpaBky; 2 MUHYTH -

KOHCUCTEHLMA COyCa.

lyakamone

UHrpepueHTbi:

1 Gonbluoe aBOKAAO (MOUYMCTMTL, M3BAEYL

KOCTOUKM, U3MEMNbYMT)

3 NOXKM IMMOHHOTO COKa

125 r cmeTansl

1 NOXKA M3MENBYEHHOTO YECHOKA

1 noxka kpacHoro nepua Jalapefio

Cnocob npurotoenenus:

l.

Vcnonbays akceccyap M3menbyuTens,
CHOYONO  YCTOHOBMTE ONOK  HOXE
B yawy

M3IMenb4nTeNnd, a 3AdTeEM

NMOMECTUTE B HEE BCE MHIPEONEHTHI.

Hakporite namensuutens KpbILUKOW M
BCTOBLTE HACOOKY B KOPMyC MOTOpPA.
Bknioyarite u BbikniovaiTe 6J'IeHJZI,ep B
MMMYIbCHOM MOPSAKE, MOKA CMEChb He
OOCTUTHET XEeNaeMOn KOHCUCTEHUMM.

PekomeHpaumsa: nogasarte ryakamorne c

Tako unu 6ypputo. bonee nerkuit BapuanT

- NOAA4a C MOPKOBLIO M CEbAEPEEM.
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Coyc pns 6nuHos

MHrpeaneHTbi:

1 aiuo

120 r caxapHo# nyapel

220 r manbTO3bl

Cnocob npurotosnetus:

1.

Q2

Wcnonbays akceccyap vamensuutens,
CHQYANa  YCTOHOBWTE ONOK  HOXE
B HaWy uM3Menb4uTend, da  3aTem
MOMECTUTE B HEE BCE WHIPEIUEHTHI.

Hakpoiite namensuntens KpbiKon u
BCTOBLTE HACCAKY B KOPMYC MOTOPA.
Mamenbunte UHrpeoueHTs B TeyeHune
5 cexyna Ha ckopoctt TURBO.



Vejledning A

1 Sikkerhed

1.1 Grundlaeggende
sikkerhedsanvisninger

Folg alle sikkerhedsanvisningerne for at

anvende apparatet sikkert:

* Laes denne brugermanual grundigt inden
du bruger apparatet.

* Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens
det er i funktion.

* Nedszenk ikke apparatet, nefledningen
eller netstikket i vand eller anden vaeske.

* Undlad ot anvende  apparatet,
hvis nefledningen eller netstikket er
beskadiget eller hvis apparatet er blevet
tabt p& gulvet eller er blevet beskadiget
pd& anden vis.

* Hvis det elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, skal man kontokte det
tekniske servicecenter, som vil udskifte

det.

* Serg for, at netledningen ikke kommer i
kontakt med skarpe genstande.

* Undlad at traekke i netledningen for at
koble den fra stikkontakten.

* Undlad at plocere apparatet ovenpé
eller i naerheden aof taendte gasblus eller
kogeplader, i en ovn eller i naerheden af
varmekilder.

* Deffe apparat har kun en jordforbindelse
til funktionelt formal.

* Forsgg aldrig af reparere apparatet
selv: f& det udelukkende repareret af en
faguddannet servicetekniker i tilfselde aof
fejl.

* Der ma ikke foretages sendringer pd

apparatet.

* Forseg aldrig at slukke en flamme/ild

med vand: Sluk apparatet, traek stikket
ud af kontakten, og daek flammen med et
l&g eller brandhaemmende teeppe.

Undlad at rere ved de beveegelige
dele, mens apparatet er i funktion.
Hold haender, har, bekleedningsdele
og redskaber pé& afstand af delene i
bevaegelse under driften for at undgé
personskader og/eller skader pé&
apparatet.

Kobl altid apparatet fra stramforsyningen,
nar det ikke er i brug, hvis det efterlades
uden opsyn eller i tilfeelde af fejl.

Kobl altid apparatet fra stramforsyningen
inden komponenterne monteres  og
afmonteres.

Kobl altid apparatet fra stremforsyningen
og lad det kele af, inden det rengeres.

Brug ikke blenderen i kombination med
dele eller tilbeher fra andre producenter.

Brug udelukkende originale reservedele
fra producenten. Brugen af reservedele,
som ikke er anbefalet aof producenten,
kan foré&rsage brand, elekiriske sted eller
personkvaestelser.

Undgé at rere ved knivene pd& blenderen.
De er meget skarpe: Fare for snitsérl
Veer forsigtig, nér du fieme, pésaetter og
renger knivene. Brug et spatel til at fierne
massen.

Q3
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* Fiern kniven p& hakkeren, for du temmer
skalen.

* Brug ikke stavblenderen fil ot blende olier
eller fedtstoffer ved haje temperaturer.

* Veer forsigig, né&r du haelder varme
vaesker pd blenderen. De kan sprajte
ud af apparatet p& grund af pludselig
fordampning.

* Brug beholderen med haje kanter, nér du
blender vaesker, navnlig varme vaesker.
P& den made begreenser du overlgb,
sprajt og forbraendinger.

* Seet altid blenderens stav ned i
ingredienserne, fer du starter blenderen.
P& den made undgér du, at det spraiter.

o Efterlad ikke stavblenderen slukket i en
varm gryde pé et taendt komfur.

* Brug ikke stavblenderen eller hakkeren
fil at hakke frugtkerner, ben eller andre
harde fedevarer. Det kan beskadige
knivene.

* Undgd, aft veeskerne ndér op over
samlingen mellem staven og blenderen.

* Undgd at sprejte vaesker p&d motorhuset
og stavblenderens ledning, som heller
ikke m& blive vade. Hvis disse dele
kommer i kontakt med vaesker, skal
stavblenderens stik omgéende traekkes
ud af sfikkontakten og terres grundigt:
Fare for elekirisk sted!

* Brug ikke aggressive rengaringsmidler
eller  mefalskrabere il at  gere
stavblenderen og dens tilbeher rent.
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* Sluk for apparatet og traek stikket ud of
stikkontakten far tilbeharet udskiftes, eller
du rerer ved dele, som er i bevaegelse.

* Dette apparat mé ikke anvendes af barn.

* Hvis det elekiriske forsyningskabel
er beskadiget, skal man kontokte
fabrikanten, det tekniske servicecenter
eller kvalificeret personale, som il
udskifte det, for at undgé evt. farer.

* Barn md ikke lege med apparatet. Hold
apparatet og ledningen utilgaengelige
for barn.

korrekt  rengering

of apparatet er angivet i afsnittet

"4 Rengering og vedligeholdelse”.

* Instruktionerne il

Informationer om  energiforbrug i

slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug
i en filstand, hvor apparatet er slukket/i
standby, kan indhentes p& webstedet
www.smeg.com pd& siden, som er dedikeret
fil det pagaeldende produkt.

1.2 Tilslutning af apparatet
Konfrollér,  at frekvens  og
spaending svarer fil de datfa, der er angivet
p& skiltet i bunden af apparatet.

el-nettets

Huvis stikkontakten og apparatets stik ikke er
kompatible, skal du kontakte det tekniske
servicecenter, som vil udskifte det.



Vejledning

1.3 Tilsigtet anvendelse
Manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningeme og manglende
lzesning af brugsanvisningen til stavblendere
kan medfare ukorrekt brug af apparatet og

deraf felgende personskader.

* Brug ikke apparatet til andre formal end
dem, det er fremstillet til. Apparatet kan
anvendes fil at blende, hakke, blande
og emulgere forskellige ingredienser.
Desuden kan det ved hjzelp of tilbeharet
snitte/hakke kad, ost, brad, grentsager
eller piske aeg og piskeflade fil forskellige
filberedninger. Enhver anden anvendelse
er ukorrekt.

* Brug ikke apparatet i
30 sekunder ad gangen.

mere end

* Apparatet kan bruges med alt udstyret
ved alle hastigheder.

* Apparatet er ikke designet il befiening
ved hiselp aof eksterne timere eller
fiernbetieningssystemer.

* Apparatet mé kun anvendes indenders.

* Apparatet mél bruges i husholdninger og
lignende sasom:

- i kekkenomré&der for butiksansatte, i
kontorer og i andre arbejdsomrader

- p& Bed and Breakfasts og
bondegérdsferiesteder

- af geester p& hoteller, moteller og i
beboelsesomréder.

* Anden brug sé&som i restauranter, barer
og cafeterier, er ukorrekt.

1.4 Producentens ansvar

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for
personskader eller materiel skade som
falge aof:

* Enhver anden anvendelse af apparatet
end den, det er designet fil

* Manglende  leesning  af  denne
betieningsvejledning

* Enhver manipulering med apparatets
dele

* Anvendelse af uoriginale reservedele

* Manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningerne

e | Opbevar brugsanvisningen pé
1 et sikkert sted. Hvis apparatet
videregives il andre,

brugsanvisningen falge med.

skall

Disse instruktioner kan downloades fra
Smegs website: “www.smeg.com”.

1.5 Bortskaffelse

Elekiriske apparater m& ikke bortskaffes
med almindeligt husholdningsaffald.

Ei Apparater, med dette symbol

er underlagt det europeiske
I
direktiv 2012/19/EU.

* Alle brugte elekiriske og elekironiske
appoarater skal bortskaffes separat fra
husholdningsaffald og afleveres il de
indsamlingssteder, der er udpeget of
myndighederne. Korrekt bortskaffelse af
det brugte apparat vil forhindre skade
p& miliget og risici for menneskers
sundhed.
om bortskaffelse af def brugte apparat
bedes du rette henvendelse til kommunen,
bortskaffelsesstedet eller den butik, hvor
apparatet blev kabt.

For yderligere oplysninger

Q5
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2 Beskrivelse of apparatet
(Fig. A)

1) ON/OFF-knap og TURBO-knap
2) Hastighedsregulator

3) Motorhus

4) Blenderstav og knive i rustfrit stél
5) Identifikationsskilt

6) Piskeris i rustfrit stdl

7) Tilslutning il piskeris

8) Knivi rusffrit stal

9) Hakkeskal uden BPA

10) Skridsikker silikonebase

11) Adapter il hakker

12) Kande pé 1,4 L uden BPA

13) Lag med teetning i silikone

som kan komme i

e | Tilbehar,

1 kontakt

fremstillet  aof

madvarer,  er
materialer,
overensstemmelse

med

som
er i med
forskrifferne i den geeldende

lovgivning.

2.1 Identifikationsskilt (Fig. A)
Identifikationsskiltet (5) indeholder tekniske
data,  serienummeret og  apparatets
varemaerke. Identifikationsskiltet m& aldrig
fiernes.

Q6
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2.2 For forste anvendelse

* Fiern efiketter og
klsebemaerkater fra stavblenderen og
filbeharet.

eventuelle

* Gar motorhuset rent med en ren, fugtig
klud og ter efter.

* Vask omhyggeligt alle stavblenderens
dele, og ter dem grundigt (se
"4 Rengering og vedligeholdelse”).

Dele i bevaegelse
Fare for personkvaestelser eller

skader pé apparatet

* Neerm ikke fingre, gafler eller
skeer til stavblenderens pasatte
tilbeher. Det kan beskadige
knivene  eller  forérsage
personskade.

e Hold haender, har, halskader,
armbénd, slip,  spatler og
andre genstande pd& afstand
af stavblenderens knive for at
undgé at komme til skade eller
beskadige apparatet.

e Nedsaenk

vand eller andre vaesker.

ikke motorhuset i



2.3 Beskrivelse af tilbehgret (Fig. A)

Kande uden BPA (12)

Den graduerede kande uden BPA har en
kapacitet fra minimum 0,2 liter til maksimalt
1,4 liter. Udstyret med lég med teetning fil
opbevaring af fedevarer.

Piskeris (6)
Perfekt til seggehvider, fladeskum og fil
tilberedning af sovse, cremer, dressing osv.

Hakker (9)

Bruges il at hakke krydderurter, ra
grentsager,  smdakager,  tert  brad,
chokolade, tarret frugt uden skal, ked og
fisk (se "3.4 Vejledning fil tilberedning af
ingredienserne”). Udstyret med skridsikker
silikonebase, som kan bruges som lag fil
opbevaring af fedevarer.

2.4 Beskrivelse of
betjeningselementer

ON/OFF-knap og TURBO-knap (1)
Hold knappen ON/OFF trykket for at

starte/stoppe funktionen. Motoren stopper,
ndr knappen slippes.

Knappen TURBO skal kun trykkes, nér du
onsker at kniven skal kere med hgjeste
hastighed.

Beskrivelse / Anvendelse =

3 Anvendelse

3.1 Anvendelse af stavblender
(Fig. B)

* Haegt motorenheden (3) p& blenderens
stav (4) ved af dreje den mod urefs
rening, indiil den klikker p& plads i
enheden.

e Szet stikket i stikkontakten.

* Seenk staven ned i beholderen med
ingredienserne, der skal tilberedes.

* Tryk p& knappen ON/OFF for at starte
funktionen. Brug hasfighedsregulatoren
fil at @ge hastigheden, eller tryk pa
knappen TURBO for at arbejde med
hojeste hastighed.

* Fortsaet indfil du har opné&et den enskede
konsistens.

Skarpe klinger

Fare for snitsar

* Undgd at rere klingerne med
haendeme. Brug et spatel til at
fierne massen.

* Veer forsigtig, nér du handterer
knivene.

Start FORST stavblenderen,
nar blenderstaven er sat ned
i ingredienserne, som skal
tilberedes.

%
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3.2 Anvendelse of tilbehgret
Veelg det tilbeher, som er bedst egnet til de
ingredienser, som skal tilberedes.

Brug af piskeris (Fig. C)

* Saml piskeriset (6] med adapteren (7).

* Haegt motorenheden (3) p& adapteren
ved at dreje den mod urets retning, indfil
den klikker p& plads i enheden.

* Begynd tilberedningen af ingredienser
ved at trykke p& knappen ON/OFF,
og regulér hastigheden ved hjeelp af
hastighedsregulatoren.  Det er ogsa
muligt at bruge knappen TURBO.

* Fortsaet indfil du har opné&et den gnskede
konsistens.

Brug af hakkeren (Fig. D)

o | Stil hakkeskalen p& en plan og
1 robust overflade.

* Saml hakkeren ved at saette kniven (8) i
lejet i skalen (9).

e | Kontrollér, at kniven er sat korrekt
11

* Fyld ingredienserne, som skal hakkes, i
og daek skalen (9) med adapteren (11).

* Haegt motorenheden (3) p& adapteren
ved at dreje den mod urets retning, indtil
den klikker p& plads i enheden.

Q8
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* Begynd hakningen ved at frykke
pd knoppen ON/OFF, og
regulér hastigheden ved hjeelp of
hastighedsregulatoren afhaengigt

af ingredienserne, som skal hakkes
([se "3.4 Vejledning fil tilberedning af
ingredienserne”). Det er ogsd muligt at
bruge knappen TURBO.

* Fortsaet indfil du har opné&et den enskede
konsistens.

Skarpe klinger

Fare for snitsar

* Undgé at rere klingerme med
haendeme. Brug et spatel til at
fierne massen.

* Veer forsigtig, né&r du hé&ndterer
knivene.

Advarsel
e Start forst hakkekniven, nar du

har lagt alle ingredienserne i
sk&len.

* Kom ikke for varme ingredienser
i skalen.

* Nogle krydderier kan ridse
hakkeskalen.



Anvendelse =2

3.3 Tips til brug af stavblenderen
Blenderstav (4): Hakkeudstyr (9):
* Bevaeg den forsigligh op og ned for ot Fyld ikke hakkeskalen for meget.

opnd det bedste resultat. * Skeer ingredienserne i stykker p& samme
o Skaer ingredienserne i sma stykker for at storrelse.  S& opndr du en ensartet

gere det nemmere af blande og opnd en konsistens.

mere ensartet hakning.
Piskeris (6):

* Def frar&des at piske seggehvidemassen
for leenge, for at undgd at den terrer for
meget og bliver mindre stabil.

3.4 Vejledning til tilberedning af ingredienserne

o

Ingrediens Forberedelse Mangde Hastighed Tid

Ked Skaeres i stykker p& 2-3 cm 200 g TURBO 20 sekunder
Hard ost Skaeres i stykker p&d MAKS Tecm 120 g TURBO 10 sekunder
Gulerod Skaeres i stykker p& 2-3 cm 200 g HZ) 15 sekunder
Persille Fiern stilkene 50g HZ) 10 sekunder
leg Skaeres i to eller fire dele 100 g MIDDEL  8-10 sekunder
Hvidlag Hele fed uden skreel 12 fed LAV 8-10 sekunder

skeering af ingredienser ovenfor.

el o

e | Foratopnd de bedste resultater og for at undgé at beskadige knivene i filfeelde af
1 meget harde ingredienser (f.eks. modnet ost), tilrddes det at felge anvisningerne fil

Hastigheder og fider angivet i tabellen er vejledende. Resultatet kan variere
afhaengigt af ingrediensernes kvalitet og den @nskede konsistens.
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Rengering og vedligeholdelse

4 Rengering og

vedligeholdelse

Ukorrekt anvendelse. Fare for

elekirisk stad

* Tag stikket ud af kontakten far
du renger stavblenderen.

¢ Nedsaenk ikke motorhuset i
vand eller andre vaesker.

Ukorrekt anvendelse. Risiko for

skader péa overfladerne.

* Brug ikke  dampstréler il
rengering af apparatet.

* P& dele, som er
overfladebehandlet
med metalfinish (f.eks.

anodiseringer, forniklinger,
og forkromninger), ma ikke
anvendes  rengeringsmidler,
der indeholder klor, ammoniak
eller blegemiddel.

*Der ma& ikke anvendes
skurepulver  eller  aetsende
rengeringsmidler (f.eks.

pulverprodukter,  pleffiernere

eller stalsvampe).

* Anvend ikke skrappe eller
slibende rengaringsmidler eller
skarpe metalskrabere.

4.1 Renggring aof motorhuset
For af vedligeholde de
overflader pd& stavblenderens motorhus
skal de rengeres regelmaessigt effer hver
anvendelse, og efter at de er afkalet.
Renger med en bled klud og et neutralt
rengeringsmiddel.

udvendige

4.2 Renggring af stavblenderens
tilbehar
Blenderstav (4)

Kan vaskes med varmt vand og et
neufralt  opvaskemiddel. Ikke-vaskbar i
opvaskemaskine.

Piskeris i rustfrit stal (6)

Kan vaskes i opvaskemaskine.

Adapter til piskeris (7)

Renger med en fugtig, bled klud, ssenk den
ALDRIG ned i vand eller andre veesker.
lkke-vaskbar i opvaskemaskine.

Hakker (8), (), (10)
Knive, beholder og skridsikker base kan
vaskes i opvaskemaskine.

Adapter til hakker (11)

Renger med en fugtig, bled klud, ssenk den
ALDRIG ned i vand eller andre vaesker.
lkke-vaskbar i opvaskemaskine.

Kande (12) og lag (13)

Kan vaskes i opvaskemaskine.



Opskrifter

5 Opskrifter

Mayonnaise

Ingredienser:
250 g olie (f.eks. solsikkeolie)
1 eg og 1 seggeblomme

1-2 spsk. eddike
Salt og peber

Tilberedning:
1. Kom alle ingredienseme  (ved
stuetemperatur) i kanden i den

raekkefelge, som de er anfert i herover.

2. Seet forsighigt stavblenderens stav i
kanden, indtil den rerer ved bunden.

3. Hold blenderen i samme position, og
start med hastigheden TURBO. Loft
staven til kanten af massen, s& snart
olien begynder at emulgere, og saenk
den igen for at sikre, af olien reres ind.

Arbejdstid: 1 minut til en konsistens som
dressing, 2 minutter fil en konsistens som
SOVS.

A

Guacamole

Ingredienser:

1 sfor avocado uden sten, skreellet og

hakket
3 spsk. citronsaft

125 g creme fraiche
1 spsk. hakket hvidlag
1 tsk. Jalapefio-chili

Tilberedning:

1. Forst saettes hakkekniven i skalen,

derefter tilfzjes alle ingredienserne.

2. Dak med laget, og seet tilbeharet i
motorhuset.  Brug  impulsfunkfionen,
indtil du har opn&ef den enskede
konsistens.

Forslag: server guacamole med tacos
og burritos. Servér med guleredder og
bladselleri, hvis du @nsker en mere kalorielet
version.

o
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Pandekagesovs

Ingredienser:
1 &g

120 g flormelis
220 g maltose

Tilberedning:

1. Forst saeftes hakkekniven i skalen,
derefter filfzjes alle ingredienserne.

2. Daek med lagetf, og szt filbeharet i
motorhuset. Blend ingredienserne i
5 sekunder med hastigheden TURBO.
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Ostrzezenia A

1 Bezpieczenstwo

1.1 Podstawowe ostrzezenia
dotyczqce bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpiecznego

uzytkowania urzgdzenia, zastosowad sie

do wszystkich wskazéwek dotyczgceych

bezpieczenstwa:

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytaé niniejszq instrukcje.

* Podczas eksploatacji urzgdzenia nie
nalezy pozostawia¢ go bez nadzoru.

* Nie wolno zanurza¢ urzgdzenia, kabla
zasilajgcego ani wiyczki w wodzie lub
innej cieczy.

* Nie uvzywa¢, jezeli kabel zasilajgey
lub wiyczka sq uszkodzone, jezeli
urzqdzenie upadfo na ziemie lub zostafo
w jakikolwiek inny sposéb uszkodzone.

* Jedli kabel zasilania elekirycznego jest
uszkodzony, nalezy skontakiowa¢ sie
z serwisem fechnicznym w celu jego
wymiany.

* Nie dopusci¢, aby kabel zasilajgcy
wchodzit  w  kontakt  z  ostrymi
krawedziami.

* Aby wyciggna¢ wiyczke z kontakty,
nigdy nie ciggna¢ za kabel.

* Nie umieszczaé urzqdzenia na lub w
poblizu kuchni gazowej lub elekiryczne;,
wewnatrz pieca lub w poblizu zrodet
ciepta.

* To urzqdzenie posiada uziemienie
wyltgcznie w celach funkcjonalnych.

* Nigdy nie probowa¢ naprawiac
urzqdzenia samodzielnie: w przypadku
usterki zleci¢ jego naprawe wylqcznie
wykwalifikowanemu technikowi.

Nie nalezy modyfikowa¢ urzqdzenia.
Nie nalezy nigdy probowa¢ gasi¢
pfomienia i/lub pozaru wodg: wylgezy¢
urzqdzenie, wyjq¢ wityczke z gniazdka
i nakry¢ pfomien pokrywkg lub kocem
gadniczym.

Podczas pracy urzqgdzenia, nalezy
unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami.
Aby unikng¢ obrazen lub uszkodzenia
urzqdzenia podczas  funkcjonowania
trzymac dfonie, wlosy, odziezinarzedzia
daleko od czeéci w ruchu.

Zawsze odiqcza¢ urzgdzenie od zasilania,
gdy nie jest ono uzywane, pozostawione
bez nadzoru lub w przypadku usterki.

Przed montazem i demontazem
komponentéw nalezy zawsze odigczy¢
urzqdzenie od zasilania.

Zawsze odigcza¢ urzqdzenie od
zasilania i pozostawi¢ go do ostygniecia
przed jakimikolwiek  operacjomi
zwigzanymi z czyszczeniem.

Nie uzywa¢ blendera w potgczeniu
z czesciami lub akcesoriami innych
producentow.

Uzywa¢  wylgcznie  oryginalnych
czeéci  zamiennych  dostarczonych
przez producenta. Stosowanie czesci
zamiennych  niezalecanych  przez
producenta moze by¢ przyczyng pozary,
porazenia pragdem lub obrazen ciafa.
Unika¢ dotykania ostrzy na przystawce
blendera, poniewaz sq one bardzo
ostre: Niebezpieczenstwo skaleczenial
Podczas zdejmowania, wkiadania i
czyszczenia  zachowa¢  maksymalng
ostroznos¢. Uzyé topatki w celu wyjecia
produktu.
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A

* Wyja¢ zespdt nozy z rozdrabniacza
przed opréznieniem miski.

* Nie stosowa¢ do miksowania olejow lub
ftuszczy w wysokiej temperaturze.

* Zachowad osfrozno$¢ podczas
nalewania  gorgeych  plynéw  do
blendera, poniewaz mogg one

rozpryskiwac sie na zewngtrz urzgdzenia
w wyniku nagtego parowania.

* Aby ograniczy¢é  rozpryskiwanie i
ewentualne poparzenie uzywac
wysokich pojemnikéw do  miksowania
plynéw, zwlaszcza gdy sq one gorgce.

rozpryskiwania, przed
blendera  recznego

* Aby unikng¢

uaktywnieniem

wlozy¢  jego  przystawke  miksujgcq
miedzy skfadniki.
* Nie pozostawiac nieuzywanego

blendera recznego w gorgcym garnku
na wigczonym ogniu.

* Nie uzywaé blendera recznego lub
rozdrabniacza do mielenia pestek z
owocdw, kosci lub innych twardych
produkiow, poniewaz mogtlyby
uszkodzi¢ noze.

* Nie pozwoli¢, aby ptyny wyptywat poza
przylqcze przystawki miksujgcej blendera.

* Uwaza¢, aby nie  rozpryskiwa¢
plynéw na korpus silnika i na kabel
blendera recznego oraz nie moczyé
ich. W przypadku kontakiu z cieczq,
natychmiast wyjg¢ wiyczke blendera
recznego z gniazdka elekirycznego i
doktadnie wytrze¢: Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem!

* Nie stosowac agresywnych defergentow
lub  mefalowych  skrobakow  do
czyszczenia blendera, jego przylaczy i
koncowek.
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* Przed  zmiang  akcesoridow  lub
dotknieciem ruchomych czesci, wytqczye
urzqdzenie i odigczyé je od gniazdka
elekirycznego.

* Dzieci nie mogqg wuzywaé tego
urzgdzenia.
* Jedli  kabel zasilania elekirycznego

jest uszkodzony, celem unikniecia
mozliwego ryzyka skontaktowad sie z
producenfem, serwisem technicznym lub
wykwalifikowanym personelem, kiéry
dokona jego wymiany.

* Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.
Trzyma¢ urzqdzenie i jego kabel poza
zasiegiem dzieci.

* Wskazéwki dotyczgce prawidfowego
czyszczenia znajdujq
sie w rozdziole ,4 Czyszczenie i

konserwacja”.

urzgdzenia

Informacje o zuzyciu energii w trybie
wylqczonym/ gotowosci

dotyczqgce
energii w frybie wylgczonym/gotowosci
urzqdzenia mozna uzyskaé w wifrynie
internetowe] www.smeg.com na
poswieconej danemu produkfowi.

Dane techniczne zuzycia

stronie

1.2 Podtqczanie urzgdzenia

Upewni¢ sie, ze napiecie i czestofliwose
sieci zasilajgce] odpowiadajg wartoéciom
podanym na
umieszczonej na spodzie urzqdzenia.

fabliczce  znamionowej

W przypadku niezgodnosci  miedzy
gniazdem i wiyczkg  urzqdzenia,
skontaklowa¢ sie z serwisem pomocy
technicznej w celu ich wymiany.
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1.3 Uzycie zgodne z przeznaczeniem
Nieprzesirzeganie ostrzezen dotyczqgcych

bezpieczenstwa i brak  zapoznania
sie z insfrukcjg  obstugi  blendera
zanurzeniowego moze  spowodowad

nieprawidfowe uzytkowanie urzqdzenia, a
w konsekwenciji obrazenia ciata.

* Nie uzywad urzqdzenia do celéw innych
nizte, dokiérych zostato zaprojektowane.
Urzqdzenia  mozna  uzywaé do
miksowania, rozdrabniania, mieszania i
emulgowania réznych skfadnikow. Poza
tym, w pofqczeniv z akcesoriami moze
rozdrabnia¢/mieli¢ mieso, sery, chleb,
warzywa lub ubija¢ jojka oraz $mietane
do roznych przepiséw. Kazde inne
uzycie uznawane jest za nieprawidfowe.

* Nie uzywac urzgdzenia przez dfuzej niz
30 kolejnych sekund.

* Urzgdzenie moze by¢ uzywane ze
wszystkimi - akcesoriami przy dowolne;
predkosci.

* Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub  w  pofgczeniv  z
systemami zdalnego sterowania.

* Uzywa¢ urzqdzenia  wylgcznie  w
zamknietym ofoczeniu.

* Urzgdzenie moze by¢ uzywane
w  zastosowaniach  domowych i

podobnych, miedzy innymi:

- w kuchni dla pracownikéw sklepow,
biur i w innych miejscach pracy;

- wobiekfach typu Bed and Breakfastiw
gospodarstwach agroturystycznych;

- w hotelach, motelach i
wynajmowanych apartamentach.
* Inne  zastosowania, fakie jok w

restauracjach, barach i kawiamiach sq
nieodpowiednie.

A

1.4 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstafe w wyniku:

* Uzycia urzadzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem

* Nieprzeczytania instrukcji uzytkowania

* Naruszenia chociaz jedne] czesci
urzqdzenia

* Uzywania  nieoryginalnych  czesci
zamiennych

* Nieprzestrzegania osfrzezen

dotyczqgeych bezpieczenstwa

e | Nalezy sfarannie przechowywad
1 niniejszq instrukcje. Jedli urzqdzenie
zostanie przekazane innym osobom,
nalezy im réwniez przekaza¢
niniejszq insfrukcje obstugi.

Instrukcje te mozna pobra¢ ze strony
infernetowej firmy Smeg ,www.smeg.com”.

1.5 Utylizacja

Urzqdzenia elekiryczne nie mogq by¢
utylizowane razem z odpadami domowymi.
E Urzqdzenia opatrzone tym
&£, | symbolempodlegajgDyrektywie
europejskiej 2012/19/EU.

* Wszystkie zuzyte urzqdzenia
elekiryczne i elekironiczne  nalezy
usuwaé  oddzielnie od  odpadéw
domowych,  przekazujge je  do

odpowiednich o$rodkéw zapewnianych
przez Panstwo. Prawidlowa ulylizacja
zuzytego urzqdzenia pozwoli unikngé
szkod w o stosunku do  $rodowiska i
zagrozen dla zdrowia oséb. W celu
uzyskania dalszych informaciji na temat
utylizacji  wycofanego  urzqdzenia
skontaktowad sie z administracjg gminy,
biurem utylizacji lub sklepem, w kiérym

urzqdzenie zostato zakupione.
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2 Opis urzgdzenia (Rys. A)

1) Przycisk ON/OFF i przycisk TURBO

2) Przetgcznik predkosci

3) Korpus silnika

4) Przystawka miksujgca z  zespotem
nozy ze stali nierdzewne;j

5) Tabliczka znamionowa

6) Trzepaczka  druciana  ze  stdli
nierdzewnej

7)  Przystawka dla tfrzepaczki

8) Zespdt ostrzy ze stali nierdzewne;

9) Miska rozdrabniacza bez BPA

10) Antyposlizgowa podstawa silikonowa

11) Reduktor rozdrabniacza

12) Dzbanek 1,41 bez BPA

13) Zatyczka z uszczelkq silikonowq

o | Akcesoria, kiére majq stycznosé

1 z zywnosciq sq wykonane z

odpowiednich materiatow,
zgodnych z  obowigzujgcymi
normami.

2.1 Tabliczka znamionowa (Rys. A)
Tabliczka znamionowa (5) zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznakowanie.
tabliczki

Nie  wolno  zdejmowad

znamionowe;.

Opis

2.2 Przed pierwszym uzyciem

* Usung¢ ewentualne etykiety i naklejki
z blendera zanurzeniowego i jego
akcesoriéw.

* Wyczysci¢ korpus silnika za pomocq
czystej wilgotnej szmatki i wytrzec.

* Dokfadnie umy¢ komponenty blendera
zanurzeniowego i dokfadnie je osuszy¢
(patrz ,4 Czyszczenie i konserwacja”).

Czesci w ruchu
Ryzyko obrazer lub

uszkodzenia urzqgdzenia

* Nie wkiada¢ palcéw,
widelcow lub  tyzeczek do
przylaczy blendera recznego.
Moze to  doprowadzi¢
do uszkodzenia nozy lub
spowodowaé obrazenia.

* Nalezy trzyma¢ rece, wiosy,
tahcuszki, bransoletki, krawaty,
tyzki lub inne przedmioty z dala
od nozy blendera recznego,
aby unikng¢ obrazen ciafa lub
uszkodzenia urzqdzenia.

* Nie zanurza¢ korpusu silnika w
wodzie lub innych ptynach.



2.3 Opis akcesoriéw (Rys. A)

Dzbanek bez BPA (12)

Dzbanek z podziatkg bez BPA zawiera
sie w zakresie od minimum 0,2 litra do
maksimum 1,4 litra.  Wyposazony w
zatyczke z uszczelkg do przechowywania
Zywnosci.

Trzepaczka druciana (6)

Idealna do ubijania piany z biatek, $mietany
do przygotowywania soséw, kremow,
dressingdéw itp.

Rozdrabniacz (9)
Mozna go uzywaé do siekania zidf,
surowych — warzyw,  suchych  ciastek,

suchego chleba, czekolady, niefuskanych
suszonych owocow, miesa i ryb (patrz
,3.4 Poradnik przygotowywania
sktadnikow”). Wyposazony w
antyposlizgowq  silikonowg  podstawe,
ktéra moze by¢ uzywana jako pokrywka
na pofrzeby przechowywania zywnosci.

2.4 Opis polecen

Przycisk ON/OFF i przycisk TURBO (1)
Przytrzyma¢  przycisk ON/OFF, aby
uruchomi¢/zatrzymaé  funkcjonowania.
Silnik ~ zatrzymuje sie  po  puszczeniu
przycisku.

Przytrzyma¢ tylko przycisk TURBO, aby
noze pracowaty z maksymalng predkoscia.

Opis / Uzycie 2

3 Uzytkowanie

3.1 Uzycie blendera
zanurzeniowego (Rys. B)

* Zaczepi¢ korpus silnika (3) o drgzek
(4) blendera, obracajac go w kierunku
przeciwnym do  ruchu  wskazéwek
zegara, oz do jego zafrzasniecia w
gniezdzie.

* Wiozy¢ wiyczke do gniazdka.

* Zanurzy¢ drgzek w  pojemniku  ze
sktadnikami do przygotowania.

przycisk  ON/OFF,

aby  uruchomi¢  urzgdzenie.  Uzy¢

przefgcznika predkosci w  celu e

zwiekszenia lub przycisku TURBO do

pracy z maksymalng predkoscia.

do

* Przytrzymad

* Kontynuowaé  az uzyskania
pozqdanej konsystenci.
Ostre noze
Niebezpieczenstwo zranienia
* Unika¢ dotykania nozy. Uzy¢
topatki w celu wyjecia produktu.
* Zachowa¢ uwage podczas
obchodzenia sie z nozami.

Wiqczyé blender zanurzeniowy

TYLKO wtedy, gdy drgzek
blendera jest umieszczony
miedzy sktadnikami do

przygotowania.

—
o.



3.2 Uzytkowanie akcesoriéw
Uzywaé odpowiednich akcesoriow  w
zaleznoséci od rodzaju  skfadnikéw do
przygotowania.

Uzycie trzepaczki drucianej (Rys. C)

* Zmonfowa¢ frzepaczke druciang (6] z
iej reduktorem (7).

* Zaczepi¢ korpus silnika (3) o redukior,
obracajgc go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az do jego
zafrzasnigcia w gniezdzie.

* Rozpoczq¢ przetwarzanie skfadnikow
naciskajgc  przycisk  ON/OFF i
wyregulowa¢  predkos¢  uzywajgc
przetqcznika predkoséci. Mozna réwniez
uzy¢ przycisku TURBO.

* Kontynuowa¢  az do  uzyskania

pozqgdanej konsystencii.

Uzycie rozdrabniacza (Rys. D)

e | Postawi¢ miske rozdrabniacza na
1 plaskiej i solidnej powierzchni.

* Zmontowa¢ rozdrabniacz  wkiadajgc
zespdt ostrzy (8) do jego gniazda
znajdujgcego sie na $rodku miski ().

o | Upewni¢ sig, ze zespdt ostrzy jest
1 wlozony prawidfowo.

* Wiozy¢ skfadniki do przygotowania i
przykry¢ miske (9) jej reduktorem (11).

* Zaczepi¢ korpus silnika (3) o redukior,
obracajge go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az do jego
zatrzasniecia w gniezdzie.

2 Uzytkowanie

* Rozpoczq¢ siekanie weiskajgc przycisk
ON/OFF i wyregulowa¢ predkose
uzywajqgc  przetgeznika  predkosci, w
zaleznosci od rodzaju skfadnikow do
rozdrobnienia  (patrz ,3.4  Poradnik
przygotowywania sktadnikow”). Mozna
rowniez uzy¢ przycisku TURBO.

Kontynuowa¢  az  do
pozqdanej konsystenci.

uzyskania

Ostre noze

Niebezpieczenstwo zranienia

* Unika¢ dotykania nozy. Uzy¢
topatki w celu wyjecia produktu.

* Zachowa¢ uwage podczas
obchodzenia sie z nozami.

Uwaga
e Uruchomi¢ rozdrabniacz

tylko po uprzednim wtozeniu
sktadnikow do miski.

* Nie wklada¢ zbyt gorgeych

sktadnikow.
* Niektore przyprawy
mogg  zarysowaé  miske

rozdrabniacza.



Uzytkowanie

3.3 Wskazéwki dotyczqgce uzytkowania blendera zanurzeniowego

Drgzek blendera (4):

* Dla  uzyskania lepszych rezultatéw,
delikatnie porusza¢ nim w gére i w dot.
* Pokroi¢ produkty na mate kawatki,
oby utatwi¢ mieszanie i jednolitos¢
rozdrabniania.

Trzepaczka druciana (6):

* Zaleca sie nie ubija¢ biatek zbyt diugo,
aby nie staly sie zbyt suche i o mafo
solidnej konsystencii.

Akcesorium rozdrabniajqce (9):

¢ Nie

napefnia¢  nadmiernie  miski

rozdrabniacza.

e Pokroi¢ sktadniki na réwne kawatki w

celu uzyskania jednolite konsystencj.

3.4 Poradnik przygotowywania sktadnikéw

Sktadnik Przygotowanie llosé Predko$é Czas
Mieso Pokroi¢ na kawatki o wielkosci 200 g TURBO 20 sekund
2-3 cm
Twardy ser Pokroi¢ na kawatki o wielkosci 120 TURBO 10 sekund
maks. 1 cm
Marchewki Polsoic nakawalki o wielkoscl 55 0 \wysoKa 15 sekund .
2-3 cm =
Pietruszka Odcig¢ fodygi 50g¢ WYSOKA 10 sekund
Cebula Przekroi¢ na pét lub na éwiartki 100 g SREDNIA  8-10 sekund
Czosnek Cate zgbki bez skorki 12 zgbkow  NISKA 8-10 sekund

[l o

o | Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty i unikng¢ uszkodzenia ostrzy, w przypadku
1 bardzo twardych sktadnikéw (np. dojrzafego sera), nalezy zastosowaé sie do
powyzszych instrukcji dotyczgeych krojenia sktadnikéw.

Predkosci i czasy podane w tabeli sq orientacyjne. Rezultaty mogg sie rézni¢ w
zaleznosci od jakosci sktadnikow i konsystencii jakg chce sie uzyskaé.



4 Czyszczenie i konserwacja

Niedozwolone uzycie.

Niebezpieczenstwo porazenia

pradem
* Przed
czyszczenia
recznego wyjaé wiyczke z
gniazdka.

przystgpieniem  do
blendera

* Nie zanurza¢ korpusu silnika w
wodzie lub innych ptynach.

Niedozwolone uzycie. Ryzyko
uszkodzenia powierzchni.

* Nie sfosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.
* Nie stosowaé¢  produkiow

czyszczgeych  zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na wykonczonych metalowg

powlokqg  czeéciach  [np.
anodowane, niklowane,
chromowane).

* Nie stosowaé $ciermnych lub
agresywnych defergentow
(np. produkiéw z granulkami,

odplamiaczy i gagbek
metalowych).

* Nie stosowa¢ materiatow
chropowatych, $ciernych
lub ostrych  metalowych
skrobakéw.

Czyszczenie i konserwacja

4.1 Czyszczenie korpusu silnika

Aby utrzyma¢ w dobrym stanie zewnetrzne
powierzchnie korpusu silnika  blendera
recznego nalezy regulamie je czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekag,
az urzqdzenie ostygnie. Czysci¢ miekkg
i zwilzong szmatkg oraz neufralnym
detergentem.

4.2 Czyszczenie komponentéw
blendera zanurzeniowego

Drgzek blendera (4)

My¢ w  cieplej wodzie z dodatkiem

fagodnego defergentu.  Nie myé w
zmywarce.
Trzepaczka  druciana  ze  stali

nierdzewnej (6)

Nadaije sie do mycia w zmywarce.

Reduktor trzepaczki drucianej (7)
Czysci¢ miekkqg i wilgotng szmatkg, NIGDY
nie zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach.
Nie my¢ w zmywarce.

Rozdrabniacz (8), (9), (10)

Ostrza,  pojemnik i  antyposlizgowa
podstawa nadajg sie do mycia w
zmywarce.

Reduktor rozdrabniacza (11)

Czysci¢ miekkg i wilgotng szmatkg, NIGDY
nie zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach.
Nie my¢ w zmywarce.

Dzbanek (12) i zatyczka (13)

Nadaijg sie do mycia w zmywarce.



Przepisy

5 Przepisy

Majonez

Sktadniki:
250 g oleju
stonecznikowy)

(na  przyktad  olej
1 jajko i 1 zottko
1-2 tyzki octu

Sol i pieprz do smaku

Wykonanie:
sktadniki

temperaturze pokojowej] w dzbanku,

1. Umiesci¢  wszystkie (w
wedlug wskazanej wyzej kolejnosci.
2. Powoli drgzek blendera

zanurzeniowego, az do dotkniecia

dna dzbanka.

3. Utrzymujgc blender w tej samej pozycii,
uaktywni¢ go z predkoscig TURBO.
Jak tylko olej zacznie emulgowag,
powoli podnie$¢ przystawke
miksujgcg do powierzchni kremu i
ponownie zanurzy¢ upewniajgc sie o
wymieszaniu cafego oleju.

wlozy¢

Czas vrabiania: 1 minuta dla uzyskania
konsystencji majonezu; 2 minuty w celu
uzyskania konsystencii sosu.

A

Sos guacamole

Sktadniki:

1 duze awokado, obrane, bez pestki i
pokrojone

3 tyzki soku z cytryny
125 g kwasnej $mietany
1 tyzka posiekanego czosnku

1 tyzeczka papryki Jalapefio

Wykonanie:

1. Uzywajac akcesorium
rozdrabniajgcego  wlozy¢  najpierw
zespdt ostrzy do miski, a nastepnie

doda¢ wszystkie sktadniki do miski.

2. Przykry¢  rozdrabniacz  pokrywkag
i wlozy¢  przystawke do  korpusu
silnika. Pracowa¢ aktywujge blender
impulsowo, dopdki masa nie uzyska
zqdanej konsystencii.

Wskazéwka: podawaé sos guacamole
z tacos i burritos. Jezeli chce sie uzyskad
bardziej delikatny wariant, podowaé sos z
marchewkami lub todygami selera.

—
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w

Ciasto na pancake

Sktadniki:
1 jajko

120 g cukru pudru

220 g maltozy

Wykonanie:

1.

Uzywaijac akcesorium
rozdrabniajgcego  wlozy¢  najpierw
zespdt ostrzy do miski, o nastepnie
doda¢ wszystkie sktadniki do miski.

Przykry¢ rozdrabniacz pokrywkqg i
wlozy¢ przystawke do korpusu silnika.
Miksowa¢ sktadniki przez 5 sekund z
predkosciq TURBO.



Varoituksia

1  Turvallisuus

1.1 Térkeita turvaohijeita

Noudata  kaikkia  turvaohieita  laitteen
turvallista kayttod varten:
* Ennen laifteen  kéayttod  lue  t6ma

kayttoohie huolellisesti I6pi.

e Alg jata laitetta ilman valvontaan kun se
on k&ynnissa.

o Alg koskaan upota laitefta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

o Alg kayta laitetta jos virtajohto tai pistoke
on vahingoittunut fai jos laite on pudonnut
lattialle tai vahingoittunut jollain tavoin.

* Jos virtlajohto on  vahingoittunut, ofa
yhteytt& tekniseen huoltoon sen vaihtoa
varten.

* Estd virtajohdon pé&dsemistd kosketuksiin
teréivien kulmien kanssa.

o Ald veda johdosta kun haluat irrottaa
pistokkeen pisforasiasta.

e Alg aseta laitetta kaasuliesien tai paalla
olevien sahkaliesien padlle tai lehelle,
uuniin fai ldmmanléhteiden I&heisyyteen.

e Tamda laite sisaltéa maadoitusliitdnnén
pelkkad toimintaa varten.

o Alg koskaan yrita korjata laitetta itse: vian
syntyessd anna se yksinomaan pdtevén
teknikon korjattavaksi.

A

o Alg koskaan yrité sammuttaa liekkia,/
tulipaloa vedella: sammuta laite, kytke
pistoke irti pistorasiasta ja tukahduta liekki
kannella tai saommutuspeitteelld.

 Al§ tee laitteeseen muutoksia.

* Toiminnan aikana  valta  koskemasta
likkuviin ~ osiin.  Pida  kasig, hiuksia,
vaatteita ja vélineitd kaukana likkuvista
osista  toiminnan  aikana  estédksesi
henkildvahinkojen  syntymisté jo/tai
laitteelle aiheutuvia vahinkoja.

* Kytke laite aina irfi virransy&téstd kun sitd
ei kaytetd, jos se jatetdan ilman valvontaa
tai vian esiintyessd.

* Kytke laite aina irfi virransy&tésté ennen
osien asentamista ja irrottamista.

* Kytke laite aina irti virransystésta ja

j@ahdyte kaikkia

puhdistustoimenpiteifd.

anna sen ennen

e Alg kayta sekoitinta muiden valmistajien

foimittamien osien fai lisévarusteiden
kanssa.

o Kaytd yksinomaan valmistajan
valmistamia  alkuperdisid  varaosia.

Muiden kuin valmistajan suosittelemien
lisavarusteiden  kaytto aiheuttaa
sahkaiskuja fai

voi
tulipaloja,
henkilsvahinkoja.
* Valta koskemasta sekoittimen litososassa
teriin,  sillg erittdin
terévia: Leikkautumisen vaaral Kasittele
niiden irrottamisen,
paikalleen asettamisen ja puhdistuksen
aikana. Kéyté harjaa ruoan poistamiseksi.

oleviin ne ovat

niitd  varovaisesti



A

* Irrofa silppurin feréyksikké ennen kulhon
tyhjentémistd.

e Ala kayta lampatilaltaan
sliyien tai rasvojen vatkaamiseen.

korkeiden

* Toimi varovaisesti kun kuumia nesteitd
kaadetaan sekoittimen pédlle, sille ne
voivat roiskua laitteen ulkopuolelle niiden
agkillisen hoyrystymisen vuoksi.

* Kayta korkealaitaisia astioita nestemdisia
aineita vatkattaessa, erityisesti jos ne ovat
kuumia, niiden ylivuodon, roiskumisen
ja niistd  aiheutuvien  palovammojen
syntymisen estémiseksi.

* Estadksesi roiskeiden syntymistd, aseta
sekoitfimen  varsi  aina  ainesosien
joukkoon  ennen  sauvasekoittimen
kytkemist& padlle.

e Al jata sauvasekoitinta  kaytamatta
kuuman kattilan sisglle lieden ollessa
paalla.

e Alg kayta sauvasekoitinta tai silppuria
hedelmien siemenkodan,
muiden kovien ainesosien silppuamisessa,
sillé ne voivat vahingoittaa terid.

luiden tai

* Valie nesteiden ylittémésts  sekoittimen
varren litoskohtaa.

* V&lta ruiskuttamasta nesteité moottorin
rungon ja sauvasekoittimen johdon pédlle
tai niiden kastamista. Jos ne joutuvat
kosketuksiin - nesteiden kanssa, kytke
sauvasekoitin vélittdmasti irti pistorasiasta
ja kuivaa se huolella: Sahkaiskujen
vaaral

o Ala kayta voimakkaita pesuaineita fai
metallisia  kaapimia  sauvasekoittimen,
sen liitoskohtien ja  lisgvarusteiden
puhdistamisessa.
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* Sammuta laite ja irrofa se pistorasiasta
ennen lisévarusteiden vaihtoa tai liikkuviin
osiin koskemista.

* Lapset eivét saa kayttad tatd laitetta.

* Jos virtlajohto on  vahingoittunut,  ofa
yhteytt& valmistajaan, tekniseen huoltoon
fai patevéan henkildstéon, joka vaihtaa
sen uuteen vaaratilanteiden syntymisen
valttamiseksi.

* Lapset eivat saa leikkia laitteella. Pida
laite ja siihen kuuluva virtajohto  pois
lasten ulottuvilta.

* Ohjeet laitteen oikeaa puhdistusta varten
on anneftu kappaleessa "4 Puhdistus ja
hoito”.

Tietoja energiankulutuksesta
sammutettuna/valmiustilassa

Kulutusta koskevat tekniset tiedot laitteen
ollessa  sammutettuna tai  valmiustilassa
ovat saatavilla sivustolla www.smeg.com
kyseessé olevaa tuotetta kdsittelevallé

sivulla.

1.2 Laitteen liittédminen

Varmista, ette séhkéverkon j@nnite ja taajuus
vasfaavat laitteen  pohjaan  kiinnitetyssé
arvokilvessd annettuja fiefoja.

Jos pistorasian ja laitteen  pistokkeen
valilla esiintyy epdyhdenmukaisuutto, ofa
yhteys tekniseen huoltopalveluun niiden
vaihtamiseksi.
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1.3 Oikea kayitd

Sauvasekoittimiin - kuuluvien turvaohijeiden
ohjeiden
aiheuttaa

noudattamatta  j&ftaminen  ja

lukematta  j&ttaminen  voi
laitteen  vaarinkdytén ja siitd seuraavia
henkilsvahinkoja.

e Al kayta laitetta muuhun kuin sille
suunnifeltuun kéytteon. Laitetta voidaan
kayttaa eri ainesosien vatkaamiseen,
silppuamiseen, sekoiftamiseen  ja
emulgointiin.  Lisgksi  siihen
liséivarusteiden avulla se voi hienontaa/
jauhaa lihag, juustoa, leip&d, vihanneksia
tai vatkata  kananmunia  ja  kermaa
erilaisia valmistuksia varten. Kaikenlainen
muu ké&yttd on sopimatonta.

kuuluvien

o Alg pida laitetta padlla yli 30 sekuntia
kerrallaan.

* Laitetta  voidaan  kayttaa  kaikkien
lisavarusteiden kanssa kaikilla
nopeuksilla.

* laitetta ei ole tarkoitettu ké&ytettcivaksi
ulkoisten ajastimien tai kauko-ohjainten
kanssa.

* Kaytg laitetta vain sisdtiloissa.

* laite  on tarkoifeftu  kayteftavéksi

kotikaytdssé ja vastaavissa, kuten:

- kauppojen henkilskunnalle
tarkoitetussa keitfidssd, toimisfoissa ja
tyopaikoilla

- aamiaismajoituspaikoissa (B&B)

- asiakkaiden  toimesta  hotelleissq,

motelleissa ja vuokratiloissa.

* Muutkéytst, kutenravintoloissa, baareissa

ja kahviloissa, ovat véarinkaytajd.

1.4 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta henkils-  tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:

* Kayttstarkoitukseen nahden

poikkeavasta kéytoste
* Kayttdohjeen lukematta jéttamisestd
¢ Jonkin laitteen osan muuttamisesta
* Ei-alkuperdisten varaosien kaytosta

* Turvaohjeiden noudattamatta jéttdmisesta

o | Sailyta nditd ohijeita huolellisesti.
1 Anna t&ma kayttédohje myds muille
henkilsille, mikali luovutat laitteen
heidan kayttesnsd.

Ohjeet voidaan ladata  liséksi  Smeg-
sivustolta osoitteesta: “www.smeg.com”.

1.5 Havittdminen
Sahkslaitteita  ei saa  havittad  yhdessd
kofitalousjétteiden kanssa.

Laitteet joihin on kiinnitetty témé
ﬁ symboli ovat eurooppalaisen

I
direktiivin 2012/19/EU
alaisia.

* Kaikki  kaytosta  poistetut  sahks-  ja

elekironiset  laitteet  tulee  havittaa
erikseen  kotitalousjdtteiste  toimittamalla
ne valtion jdrjestamiin kierratyspisteisiin.
Havittimalla  oikein  kaytdstd  poistettu
laite véltetaan ympdristolle ja kaytiajien
terveydelle aiheutuvia
Laitteen hévittamiseen kuuluvia tietoja
varten k&anny kunnantoimiston,
iétteenhuoliotoimiston  tai likkeen
puoleen, josta laite hankittiin.

vaaroja.



Kuvaus

2 Laitteen kuvaus (Kuva A) 2.2 Ennen ensimmadistd kéyttdkertaa

1) ON/OFF-painike ia TURBO-painike * lrrota  mahdolliset  efikefit ja tarrat

2) Nopeuskytkin

3) Moottorin runko

4) Sekoittimen varsi ja ruostumattomasta
teréiksestd valmistettu tergyksikks

sauvasekoitiimesta ja siihen kuuluvista
lisévarusteista.

* Puhdista moottorin runko puhtaalla ja
pehmedllg linalla ja kuivaa se.

5)  Tyyppikilpi * Pese sauvasekoiftimen osat tarkasti ja

6) Ruostumatiomasta teraksesté kuivaa ne huolella (ks. “4 Puhdistus ja
valmistettu lankavispilé hoito”).

7) Vatkaimen litososa Liikkuvat osat

8) Ruostumattomasta teraksesta Henkildvahinkojen tai laitteelle
valmistettu teréyksikké koituvien vahinkojen vaara

9) Silppurin kulho ilman BPA:ta

10) Silikonista valmistettu liukumista estévea
pohja

11) Silppurin vélikappale

12) Kannu 1,4 | ilman BPA:ta

13) Korkki silikonitiivisteellé

o Alg aseta sormia, haarukoita
tai lusikoita  sauvasekoittimen
litososien  sisdlle.  Se  voi
vahingoittaa terig tai aiheuttaa
henkilévahinkoja.

* Pids késid, hivksia, kaulakoruja,

e | Elintarvikkeiden kanssa rannekoruja, solmioita,
1 kosketuksiin joutuvat lisGvarusteet lastoja ja  muita esineitd
loitolla sauvasekoittimen

on  valmisteftu  kayttamalls
teristd estddksesi henkils-  tai

laitevahinkojen syntymistd.

voimassa olevien lakien mukaisia
materiaaleja. C
* Al& upota moottorin  runkoa
2.1 Tyyppikilpi (Kuva A) vefeen tai muihin nesteisiin.
Laitteen tyyppikilpi (5] siscliaa teknisettiedot,
sarjanumeron ja merkinnan. Tyyppikilped ei
saa koskaan irrottaa.



oo oo ) e
Kuvaus / Kayttd 2
2.3 Lisdvarusteiden kuvaus (Kuva A) 3 Kayttd
Kannu ilman BPA:ta (12
(, : . 3.1 Sauvasekoittimen kayttd
llman  BPA:ita  valmistetun  mittakannun
) R T (Kuva B)
filavuus on véhintéan 0,2 litraa ja enintdén e ,
, L . * Kiinnitg moofforin runko (3)
1,4 littaa. Se on varustettu fiivisteells - oo
. 11 - sauvasekoittimen varteen (4) kiertamallé
elintarvikkeiden sdilytysta varten. O o )
sitd vastapdivaan, kunnes se  lukittuu

Lankavispila (6)

Vaohdottaa munanvalkuaiset ja kerman.
Voidaan kayttaa kastikkeiden, kreemien ja
soseiden jne. valmistukseen.

Silppuri (9)

St voidaan ké&yttad yritien,  raakojen
vihannesten, pipareiden, kuivan leivan,
suklaan, kuoreftomien kuivattujen
hedelmien, lihan ja kalan hienontamiseen
(ks. "3.4 Ohje ainesosien tydstésn”).
Varustettu  livkumista  estévalla  silikonista
valmistetulla pohjalla, jota voidaan kayttaa
kantena elintarvikkeiden sdilyttamiseksi.

2.4 Ohjausten kuvaus

ON/ OFF-painike ja TURBO-painike (1)
Pidd  painiketta ON/OFF  painetftuna
foiminnan kaynnistémiseksi/
pysayttamiseksi. Moottori  pysdhtyy kun
painike vapautetaan.

Pida painettuna pelkk&d TURBO-painiketta

kayttadksesi feric
nopeudella.

maksimaalisella

paikoilleen.
* Laita pistoke pistorasiaan.

* Upota varsi astiaan, jossa on tydstettdvat
ainesosat.

* Pidd painiketta  ON/OFF toiminnan
k&ynnistamiseksi. Kéyta nopeuskytkinté
lisiamiseksi  tai

nopeuden paina
painiketta  TURBO  tydskennelldksesi
maksimaalisella nopeudella.

e Jatka, kunnes  haluttu  koostumus
saavutetaan.

Teravat terat

Leikkautumisen vaara

e Valta  koskemasta  terddn
kasilla. Kéyté  harjoa  ruoan
poistamiseksi.

* Kgsittele terig huolella.

Kéynnista sauvasekoitin  VAIN
kun sekoittimen varsi on asetettu
tySstettGvien ainesosien
joukkoon.



it~
=

3.2 Lisavarusteiden kaytté
Kaytd sopivinta lisévarustetta tydstettcvien
ainesosien mukaan.

Lankavispilan kaytts (Kuva C)

* Asenna lankavispil& (6) sihen kuuluvaan
vélikappaleeseen (7).

* Kiinnitg moottorin
vélikappaleeseen
vastapdivadn,

paikoilleen.

runko (3)
kiertamalla  sita

kunnes  se  lukittuu

* Aloita ainesosien tydstd  painamalla
painiketta ON/OFF ja s&&dd nopeus
kayttamalla nopeuskytkintd. Voit kayttaa
my&s TURBO-painiketta.

e Jatka, haluttu
saavutetaan.

kunnes koostumus

Silppurin kéytté (Kuva D)

e | Aseta silppurin kulho fasaiselle ja

1 tukevalle pinnalle.

* Kokoa silppuri asettamalla terdyksikks
(8) paikoilleen kulhon keskelle (9).

o | Varmista, eftci teréyksikkd on
1 asetettu oikein paikoilleen.

* laita  kasiteltévat  ainesosat  kulhoon
ja peitd se (9] sihen kuuluvalla
vélikappaleella (11).

* Kiinnits mootforin runko (3)
valikappaleeseen  kiertamalla it
vastapdivaan,  kunnes  se  lukittuu

paikoilleen.

Kayttd

* Aloita
painiketta
nopeus

hienontaminen  painamalla
ON/OFF jo saada

kayttamalls  nopeuskytkinté

hienonnettavien (ks. “3.4 Ohje ainesosien

tydstéon” )

ainesosien mukaan.  Voit

k&yttad myss TURBO-painiketta.

* Jatka,

kunnes  haluttu  koostumus

saavutetaan.

A\

Teravat terat

Leikkautumisen vaara

* Valte feraén
kasilla. Kéyte  harjoa  ruoan
poistamiseksi.

koskemasta

* Kgsittele terig huolella.

Varoitus

e Ala kaynnista silppuria  ellei
ainesosia ole laitettu kulhoon.

e Alg laita kulhoon lian kuumia
ainesosia.

e Jotkut mausteet voivat
naarmuttaa silppurin kulhoa.



Kaytto

3.3 Vinkkejé sauvasekoittimen kayttéén

Sekoittimien varsi (4):
* Liikuta sita varovaisesti ylé- ja alasuuntaan
parhaiden tulosten saamiseksi.

Lisévaruste silppuri (9):

o Alg tayta silppurin kulhoa likaa.

* Pilko ainesosat samankokoisiksi

* Pilko ruoka pieniksi paloiksi paloiksi  saadaksesi  yhdenmukaisen

sekoituksen helpottamiseksi ja tasaisen koostumuksen.

hienontamistuloksen saamiseksi.
Lankavispila (6):
 Ala  vaahdota munanvalkuaisia  liian

pitkdén jofta niiden kuivumista voitaisiin

valitad muuttamalla véhemman vakaiksi.
3.4 Ohije ainesosien ty$sté6n
Ainesosa Valmistus Maéré  Nopeus Aika
Liha Leikkaa 2-3 cm paloiksi 200g  TURBO 20 sekuntia
Kova juusto  Pilko enintéan 1 cm paloiksi 120g  TURBO 10 sekuntia
Porkkanat  Leikkaa 2-3 cm paloiksi 200 g KORKEA 15 sekuntia
Persilia Ota varret pois 50 g KORKEA 10 sekuntia
Sipulit Halkaise kahtia tai neljgén osaan 100 g KESKIMAARAINEN 8 - 10 sekuntia

Valkosipuli ~ Kokonaiset kynnet ilman kuorta

12 kyntta  ALHAINEN

8 - 10 sekuntia

el o

e | Parhaan tuloksen saamiseksi ja terien vahingoittumisen estémiseksi, jos kyseessa
1 ovat erittéin kovat ainesosat (esim. kypsytetty juusto) on suositeltavaa noudattaa
edell& annettuja ainesosien pilkkomiseen liittyvici ohjeita.

Taulukossa annetut nopeudet ja ajat ovat ohjeellisia. Tulokset voivat vaihdella
ainesosien maardn ja halutun koostumuksen mukaan.



Puhdistus ja hoito

4 Puhdistus ja hoito

Vaara kayttd. Sahksiskun vaara

* [rrofa  pistoke  pistorasiasta
ennen sauvasekoittimen
puhdistamista.

* Ala upota moottorin  runkoa
veteen tai muihin nesteisiin.

Vaara kaytts. Pinnoille syntyvien

vahinkojen vaara.

e Ala  kayta  hoyrysuihkeita
laitteen puhdistamiseksi.

e Ala kayta metallipinnoituksilla
késiteltyjen
puhdistuksessa
esimerkiksi  anodisoinneissa,
nikkeldinnissa,  kromauksissa)
klooria,  ammoniakkia  tai
valkaisuainetta
puhdistusaineita.

osien
(kuten

sisaltavia

e Ala  kayta  hankaavia  tai
syovyttévia  puhdistusaineita
(esim. jauhetuotteita,

tahranpoistoaineita ja mefallisia
sienid).

¢ Alg kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja  fai
metallisia lastoja.

ter@vig,

4.1 Moottorin rungon puhdistus

Sauvasekoittimen mootforin rungon
pintojen hyvan kunnon sdilyttamiseksi ne
tulee puhdistaa saannéllisesti aina jokaisen
kayttokerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
jGdhtya niiden  puhdistamista.
Puhdista pehmedlla ja kostealla liinalla ja

neutraalilla pesuaineella.

ennen

4.2 Sauvasekoittimen osien
puhdistus
Sekoittimien varsi (4)

Voidaan pestd  lampimalla  vedelld  ja
neufraalilla  pesuaineella. Ei saa pestd
astianpesukoneessa.

Ruostumattomasta terdksestd valmistettu
lankavispilé (6)

Astianpesukoneen kesfava.

Lankavispilén véalikappale (7)

Puhdista pehmedlld ja kostealla liinalla, ALA
koskaan upota veteen tai muihin nesteisiin.
Ei saa pestd astianpesukoneessa.

Silppuri (8), (?), (10)

Terét, astia ja livkumista estéva  pohija
asfianpesukoneen kestévia.

Silppurin vélikappale (11)
Puhdista pehmedlld ja kostealla liinalla, ALA

koskaan upota veteen tai muihin nesteisiin.
Ei saa pestd astianpesukoneessa.

Kannu (12) ja korkki (13)

Astianpesukoneen kesfavat.
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5 Reseptit
Majoneesi Guacamole
Ainesosat: Ainesosat:
250 g ruokadliya (esimerkiksi 1 iso avokado, joka on kuoritt, ilman kived

auringonkukkasljyd)
1 kananmuna ja 1 keltuainen
1-2 lusikallista efikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Valmistus:

1. Laita kaikki ainesosat
(huonelampétilassal) kannuun
noudattamalla  edells  osoitettua

jarjestysta.

2. Upotfa sitten sauvasekoiftimen varsi
varovasti, kunnes se koskettaa kannun
pohjaa.

3. Pitamalla  sauvasekoifinta  samassa
asennossa, k&ynnistd nopeus TURBO.
Kun ruokasliy alkaa emulgoitua, nosta
vartta hitaasti valmisteen reunaan asti
ja upota se sitten uudelleen varmistaen,
et koko sljy sekoiftuu.

Valmistusaika: 1 minuutti maustekastikkeen
koostumuksen  saamiseksi;: 2 minuuttia
kastikkeen koostumuksen saamiseksi.

ja soseutettu

3 lusikallista sitruunanmehua

125 g hapankermaa

1 lusikallinen murskattua valkosipulia

1 1l Jalopefio-pippuria

Valmistus:

1. Silppurin litososaa kayttamalls, aseta
terciyksikk® ensiksi silppurin kulhoon ja
liscia sitten kaikki ainesosat.

2. Aseta kansi silppurin kulhon padlle ja

kiinnita  litososa  moottorin  runkoon.
Kayta  silppuria  pulssitoiminnolla,
kunnes valmiste saavuttaa haluamasi

koostumuksen.

Neuvo: farjoile guacamolea tacojen ja
burritojen kanssa. Kevyempad vaihtoehtoa
varten,  tarjoille  porkkanoiden  ja
sellerinvarsien kanssa.
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Pannukakku kastike

Ainesosat:

1 kananmuna

120 g fomusokeria

220 g mallassokeria

Valmistus:

1.

122

Silppurin litososaa kayttamdlld, aseta
teréyksikks ensiksi silppurin kulhoon ja
liséia sitten kaikki ainesosat.

Aseta kansi silppurin kulhon pdadlle
ja  kiinnita liifososa  moottorin

runkoon. Vatkaa ainesosia 5 sekuntia
TURBO-nopeudella.
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1 Sikkerhet

1.1 Grunnleggende
sikkerhetsadvarsler

Felg alle sikkerhetsinstruksjonene for trygg

bruk av produktet:

* Les denne bruksanvisningen neye fer du
bruker produkfet.

* lkke efterlat produktet uten oppsyn ndr
det er i funksjon.

* lkke legg produktet, stramkabelen eller
stepselet i vann eller noen annen vaeske.

e lkke bruk produktet hvis stremkabelen
eller stopselet er skadet eller hvis
produktet har falt ned p& bakken eller
hvis det er skadet pa en eller annen mate.

e Hvis stremkabelen er skadet, ma& du
kontakte teknisk service som vil serge for
& skifte den ut.

* Unngd at stremkabelen kommer i kontakt
med skarpe kanter.

e lkke dra i strgmkabelen for & trekke
stopselet ut av stikkontakten.

o lkke plosser produktet over eller i
naerheten av tente gassbrennere eller
elekiriske plater, inne i en ovn eller i
naerheten av varmekilder.

* Deffe apparatet har innebygd jording av
utelukkende funksjonelle hensyn.

* Prov aldri & reparere produkfet selv.
Dersom def oppstér feil, m& man kun la
autoriserte fagfolk utfere dette.

* lkke forefa endringer p& produkfet.

* Forsek aldri & slukke flammer/branntillep

med vann. Sl& av produktet, trekk ut
stramkabelen og dekk fil flammen med et
lokk eller et brannteppe.

Unngd kontakt med de bevegelige
delene nér produktet er i bruk. Hold
hender, klaer og utstyr langt fra de
bevegelige delene nar produktet er i
funksjon, for & unngd personskader og/
eller skader p& produktet.

Koble alltid apparatet fra stremtilfarselen
nar det ikke er i bruk, dersom det blir
stéende uten tilsyn og dersom det oppstér
feil.

Koble alltid apparatet fra
stremforsyningen fer man monterer eller
demonterer komponenter.

Koble alltid apparatet fra stremtilfarselen
og la det kjgles ned fer dlle
rengjeringsoperasjoner.

lkke bruk stavmikseren sammen med
deler eller redskap som tilhgrer andre
produkfer.

Bruk kun originale reservedeler fra
produsenten. Dersom man bruker deler
som ikke er anbefalt av produsenten, kan
dette forarsake brann, elektriske stet eller
personskader.

Unngd & berere bladene  pé
mikserenheten, da de er sveert kvasse.
Fare for kuttl Veer forsiktig under fierning,
innsetting og rengjering. Bruk en spatel fil
& fierne maten.

o
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* Fiern knivene fra hakkeenheten fer du
temmer bollen.

* M& ikke brukes fil & vispe olie eller fett
ved haye temperaturer.

* Veer forsiktig nér du heller varme vaesker
i stavmikseren, da det vil kunne komme
sprut ut fra produktet p& grunn av plutselig
fordamping.

* Bruk beholdere med haye kanter nér du
blander vaesker, szerlig hvis de er varme,
for & unngé sel, sprut og forbrenninger.

e For & unngd sprut mé du dlltid putte
stavmikseren ned i ingrediensene fer du
starter den.

* lkke la stavmikseren vaere nede i en varm
kiele eller pa en plate som stér p& ndr

den ikke er i bruk.

¢ |kke bruk stavmikseren eller hakkeenheten
for & hakke frukikjerner, bein eller andre
harde matvarer, da de vil kunne skade
knivbladene.

* Unngd af vaeskene stiger over koblingen
pd stangen av stfavmikseren.

* Unngd & sprute vaesker pd motordelen
og pd stremkabelen pd& stavmikseren
eller & fukte dem. Hvis de skulle komme
i kontakt med vaesker mé du straks koble
stavmikseren fra sfikkontakten og terke
den grundig: Fare for elektrisk stet!

* lkke bruk aggressive vaskemidler eller
metallskraper for & rengjere stavmikseren,
redskapene og tilbeharet.

Advarsler

* Sl& av produktet og koble det fra
stikkontakten fer du bytter filbeher eller
bergrer delene som er i bevegelse.

* Barn md ikke bruke dette produktet.

e Hvis stramkabelen er skadet, m& du
kontakte produsenten, teknisk service
eller kvalifisert personell som vil sarge for
& skifte den ut for & unngé enhever fare.

* Barn m& ikke leke med produktet. Hold
produktet og dentilharende stramkabelen
utenfor barns rekkevidde.

* Instruksjonene om hvordan man rengjer
appoaratet pd riklig méte finner man i
avsnittet “4 Rengjering og vedlikehold”.

Informasjon om  energiforbrukket i
slukket/standby modus

Tekniske dafta angé&ende forbruk nér
apparatet er slukket eller i standby, finner
du pé& nettstedet www.smeg.com pé& siden
som henviser til det aktuelle produktet.

1.2 Tilkobling av apparatet

Forsikre deg om at spenningen og
frekvensen il stremforsyningen  filsvarer
de som star p& merkeskiltet p& bunnen av
apparatet.

Dersom stikkontakten og stepslet ikke passer
til hverandre, kontakt Teknisk assistanse for
& f& def byttet ut.



Advarsler

1.3 Bruk i samsvar med hensikten
Manglende overholdelse av
sikkerhetsadvarslene og unnlatelse av &
lese instruksjonene for stavmikseren, kan
fare il feil bruk av apparatet og dermed

ogsd personskader.

o lkke bruk apparatet fil andre ting enn
det som er hensikien med apparatet.
Produktet kan brukes fil & vispe, hakke,
blande og emulgere forskjellige
ingredienser. Det kan dessuten, med bruk
av apparatets filbeher, male,/hakke ki,
ost, bred, grennsaker, eller vispe egg
eller flgte til forskjellige oppskrifter. All
annen bruk er feilaktig bruk.

* lkke lo apparatet vaere i drift mer enn 30
sekunder av gangen kontinuerlig.

* Apparatet kan brukes med alle redskaper
ved maksimal hastighet.

* Produktet erikke utvikletfor & fungere med
eksterne tidtakere eller med fiernstyrte
systemer.

¢ Produktet mé& kun brukes innendars.

* Apparatet er beregnet fil hiemmebruk og
lignende, som for eksempel:

- i kjgkkenomrader for medarbeidere

i butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger;
- p& bed and breakfast og

gérdsturismesteder;
- av gjester p& hoteller, moteller eller
ferieresidenser.
* Annen bruk, som pd& restauranter, barer
og kafeer er uegnet bruk.

1.4 Produsentens ansvar

Produsenten avviser alt ansvar for skade pa

personer eller eiendom forarsaket av:

* Bruk av produktet fil andre formal enn det
som er foreskrevet

* Manglende
bruksanvisningen

gjennomlesning av
* Kludring med noen del av produktet
* Bruk av uoriginale reservedeler
overholdelse

* Manglende av

sikkerhetsvarslene

godt pd disse

1 instruksjonene. Dersom apparatet

e | Ta vare

gis videre til andre personer,
m& man ogsd overlevere denne
bruksanvisningen til dem.

Disse instruksjonene kan ogsa lastes ned fra
neftsidene til Smeg, “www.smeg.com”.

1.5 Kassering
Elekiriske apparater mé& ikke kasseres
sammen med vanlig husholdningsavfall.

ﬁ Apparater som er pafert
dette symbolet er underlagt
I

EU-direktiv 2012/ 19/EU.

* Alle elektriske og elekironiske apparater
som kasseres, mé& kastes separat fra
vanlig husholdningsavfall, og leveres
inn til gjenbruksstasjoner eller egne
innleveringspunkter.  Ved & avhende
kasserte apparater pd  riklig  mate
kan man unngd skader pd milig og
helse. For vyiterligere informasjon om
avfallshandtering av apparatet, kan men
henvende seg til kommunen, det lokale
avfallsselskapet eller fil butikken der man
har kjgpt apparatet.

o



2 Beskrivelse av apparatet

Beskrivelse

2.2 For forste gangs bruk

(Flg A) * Fiern eventuelle efiketter og klistremerker
fra stavmikseren og fra redskapene.
;; SN/OhFF_TOTT og TURBO-fast * Rengjer motordelen med en ren og fuktig
astighetsvelger klut o k
g terk.
3l Motordelo . . . *Vask dlle delene av stavmikseren
4) Stang p& mikseren og knivenhet i _
st st omhyggelig og terk dem neye (se
. . "4 Rengjering og vedlikehold”).
5) Identifikasjonsskilt ;
6) Ballongvisp av rustfritt stal Deler i bevegelse
7) Feste for visp Fare for personskader eller
8) Knivenhet av rustfritt st&l skader pé& produktet
9) BPA-fri blandebolle for hakkeenhet o lkke putt fingrene, gafler

10) Sklisikker silikonbunn

11) Reduksjonsdel for hakkeenhet
12) BPA-fri kanne p& 1,41

13) Lokk med silikonpakning

som kan komme i

e | Tilbeharet

1

kontakt med maten, er produsert

av materialer som er i samsvar

med forskriffene i gjeldende

lovgivning.
2.1 ID-skilt (Fig. A) °
ID-skiltet (5]  viser  tekniske  datq,

serienummer og merkenavnet fil produkfet.
Identifikasjonsskiltet m& ikke fiernes av noen
grunn.

eller skjeer inn i koblingene
il stavmikseren. Det vil kunne
skade bladene eller fordrsake
personskader.

Hold hender, hér, kieder, slips,
armbénd, slikkepotter og andre
gjienstander borte fra bladene
pd& stavmikseren for & unngé
personskader eller skader pé
produktet.

lkke putt motordelen i vann eller
andre vaesker.



2.3 Beskrivelse av redskapene

(Fig. A)
BPA-fri kanne (12)

Den BPA-frie kannen med desilitermal gér
fra minimum O,2 liter til maksimum 1,4 liter.
Den er utstyrt med et lokk med pakning som
kan brukes til & oppbevare mat.

Ballongvisp (6)

Perfekt il & vispe eggehviter, kremflate og il
filbereding av sauser, kremer, osv.

Hakkeenhet (9)

Denne kan brukes til & hakke urter, rd
grennsaker, tarre kieks, tart brad, terket fruk,
siokolade, fisk og kiett (se “3.4 Veiledning
for bearbeiding av ingrediensene”). Den
er utstyrt med en sklisikker silikonbunn som
kan brukes som lokk n&r man oppbevarer
filberedt mat.

2.4 Beskrivelse av
betjeningskommandoene

ON/ OFF-tast og TURBO-tast (1)

Hold tasten ON/OFF for & starte/stanse
funksjonen. Motoren stanser nér du slipper
knappen.

Hold bare tasten TURBO inne for & la
bladene fungere ved maksimal hastighet.

Beskrivelse / Bruk 2

3 Bruk

3.1 Bruk av stavmikseren (Fig. B)

* Koble motordelen (3] il staven (4] pa
stavmikseren, og vri den mot urretningen
helt il den festes med et klikk.

* Seff stopselet inn i stikkontakten.

* Senk stavmikseren ned i beholderen med
de ingrediensene som skal bearbeides.

* Trykk pé& tasten ON/OFF for & starte
funksjonen. Bruk hastighetsvelgeren il
& oke hastigheten, eller trykk p& tasten
TURBO for & arbeide ved maksimal
hastighet.

* Fortsett helt il man oppnér ensket
konsistens.

Skarpe knivblader

Fare for kutt

* Unngd & ta & pd knivbladene
pd hendene. Bruk en spatel til &
fierne maten.

* Veerforsiktig nértar pé& bladene.

Start stavmikseren KUN etter
at du har plassert redskapet
ned i ingrediensene som skal
bearbeides.

o
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3.2 Bruk av tilbehar
Bruk det filbeharet som passer bestihenhold
fil de ingrediensene du skal bearbeide.

Bruk av ballongvispen (Fig. C)

* Seff sammen ballongvispen (6) og
reduksjonsenheten (7).

* Koble motordelen (3) fil
reduksjonsenheten og vri den mot
urretningen helt fil den festes med et klikk.

* Begynn & bearbeide ingrediensene ved
& trykke pa tasten ON/OFF, og reguler
hastigheten med hastighetsvelgeren. Du
kan ogsé& bruke TURBO-knappen.

* Fortsett helt il
konsistens.

man  oppndr gnsket

Bruk av hakkeenheten (Fig. D)

o | Plasser beholderen fil
1 hakkeenheten pé en flat og solid

overflate.

e Monter hakkeenheten ved & sette knivene
(8) p& plass i midten av bollen ().

e | Forsikre deg om at knivene er

1 korrekt innsatt.

* Plasser  ingrediensene  som  skal
bearbeides, og lukk bollen (9] med
reduksjonsenheten (11).

» Koble motordelen (3) fil
reduksjonsenheten og vri den mot
urretningen helt fil den festes med et klikk.

Bruk

* Begynn & hakke ved & trykke pa tasten
ON/OFF, og reguler hastigheten i
henhold il ingrediensene som  skal
smuldres opp(se “3.4 Veiledning for
bearbeiding av ingrediensene”). Du kan
ogsd bruke TURBO-knappen.

* Fortseft helt fil man oppnér ensket
konsistens.

Skarpe knivblader

Fare for kutt

* Unngd & ta & pd knivbladene
pd hendene. Bruk en spatel til &
fierne maten.

* Veerforsiktig nértar pé& bladene.

Obs!

e Du ma ikke sefte i
hakkeenheten uten

gang
forst

& ha lagt ingrediensene i
beholderen.
o lkke  filsett  for  varme
ingredienser.
* Enkelte  krydder vil  kunne
lage riper i beholderen il
hakkeenheten.



Bruk =2

3.3 Forslag til bruk av stavmikseren

Blandestav (4): Hakkeenheten (9):
* Beveg den forsiklig oppover og nedover ¢ Ikke fyll beholderen p& hakkeenheten for
for & oppnad best resultat. full.

* Skiser ingrediensene i mindre biter for ¢ Kutt alle ingrediensene i omtrent like store
& gjere det leftere & blande og f& jevnt biter for & f& et jevnt resultat.
hakkede ingredienser.

Ballongvisp (6):
* Def anbefales & ikke piske eggehvitene

for lenge for & forhindre at de blir for tarre
og dermed mindre stabile.

3.4 Veiledning for bearbeiding av ingrediensene

Ingrediens Forberedelse Mengde  Hastighet Tid

Kjgtt Kutt i biter p& 2-3 cm 200 g TURBO 20 sekunder

Harde oster Kutt i biter p& MAKS 1cm 120 g TURBO 10 sekunder

Gulratter Kutt i biter p& 2-3 cm 200 g HOY 15 sekunder

Persille Fiem stilkene 50 g HOY 10 sekunder

Lak Delito elleri fire 100 g MIDDELS ~ 8-10 sekunder

Hvitlak Hele fedd uten skall 12 fedd LAV 8-10 sekunder o
For beste resultat og for & unngé & skade knivbladene dersom man bearbeider

[ ]
1 sveert harde ingredienser (f.eks modnede oster], anbefales det & felge
anbefalingene for kutting av révarer som man finner over.

Hastighetene og tidene som er angitt i tabellene er kun veiledende. Resultatene
vil kunne variere p& bakgrunn av kvaliteten p& ingrediensene og den konsistensen
du ensker & oppna.

el o




4 Rengjering og vedlikehold

Feilaktig bruk. Fare for elektrisk

stot

* Fiem stopselet fra stremuttaket
for du forefar rengjering av
stavmikseren.

* Ikke putt motordelen i vann eller
andre veesker.

Feilaktig bruk. Fare for skader
pé overflater.

* lkke bruk  dampstraler il
rengjering av produkfet.

* |kke bruk rengjeringsprodukter

som inneholder klor,
ammoniakk eller blekemiddel
pé mefalldelene (f.eks.
anodisering, fornikling eller

kromatering).

* |kke bruk slipende eller efsende
rengjeringsmidler (f.eks.
pulverprodukter,  flekkfiernere
og stélsvamper).

o lkke bruk grove eller slipende
materialer eller kvasse
metallskraper.

Rengjering og vedlikehold

4.1 Rengjering av motordelen

For & bevare de utvendige overflatene pa
motfordelen av stavmikseren i god stand,
mé& de rengjeres regelmessig etter bruk. La
dem kjgle seg ned farst. Rengjer med en
myk og fuktig klut og nayiralt vaskemiddel.

4.2 Rengjering av komponentene
pé& stavmikseren
Blandestav (4)

Denne  kan  vaskes med  naytralt
oppvaskmiddel og varmt vann. Kan ikke
vaskes i oppvaskmaskin.

Ballongvisp av rustfritt stal ()

Kan vaskes i oppvaskmaskin.

Reduksjonsenhet for ballongvisp (7)

Rengjer med en myk, fuktig klut, senk den
ALDRI ned i vann eller andre veesker. Kan
ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Hakkeenhet (8), (), (10)

Knivenheten, beholderen og den sklisikre
bunnen kan vaskes i oppvaskmaskin.
Reduksjonsdel for hakkeenhet (11)

Rengjer med en myk, fuklig klut, senk den
ALDRI ned i vann eller andre veesker. Kan
ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Kanne (12) og lokk (13)

Kan vaskes i oppvaskmaskin.



Oppskrifter

5 Oppskrifter

Majones

Ingredienser:

250 g olie (for eksempel solsikkeole)

1 egg og 1 plomme
1-2 skjeer eddik
Salt og pepper

Framgangsmate:
1. Plasser alle ingrediensene
(romtempererte] i kannen i den

rekkefelgen som er angitt over.

Senk forsiklig inn i staven pé&
stavmikseren til man ndr bunnen av
kannen.

Hold mikseren i samme posisjon, og
start hastigheten TURBO. Nar oljen
begynner & blandes lafter du langsomt
stangen fil kanten av blandingen og
putter den s& ned igjen, mens du passer
pd & blande inn all oljen.

Tid: 1 minutt for tynn saus; 2 minutter for
tykkere saus.

A

Guacamole

Ingredienser:

1 stor avocado, skrelf, uten kjerne og hakket
3 skjeer sitronsaft

125 g remme

1 skje hakket hvitlgk

1 teskje Jalapefio

Framgangsmate:

1. Med hakkeenheten  ferer  man
forst knivene inn i beholderen il
hakkeenheten, og filsefter deretter
ingrediensene i beholderen.

2. Stenghakkeenheten med lokket, og sett
redskapsdelen inn i motordelen. Start
hakkingen i impulser, til blandingen har
oppné&dd ensket konsistens.

Anbefaling: server guacamole sammen
med taco og burrito. For en lettere variant
kan du servere med gulretter og stangselleri.

o
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Pannekakergre

Ingredienser:

I egg

120 g melis

220 g di maltose

Framgangsmate:

1.

132

Med  hakkeenheten  ferer  man
forst knivene inn i beholderen il
hakkeenheten, og ftilsetter deretter
ingrediensene i beholderen.

Steng hakkeenheten med lokket, og
sett redskapsdelen inn i motordelen.
Mos ingrediensene i 5 sekunder ved
hastigheten TURBO.
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