Kaere kunde,
Vi gnsker dig hjerteligt tillykke med kabet aof stavblenderen fra Smegs 50-ars serie.

Ved af vaelge et af vores produkter, er du g&et efter et apparat som er skabt ved
sammensmeliingen af en ikonisk stil, et innovativt teknisk design og opmaerksomhed pé&
defalierne.

Dette apparat passer perfekt sammen med de andre Smeg-produkter, eller bidrager
som enkeltstéende element ved at give en stilnuance i kekkenet.

Vi héber at du il fulde vil f& glaede af dit nye husholdningsapparat.

For yderligere informationer om produktet: www.smeg.com eller www.smeg50style.com.

Model HBACO1
Tilbehar til stavblender
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1 Vejledning
1.1 Indledning

Vigtige informationer fil brugeren:
Vejledning
Generelle informationer om denne

brugermanual, om sikkerheden og
om den endelige bortskaffelse.

P>

Beskrivelse

Beskrivelse af apparatet og
filbeheret.

L

Anvendelse

)

= | Informationer om brug af apparatet.

Rengering og vedligeholdelse

Informationer om korrekt rengering
og vedligeholdelse af apparatet.

Opskrifter

-

Lo Opskiiftsliste.

Sikkerhedsanvisninger

Information

Forslag

K== A -

Vejledning

1.2 Denne brugermanual

Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted under hele
apparatets levetid.

1.3 Tilsigtet anvendelse
* Apparatet mé& kun anvendes indendars.

* Apparatet er udelukkende designet fil
husholdningsbrug.

* Apparatet kan anvendes til at blende,
hakke, blande og emulgere forskellige
ingredienser. Desuden kan det ved
hizelp af filbeharet snitte /hakke kad, ost,
bred, mose kartofler og andre
grentsager eller piske seg og piskeflade
fil forskellige tilberedninger. Enhver
anden anvendelse er ukorrekt. Apparatet
md ikke anvendes il andre formél end
de filsigtede.

* Apparatet kan anvendes:

¢ | kakkenomrader for butiksansatte, i
kontorer og i andre arbejdsomrader,

* pd fabrikker/besagslandbrug;

* af gaester p& hoteller, moteller og i
beboelsesomrader;

* pé Bed and Breakfasts.

* Apparatet er ikke designet fil befiening
ved hjeelp af eksterne timere eller
fiernbetieningssystemer.



Vejledning A

1.4 Generelle sikkerhedsanvisninger

Folg alle sikkerhedsanvisningeme for af
vaere i stand fil at anvende apparatet
sikkert.

* Lees denne brugermanual grundigt inden
du bruger apparatet.

* Afbryd apparatet fra lysnettet straks efter
brug.

* Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens
det er i funktion.

* Kobl apparatet fra stikkontakten
umiddelbart efter brug og inden
rengering.

* Sluk for apparatet og fraek stikket ud of
stikkontakten fer tilbeharet udskiftes, eller
du naermer dig dele, som er i
bevaegelse, nar apparatet er i brug.

* Nedszenk ikke apparatet, nefledningen
eller netstikket i vand eller anden vaeske.

* Undlad af anvende apparatet, hvis
nefledningen eller netstikket er
beskadiget eller hvis apparatet er blevet
tabt p& gulvet eller er blevet beskadiget
pd anden vis.

* Hvis det elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, skal man kontakte det
tekniske servicecenter, som vil udskifte
det, for at undgéd evt. farer.

* Serg for, at netledningen ikke kommer i
kontakt med skarpe genstande.

* Undlad at traekke i netledningen for at
koble den fra stikkontakten.

Undlad af plocere apparatet ovenpé
eller i nzerheden af taendte gasblus eller
kogeplader, i en ovn eller i nserheden af
varmekilder.

Forseg aldrig at reparere apparatet selv
eller uden assistance fra en faguddannet
servicetekniker.

| ilfselde aof en funktionsfejl, m&
reparationer p& apparatet kun udferes of
en faguddannet servicetekniker.

Der mé& ikke foretages aendringer pd
apparatet.

Forseg aldrig at slukke en flamme /ild
med vand: Sluk apparatet, fraek stikket
ud af kontakten, og daek flammen med et
lag eller brandhaeemmende teeppe.

Kobl apparatet fra stikkontakten
umiddelbart efter brug og inden
montering og afmontering af delene og
rengering.

Barn mé ikke lege med apparatet.
Opbevar apparatet utilgaengeligt for
born.

Dette apparat mé ikke anvendes af
bern. Opbevar apparatef og
stramkablet utilgaengeligt for barn.

Dette apparat mé& ikke anvendes af
personer med nedsat fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet eller med
manglende erfaring med eller kendskab
fil anvendelsen af elektriske apparater,
med mindre de overvages eller instrueres
af myndige personer, som er ansvarlige

for deres sikkerhed.

o
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For dette apparat

Undlad at rere ved de bevaegelige dele,
mens apparatet er i funktion. Hold
haender, har, bekleedningsdele og
redskaber pé& afstand af delene i
bevaegelse under driften for at undgé
personskader og/eller skader pa
apparatet.

Stavblenderen skal altid frakobles fra
stikkontakten hvis den efterlades uden
opsyn, fer montering og afmontering of
komponenter, og fer den rengeres.

Treek stikket ud af kontakten, nar
stavblenderen ikke er i drift, far du
udferer rengering og i filfeelde af fejl.

Lad ikke barn benytte stavblenderen
uden opsyn.

Undgé at rere ved knivene pé
blenderen og hakkeren. De er meget
skarpe: Fare for snitsar! Vaer forsigtig, nér
du fierne, pé&saetter og renger knivene.

Fiern kniven pd& hakkeren, fer du temmer
skalen.

Brug ikke stavblenderen til af blende
olier eller fedtstoffer ved haje
temperatfurer.

Vaer forsigtig, nér du haelder varme
vaesker i hakkeskalen eller pa
stavblenderen. Det kan sprajte p& grund
af pludselig fordampning.

Brug beholderen med haje kanter, nar
du blender vaesker, navnlig varme
vaesker. P& den mé&de begraenser du
overlgb, sprajt og forbraendinger.

Vejledning

Saet altid blenderens stav ned i
ingredienserne, fer du starter blenderen.
P& den m&de undgédr du, at det sprajter.

Efterlad ikke stavblenderen slukket i en
varm gryde pé& ef taendt komfur.

Brug ikke stavblenderen eller hakkeren fil
at hakke frugtkerner, ben eller andre
harde fedevarer. Det kan beskadige
knivene.

Undgé, at vaeskerne nér op over
samlingen mellem staven og blenderen.

Brug ikke stavblenderen i kombination
med dele eller tilbeher fra andre
producenter.

Brug udelukkende originale reservedele
fra producenten. Brugen af reservedele,
som ikke anbefales af producenten kan
medfere brand, elektrisk stad eller
personkvaestelser.

Undgé af sprajte vaesker p& motorhuset
og stavblenderens ledning, som heller
ikke ma blive véde. Hvis disse dele
kommer i kontakt med vaesker, skal
stavblenderens stik omg&ende traskkes
ud af stikkontakten og terres grundigt:
Fare for elekirisk sted!

Lad stavblenderen afkele, far du udferer
rengaringen.

Brug ikke aggressive rengeringsmidler
eller metalskrabere til at gere
stavblenderen og dens tilbeher rent.



Vejledning

1.5 Producentens ansvar

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for

personskader eller materiel skade som

fzlge aof:

* Enhver anden anvendelse af apparatet
end den, det er designet fil;

* manglende laesning af denne
befieningsvejledning;

* enhver manipulering med apparatefs
dele;

* anvendelse af voriginale reservedele;

* manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningerne.

1.6 ldentifikationsskilt

Identifikationsskiltet indeholder tekniske
data, serienummeret og apparatets
varemaerke. [dentifikationsskiltet ma aldrig
fiernes.

1.7 Bortskaffelse

Dette apparat skal bortskaffes
E: separat fra andet affald (Direktiv
2012/19/EU). Dette apparat

indeholder ikke stoffer i en s&¢dan maengde,

at de betragtes som sundheds- og
miligskadelige, ifelge geeldende
europaeiske direktiver.

Elektrisk spaending
Fare for elektrisk sted

* Afbryd hovedstremforsyningen.
* Traek apparatets stik ud of stikkontakten.

* Udtjente apparater ma ikke

bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald! For at overholde
den geeldende lovgivning skal udfiente
elekiriske apparater afleveres p& en
genbrugsplads, hvor de kan bortskaffes
korrekt. P& den made sikres det, at
vaerdifulde materialer i udfiente
apparater kan genindvindes og dermed
hjzelpe med at beskytte milizet. Kontakt
de lokale myndigheder eller den
ansvarlige for den lokale genbrugsplads
for yderligere oplysninger om korrekt
bortskaffelse af udfiente apparater.
Vores apparater er emballeret med
materialer, som ikke forurener, og som kan
genanvendes.
* Emballagen skal bortskaffes i henhold fil
de lokale regler for renovation af
emballage.

Plastikemballage
Fare for kvaelning
* Efterlad ikke emballagen eller dele aof

den uden opsyn.

* Lad ikke barn bruge emballagens
plastikposer il leg.




O Beskvebe

2 Beskrivelse

2.1 Produktbeskrivelse

Model HBACO1 - Tilbeher til stavblender
1 Stik til piskeris
2 Piskeris i rustfrit stal
3 Grentsagsmoser
4 Adapter
5 Hakkekniv
6 L&g til hakker
7 Skél i Tritan™ uden BPA med base i
skridsikker silikone

8 Kande i Tritan'™ uden BPA (kapacitet 1,4
liter)
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Beskrivelse

2.2 Beskrivelse af kommandoer
ON/OFF-knap og TURBO-knap

Hold knappen ON/OFF trykket for ot
starte/ sfoppe funktionen. Motoren stopper,
ndr knappen slippes.

Knappen TURBO skal kun trykkes, nér du
onsker at kniven skal kere med hajeste
hastighed.

Hastighedsregulator

Bruges fil af regulere knivens
rofationshasfighed nér stavblenderen
anvendes. Hastigheden reguleres gradvist:
prikkerne p& vaelgeren bliver gradvist sterre
for at angive, at hastigheden ages.

Hastigheden ages ved at dreje
hastighedsregulatoren med uret.
Hastigheden saenkes ved af dreje
hastighedsregulatoren mod uret.

2.3 Tilbehar
Kande i Tritan™ uden BPA

Kanden i Tritan™ uden BPA er forsynet med
handtag og lag. P& kanden er niveauet
angivet i liter, kopper, milliliter og ounces.
Den har en kapacitet fra minimum O, 2 liter fil
maksimalt 1,4 liter.

Piskeris

Perfekt til af piske seggehvider, tynde deje
og fladeskum fil tilberedning af sovse,
cremer, dressing osv.




Beskrivelse

Hakker Grentsagsmoser og adapter

Bruges til at hakke krydderurter, sm&kager,  Perfekt til at mose kogte grentsager som
bred, terret frugt og grentsager. Hakkeren f.eks. kartofler, sade kartofler, guleradder
bestdr af en sk&l og en hakkekniv. og majroer.

Hakkeskalen har skridsikker silikonebase,
der kan bruges som lag.
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3 Anvendelse 3.2 Brug of stavblenderens tilbehgr
1. Veelg det filbeher, som er bedst egnet fil
de ingredienser, som skal tilberedes.

2. Indsaet filbehgret (1) i motorhuset (2}, og
drej det mod uret, indtil dette klikker p&
plads i motorhuset.

3.1 For forste anvendelse

1. Fiern eventuelle efiketter og
klsebemaerkater fra stavblenderen og
filbeharet.

2. Ger motorhuset rent med en ren, fugtig
klud og ter efter.

3. Vask omhyggeligt alle stavblenderens 3. Saet stikket i stikkontakten.

dele, 09 ger dem QrundlgT (se” 3 4. Tryk p& knappen ON/ OFF for at starte
Rengering og vedligeholdelse”). funktionen. Brug hastighedsregulatoren il
aft ege hastigheden, eller fryk p&
knoppen TURBO for at arbejde med
hajeste hastighed.




—g .

3.3 Brug af hakkeren 3. Seet hakkeren pa motorhuset ved at dreje
1. Saml hakkeren ved at szette kniven (3) i den mod uret, fil den klikker fast i
lejet i skalen (4). motorhuset. Begynd hakningen ved at
trykke p& knappen ON/OFF, og regulér
3 hastigheden ved hjzelp of
~L hastighedsregulatoren afhaengigt af

ingredienserne, som skal hakkes. Det er
ogs& muligt af bruge knappen TURBO.

2. Fyld ingredienserne, som skal hakkes i
skalen, og lag laget pé& hakkeren (5).

5
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Anvendelse

3.4 Brug af grentsagsmoseren

1. Kog kartofleme eller andre grentsager,

og haeld vandet fra. Kom dem i en gryde

eller skal.

2. Indsaet grentsagsmoseren (1) i
adapteren (2).

2\

t

|

3. Indsaet herefter samlingen med
grentsagsmoser og adapfer i
stavblenderens motorhus (3).

3

4. Velg den gnskede

hastighedsregulatoren.

5. Seet grentsagsmoserens hoved i

kartoflerne eller de andre grentsager, og
fryk p& knappen ON/OFF (4). Laft og
saenk igen karfoffelmoseren p&
forskellige punkfer i gryden/skélen.
Fortszet indtil kartoflerne /grentsagerne
har opnéet den enskede konsistens.

Skarpe klinger
Fare for snitsér
* Undgé af rere klingermne med
haenderne.

* Veer forsigtig, n&r du h&ndterer knivene.




— Anvendelse

-

Tips til brug af stavblenderen

Naér du bruger blenderen: Kar
blenderens stav langsomt op og ned, s
opnar du de bedste resultater.

Start farst stavblenderen, nar staven er
sat ned i ingredienserne, som skal
tilberedes.

Skeer ingredienserne i smé& stykker for at
gere def nemmere atf blande eller hakke
dem.

Nedszenk ikke motorhuset i vand eller
andre vaesker.

Hold knivene lige under overfladen for
at inkorporere luft i blandingen.

Piskeris: Pisk ikke seggehviderne for
leenge, nér du bruger piskeriset.

A ggehvidemassen kan tarre ud og blive
mindre stabil.

Tilsaet sukkeret langsomt il
seggehviderne, s& snart de begynder af
danne foppe.

Den maksimale fid for uafbrudt brug aof
piskeriset er 4 minutter.

Grentsagsmoser: Nér du bruger
grentsagsmoseren, er def bedst af vaelge
en lav hastighed il kartofler. De har et
hait indhold af stivelse, og mé ikke
forarbejdes for leenge. Brug en hgjere
hasfighed fil af mose grentsager som
maijroer og sede karfofler.

Mos ingredienseme, mens de stadig er
varme.

Mos ferst grentsagerne, og filsaet
derefter de andre ingredienser: maelk,
smer og krydderier.

Hakker: Start ferst hakkeren, nar du har
lagt alle ingredienserne i skalen.

Fyld ikke hakkeskalen for meget.

Skaer ingredienserne i stykker p& samme
storrelse. S& opndr du en ensartet
konsistens.

Stil hakkeskalen p& en plan og robust
overflade.

Kontrollér, at kniven er sat korrekt i.
Kom ikke for varme ingredienser i skélen.

Nogle krydderier kan ridse hakkeskalen.



3.5 Vejledning til tilberedning of
ingredienserne

Skeeres i stykker pa
2-3 cm

Kad

Hérd ost

Gulerod

Persille

Leg

Hvidleg

Skaeres i stykker p&
1-2 cm

Skaeres i stykker pa
2-3 cm

Fiern stilkene

Skaeres i to eller fire
dele

Hele fed uden skreel

200 g

120 g

200 g

50¢g

100 g

12 fed

TURBO 20 sekunder

TURBO 10 sekunder
HD) 15 sekunder
HD) 10 sekunder

MIDDEL 8-10 sekunder

LAV 8-10 sekunder



4 Opskrifter

Mayonnaise

Ingredienser:

250 olie (f.eks. solsikkeolie)
1 ;eg og 1 aeggeblomme
1-2 spsk. eddike

Salt og peber

Tilberedning:

1. Kom alle ingredienserne (med
stuetemperatur) i kanden i den
raekkefelge, som de er anfert herover.

2. Indsaet forsigtigt stavblenderens stav i
kanden, indtil den rerer ved bunden.

3. Hold blenderen i samme position, og
start med hastigheden TURBO. Laft
staven fil kanten af massen, s& snart olien
begynder at emulgere, og saenk den
igen for at sikre, at olien reres ind.

Arbejdstid: 1 minut til en konsistens som
dressing, 2 minutter til en konsistens som
SOVS.

Opskrifter

Guacamole

Ingredienser:

1 stor avocado uden sten, skrzellet og
hakket

3 spsk. citronsaft

125 g creme fraiche

1 spsk. hakket hvidlag

1 tsk. Jalopefio-chili

Tilberedning:

1. Nér man bruger hakkeren skal man ferst
indsaette hakkekniven i skélen, og
derefter filfaje alle ingredienseme.

2. Daek med laget, og seet tilbeharet i
motorhuset. Brug impulsfunkfionen, indtil
du har opné&et den anskede konsistens.

Forslag: server guacamole med tacos og
burritos. Servér med guleradder og
bladselleri, hvis du @nsker en mere
kalorielet version.



Opskrifter

Pandekagesovs

Ingredienser:

1 =g

120 g flormelis

220 g maltose

Tilberedning:

1.

Na&r man bruger hakkeren skal man ferst
indsaette hakkekniven i skélen, og
derefter filfaje alle ingredienseme.

. Daek med laget, og seet tilbeharet i

motorhuset. Blend ingredienserne i 5
sekunder med hasftigheden TURBO.

i

Kartoffelmos

Ingredienser:

700 g mellemstore kartofler

Salt og peber

Tilberedning:

1.

Skreel kartoflerne, og skaer dem i stykker
pé& 3 cm. Kom dem i en stor gryde, og

daek dem med koldt vand.

. Lleeg lag pa gryden, og kog ved hgj

varme. Fiern laget, nér karfoflerne
begynder af koge. Lad dem koge i ca.
20-25 min., indtil det er nemt at stikke en
tandstik i kartoflerne.

. Heeld vandet fra kartoflerne.

. Kom kartoflerne i den terre gryde, og

vendt dem forsigtigt rundt ved lav varme i
1-2 minutter for at fierne overskydende
vand.

5.Tag gryden aof varmen, og lad kartoflerne

o.

atkele i cirka 5 minutter.

Indsaet grentsagsmoseren i motorhuset,
og mos kartoflerne i 1 min. ved
hastigheden TURBO. Mos ikke
kartoflerne for lzenge. Det gar
kartoffelmosen klaebrig.




5Renggringogvedligeholdelse

5.1 Vejledning
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5.2 Rengering af motorhuset

For at vedligeholde de udvendige
overflader pa stavblenderens motorhus skal
de rengeres regelmaessigt efter hver
anvendelse, og efter at de er afkalet.
Renger med en blad klud og et neutralt
rengeringsmiddel.

5.3 Renggring af stavblenderens
tilbehar

Vask blenderens stav og grentsagsmoseren
med varmt vand og neutralt
rengeringsmiddel.

Det er muligt at vaske skélen med
hakkeknive og den skridsikre bund,
piskeriset i rustfrit stél, knivene pa
grentsagsmoseren og kanden med laget i
Tritan™ i opvaskemaskinen.

Laget til hakkeren og stikket il piskeriset skal
vaskes med en fugtig klud.

Ter den grundigt.







