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1 Varoitukset

1.1 Turvallisuuteen liittyvét yleiset
varoitukset

Henkilévahingot

* Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat
erittéin kuumiksi kéytén aikana.
Alg koske kuumentaviin osiin
kéyton aikana.

* Suojaa kdtesi uunikintailla, kun
késittelet ruokia vunitilan sisélla.

e Alg koskaan yrita sammuttaa
liekkic /tulipaloa vedella: kytke
laite pois ja peitd liekki kannella tai
sammutuspeitteelld.

* Vghintaan 8 vuotta tayttaneet
lapset ja sellaiset henkilst, joiden
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavid tai joilla ei
ole laitteen tuntemusta tai
kokemusta sen kaytéstd, saavat
kéyttaa tata laitetta ainoastaan
silloin, kun heidén
turvallisuudestaan vastaava
henkils valvoo ja ohjaa heitd
kéyttamaan laitetta turvallisesti jo
ymmanamadn sen kaytosn
liittyvat vaarat.

* Lapset eivét saa leikkia laitteella.

* Pidg alle 8-vuotiaat lopset etadlla
laitteesta, ellei heitd valvota
jatkuvasti.
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e Alg paastd alle 8-vuotiaita lapsia
laitteen |Gheisyyteen sen toiminnan
aikana.

* Lapset eivat saa suorittaa
puhdistus- ja huoltotoimenpiteits
ilman valvontaa.

e Toimi aarimmdisen varovaisesti,
silla keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Valt& kattiloiden tyhjana
kuumentamista. Ylikuumenemisen
vaara.

* Rasvat ja sliyt voivat syttyd
palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliya tai rasvaa sisdltavia ruokia.
Jos &ljyt tai rasvat syttyvat
palamaan, ala koskaan kayta
vettd sammutukseen. Laita kansi
kaftilan pa&dlle ja kytke
asianmukainen keittoalue pois.

* Paistoa on aina valvottava. Lyhytta
paistoa on valvottava jatkuvast.

o Alg aseta metallisia esineitd kuten
esimerkiksi asfioita tai
ruokailuvdlineitd keittotason
pinnalle, sillé ne voivat
ylikuumentua.

o Alg tydnna teravia metalliesineitd
(ruokailuvalineitd tai tydkaluja)
laitteessa oleviin aukkoihin.

* Alg kaada vettd suoraan erittdin
kuumille pelleille.

* Pidé luukku kiinni paiston aikana.



Varoitukset

* Jos kasittelet ruokia paiston aikana
tai paiston lopussa, avaa luukkua
5 senttimetri&d muutaman sekunnin
ajaksi p&astadksesi hdyryn pois
ennen kuin avaat luukun
kokonaan.

¢ Alg avaa sdilytystilaa (mallista
riippuen), kun vuni on paallé ja
kuuma.

* Sailytystilan sisallé olevat esineet
voivat olla eritt&in kuumia myds
uunin kayton jalkeen.

o ALA KAYTA TAI SAILYTA
TULENARKOJA MATERIAALEJA
SAILYTYSTILASSA (MALLISTA
RIIPPUEN) TAI LAITTEEN
LAHEISYYDESSA.

o ALA KAYTA SUIHKEPULLOJA
TAMAN LAITTEEN
LAHEISYYDESSA, KUN
SE ON TOIMINNASSA.

* Sammuta laite kayton jalkeen.

 ALA TEE MUUTOKSIA
LAITTEESEEN.

* Ennen laitetta koskevien
toimenpiteiden suorittamista
(asennus, huolto, asemointi tai
siirfo), varustaudu aina
henkilénsuojaimilla.

* Ennen laitteessa suoritettavia
toimenpiteitd, kytke yleinen

virransysttojdriestelma pois padalta.

* Anna asennus- ja
huoltotoimenpiteet
ammattitaitoisen henkilékunnan
suoritettavaksi voimassa olevien
saadosten mukaisesti.

o Alg koskaan yrita korjata laitetta
yksin tai ilman pétevan teknikon
apua.

o Alg koskaan irrota pistoketta
johdosta vetamalla.

* Vaarojen vélttémiseksi, jos
virtajohto on vahingoittunut, ota
yhteys tekniseen tukeen joka
vaihteen sen uuteen.

Laitteelle aiheutuvat vahingot

* Alg kayta hankaavia fai
sydvyttavia puhdistusaineita
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja terésvillaal.

* Kayta mahdollisesti puu- tai
muovisia keittidvalineitd.

* Ritilat ja vunipellit tulee asettaa
sivutasotukien péadlle niiden
pysdhtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estévat niiden tahatonta ulosvetoa,
tulee olla alasuuntaan ja vunitilan
takaosaan pain.
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=

/
_

Q5




A Varoitukset

o Alg istu laitteen padlle. * Astiat tai pannut on asetettava

e Ala puhdista laitetta hoyrylla. keittotason alueen sisapuolelle.

* Kaikkien keittoastioiden pohjan

e Alg tuki laitteen aukkoja tai
tulee olla tasainen ja saannsllinen.

tuuletusaukkoja.

« Als jata laitetta valvomatta paiston  * Jos neste kiehuu yli, puhdista

aikana, silla rasvaa tai &lyja voi
vuotaa ulos ja ne voivat syttyd
palamaan niiden ylikuumenemisen
vuoksi. Toimi &@rimmdisen
varovaisesti

Tulipalovaara: &la sailyta esineitd
keittopinnoilla.

ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

Al suihkuta suihkeita uunin
|Gheisyydessa.

Ala kayta muovisia keittiavalineitd
fai astioita ruokien paistossa.

Ala aseta uuniin purkkeja tai
suliettuja astioita.

Ota kaikki uunipellit ja rifilat pois
uunitilasta, ellet kaytd niité paiston
aikana.

Ala peita uunitilan pohjaa
alumiinifoliolla tai tinapaperilla.
Ala aseta kattiloita tai peltejd
suoraan vunitilan pohjalle.

* Jos kaytdt leivinpaperia, varmista
effei se esté kuuman ilman kiertoa
uunin sisalla.

Alg aseta kattiloita tai peltejd
suoraan avatun luukun sisalasin
pdadlle.

valunut neste pois keittotasolta.

Ala kaada keittotasolle happamia
aineita kuten sitfruunamehua fai
efikkaa.

Al laita tyhjia kattiloita tai
pannuja padlla olevien
keittoalueiden padlle.

* Joslasikeraamiseen pintaan syntyy

halkeamia, rakoja tai pinta
rikkoutuu, sammuta laite
valitomasti. Kytke virta pois p&dlta
ja ota yhteys tekniseen huoltoon.
Sydé@mentahdistinta tai muita
samankaltaisia laitteita kayttavien
henkildiden tulee varmistaa, eftei
induktiivinen kenttd, jonka
taajuusalue on vélillg 20 - 50 kHz,
vaikuta laitteen toimintaan.

Sahksmagneettista
yhteensopivuutta koskevien
mé&dréysten mukaan
séhkémagneettinen induktio-
keittotaso kuuluu ryhmaén 2 ja
luokkaan B (EN 55011).

Ala puhdista laitetta hoyrylla.

Ala kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja tai tergvid, metallisia
lastoja.



Varoitukset A

o Alg kayta tergsosien tai
metallipinnoituksilla {esim.
anodisointi, nikkel®inti, kromaus)
kasiteltyjen osien puhdistukseen
klooria, ammoniakkia tai
valkaisuainetta siséltavic
puhdistusaineita.

e Alg kayta hankaavia tai
sydvyttavia puhdistusaineita
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja terésvillaa).

* Alg pese tasoon kuuluvia
irotettavia rifilsitd, liekin jako-osia
ja kansia astianpesukoneessa.

o Alg kayta luukkua vipuna kun
uunia asennetaan kalusteeseen.

o Alg kohdista avattuun luukkuun
liiallista voimaa.

o Alg kayta kahvaa taman laitteen
nostamiseksi tai siirtémiseksi.

Asennus

o TATA LAITETTA EI SAA
ASENTAA VENEISIIN TAI
ASUNTOVAUNUIHIN.

* Laitetta ei saa asentaa jalustan
padlle.

* Asenna laite kalusteeseen toisen
henkilon avulla.

* Laitteen eteen ei saa asentaa

sisustusovea tai paneelia, effei se
ylikuumene.

* Anna sdhkokytkennat

ammattitaitoisen teknikon
tehtavéksi.

Sahksjarjestelman
turvallisuusmé&aréyksien mukainen
maadoitus on pakollinen.

Kayta vahintaan Q0 °Cn
lampatilaa kestévia johtoja.

Litéintgkotelon virtajohtimien

ruuvien kiristysmomentin fulee
olla 1,5 -2 Nm.

Laitteeseen liittyen

* Sammuta levyt kaytén jalkeen.

Ala koskaan luota yksinomaan
keittoastioiden tunnistimeen.

* Kiinnit& erityisté huomiota lapsiin,

silla he eivat valttamatta nae
ialkilampaon littyvad merkinantoa.
Kayton jalkeen keittoalueet ovat
edelleen erittain kuumia jonkin
aikaa, vaikka ne olisivatkin pois
paalta. Pida huoli, efteivét lapset
koske alueisiin.

Lasikeraaminen pinta on hyvin
kestévd, mutta vélta kiinteiden jo
painavien esineiden putoamista
keittotason pinnalle, se voi mennd
rikki, jos esine on terdvé.

Lasikeraamista pintaa ei saa
kéyttad tukialustana.

Ennen lampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

e Al nojaa alaka istu avoimen oven

padlle.
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* Tarkista, eftei ovien véliin j@d
esineitd.

1.2 Valmistajan vastuu
Valmistaja ei ota vastuuta henkil®- tai

omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:

* kayttstarkoitukseen nahden
poikkeavasta kaytésté

* kayttdoppaassa olevien madrdysten
noudattamatta j@ttémisestd

* jonkin laitteen osan muuttamisesta

* muiden kuin laitteen alkuperdisten
varaosien k&ytdsta.

1.3 Laitteen kayttétarkoitus

* Laite on farkoiteftu ruokien
paistamiseen kotitalouskdytdssa.
Kaikenlainen muu kaytts on
sopimatonta.

* lLaifetta ei ole tarkoitettu

kéytettévaksi ulkoisten ajastimien
tai kauko-ohjainten kanssa.

1.4 Tyyppikilpi
Laitteen tyyppikilpi siséltad tekniset
fiedot, sarjanumeron ja merkinndn.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.
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1.5 Tama kéyttéohije

Tama kayttsohje on kiinted osa
laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttad
kokonaisuudessaan helposti
saatavilla koko laitteen kayttsian
ajan.

Ennen laitteen kayttdd lue tama
kayttoohje huolellisesti lapi.

1.6 Havittéminen

pi¢

Téma laite on neuvoston
schko- ja
elekironiikkalaiteromuja
(2012/19/EU) koskevan direktiivin
mukainen, jonka vuoksi se tulee
havittaa kaytsian paattyessd
erillaan kotitalousjatteestd. Tama laite
ei sisdllé siing madarin terveydelle ja
ympdristélle haitallisia aineita, etté
sitd voitaisiin pitdd vaarallisena
voimassa olevien Euroopan unionin
direktiivinen mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessd pistokkeen kanssa.

Sahkévirta

Sahksiskun vaara
o Kytke padkatkaisin pois paalt.
* Irrota virtajohto sahkslaitteistosta.



Varoitukset

* Toimita laite kayttéian loputtua
sahka- ja elektronisten laitteiden
erilliskeraykseen tai anna se
iclleenmyyidlle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessa.

laitteen pakkausmateriaalit ovat

ympdristoystavallisia ja kierratettavid.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.

Muovipakkaukset
Tukehtumisen vaara

* Pakkausmateriaaleja tai niiden

osia ei saa j@ftad ilman valvontaa.

* Al anna lasten leikkia
pakkausmateriaaleihin kuuluvilla
muovipusseilla.

A

* Esilammita laite vain jos reseptiss
sitéh vaaditaan.

* Ellei pakkauksessa toisin
ohjeisteta, sulata pakasteet ennen
kuin ne asetetaan vunitilaan.

* Jos useita paistoja joudutaan
suorittamaan, paista ruokia
perakkain kayttaaksesi hyvaksi
valmiiksi kuumennettua uunitilaa.

* Kayta mieluummin tummia
metallisia vuokia, sillé ne
absorboivat [dmpda paremmin.

* Ofta kaikki vunipellit ja ritilat, joita
ei kaytetd paiston aikana, pois
uunitilasta.

* Pysaytd paisto muutama minuutti
ennen normaalisti kéytettyd aikaa.
Paisto jatkuu jdlielle jaévien
minuuttien ajan vunin sisdlle
kertyneelld lammalla.

* Vihennd luukun avaamista
minimiin, jofta energian h&vidmistd
voitaisiin estaa.

* Pidé& vunitila aina puhtaana.

1.7 Energian s&astamiseksi
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1.8 Miten kdyttdohjetta luetaan

Tassa kayttoohjeessa kéytetddn seuraavia
kuvamerkkeja:

Varoitukset

Yleistietoja littyen tahan
kaytteohjeeseen, turvallisuuteen
ja havittamiseen.

Kuvaus

Laitteen ja lisévarusteiden kuvaus.

Kaytto

.-q Laitteeseen ja lisévarusteisiin

s liittyvaid tiefoa.
Puhdistus ja huolto
Laitteen oikeaan puhdistamiseen
ja huoltoon liittyvéa tietoa.
Asennus

X Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoa:
asennus, kayttéonotto ja saats.

1. Kayttoohjeiden jariestys.

* Yksittginen kayttoohije.



Kuvaus

2 Kuvaus

2.1 Yleinen kuvaus

Zﬁm 1)) \A\
5 _\\W I
1 Keittotaso 4 Tiiviste
2 Ohjauspaneeli 5 Luukku
3 Lamppu 6 Tuuletin

m Rifilsiden /peltien kannattimien taso



Kuvaus

2.2 Keittotaso

(] e e e e— em—

Mitat
Ale Hx L (mm)
1 180 x 180
2 145 x 145
3 180 x 180
4 145 x 145

Max absorboitu

Absorboitu teho

teho (W)* Booster-toiminnossa (W) *
1850 2100
1200 1400
1850 2100
1200 1400

* tehot ovat viitteellisig ja voivat vaihdella kéytetyn astian tai valittujen asetusten mukaan.

Induktiotoiminnon etuja

e | Keittotaso on varustettu

1 induktiogeneraattorilla jokaista
keittoaluetta kohti. Jokaisen
lasikeramiikkapinnan alla oleva
generaattori saa aikaan
sdhkémagneettisen kentén, joka
ohjaa lémpévirtaa kattilan
pohjaan. Induktiolieden alueella
lampoad ei endd siirretd vaan se
luodaan suoraan astian sisdlle
indukfiivisten virfausten ansiosta.

* Energiansddsto energian suoran siirron

ansiosta kattilaan (tarkoituksenmukaisesta
magneetisista materiaaleista valmistettuja
astioita vaaditaan) suhteessa perinteiseen
sahkoslla suoritettavaan kypsennykseen.

* Lisaantynyt turvallisuus energian siirron

ansiosta pelkastadn astiaan, joka on
asefettu keittotasolle.

* Energiansiirron korkea tehokkuus

induktiokeittoalueelta kattilan alustaan.

* Nopea kuumennusnopeus.

* Rajoittunut palovammojen vaara, sillé

keittotason pinta kuumenee vain kattilan
alaosasta; yli vuotaneet ruoat eivét j@d
kiinni.



Kuvaus

2.3 Ohjauspaneeli

1 Lampétilakytkin

Témén kytkimen avulla on mahdollista valita
paistolampatila.

Kaanna kytkinta mystapdivadn halutun
arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen
valilla.

2 Merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, etté uuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lampétila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu saannsllisesti se osoittaa,
eftd uunitiloan asefettu lampéstila sailyy
vakaana.

3 Ohjelmointilaitteen kello

Hyadyllinen oikean kellonajan nayttéén,
ohjelmoitujen paistoaikojen asetukseen ja
ajastimen ohjelmointiin.

4 Toimintokytkin

Uunin eri foiminnot soveltuvat erilaisille
paistofavoille. Kun haluttu toiminto on valitty,
asefa paistolampétila lampastilakytkimen
kautta.

2.4 Muut osat

Uunin tasot

Laitteessa on eri korkeustasoja uunipeltien
ja ritiléiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospain (ks. “Yleinen kuvaus”).

Sisavalaistus

Laitteen sisdvalaistus kytkeytyy:

¢ kun luukku avataan

¢ kun valitaan mikd tahansa toiminto,

lukuun oftamatta toimintoa ECO.




Jaahdytystuuletin 2.5 Saatavana olevat lisévarusteet
Tuulettimen tehtévand on jaahdyttéad vuni. Ritilé

Se kytkeytyy padlle paiston aikana.

Tuuletin muodostaa normaalin

ilmavirtauksen, joka tulee ulos laitteen

takapuolelta. lImavirtaus voi jatkua lyhyen

aikaa myds vunin sammutuksen jélkeen.

~—2ttttt

Hyadyllinen keittoastioiden tukemista
varten.

Syvé uunipelti

Hysdyllinen rasvojen keraémiseen, jotka
voivat valua ylépuolella olevalle ritilélle
asetetuista ruoka-aineksista ja leivonnaisten
ja pipareiden paistoon...
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3 Kayttd

Varoitukset




Ensimmdinen kayttdkerta

1. lrrota mahdolliset laitteen ulko- tai
sisépuolella olevat suojamuovit mukaan
lukien lisévarusteet.

2. Poista mahdolliset tarrat (teknisid tietoja
siséltavad tarraa lukuun ottamattal)
lissvarusteista ja uunitiloista.

3. lrrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
lissvarusteet (ks. “Puhdistus ja hoito”).

Uunitila

4. Kuumenna tyhj& vuni maksimaaliseen
lémpstilaan poistacksesi mahdolliset
valmistukseen lityvat jGamat.

106

Lasikeraaminen keittotaso

5.

Aseta t&ynné vettd oleva kattila
jokaisen edessé olevan keittoalueen
padlle ja kaynnisté ne maksimiteholle
vahint&an 30 minuutiksi.

30 minuutin kuluttua, sammuta edessd
olevat keittoalueet ja foista toimenpide
takana ja mahdollisesti keskellé oleville
keittoalueille.

Jos em. toimenpiteiden jélkeen
ohjaukset eivét toimi oikein, pidenna
foimenpidettd, kunnes kosteus haihtuu
kokonaan pois.



3.1 Lisavarusteiden kayttd
Ritil&t ja vunipellit

Ritilat ja vunipellit tulee asettaa
sivutasotukien padlle niiden
pysdhtymiskohtaan asti.

Mekaanisten turvalukitusten, jotka estéveit
ritilén tahatonta ulosvetoa, tulee olla
alasuuntaan ja vunitilan takaosaan pdain.

('

3.2 Keittotason kéayttd

Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sijaitsevat samassa etupaneelissa.
Induktiolieden kaytts tapahtuu Touch-
Control -kosketusnappdginten kautta.
Kosketa kevyesti lasikeraamisella pinnalla
olevaa symboli. Jokainen oikea kosketus
vahvistetaan merkkicdnells.

On/Off: laittaa padlle tai pois padilta

keittotason.

Lisays: liséié tehotasoa tai

kypsennysaikaa.
= Véhennys: véhentad tehotasoa tai

kypsennysaikaa.

Alue edessd vasemmalla




I-q
=

Induktioliedelld kaytettavat astiat Jos néytelle ilmestyy symboli E se

Induktioliedell& ké&ytettévien astioiden on merkitsee sitd, ettd kattila ei sovellu
oltava metallisia, niilla on oltava kayttoon.

magneettinen ominaisuus ja pohjan on
oltava l&pimitaltaan riittévé.

Kaytt6on sopivat astiat:

* Emaloidut tergsastiat paksulla pohjalla.
* Valurauto-astiat emaloidulla pohjalla.

* Ruostumattomasta monikerroksisesta
terciksestd, ferriittisestd ruostumattomasta
terciksestd ja erityiselld pohjalla
valmistetusta alumiinista valmistetut astiat.

Kaytté6n sopimattomat astiat:

* Kuparista, ruostumattomasta fercksestd,
alumiinista, tulenkestavastd lasista,
puusta, keramiikasta ja savesta
valmistetut astiat.

Tarkistaaksesi jos kattila on ké&yttésn sopiva,
asefa magneetti sen pohjan lghelle: jos
magneetti kiinnittyy pohjaan se soveltuu
induktiokayttesn. Jos kaytettavissa ei ole
magneettia, laita astiaan pieni madrd vettd,
asefa se keittoalueella ja laita keittolevy
padlle.
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Kaytto

Keittoastian tunnistus

Kun keittoalueella ei esiinny keittoastiaa tai
keittoastia on liian pieni, energiaa ei siirretd

ja naytélle visualisoituu symboli E Jos

keittoalueella on sopiva keittoastia,
tunnistusjariestelma havaitsee sen jo
ké&ynnistad tason kytkimen kautta asetetulle
tasolle. Energian siirto keskeytyy my&s kun
keittoastia ofefaan pois keittoalueelta

(naytélle visualisoidaan symboli E) Jos
keittoastian tunnistustoiminto akfivoituu
keittoalueelle asetettujen keittoastioiden tai
paistinpannujen pienestd koosta huolimatta,
pelkkda tarvittavaa energiaa siiretdan.
Keittoastian tunnistukseen liittyvét rajat:
Keittoastian pohjan minimihalkaisija on
merkitty ristill& keittoalueeseen.

Keiffoastiat, joissa on pienempi halkaisija,
eivat valttamattd saa tunnistustoimintoa
padlle ja nain ollen indukforia.

3

Keittoajan rajoitus

Keittotasoon kuuluu automaattinen laite,
joka rajoittaa kéytteaikaa.

Jos keittoalueen asetuksia ei muuteta,
jokaisen keittoalueen maksimaalinen
kéyttdaika riippuu valitusta tehosta.

Kun ké&yttéaikaa rajoittava laite kéynnistyy,
keittoalue sammuu, lyhyt merkkigani soi jo [
jos se on kuuma, naytslle ilmestyy symboli

Asetettu tehotaso

Keittoajan
maksimaalinen kesto

1-2 8
3-4 6
5-6 5
7 3
8 2

Suojaus ylikuumenemista vastaan

Kun keitfotasoa kaytet&dn maksimaalisello
teholla pitkéian, elekironiikan jGahtymisessé
voi esiinty& ongelmia jos huonelampétila on
korkea.

Jotta liian korkean l&émpatilan
muodostumista elektroniikkaan voitaisiin
estad, keittoalueen tehoa lasketaan
automaattisesti.
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Tehotasot

Keittotason tehoa voidaan s&dtd eri
tasoilla. Taulukosta l6ytyy erilaisiin
kypsennyksiin littyvét ohjeet.

0 OFF-asento
1.2 Kypsennettdvén ruoan m&aré on
pieni {minimiteho)
3-4 Kypsennys
Kypsennettdvén ruoan m&aré on
°-6 suuri, suuria kappaleita
7-8 Paisto, ruskistus jauholla
Q Paisto
X Paisto / Ruskistus, kypsennys
p -
(maksimiteho)

* ks. power -toiminto

Keittotason kéynnistys/sammutus
Keittotason kéynnistamiseksi, pidé
ndppdintd On/Off@ painetftuna
vahintaan 1 sekunnin ajan; sen
sammuttamiseksi, pid& ndppdinté @
paineftuna véhintédn 2 sekunnin ajan.

Keittoalueen kéynnistéminen

Kun taso on kdynnistetty:

1. Valitse keittoalue, joka on aktivoitava
tarkoituksenmukaisilla alueen

valintangppaimills ( esim. takaoikea
keittoalue).
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2. Nappdimic [f8 jo [ kayttamdlla
valitse kypsennysteho vélillg 1 - 9 tai
akfivoi power-toiminto “Power-toiminto”.

Keittoalueen sammuttaminen

1. Valitse keittoalue, joka on sammutettava
tarkoituksenmukaisilla alueen
valintanéppaimilla.

2. Paina néppdinté = saadaksesi

tehoarvon takaisin kohtaan O (nolla).

Jalkilampd

Keittoalueen sammutuksen jélkeen jos alue
on vield kuuma, naytslle ilmestyy symboli

m. Kun lémpatila laskee alle 60 °C,

symbolia ei endd néy.



Power-toiminto

Kun asianmukainen keittoalue on kytketty

padlle:

1. Paina néppdinté B & saavuttaaksesi
tehotason 9.

2. Paina uudelleen néppainté , naytelle
visualisoituu symboli E

Power-toiminnon deaktivoimiseksi, paina

ndppdintd @

=
Q
©»
=
=1

Kun keittotason on laitettu padille:

1. Paina samanaikaisesti nappdimia ja

=, ndyttdsn visualisoidaan m

I-q
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2. Vdlitse haluamasi aika minuutteina

ndppdinten B & ja = kautta (pida

n&ppdimid painettuna nopeaa
efenemistd varten). Vilkkuvat pisteet
viusalisoidaan, jotka osoittavat
laskentaa.

3. Edell& asetetun ajan paattyessa taso
ilmoittaa siita kaytajas
merkkigénisarjalla. Téman merkinannon
keskeyttéimiseksi on mahdollista painaa
mitd n&ppdintd tahansa.




Keittoalueen automaattisen
sammuttamisen ajastin

e | Tédman foiminnon avulla on

1 mahdollista ohjelmoida jokaisen
yksittgisen keitfoalueen
automaattinen sammuttaminen
m&drétyn ajanjakson kuluttua
(valilla 1 - 99 minuuttia).

1. Jos keittoaluetta ei ole valittu, paina
samanaikaisesti nappdimid ja =,
kirjoitus m visualisoituu.

2. Paina néppdimis B & ja = uudelleen,

(jos v&hintaan yksi keittoalue on paadlls)
valopiste syttyy osoittamaan aluetta, jota
ollaan ajastamassa.

3. Valitse automaattisen sammuttamisen

aika néppédinten B8 ja = kautta (pida
ndppdimid painettuna nopeaa
efenemistd varten), tai valitse foinen levy

ndppdinten [ o ja = kautta.

/ Jos ajastin aktivoidaan kun miké&dn
£ | keittoalue ei ole padllg, se toimii
pelkkand ajastimena.

4. Paina samanaikaisesti néppdimié ja
. kunnes valopiste ilmestyy vastaavan
keittoalueen néytén alle, jonka aikaa
halutaan muuttaa. Kun haluttu alue on
valittu, néppainten @& ia = kautta on
mahdollista muuttaa edellé valitua
aikaa.

5. Edell& asetetun ajan padttyessd taso
deaktivoi keittoalueen ja ilmoittaa siité
kayttaiaa merkkiaanisarjalla. Tamén
merkinannon keskeyttdmiseksi on
mahdollista painaa mitd néppdinté
tahansa.

Ohjausten lukitus

Kun keittotason on laitettu padlle:

1. paina samanaikaisesti ndppdimic = ja

.

2. vahvistavan merkkigénen jglkeen, paina

néppdinic (R

Ohjat ovat nyt lukittu ja u ilmestyy
naytoon.

/ Sahkskatkon syntyessé ohjausten

— | lukitus deaktivoituu.

Ohjausten vapauttamiseksi:

1. Paina samanaikaisesti nappdimia = ja

m

2. vahvistavan merkkicénen jalkeen, paina

n&ppdinta =

Tehon ohjaus

Keittotasoon kuuluu tehon ohjausmoduuli,
joka optimoi/rajoittaa kulutusta. Jos asetetut
tehotasot ylittavét sallitun maksimirajan,
elekironinen piirikortti ohjaa automaattisesti
levyille annettua tehoa.

Moduuli pyrkii sailyttéméan maksimaaliset
tehotasot. Naytslle ilmestyy automaattisen
ohjauksen aseftamat tasot.
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Vilkkuva tehoarvo osoittaa, etté se 4. 60 sekunnin siséllé pidd painettuna

rajoitetaan automaattisesti uuteen valittuun samanaikaisesti véhintéan 3 sekuntia
arvoon, jonka tehon ohjausmoduuli on alueen nelidd valinfandoodint .
walinnut jaé valintanappainta S

. Aanimerkki kuuluu, joka

vahvistaa asetetun valinnan.

Esimerkkeja mahdollisista yhdistelmisté
asetetun tehon mukaan

Keittotason tehon rajoituksen asetus p 7 p 7
7,4

Q p Q p

8 8 8 8

4,5 0 P 8 P

P 7 0 8

1. Kytke liesi irfi verkosta ja odota 10 8 0 8 0

sekuntia ennen kuin kytket siihen virran 0 p 0 p
takaisin. 3,0

7 8 0 8

0 8 7 8

N

. Pid& paineftuna samanaikaisesti
vahintéan 3 sekuntia alueen neljga

vo|intondppdintd ‘

Adnimerkki kuuluu. Tason nayttd nayttas
senhetkisen tehon arvon (7,4 kW).

w

. Paina nappaimia ia = tehon

saatamiseksi haluttuun arvoon (3,0 kW

tai 4,5 kW).
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Keittoaikojen viitetaulukko 3.3 Uunin kaytté

Seuraavassa taulukossa on esitelty

Uunin kdynnistys
valmistettavien ruoka-aineksien viitteelliset ynnisty

tehoarvot. Arvot voivat vaihdella ruoka- Uunin kéynnistémiseksi:
aineksien maérén ja kuluttajan 1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimelld.
mieltymyksien mukaan. 2. Valitse lampstila lampatilakytkimelld.

!uo!ien ammitys, vd!disfen

nestemdadrien
kiehumispisteen sailytys,
keltuaiseen tai voihin
pohjautuvien kastikkeiden @
sekoitus.

Kiinteiden ja nestemdisten
ruokien lammitys, veden
kiehumispisteen sgilytys,
3-4 pakasteruokien sulatus, 2-3
kananmunan munakkaat,

el o i Staattinen
ecelma- ja vinannesruoat Samanaikaisesti ylh&dlta ja alhaalta

eri kypsennykset. tuleva lampd tekee tGste

Lihan, kalan ja kasvisten e B L
- drjestelmdstc sopivan erityisten
kypsennys nesteessd,

sy

1-2

Toimintojen lista

5-7 vesipitoiset ruoat, hillojen ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
valmisius, ine. ' jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,
lihae fai I;olopoistokset, soveltuu yhden ruokalajin paistoon
oihvit, maksa, lihojen ja kerrallaan. Ihanteellinen kaiken

8-9 kalojen ruskisius, tyyppisten paistien, leivan,
kananmunat, jne. taytettyjen piirakoiden ja joka
p den ritearaus alvssd tapauksessa rasvaisten lihojen kuten

p erunorgen [yssq, hanhen tai ankan paistoon.

ine. veden nopea kiehautus.
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S Kiertoilma alalémpd +2=>s Kiertoilmagrilli
oss luulettimen ja alaldmman W% Tuulettimen aikaansaama ilmavirtaus
yhdistelmén ansiosta paisto vahentad grillin lémpsaalioa. Témé
voidaan suorittaa nopeammin. Tétd saa aikaan ihanteellisen grillauksen
c@rjestelmda suositellaan sterilointiin my&s paksuille ruaille. lhanteellinen
tai pinnalta hyvin paistuneiden mutta suurikokoisille lihapaloille {esim.
sisélta raakojen ruokien paistoon, porsaan potka).
jotka vaativan néin ollen
keskimaaraisen ylalgmman. Eco
Ihanteellinen kaikille ruoille. ECO_. . . .
) ) o Tama toiminto soveltuu erinomaisesti
Pyrolyyttimalleissa erityiset sulatus- hdells ‘
. gy . yhdellg tasolla suoritettavaan
ja kohotustoiminnot on yhdistetty . .
s L paistoon alhaisella
thén samaan toimintoon : I
energiankulutuksella. Hyadyllinen
- lihan, kalan ja vihannesten paistoon.
o=~ Grilli e : . .
" ) sroilovan [Gmme Sitg ei suositella ruokien paistoon,
Gri ”|vosfu seTsTTo SOT? e\/Ton Hgmmon jotka vaativat kohotusta.
avulia saavutetaan ihanieetisia Maksimaalisen energiansédston
grillaustuloksia paksuudeltaan oksi ia paistoaikoi
o T saamiseksi ja paistoaikojen
pienissé/keskikokoisissa lihoissa. o] e
Se saa alkaan, yhdessd lyhentémiseksi, aseta elintarvikkeet
paistinvartaan kanssa (jos kuuluu uuniin &léka esilémmita vunitilaa.
varustuksiin), yhdenmukaisen
ruskistuksen. [hanfeellinen Valta vuninluukun avaamista
makkaroiden, porsaankyliyksen £ : i« iminnol
5 pekonin oai Kyl — | paiston aikana ECO-toiminnolla.
ja pekonin paistoon. Kyseisen
toiminnon avulla voidaan grillata
Yhdfﬂm‘y.kqlnseﬂq tgvo”'ci_ﬁuurlo e | ECO-toiminnolla paistoaijat
ruokamadriq, erityisesti finaa. 1 (jo mahdollinen esilémmitys) ovat
pidempid.
7=\ Staattinen kiertoilma
\\\W’// Tuulettimen toiminta perinteiseen \\:—,-30 Vapor Clean
paistoon yhdistettynd TOkF’O fasaisen vis  1ama toiminto helpottaa puhdistusta
paistotuloksen my®s monimutkaisten

hoyryn avulla, joka syntyy pienesta
madréstd pohjalla olevaan
tarkoituksenmukaiseen muottiin
kaadetusta vedestd.

reseptien valmistuksessa. Y
Ihanteellinen pikkuleipien ja .
kakkujen paistamiseen my&s
samanaikaisesti eri tasoilla. (Eri
tasoilla suoritettavia paistoja varten
suositellaan 2. ja 4. tason kayttea)



3.4 Neuvoja paistamiseen
Yleisia ohjeita

* Kéaytd kierfoilmatoimintoa saadaksesi
tasaisen paistotuloksen kaikilla tasoilla.

* Paistoaikaa ei ole mahdollista lyhent&d
lissamalle lampstilaa (ruoka voi olla
paistunut ulkoapain mutta raakaa
sisalta).

Neuvoja lihan paistamiseen

* Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
ja laadun seké kéayttajan makujen
mukaan.

* Kayta paistien paistoajan mittaamisessa
lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
kypsad, muussa tapauksessa paistoa
joudutaan jatkamaan vield muutaman
minuutin ajan.

Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

* Lihojen grillaaminen voidaan suorittaa
my&s aseffamalla lihat kylmé&én vuniin.
Esilammitysta suositellaan jos
paistovaikutusta halutaan muuttaa.

* Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
esildmmittaa vuni ennen grillausta.

* Aseta ruoka grillin keskelle.

* Girillitoiminnossa on suositeltava kdantad
lampatilakytkin korkeimman arvon

.

kohdalle, joka vastaa symbolia
paiston optimoimiseksi.

* Ruoka on maustettava ennen paiston
aloittamista. My&s 8ljy tai sulatettu voi
tulee levittéd ruoan pinnalle ennen sen
paistoa.

* Kéyt& uunipeltia matalimmalla tasolla
grillauksesta syntyvien nesteiden
keraamiseen.

Neuvoja leivonnaisten ja piparien
paistamiseen

* Ké&yta mieluummin tummia metallisia
vuokia, sillé ne absorboivat lampsa
paremmin.

* Lampodtila ja paistoaika riippuvat taikinan
laadusta ja tiiviydestd.

* Tarkistaaksesi ettd leivonnainen on sisalté
kypsad: paistoajan padtyttyd, tydénné
hammastikku leivonnaisen korkeimpaan
kohtaan. Jos leivonnainen ei jaé kiinni
hammastikkuun, se on kypsé.

¢ Jos leivonnainen menee kasaan kun se
poistetaan uunista, seuraavan paiston
yhteydessd véhennd asetettua
lampatilaa noin 10 °C ja valitse
mahdollisesti pidempi paistoaika.

* leivonnaisten fai vihannesfen paiston
aikana liiallista kondenssivettd voi
muodostua lasin pintaan. Vélitadksesi
t&aman ilmion muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
foimimalla varovaisesti.

Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen

* Aseta sulatettavat ruoat ilman pakkausta
kannettomaan asfiaan ja uunifilan
ensimmdiselle tasolle.

* Valie ruokien asettamista padllekkdin.
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* Lihan sulattamiseksi kéytd toiselle tasolle  Kellonajan asetus
asetettavaa ritiléd ja ensimmaiselle

tasolle asetettavaa vunipeltia. Téll o | Jos kellonaikaa ei ole asefetty,
tavoin ruoko ei |OO koskefuksﬁn 1 uunia ei Ole mOth“iSTO IOiHOG
sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa. padlle.

* Herkimmat osat voidaan peittéd

Ensimmaisen kayton yhteydessd tai jos virta
alumiinifoliolla. yion yney !

katkeaa, laitteen nayttésn iimestyvét

* Hyvad kohotusta varten aseta uunitilan vilkkuvat numero GNTRETE
pohjalle vettd siséltavé astia. (W[N]

3.5 Ohjelmointilaitteen kello I Paina kellonajan séditnéppdint

kahden sekunnin ajan. Tuntien ja
minuuttien vélillé oleva piste vilkkuu.

2. Awon lisgys- ia

vahennysndppdimen = kautta on

mahdollista s&dtas kellonaikaa. Pida
ndppdintd painettua siirtydksesi
nopeasti eteenpdin.

3. Odota 7 sekuntia. Tuntien ja minuuttien

= . R valillg oleva piste lakkaa vilkkumasta.
Arvon véhennysnéppdéin

. N :
Kellonaian séitnéppiin 4. Naytolls oleva symboli .\, osoittag,

eftd laite on valmis paiston alkamiseen.

Arvon liséysnéppdin

/ Kellonajan muuttamiseksi, pidé

o | Varmista, ettd kellossa nakyy & | samanaikaisesti painettuna arvon

1 paistoajan kuvake [l Jos lisciys- ja vahennysnéppdintd
kuvaketta ei n&y, uunia ei voi kahden sekunnin ajan ja

laittaa padille.

Paina n&ppdintd

ohjelmointilaitteen kellon
nollaamiseksi.

saada sitten kellonaika.



Ajastettu paisto

1. Pidd painettuna kellonajan nappdinté

, kunnes esiin tulee symboli m

2. Paina kellonajan n&ppéaintd

uudelleen. Naytslle ilmestyvat symbolit

ja kirjoitus |y el vuorotelleen

senhetkisen kellonajan kanssa.

3. Kayta arvon liséys- a

vahennysndppdintd = haluttujen

paistominuuttien asettamiseksi.

A

Valitse paistotoiminto ja -lampétila.

o

Odota noin 5 minuuttia painamatta
mitddn ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Naytolle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessé

symbolien [} ja m kanssa.

Paiston padtyttyd kuumentavat osat

kytkeytyvat pois paalta. Néytélle oleva

symboli sammuu, symboli vilkkuu

ia aanimerkki kytkeytyy.

6. Adnimerkin sammuttamiseksi riittéd, eftd
painefaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppéints.

118

7. Paina kellonajan néppéintd

ohjelmointilaitteen kellon nollaamiseksi.

Ohjelmoitu paisto

1.

N

w

Aseta paistoaika edellisessa
kappaleessa Ajastettu paisto kuvattuun
tapaan.

Paina menu néppdintd kahden

sekunnin ajan.

Paina menu néppdintd uudelleen.

Naytélle ilmestyvat vuorotellen numerot

,’_[“,'_{,’_,’ ja kirjoitus ,:,’,_, r Kl
taas symboli vilkkuu. (esimerkiksi
senhetkinen kellonaika on 17,30)



Kaytd ndppdintd = tai haluttujen

minuuttien asettamiseksi. (esimerkiksi 1
tunti)

Paina ndppdintd menu . Naytolle

iimestyy kirjoitus [f RISt il vuorotelleen

senhetkisen kellonajan kanssa
laskettuna yhteen edellé asetetun
paistoajan kanssa. (esimerkiksi ndytetty
paiston p&dttymisaika on klo 18.30).

Kayta nappaimic [ toi [ paiston
paattymisen kellonajan asettamiseksi.
(esimerkiksi klo 19.30).

Odota noin 7 minuuttia painamatta
mitdan ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Néytélle ilmestyvéit

senhetkinen kellonaika ja symbolit
ja sammuvat kun taas merkkivalo

| ) NG

Valitse paistotoiminto ja -lampstila.

Paiston padatyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvat pois pailta. Néaytslle oleva

symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja @énimerkki soi.

10. Kadnna paistotoiminto- ja
lampatilakytkin kohtaan 0.

I-q
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11. Agnimerkin sammuttamiseksi riittéd, etté

painefaan mitd fahansa

ohjelmointilaitteen kellon néppéints.

12. Paina samanaikaisesti néppdimia =

a asetetun ohjelmoinnin

nollaamiseksi.

T




Ajastin

o | Ajostin ei keskeytd paistoa, mutta
1 ilmoittaa kayttajalle kun asetetut
minuutit ovat kuluneet umpeen.

Ajastin voidaan ké&ynnistad milloin tahansa.
1. Pidé& painettuna kellonajan

sGaténappdintd muutaman

sekunnin ajan. Naytolle ilmestyvat

vilkkuvat numerot § ’l"l;“ I io symboli

tuntien ja minuuttien véliin.

2. Kayta arvon lisdys- ia

vahennysndppdintd = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

3. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mita&n néppdintd ajastimen saddon
paatiamiseksi. Naytolle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbo|it

-
Aanimerkki kytkeytyy asetetun ajan
pdattyessa.

4. Paina arvon vahennysnéppdintd =

&dnimerkin sammuttamiseksi.

® | Voit asettaa ajastimen 1 minuutista

1 korkeintaan 23 tuntiin ja 59 minuuttiin.

Asetuksien muokkaus

1. Paina kellonajan n&ppdinté .
2. Kayta arvon lisdys- i

vahennysndppdinté = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

Asetuksien peruutus

1. Paina kellonajan néppdinté .

2. Pid& samanaikaisesti paineftuna arvon

liscys- ja véhennysndppdintd =

3. Siirry sitten uunin manuaaliseen
sammuttamiseen jos paisto on
meneill&dn.

Merkkiadanen valinta

Merkkiaanta voidaan saétad 3 eri
savellajissa.

1. Pid& samanaikaisesti painettuna arvon

liséys- ja véhennysnappdainta =
2. Paina kellonajan néppdinta .

3. Paina arvon véhennysndppdintd =

erilaisen merkkiganen valitsemiseksi.



Suuntaa-antava paistotaulukko

\

=3

0

Lasagne 3-4 Staattinen 1 220 - 230 45 -50
Uunipasta 3-4 Staattinen 1 220-230 45-50
Naudanpaisfi 2 Turbo,/pyéred vastus 2 180-190 | 90-100
Porsaan ulkofilee 2 Turbo,/pyéred vastus 2 180 - 190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagrilli 4 260 15
Roast beef 1 Turbo/pyéred vastus 2 200 40 - 45
Kanipaisti 1,5 Pyored vastus 2 180- 190 70-80
Kalkkunapaisti 3 Turbo/pyéred vastus 2 180-190 | 110-120
Painosylityc uunissa 2-3 | Turbo/pyéred vastus 2 180-190 | 170-180
Kanapaisti 1,2 | Turbo/pyéred vastus 2 180 - 190 65-70
Puoli 1 Puoli 2
Porsaankyljykset 1,5 Kiertoilmagrilli 4 260 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 4 260 10 | 10
Porsaan pekonifilee 0,7 Grilli 5 260 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagrilli 4 260 10 5
Haranliha filee 1 Grilli 5 260 10 7
Kirjolohi 1,2 | Turbo/pydred vastus 2 150 - 160 35-40
Merikrofii 1,5 | Turbo/pydred vastus 2 160 60-065
Pikkikampela 1,5 | Turbo/pyéred vastus 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/pyéred vastus 2 260 8-9
Leipd 1 Pydred vastus 2 190 - 200 25-30
Focaccia -leipa 1 Turbo,/pyéred vastus 2 180 - 190 20-25
Rinkilanmuotoinen kakky 1 Pyored vastus 2 160 55-60
Piirakka 1 Py&red vastus 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Py&red vastus 2 160-170 55-60
Taytetyt nyytit 1 Turbo,/pyéred vastus 2 160 20-25
Kermakakku 1,2 Py&red vastus 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 | Turbo/pydred vastus 2 180 80-90
Sokerikakku 1 Pydred vastus 2 150-160 55-60
Riisikakku 1 Turbo/pyéred vastus 2 160 55-60
Briossit 0,6 Pysred vastus 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilammitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.




4 Puhdistus ja hoito

Varoitukset

122

Pintojen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailytiéimiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti jokaisen
kayttokerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
i&idhtyd ennen niiden puhdistamista.

Paivittdinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivat sisdlla
klooripohjaista happoa.

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeell&, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlla kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokajaéamat

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missédn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayté normaaleja hankaamattomia
tuotteita. Kéyta mahdollisesti puisia tai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ia kuivaa pehmedlla pyyhkeelld tai
mikrokuituliinalla.

Ala anna sokeripohiaisten tuotteiden kuivua
laitteen siscpuolelle (esim. hillo), koska ne
voivat vaurioittaa laitteen siséosan
emdlipintaa.




Puhdistus ja huolto

4.1 Keittotason puhdistus

Lasikeraamisen keittotason puhdistus

Mahdolliset alumiinipohijaisten kattiloiden
aiheuttamat vaaleat merkit voidaan poistaa
efikkaan kostutetulla pyyhkeelld. Jos kayton
icilkeen keittotasoon j&d palaneita jGamid,
huuhtele vedelld ja kuivaa hyvin puhtaalla
pyyhkeella.

Salaatin fai perunoiden pesun aikana
keittotasolle pudonnut hiekka voi
naarmuttaa sitd kun kattiloita siiretéén.

Poista ngin ollen mahdollinen hiekka
valitomésti keittotasolta.

Vérivivahteiden vaihtelut eivét vaikuta
lasin toimintaan ja vakauteen. Kyseessd ei
ole keittotason materiaalin muutokset vaan
yksinkertaiset ruokajaémat, joita ei ole
poistettu ja jotka ovat ngin ollen hiiltlyneet.
Kiiltavié pintoja voi muodostua, jotka
johtuvat kattiloiden pohjien hankaamisesta,
erityisesti jos ne ovat alumiinisia, ja
sopimattomien pesuaineiden ké&ytéstd. Niité
on vaikea poistaa yleisié pesuaineita
k&yttamalla. Puhdistus voidaan joutua
suoriffamaan useaan kertaan.
Aggressiivisten pesuaineiden kayits tai
kattilan pohjalla naarmuttaminen voi
himmentad keittotasossa olevia koristuksia
ja aiheuttaa lgikkia.

Viikoittainen puhdistus

Puhdista keittotaso kerran vikossa
lasikeraamiselle pinnalle tarkoitetulla
yleispuhdistusaineella. Noudata aina
valmistajon antamia ohjeita. Né&issé
tuotteissa oleva silikoni saa aikaan vedelté
ja lialta suojaavan kalvon. Kaikki l&ikéat
iavat kalvoon ja ne voidaan ngin ollen
poistaa helposti. Kuivaa pinta néin ollen
puhtaalla linalla. Varo eftei pesuaineen
iGamia jaa keittotasolle, sillé ne saavat
aikaan aggressiivisen reaktion kun taso
kuumenee ja saattaa muuttaa sen
rakennetta.

Kytkimet

Kytkinten puhdistamiseksi &lé kéyts
A aggressiivisia tuotteita, jotka

siséltavét alkoholia tai tergksen ja

lasin puhdistukseen tarkoitettuja

tuotteita, sillé ne voivat aiheuttaa
korjaamattomia vikoja.

Puhdista kytkimet pehmedll4 liinalla, joka on
kostutettu lampimélla vedells. Kuivaa
huolellisesti. Ne voidaan irrottaa vetamallé
ne pois paikaltaan.




2!

4.2 Luukun puhdistus

Luukun irrottaminen

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on
suositeltavaa irrottaa luukku ja asettaa se
astiapyyhkeen padille.

Irrota luukku toimimalla seuraavasti:

1.

Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi
tappia kuvassa osoitettujen saranoiden

aukkoihin.

Tartu kiinni luukun molemmista reunoista
kaksin ké&sin. Nosta sité yldsuuntaan
muodostamalla noin 30 asteen kulman
ja vedd se irfi.

Puhdistus ja huolto

3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
aseta saranat tarkoituksenmukaisiin
uunissa oleviin aukkoihin ja varmista,
ettéi A-urat asettuvat kunnolla aukkoihin.
Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
asetettu paikoilleen, irrota tapit
saranoiden aukoista.

Luukun lasien puhdistus

Pyri pitdmé&an luukun lasit aina puhtaina.
Kayta kotitalouspaperia. Jos lika on ja&nyt
kiinni, pese lasi kostealla sienelld ja yleiselld
pesuaineella.



Puhdistus ja huolto ZT

Sisélasien irrottaminen 4. Puhdista ulkoinen lasi ja edelld irrotetut

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi lasit. Kéytéi kofitalouspaperia. Jos fika on
luukun lisalasit voidaan irrottaa. jacnyt kiinni, pese lasi kostealla sienella

1. Irrota sisélasi vetémalld takaosaa ja neutraalilla pesuaineella.

varovaisesti yldsuuntaan, noudattamalla
nuolien osoittamaa suuntaa (1). Néin 4
lasiin kiinnitettyd tappia irfoavat
paikoilfaan vunin luukusta.

2. Veda lasia sitten etupuolella
ylésuuntaan (2).

.
%’1\% .

1,

. Aseta lasit takaisin niiden irotukseen
ndhden pdinvastaisessa jarjestyksessa.

6. Aseta sisdlasi paikoilleen. Huomioi, efta 4
lasiin kiinnitettyé& tappia keskittyvét ja
kytkeytyvat paikoilleen uunin luukkuun

. S kevyells painalluksella.
3. Irrota keskelld oleva lasi vetamalld sité

ylésuuntaan, noudattamalla samaa
menetelmad sisalasille, mutta varomalla,
eltd lasin etuosaa (2] tydnnet&dn laitteen
sisGsuuntaan pdin.




4.3 Uunitilan puhdistus
Uunitilan hyvén kunnon kannalta se tulee
puhdistaa sadannéllisesti ja kylmiltéan.

Ala anna sokeripohjaisten tuotteiden kuivua
uunifilan sisapuolelle, sillé ne voivat
vaurioitfaa sen emalipintaa.

Poista kaikki irrotettavat osat.
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Ritilsiden ja peltien puhdistus

Puhdista uunin rifiléit ja pellit dmpimalls
vedells ja hankaamattomilla
puhdistusaineilla, huuhtele ja kuivaa kosteat
osat.

Ritiliden/peltien kannattimien
irrottaminen

Ohjauskiskot irrottamalla sivuseinat voidaan
puhdistaa helpommin. Toimenpide tulee
suoriffaa joka kerta kun automaattista
puhdistusjaksoa kaytetdan (vain joissakin
malleissa).

Kannattimien irrottamiseksi: Vedd kannatinta
uunin sisdsuuntaan pdin irrottaaksesi sen
kiinnikkeestd A ja vedd se sitten irti taakse
asetetuista kiinnityskohdista B.

Kun edell& kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suorifeftu, aseta ohjauskiskot takaisin
paikoilleen.




4.4 Vapor Clean

¢ Kaada noin 40 senttilitraa vettd

vuninpellille. Varo, ettei vesi tule ulos
urasta.

* Suihkupulloa kayttamalls, suihkuta veden
ja astianpesuaineen sekoitusta uunifilan
sisdlle. Ruiskuta sekoitusta sivuseinille
ylasuuntaan, alasuuntaan ja ohjauslevyn

suuntaan.
(fa )
- . e
Esitoimenpiteet I f
Ennen Vapor Clean -hdyrypuhdistuksen ;
kéynnistysta: :
* Ofa kaikki lisévarusteet pois vunitilasta. ;
N 7

* Sulie luukku.
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Vapor Clean -asetus

1. K&anna toimintokytkin symbolin . ja

lampatilakytkin symbolin . kohdalle.

2. Aseta 18 minuutin paistoaika
ohjelmointilaitteen kelloa k&yttamalla.

Muutaman sekunnin kuluttua
ohjelmointilaitteen kellon néppéinten
viimeisestd kosketuksesta alkaa Vapor
Clean -héyrypuhdistusjakso.

3. Vapor Clean -héyrypuhdistusjakson
padttyessd ajastin deaktivoi uunin
lammityselementit, danimerkki alkaa
soida ja ohjelmointilaitteen kellossa
olevat numerot vilkkua.

Vapor Clean -hdyrypuhdistusjakson

paattyminen

4. Avaa luukku ja pyyhi véhemman
pinttynyt lika pois mikrokuituliinalla.

5. Kayta pinttyneimpien jG&mien
puhdistuksessa naarmuttamatonta
pesusientd.

6. Jos kyseessd on rasvajadmat, voit
kéyttaa vunin puhdistukseen farkoitettua
pesuainetta.

7. Ota pois kypsennystilan sisdlle jaényt
vesi.
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Paremman hygieenisyyden vuoksi ja jotta
voidaan est&d pahojen hajujen farttumista
ruokiin on suositeltavaa kuivata kypsennystila
kiertoilmatoimintaa kéyttamalla noin

10 minuutin ajan 160°C:ssa.

4.5 Ylimaardinen huolto

Sisévalon lampun vaihto

—

Ota kaikki lisavarusteet pois uunitilasta.

N

Irrota ritildiden/peltien kannattimet.

w

Irrota lampun kansi tyskalua
kayttamallg (esimerkiksi ruuvimeisseli).




7. Paina kupu pohjaan siten, eftd se

asettuu oikein lampun kannattimeen.
Tiivisteen irrottaminen ja asentaminen
Tiivisteen irroftamiseksi:
* Irrota 4 kulmaan ja keskelle asetetut
‘ koukut ja vedé fiivistettd ulkosuuntaan.

Irrota lamppu.

7
e’

T O
Tiivisteen asentamiseksi:
* Kiinnitd tiivisteen 4 kulmaan ja keskelle

asetetut koukut.

Neuvoja tiivisteen huoltoon

Tiivisteen on oltava pehmed ja joustava.
* Pitaaksesi fiivistettd puhtaana, kayta

5. Aseta filalle uusi lamppu. hankaamatonta pesusientd ja pese
haalealla vedelld.

6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
siséilasin (A) ura luukkuun pdin.




i

5 Asennus Laitteen tystason yldpuolelle asetettujen
kaapistojen tulee olla vahintéan Y mm
5.1 Sijoittaminen efdisyydelld siitd. Jos keittotason ylépuolelle

asennetaan liesituuletin, katso oikea
efdisyys liesituuletiimen ohjeista.

X 150 mm
Y 750 mm

Téma laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

A
A

3.
. >
min. X mm »
3
3

A

OO0 0OO0OO0OO0

A - Luokka 1

(Vapaasti seisova laite)

Tamé laite voidaan asentaa seinien viereen,
joista yksi ylittad tydtason korkeuden,
minimietdisyydelle X mm laitteen sivusta,
kuten asennusluokkien kuvissa A ja C.

130



Asennus

A
B

3,
. =]
min. X mm _<
3

3

A4

OO0 OO0 0O

B - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
& | teknikko voimassa olevia

madrdyksia noudattamalla.

Laitteen mitat

I [ ‘
@] H @] -
< C, A se—1C
\ : ‘{ v [ }
= b =
A 4
A 600 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -915 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 600 mm

! Minimietdisyys sivuseinistd tai muista
tulenaroista materiaaleista.

2 Kaapin minimileveys [=A).



Laitteen mitat: séhksliiténtsjen sijainti (mm)  Asemointi ja vaaitus

—
A

)0
)0
)0

* Kun sahks-/kaasuliiténtd on tehty,
ruuvaa kiinni nelj@ varustuksiin kuuluvaa
jalkaa.

—
——

-

J

Eﬁ —

//_\

T —
LLL aONi
L)

e
B

. A | v

F AFA\W; A

k
A 124
B 32
F min. 70 min. 105

Maks. 110 | Maks. 160 Vakauden lisa@miseksi on ehdottoman
H 270 tarkedd, eftd laite vaaitetaan oikein lattialle:
* Ruuvaa jalka kiinni tai auki alaosassa,
L 598 kunnes laite saadaan vaaitettua ja
E = Sahkslitants vakaaksi.

S =—— ¢

R —
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Kiinnitys seind&n 3. Kokoa kiinnityskannatin.

Ruuvaa kiinnityslevy seincdn laitteen
takaosaan.

\@/ 4. Kohdista kiinnityskannattimen koukku

seindkiinnityksessa kaytetyn levyn
alustan kanssa.

2. S38da 4 jalan korkeutta.




5. Kohdista kiinnityskannattimen alusta 7. Siirré kannatin seindlle ja merkitse
lattioan asti ja kiristé ruuvit saadaksesi tehtévien aukkojen paikat seingan.
ne oikeisiin arvoihin.

8. Kun aukot on tehty sein&éin, kaytd
tulppia ruuveilla kannattimen
6. Pida 50 mm etdisyys laitteiston sivusta kiinnittamiseksi seindan.

kannattimen aukkoihin. Q. Tysnnd lieftd vasten seindd ja aseta

samanaikaisesti kannatin levyyn, joka
on kiinnitetty laitteen takaosaan.

¢ »50 mm
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5.2 Sahksliitanta Laite voi toimia seuraavilla tavoilla:
e 220-240V 2~
2 3 450
| ?‘|—<*|-O | °‘|‘? | [ |

2 =
Kolminapainen johto 3 x 6 mm2.
* 3220-240V 3~
123 4580

[olotelote (o]

L1 L2 3=

Nelinapainen johto 4 x 4 mm?2.

e 220-240V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

Yleisid tietoja Kolminapainen johto 3 x 6 mm?2.

Tarkista, ettd sahksdverkon ominaisuudet e 380-415V 2N~

vastaavat tyyppikilven tietoja. L2034 5@

Tekniset tiedot, sarjanumeron ja merkinnén

sisailtcives tyyppikilpi sijaitsee nékyvalld [ploTeloTs |9|
paikalla laitteessa. L1 L2 N

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa. Nelinapainen johto 4 x 4 mm2.

Suorita maadoitus kéyttamalla véhintéan ~
20 mm pidempad johtoa muihin johtoihin * 380-415V 3N
nahden. 123 459

|?|9|9|°ﬁ>|9|

L1 L2 13 N—

Viisinapainen johto 5 x 2,5 mm2.
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3. Asenna virfajohto.

Pysyvé kytkentd

Syétislinjaan tulee asentaa laite, joka takaa
moninapaisesta verkosta eroftamisen
sellaisella koskettimien vdlillg, joka salli
taydellisen erottamisen ylijgnniteluokan Il
olosuhteissa asennusmadrdysten mukaisesti.

Liitinrimaan pad&sy

Virtajohdon liittéimiseksi on padstéva kasiksi
takasuojuksessa olevaan litinimaan.

1. Avaa ruuvit, jotka kiinnittévat luukun 4

) Laita lopuksi takaisin takasuojuksen
takasuojukseen.

luukku ja kiinnité se aikaisemmin
irrottamillasi ruuveilla.

\J

2. Kaanng luukkua hieman ja irrota se
paikaltaan.
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Asennus

5.3 Ohijeet asentajalle

Pistokkeen tulee olla saavutettavissa
laitteen asennuksen jalkeen. Ald taita
alaka ata jumiin sahkéverkkoon liittavad
johtoa.

Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoriteftu, k&dnny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

Kun laite on asennettu oikein, anna
kayttgjalle ohjeet sen asianmukaista
k&yttod varten.
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