Spis tresci

1 Ostrzezenia 532
1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce bezpieczeristwa 532
1.2 Przeznaczenie urzqdzenia 537
1.3 Odpowiedzialnos¢ producenta 537
1.4 Instrukcja obstugi 537
1.5 Tabliczka znamionowa 537
1.6 Utylizacja 537
1.7 Jak czytad instrukcje obstugi 538

2 Opis 539
2.1 Opis ogdlny 539
2.2 Ptyta kuchenna 540
2.3 Panel sterowania 541
2.4 Pozostate czesci 541
2.5 Dostepne akcesoria 542

3 Uzytkowanie 544
3.1 Ostrzezenia 544
3.2 Pierwsze uzycie 545
3.3 Uzytkowanie akcesoridéw 545
3.4 Uzytkowanie ptyty 548
3.5 Uzytkowanie piekarnika 554
3.6 Porady dotyczqce przygotowywania potraw 562
3.7 Funkcje specjalne 564
3.8 Programy automatyczne 567
3.9 Menu drugorzedne 571
3.10Uzytkowanie schowka 574

4 Czyszczenie i konserwacja 575
4.1 Ostrzezenia 575
4.2 Czyszczenie plyty witroceramicznej 575
4.3 Czyszczenie drzwiczek 577
4.4 Czyszczenie komory urzqdzenia 579
4.5 Konserwacja nadzwyczajna 583

5 Montaz 586
5.1 Ustawienie 586
5.2 Podtgczenie elekiryczne 593
5.3 Instrukcje dla montazysty 596

TEUMACZENIEM INSTRUKCJI ORYGINALNE)J

Zalecamy Panstwu uwazne przeczytanie niniejszej insfrukcii, poniewaz zawiera ona wskazdwki,
dzieki kiérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego urzqdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com
531



A

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce

bezpieczenstwa

Obrazenia na osobach

* Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementéw grzejnych.

Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ pfomienia lub pozaru
wodq: wytqczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.
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Ostrzezenia

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujacego urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Pamietag, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo szybko.
Nie podgrzewaé pustych
garnkéw. Niebezpieczenstwo
przegrzania.

W przypadku podgrzania fuszcz
i ole] mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub tuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
garnek pokrywkq i wytgczy¢
strefe grzewcza.



Ostrzezenia A

Nalezy nadzorowac proces
gotowania. Krétkie gotowanie
nalezy ciggle nadzorowad.

Podczas uzytkowania nie kfas¢
metalowych przedmiotow, jak
naczynia lub sztuécee, na
powierzchni grzewczej
poniewaz mogtyby sie nagrzaé.
Nie nalezy wkitada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztucee lub
przyrzqdy) do szczelin.

Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ zupetnie
drzwiczki.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wigczony i jeszcze gorgey.
Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po uzyciu
piekarnika.

Nie uzywac lub przechowywac
materiatow tatwopalnych w
schowku (jezeli obecny| lub w
poblizu urzqdzenia.

* W poblizu funkcjonujgcego

urzqdzenia nie wolno uzywad
puszek spray.

Po zakonczeniu uzytkowania
wyltqczy¢ urzagdzenie.

Nie wprowadzaé zmian na
urzgdzeniu.

Przed jakgkolwiek interwencjg na
urzgdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zatozyé
odpowiednie $rodki ochrony
indywidualne;.

Przed kazdq czynnoscig na
urzqgdzeniu odtgczyé glféwne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowaé naprawiac
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
specjalisty.

—
[

Nigdy nie ciggna¢ za przewod,
aby wyjq¢ wiyczke.

Jesli przewad zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowac
sie z serwisem technicznym, ktory
dokona jego wymiany.
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Uszkodzenie urzgdzenia

Nie stosowad $ciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych
gabek|) na czesciach szklanych.

Ewentualnie uzywac
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone do dotu, w
kierunku tylnej czesci komory.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania
potraw, kiére mogg wydziela¢
ffuszcz lub ole. Podgrzany ttuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Zwréci¢
maksymalng uwage

Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad

urzqgdzenia do ogrzewania
pomieszczen.
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Nie rozpyla¢ produktow w
sprayu w poblizu urzqgdzenia.
Nie uzywac naczyn stotowych
lub plastikowych pojemnikéw do
pieczenia zywnosci.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.
Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garmnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W przypadku przygotowywania
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorgcego powietrza wewnqtrz
urzqdzenia.

Nie kta$¢ garmnkéw lub blach
bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewngtrz obwodu plyty
kuchenne;j.

Dno wszystkich garmkow musi by¢
pfaskie i gtadkie.



Ostrzezenia

W przypadku przelania lub
wylania usung¢ ptyn z plyty
kuchennei.

Nie wylewa¢ na ptyte kwasnych
substancji takich jak sok z cytryny
lub ocet.

Nie ktas¢ pustych garnkow i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie stosowa¢ materiatow
chropowatych, $ciemych lub
ostrych metalowych skrobakéw.

Nie stosowad produktéw
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowa¢ $ciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek| na czesciach szklanych.

Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.

A

Montaz

Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowaé na fodziach |
w przyczepach kempingowych.
Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowad¢ na zadnej
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzgdzenie w meblu.

Nie uzywaé otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzgdzenia w meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowac¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Aby unikng¢ przegrzania
urzqgdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Podigczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez =
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykonaé
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacji elekirycznych.
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A Ostrzezenia

* Uzywac przewoddw odpornych
na temperature co najmniej Q0 °C.

* Jezeli pojawiq sie rysy, pekniecia
lub powierzchnia plyty

¢ Moment dokrecenie $rub witroceramicznej catkowicie

przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢ 1,5 -

2 Nm.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Po uzyciu wytqczyé piyty. Nigdy
nie nalezy polega¢ wytgcznie na
czujniku obecnosci garnka.

Zwréci¢ maksymalng uwage na
bezpieczenstwo dziedi,
poniewaz mogq nie zauwazyc
wskazania o gorgeych jeszcze
powierzchniach. Po uzyciu, przez
jaki$ czas strefy grzewcze
pozostajq jeszcze bardzo
gorgce nawet, jezeli sq
wyltgczone. Uwazaé, aby dzieci
ich nie dotykaty.

Powierzchnia witroceramiczna
jest bardzo wytrzymata na
uderzenio. Nalezy jednak unika¢
upadku przedmiotéw na
powierzchni@ grzewczg,
poniewaz jezeli sq ostre mogtyby
spowodowac jej pekniecie.

Nie wolno stosowaé
witroceramicznej powierzchni
grzewczej jako blatu.
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peknie, nalezy natychmiast
wylgczy¢ urzadzenie. Odtgezy¢
zasilanie elekiryczne i
skontaktowad sie z Serwisem
Technicznym.

Przed wymiang zarowki upewnic¢
sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone.

Nie opierac¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.
Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

Osoby posiadajgce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzqdzenia powinny sie upewnic,
czy ich funkcjonowanie nie
zostanie zakidcone przez pole
indukcyine, ktérego czestotliwos¢
zawiera sie w przedziale od 20

do 50 kHz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, plyta

indukeyjna nalezy do grupy 2 i
klasy B (EN 55011).



Ostrzezenia

1.2 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone
do przyrzadzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

e Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziafania w
zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.3 Odpowiedzialno$é
producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate w

wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.4 Informacje o zuzyciu energii w
trybie wylgczonym/ gotowosci

* Dane techniczne dotyczqce zuzycia
energii w trybie wylgczonym/
gotowosci urzgdzenia mozna uzyskad
w witrynie internetowe] www.smeg.com
na stronie po$wieconej danemu
produkfowi.

A

Niniejsza instrukcja stfanowi infegralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w catoéci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caly okres
eksploatacii.

1.5 Instrukcja obstugi

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczytaé niniejszq instrukcje obstugi.
1.6 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryiny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

1.7 Utylizacja

¢

Urzqdzenie nalezy podda¢
utylizacji oddzielnie od innych
odpadéw (dyrekiywy 2002 /95 /WE,
2002/96/WE, 2003,/108/WE).
Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odigczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usungé go rozem z
wihyczka.

Napigcie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odtgczy¢ gtéwne zasilanie elekiryczne.

* Odfqczy¢ kabel zasilajgey od instalacii
elekiryczne;.
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* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim 1.8 Jak czytaé instrukcje obstugi
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

zakupu podobnego urzgdzenia. Ostrzezenia
Opakowanie urzqdzenia zostato Ogodlne informacie dotyczqgce
wykonane z materiatow, kiére nie instrukcji, bezpieczenstwa i
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie koncowej utylizacj.
do recyklingu. Opis

* Materialy z opakowania nalezy odda¢

do odpowiednich punktéw selektywnej Opis urzqdzenia i akcesoriéw.
zbiérki odpadow.

Uzytkowanie
R formacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenio.

Montaz

technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

X Informacje dla wykwalifikowanego

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

1 Ptyta kuchenna 5 Drzwiczki

2 Panel sterowania 6 Wentylator

3 lampka 7 Schowek

4 Uszczelka m Ramki na ruszty/blachy
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2.2 Ptyta kuchenna

Srednica zewnetrzna

Strefa (mm]
1 145
2 180
3 210
4 270

Mcaks. pobrana moc

Pobrana moc
w funkciji Booster

W) i
1400 2200
1850 3000
2300 3700
2600 3700

* ;. .o . . . . s . ;. .
wartoéci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub

wybranych ustawien.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

e | Plyta jest wyposazona w

1 oddzielng cewke indukeyjng do
kazdej strefy grzewczej. Kazda
cewka znajdujgca sie pod
powierzchnig witroceramiczng
emituje pole elekiromagnetyczne,
kt¢re wytwarza ciepto na dnie
naczynia. Ciepfo nie jest
przenoszone na indukeying strefe
grzewczq, ale dzieki pradom
wirowym wytwarza sig

bezposrednio wewngtrz naczynia.
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* Oszczedno$e energii wieksza niz w

tradycyinych plytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do garmka (mozna stosowac
wylqcznie specjalne naczynia z
materiatow przyciggajgeych magnes).

* Wigksze bezpieczenstwo dzigki
przekazaniu energii wylgcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.

* Duza wydajnoséé przesytania energii ze
strefy indukcyjnej do dna garnka.

* Bardzo szybkie nagrzewanie.

* Ograniczone ryzyko poparzenia,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem garnka;
ewentualnie rozlana zywno$¢ nie
przykleja sie do piyty.



2.3 Panel sterowania

1 2
: 1 |

I
O )

1 Pokretta stref grzewczych plyty

Do sterowania strefami grzewczymi plyty
indukcyijne;.

Weisng¢ i przekreci¢ pokretta w prawo,
aby wyregulowa¢ moc funkcjonowania
plyty, od minimum 1 do maksimum 9.
Moc jest wskazywana na wyswietlaczu
znajdujgeym sie na plycie kuchenne.

2 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybraé
temperature pieczenia, czas frwania,
ustawi¢ zaprogramowane pieczenie,
biezgcq godzine i wigczyé lub wylgezy¢
wewnetrzne o$wietlenie komory.

3 Wyswietlacz

Wyswietla biezgcq godzine, wybrang
funkcje i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas trwania.

4 Pokretto funkgii

Za pomocq tego pokretta mozna
wigczy¢/wylqgczy¢ urzgdzenie i wybraé
funkcje pieczenia.

2.4 Pozostate czesci

Wentylator

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, kiére ulamia sie z
tylnej czesci urzqdzenia i moze trwac
przez kilka chwil nawet po jego
wylqczeniu.

tttttt

Nie zatyka¢ otworéw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajqceych ciepto.
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Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wlgcza sie:
* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkcii, z

wyijatkiem Unk(:||- . m

(mode|e wielofunkcyjne) oraz funkciji

PEYCRO (modele z pirolizq);

* Po przekreceniu na krotko pokretfa
temperatury w prawo (reczna aktywacja
i dezaktywacia).

e | Gdy drzwiczki sq otwarte nie

1 mozna wylqczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.

Poziomy

Urzqgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dofu do géry (patrz 2.1 Opis

ogdlny).
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Opis

2.5 Dostepne akcesoria
Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produktéw, kiére moga kapac.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.



Ruszt

Do podtrzymywania naczyh z pieczong
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




=3

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzqdzenia lub akcesoriéw.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (za
wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriéw i komér
pieczenia.

3. Wyjad i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie |
konserwacija).

4. Rozgrza¢ puste urzqdzenie do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozye. W
fen sposdb bedzie mozna zebrad ttuszez z
pieczonego produkiu.

-
o
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Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiére zapobiegajq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny byé odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.
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3.4 Uzytkowanie plyty

Wiszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazana przypisana mu strefa grzewcza.
Wystarczy przekreci¢ pokretto w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara na zqdang warto$é mocy.

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania
indukcyjnego muszq by¢ metalowe,
posiada¢ wiasciwosci magnetyczne i dno
o odpowiedniej $rednicy.



Uzytkowanie -2

Odpowiednie naczynia:

* Naczynia z emaliowanej stali o grubym

/ Stosowaé wylgcznie naczynia o
& | idealnie ptaskim dnie,

dnie. — e .
o _ odpowiednie do uzywania na

* Naczynia z zeliwa z emaliowanym plytach indukeyjnych. Uzywanie
dnem. garmnkéw o nieregularnym dnie

* Naczynia z wielowarstwowej stali moze niekorzystie wplyng¢ na
nierdzewnej, stali ferromagnetycznej skuteczno$¢ systemu grzewczego,
nierdzewnej i aluminium o specjalnym a nawet uniemozliwi¢ odczytanie
dnie. garnka na plycie.

Nieodpowiednie naczynia: Rozpoznawanie garnka

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;,
aluminium, szkfo ogniotrwatego,
drewna, ceramiki i terakoty.

Jezeli na strefie grzewczej nie znajduje sie
zaden garnek lub jest zbyt maly, ptyta nie
wytwarza energii i na wyswietlaczu pojawi
Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy

T . sie symbol E
dany gamek nadaije sie do gotowania

indukcyjnego jest przystawienie do jego Jezelina strefie grzewczej znajduje sie
dna magnesu. Jezeli przycigga magnes to odpowiedni gamek, system

znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie rozpoznawania wigcza jq na poziomie
posiada sie magnesu, mozna wla¢ do mocy ustawionym za pomocq pokreffa.
naczynia niewielkg ilo$¢ wody, umiesci¢ Przekazywanie energii nastepuje réwniez
go na Sfreﬁe grzewczei i W1’qczy(’: pfyfe po USUmQClU gOka ze sfrefy grzewcze|
Jezeli zostanie wyswietlony symbol E o  (nawyswietlaczu pojawia sig symbol E)
oznacza fo, ze garnek jest nieodpowiedni.  Jezeli uaktywni sie funkcje rozpoznawania

gamka, w przypadku ograniczonych
wymiaréow garmnkow lub patelni
umieszczonych na sirefie grzewcze,
zostanie przekazana wylgeznie niezbedna
energia.

Ograniczenia w rozpoznawaniu garmka:
Minimalna érednica podstawy jest
wskazana obreczq na strefie grzewcze.
Garnki o mniejszych srednicach mogq nie
zosta¢ odczytane i w zwigzku z tym cewka
indukcyjna moze sie nie uaktywnié.
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Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqce czas trwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sie ustawien strefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uaktywni sie urzqgdzenie
ograniczajqce czas pracy, strefa
grzewcza wylgczy sie, nastgpi emisja
krotkiego sygnafu i, jezeli strefa bedzie

gorqca, na ekranie wyswietli sie symbol m

Maksymalny czas

Ustawiony poziom .
gotowania w

mocy godzinach
1 8
2 o)
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywaijac ptyty kuchennej z petng mocq
przez diugi okres czasu oraz, w przypadku
wysokiej temperatury otoczenia mogq sie
pojawic¢ trudnosci w chtodzeniu systemu
elekironicznego.

Aby unikngé zbyt wysokiej temperatury w
systemie elekironicznym, moc strefy
grzewczej zostaje automatycznie
obnizona.
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Porady dotyczqce oszczednosci energii

* Srednica dna gamka musi odpowiada¢
$rednicy strefy grzewcze.

v XX

essssel [[sssee]] [[ssseec]

* Podczas zakupu garnka sprawdzi¢, czy
wskazana érednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

* Podczas przygotowywania dan, kiére
wymagajq diugiego gotowania mozna
oszczedzié czas i energie sfosujgc
gamek cisnieniowy, kiéry pozwala
zachowaé wiekszq ilodci witamin i
mineratéw w przyrzqdzanym positku.

* Upewni¢ sie, ze gamek cisnieniowy
zawiera wystarczajqeq ilosé plynu,
poniewaz przegrzanie wynikajgce z
iego braku mogloby uszkodzi¢ zaréwno
garmek jak i strefe grzewcza.

* Jezeli mozliwezawsze przykry¢ garnek
odpowiedniq dla niego pokrywka.

* Wybra¢ garnek odpowiedni do ilosci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na pot
pusty garnek wigze sie z niepofrzebng
utratq energii.

/ Jezeli rownoczesnie uzywa sie
&7 | piyty kuchennej i piekamika, w

niektérych warunkach mozna
przekroczy¢ maksymalny limit
mocy instalacii elekiryczne;.



Poziomy mocy

Na strefie grzewczej mozna ustawi¢ moc
na kilku poziomach. W tabeli wskazano

informacje dotyczgce roznych rodzajow

przyrzqdzania positkéw.

Pozycja WYt

Podgrzewanie potrawy

Gotowania niewielkich ilosci
(moc minimalna)

Pieczenie

Gotowania duzych ilosci,
pieczenia duzych kawatkéw

Pieczenia, podsmazania z
makq

Pieczenia

Pieczenia / Podsmazania,
gotowania (moc maksymalna)

* patrz funkcja booster

Ciepto szczgtkowe

Po wylqczeniu strefy grzewczej, jezeli jest
ona jeszcze gorgea, na wyswietlaczu

pojawi sie symbol m Gdy temperatura
zejdzie ponizej 60°C symbol zniknie.
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Przyspieszanie nagrzewania

Taka funkcja umozliwia osiggniecie
wybranej mocy w mozliwie jak najkrétszym
czasie.

1. Przekreci¢ pokrefto w lewo, na pozycie
Ai puscic. Na wyswietlaczu pojawi sie

symbol m

2. W ciqgu 3 sekund wybra¢ zqdang moc
(1...8). Wybrana moc i symbol m

bedqg zamiennie migad na wyswietlaczu.

W kazdej chwili mozna zwigkszy¢ poziom
mocy. Okres ,maksymalnej mocy” jest
automatycznie zmieniany.

Po zakoriczeniu okresu przyspieszania
poziom mocy pozostanie ten wybrany
wczedniej.
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Podgrzewanie potrawy

Aby uaktywni¢ funkcje Podgrzewanie

potrawy:

* Przekreci¢ pokretto zqdanej strefy
grzewczej, dopdki na jej wyswietlaczu

nie pojawi sie symbol m

Funkcja Booster

* Przekreci¢ pokretto na dwie sekundy w
prawo, na pozycje P i puscié.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol E
Po 5 minutach funkcja booster zostanie
automatycznie wylgczona i gotowanie

bedzie frwafo z poziomem mocy 9 (tylko w
strefach 211 3).




Uzytkowanie

Zarzgdzanie mocq

Plyta jest wyposazona w modut
zarzqdzania mocq, ktéry optymalizuje,/
ogranicza zuzycie. Jezeli ustawione
poziomy mocy przekroczq maksymalng
dozwolong granice, karta elektroniczna
automatycznie dostosuje moc wytarzang
przez pola.

Modut utrzymuje maksymalne poziomy
mozliwej do wytworzenia mocy. Na
wyswietlaczu pokazujq sie poziomy
ustawione przez autfomatyczne
zarzgdzanie.

Miganie jednej z mocy oznacza, ze jest
ona aufomatycznie ograniczana do nowej
wartoéci wybranej przez modut
zarzqgdzania mocaq.

; —

A S

induction

® | Pierwszenstwo zalezy od ostamniej
1 ustawionej strefy.

3

Blokada sterowania

e | Blokada sterowania to urzgdzenie
1 pozwalajgce na zabezpieczenie
przed przypadkowym lub
nieprawidfowym uzyciem.

1. Gdy wszystkie strefy grzewcze sq
wylgczone, réwnoczeénie przekreci¢
dwa pokretta sterownicze strefy
grzewczej w lewo (pozycja A.

2. Przytrzyma¢ przekrecone pokrefia,
dopoki na wyswietlaczu nie pojawiq sie

symbole u

3. Pusci¢ pokretta.

Aby dezaktywowad blokade sterowania
powtdrzy¢ te same czynnosci, opisane
wyze.

e | Jezeli pokretta pozostang na
1 pozycji A przez diuzej niz 30
sekund, na wyswietlaczu pojawi

sie komunikat bfedu H

/ W przypadku diuzszej przerwy w
& | dostarczaniu energii blokada
sterowania zostanie
dezaktywowana. Przystgpi¢ do
uaktywnienia jak opisano wyzej.

Kody btedéw

Jezeli wyswietlacz przedstawia jeden ze

wskazanych kodéw btedu E E

skonsultowac sie z serwisem fechnicznym.
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3.5 Uzytkowanie piekarnika

Wyswietlacz

| &
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@ Kontrolka Eco Logic

Kontrolka Pirolizy {tylko w modelach z

pirolizq)

Kontrolka Show Room
E Kontrolka minutnika

@ Kontrolka pieczenia na czas
Kontrolka pieczenia

zaprogramowanego

Kontrolka zegara

ﬂ Kontrolka blokady sterowania
Kontrolka blokady drzwiczek

Poziom osiggnietej temperatury
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Warunki funkcjonowania

Stand-by: Gdy nie wybrano zadnej funkcii
na wyswietlaczu pokazywana jest biezgca
godzina.

ON: Po uaktywnieniu jakiejkolwiek funkcii
na wyéwietlaczu przedsfawiane sq
ustawione w niej parametry: temperatura,
czas frwania i osiggnigcie femperatury.




Po kazdym wcisnieciu pokretta
temperatury, gdy jedna z funkcji jest
wigczona, przechodzi sie stopniowo do
stanu parametréw w nastepujgce;
kolejnosci.

Temperofuro
E Czas trwania minutnika

Czas trwania

Zaprogramowany czas frwania
pieczenia (jezeli wybrano pieczenie
na czas)

Wyswietlenie godziny

W kazdym ze stanéw mozna zmieni¢ dang
warto$¢ przekrecajgc pokretio temperatury
w prawo lub w lewo. Przytrzymac
przekrecone pokretto w celu szybkiego
zwigkszenia lub zmniejszenia wartosci.

=3

Ustawienie godziny

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energiq, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol

na

1.

w N

Em Aby rozpoczqé pieczenie

ezy ustawi¢ biezqcq godzine.
Przekreci¢ pokreffo temperatury w celu
ustawienia wyswietlonej godziny
(przytrzymaé przekrecone pokretto,
aby szybko zwigkszy¢ lub zmniejszy¢).
Nacisng¢ pokretto temperatury.

Przekreci¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia minut (przytrzymac
przekrecone pokretto, aby szybko
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

Nacisng¢ pokretto temperatury, aby
zakonczy¢ ustawienie.
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1. Nacisng¢ i przekreci¢ pokretto funkcii,
az do wyboru zqdanej funkcii
pieczenia.

2. Wecisng¢ i przekreci¢ pokretto
temperatury, aby zmieni¢ temperature
pieczenia.

3. Nacisng¢ pokretto funkeji, aby
uaktywni¢ tradycyjne pieczenie.

/ W kazdej chwili mozna przerwaé

& | funkcje przytrzymujgc wcisnigte
przez przynajmniej 3 sekundy
pokretto funkcii.
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Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego nagrzewania, ktéry pozwala

na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem
poziomu osiggniecia temperatury.

Po nagrzaniu poziom osiggnigcia jest
wyswietlany stale i nastepuje emisja
sygnatu dzwiekowego, kiéry
wskazuje, ze piekarnik jest gotowy i
mozna wlozy¢ produkt do komory.

8

4




Uzytkowanie -2

Spis funkcji

Grill
&6l Eco Cieplo wytwarzane przez grzatke
- A rll lan kani
Ta funkcja jest szczegdlnie grifa pezwdiana vzysanie
| 4o oi . iod optymalnego rezultatu podczas
zalecana do pieczenia na jednym : _ 5
L ki L grillowania, zwlaszeza kawatkow
poziomie, przy niskim zuzyciu I o
i olok . miesa $redniej i mate] wielkosci, aw
energii elekirycznej. ) ) )
polgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
réwnomieme przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do

Idealna do pieczenia migsa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagajgeych

wyrastania. pieczenia kietbasy, zeberek, boczku.
Aby uzyska¢ maksymalng Taka funkcja umozliwia réwnomierne
oszczednos¢ energii i ograniczy¢ grillowanie duzej ilosci produkiy,
czas, zaleca sie wktadanie 2wlaszcza miesa.

produkiow bez nagrzewania

komory. Grzatka dolna

Ciepto pochodzgce wylqcznie z dofu
umozliwia dokoriczenie potraw
wymagajgcych wyzszej temperatury
bez wplywu na ich opieczenie.

Idealne do stodkich i sfonych ciast,
o | W funkeji ECO czas pieczenia (i kuchego ciasta i pizzy.

1 ewentualnego wstepnego
nagrzewania) jest diuzszy.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

IN

Grzatki z ob. pow.
Dziatanie wentylatora w pofqczeniu z

Grzatka gérna i dolna radvey 4
radycyinym systemem zapewnia

D Ciepto pochodzqce réwnoczednie réwnomierne pieczenie, nawet

z géry i z dotu sprawia, ze taki bardzo Zozonych przepisow. Idealne

system nadaie sie do pieczenia do pieczenia ciasfek i ciasf, nawet na

szczegdlnego rodzaju potraw. kilku poziomach jednoczesnie. (Do

Pieczenie fradycyjne nazywane pieczenia na kilku poziomach uzywaé

statycznym nadaije sie do 2-ego i 4-ego poziomu).

przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chlebg,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

Grill z obiegiem powietrza

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).
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Grzatka dolna z obiegiem
powietrza
Pofqczenie wentylatora z jedng tylko

dolng grzatkg pozwala na szybsze
zakoriczenie pieczenia. Taki system
jest zalecany do sferylizacji lub
dokoriczenia pieczenia
podpieczonych zewnetrznie
produkiéw, ale nie wewnatrz, kidre
dlatego wiasnie wymagaiq
umiarkowanego ciepta z gory.

Idealne do kazdego rodzaju potrawy.

Termoobieg
Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng

cze$¢ komory pieczenia) pozwala
na pieczenie pofraw na réznych
potkach, o ile wymagaiq tej same;
tfemperatury i takiego samego
rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przykiad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachéw i
smakow.

Turbo
Potgczenie systemu wentylatora z
=) iradycyjnym sprawia, ze pieczenie

jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produktéw
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. [dealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagaijqcych infensywnego
pieczenia.
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Minutnik

Ta funkcja nie przerywa pieczenia,

[ J
1 vaktywnia wytgcznie sygnat
dzwiekowy.

e | Minutik mozna uaktywni¢ na
1 efapie pieczenia oraz w stanie
stand-by.

1. Weisng¢ jeden raz pokretto
temperatury (2 razy, jezeli frwa
pieczenie). Na wyswietlaczu pojawig

sie liczby i miga
kontrolka E

2. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
ustawi¢ czas frwania (od 1 minuty do 4
godzin). Po kilku sekundach
kontrolka przestanie miga¢ i
rozpocznie sie odliczanie.

3. Wybra¢ zqdanq funkcje pieczenia i
poczeka¢ na sygnaf dzwiekowy
wskazujgey o zakornczeniu czasu.

Miga konfrolka E



Uzytkowanie -2

4. Aby dezaktywowaé sygnat 2. Przekreci¢ pokretto temperatury w
dzwiekowy wcisng¢ lub przekreci¢ prawo lub w lewo, aby ustawi¢ czas
jedno z dwdch pokretet. frwania pieczenio od 00:01 do 12:59.

5. Aby wybra¢ dodatkowy minutnik, Przytrzyma¢ przekrecone pokrefio w

orzekrecic¢ pokrefto temperatury. celu szybkiego zwigkszenia lub

zmniejszenia wartosci.

/ Aby skasowaé minutnik, nalezy

— | ustawic¢ warto$¢ na zero

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcjg,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i 3
zakorniczenie pieczenia po '
uptywie ustawionego przez

uzytkownika czasu. kontrolka @i rozpocznie sie

pieczenie na czas.

Po kilku minutach od wyboru
zqdanego czasu, przestanie migaé

e | Aktywacja funkciji pieczenia na
1 czas uniewaznia ewentualny, / Aby recznie wydtuzy¢ czas
ustawiony wczesniej minutnik. 27| pieczenia, ponownie wcisnqc
— pokretto temperatury. Urzqdzenie
1. Po wybraniu jednej z funkcji i wznowi normalne funkcjonowanie
temperatury pieczenia, trzy razy wedtug wczesniej wybranych
wecisng¢ pokretfo temperatury. Na ustawien.

wyswietlaczu pojawiq sie liczby )
~TmTmIm] 4. Po zakonczeniu pieczenia, na
j k 3 . P ’
:—”—“—”—’ | miga konfrofka @ wyswietlaczu pojawi sie napis
5:: DP i zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy.
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5. Aby dezaktywowac sygnat Pieczenie zaprogramowane
dzwigkowy wcisngé lub przekrecic : : :
. . . e | Pieczenie zaprogramowane jest
jedno z dwdéch pokretet lub otworzy¢ _ RS
drzwiceki 1 funkcjg umozliwiajgeg
) automatyczne zakorczenie w
Aby dezaktywowaé sygnat ustalonym czasie, ustawionym
Z dzwiekowy i wybra¢ dodatkowe przez uzytkownika, z
—! pieczenie na czas, przekrecié konsekwe.ntnym BLUSE ez
pokretto temperatury w prawo. wylqczeniem urzqdzenia.

1. Po wybraniu jednej z funkgji i

/ Ak{)y.dezoktywowoé's.ygnof ) temperatury pieczenia, frzy razy
£ | dawickowy i wybrat inng funkefe wecisng¢ pokretto temperatury. Na
— pi i kreci¢ pokretto . R
pieczenia, prze wyswietlaczu pojawiq sie liczby

funkcji w prawo lub w lewo. BDDD i miga kontrolka @

/ Aby wytqczy¢ urzqgdzenie

przytrzymaé weiéniete pokretfo
funkcii.

Zmiana danych w funkcji pieczenia na
czas

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢

czas trwania pieczenia na czas: .
P 2. Przekreci¢ pokretfo w prawo lub w

1. Gdy kontrolka g jest stata i frwa lewo, aby ustawi¢ czas trwania
pieczenie, dwukrotnie wcisngé pieczenia od 00:01 do 12:59.
pokreffo temperatury. Kontrolka @ Przytrzyma¢ przekrecone pokreffo w

celu szybkiego zwigkszenia lub

zacznie migac.
zmniejszenia warfosci.

2. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczesdnie| ustawiony czas pieczenia.
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3. Wecisng¢ czwarty raz pokretto 5. Po zakoAczeniu pieczenia, na
temperatury. Miga kontrolka . wyswietlaczu pojawi sig napis
Przekreci¢ pokretto w prawo lub w 'j’: DP i zostanie wyemitowany
lewo, aby ustawi¢ koniec pieczenia. sygnat dzwiekowy.

4. Po kilku sekundach kontrolki @ i

przestang miga¢. Urzqgdzenie ustawi
sie w stanie oczekiwania
zaprogramowanej godziny

rozpoczecia pieczenia.

6. Aby dezaktywowac sygnat
dzwiekowy wcisng¢ lub przekreci¢
jedno z dwaéch pokretet lub otworzyé
drzwiczki.

/ Aby wytqczy¢ urzqdzenie
: — £ | przytrzyma¢ weiéniete pokretto
Aby recznie wydtuzy¢ czas =1

pieczenia, ponownie wcisngc
pokretto temperatury. Urzgdzenie

e | Ze wzgleddw bezpieczenstwa,

wznowi normalne funkcjonowanie : 1y . .
. 1 mozna ustawi¢ czas zakoriczenia
wedtug wezesdniej wybranych : : :
7 pieczenia wylgcznie po
ustawien.

uprzednim zaprogramowania
czasu trwania.

W pieczeniu na czas, wigczenie
piekarnika nastepuje 10 minut
wezesniej w celu umozliwienia
osiggniecia wymaganej
femperatury pieczenia (wstepne
nagrzewanie).

I
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Zmiana danych w funkcji pieczenia
zaprogramowanego

/ Po zmianie czasu trwania

&7 | pieczenia, konieczne jest
ponowne ustawienie godziny jego
zakonczenia.

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas trwania pieczenia
zaprogramowanego:

1. Gdy konfrolki @ i sq stafe i

urzqdzenie oczekuje na rozpoczecie
pieczenia, dwukrotnie weisng¢

pokreffo femperatury. Kontfrolka @
zacznie migad.

2. Przekreci¢ pokretfo temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczesdniej ustawiony czas pieczenia.

3. Ponownie wcisngé pokreﬁo
temperatury. Kontrolka @ wylgczy
sie i zacznie miga¢ kontrolka . Na
wyswietlaczu pojowi sie czas
zakonczenia pieczenia.

4. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby opézni¢ koniec
pieczenia.

5. Po kilku sekundach kontrolki @ i

przestang migacd i pieczenie
zaprogramowane zostanie
wznowione wedfug nowych ustawien.
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3.6 Porady dotyczqce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jedng z
funkcji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

* Przy takiej samej wadze, czas pieczenia
produkiu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produkiu w
iednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkcji
Grilla

* Mieso mozna grillowaé wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkgji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.
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Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produkiu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minut i uzywad
wylgcznie funkcji z wentylatorem.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajgc diuzszy czas
pieczenia.

» Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiéw jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkf nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Owoce i chleb, jezeli sq pokrojone na
kawatki, wymagaijq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczednosé energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

* Urzgdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnaqtrz.

* (Gdzie istnieje) Jezeli nie uzywa sie plyty
na pizze, nalezy jq wyjq¢ z komory
pieczenia.
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3.7 Funkcje specjalne

Rozmrazanie wg czasu

1. Wiozy¢ potrawe do komory
pieczenia.

2. Weisng¢ i przekreci¢ pokreffo funkgi,
aby uaktywni¢ funkcje rozmrazania wg

czasu .

3. Przekreci¢ pokretfo temperatury, aby
ustawié czas trwania (od 1 sekund do
Q9 minut).

4. Wecisng¢ pokretfo temperatury, aby
potwierdzi¢ ustawiony czas frwania.

Miga napis STA .

5. Weisngé¢ pokretto funkcji, aby
vakfywnié¢ rozmrazanie wg czasu.

6. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

napis W ;ostanie
JC O

wyemitowany sygnat dzwiekowy.

7. Aby dezaktywowaé sygnat
dzwigkowy wecisngé lub przekreci¢
jedno z dwdch pokretet lub otworzye
drzwiczki.

8. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia
z funkgiji.
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Woyrastanie ciasta

/ W funkciji wyrastania ciasfa nie

—— | mozna zmienic temperatury.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umie$ci¢ na dnie

komory pieczenia pojemnik z
wodaq.

Umiesci¢ cisto do wyroéniecia na
drugiej potce.

Weisnq¢ i przekreci¢ pokretfo funkcii,
aby uaktywni¢ funkcje wyrastania

ciasta . Miga napis STA RT

Weisng¢ pokretto funkcii, aby
uaktywni¢ wyrastanie ciasta.

Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

napis S’: D’:' i zostanie

wyemitowany sygnat dzwigkowy.
Aby dezaktywowaé sygnat
dzwiekowy wcisngé lub przekreci¢
jedno z dwach pokretet lub otworzyé
drzwiczki.

Przytrzymac pokretfo funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia
z funkgji.
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Szabat

/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
£ mozna zmieni¢ zqdnego
parametru.

Weiskanie pokretet nie daje
zadnych efekiéw; jest aktywne
wylgcznie pokretto funkcji
umozliwiajgce wytgczenie

urzqdzenia.
e | Funkcja ta pozwala na pieczenie
1 potraw zgodnie z tradycjq 1. Wcisngé i przekreci¢ pokretfo funkcii,
zydowskiego $wieta. aby uaktywni¢ funkcje Szabat
5H6b]
W takim ustawieniu urzqdzenie o -
/ : ) 2. Woeisng¢ i przekreci¢ pokretto
&7 | wykonuje pewne szczegdlne e
= funkc]e: temperatury, oby zmienic temperature

: o : ) funkji.
* Pieczenie nie moze frwaé przez

nieokreslony czas, nie mozna 3. Weisnq¢ pokretfto temperatury, aby

ustawié Zodnego pieczenio na pOTWierdZié USTOWian TemperOTUr@.
cze. Miga napis STA .
* Nie |eST Wykonngne WSTQpne 4 WC]SHQé pOerHO fUnkCii, Oby

nagrzewanie.
¢ uvaktywni¢ funkcje Szabat.

* Temperatura pieczenia w ) .
Sakresie 60-100 °C. 5. Przytrzymad pokreto funkcji przez

przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia

* Lampka komory urzqdzenia jest 2 funkei

wylgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub reczne;j
aktywacja za pomocq pokretta.

* Wewnetrzny wentylator jest
wylgczony.

* Podswietlenie pokretet i sygnaty
dzwiekowe sq wytqczone.
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5. Przekreci¢ pokretio temperatury w celu
wybrania ciezaru (w gramach)
produkiu do rozmrozenia.

6. Weisng¢ pokretto funkcii, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry i
rozpoczqd rozmrazanie.

7. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

napis 5,: C',:' i zostanie

e | Taka funkcja umozliwia wyemitowany sygnaf dzwigkowy.
1 rozmrazanie produktéw na 8. Aby dezaktywowa¢ sygnat
podstawie ich ciezaru i rodzaiju. dzwiekowy wcisng¢ lub przekreci¢
jedno z dwdch pokretet lub otworzyé

1. Wiozy¢ potrawe do komory

) ) drzwiczki.
pieczenia.

9. Przytrzymaé pokretto funkcji przez

2. Wecisnq¢ i przekrecié¢ pokretto funkciji w A o
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia

celu wybrania rozmrazania wg wagi

_ z funkgiji.
oznaczonego napisem C”: ,':“:,' i |

podswietlonymi symbolami produktow

CYWTYA Ustawione wstepnie parametry

3. Wecisng¢ pokretfo funkcji, aby dE Rodzai Ciezar C.ZGS*
potwierdzi¢ rozmrazanie wg wagi. (g)  (min)
4. Przekreci¢ pokretto funkcji w celu 01 BZ] Mieso 500 120

wybrania rodzaju produkiu do

rozmrozenia. 0?2 Ryby 300 55

03 Owoce 300 35

04 Chleb 300 25

*Czas rozmrazania zalezy od ksztaftu |
wymiaréw rozmrazanego produkiu.
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3.8 Programy automatyczne 5. Po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania zacznie migac¢ napis

STA RT Wihozy¢ produkt do

pieczenia i wcisnqé pokretfo funkgi,
aby uaktywni¢ pieczenie.

6. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

napis C i zostanie
C O

wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Automatyczne programy pieczenia sg

podzielone pod wzgledem rodzaju 7. Aby dezaktywowat sygnaf

potraw. dzwiekowy wcisng¢ lub przekreci¢

1. Weisnqé i przekrecié¢ pokretto funkciji w jedno z dwdch pokretet lub otworzy¢
celu wybrania pieczenia wedtug drzwiczki.
automatycznych programéw 8. Przytrzyma¢ pokretfo funkcji przez
oznaczonego napisem [ przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia
podswietlonymi symbolami prouéw z funkgiji.
' W programach automatycznych

2. Wecisng¢ pokretto funkcji, aby ! mozna usfawi¢ pieczenie
potwierdzi¢ pieczenie za pomocq —— zaprogramowane.

automatycznego programu. R : :
3. Przekreci¢ pokreto funkcji, aby wybraé / ;{J\I/Wk(?é erlzc"\;w %T%in\?vg;z;goc
ustalony program (patrz Tabela =— | preylrzymy

) przez przynajmniej 3 sekundy
programéw automatycznych). el e

4. Przekreci¢ pokretfo temperatury w celu
wybrania ciezaru (w gramach)
produkiu do pieczenia.
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Tabela programéw automatycznych

MIESO (01 - 05)
Pr Rodzaj

Rostbef ($rednio

01 ,
wysmazony)

02 Piecz. wieprzowina

Jagniecina ($rednio
wysmazonal)

04 Cielecina

03

Kurczak pieczony (w
catodci)

RYBY (06 - 07)

Pr Rodzaj

05

06 Swieza ryba (w catosci)

07 Mrozona ryba

566

Ci(egz')or Poziom Funkcja Tem;:)oecr:()uturo (w ni:Stsoch)
1300 2 200 56
800 2 190 88
2000 2 190 105
1000 2 190 80
1000 2 200 80
Ci(egz')ar Poziom Funkcja Temr(:)oe(r:()uturo (w mci:::och)
500 2 160 35
600 2 160 50
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WARZYWA (08 - 10)

. Ciezar . . Temperatura Czas
Pr Rodzaj (o) Poziom Funkcja (°C) (w minutach)
08 Rézne grillowane 500 4 i 250 15+8

09 Pieczone 1000 2 200 33
10 Pieczone ziemniaki 1000 2 200 30

BAVY przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produktéw po obydwu stronach,
konsultujgc czasy wskazane w tabeli. Wskazany duzszy czas odnosi sie zawsze do
pierwszej strony poczynajqc od surowego produktu.

Y

U
AU StODYCZE (11 - 13)

Pr Rodzaj CI(ZZ)C" Poziom Funkcja Tem{:)fcrc)ﬂuro (w n?iiStsoch)

11 Ciastka 500 2 160 23
12 Muffiny 500 2 160 21

13 Tarta 1000 2 : 170 43
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Chleb na zakwasie

CHLEB - PIZZA - MAKARON (14 -20)

14 (bochenek] 1000 2 200 27
15 Pizza z blachy 1000 2 2 280 12
16 Pizza z kamienia 500 112 D 280 7
17 Zapiekanka makaron 2000 1 : 220 35
18 Lasagne 2000 | : 230 40
19 Paella 500 2 R 190 25
20 Quiche 1000 1 : 200 40

?) Kamien musi sie znajdowaé na dnie komory pieczenia. Mrozona pizza pieczona na
kamieniu o réznej wadze wymaga takiego samego czasu pieczenia.
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3.9 Menu drugorzedne

Urzqdzenie posiada drugorzedne

chowane menu z nastepnymi funkcjami:

* Aklywacja lub dezaktywacja Blokady
Sterowania.

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu Show
Room (wytgcza wszystkie elementy
grzejne pozostawiajgc aklywny tylko
panel sterowniczy).

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
Niskiej Mocy (Eco-Logic|.

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
podgrzewanie potrawy (Keep Warm).

* Aklywacja lub dezaktywacija ustawienia
na czas lampki (Eco-Oswietlenie).

Z urzqdzeniem w sfanie sfand-by

1. Uaklywni¢ wewnetrzng lompke szybko
przekrecajqc pokretto temperatury.

2. Wecisng¢ i przytrzymac¢ pokretto
temperatury przez przynajmniej 5
sekund.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢ stan

ustawienia (ON /OFF).

4. Weisnq¢ pokretfo temperatury aby
przejé¢ do kolejnego frybu.

3

Tryb Blokady Sterowania

Ten tryb pozwala na automatyczne
zablokowanie sterowania, po uptywie
jednej minuty funkcjonowania bez zadnych
inferwencji uzytkownika.

Podczas normalnego funkcjonowania, taki
stan jest wskazywany wigczeniem sie

kontrolki ﬂ
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Aby podczas pieczenia chwilowo
wylgczy¢ blokade przytrzymaé weisniete
przez 5 sekundy pokretio temperatury. Po
uptywie jednej minuty od osfatnie;
inferwencji, blokada ponownie sie
uaktywnia.

/ W przypadku zmiany pozycii

&7 | pokretet, na wyswietlaczu pojawia

sie napis bL CH': frwajqey

kilka sekund.

/ Cdy jest aktywny tryb blokady
& | sterowania mozna mimo wszytko
——— wylqczy¢ urzqdzenie wciskajgc
pokretto funkcji przez 3 sekundy.
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Tryb Show Room (tylko w sklepie)

Ten tryb umozliwia wylqgczenie elementow
grzejnych i jednoczesne zachowanie
aklywnego panela sterowania.

Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
sposob nalezy ustawié ten tryb na OFF.

o | Jezeli tryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigcza sie

kontrolka .
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Tryb Niskiej Mocy Tryb Podgrzewanie potrawy

Taki tryb pozwala urzqdzeniu na Dzigki takiej funkciji, po zakohczeniu
ograniczenie mocy. pieczenia z ustawionym czasem trwania
Wskazany w przypadku jednoczesnego (jezeli nie zostanie recznie przerwane),
stosowania kilku urzqdzeh. piekarnik utrzymuje przez okoto 1 godzine
HI: moc zwyczajna. ciepto (w niskiej temperaturze) upieczone;j

potrawy.

H!

,:l

LO: moc niska.

/ Po uaktywnieniu niskiej mocy czas
£ wstepnego nagrzewania i
pieczenia mogq sie wydfuzy¢.

o | Jezelitryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigcza sie

kontrolka .
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Tryb ustawienia lampki na czas

Dla oszczednosci energetycznej lampka
jest automatycznie wylgczana po uptywie
jednej minuty od rozpoczecia pieczenia.

Aby urzqdzenie nie wylgczylo
automatycznie lampki po jednej minucie
ustawic taki fryb na OFF.

/ Mozna zawsze recznie wigczyé/
&7 | wylgczy¢ przekrecajac pokretto
temperatury w prawo w obydwu
ustawieniach.
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3.10 Uzytkowanie schowka (jesli
wystepuie)

W dolnej czesci kuchni znajduje sie

schowek, do kiérego mozna wlozy¢ garnki

lub metalowe przedmioty zwigzane z

uzytkowaniem urzqdzenia.

1. Aby otworzy¢ schowek, delikatnie
wcisngé w lewej czesci drzwiczek, az
do ustyszenia klikniecia.

@A

O e/

2. Delikatnie pusci¢ drzwiczki schowka.

3. Aby zamkng¢ schowek, podnies¢
drzwiczki do momentu ustyszenia
klikniecia.

3.11 Uzytkowanie schowka

W dolnej czesci kuchni, znajduje sie
schowek. Dostepny po pociggnieciu go do
siebie. Mozna do niego wlozy¢ garnki lub
metalowe przedmioty niezbedne podczas
uzytkowania urzgdzenia.
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4 Czyszczenie i konserwacja 4.2 Czyszczenie plyty
witroceramicznej

4.1 Ostrzezenia Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym

stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularmie je czyscié.
Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garmki o aluminiowym dnie mozna
usung¢ nasqczong octem szmatka.

Jezeli po zakonczeniu gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
nalezy je usung¢, umy¢ wodq i wytrzed
czystq szmatka.

Ziarnka piasku, kiore wysypaly sie na
plyte przy czyszczeniu safaty lub
ziemniokéw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania garnkow.

Nalezy je wiec natychmiast usungé z
powierzchni.

Zmiany chromatyczne nie wplywajg na
skuteczno$¢ i stabilnos¢ szkfa. Nie dotyczy
fo zmiany materiatu ptyty kuchennej, ale
chodzi tu o zwyczajnie nieusuniete
pozostatosci, ktdre ulegly przypaleniu.
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Moggq sie pojawi¢ blyszezqce strefy
spowodowane tarciem dna garnkéw,
zwlaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
defergentéw. Trudno je usung¢ za pomocg
zwyczajnych produkiéw czyszczgeych.
Moze sie okaza¢ konieczne kilkakrotne
powtérzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentéw lub tarcie dnem
gamkéw moze z czasem zefrzed
dekoracje plyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.

Codzienne czyszczenie

Stosowad wylqcznie produkty
niezawierajgce substancii sciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkq z
mikrofibry.
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Cotygodniowe czyszczenie

Raz w tygodniu wyczysci¢ ptyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia
powierzchni witroceramicznych. Zawsze
przesirzegac¢ zalecen producenta. Sylikon
zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozosfajg na warstwie ochronnej i mozna
ie fatwo usungé. Nastepnie wytrzeé
powierzchnie czystq szmatkq. Uwazag,
aby na plycie kuchennej nie pozostawi¢
resztek detergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziatad i
niekorzysinie wptyngé na jej strukiure.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowad zwykfe produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrzeé miekkq szmatkq
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem|
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzgdzenia.
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4.3 Czyszczenie drzwiczek 2. Uja¢ drzwiczki z dwéch stron
Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci. obydwoma rekami, podnies¢ je ku
Uzywaé papierowych recznikow gorze pod kgtem okofo 30° i wyjqc.
kuchennych. W przypadku uporczywego —————
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym B

detergentem.

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢ =
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc
sie, ze rowki A catkowicie opierajq sie
na szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do
dotu i po ich ustawieniu wyjqé sworznie
Z ofwordw zawiasow.
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Demontaz szybek wewnetrznych 3. Wyjq¢ szybke srodkowg podnoszac

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna iq do gory.
rozmontowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Delikatnie pociggngé¢ wewnetrzng
szybke w tylnej czesci do goéry,
zgodnie z kierunkiem wskazanym
przez strzatki (1).

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te
wyjete wezesdniej. Uzywad
papierowych recznikow kuchennych.
W przypadku uporczywego brudy,
umy¢ wilgotng ggbkg i neutralnym
detergentem.

2. Zdja¢ wewnetrzng szybke z przedniej
listwy (2], aby wyja¢ jg z drzwiczek.

5. Po wyczyszczeniu umiesci¢ srodkowq
szybke w odpowiednim miejscu na
drzwiczkach.

6. W celu wlozenia wewnetrznej szybki
wsunqé jej gorg czesé do listwy
drzwiczek i lekko dociskajgc, zaczepi¢
2 tylne sworznie w odpowiadajqcych
im gniazdach.
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Czyszczenie i konserwacja

4.4 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
mogtyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

o drzwiczek;

* ramek na ruszty/blachy;

* ewentualnych wyjmowanych
prowadnic;

o uszczelki.

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych srodkéw
czyszczqceych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wigczenie urzgdzenia
z maksymalnq temperaturg na
okoto 15-20 minut, aby usungé
ewentualne pozostafosci.

Wyiecie ramek na ruszty,/blachy ufatwia
czyszczenie bocznych czesci.

Wyiecie ramek na ruszty/blachy

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggna¢ ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysung¢ ze
znajdujgeych sie na tylnej $ciance
gniozd B.

* Po zakoAczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnoéci, aby wiozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.
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Reczna dezaktywacja dzwigni
blokujgcej drzwiczki

Dzwignia blokujgca drzwiczki znajduje sie
w pierwszym lewym otworze, pod
panelem sterowania, w gémej fronfowej
czesci piekamika.

—
’%

N

Podczas zwyczajnego czyszczenia mozna
przez przypadek uaktywni¢ dzwignie
blokujgcg drzwiczki.

dzwignia blokujgca drzwiczki jest aktywna

(widok z géry)
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1. Przesung¢ dzwignie blokujgcq
drzwiczki w prawo, az do jej

zatrzymania.

=

(widok z géry)

2. Delikatnie pusci¢ dzwignie blokujgcq
drzwiczki.

Sprezyna mechanizmu powoduje
przywrocenie dzwigni blokujgeej drzwiczki
na pozycje dezaklywacii.

Aby nie uszkodzi¢ mechanizmu, nie nalezy
nigdy dezaktywowa¢ dzwigni blokujgcej
drzwiczki mocno popychajac jg w lewo.

X

=)

(widok z géry)




Piroliza * W przypadku frudnego do usuniecia
brudu, spryska¢ szybe produktem do
czyszczenia piekamikéw (zwrécié
uwage na ostrzezenia zamieszczone na
produkcie); pozostawi¢ na 60 minut,
nasfepnie przefrzeé wodgq i wytrze¢
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkq z mikrofibry.

* Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.

* Wyig¢ ewentualne wyjmowane
prowadnice.

e Zamkng¢ drzwiczki.

Ustawienie pirolizy

1. Za pomocq pokretta funkcji wybra¢
jednq z funkcji czyszczenia lub

ECO |
2. Przekrecié¢ pokretfo temperatury w
prawo lub w lewo, aby ustawi¢ czas

trwania cyklu czyszczenia od
minimalnie 2 godzin do maksymalnie 3

(z wyjatkiem funkcii PEYCROO ki¢rej czas
frwania wynosi 120 minut).

3. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby
uruchomic¢ pirolize.

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem pirolizy:
* Wyczysci¢ wewnelrzng szybke wedfug
zwyczajnej procedury czyszczenia.

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.
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liza

1.

Na wyswietlaczu pojawi sie napis

PYROINS PEYCROO i pozostajqey czas,

kiéry wskazuje, ze urzqdzenie
wykonuje cykl automatycznego
czyszczenia.

Po 2 minutach od rozpoczecia pirolizy
drzwiczki zostang zablokowane
(wigczy sie kontrolka blokady

drzwiczek | przez urzqdzenie

uniemozliwiajgce ich otwarcie.

i

Po wigczeniu blokady drzwiczek
nie mozna wybraé¢ zadnej funkcii.
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Czyszczenie i konserwacja

Po zakonczeniu pirolizy, drzwiczki
pozostajg zablokowane, az do
momentu, gdy temperatura wewngtrz
komory nie powrdci do poziomu
bezpieczenstwa. Poczeka¢ na
ostudzenie komory i zebra¢ resztki za
pomocq wilgotnej szmatki z mikrofibry.

e | Podczas pierwszego procesu
1 pirolizy mogq sie wydobywac

nieprzyjemne zapachy
wynikajgce ze zwyczajnego
parowania substancii
zastosowanych podczas
produkgii. Jest to zwyczajne
zjawisko, ktére znika po
pierwszym cyklu pirolizy.

e | Podczas pirolizy wentylatory
produkuijq infensywniejszy hatas

wynikajqey z wiekszej predkosci
obrotéw. Jest to zwyczajne
funkcjonowanie przewidziane do
utatwienia rozpraszania ciepfa. Po
zakoriczeniu pirolizy, aby unikngé
przegrzania $cianek mebli i
przedniej czesci urzqdzenig,
przez pewien okres czasu frwa
wentylacja.

Jezeli piroliza, trwajgca przez

_/ minimalny czas, nie data

zadowalajgcych efektéw, przy
kolejnym cyklu zaleca sie
ustawienie diuzszego czasu.



Ustawienie zaprogramowanego cyklu 4.5 Konserwacja nadzwyczajna

pirolizy

Mozna zaprogramowaé godzine

rozpoczecia pirolizy tak samo jak inne

funkcie pieczenia.

1. Po wybraniu czasu frwania pirolizy
wecisnqé pokretfo temperatury. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezqca

godzina i kontrolka %

2. Przekreci¢ pokreffo temperatury w
prawo lub w lewo, aby ustawi¢
godzing w kiérej ma sie rozpoczqé
cykl pirolizy.

3. Po kilku sekundach kontrolki g i

stanq sie stafe i urzqdzenie ustawi sie w
frybie oczekiwania na ustalong
godzine rozpoczecia cyklu

czyszczenia.

—

L N

Wymienié lampke o$wietlenia
wewnetrznego

Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.
Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia [na
przykiad $rubokretal.




4. Wyijq¢ zarowke.

/ Nie dotyka¢ zarowki

& | halogenowej bezposrednio
palcami, uzy¢ odpowiedniego

materiatu zabezpieczajgcego.

5. Wiozy¢ nowg zaréwke.

6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A)
skierowany do drzwiczek.

Y

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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Co robi¢, jezeli...

Urzqdzenie nie funkcjonuje:

* Wylgcznik jest uszkodzony: sprawdzi¢
skrzynke bezpiecznikowq oraz czy
wylgeznik nie jest zepsuty.

* Spadek mocy: sprawdzi¢, czy
funkcjonujq kontrolki urzgdzenia.

Z ptyty wydziela sie dym:

* Plyta jest brudna, umy¢ jg po
zakonczeniu gotowania.

Stosowane garnki emitujq hatas:

* Nie ma to wptywu na ptyte kuchenng
lub gamek, jest to normalne w
przypadku niektérych rodzajow
garnkéw.

Piekarnik nie nagrzewa:

* Uszkodzony bezpiecznik: sprawdzi¢ |,
jezeli konieczne wymieni¢ wyfgcznik.

* Nie zostato ustawione pokretto funkgji:
ustawi¢ pokretto funkgj.

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono frybu
,show room” (szczegdty w paragrafie
,Menu drugorzedne”).

Wszystkie potrawy przygotowane w

komorze piekarnika szybko sie

przypalajq:

* Uszkodzony termostat: skontaktowad sie
z Autoryzowanym Centfrum Serwisowym

Gdy piekarnik jest gorgcy szybka

drzwiczek zachodzi parq:

* Jest to normalne na skutek réznicy
femperatury: nie ma fo zadnego wplywu
na funkcjonowanie piekarnika.



Czyszczenie i konserwacja

Wyswietlacz jest catkowicie wylqczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wylgcznik
omnipolarny umieszczony przed
zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Elementy sterownicze nie odpowiadaijq:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu
,blokada sterowania” (szczegoty w
paragrafie ,Menu drugorzedne”).

Czas pieczenia jest dfuzszy niz wskazano

w tabeli:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono frybu
,moc niska” (szczegdty w paragrafie
,Menu drugorzedne”).

Na wyswietlaczu pojawia sie napis

~ERR4":

* Blokada drzwiczek nie zaczepita sie
prawidtowo, poniewaz
prawdopodobnie nastgpito ich
przypadkowe otwarcie podczas
aktywacji. Wylgczyd i ponownie
wigczy¢ urzadzenie; poczekaé kilka
minuf na ponowne wybranie nowego
cyklu czyszczenia.

Po otwarciu drzwiczek podczas trwania
funkcji z termoobiegiem wentylator
wylqcza sie:

* To nie usterka, to normalne
przewidziane funkcjonowanie
urzqdzenia, umozliwia doprawianie lub
przekrecanie produkiu bez
wydobywania sie nadmiemnego ciepta.
Po zamknieciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.

Po zakoriczeniu automatycznego cyklu
czyszczenia (pirolizy), nie mozna wybraé
zadnej funkgii:

* Sprawdzi¢, czy wylgczyta sie blokada
drzwiczek. W przeciwnym wypadku na
urzqdzeniu jest wigczone
zabezpieczenie, kiore uniemozliwia
wybér jednej z funkcji podczas aktywnej
blokady drzwiczek. Dzieje sie tak,
poniewaz w urzqdzeniu isinieje jeszcze
wysoka temperatura uniemozliwiajgca
jakikolwiek rodzaj pieczenia.

/ Jezeli problem nie zostaf

& | rozwigzany lub w razie innych
nieprawidfowosci skontaktowad
sie z najblizszym serwisem
technicznym.

/ W przypadku pojawienia sie
£ | innych komunikatéw Bigdx:

zapisa¢ komunikat, usfawiong
funkcie i temperature i
skontaktowad sie z najblizszym
serwisem fechnicznym.
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5 Montaz Wymiary gabarytowe
5.1 Ustawienie L 1 lo (
"olc,
A e N Cl
Y '_‘ ; "‘
= b =
‘77
A Q00 mm
B 600 mm
c! 450 mm
D Q00 mm
H 750 mm
| 450 mm
12 Q00 mm

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
scianek lub od innych materiatow
tatwopalnych.

2 Minimalna szerokos¢ szafki (=A).




Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Wymiary urzqdzenia Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
Pozycja przylaczen gazowych i rodzaju montazu, nalezy do klasy:
elekirycznych.

| Is
U Ep

3.
S
jg[ ‘ — i min. 50 mm |~
l ()]
¢ ) O
N
»” T 3
£
o Q0 OO0 OO0
B o
e 0]
D‘
v/
A 4
A

A -Klasa 1

. , (Urzqdzenie niezabudowane)
Informacje ogélne

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
ktéra wznosi sie ponad blat roboczy, w B

minimalnej odlegtosci 50 mm, tak jak to

pokazano to na Rys. Ai B odnoszqgcych sie in. 50 mm
do klasy instalacii. b

Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowadé w
minimalnej odlegtosci 750 mm. Jezeli nad
ptytq kuchenng zostanie zainstalowany 00 0000
okap wyciggowy, skonsultowad jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiedniq
odlegtosé.

Wi 0G/ Ui

B - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)
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Ustawienie i wypoziomowanie

(@]
“Ww oGz uw’

00 0000

n

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzqgdzenie zabudowane)

* Po podigczeniu gazowym i
elekirycznym, dokreci¢ do urzqdzenia
czfery nozki znajdujgce sie w
wyposazeniu.

e
—

P T 4

Aby zapewni¢ wiekszq stabilno$é,
urzqdzenie musi by¢ dobrze
wypoziomowane na posadzce:

* Dokreci¢ lub odkreci¢ nozke w dolnej
czesci, az do wypoziomowania i
ustabilizowania urzgdzenia na
posadzce.

=



Montaz na $cianie

1. Dokreci¢ ptytke mocujgeq z tytu
urzqdzenia do $ciany.

2. Whyregulowa¢ wysokos¢ 4 ndzek.

3. Zmonfowat listwe mocujgeq.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy
mocujqcej z podstawq naciecia na
plytce mocujgcej do $ciany.
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5. Wyréwnaé podstawe listwy mocujgeej 7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢
az do ziemi i dokrecié¢ éruby w celu pozycie otworéw do wykonania.
zablokowania wymiarow.

8. Po wywierceniu otwordw uzy¢ kotkdw

z wkretami w celu przymocowania
6. Uwzgledni¢ odlegtose 50 mm od boku listwy do $ciany.

urzgdzenia do otwordw w listwie. 9. Popchngé kuchnie do éciany |

jednoczesnie wlozy¢ listwe do plytki
przymocowanej do tylnej $cianki
urzqdzenia.

¢ »50 mm

|
-
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Przymocowanie do ziemi 2. Umiesci¢ przedni cokét w dolnej czesci
urzqdzenia i ustawié na przeciw siebie
boczne otwory przedniego cokofu z
otworami znajdujgeymi sie u podstawy
urzqdzenia.

Montaz przedniego cokotu

Przedni cokét nalezy zawsze prawidtowo
umiesci¢ i przymocowad do urzqgdzenia.

1. Przy pomocy $rubokretu, wyjqe
przednie $ruby znajdujgce sie pod
schowkiem.

3. Przymocowac przedni cokét do
urzqdzenia za pomocg wyjetych
wczesdniej $rub.

-
o
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Montaz cokotéw bocznych 3. Woprowadzi¢ wypusty bocznego
Po zainstalowaniu przedniego cokotu, COkQJfU do,gfworéw _ZnOidUiquCh sig w
mozna prawidfowo przymocowac do tylnej czedci przedniego cokotu.

urzqdzenia cokoty boczne.

1. Przy pomocy $rubokretu, wyjqé
przednie $ruby znajdujqce sie pod
schowkiem.

4. Ustawi¢ otwér bocznego cokotu na
przeciw tylnego otworu znajdujgcego
sie u podstawy urzgdzenia.

2. Umiesci¢ cokot boczny do dolnej
bocznej czesci urzqdzenia znajdujqcej
sie pod schowkiem.
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5. Przymocowa¢ boczny cokét do 5.2 Podigczenie elektryczne
urzqdzenia za pomocg wyijete]
wezesniej $ruby.

6. Wykonac te same czynnosci na
obydwu cokofach.

Montaz panelu

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiescic¢

i przymocowa¢ do urzqdzenia.

1. Przy pomocy $rubokreta poluzowa¢ 4
sruby (A) znajdujqce sie z tytu plyty (2
na kazdq strone).

N

Ustawi¢ panel na plycie.

w

Otwory panelu (B) muszq sie zbiega¢
ze $rubami (A).

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowej.

-
o

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, wwidocznym

miejscu.
4. Przymocowac panel do plyty Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
poluzowanymi wczesniej 4 $rubami. znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Urzqdzenie moze funkcjonowad:

* 220-240V 2~
12 3 4 5 Q

[etote|ote?]
L =

L2—=

Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm2.

* 3220-240V 3~
123 459

[olotelotele]

L1 L2 L3I—=

Kabel czterozytowy 4 x 6 mm?2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

I?IO%?IO%?I?I

L1 L2 N =

Kabel czterozytowy 4 x 6 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 @

Lelololotele]

L1 L2 13 N—

Kabel pigciozytowy 5 x 2,5 mm2.
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Montaz

Wskazane wartosci dotyczg
wewnetrznego przekroju kabla.

ol o

Wymiary kabli zasilajgeych
uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg

EN 60335-2-6).

o

Obejma zastepcza

@

W przypadku podigczenia dwufozowego
lub tréjfazowego, w celu prawidtowego
przymocowania kabla nalezy wymieni¢
zainstalowang obejme na te znajdujgcq sie
na wyposazeniu.

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgcej wylgcznik omnipolarny.
Wytgeznik omnipolary powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowaé sie w poblizu
urzqdzenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego fypu.

Unika¢ uzywania przejsciowek, przediuzaczy
i bocznikéw, poniewaz mogg powodowad
nagrzewanie lub zapalenie.



X

Dostep do listwy zaciskowej 3. Zainstalowa¢ kabel zasilajqey.
Aby poditgczy¢ kabel zasilajgcy, nalezy
przejé¢ do listwy zaciskowej znajdujqce;
sie na tylnej osfonie:

1. Wyié¢ $ruby mocujgcee drzwiczki do
tylnej osfony.

2. lekko obréci¢ drzwiczki i wyjqé je z 4. Po zakoriczeniu czynnosci, umiesci¢
gniazda. tylng ostone na miejscu i przymocowad
ia wyjetymi wezesniej srubami.

\J
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5.3 Instrukcje dla montazysty

* Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zginad i nie przyciska¢
kabla podfgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzqdzenie musi by¢ zamonfowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich préb,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidfowo
skontaktowa¢ sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidlowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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