PexomernyeTcs Bcerna MCnonb3oBaTs 30LMTHEIE NPUCNOCOBNEHMA ANs 6e30NaCHOro OBbpPaLieHHs C
nocynoit. B cnyuae neperpesa ckoBOPOMLI C GHTMMPMIAPHLIM MOKPHTHEM YOEpHTE €e C NnTel 1
npoBETPUTE  MOMelleHHe. ECTM KyXOHHOS MOCYAG  MCONb3yeTcs HO  CTEKTOKEPOMMHECKX
(5neKTpMUECKIX MHAYKLMOHHBIX MM C FANOrEHOBHIMU KOHGOPKAMM)] BAPOUHIX NOHENSX, HE ABUraliTe
€€ N0 NOBEPXHOCTU NAHENEH, TAK KaK OCTATKY 3arpsi3HeHmin MOryT ux nouapanars. [epes Haanom
npuroToBneHus yGemmMTeCs B YMCTOTE AHA MOCYOW M CTEKNoKepamuyeckon nosepxHoctu. Ecam
MOCYAA MCNON3YETCs A1 XAPKM, TO NEPE/ TeM KOK BUTb B HEE MACNO, YBEaUTECh B TOM, YTO OHA
XOFO[IHOA, CyXQA M HE HOXOAMTCA PALOM C MCTOYHUKOMIA BOLOCHAGXEHS. 3QnofHTe CKOBOPOLY
Macnowm, He [0XomA Kak MuHuMym 5 cm / 2 [OiMOB O BEPXHEro kpas, 4Tobe obecneunTs
JAOCTATOYHOE NPOCTPAHCTBO [N MOMELLEHHBIX B HEE NPOLYKTOB. He ucnonbayiite nnactmaccosslie
NPUHAANEXHOCTH, TOK KOK HEKOTOPSIE BUMbI MIACTUKA MOTYT NIETKO PACTNGBMTECA B FOPSHEM MACHE
Crepvre 30 Tem, 4toGbl BOAG He nonaaana 8 Harpetoe macno. He ucronssyitre oy mnst
OXNAXAEHMS CKOBOPOML CPA3Y XE MOCNE XAPKA W HE OYALIANTE ee BO BPEMS MPUIrOTOBIEHHMS
xapeHsix 6MioA. B cryuae BO3rOpaHUA MACAA HUKOTAG HE TYLMTE OTOHb BOAOH, TAK 3TO MOXET
NPUBECTV K €ro ansHeieMy pacnpocTpaHeHuio. Vcnonbayiite orHeTywmTens M Hakpoiite
CKOBOPOAY METANNMHECKON KPBILIKOM: TAKOBH ONTMMOIbHEIE METOMb TYLLIEHNS BOIMOXHOTO NOXAPa
[Ons wmcno: HQ MHAY HUKOTAG HE HArpeBaiTe NycTyio nocyay,
MIOCKONbKY CIIMWKOM BHICTPBI HAMPEB MOXET NOBPEATL GHTUNPUIAPHOE NOKPsITHe. [epen kaxasm
VICNOMNb30BAHMEM BLIMHITON KyXOHHOM NOCYbl YOEaUTECh B TOM, YTO €€ [HO C BHEWHEH CTOPOHbI
ABNAETCS Cyxm. B CBA3M C OCOBLIM CTPOBHMEM AHA HA M3NENMM MOTYT COXPAHSATLCA KANENbKI BOAY,
NPEBPALICIOLINECS B NOP HA 3TANe HArpesa. TO SBfeHME HEe CO3MAET HUKAKOM ONACHOCTU NPK
VICNOMb3OBAHMM ~ COMOIA  nocymsl.  [APAHTMA:  M3nenve NOCTABASETCS C  FAPAHTMENA  Ha
npon3soacTeerHbii Gpak. Cpok AeiiCTBIMA TApaHTMM HA M3fenve CoCTOBnseT 5 neT ¢ [aTs ero
nokynku. [apaHTVA AEMCTBYET TONMBKO IS M3ENHS, UCMIONB3YEMOTO B GLITOBLIX LIEMSIX B COOTBETCTBIM
C VHCTPYKUMSIMM MO SKCMNYATALMK W yxOfy. [QpaHTUS HE PACNPOCTPAHAETCS HO NOBPEXAEHNS,
BH3B0HHLIE NOAEHWEM, YAOPAMM, HENPABMNLHBIM MCNONb3OBAHMEM M3AENNS MNM HECOBMIOAEHEM
MHCTPYKUMIA  no  skcnnyataumy.  edexts, nossrlmecs 13-30  HEBPEXHOrO  OTHOLEHMS,
HEMPABUILHOTO MCTIONb30BAHMSI UMM MPUMEHEHMS B MPOGECCHOHANbHBIX LIETSX, HE MPU3HAIOTCS
nedexTamu yxona um mateprancs. Crieayioie NpyunHb HE SBNFIOTCH AOCTATOUHbIM OCHOBAHUEM
QNS PEKNAMALMU: NISTHA, NOTeps BN1ecka, NOTEMHEHWE, LIAPAMMHL HO BHYTPEHHEM MM BHELUHEM
NOKPBITMM M3fenus. Hanuume LapanuH He yxyAWOeT XAPAKTEPHCTVK U3AenKs, OCOBEHHO C TOuKM
3peHus 6e30NacHoro NenonbaosaHms. CPOK AEMCTBIA [APAHTUM MCUUCARETCS C AATE NPUOBPETERNS,
NOATBEPXACEMON NpUnaraemsim Hekom o nokyrke. CreknaHHas kpbiwka: 1) Kpsiwky cnepyer
NOAHMMATL OCTOPOXHO, CNER 30 Tem, HTOBH HA BAC HE MOMAN nap Wiy BpsI3 MACNa, KOTopsIe
MOTyT 0BPa30BATECS HA MOBEPXHOCTH KPLILLKM B pedynsTaTe koxaercaum. 2) Mpr yaapax crexno
MOXET NOBPeanThcsl, 4To OBh4HO nposenseTcs 8o epems rotoeku. Cobniopaiite ocobyio
OCTOPOXHOCTH NPV MCMONBIOBAHMM 11 XPaHeHUH KphiLuki. 3) He oxnaxaalite npuHyxaeHHo kpbilky
NOA XONOAHOM BOAOH. 4) ToelWnHs! M UAPANUHY HE UCMIONb3yHTe CTEKNAHHHIE KPHILUKM, €CIM OHM
TPECHYTEl WM NOUAPANGHs. [1pM HAMMHMM NOAOGHOTO POAG MOBPEXAEHMA KDBILKG MOXET
HEOXMOQHHO PACKONOTLCH BO BPEMs MCMONb30BaHMS. B 3Tom cnydae obpatutecs & cnyxBy
nopAepxkin ans 3amensl. 5) [ockonbky KPHILKG OCHALLEHA KPYIMONM METANIMYECKol pyuKok
0613aTENEHO HOAEBAITE 3alLMTHBIE PyKaBMUE. O] BoamoxHo nenonbaosarue Ao Temneparypsl 250
°C/480 °F. 7] OuicTka: HUKOTAQ HE WCMONb3yiiTe METANMYECKNE, OCTPHE Wik aBpasnBsHbe
NPeAMETH, TAK KK OHM MOTYT YXYALMTS XOPAKTEPUCTHKM CTEKNIAHHOM KPbILLKY W noLapanats ee. 8)
TPy HaNM4MK NOPOBLIMYCKA: NP MCMONL3OBAHMM KPLILIKM CTIEANTE 30 PACTIONOXEHUEM OTBEPCTUS
QNS NOCTORHHOTO BLIMYCKA NAPA, 80 3BexaHme oxoros. ONTUMANLHLIM MECTOM €rO PACTONOXEHMA
SIBMSIETCA CTOPOHA, NPOTUBOMOSOXHAS TOM, C KOTOPOA 86 paboTaeTe:

Uzytkowanie i konserwacja: przed pierwszym uzyciem usungé wszystkie materiaty
opakowaniowe i etykiety, umy¢ naczynie wodgq z pynem do mycia naczyn, zagotowaé w nim wode,

wysuszy¢ i nasmarowaé olejem lub fuszczem jadalnym. Do gofowania w naczyniach z
nieprzywierajgcego aluminium nie jest konieczne stosowanie olejéw ani fluszczéw; nie uzywaé
olejow w sprayu, poniewaz moggq tworzy¢ pozostatosci naruszajqee nieprzywierajgee whosciwosci
naczynia; uzywaé zrédla ciepla w rozmiarze dostosowanym do dolnej czeéci naczynic;
wysrodkowaé¢ naczynie na zrédle ciepla, zawsze wysfarczajqee jest stosowanie umiarkowanego
plomienia. Nigdy nie doprowadza¢ do zweglenia fustych potraw. Nie uzywa¢ ostrych metalowych
przyboréw i nie kroi¢ zywnosci wewngfrz naczynia, aby unikngé nieodwracalnego uszkodzenia
warstwy nieprzywierajqcej. Uzywa¢ przyboréw kuchennych z drewna, tworzywa sziucznego lub
silikonu; ostroznie przechowywaé naczynie, aby nie naruszyé powloki nieprzywierajqcej. Przed
uzyciem upewni¢ sie, ze uchwyty sq dobrze dokrecone, poniewaz mogq one zosta¢ poluzowane
podczas uzytkowania oraz okresowo je sprawdzac i, jesli to konieczne, dokrecac. Produkt moze by¢
uzywany w piekarniku do 250°C/480°F. Biorgc pod uwage obecnoié stalowych uchwytow,
stosowanie rekawic jest zawsze obowigzkowe. Czyszczenie: Uzywanie zmywarki do naczyd ze
zmiekczong wodq moze przyspieszy¢ proces korozji /erozji niepowlekanych czesci aluminiowych.
Zalecane jest mycie reczne z zastosowaniem plynnego detergentu i gabki; w przypadku mycia w
zmywarce do naczyh zalecane jest stosowanie nieagresywnych detergentéw oraz cykli lecz moze
zmieni¢ jego pierwoiny kolor; w celu czyszczenia nigdy nie uzywaé produkiow éciemych ani
druciakéw, produkiéw w proszku lub do czyszczenia piekarnika. Po umyciu zalecane jest
nasmarowanie powierzchni odrobing oleju. Stosowanie olejéw lub tuszczéw w potqczeniv z
dziataniem wysokich temperatur moze powodowaé¢ pojawienie sie widocznych plam, szczegdlnie
na jasnych powlokach. Uwaga: nigdy nie nagrzewa¢ naczynio, gdy jest puste. Nigdy nie
pozostawiaé gotowanych potraw bez nadzoru, nie dopuszcza¢ do odparowania plynéw z
Zywnosci. Trzymaé gorqee naczynie w miejscu niedostepnym dla dzieci. Przed przystqpieniem do
mycia naczynia nalezy poczeka¢ na jego oslygniecie. Zawsze zalecane jest stosowanie
zabezpieczeh w celu zapewnienia bezpiecznego obchodzenia sie z naczyniem. W' przypadku
nadmiernego nagrzania nieprzywierajqcej patelni zalecane jest zdjecie naczynia ze zrédta ciepla i
przewietrzenie pomieszczenia. Podczas uzywania naczyh do gotowania na plytach ceramicznych
(indukeyjnych elekirycznych lub halogenowych) unika¢ ich przesuwania po plytach, poniewaz
pozostatosci zanieczyszczen upewni¢ sig, ze dno naczynia | powierzchnia ceramiczna sq czyste. W
przypadku uzywania naczynia do smazenia, przed napetnieniem go olejem upewni sie, ze jest ono
zimne, ze znajduje sie z dala od zrédet wody oraz ze jest suche. Napehi¢ naczynie olejem,
pozostawiajqc co najmniej 5 cm / 2 cale od gémej krawedzi patelni, aby zapewni¢ wystarczajgeq
przesirzeri po zanurzeniu zywnosci. Nie uzywaé plasfikowych przyboréw: niekiére tworzywa
sztuczne mogq fatwo rozpuszczaé sie w gorgeym oleju. Nie dopuszcza¢ do kontakiu wody z
gorqgeym olejem, nie uzywaé wody do chlodzenia naczynia dopiero co uzywanego do smazenia,
nie czysci¢ urzqdzenia podczas smazenia potraw. W przypadku pozaru oleju, nigdy nie uzywaé
wody do gaszenia ognia. Uzycie wody moze spowodowaé dalsze rozprzesirzenianie sie
plongcego oleju. Uzycie gasnicy lub przykryc\e naczynia pokrywq metalowq o najlepsze mefody
gaszenia ewenfualnego pozaru. Do na plytach indukeyjnych: nigdy nie nagrzewa¢
pustego naczynia, poniewaz nagrzewanie moze by¢ bardzo szybkie i spovvodowoc uszkodzenie
powloki nieprzywierajqcej. Za kazdym razem, gdy naczynie do gotowania jest uzywane po umyciu,
upewni¢ sie, ze dno zewnefrzne jest suche. Szczegélna forma dna powoduje, ze wyréb moze
zatrzymywad kropelki wody, kiére sq uwalniane w postaci pary podczas fazy podgrzewania.
Zjawisko fo nie stanowi jednakze niebezpieczenstwa dotyczqcego uzytkowania naczynia.
Gwarancja: produkt jest objefy gwarancjq na wady produkeyine. Gwarancja na produkt jest
ograniczona do 5 lat od daty zakupu. Gwarancja jest wazna tylko wiedy, gdy produkt jest uzywany
do uzytku domowego i zgodnie z instrukcjq uzytkowania i konserwacji. Gwarancja nie dotyczy
siosowania  niezgodnego z  przeznaczeniem, w  przypadku szkéd  spowodowanych
nieprzestrzeganiem insirukcji uzytkowania badz uderzenia lub upuszezenia produktu. Usterki
spowodowane zaniedbaniem, niewlasciwym uzytkowaniem i profesjonalnym uzytkowaniem nie

bedq uznawane za wady konserwacyjne lub materiatowe. Powodu reklamacii nie  stanowi
pojawienie sie plam, zmatowienia, brazowienia ani zarysowania na powloce wewnefrznej lub
zewnetrznej. Obecnoé¢ zarysowari nie wplywa na uzycie artykuty, w szczegdlnosci pod wzgledem
bezpieczefistwa uzytkowania. Gwarancja obowigzuje poczawszy od daty zakupu, potwierdzonej
na podstawie zatqczonego paragonu. Szklana pokrywa: 1) Podnosi¢ pokrywe w taki spossb, aby
nie narazac sie na ewentualnie wydobywaijqcgq sie pare lub rozpryski oleju wwyniku kapania skroplin
z powierzchni pokrywy. 2) Szklo w przypadku uderzer moze dozna¢ uszkodzen, kidre zazwyczaj
ujawniajq sie podczas gotowania w formie peknie¢. Podczas uzytkowania i przechowywania nalezy
zachowa¢ szczegélng ostroznoéé. 3) Unika¢ wymuszonego chodzenia zimng wodq. 4) Pekniecia i
rysy: nie uzywa¢ szklanych pokrywek z peknigciamilub zarysowaniami. Jezeli pokrywa posiada takie
wady, moze samoisinie pekng¢ podczas uzytkowania. Skontakfowad sie z dziafem obstugi klienta w
celu wymiany, w przypadku zaistnienia fakich okolicznosci. 5) Ze wzgledu na obecno$¢ metalowego
uchwytu obowigzkowe jest stosowanie rekawic ochronnych. 6] Mozna uzywaé w temperaturze do
250°C / 480°F. 7) Czyszczenie: nie uzywaé metalowych przyboréw, ostrych lub szorstkich
narzedzi, kidre mogq ostabi¢ i zarysowaé szklang pokrywe. 8) Z odpowietrznikiem parowym:
podczas uzytkowania zwréci¢ uwage na ustawienie otworu cigglego odpowietrzania, aby unikngé
poparzen. Zaleca sie umieszczenie ofworu po stronie przeciwnej w stosunku do sfrony robocze.

Anvéndning och underhall: vid forsia anvéndningstilliélle ska man avagsna allt
frpackningsmaterial och alla efiketter, rengéra produkten med vatten och diskmedel, koka upp lite
vatten, torka noggrant och sméria med matolja eller matfett. Man behéver inte anvénda olja eller fett
vid filagning i aluminiumprodukter med icke-héftande beléggning; anvénd inte oljespray eftersom de
kan lamna rester som aventyrar produkiens icke-hdftande férméga; anvénd en varmekalla vars storlek
&r anpassad fér produktens botten; cenfrera produkien pé vérmekallan. En mindre laga &r allid
tilrscklig. L&t inte fet mat bréinna fast och férkolna. Fér att frhindra permanenta skador pé den icke-
haftande belaggningen fér man aldrig anvéinda vassa metallredskap och inte skéra maten medan den
ar kvar i karlet. Anvand keksredskap av trd, plast eller silikon. Férvara produkien pé lampligt séit fér att
bevara den icke-haftande belaggningen i gott skick. Fére anvandning, férsékra dig om att handtaget
&r ordentligt étdraget. Det kan lossa lite med tiden, och ska darfér regelbundet kontrolleras och
eventuellt spénnas. Produkten kan anvéndas i ugn, vid temperaturer upp il 250°C/480F°. P& grund
av handtagen i stél méste grytvantar alltid anvéndas. Rengéring: Att anvéinda diskmaskinen med
avhardat vatten kan péskynda korrosion/erosion av aluminiumkomponenter som saknar belaggning.
Virekommenderar att diska produkien fér hand med ett flytande diskmedel och en svamp; vid diskning
i diskmaskin rekommenderar vi att anvénda mida rengéringsmedel och  ekonomiska
rengéringsprogram vid lag temperatur; diskning i diskmaskin fréindrar inte produktens funktion men
kan paverka dess originalférg; anvéind aldrig slipande produkter eller metallsvampar och inte heller
rengdringsmedel i pulverform eller medel fér ugnsrengéring for att rengéra produkien. Effer diskning
bér ytan smérjas in med lite olja. Anvandning av olja eller feti kan i kombination med de hoga
temperaturerna orsaka synliga fldckar, framfer allt pa ljusa belaggningar. Observera: sverhetia
aldrig en tom produkt. Lémna aldrig tilagningen utan uppsyn, lt inte véitska frén maten forangas. Hall
produkten utom réckhdll fér bam nér den &r varm. L&t produkten kylas av innan rengéring. Anvénd
allid grytlappar eller grytvantar fér att garantera en saker hantering av produkten. Om en stekpanna
med icke-héfiande beléggning éverhetias rekommenderar vi att den aviagsnas frén vérmekdllan och
aft rummet védras. Nér man anvéinder kastruller och stekpannor pé glaskeramikhallar (med indukfion
som har vérmeelement med elektricitet eller halogen) undvika att dra dem &ver sjslva plattorna
eftersom rester av smuts kan lémna repor pa sjglva ytorna; innan ftillagningen inleds konfrollera aft
produkens botten och glaskeramikhéllen ér rena. Om produkien anvénds fér fritering, ska du innan du
fyller den med olja férsékra dig om att produkten ér kall, pa avsténd frén vatienkéllor och forr. Nar du
fyller pé olja, lémna minst 5 cm/2 fum frén pannans svre kant for att sakersidlla att det finns fillrckligt
med plats nér maten lagts i. Anvéind inte redskap i plast: en del plastmaterial tenderar att smalta i varm

olia. Lat inte vatien komma i kontaki med varm olja, anvénd inte vatien fér att kyla ner en produkt som
nyss anvéints for at fritera, rengér aldrig apparaten medan maten friteras. | fall av brand som orsakats
av olja, anvénd aldrig vatten fér att slécka. At anvéinda vatten kan leda till att den flammande oljan
sprids ytterligare. De bésta metodema fér att sléicka en eventuell brand ér att anvéinda brandsléckare
eller tcka éver produkien med eft lock. Fér anvéndning pé induktionshéll: vérm aldrig en tom
produki, eftersom uppvarmningen kan ske mycket snabbt vilket i sin tur kan skada den icke-héftande
belaggningen. Varie géng produkien anvénds efter en rengéring férsskra aft botten ér forr pa utsidan
Bottens speciella utformning innebér némligen att produkten kan hélla kvar vattendroppar, vilka frigérs
i form av anga under uppvarmning. Detta fenomen utgér dock inte négon risk for att anvéinda siéhva
produkien. Garanti: produkiens garanti téicker fabrikationsfel. Produkigarantin begransas ill 5 ér med
start frén inképsdatum. Garanfin géller endast om produkien anvénds fér hushallsbruk och i enlighet
med anvéndnings- och underhéllsanvisningama. Garantin géller déremot inte vid felaklig anvéindning
av produkten, f6r skador som orsakats av att bruksanvisningarnainte har f8ljts eller om produkten utsétts
for stotar eller om man tappar den i golvet. Skador som orsakas av oaktsamhet, felaktig anvéndning
eller anvéndning fér professionellt bruk kommer inte aft bedémas som underhélls- eller materialfel
Uppkomst av flackar, att produkten blir matt eller brunférgad samt repor i belaggningen utvandigt eller
invaindning utgér inte giliga skal for reklamation. Repor éventyrar inte anvéndning av produkten,
framfor allt inte ur sakerhetssynpunkt. Garantin géller frén och med inképsdatum vilket ska kunna
bevisas med bifogat kvitto. Glaslock: 1) Nér man Iyfter locket ska man se till att skydda sig mot
eventuell utsitsmmande dnga eller ofjesiénk som uppstar pé grund av att det droppat kondens fréin
lockets kant. 2) Stetar kan skada glaset och leda fill aft det spricker under fillagning. Anvéind och
férvara pa lampligt och genomténkt séitt. 3) Undvik forcerad avkylning med kalltvatten. 4) Sprickor och
repor: anvénd inte glaslock med sprickor eller repor. Om locket uppvisar sadana defekier kan det
pltsligt g& sénder under anvéindning. Kontakta kundservice for att byta ut locket i sadana fall. 5) P&
grund av metallknoppen méste grytvantar anvéndas. 6] Kan anvéndas vid temperaturer upp fill 250°
C / 480°F. 7) Rengsring: anvéind aldrig redskap av metall och inte heller spetsiga eller slipande
verklyg som kan skada eller repa glaset. 8) Med éngutslapp: for att undvika skallskador observera
noga under anvéndning var hélet fér utslépp av énga ér placerat. Vi rekommenderar att placera halet
pd motsatta sidan om sidan fér mandvrering

Brug og vedligeholdelse: Ved forsie brug skal du fieme alle emballagematerialer og
efiketter, vaske redskabet med saebevand, koge lidt vand, terre det og smere det med olie eller
spisefedt. Det er ikke nedvendigt at bruger olie eller madlavningsfedt med genstande i aluminium med
slip-letbeklzedning; brug ikke oliespray, da de kan danne aflejinger, der sendrbrug en varmekilde
med egnet starrelse fil redskabets bund;er redskabets slip-lefevne; saet redskabet midt pa varmekilden,
det er aliid filsiraekkeligt med en moderat flamme. Braend aldrig fedtholdige fedevarer pé. Brug ikke
skarpe metalredskaber, og skeer ikke fadevarer inde i redskabet for at undgd, at slip-leflaget
beskadiges uopretteligt. Brug kekkenredskaber i trae, plasfik eller silikone; stabl redskabet forsigtigt for
atbevare slip-letbeklzedningen. Serg for at héndiaget er strammet for brug, det kan lesne sig ved brug,
konfrollér det regelmaessigt og spaend dem eventuelt. Produktet kan bruges i ovn op il 250 °C/480
°F. Da der er fale om siélhandiag, er brug af handsker aliid obligatorisk. Rengering: Brug af en
opvaskemaskine med bledgjort vand kan fremskynde korrosions-/erosionsprocessen for de ikke-
belagte aluminiumsdele. Vi anbefaler at vaske redskabet i handen med flydende vaskemiddel og en
svamp; | filfeelde of vask i opvaskemaskinen foreslér vi, at du bruger ikke-aggressive vaskemidler og
spareprogrammer ved lav temperatur; brugen af opvaskemaskine aendrer ikke redskabets ydelse,
men kan aendre dets oprindelige farve; brug aldrig sibemidler og metalsvampe, pulverprodukier eller
produkier il rengering af ovn til rengaring. Efter vask anbefaler vi at smere overfladen med lidt olie.
Brug af olier eller fed i kombination med virkningen af haje temperaturer kan forérsage synlige pleter,
iszer pd lyse beleegninger Advarsel: overophed aldrig et fomt redskab. Efterlad aldrig madlavning
uden opsyn, lad ikke fedevarens vaeske fordampe. Opbevar det varme redskab utilgaengeligt for
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bern. Lad redskabet afkale for rengeringen. Brug of beskyttelse anbefales altid for at sikre sikker
handtering af redskabet. | filfeelde af overophedning of en slip-lefpande, anbefdler vi at fierne
redskabet fra varmekilden og udlufie lokalet. Nar du bruger kekkenredskaber pé glaskeramiske plader
(indukfions-, elekiriske modstands eller halogenplader] skal du undgé, af de traekkes over selve
plademe, da snavsrester kan efterlade ridser p& plademes overflade; inden du begynder madlavning
skal du serge for, at bunden of redskabet og glaskeramikoverfladen er rene. Nér du bruger et redskab
til riturestegning, skal du, fer du fylder det med olie, serge for, at det er koldt, vaek fra vandkilder og tert
Fyld med olie s& der er mindst 5 cm fil pandens everste kant for at sikre filsiraekkelig plads efter
fodevaren nedsaenkes i olien. Brug ikke redskaber i plasiik: nogle plastikmaterialer kan let smelte i varm
olie. Lad ikke vand komme i kontakt med varm olie, brug kke vand il at afkele redskabet, der lige er
brugtil friturestegning, renger ikke apparatet, mens maden steger. | ilfeelde af en oliebrand, brug aldrig
vand fil at slukke ilden. Brug af vand kan medfere yderligere spredning af den flammende olie. Brug af
enildslukker eller fildaekning of redskabet med et metallag er de bedste metoder il at slukke en eventuel
brand. Til brug pé induktionskogeplader: Forvarm aldrig ef tomt redskab da opvarmningen kan
vaere meget hurfig og beskadige slip-lefbelaegningen. Hver gang kekkenredskabet bruges efter vask,
skal du sikre dig, at den udvendige bund er ter. Bundens szerlige konformation betyder, at arfiklen kan
tibageholde vanddréber, der frigeres i form af damp under opvarmningsfasen. Dette feenomen udger
imidlertid ikke en fare ved brugen af selve redskabet. Garanti: Produktet er garanteret for defekter, der
kan henferes til fremstillingsfeil. Produkigarantien er begraenset fil 5 ér fra kebsdatoen. Garantien er kun
gyldig, hvis produktet bruges fil husholdningsbrug og i overensstemmelse med vejledningen fil brug og
vedligeholdelse. Garantien geelder ikke for ikke-kompatibel brug af artiklen, for skader p& grund aof
manglende overholdelse af brugsanvisningen, eller hvis produktet har féet sted eller er tabt. Mangler
forérsaget of uagtsomhed, forkert brug og professionel brug betrages ikke som vedligeholdelses- eller
materielle defekier. Opsiden of pletier, mattering, misfarvning, ridser i den indvendige eller udvendige
belsegning udger ikke en grund fil klage. Tilstedevaerelsen af ridser forringer ikke brugen af arfiklen, isser
med hensyn fil sikkerheden ved brug. Garantien er gyldig fra kebsdatoen, der bevises med kvitteringen,
der skal vedleegges. Glaslag: 1) Laft laget pa en made sé du ikke udsaettes for dompudledning eller
oliesprejt p& grund af kondens, der laber ned fra lagets overflade. 2] Glasset kan ved siad blive
beskadiget, hvilket normalt viser sig ved, at det gér i stykker under tilberedningen. Brug og opbevar det
forsigtigt. 3) Undgéd tvungen keling med koldt vand. 4) Revner og ridser: Brug ikke glasldg med revner
eller ridser. Hvis laget har sadanne defekier, kan det spontant gé i stykker under brug. Kontak
kundeservice for udskifining, hvis en sadan situation opstar. 5) Da der er tale om et metalhdndtag, er
brug aof beskyttelseshandsker obligatorisk. 6] Kan bruges op fil 250 °C / 480 °F. 7) Rengering: brug
aldrig metalredskaber, skarpe eller slibende redskaber, der kan beskadige og ridse glaslaget. 8) Ved
dampventilation: under brug skal du vaere opmaerksom pé placeringen of dampventilationshullet for at
undga forbraendinger. Det anbefales af placere hullet p& den modsatte side fra befjeningssiden.

Kaytts ja kunnossapito: ensimmdisen kéyton yhteydessa, poista kaikki pakkausmateriaalit
ja efikefit, pese keitioastia saippuavedelld, kiehauta sing pieni médr vettd, kuivaa ja rasvaa se élylla
tai elintarvikekéytiosn tarkoitetulla rasvalla Oljyjen ja rasvojen kéytts ei ole tarpeen tarttumatiomalla
pinnalla varustettujen alumiinituotteiden kanssa.Ala kéyta sliyé suihkemuodossa, sillé se voi saada
aikaan jg&mid, jotka vaikutiavat keittoastion tarttumatiomuuteen. Kayta lammanlahdetts, jonka koko
sopii keiftoastian pohjaan. Keskitts keittoasfia lamménlshteen padlle, keskivoimakas liekki on aina
riittva. Ala koskaan polta rasvaisia ruokia. Ala kéytd leikkaavia metallisia keittisvalineits slaka leikkaa
ruokaa keittoastian sislla estéicksesi tarttumatioman pinnan vahingoittumista: korjauskelvotiomaksi.
Kéytes puusta, muovista tai silikonista valmistetivja keittisvalineits. Sdilyta keittoastiaa huolellisesti
saadaksesi sen tarftumatioman pinnan pysyméén ehjéng. Varmista, eftéi nuppi on fiukalla ennen
kayttoa. Se voi loystya kéyton aikana. Tarkista se saannsllisesti ja kiristd tarvittaessa. Tuotetta voidaan
kayttaa vunissa 250 °C/480F° asfi. Koska paikalla on tergskahvoja, kasineiden kayttd on aina
pakollista.  Puhdistus: ~ Astianpesukoneen  kayttd  pehmennetylls  vedelld  voi  nopeuttaa

pinnoittamattomien alumiiniosien ruostumista,/kulumista. Suositellaan késinpesua kaytitien nestemiste
pesuainetta ja pesusientd. Jos keittoastia pestdan astianpesukoneessa, on suositeltavaa kéytad ei-
aggressilvisia pesuaineita, eco-ohjelmia ja alhaista lémpétilaa. Astianpesukoneen kaytié ei muvia
keittoastian suorituskykyd, mutta voi muuttaa sen alkuperdistés vérici. Al koskaan kéytd puhdistuksessa
hankaavia tuotteita &lske metallisienis, jauhepesuaineita tai uunin  puhdistukseen  tarkoiteftuja
pesuaineita. Pesun jalkeen on suositeltavaa rasvata pinta pienella madralla sliya. Oliyien tai rasvojen
kéiytts yhdistettyna: korkeisiin lampatiloihin voi saada aikaan nékyvia laikkia, ennen kaikkea vaaleisiin
pinnoituksiin. Varoitus: &l& koskaan ylikuumenna keittoastiaa tyhjéing. Alé koskaan jéitd kypsennettévéa
ruokaa ilman valvontaa, &léka anna ruoan nesteiden haihtua. Pidé kuuma keittoastia poissa lasten
ulotiuvilia. Anna keitioasfian @chtyé ennen sen puhdistamista. On aina suositeliavaa kéyttéa
suojavalineitd keitioastian turvallisen kéisittelyn takaamiseksi. Jos tarttumaton paistinpannu ylikuumenee,
siirrd se pois lammonléhteests ja tuuleta alue. Kun keittoastioita kaytetéan lasikeraamisilla pinnoilla
(induktiotasot séhks- tai halogeenivastuksilla), &lé liv'uta niita levyills, sills likajgamat voivat saada
aikaan naarmuja niiden pinnalle. Ennen kypsennyksen aloittamista varmista, efté keitioastian pohja ja
lasikeraaminen pinta ovat puhtaita. Kun keittoastiaa kayteiaan friteerauksessa, ennen sen taytiémisia
&liylla varmista, eftéi se on kylmé, loitolla vedenlahteistd ja kuiva. Tayta sliyllé ja jéits vehintéan 5 cm /
2 tyumaa paistinpannun yldreunasta riitiévan filan takaamiseksi ruoan upotuksen jélkeen. Ala kéyte
muovisia keitfidvalineitd: jotkut muovimateriaalit voivat sulaa helposti kuumaan &liyyn. Alé anna veden
padsta koskefuksiin kuuman 6liyn kanssa, @léka kayta vetia friteerauksessa kéytetyn keitioastion
jaahdytiamiseen, ala puhdista keittotasoa friteerauksen aikana. Jos syttyy sljysté johtuva tulipalo, élé
koskaan kéyta vefid tulen sammutiamiseen. Veden kéytts voi levittaa palavaa sljyé entista enemméin
Palosammuttimen  kéyttd tai keitoastian  peittéminen merolhkonneHo ovol porhoor memete\mol
mahdollisen  fulipalon  sammuttamiseksi. Tarkoitettu  induktiok ytettavaksi: dla
koskaan esikuumenna keitioastiaa tyhjéng, sillé kuumeneminen voi tapahtua nopeasti ja vahingoitiaa
tarffumatonia pintaa. Joka kerta kun keitioastiaa kéytetéién pesun jélkeen varmisia, efié pohjan
ulkopinta on kuiva. Pohjan erityisen muodon vuoksi siihen voi jaiéidé vesipisaroita, jotka vapautuvat
vesihdyryng kuumennusvaiheessa. Kyseinen ilmié ei kuitenkaan ole vaaraksi keitoastian kéaytelle.
Takuu: tuotieelle annetaan valmistusvirheité koskeva takuu. Tuotteelle anneiaan 5 vuoden takuu sen
hankinfapdivamadrasia alkaen. Takuu on voimassa vain, jos tuotetia kaytetdan kofitalouskéayidssa ja
kéytts- ja kunnossapito-ohjeiden mukaisesti. Takuu ei ole voimassa, mikéli tuotetia on kéytetty védrin,
kayttoohjeita ei ole noudatettu fai jos tuotieeseen on kohdistunut iskuja tai se on pudonnut
Huolimattomuudesta, vadrasta kaytosts ja ammatillisesta kaytosta syntyneité vikoja ei pideta
kunnossapitoa tai materiaaleja koskevina vikoina. Valitukseen ei ole syytd, jos laikkis, himmentymia,
tummumista fai naarmuja sisé- tai ulkopintaan on syntynyt. Naarmujen esiintyminen ei vaaranna tuotteen
kayttda  ennen  kaikkea  kéytisturvallisuuden  kannalta.  Takuu  on voimassa  tuofteen
hankintapdivamadrasia alkaen, joka voidaan todistaa litteend annetun kuitin perusteella. Lasikansi: 1)
Nosta kantta siten, etiet altistu mahdolliselle ulostulevalle hayrylle tai sliyroiskeille, jotka johtuvat kannen
pinnalta putoavasta kondenssista. 2) Lasi voi vahingoitiua sihen kohdistuvista iskuista ja mennd rikki
kypsennyksen aikana. Toimi aérimmaisen varovaisesti sen kéytén ja sdilytyksen aikana. 3] Valta
pakotetiua jaéhdytiamist kylmdlla vedelld. 4) Sarét ja naarmut: élé kéyta lasikansia, jos niissd esiintyy
sdrdja fai naarmuja. Jos kannessa esiintyy kyseisié vikoja, se voi rikkoutua itsestédn sen kéyten aikana
Ola yhteys asiakaspalveluun sen vaihtoa varten, mikali kyseinen tapaus esiintyy. 5) Koska siing on
metallinuppi, suojakasineiden kéytts on pakollista. 6] Kéytts on mahdollista 250 °C / 480°F asti. 7)
Puhdistus: &l koskaan kayta metallisia keittiovalineits, teroitetiuja tai hankaavia vélineitd, jotka voivat
heikentéd jo naarmutiaa lasikantia. 8) Heyryn ulostuloaukko: kéytén aikana kiinnita huomio héyryn
jatkuvan ulostuloaukon asemointiin palovammojen syntymisen véltigmiseksi. On suositeliavaa sijoitiaa
aukko késsittelypuoleen néhden vastakkaiselle puolelle.

Bruk og vedlikehold: Ved farste bruk fiern all emballasie og efiketter, vask utstyret med
s&pevann, la litt vann koke, ferk det og smer inn med matolie eller matfett. Du trenger ikke bruke olie

eller fett ved steking med aluminiumsprodukier med non-sfick belegg.lkke bruk oljespray da de kan
efferlate resfer som kan skade produkiets non-sfick funksjon: Bruk en varmekilde med storrelse som
passer til produkiets bunn. Sentrer produktet p& varmekilden; det er alltid filstrekkelig med en moderat
flamme. Ikke | fett og matrester forkulles. Bruk aldri skarpe metallredskap eller skjzer i maten mens den
befinner seg i produkiet for & forhindre permanente skader pé non-stick belegget. Bruk kjgkkenredskaper
i tre, plast eller silikon; oppbevar produktet rikiig for & ta vare p& non-sfick belegget. Forsikre deg om at
knotten er skikkelig strammet far bruk. Den kan bli lesere med tiden, og derfor ber du regelmessig siekke
og muligens stramme den. Produktet kan brukes i stekeovn med temperaturer inntil 250 °C/480 F°. P&
grunn av stélhandiakene er det pabudt & bruke grytekluter. Rengjering: Bruk av oppvaskmaskinen med
blatgjort vann kan medfere raskere prosess for korrosjon/erosjon av deler i aluminium som ikke er
dekket. Vi anbefaler at produktet vaskes for hénd med flytende vaskemiddel og en svamp. Ved vask i
oppvaskmaskin anbefaler vi at det brukes et mildi vaskemiddel og ekoprogram ved lav temperatur. Vask
i oppvaskmaskin endrer ikke produktets funksion men kan pavirke den originale fargen. Bruk aldri
skureprodukier eller metallsvamper, rengjeringsmidler i pulverform eller midler for rengjering av
stekeovner for & rengjere produktet. Vi anbefaler at du smarer overflaten med litt olie efter vask. Bruk av
olie eller feti, i kombinasjon med heye temperaturer, kan forérsake synlige flekker, spesielt pé lyse
belegg. Veer oppmerksom: overopphet aldri ef tomt produkt. La aldri matlagingen vaere uten filsyn.
Ikke la matens vaeske fordampe. Hold produkiet ufilgjengelig for barn nar det er varmt. La produktet
avkjeles for rengjering. Man ber allid bruke grytekluter for & garantere en sikker handrering av
produktet. Dersom en stekepanne med non-stick belegg overopphetes, anbefaler vi at produktet fiernes
fra varmekilden og af rommet ventileres. Ved bruk av kokekar pé glasskeramiske platetopper (induksjon,
elekirisk eller halogen), unngé & trekke karene over selve platene da smussrester kan etterlate riper p&
selve overflatene. For du starter stekingen, mé du forsikre deg om at produktets bunn og platetoppen er
rene. Hvis produkiet skal brukes fil frityrkoking, mé du ferst forsikre deg om at at produkiet er kaldt, pa
avstand fra vannkilder og at det er tert. Fyll pé& olje ved @ la det vaere minst 5 cm / 2 tommer fra pannens
ovre kant, for & garantere at det er tilstrekkelig med plass nér maten legges . lkke bruk redskaper i plasf;
noen plastredskaper kan smelte i den varme oljen. ke la vann komme i kontakt med den varme oljen,
og ikke bruk olie for & kigle ned redskapet som ble brukt il frityrkokingen. ke rengjer apparatet mens
frityrkokingen pagér. | filfelle brann som oppstér pé grunn av olje, skal man aldri bruke vann fil & slokke
brann. Bruk avvann kan fere fil at den brennende oljen spres enda mer. Bruk av et brannslokkingsapparat
eller tildekking av pannen med et metallokk er den beste metoden for & slokke en eveniuvell brann. For
bruk pé& induksjonstopp: Man mé aldri forhdndsvarme et tomt produkt, da oppvarmingen kan skje
veldig raskt og skade non-stick belegget. Hver gang produktet brukes etter en rengjering ma du forsikre
deg om atbunnen ertarr pa utsiden. Bunnens spesielle utforming innebaerer at produktet kan holde igjen
vanndréper som frigjeres som damp under oppvarming. Dette fenomenet uigjer imidlertid ikke noen
risiko for bruk av selve produkiet. Garanti: Produkiet har garanii som dekker defekier som kan filskrives
produksjonsfeil. Produkigarantien er begrenset il 5 ér fra kjgpsdatoen. Garantien er kun gyldig dersom
produkfet brukes i hjem og i samsvar med instruksionene for bruk og vedlikehold. Garantien gjelder
imidlertid ikke ved feil bruk av produktet, for skader forarsaket av at bruksanvisningen ikke har blitt fulgt,
hvis produktet blir utsatt for stet, eller hvis det faller pa gulvet. Skader forérsaket av uakisomhe, feil bruk
og profesjonell bruk vil ikke bli ansett som vedlikeholds- eller materielle skader. Flekker, matthet,
brunfarge, riper p& det infere eller eksterne belegget uigjer ikke gyldig klagegrunnlag. Riper er ikke
skadelig for produktet, spesielt nar det gjelder sikker bruk. Garantien gjelder fra kigpsdato som m&
kunne bevises med en vedlagt kvittering. Glasslokk: 1) Nér du lafter lokket ma du passe deg for
eventuell damp eller oliesprut som kan oppsta pa& grunn av dryppende kondens fra lokkets kant. 2)
Glasset kan ta skade hvis det utsettes for siaf, noe som kan fere til at det sprekker under stekeprosessen
Bruk og oppbevaring mé uffares pd hensikismessig mate. 3) Unngd tvungen kjeling med kaldt vann. 4]
) Sprekker og riper: ikke bruk glasslokk som har sprekker eller riper. Hvis lokket har disse skadene kan
det plutselig ga i stykker under bruk. Kontakt kundeservice for utskifining dersom dette oppstar. 5) P&
grunn av metallknotten er det pabudt & bruke grytekluter. 6) Kan brukes med temperaturer innfil 250°

C/480 °F. 7) Rengjering: lkke bruk metallredskaper, eller spisse eller slipende gjenstander som kan
skade eller ripe opp glasslokket. 8) Med damputslipp: Under bruk mé du kontrollere hvor damputslippet
er for & unngd forbrenningsskader. Vi anbefaler at du plasserer dpningen p& motsatt side av den du
mangvrerer.
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Uso e manutenzione: al primo ufilizzo rimuovere tuti i materiali d'imballaggio e le
efichette, lavare |'utensile con acqua saponata, far bollire po” di acqua, asciugarlo e ungerlo con olio
o grasso alimentare. Non & necessario ufilizzare oli o grassi per cucinare con articoli in alluminio
antiaderente; non utilizzare oli spray in quanto possono creare residui che alterano le prestazioni di
antioderenza dell'utensile; ufilizzare una fonte di calore di dimensioni che si adatiano a quelle del
fondo dell'utensile; centrare I'utensile sulla fonte di calore, & sempre sufficiente una fiamma moderata.
Non carbonizzare mai cibi grassi. Non usare utensili metallici taglienti e non tagliare il cibo all'interno
dell'vtensile per evitare di danneggiare inimediabilmente lo strato antiaderente. Utilizzare utensili da
cucina in legno, plastica o silicone; sfivare 'utensile con aftenzione per preservare il rivesfimento
antiaderente. Assicurarsi che il pomolo sia fissato prima dell'uso, potrebbe allentarsi con |'ufilizzo,
controllarlo periodicamente ed eventualmente prowvedere al loro fissaggio. Il prodotto pud essere
utilizzato in fomo fino a 250°C/480F°. Data la presenza di manigliame in acciaio & sempre
obbligatorio I'ufilizzo dei guanti. Pulizia: L'ufilizzo della lavastoviglie con acqua addolcita potrebbe
accelerare il processo di corrosione,/erosione delle parti in alluminio non rivestite. Si consiglia di
lavare a mano ufilizzando defergente liquido con I'ausilio di una spugna; in caso di lavaggio in
lavastoviglie suggeriamo di utilizzare detergenti non aggressivi e cicli economici e a bassa
temperatura; 'impiego della lavastoviglie non dltera le presiazioni dell'vtensile ma potrebbe alierarne
il colore originale; per la pulizia non utilizzare mai prodotii abrasivi e spugne metalliche, prodotti in
polvere o per la pulizia del forno. Dopo il lavaggio suggeriamo di ungere la superficie con un po’ di
olio. L'uso di oli o grassi, in combinazione con |'azione delle elevate temperature, pud provocare la
comparsa di macchie visibili sopratiutio nei rivestimenti chiari. Attenzione: non surriscaldare mai a
vuoto 'utensile. Noon lasciare mai la cotfura senza sorveglianza, non fare evaporare i liquidi del cibo
Tenere fuori dalla portata dei bambini I'viensile caldo. Lasciare raffreddare I'utensile prima di pulirlo. &
sempre raccomandabile |'utilizzo di protezioni per garantire una manipolazione sicura dell'utensile. In
caso di surriscaldamento di una padella antiaderente, suggeriamo di rimuovere |'utensile dalla fonte
di calore e ventilare I'area. Quando si ufilizzano utensili da cottura su piasire vetroceramiche [a
induzione a resistenza eletirica o alogene), evitare di farli scivolare sulle piasire stesse in quanto residui
di sporco potrebbero lasciare dei graffi sulla superficie delle piastre stesse; prima di cominciare la
coftura, accertarsi che la base dell'utensile e la superficie vefroceramica siano pulite Quando si
utilizza un utensile per friggere prima di riempirlo con olio assicurarsi che questo sia freddo, lonfano da
fonti d'acqua e asciutio. Riempire con olio lasciando almeno 5 cm/2 pollici dal bordo superiore della
padella per garantire sufficiente spazio in seguito allimmersione del cibo. Non usare utensili di
plastica: alcuni materiali plastici possono facilmente sciogliersi nell'clio caldo. Non lasciare che
I'acqua entri a contatio con I'olio caldo, non usare |'acqua per raffreddare |'vtensile appena utilizzato
per la frittura, non pulire |'apparecchio mentre il cibo sta friggendo. In caso di incendio dovuto a olio,
non usare mai acqua per spegnere il fuoco. L'uso di acqua pud causare un'ulteriore diffusione
dell'olio fiammeggiante. L'viilizzo di un esfiniore o la copertura dell'utensile con un coperchio in
meiallo sono i metodi miglior per spegnere un eveniuale incendio. Per utilizzo su piani a induzione:
non effettuare mai il preriscaldamento a vuoto dell'utensile in quanto il riscaldamento potrebbe essere
molto veloce e danneggiare il rivestimento antiaderente. Ogni volta che si utilizza I'utensile da cottura
dopo il lavaggio, accertarsi che il fondo esterno sia asciuto. La particolare conformazione del fondo
fa si che I'arficolo possa trattenere goccioline di acqua che si liberano sottoforma di vapore durante
la fase di riscaldamento. Tale fenomeno non cosfitiisce comunque un pericolo per I'utilizzo
dell'utensile stesso. Garanzia: il prodotto & garantito per quanto concerne i difetti riconducibili a vizi
di fabbricazione. La garanzia sul prodotto & limitata a 5 anni dalla data di acquisto. La garanzia &
valida soltanto se il prodotio viene utilizzato per uso domestico e in conformités con le istruzioni d'uso
e di manutenzione. La garanzia non vale per un ufilizzo non conforme dell‘articolo, per danni dovufi
all'inosservanza delle istruzioni per I'uso o se il prodotto subisce colpi o cadute. | difefti causati da
negligenza, errato utilizzo e uso professionale non saranno considerati difeti di manutenzione o

materiali. Non cosfituisce ragione di reclamo I'insorgenza di macchie, opacizzazioni, imbrunimenti,
graffi del rivesiimento inferno o esterno. La presenza di graffi non compromette I'ufilizzo dell'articolo in
particolare softo |'aspetio della sicurezza d'uso. La garanzia vale a partire dalla data di acquisto
provata affraverso lo scontrino da allegare. Coperchio vetro: 1) Sollevare il coperchio in modo da
non esporsi ad eventuali fuoriuscite di vapore o schizzi d'clio dovuti alla caduta di condensa dalla
superficie del coperchio. 2] Il veiro negli urli pud subire danni che si manifestano normalmente
rompendosi durante la cottura. L'uso e lo stivaggio devono essere particolarmente attenti. 3) Evitare il
raffreddamento forzato con acqua fredda. 4) Fessurazioni e graffi: non ufilizzare coperchi di vetro con
fessurazioni o graffi. Se il coperchio presenta fali difefti pud rompersi spontaneamente durante il suo
ufilizzo. Contattare il servizio clienti per sostituzione qualora si verifichi tale eventualite. 5) Data la
presenza di pomolo mefallico & obbligatorio I'vso di guanti protettivi. &) E possibile ['ufilizzo fino a
250° C / 480°F.7) Pulizia: non utilizzare mai utensili metallici, strumenti offilati o abrasivi che possono
indebolire e graffiare il coperchio di vetro. 8) Con sfiato vapore: durante ['vfilizzo prestare attenzione
al posizionamento del foro di sfogo continuo del vapore per evitare scottature. Si consiglia di
posizionare il foro dalla parte opposta rispetio al lato di manovra.

Use and maintenance: when using for the first fime, remove all packaging and labels and
wash with soapy water. Boil some water in the cookware and then dry it. Grease with edible oil or fat.
Itis not necessary o use oils or fats for cooking when using non-stick aluminium cookware. Do not use
cooking oil sprays as they may leave residues that can alter the non-sfick properies of the pan. Use a
heat source that can be adjusted to the size of the bottom of the cookware. Centre the cookware on
the heat source. A medium flame is sufficient for all types of cooking. Do not allow fatty foods to burn.
Do not use sharp metal utensils and do not cut food inside the cookware to avoid causing permanent
damage to the non-stick layer. Use wooden, plastic or silicone kitchen utensils. Store the cookware
carefully in order o protect the non-stick coating. Make sure the knob is fight before use as it may work
loose over fime. Check periodically and secure if necessary. The product can be used in the oven up
1o 250°C/480F°. Itis fitted with steel handles. Oven gloves must therefore be wom when handling it
Cleaning: Using the dishwasher with softened water could speed up the corrosion / deterioration of
uncoated aluminium components. We recommend that you hand wash the cookware using a sponge
and liquid detergent. If you do use a dishwasher, we suggest that you do not use harsh defergents and
that you use eco low-temperature cycles. Using a dishwasher does not affect the performance of the
cookware, but it may alter its original colour. Do not use abrasive products, metal sponges, powders
or oven cleaning products. After washing, we recommend that you grease the surface with a small
amount of oil. The use of ails or fats, together with high temperatures, can cause visible stains fo appear,
especially on light-coloured coafings. Caution: never overheat the cookware when empty. Never
leave food that is being cooked unatiended. Do not allow food fo dry out completely. Keep hot
cookware out of the reach of children. Allow the cookware fo cool before cleaning. Always use oven
gloves when handling the cookware. If a non-stick pan becomes overheated, we recommend that
your remove it from the heat source and ventilate the room. When using the cookware on glass
ceramic hobs (resistance, induction or halogen), avoid sliding the cookware across the hobs as dirt
residues could scratch the surface of the hobs. Before starting to cook, make sure that the base of the
pan and the glass ceramic surface are clean. When using the cookware for frying, make sure that it is
cold and dry and not close to sources of water before pouring in the oil. Fill with oil leaving at least 5
cm / 2 inches from the upper edge of the pan fo allow sufficient space dffer the food has been added.
Do not use plasic utensils: some plastic materials can melt easily in hot oil. Do not allow water fo come
into contact with hot oil. Do not use water fo cool cookware that was used for frying. Do not clean the
appliance while food is being fried. If the oil catches fire, do not use water to extinguish it. Using water
can cause the flaming oil to spread further. The best way to put out the fire is to use an extinguisher or
a metal lid. For use with induction hobs: never preheat an empty pan as it may be heat up very
quickly and damage the non-stick coating. When using the cookware after washing, make sure that

the bottom outer surface is dry. The special shape of the botiom means that the cookware may retain
drops of water that are subsequently released in the form of steam when heated. This, however, does
not consfitute a hazard when using the cookware. Warranty: The product is guaranteed against
manufacturing defects. The product warranty is limited to 5 years from the date of purchase. The
warranty is valid only if the product is used for domestic purposes and in accordance with the use and
maintenance instructions. The warranty does not apply if the product is used incorrectly, if the
instructions for use are not followed or if the product is dropped or damaged by impact. Defects
caused by negligence, misuse or professional use will not be regarded as maintenance or material
defects. The appearance of stains, matting, browning or scratches on the inernal or external coating
does not constitute a valid reason. The presence of scratches does not affect the use of the product,
especially as regards safety of use. The warranty is valid from the date of purchase indicated on the
proof of purchase that should be aftached to any claim. Glass lid: 1) Be careful of hot sieam when
lifiing the lid and take care not to be splashed by hot water from condensation falling from the surface
of the lid. 2) If the glass has been subject to an impact shock, it may break during cooking. Take
particular care when using and storing glass lids. 3) Avoid rapid cooling using cold water. 4) Cracks
and scratches: do not use glass lids if they are cracked or scraiched. If the lid is cracked or scratched,
it may break suddenly during use. If necessary, contact customer service for a replacement. 5) The lid
is fited with a metal knob. Therefore oven gloves must be worn when handling it. 6] It can be used up
to 250° C / 480°F. 7) Cleaning: use metal, sharp or abrasive tools, which may scratch or damage
the glass lid. 8) Lid with a steam vent: be careful when positioning the lid so that the released steam
does not cause scalding. It is recommended to place the steam vent away from the side used for
handling the cookware.

Utilisation et entretien : lors de lo premiere ufilisation, refirez tous les matériaux
d'emballage et les éfiqueties, lavez |'ustensile avec de |'eau savonneuse, faites bouilir de I'eau,
séchez-le et graissez-le avec de I'huile ou de la graisse alimentaire. Il n’est pas nécessaire d'utiliser
des huiles ou des graisses pour cuisiner avec des articles en aluminium anti-adhérent ; n'ufilisez pas
d'huiles en spray car elles peuvent créer des résidus aliérant les performances anfi-adhérentes de
I'ustensile ; utilisez une source de chaleur dont les dimensions s'adaptent & celles du fond de
I'ustensile ; centrez I'ustensile sur la source de chaleur, une flamme moyenne suffit foujours. Ne
carbonisez jamais d'aliments gras. N'utilisez pas d'ustensiles métalliques franchants et ne coupez pas
les aliments & l'intérieur de |'ustensile pour éviter d'endommager irémédiablement la couche anti-
adhérente. Utlisez des ustensiles de cuisine en bois, en plastique ou en silicone ; rangez I'ustensile
soigneusement pour protéger le revétement anfi-adhérent. Assurez-vous que la poignée soit serrée
avant ['utiisation, celle-ci pourrait se desserrer en I'vtilisant, vérifiez-la périodiquement et serrez-la
éventuellement. Le produit peut étre utilisé dans le four jusqu'ar 250 °C / 480 °F. Compte tenu de la
présence de poignées en acier, |'ufilisation de gants est toujours obligatoire. Nettoyage : L'utilisation
du lave-vaisselle avec de I'eau adoucie pourrait accélérer le processus de corrosion/érosion des
parties en aluminium non revétues. Nous recommandons de laver & la main avec un détergent liquide
& l'aide d'une éponge ; en cas de lavage au lave-vaisselle, nous suggérons d'ufiliser des détergents
non agressifs et des cycles économiques et & basse température ; |'vfilisafion du lave-vaisselle n'altére
pas les performances de |'ustensile mais pourrait en aliérer sa couleur d'origine ; pour le netioyage,
n'utilisez jamais de produits abrasifs et d'éponges métalliques, de produits en poudre ou pour le
nettoyage du four. Aprés le lavage, nous suggérons de graisser la surface avec un peu d'huile.
L'utilisation d" huiles ou de graisses, en combinaison avec I'action des températures élevées, peut
provoquer |'apparition de taches visibles en particulier dans les revétements clairs. Attention : ne
surchauffez jamais I'ustensile & vide. Ne laissez jomais la cuisson sans surveillance, ne faites pas
évaporer les liquides des aliments. Gardez hors de la portée des enfants 'ustensile chaud. Laissez
refroidir I'ustensile avant de le netioyer. L'utilisation de protections est toujours recommandée pour
assurer une manipulation sire de |'ustensile. En cas de surchauffe d'une poéle anfi-adhérente, nous

suggérons de refirer |'ustensile de la source de chaleur et de ventiler la zone. Lors de I'ufilisation
d'usfensiles de cuisine sur des plaques en vitrocéramique (& induction, & résistance électrique ou
halogeéne), évitez de les faire glisser sur les plaques car des résidus de saletés pourraient laisser des
rayures sur la surface des plaques ; avant de commencer la cuisson, assurez-vous que la base de
I'ustensile et la surface en vitrocéramique soient propres. Lorsque vous utilisez un ustensile de friture,
avant de le remplir d'huile, assurez-vous que celui-ci soit froid, loin de sources d'eau ef sec.
Remplissez d'huile en laissant au moins 5 cm/2 pouces & partir du bord supérieur de la pogle pour
assurer un espace suffisant aprés I'immersion de la nourriture. N'utilisez pas d'ustensiles en plastique :
certains matériaux plastiques peuvent facilement se dissoudre dans I'huile chaude. Ne laissez pas
que |'eau entre en contact avec de |'huile chaude, n'utilisez pas d'eau pour refroidir I'ustensile venant
d'etre utilisé pour la friture, ne nettoyez pas I'appareil pendant la friture des aliments. En cas
d'incendie do & I'huile, n’utilisez jamais d'eau pour éteindre le feu. L'utilisation d'eau peut provoquer
une diffusion supplémentaire d’huile enflammée. L'vtilisation d'un exfincteur ou le recouvrement de
I'ustensile avec un couvercle en métal est la meilleure méthode pour éteindre un éventuel incendie
Pour 'utilisation sur plans & induction : ne préchauffez jomais |'ustensile & vide car le
réchauffement pourrait étre trés rapide et endommager le revétement anti-adhérent. Chaque fois que
vous utilisez |'ustensile de cuisine aprés le lavage, assurez-vous que le fond externe soit sec. La forme
particuligre du fond fait que I'arficle peut retenir des goutieleties d'eau qui sont libérées sous forme
de vapeur pendant la phase de réchauffement. Ce phénomene ne constitue cependant pas un
danger pour ['vtilisation de |'ustensile. Garantie : le produit est garanti contre les défauts imputables
& des défauts de fabrication. La garantie sur le produit est limitée & 5 ans & partir de la date d'achat.
La garantie n'est valable que si le produit est ufilisé & usage domestique et conformément aux
instructions d'ufilisation et d’entretien. La garantie ne s'applique pas & |'ufilisation non conforme de
I'article, pour des dommages dus au non-respect du mode d’emploi ou si le produit subit des chocs
ou des chutes. Les défauts causés par la négligence, |'utilisation erronée et |'utilisation professionnelle
ne seront pas considérés comme des défauts d'entrefien ou de matériaux. L'apparition de taches,
d'opacifications, de brunissements, de rayures du revétement inferne ou externe ne consfitue pas un
motif de réclamation. La présence de rayures ne compromet pas |'utilisation de I'article, notamment
en termes de sécurité d'ufilisation. La garantie est valable & partir de la date d'achat prouvée par le
ticket de caisse & joindre. Couvercle en verre : 1) Soulevez le couvercle de maniere & ne pas vous
exposer & d'éventuelles fuites de vapeur ou & des éclaboussures d'huile dues @& la condensation
tombant de la surface du couvercle. 2) Aprés des chocs, le verre peut subir des dommages qui se
manifestent normalement en se brisant lors de la cuisson. L'utilisation et le rangement doivent éire
particuligrement minutieux. 3) Evitez le refroidissement forcé avec de I'eau froide. 4) Fissures et
rayures : n'ufiisez pas de couvercles en verre avec des fissures ou des rayures. Si le couvercle
présente de tels défauts, il peut se briser spontanément lors de son utilisation. Contactez le service
client pour le remplacement si une telle éventualité se produit. 5) Compte tenu de la présence d'une
poignée métallique, I'vtilisation de ganis de protection est obligatoire. 6) L'utilisation est possible
jusqu'a 250 °C / 480 °F. 7) Netioyage : n'viilisez jamais d'ustensiles métalliques, d'instruments
tranchants ou abrasifs qui pourraient affaiblir et rayer le couvercle en verre. 8) Avec évent de vapeur

pendant ['utilisation, faites attention au positionnement du frou d'échappement continu de la vapeur
pour éviter des brolures. Il est conseillé de posifionner le trou du coté opposé au coté de manceuvre.

Bedienung und Wartung: Beim ersten Gebrauch dlle Verpackungsmaterialien und
Efiketten entfernen, das Utensil mit Seifenwasser reinigen, etwas Wasser darin zum Kochen bringen,
es dann abirocknen und mit Ol oder Lebensmittelfett einreiben. Es ist nicht erforderlich, bestimmte Ole
oder Fefte zum Kochen mit Arfikeln aus Aluminium mit Antihaftbeschichtung zu verwenden. Keine
Ol-Sprays verwenden, da diese Ricksténde hinterlassen konnten, die die Eigenschafien der
Anfihafibeschichiung des Utensils beeintréchiigen. Eine Warmequelle von geeigneter GroBe
verwenden, die zum Boden des Utensils passt. Das Utensil auf der Warmequelle zentrieren. Eine

mitlere Flamme ist stefs ausreichend. Fefte Speisen niemals verbrennen lassen. Keine scharfen
Metallutensilien verwenden und die Speisen niemals im Innemn des Utensils schneiden, um
unwiderrufliche Schaden an der Antihaftbeschichtung zu vermeiden. Kiichenhelfer aus Holz, Kunststoff
oder Silikon verwenden. Das Utensil sorgféliig aufbewahren, um die Antihaftbeschichtung zu erhalien.
Sicherstellen, dass die Knéufe vor der Verwendung gut fesigezogen sind, sie kénnten sich wéhrend
des Gebrauchs lockern. Die Knéufe regelmaBig iberprifen und ggf. festziehen. Das Produkt kann im
Backofen bis 250 °C/480 F° verwendet werden. Aufgrund des Stahlknaufs ist die Verwendung von
Schutzhandschuhen immer obligatorisch. Reinigung: Die Verwendung des Geschirrspiilers mit
enthdrtetem Wasser kann den Korrosions-/Erosionsprozess der nicht beschichtefen Aluminiumteile
beschleunigen. Es wird empfohlen, das Utensil unter Verwendung eines flissigen Splmittels mit einem
Schwamm per Hand zu spilen; Bei Verwendung einer Geschirrspilmaschine empfehlen wir, nicht
aggressive Spiilmittel und Sparprogramme mit niedriger Temperatur zu nutzen. Der Einsatz eines
Geschirrspilers beeintréichtigt die Leistungen des Utensils nicht, jedoch kénnte sich die urspringliche
Farbe verandern. Zur Reinigung niemals scheuernde Produkte und Metallschwamme, Reinigungspulver
oder Produkie zur Backofenreinigung verwenden. Nach der Reinigung empfehlen wir, die Oberfléche
mit etwas Ol einzureiben. Die Verwendung von Olen und Fetten in Kombination mit der Wirkung der
hohen Temperaturen kann das Aufireten von sichtbaren Flecken, vor allem auf hellen Beschichtungen,
zur Folge haben. Achtung: Das Utensil niemals leer erhitzen. Den Garvorgang niemals unbeaufsichtigt
lassen. Die Flssigkeiten der Speisen nicht verdunsten lassen. Das heiffe Utensil auBerhalb der
Reichweite von Kindern halten. Das Utensil vor der Reinigung abkihlen lassen. Es wird empfohlen, stets
Schutzvorrichtungen zu verwenden, um eine sichere Handhabung des Utensils zu gewdhrleisten. Bei
Uberhitzung einer Pfanne mit Antihaftbeschichtung empfehlen wir, das Utensil von der Weérmequelle zu
nehmen und den Bereich zu beliifren. Wenn Kochutensilien auf Glaskeramikplatten (Induktionskochfeld
mit Elekiro- oder Halogenwiderstand) verwendet werden, muss vermieden werden, diese auf den
Platten zu verschieben, da Schmutzriickstéinde Kratzer auf der Oberfldche der Platten hinterlassen
kénnten. Vor Beginn des Garvorgangs sicherstellen, dass die Unferseite des Utensils und die
Glaskeramikflache sauber sind. Wenn ein Utensil zum Fritfieren verwendet wird, muss vor dem Befillen
mit O\ sichergestellt werden, dass es kalt ist, sich weit ab von Weérmequellen befindet und trocken ist.
Mit Ol befilllen, dabei mindestens 5 cm / 2 Zoll zum oberen Pfannenrand lassen, um ausreichend
Platz zum Einlegen der Speisen zur Verfiigung zu haben. Kein Kochbesteck aus Kunstsioff verwenden:
einige Kunststoffmaterialien kannen im heifien Ol schmelzen. Kein Wasser mit dem heifien Ol in
Kontakt bringen, das soeben zum Fritieren verwendete Utensil nicht mit Wasser abkihlen, das Gerdit
nicht reinigen, wahrend die Speisen fritfiert werden. Bei einem Brand, der durch das Ol verursacht
wird, niemals Wasser zum Léschen des Feuers verwenden. Die Verwendung von Wasser kann eine
weitere Verbreitung des lodernden Ols zur Folge haben. Zum Léschen eines eventuellen Brands sollten
am besten ein Feuerldscher verwendet oder das Utensil mit einem Deckel abgedeckt werden. Fir die
Verwendung auf Induktionskochfeldern: Das Utensil niemals leer vorheizen, da es sich schnell
aufheizen und somit die Anfihaftbeschichtung beschédigt werden kénnte. Bei jedem Gebrauch des
Kochutensils muss nach dem Spilen sichergestellt werden, dass die AuBenflache des Bodens trocken
ist. Die besondere Beschaffenheit des Bodens kann bewirken, dass sich dort Wassertropfen festseizen,
die wéhrend der Vorheizphase in Form von Damp freigesetzt werden kannten. Dieses Phénomen stellt
jedoch keine Gefahr firr die Verwendung des Utensils selbst dar. Garantie: Das Produkt ist in Bezug
auf Defekte, die auf Herstellungsméngel zuriickzufihren sind, garantiert. Die Garantie des Produkts ist
auf 5 Jahre ab Kaufdatum beschrénkt. Die Garantie ist nur giltig, wenn das Produktim Haushaltsbereich
und in Ubereinstimmung mit den Bedienungs- und Wartungsanleitungen verwendet wird. Die Garantie
ist bei unsachgeméBer Verwendung des Ariikels, bei Schaden, die durch die Nichibeachtung der
Bedienungsanleitung verursacht werden, sowie in dem Fall, in dem das Produkt SteBe aufweist oder
heruntergefallen ist, unggltig. Die durch Fahrlgssigkeit, unsachgemafBe Verwendung und professionellen
Gebrauch verursachten Schéaden werden nicht als Wartungs- oder Materialdefekte angesehen
Beansiandungen kénnen bei Aufirefen von Flecken, matten Stellen, bréunlichen Verfarbungen,

Kratzemn auf der Innen- und AuBenseite nicht ethoben werden. Das Vorliegen von Kratzemn
beeintréichtigt die Verwendung des Artikels nicht, insbesondere was die Sicherheit bei der Verwendung
betrifft. Die Garantie ist ab Kaufdatum gillig, das mit beizufigendem Beleg nachzuweisen ist
Glasdeckel: 1) Den Deckel so anheben, dass man nicht eventuell ausiretendem Dampf oder
Olspritzern durch das Herabtropfen von Kondenswasser von der Deckeloberflache ausgesetzt ist. 2)
Das Glas kann bei StéPen Schaden erleiden, die sich normalerweise wahrend des Garvorgangs
durch Bruch desselben zeigen. Es wird eine sorgfdliige Verwendung und Versiauung empfohlen. 3)
Eine erzwungene Abkihlung durch kaltes Wasser ist zu vermeiden. 4) Risse und Kratzer: Keine
Glasdeckel verwenden, die Risse oder Kraizer aufweisen. Wenn der Deckel derartige Mangel
aufweist, kann er wéhrend seiner Verwendung plotzlich zerbrechen. Falls dies der Fall ist, muss fur den
Austausch der Kundendienst kontaktiert werden. 5) Aufgrund des Metallknaufs ist die Verwendung von
Schutzhandschuhen obligatorisch. 6] Die Verwendung bis 250 °C / 480 °F ist méglich. 7) Reinigung:
niemals Metallutensilien bzw. scharfe oder schevemde Gegensténde verwenden, die den
Glasdeckel zerbrechlich machen und zerkraizen kénnen. 8) Bei Dampfaustritt: Wehrend der
Verwendung ist auf die Positionierung der Offnung fir den durchgehenden Ablass von Dampf zu
achten, um Verbrennungen zu vermeiden. Es wird empfohlen, die Offnung an der Seite zu
positionieren, an der das Utensil nicht gehandhabt wird.

Gebruik en onderhoud: voor het eerste gebruik het verpakkingsmateriaal en de efiketten
verwiideren. Het keukengerei met zeepsop wassen, een befie water laten koken, afdrogen en
insmeren met olie of vet voor levensmiddelengebruik. Het is niet nodig om olie of vet te gebruiken om
te koken met aluminium keukengerei met anfiaanbaklaag. Geen oliespray gebruiken om te vermijden
dat resten achterbliven die de prestaties van de antiaanbaklaag van het keukengerei aantasten.
Gebruik een warmtebron die qua afmeting voor de bodem van het keukengerei geschikt is. Het
keukengerei in het midden op de warmiebron plaatsen. Middelhoog vuur is aliijd voldoende. Vet
voedsel nooit laten verbranden. Geen scherp metalen keukengerei gebruiken en niet in het voedsel
sniiden zolang dit zich nog in het keukengerei bevindi, om onherstelbare schade aan de
anfiaanbaklaag te vermiiden. Gebruik keukengerei van hout, kunststof of silicone. Berg het keukengerei
zorgwldig op om de antiaanbaklaag te beschermen. Controleer voor het gebruik of de knop stevig
is vasigedraaid. De knop kan tidens het gebruik losraken. Controleer de knop regelmatig en draai
deze eveniueel weer vast. Het product kan in de oven gebruiki worden tot 250°C/480°F. 5)
Wegens de aanwezigheid van de stalen handvatten is het gebruik ovenwanten of pannenlappen
altiid verplicht. Reiniging: Onbeklede delen van aluminium zouden sneller kunnen gaan roesten/
eroderen als de vaatwasser wordt gebruikt met verzacht water, We adviseren om het keukengerei met
de hand of te wassen met een spons en vioeibaar afwasmiddel; Maak voor het wassen in de
vaatwasser gebruik van niet-agressieve vaatwasmiddelen en economische cycli metlage temperatuur.
Het wassen in de vaaiwasser wijzigt de prestaties van het keukengerei niet maar kan de originele kleur
aantasten. Gebruik voor het afwassen nooit agressieve producten en metaalsponsjes, poeders of
ovenreinigers. We adviseren om het opperviak na het gebruik met een beefie olie in te smeren. Door
het gebruik van olie of vetin combinatie met hoge temperaturen kunnen viekken ontstaan die met name
op de lichie deklagen zichtbaar zin. Opgelet: het lege keukengerei nooit oververhitten. Het
keukengerei fiidens de bereiding nooit onbewaakt achterlaten. De vioeisioffen van het voedsel nooit
laten verdampen. Het hete keukengerei buiten bereik van kinderen houden. Het keukengerei laten
afkoelen, alvorens het aof te wassen. Het wordt altijd aanbevolen om ovenwanten en pannenlappen
te gebruiken om het keukengerei vellig te kunnen hanteren. Indien een pan met antiaanbaklaag
oververhit raaki, adviseren we om het keukengerei van de warmtebron te verwijderen en de rvimte te
luchten. Bij gebruik van keukengerei op glaskeramische kookplaten  (inducie, met elekirische
weerstand of halogeen), het keukengerei niet over de kookplaten verschuiven omdat wuilresten
krassen op het oppervlak zouden kunnen veroorzaken. Controleer, alvorens met de bereiding aan te
vangen, of de onderkant van het keukengerei en de glaskeramische oppervlakken schoon zijn.

Controleer, alvorens een frituurpan met olie te vullen, of de pan koud en droog is en buiten bereik van
waterbronnen staat. Vul met olie tot maximaal 5 cm / 2 inch onder de bovenste rand van de pan,
zodat voldoende rvimte overblifft om het voedsel in de olie te kunnen onderdompelen. Geen kunststof
keukengerei gebruiken: sommige kunststoffen kunnen in de hete olie smelten. Vermiid dat water in
aanraking komt met de hete olie en laat het keukengerei dat voor het bakken gebruikt is niet met water
afkoelen. Reinig het apparaat niet fiidens het bakken. Brandende olie nooit met water blussen. Door
het gebruik van water kan de brandende olie verder worden verspreid. Een dergelijke brand kan het
beste worden geblust met een brandblusser of door het keukengerei met een metalen deksel of te
dekken. Voor gebruik op inductiekookplaten: het lege keukengerei nooit voorverwarmen
aangezien het zeer snel kan opwarmen, waardoor de antiaanbaklaag aangetast wordt. Controleer,
elke keer dat het keukengerei afgewassen is en gebruikt wordt, of de bodem aan de buitenkant droog
is. Dankzi] de speciale samenstelling van de bodem kunnen waterdruppels worden vastgehouden.
Deze komen fijdens het verwarmen vrij als damp. Dit fenomeen brengt het gebruik van het keukengerei
echter niet in gevaar. Garantie: de garantie over het product dekt fabricagedefecten. De garantie
over het product heeft een duur van 5 jaar met ingang van de aankoopdatum. De garantie is
uitsluitend geldig als het product wordt gebruik voor huishoudelike toepassingen en in
overeenstemming met de gebruiks- en onderhoudsaanwijzingen. De garantie vervalt als het artikel
onjuist wordt gebruikt. De garantie dekt geen schade als gevolg van de veronachizaming van de
gebruiksaanwijzingen of door omstoten of vallen van het product. Defecten veroorzaakt door
nalatigheid, een verkeerd gebruik en een professioneel gebruik worden niet als defecten in het
onderhoud of materiaalgebreken beschouwd. Klachten wegens het onistaan van viekken, matte of
bruine plekken, krassen in de in- of vitwendige deklaag worden niet in beschouwing genomen.
Krassen brengen het veilige gebruik van het arfikel niet in gevaar. De garantie gaat in op de
aankoopdatum die door het bij te sluiten aankoopbewijs wordt aangetoond. Glazen deksel: 1) Til
het deksel zodanig op dat u niet blootgesteld wordt aan ontsnappende dampen of cliespatten die
veroorzaakt worden doordat condens van het opperviak van het deksel vali. 2) Glas kan beschadigd
raken wanneer het ergens tegen stoot. Deze schade resulieert doorgaans in een breuk fiidens de
bereiding. Let daarom goed op fijdens het gebruik en het opbergen. 3] Niet geforceerd koelen met
koud water. 4) Krassen en splefen: glazen deksels die krassen of spleten vertonen mogen niet worden
gebruikt. Het deksel kan tiidens het gebruik spontaan breken als dergelijke defecten aanwezig zin
Neem contact op met de klantenservice als dit het geval is. 5) Wegens de aanwezigheid van de
metalen knop is het gebruik ovenwanten of pannenlappen verplicht. 6] Kan gebruikt worden tot 250°
C / 480°F. 7) Reiniging: mack geen gebruik van metalen keukengerei, scherpe of schurende
hulpmiddelen die het glazen deksel kunnen aantasten of er krassen op kunnen achterlaten. 8) Met
stoomopening: let fiidens het gebruik goed op de positie van de stoomopening om brandwonden te
vermijden. We raden aan om de sioomopening fe plaatsen aan de zijde tegenover de ziide waar u
Zzich bevindt.

Uso y mantenimiento: ol utilizarlo por primera vez, refire todo el material de embalaje y
las efiquetas, lave el utensilio con agua jabonosa, hierva un poco de agua, séquelo y engréselo con
aceite o grasa alimentaria. No hace falta ufilizar aceites o grasas para cocinar con articulos de
aluminio antiadherente; no utilice aceites en spray, ya que pueden dar lugar a residuos que alteran
los resultados de antiadherencia del utensilio; utilice una fuente de calor cuyo tamafio se adapte al
fondo del utensilio; centre el utensilio sobre la fuente de calor, es suficiente encenderla o fuego medio
Nunca carbonice alimentos grasos. Nunca utilice utensilios metdlicos cortantes ni corte los alimentos
en el interior del utensilio, ya que podria dafiar iremediablemente la capa antiadherente. Utilice
utensilios de cocina de madera, pléstico o silicona; guarde el utensilio con cuidado para preservar su
revestimiento antiadherente. Asegirese de que el mango esté bien apretado antes del uso, ya que
podria aflojarse debido a su utilizacién; reviselo periédicamente vy, si fuera necesario, fiielo. El

producto se puede utilizar en el homo a una temperatura méxima de 250 °C/480 F°. Debido a la
presencia de las asas de acero, es obligatorio utilizar siempre guantes. Limpieza: Utilizar el
lavavaiillas con agua ablandada podria acelerar el proceso de corrosion/erosién de las partes de
aluminio que no estan revestidas. Se recomienda lavar a mano utilizando detergente liquido con la
ayuda de una esponja; si se lava en el lavavaiillas, se recomienda ufilizar defergentes no agresivos y
ciclos econémicos y a baja temperatura; el uso del lavavaiillas no altera el rendimiento del utensilio,
pero podria modificar su color original; para la limpieza, nunca utilice productos abrasivos y esponjas
metdlicas, producios en polvo o para la limpieza del homo. Tras el lavado, se recomienda engrasar
la superficie con un poco de aceite. El uso de aceites o grasas, al combinarse con la accién de las
temperaluras elevadas, puede provocar la aparicion de manchas visibles sobre todo en los
revestimientos claros. Atencién: nunca caliente en exceso el utensilio vacio. Nunca deje la coccion
sin supervision, no deje que se evaporen los liquidos de los alimentos. Mantenga alejado del alcance
de los nifios el utensilio caliente. Deje enfriar el vtensilio antes de limpiarlo. Se recomienda ufilizar
siempre protecciones para garantizar una manipulacién segura del utensilio. En caso de
sobrecalentamiento de una sartén antiadherente, se recomienda retirar el utensilio de la fuente de
calor y ventilar la zona. Cuando ufilice utensilios de coccién sobre placas de vitrocerémica (de
induccién con resistencia eléctrica o halégenas), evite deslizarlos sobre las placas, ya que los restos
de suciedad podrian arafiar la superficie de las mismas; antes de iniciar la coccion, asegirese de que
la base del utensilio y la superficie de vitrocerémica estén limpias. Cuando uilice un utensilio para frer,
antes de llenarlo con aceite, asegirese de que esté frio, seco y alejado de fuentes de agua
Infroduzca el aceite dejando al menos 5 cm/2 pulgadas antes de llegar al borde superior de la
sartén, para garantizar un espacio suficiente tras la inmersién de los alimentos. No utilice utensilios de
plastico: algunos materiales de pléstico pueden desintegrarse fécilmente en el aceite caliente. No
deje que entre agua en contacto con el aceite caliente, no utilice agua para enfriar el utensilio que
acaba de utilizar para frefr, no limpie el aparato mientras se estén friendo los alimentos. En caso de
incendio provocado por el aceite, nunca utilice agua para apagar el fuego. El uso de agua puede
causar una mayor difusién del aceite en llamas. Utilizar un extintor o cubrir el utensilio con una tapa de
metal son los mejores métodos para apagar un posible incendio. Para el uso sobre encimeras de
induccién: nunca efectte el precalentamiento con el utensilio vacio, ya que podria calentarse muy
répido y podrfa dafiar el revestimiento antiadherente. Cada vez que utilice el utensilio de coccién, ras
ellavado, asegurese de que el fondo exterior esté seco. La configuracion especial del fondo permite
al articulo retener gofitas de agua que se expulsan en forma de vapor durante la fase de
calentamiento. De fodas formas, este fenémeno no constituye un peligro para el uso del utensilio.
Garantia: el producio esié en garantia en lo referente a los defectos de fabricacion. La garantia del
producto se limita a 5 afios a partir de la fecha de adquisicién. La garantia es vdlida solo si se hace
un uso domésfico del producto, de acuerdo con las instrucciones de uso y mantenimiento. La garantia
no es vélida en caso de uso inadecuado del articulo, de dafios derivados del incumplimiento de las
instrucciones de uso, o de golpes o caidas que el producio haya podido sufrir. Los defectos
ocasionados por negligencia, uso indebido y uso profesional no se considerarén defecios de
manienimiento o materiales. No consfiuye motivo de reclamacién la aparicion de manchas,
decoloracién, oscurecimiento o arafiazos en el revestimiento interior o exterior. La presencia de
arafazos no compromete la utilizacion del articulo, en especial bajo el punto de vista de la seguridad
de uso. La garantia es vdlida a partir de la fecha de adquisicién, que se comprobara mediante el
ticket adjunio. Tapa de cristal: 1) Levante la tapa de manera que no se exponga a posibles pérdidas
de vapor o salpicaduras de aceite derivadas de la caida de condensacién de la superficie de la
tapa. 2] El cristal puede sufrir dafios al golpearse, que se manifiestan normalmente rompiéndose
durante la coccién. El uso y almacenamiento deben realizarse con especial atencion. 3) Evite el
enfriamiento forzado con agua fria. 4) Grietas y arafiazos: no utiice tapas de cristal con grietas o
arafiazos. Si la fapa presenta esios defectos, puede romperse de manera esponténea durante su
ufilizacién. Si se diera el caso, péngase en confacto con el servicio de atencion al cliente para su

sustitucion. 5) Debido a la presencia del mango metdlico, es obligatorio ufilizar guantes de
proteccion. 6] Se puede utilizar a una temperatura méxima de 250 °C / 480 °F. 7| Limpieza: nunca
utilice utensilios metdlicos, instrumentos afilados o abrasivos que puedan debilitar y arafiar la tapa de
cristal. 8] Con vélvula de vapor: durante la utilizacién, preste atencién a la colocacién del orificio de
salida continua del vapor para evitar quemaduras. Se recomienda colocar el orificio en la parte
opuesta al lado de actuacion.

Uso e manutengdo: na primeira utilizacdo, remova todos os materiais de embalagem,
rétulos e efiquetas, lave o utensilio com dgua e sabéo, ferva um pouco de dgua, seque-o e unte-o
com 8leo ou gordura alimentar. Néo é necessario uilizar dleos ou gorduras para cozinhar com itens
de aluminio antiaderente; néo utilize éleo em spray, j@ que pode criar residuos que alteram o
desempenho antiaderente do utensilio; utilize uma fonte de calor com dimensées que se adaptam
aquelas do fundo do utensilio; cenire o utensilio sobre a fonte de calor, uma chama média é sempre
suficiente. Nao deixe que os alimenios gordurosos se queimem. Nao uiilize utensilios de metal
afiados e ndo corte os alimentos dentro do utensilio, para evitar danos irepardveis & camada
anfiaderente. Utilize utensilios de cozinha em madeira, pldstico ou silicone; guarde o utensilio com
cuidado de modo a preservar o revestimento anfiaderente. Verifique se a pega esta bem fixada antes
de utilizar, j& que se pode soliar com o uso; verifique periodicamente e, se necessario, fixe-a. O
produto pode ser utilizado no formo de at¢ 250 °C/480 °F. Dada a presenca de asas em aco, o
uso de luvas & sempre obrigatério. Limpeza: A ufilizagdo do lava-loicas com dgua amaciada pode
acelerar o processo de corros@o,/erosao das pecas de aluminio ndo revestidas. Recomenda-se
lavar & méo com detergente liquido com a ajuda de uma esponia; no caso de lavagem no lava-
loicas, sugerimos a ufilizacgo de detergentes ndo agressivos e ciclos econémicos e em baixa
temperatura; a ufilizagdo do lava-loicas ndo altera o desempenho do utensilio mas pode alterar a sua
cor original; para a limpeza, nunca ufilize produtos abrasivos e esfregonas de metal, produtos em p6
ou para a impeza de fomnos. Apés a lavagem, sugerimos a lubrificagéo da superficie com um pouco
de ¢leo. A utilizacao de 6leos ou gorduras, em combinacdo com a agdo das altas femperaturas,
pode causar o aparecimenio de manchas visiveis, especialmente em revestimentos claros. Atencdo:
nunca aquega um utensilio vazio. Nunca deixe o cozinhado sem vigilancia, nem permita que os
liquidos do alimento se evaporem. Mantenha o utensilio quente afastado das criancas. Deixe que o
utensilio arrefeca antes de o limpar. Recomenda-se sempre a utilizagéo de protegées para assegurar
um manuseio seguro do utensilio. No caso de sobreaquecimento de uma panela,/tacho antiaderente,
sugerimos que remova o utensilio da fonte de calor e ventile a drea. Ao usar utensflios de cozinha
sobre placas de vitrocerémica (de indugdo por resisténcia elétrica ou halogénio), evite desliza-los
sobre as placas, j& que os residuos de sujidade podem arranhar a superficie das placas; antes de
comecar a cozinhar, verifique se a base do utensilio e a superficie de vitroceramica estéo limpas. Se
ufilizar um tacho para fritura, antes de o encher com dleo, verifique se estd frio, longe de fontes de
Ggua e seco. Encha com éleo deixando pelo menos 5 cm/2 polegadas a partir da borda superior
do tacho/panela para garaniir espaco suficiente apés mergulhar o alimento. Néo ufilize utensilios de
plastico: alguns materiais plésticos podem facilmente derrefer no 6leo quente. Nao deixe que a dgua
enfre em confacto com o Sleo quente, ndo ufilize dgua para arrefecer o utensilio empregue para a
fritura, néo limpe o aparelho enquanto esté a fritar alimentos. No caso de um incéndio provocado
pelo 8leo, nunca use dgua para apagar o fogo. A uilizagdo de dgua pode espalhar ainda mais o
6leo flamejante. O uso de um exiinior ou a tampa do utensilio com uma cobertura de metal séo os
melhores métodos para apagar um eventual incéndio. Para utilizagéo em placas de inducdo:
nunca pré-aqueca um utensilio vazio, pois o aquecimento pode ser muito répido e danificar o
revesfimento anfiaderente. Sempre que ufilizar o utensflio de cozinha apés a lavagem, verifique se o
fundo externo estd seco. A forma particular do fundo permite que o item retenha goticulas de agua
liberadas sob a forma de vapor durante a fase de aquecimento. Este fenémeno néo consfitui,
contudo, um perigo para a ufilizagdo deste utensilio. Garantia: o produto & garantido contra defeitos

de fabricaggo. A garantia do produto limita-se a 5 anos a pariir da data de aquisicao. A garaniia &
vélida apenas se o produlo desfinar-se ao uso domésfico e em conformidade com as instrugdes de
utilizaggo e manutencdo. A garantia néo se aplica a uma utiizagéo néo conforme do artigo, por
danos causados pela ndo observancia das instrugdes de utilizacdo ou se o produto sofrer golpes ou
quedas. Os defeitos causados por negligéncia, utilizagéo indevida e uso profissional néo serdo
considerados defeitos de manutengdo ou materiais. Nao consfitui mofivo da reclamagdo o
surgimento de manchas, opocnﬂccgdo, escurecimento ou riscos no revestimento inferno ou externo. A
presenca de riscos ndo compromete a utiizagdo do artigo, nomeadamente em termos de seguranca
de uso. A garantia é vélida a partir da data comprovada da compra através do recibo de compra a
anexar. Tampa de vidro: 1) Levante a tampa para néo se expor a eventuais salpicos de vapor ou
¢leo devido & queda de condensacéio que cai da superficie da tampa. 2) O vidro com os choques
pode sofrer danos que se manifestam normalmente quebrando-se durante a cozedura. E necessario
ter algum cuidado ao utilizé-lo e guardé-lo. 3 Evite o arrefecimento forcado com dgua fria. 4)
Rachaduras e riscos: ndo utilize tampas de vidro com rachaduras ou riscos. Se a tampa apresentar
esses defeitos, pode romper-se espontaneamente durante a ufiizacgo. Contacte o servico de
atendimento ao cliente para subsiituicao, se for esse o caso. 5) Dada a presenca de uma pega de
metal, é obrigatério usar luvas de profecdo. 6) £ possivel a uilizaggo até 250 °C / 480 °F. 7)
Limpeza: nunca utilize utensflios metdlicos, ferramentas afiadas ou abrasivas que possam fragilizar e
riscar a tampa de vidro. 8) Com saida de vapor: durante a uflizacdo, preste atenco ao
posicionamento do orificio de escape continuo do vapor para evitar queimaduras. Recomenda-se
posicionar o orificio no lado oposto ao lado de manobra

DKCNAYaTauMs M yXOA: MpPu MEPBOM MCIONb30BOHMM YOEPUTE BECH YNAKOBOUHI
Mmarepran 1 3TUKeTkN. [pomoiTe NOCymy MbiNbHOM BOLOM, BCKMMSTUTE B HEW HEMHOTO BOfbI, HACYXO
BLITPUTE M CMOXbTE MOCIOM MM MMIWEBOM cmaskoit. [pu roToske B aniomuHmMesol nocyae ¢
QHTUNPUTOPHBIM MOKPBITEM HEOBA3ATENBHO NOMB3OBATLCH MACNaMM MK Xipom. He nprmensiite
MACTIO-CTIpeM, TaK KOK OHM MOTYT OCTCBMTb CIEfbl, BIMSIOLWME HO KOAYECTBO GHTUNPMIAPHOTO
NOKPLITUA NOCyAbl. Vlcnonsayiite MCTOUHMK TENNQ, Pa3MEPL! KOTOPOTO COOTBETCTBYIOT fiHY MOCYMb;
Pa3MeLLaiiTe NOCYAy MO UEHTPY MCTOUHMKA TEMNNA M BCETAQ rOTOBLTE HA yMEPEHHOM orHe. Hukoraa
He fonyckaiTe MomgropanMs xupHon nuuw. He vcnomsayiite  pexyume  metannmueckue
NPUHOMNEXHOCTM M He paspesaiite GMIOAG BHYTPM NOCYm, BO W3BexaHme HeobPaTUMbIX
NOBPEXEHMH  QHTMNPUrapHOrO  cnosi.  [lonb3yiTecs  [EPeBAHHLIMM,  MIACTMACCOBBIMM AN
CHNMKOHOBBIMU MPHHAANEXHOCTIMA. [TpI XPOHEHIMM NOCYb NPUMUTE MEPb! IPEAOCTOPOXHOCTU st
30WAMTH €€ GHTUNPUTaPHOTO NOKpLTUS. [epen ucnonb3osaHHem ybemmTecs B TOM, 4TO Pydka
XOPOWO 30TSHYTA, TOK KOK CO BDEMEHEM OHG MOXET MOCTENEHHO OCNABHYTs, PErynsipHO
npoBepsiiTe ee 1 Npy HeOBXOMMOCTY 3aTArMBaiTe. M3aenie MOXHO NPUMEHSTL B OyXOBKE Npu
Harpese o Temnepartypsl 250 °C/480 F°. M3-3a Hanuums cTanbHbx pydek Bceraa obs3aTensHo
HOAEBOMTe  30UMTHEIE  pyKoBMUb. YMCTKA: MICNONb3OBOHME  MOCYAOMOEUHONA MOWMHE  CO
CMAMMEHHON BOJOM MOXET MPUMBECTU K YCKOPEHMIO MPOLECCa KOPPO3MM/3PO3MM HUuEM He
MOKPBITHIX OMIOMUHMEBLIX YOCTEN. PEKOMEHMYETC MbiTb MOCYAy BPYYHYIO MPW MOMOLW TyEKM 1
XMMKOTO MOIOLLErO cpeacTaa. [1pn MbiTbe B NOCYAOMOEHHON MALLMHE NPUMEHSIATE HEQrPECCHBHbIE
MOIOLLME CPEACTBA 1 30NYCKANTE SKOHOMMUHBIE U HU3KOTEMNEPATYPHBIE pexmmsl. [locynomoedHas
MOLIMHG HE YXYALIGET XAPAKTEPUCTMKM MOCYMb, HO MOXET M3MEHWTb €€ MEPBOHAUAIbHBIA LIBET.
Hukoraa He ucnonssyiite mnsi OMMCTKA ABPA3MBHLIE CPEMCTBA, METANMMYECKUE TyOKM, YMCTALLME
NOPOLLKM M CPEACTBA 15 OYUCTKM fyXOBKM. [1OCne MbiTbsi PEKOMEHIYETCS CMA3ATh NOBEPXHOCTD
HEBONbLMM KONMYeCTBOM MaCNa. [1of BO3NECTBIEM BLHICOKOI TEMNEPATYPL MACNA WU XNP MOTYT
NPMBECTY K MOSBNEHUIO BULMMBIX NSTEH, OCOBEHHO 3AMETHBIX HO CBETIIX MOKPLITsX. BHuMaHue!
Hukoraa He neperpesaiite nycryio nocyny. Hukoraa He octasnsitte rotossupecs Gniona 6e3
npucmotpa. Crieante 3a Tem, 4TOBH 13 ML He MCNapsNack xuakocTs. Harpetas nocyaa nomxHa
HOXOMMTHCA BHE [OCSTAEMOCTY AeTel. [Tpexae Yem NPUCTYNUTL K MbITbIO MOCYAb, AQUHTE €/ OCTHITh.




