Spis tresci

1 Ostrzezenia 452
1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce bezpieczeristwa 452
1.2 Odpowiedzialnosé¢ producenta 457
1.3 Przeznaczenie urzqdzenia 457
1.4 Tabliczka znamionowa 457
1.5 Instrukcja obstugi 457
1.6 Utylizacja 457
1.7 Jak czytad instrukcje obstugi 458

2 Opis 459
2.1 Opis ogdlny 459
2.2 Ptyta kuchenna 460
2.3 Panel sterowania 461
2.4 Pozostate czesci 461
2.5 Dostepne akcesoria 462

3 Uzytkowanie 464
3.1 Oszczednoéé energii 465
3.2 Uzytkowanie akcesoridéw 466
3.3 Uzytkowanie ptyty 468
3.4 Uzytkowanie schowka 475
3.5 Uzytkowanie urzqdzenia 475
3.6 Uzytkowanie sondy temperatury (tylko w niektérych modelach) 478
3.7 Porady dotyczqce przygotowywania potraw 481
3.8 Zegar programowania 482

4 Czyszczenie i konserwacja 489
4.1 Czyszczenie plyty kuchennej 490
4.2 Czyszczenie drzwiczek 491
4.3 Czyszczenie komory urzqdzenia 493
4.4 Czyszczenie parowe 495
4.5 Konserwacja ponadplanowa 496

5 Instalacja 498
5.1 Ustawianie 498
5.2 Podtgczanie do instalacii elekirycznej 503
5.3 Instrukeje dla instalatora 505

TLUMACZENIE INSTRUKCJI ORYGINALNE)J

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukji, poniewaz zawiera ona wskazowki, dzigki
ktorym bedzie mozliwe zachowanie jakosci esfetycznej i funkcjonalnej zakupionego urzadzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com
451



A

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Szkody powstate na osobach

* Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy

chroni¢ rece zaktadajqc rekawice

termiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowac gasi¢

pfomienia lub pozaru woda:
wylqczy¢ urzqdzenie i nakry¢
pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Niniejsze urzqdzenie moze by¢

uzywane przez dzieci w wieku od

8 lat oraz przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub

umysfowych badz nieposiadajgce

doswiadczenia i wiedzy, jezeli
zostaty one objete nadzorem lub
jesli instrukcja zezwala na
uzytkowanie przez niniejsze
osoby w bezpieczny sposob, a
takze gdy rozumiejq one
istniejqce zagrozenia.

* Urzgdzenie nie stuzy do zabawy.
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Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej
8 roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Koniecznie nalezy pamietac, ze
strefy grzewcze nagrzewajq sie
bardzo szybko. Nie podgrzewa¢
pustych garnkéw.
Niebezpieczenstwo przegrzania.

W przypadku podgrzania ttuszcz
i ole] mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub ftuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
garnek pokrywkg i wytgczy¢
strefe grzewcza.

Proces gotowania powinien
odbywad sie zawsze pod
nadzorem. Proces gotowania
krétkiego powinien by¢ caty czas
nadzorowany.

Podczas obstugi nie nalezy ktas¢
metalowych przedmiotéw, jak
naczynia lub sztuéce, na
powierzchni ptyty, poniewaz
mogtyby sie nagrzaé.



Ostrzezenia

A

* Nie nalezy wkiada¢ ostro * Przed kazdq czynnoscig przy

zakoriczonych metalowych
przedmiotow (szfuéee lub
przyrzady) do szczelin.

Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczki na 5 ¢cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ zupetnie
drzwiczki.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wlgczony i jeszcze gorqcey.
Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po uzyciu
piekarnika.

NIE NALEZY UZYWAC

ANI PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW tATWOPALNYCH
W SCHOWKU (O ILE
WYSTEPUJE), LUB W POBLIZU
URZADZENIA.

* NIENALEZY UZYWAC SPREJOW
W POBLIZU URZADZENIA, KIEDY
ONO DZIALA.

* Po zakoniczeniu uzytkowania
wyltqczyd urzgdzenie.

* NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.

urzqdzeniu (instalacja,
konserwacja, ustawianie lub
przesuwanie), nalezy zawsze
stosowac $rodki ochrony
indywidualne;.

* Przed kazdq czynnoscig w
zakresie urzqdzenia nalezy
wylqczy¢ ogdlne zasilanie
elekiryczne.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie nalezy prébowaé
naprawia¢ urzqdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego specialisty.

* Nigdy nie ciqgng¢ za przewdd,
aby wyjq¢ wiyczke.

* Aby unikng¢ zagrozen, jesli kabel
zasilajgey jest uszkodzony, no|ezy
sie skontaktowa¢ z dziatem
wsparcia technicznego, ktory
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowa¢ na czeéciach
szklanych $ciemnych lub
agresywnych detergentéw
(np. produktow z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
ggbek).
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A Ostrzezenia

* Ewentualnie uzywa¢ drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone w dét i w kierunku
tylnej czesci komory pieczenia.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

* Nie zostawia¢ urzqdzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania
potraw, ktére mogg wydziela¢
fuszcz lub olej. Podgrzany tuszcz
i ole] mogq sie zapali¢. Nalezy
zachowa¢ maksymalng
osfroznosc.

* niebezpieczenstwo pozaru: nie
ktas¢ przedmiotéw na
powierzchniach grzewczych.

« W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA POMIESZCZEN.
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* Nie rozpyla¢ produktéw w sprayu
w poblizu urzqdzenia.

* Nie uzywaé naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikow do
pieczenia zywnosci.

* Nie wktada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

* Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiore nie
sq uzywane podczas pieczenia.

* Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

* Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

* W przypadku przygotowywania
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go tak,
aby nie zaktécat cyrkulacii
gorgcego powietrza wewnqtrz
urzqdzenia.

* Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na $rodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

» Garnkii patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewnatrz obwodu ptyty
kuchenne;j.

* Dno wszystkich garnkow musi by¢
pfaskie i gtadkie.

* W przypadku przelania lub

wylania usung¢ plyn z plyty
kuchenne;j.



Ostrzezenia A

* Nie wylewa¢ na ptyte kwasnych
substanciji takich jak sok z cytryny
lub ocet.

Nie stawia¢ pustych gamkow lub
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

* Jezeli pojawig sie rysy, pekniecia
lub powierzchnia plyty
witroceramicznej catkowicie
peknie, nalezy natychmiast
wylgczy¢ urzadzenie. Odtgezye
zasilanie elekiryczne i skontaktowad
sie z Serwisem Technicznym.

Osoby posiadajgce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzqdzenia powinny sie upewnic,
czy ich funkcjonowanie nie
zostanie zakldcone przez pole
indukeyjne, kiérego czestotliwose
zawiera sie w przedziale od

20 do 50 kHz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, plyta

indukcyjna nalezy do grupy
2 Klasy B (EN 5501 1).

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenio.

Nie stosowad materiatéw
chropowatych, $ciernych lub
ostrych metalowych skrobakéw.

* Nie stfosowa¢ produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Nie stosowa¢ na czeéciach
szklanych $ciemnych lub
agresywnych detergentow
(np. produktow z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek).

* Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.

* Nie uzywac otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzqgdzenia w meblu.

* Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie stfosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

—
[

Instalacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE NALEZY INSTALOWAC W
tODZIACH LUB PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejszego urzgdzenia nie
mozna instalowad na zadnej
podstawie.
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A Ostrzezenia

* Z pomocq drugiej osoby umiesci¢

urzgdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Podigczenie do instalaci
elekirycznej powinno zosta¢
wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.

* Uzywad przewoddw odpormnych

na temperature co najmniej 90 °C.

* Moment dokrecenia $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢

1,5-2 Nm.

Informacje na temat omawianego

urzqdzenia

* Po uzyciu nalezy wylgczyé piyty.
Nigdy nie nalezy polegac
wylgcznie na czujniku obecnosci
garnka.
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* Zwrdci¢ maksymalng uwage na

bezpieczenstwo dzieci, poniewaz
mogq nie zauwazy¢ wskazania o
gorqcych jeszcze
powierzchniach. Po uzyciu, przez
jaki$ czas strefy grzewcze
pozostajq jeszcze bardzo gorgee
nawet, jezeli sq wytgczone.
Uwazaé, aby dzieciich nie
dotykaty.

Powierzchnia witroceramiczna
jest niezwykle odporna na
uderzenia, nalezy jednak unika¢
upadku przedmiotéw na
powierzchnie grzewczg,
poniewaz jezeli sq ostre moglyby
spowodowat jej pekniecie.
Powierzchnia witroceramiczna nie
powinna by¢ uzywana jako
powierzchnia podparcia.

Przed wymiang zaréwki upewnic
sie, ze urzqdzenie jest wylgczone.
Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.
Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.



Ostrzezenia

1.2 Odpowiedzialnosé
producenta

Producent nie ponosi zadne;
odpowiedzialnoéci za szkody
osobowe lub rzeczowe powstate
w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposdb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidiowe.

* Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziafania
w zmienne| femperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane fechniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe.

A

1.5 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng cze$¢ urzqdzenia |
powinna by¢ przechowywana w
cafosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploatacji urzgdzenia.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje obstugi.

1.6 Utylizacja

X

Urzqdzenie nalezy podda¢

utylizacji oddzielnie od innych
odpadoéw (dyrekiywy 2002/
95/WE, 2002,/96,/WE, 2003/
108 /WE). Urzqdzenie nie zawiera
substancji w ilosci niebezpieczne;
dla zdrowia i $rodowiska, zgodnie z
obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia

nalezy:

* Odigczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usungé¢ go razem
z wiyczkq.

—
[

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczernstwo
porazenia prgdem
* Odtgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.
* Odfqczy¢ przewdd zasilajgey
od instalacii elekiryczne;.
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1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

* Powierzy¢ urzqdzenie
odpowiednim cenfrom
selektywnej zbiorki odpadéw

elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato

wykonane z materiatéw, ktére nie

zanieczyszczajq $rodowiska i

nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich punktow
selektywnej zbiorki odpadow.
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Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa
i koricowej utylizacii.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie

Informacije o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.
Czyszczenie i konserwacja
Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenio.

Instalacja

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: instalacja, pierwsze
uruchomienie i proba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

675
HU Dj) 8
1 Ptyta kuchenna 5 Uszczelka
2 Panel sterowania 6 Drzwiczki
3 Gniazdo sondy temperatury 7 Wentylator
4 Lampka 8 Schowek

PL

m Poziom ramki na ruszty/blachy I
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Opis

2.2 Ptyta kuchenna

Strefa

AW N —

5

{inudooooooooooooooo0o

Wymia WYS. Min. gornka (%)

x Dt. (mm) (mm)
145 1400
180 1850
210 2300
270 2600
270 2600

Maks. pobrana Moc pobrana podczas
moc (W)* funkcji Booster (W) *
2100 2300
1600 1850
2300 3000
1300 1400
2300 3000

* ;. . . . . . s . ;. .
wartoéci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub

wybranych ustawien.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

1
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Plyta jest wyposazona w
oddzielng cewke indukcyjng do
kazdej strefy grzewczej. Kazda
cewka znajdujgca sie pod
powierzchnig witroceramiczng
emituje pole elekiromagnetyczne,
kt¢re wytwarza ciepto na dnie
naczynia. Ciepfo nie jest
przenoszone na indukcying strefe
grzewczq, ale dzieki pradom
wirowym wytwarza sig

bezposrednio wewngtrz naczynia.

Oszczedno$¢ energii wieksza niz

w fradycyinych plytach elekirycznych
dzieki bezposredniemu przeniesieniu
energii do garnka (mozna stosowac
wylqcznie specjalne naczynia z
materiatow przyciggajgeych magnes).
Wigksze bezpieczenstwo dzigki
przekazaniu energii wylgcznie do
naczynia znajdujgcego sie na plycie.
Duza wydajnoséé przesytania energii ze
strefy indukcyjnej do dna garnka.
Bardzo szybkie nagrzewanie.
Ograniczone ryzyko poparzenia,
poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem garnka;
ewentualnie rozlana zywno$¢ nie
przykleja sie do plyty.



Opis

2.3 Panel sterowania

3

4
|

] 2
-

SEY 0 © O

1 Pokretta stref grzewczych plyty indukcyjnej

Do sterowania strefami grzewczymi plyty
indukcyinej. Nacisng¢ i przekreci¢
poszczegolne pokretfa w prawo, aby
wyregulowa¢ moc funkcjonowania piyty,
od minimum 1 do maksimum 9. Moc jest
wskazywana na wyswietlaczu
znajdujgeym sie na plycie kuchennei.

2 Kontrolka

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewanio.
Wylqcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong warto$¢. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngtrz komory
pieczenia jest utrzymywana na statym
poziomie.

3 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢
tfemperature pieczenia. Przekreci¢ pokretto
w prawo, na zqdang warto$é¢ w zakresie
od minimum do maksimum.

4 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezgcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i minutnika.

5 Pokretto funkeji

Rozne funkcje piekarnika odpowiadajg
roznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkgii, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta
temperatury.

2.4 Pozostate czesci

Poziomy

Urzqgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala sie
od dotu do géry [patrz 2.1 Opis ogdlny).

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wigcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkcii

z wyjatkiem funkcji ECO.
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Wentylator

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeptyw powietrza,
ktére ulatia sie z tylnej czesci urzqdzenia |
moze frwaé przez kilka chwil nawet po jego

wylgczeniu.
u/ \/}
/ Nie zatyka¢ otwordw,

szczelin wentylacyinych i
odprowadzajqceych ciepto.

2.5 Dostepne akcesoria

Ruszt

Do podirzymywania naczyh z pieczong
potrawaq.

462

Opis

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiow, kidre mogq kapac.

Blacha

do gromadzenia fuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gémym
ruszcie.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gémym
ruszcie i pieczenia ciast i ciastek.



Panele samoczyszczqce

(tylko w niektérych modelach)

)

\\ SRaREas /)

Pochtaniajgce niewielkie resztki ttuszczu.

Do pieczenia kurczaka i wszystkich innych
produkiéw wymagajgeych réwnomiemego
opieczenia na cafej powierzchni.

Sonda temperatury (tylko w niektérych
modelach)

Dzieki sondzie temperatury mozna
wykona¢ pieczenie na bazie zmierzonej
przez niq temperatury wewngtrz potrawy.

Pokrywa ochronna (tylko w niektérych
modelach)

Zamyka i chroni gniazdo sondy
temperatury, gdy nie jest ona uzytkowana.
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3 Uzytkowanie

Ostrzezenia




Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub
wewnqtrz urzgdzenia lub akcesoriow.

=3

2. Usunq¢ ewentualne etykiety (za

wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriow i komér
pieczenia.

Wyiqé¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie |
konserwacia).

Komora urzgdzenia

4. Rozgrzaé pusty piekarnik do

maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

3.1 Oszczednosé energii

Urzqdzenie nalezy wsfepnie nagrzewad
wylgcznie wowcezas, jedli wymaga tego
przepis.

Jesli nie zostanie wskazane inaczej na
opakowaniu, mrozonki nalezy
rozmrozi¢ przed umieszczeniem ich

w komorze piekarnika.

W przypadku pieczenia wielu potraw
zaleca sie piec je jedna po drugiej,
aby jak najlepiej wykorzysta¢ wcigz
rozgrzang komore piekarnika.
Naijlepiej uzywac ciemnych metalowych [
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo. o

Wyiqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

Utrzymywad stale w czystosci komore
pieczenia.
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3.2 Uzytkowanie akcesoriéw Rozen
Ruszt do blachy 1. Wiozy¢ 4 !(oﬂfi zdno]ju]g;/:e sie

. o w wyposazeniu do 4 otworéw
Ruszt do blachy nalezy do niej wiozyc. umieszczonych w narozach glebokiej
Wien spogéb bedzie mozna zebra¢ blachy i dokreci¢ w nakretkach za
fuszcz z pieczonego produkiu. comocq odpowiedniego narzedzia

(np $rubokretu).

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
boczne ramki, az do punkiu zatrzymania.
Mechaniczne blokady bezpieczerstwa, 2. Umiesci¢ ramki na rozen w tulejach
kidre zapobiegajq przypadkowemu wyjeciu w sposéb wskazany na ponizszym
rusztu powinny by¢ odwrécone do dotu, w rysunku,

kierunku tylnej czesci komory pieczenia.

/ Delikatnie wiozyé ruszty i blachy

az do konca.

/ Przed pierwszym uzyciem
£ | wyczysci¢ blachy w celu usuniecia
—! pozostatosci z produkgj.
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3. Uzywaé podwdinych widelcow
znajdujgcych sie w wyposazeniu.
Mozna zablokowa¢ widelce za
pomocg $rub mocujgeych.

4. Po przygotowaniu rozna umiescié
go na ramkach. Wiozy¢ koncédwke
rozna do gniazda mechanizmu
znajdujgcego sie na lewej podporze,
az do zablokowania.

=3

Wihozy¢ blache na pierwszy poziom
ramki (patrz ,Opis ogdlny”).

Wihozy¢ rozen do gniazda silniczka
znajdujgcego sie na lewej stronie tylnej
scianki komory.
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7. Aby uruchomi¢ obrét rozna, przekreci¢

pokretto funkciji na pozycje . i
ustawi¢ temperaturg pieczenia za
pomocgq pokretta temperatury.

Po zakonczeniu pieczenia, wyjqé
b|och¢ Z roznem.

9. Dla wygodnego przekrecania rusztu
dokreci¢ odpowiedni uchwyt
znajdujgcy sie w wyposazeniu.
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3.3 Uzytkowanie plyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazana przypisana mu strefa grzewcza.
Wystarczy przekreci¢ pokretto w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara na zqdang warto$é mocy.

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania
indukcyjnego muszq by¢ metalowe,
posiada¢ wiasciwoéci magnetyczne i dno
o odpowiedniej érednicy.

Odpowiednie naczynia:
* Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

* Naczynia z zeliwa z emaliowanym
dnem.

* Naczynia z wielowarstwowej stali
nierdzewnej, stali ferromagnetycznei
nierdzewnej i aluminium o specjalnym dnie.
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Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;,
aluminium, szkfa ogniotrwatego,
drewna, ceramiki i terakoty.

Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy
dany gamek nadaije sie do gotowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego
dna magnesu. Jezeli przycigga magnes to
znaczy, ze jest odpowiedni. Jezeli nie
posiada sie magnesu, mozna wla¢ do
naczynia niewielkq ilos¢ wody, umiesci¢
go na strefie grzewczej i wigczyé plyte.
Jezeli zostanie wyswietlony symbol E fo
oznacza to, ze garnek jest nieodpowiedni.

/ Stosowa¢ wylqeznie naczynia
& | o idealnie ptaskim dnie,
odpowiednie do uzywania na
plytach indukeyjnych. Uzywanie
garmkéw o nieregulamym dnie
moze niekorzystie wplyng¢ na
skuteczno$¢ systemu grzewczego,
a nawet uniemozliwi¢ odczytanie
garnka na plycie.

3

Rozpoznawanie garnka

Jezeli na strefie grzewczej nie znajduje sie
zaden garnek lub jest zbyt maly, ptyta nie
wytwarza energii i na wyswietlaczu pojawi

sie symbol E

Jezeli na strefie grzewczej znajduje sie
odpowiedni garnek, system
rozpoznawania wigcza jg na poziomie
mocy ustawionym za pomocq pokretfa.
Przekazywanie energii nastepuje réwniez
po usunigciu garnka ze strefy grzewczej

(no wyswietlaczu pojawia sie symbol E)

Jezeli uaktywni sie funkcje rozpoznawania
gamka, w przypadku ograniczonych
wymiarow garmnkow lub patelni
umieszczonych na strefie grzewczej,
zostanie przekazana wytgcznie niezbedna
energia.

Ograniczenia w rozpoznawaniu garnka:
Minimalna $rednica podstawy jest
zaznaczona krzyzykiem w obrebie strefy
grzewczej.

Garnki o mniejszych $rednicach mogq nie
zosta¢ odczytane i w zwigzku z tym cewka
indukcyjna moze sie nie uaktywnié.
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Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqce czas trwania
pracy.

Jezeli nie zmieni sie ustawien strefy
grzewczej, maksymalny czas
funkcjonowania kazdej strefy bedzie
zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uaktywni sie urzqgdzenie
ograniczajqce czas pracy, strefa
grzewcza wylgczy sie, nastgpi emisja
krotkiego sygnatu i, jezeli strefa bedzie
gorgca, na ekranie wyswietli sie symbol

Ustawiony poziom
mocy

Maksymalny czas
gotowania w

godzinach
1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 17

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Uzywajgc plyty kuchennej z pefng mocq

przez diugi okres czasu oraz, w przypadku

wysokiej femperatury otoczenia mogq sie
pojawi¢ trudnosci w chfodzeniu systemu
elekironicznego.

Aby unikng¢ zbyt wysokiej temperatury
w systemie elekironicznym, moc strefy
grzewczej zostaje automatycznie
obnizona.
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Porady dotyczqce oszczednosci energii

* Srednica dna garnka musi odpowiadac
$rednicy strefy grzewcze.

v XX

essssel [[sssee]] [[ssseec]

* Podczas zakupu garmka sprawdzi¢, czy
wskazana érednica odnosi sie do dna,
czy do jego gérnej czesci, kidra
zazwyczaj jest zawsze wieksza od
$rednicy dna.

* Podczas przygotowywania dan, ktére
wymagajq diugiego gotowania mozna
oszczedzié czas i energie sfosujgc
garmek cisnieniowy, kiéry pozwala
zachowa¢ wigkszq ilosci witamin i
mineratéw w przyrzadzanym positku.

* Upewni¢ sie, ze gamek cisnieniowy
zawiera wystarczajgeq ilosé ptynu,
poniewaz przegrzanie wynikajqce z
iego braku mogloby uszkodzi¢ zaréwno
gamek jak i strefe grzewcza.

* Oile jest to mozliwe, nalezy zawsze
przykry¢ garnek odpowiednig dla niego
pokrywkg.

* Wybra¢ garnek odpowiedni do ilosci
przyrzqdzanego produkiu. Duzy i na pot
pusty garnek wigze sie z niepofrzebng
utratq energii.

/ Jezeli rownoczesnie uzywa sie

&7 | piyty kuchennej i piekamika, w
niektérych warunkach mozna
przekroczy¢ maksymalny limit
mocy instalacii elekiryczne;.




Poziomy mocy

Na strefie grzewczej mozna ustawi¢ moc
na kilku poziomach. W tabeli wskazano

informacje dotyczgce roznych rodzajow

przyrzqdzania positkéw.

0 Pozycja WYt
U Podgrzewanie potrawy
1.9 Gotowania niewielkich ilosci
i (moc minimalna)
3-4 Gotowania
Gotowania duzych iloci,
5-6 ‘ o .
pieczenia duzych kawatkow
7-8 Pieczenia, podsmazania z makg
Q Pieczenia
p* Pieczenia / Podsmazania,

gofowania {moc maksymalna)

* patrz funkcja booster

Ciepto szczgtkowe

Po wylgczeniu strefy grzewczej, jezeli jest
ona jeszcze gorgca, na wyswietlaczu

pojawi sie symbol m Gdy temperatura

zejdzie ponizej 60 °C symbol zniknie.

Przyspieszanie nagrzewania

Taka funkcja umozliwia osiggniecie
wybranej mocy w mozliwie jak najkrétszym
czasie.

1. Przekreci¢ pokretto w lewo, na
pozycje A i pusci¢. Na wyswietlaczu

pojawi sie symbol m

W ciggu 3 sekund wybra¢ zqdang
moc (1...8). Wybrana moc i symbol

N

bedq zamiennie miga¢ na
wyswietlaczu.
W kazdej chwili mozna zwigkszy¢ poziom
mocy. Okres ,maksymalnej mocy” jest
automatycznie zmieniany.

Po zakorczeniu okresu przyspieszania
poziom mocy pozostanie ten wybrany
wczesniej.
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Funkcja Multizone

Aby wigczy¢ funkcje Multizone:

1. Jednoczesnie przekreci¢ w lewo i
przytrzymad pokretia lewej przedniej i
lewej tylnej strefy grzewczej na pozycje
M-A, dopéki nie pojawi sie krétki sygnat
dzwigkowy.

2. Ustawi¢ pokretto lewej przedniej strefy
na pozycje 0 i przekreci¢ pokretio lewej
tylnej strefy na pozycie 9; zostanie
wyemitowany diuzszy sygnat

3. Uzy¢ pokreta lewej przedniej strefy
grzewczej do ustawienia zgdanej mocy:
w tym momencie pokreffo zarzqdza
obydwoma strefami.

4772

Aby dezaktywowaé funkcje Multizone:
* Ustawi¢ obydwa pokretta na pozycji 0
(wytgczony).

Funkcja Booster

* Przekreci¢ pokretfo na dwie sekundy w
prawo, na pozycje P i puscié.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol E
Po 5

minutach funkcja Booster zostanie
automatycznie wylgczona i gotowanie
bedzie trwato z poziomem mocy 9.
Tylko w niektérych strefach: funkcja
Booster pozostaje zawsze aktywna i
nalezy jq dezaklywowad recznie za
pomocq odpowiedniego pokrefta.

Zarzqdzanie mocq

Plyta jest wyposazona w modut
zarzqdzania mocq, kiéry optymalizuie/
ogranicza zuzycie. Jezeli ustawione
poziomy mocy przekroczg maksymalng
dozwolong granice, karta elekironiczna
automatycznie dosfosuje moc wytarzang
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przez pola. Modut utrzymuje maksymalne
poziomy mozliwej do wytworzenia mocy.
Na wyswietlaczu pokazujq sie poziomy
ustawione przez automatyczne
zarzqdzanie.

Miganie jednej z mocy oznacza, ze jest
ona aufomatycznie ograniczana do nowej
wartoéci wybranej przez modut
zarzqgdzania mocaq.

i, —
P}

/—I\

induction

® | Pierwszenstwo zalezy od ostamniej
1 ustawionej strefy.

Ograniczenie mocy plyty

Plyta indukcyjna jest
skonfigurowana tak, aby dziafata
zmocq 7,4 kW, ale mozna jq
ograniczy¢ do poziomu 4,8 kW
lub 3,7 kW.

IN

1. Odtqgczy¢ urzgdzenie od sieci
elekirycznej i poczeka¢ 10 sekund
przed przywréceniem zasilania.

/ Poziom mocy plyty nalezy ustawi¢
& | wciqgu 2 minut od podigczenia
urzqdzenia do sieci elekiryczne;.

3

2. Rownoczesnie przekreci¢ pokretta lewej
przedniej strefy i prawej przedniej strefy
w lewo [w stosunku do pozycji ,M-A" i
LA") i przytrzymad na takiej pozycii
przez 3 sekundy.

Na wyswietlaczu tylnej lewej i prawei strefy
pojawiq sie cyfry ,7." i ,4".
3. Pusci¢ pokretta.

4. Ponownie przekreci¢ obydwa pokretta
w prawo i przytrzymac w tej pozyciji.
Na wyswietlaczu tylnej lewej i prawei strefy
pojawi sie moc wskazana wartosciami ,4."

i,8"
5. Pusci¢ pokretfa.

6. Ponownie przekreci¢ obydwa pokretta
w prawo i przytrzymac w tej pozyciji.
Na wyswietlaczu tylnej lewej i prawej strefy |l
pojawi sie moc wskazana wartoéciami ,3."

i7"
7. Pusci¢ pokretta.

P

mocy poczekaé az do zgasniecia

/ Po zwolnieniu pokretet na zgdanej
— wyswietlaczy.

/ Moc mozna zmieni¢ ponownie
& | jeszcze przez okoto 4 minuty po
—— zgasnieciu wyswietlaczy (bez
koniecznoéci odtqczania
urzqdzenia od sieci elekirycznej).
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Kody btedéw

Jezeli wyswietlacz przedstawia jeden ze

wskazanych kodow biedu [l [l

. skonsultowa¢ sie z serwisem technicznym.
Blokada sterowania

3.4 Uzytkowanie schowka

W dolnej czesci kuchni znajduie sie
schowek, do ktérego mozna wiozy¢ garnki
lub metalowe przedmioty zwigzane z
uzytkowaniem urzqdzenia.

1. Aby otworzy¢ schowek, delikatnie
wecisngé w lewej czesci drzwiczek, az
do ustyszenia klikniecia.

1. Gdy wszystkie strefy grzewcze sq
wylgczone, réwnoczesénie przekreci¢
dwa pokretta sterowania przedniej i
tylnej prawej strefy grzewczej w lewo

([pozycija A).
. Przytrzymaé przekrecone pokretta,
dopdéki na wyswietlaczu nie pojawig
sie symbole u A}
3. Pusci¢ pokretta. b

Aby dezaktywowac blokade sterowania
powtdrzyc te same czynnosci, opisane

N

2. Delikatnie pusci¢ drzwiczki schowka.

3. Aby zamkng¢ schowek, podnies¢
drzwiczki do momentu uslyszenia
klikniecia.

2
~
N-
o,
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3.5 Uzytkowanie urzqdzenia

Wiqczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekamik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokrefta funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocg
pokretta temperatury.

o | Upewnic sie, ze zegar
1 programatora pokazuje symbol

czasu pieczenia [} w

przeciwnym razie nie jest mozliwe
wigczenie piekarnika.

Weisngé przycisk , aby

wyzerowac zegar
programowania.

Spis funkcji

7\ Grzatka gérnai dolna

\ Cieplo pochodzqce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. ldealne do przygotowywania
kazdego rodzaiju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ftustych mies takich,
iak ges i kaczka.

—
-
-
o

o=y

Wentyl. + grz. dolna

Potqczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
wymagajq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

W modelach z pirolizg specjalne
funkcje rozmrazania i wyrastania
znajdujq sie w tej samej funkcii

Grill z roznem

t=—1 Rozen dziafa w pofgczeniu z

L 2l

srodkowq grzatkq grilla umozliwiajgce
idealne przyrumienienie.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i matej wielkosci, a w [il8
polgczeniu z roznem (gdzie o
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produkiu, zwlaszcza miesa.

475



=
Aol
=

27

476

Uzytkowanie

Wentylator+grill

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).

Grzatki z ob. pow.

Dziatanie termoobiegu w
potgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia réwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 2-ego i 4-ego poziomu)

Termoobieg

Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng
czes¢ komory pieczenia) pozwala
na pieczenie potraw na réznych
poziomach, o ile wymagaiq tej
samej femperatury i takiego
samego rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przykiad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakow.

40

ECO

Grzatka dolna

Ciepto pochodzgce wytgcznie
z dotu umozliwia dokoniczenie
potraw wymagajgcych wyzszej
temperatury bez wptywu na ich
opieczenie. l[dealne do sfodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

Szybkie rozmrazanie

Szybkie rozmrazanie jest
wspomagane poprzez aktywacje
wentylatora, ktéry zapewnia
rownomierne rozprowadzenie
powietrza o temperaturze
ofoczenia w komorze pieczenia.
Idealne do kazdego rodzaju
potrawy.

Eco

Ta funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Zalecana jest w przypadku
wszystkich rodzajéw potraw poza
tymi, kiére mogq powodowad
wysokg wilgo¢ (na przyktad
warzywal.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$é energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wktadanie
produkiow bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkgji
ECO nie powinno sie otwierac¢
drzwiczek.
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3.6 Uzytkowanie sondy temperatury
(tylko w niektérych modelach)

Czyszczenie parowe
. Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zastosowanie pary
wytwarzanej z niewielkiej ilosci
wody wlewanej przez specjalny
lejek znajdujacy sie na dnie
piekarnika.
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Temperatura jest mierzona za pomocq
specjalnego czujnika znajdujgcego sie
wewnatrz korncowki sondy.

Prawidtowe wlozenie sondy

1. Umiesci¢ potrawe na blasze.

2. Wiozy¢ koncdwke sondy do produkiu
znajdujgcego sie na zewngirz
piekarnika.

3. Dla zagwarantowania optymalnych
rezultatow upewni¢ sie, ze sonda
tfemperatury jest wiozona w najgrubszym
punkcie produkiu, poprzecznie i
przynajmniej na 3/4 swojej diugosci,
ale nie dotyka blachy i nie wystaje po
drugiej stronie produktu.

/ZE:IZ,/
X

Dzieki sondzie temperatury mozna
precyzyinie przyrzqdza¢ pieczenie,
zeberka, wszelkiego rodzaju miesa o
réznych wielkosciach.

Sonda umozliwia idealne upieczenie
potraw, dzieki dokfadnej kontroli
tfemperatury wewnatrz produktu.
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Ustawienie pieczenia z sondq 6. Uzy¢ przyciskow = i do

temperatur
P 4 wyregulowania temperatury docelowe;

Z nagrzewaniem: w zakresie od minimum do maksimum.

1. Ustawi¢ pieczenie w trybie recznym

(patrz ,Uzytkowanie urzqdzenia”). e |* Minimalna temperatura
docelowa: odpowiada
chwilowej temperaturze
zmierzonej przez sonde plus

2. Po zakoriczeniu nagrzewania, otworzyé 1
drzwiczki i wlozy¢ blache, na kiérej

znajduje sie produkt do upieczenia, na

o : 2°C.
odpowiednie prowadnice.
o * Maksymalna temperatura
3. Wiozy¢ wiyczke sondy do docelowa: 90°C
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywaijge sondy do otwarcia pokrywki. 7. Poczeka¢ kilka sekund lub weisngé
Wysoka temperatura wewngrz przycisk , aby wyswietli¢ chwilowq
& Urzqdzeniq podczqs Uz'ytkoquiq temperaturg zmierzonq przez sonde.
Niebezpieczeristwo poparzen Od tej chwili, pieczenie bedzie

kontynuowane, dopoki chwilowa
tfemperatura zmierzona przez sonde nie
bedzie réwna ustowionej przez
uzytkownika temperaturze docelowe;.

* Podczas stosowania sondy chronié
dtonie rekawicami.

Bez nagrzewania:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ blache, na kiérej znajduje sie
produkt do upieczenia z wlozong do
niego sonda.

3. Wiozy¢ wiyczke sondy do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywajqc sondy do otwarcia pokrywki.

4. Ustawi¢ pieczenie z sondq, jak
wskazano w punktach 5, 617
poprzedniego paragrafu.

4. Zamkng¢ drzwiczki.
5. Ustawi¢ pieczenie w trybie recznym

5. Nakilka sekund weisnqc przycisk ; poprzez wybranie temperatury i funkcii

Ponownie wcisngé¢ przycisk . Na pieczenia [patrz ,Uzytkowanie

wyswietlaczu pojawi sie domysina urzqdzenia’).

temperatura docelowa A,'_-,‘,‘:,’“,': ,

natomiast symbol bedzie migat.
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Gdy trwa pieczenie z sondq temperatury

e | Podczas stosowania sondy

1 temperatfury nie mozna ustawic¢
pieczenia zaprogramowanego
lub pieczenia na czas.

e | Podczas trwania pieczenia z
1 sondq temperatury, przyciski = [

nie pefniq zadnej funkcii.
1. Dluzsze wcisniecie przycisku

powoduje aktywacje zegara minutnika;

nalezy go ponownie weisngé , aby

wyswietli¢ temperature docelowq i uzy¢

przyciskéw = [ , aby jq

wyregulowa¢ podczas tfrwania
pieczenia.

2. Ponownie wcisngé lub poczeka¢ 5

sekund, aby powréci¢ do trybu
pieczenia.

Po ukoriczeniu pieczenia

Gdy temperatura docelowa ustawiona dla
sondy temperatury zostaje osiggnieta,
elementy grzejne sq wylgczane i
urzqdzenie emituje szereg sygnatow
akustycznych.

1. Nacisng¢ przycisk programatora, aby
przerwaé emitowane sygnaly.

2. Otworzy¢ drzwiczki.
3. Wyja¢ sonde z potrawy i z gniazdka.
4. Wyjq¢ potrawe z komory pieczenia.

5. Upewni¢ sie, ze pokrywka ochronna jest
dobrze zamknieta.
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3.7 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowadé jedng z
funkciji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie femperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngfrz i niedopieczony
wewngtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie tyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku pofrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqgce pieczenia z funkcjq
Grill i Grill z obiegiem powietrza

* Migso mozna grillowaé wkiadajac je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkciji Grill z ob. pow., przed
grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.

* Noalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

* W funkciji Grilla zaleca sie przekrecenia
pokrefta temperatury na najwyzszq
warto$é, na symbol % w celu
zoptymalizowania pieczenia.

* Przed pieczeniem nalezy przyprawi¢

produkty. Nalezy réwniez posmarowaé
produkt olejem lub ptynnym masfem.



Uzytkowanie

* Do gromadzenia ptynéw
produkowanych podczas grillowania
uzywaé blachy na pierwszym dolnym
poziomie.

Pieczenie w niskiej temperaturze z
uzyciem sondy (tylko w niektérych
modelach)

* Taki sposéb pieczenia jest zalecany w
przypadku delikatnego i chudego
migsa, ktérego temperatura wewnetrzna
nie powinna przekraczac¢ 65°C.
Ustawi¢ temperature piekarnika w
zakresie od 90° do 100°C. Takie
ustawienie powoduje wydiuzenie czasu
pieczenia, ale pozwala zachowaé
pozgdane wiasciwosci potrawy i
uniemozliwia nadmierne zmniejszenie jej
objetosci.

* Dla uzyskania lepszego rezultatu przed
rozpoczeciem pieczenia w niskiej
tfemperaturze nalezy podsmazy¢ mieso
na patelni, na duzym ogniu, przez 1 lub
2 minuty z kazdej strony.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

3

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,

podczas kolejnego pieczenia obnizyd
ustawionq temperature o okofo 10 °C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Podczas pieczenia ciast lub warzyw
moze wystqpic¢ zjawisko kondensacii na
szybce. Aby unikng¢ takiego zjawiska,
otworzy¢ dwa razy z maksymalng
osfroznosciq drzwiczki podczas
pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszej pdfce komory
urzqdzenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

Nie naktada¢ produktow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowaq.
Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

—
[

Oszczedno$¢ energii

VWylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszad¢ ciepta.

Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnaqtrz.
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3.8 Zegar programowania

e r
o g

© +

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara
Przycisk zwiekszania wartosci

o | Upewnic sie, ze zegar
1 programatora pokazuje symbol

czasu pieczenia [U}], w

przeciwnym razie nie jest mozliwe
wigczenie piekarnika.

Weisngé przycisk , aby

wyzerowac zegar
programowania.
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Ustawianie godziny

® | Jesli czas nie jest ustawiony, nie
1 jest mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry § BL-,’,':,’ na wyswietlaczu.

1.

Weisnqé przycisk zegara na
2 sekundy. Miga punkcik miedzy

godzinami i minutami.

Za pomocq przyciskow zwiekszania

wartosci i zmniejszania wartosci
= mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzyma¢ przycisk dla szybkiej
zmiany.

Odczeka¢ 7 sekund. Punkcik miedzy

godzinami i minutami przestaje migad.

Symbol [llf] na wyswietlaczu
wskazuje, ze urzqdzenie jest gofowe
do rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzine przytrzymad
& | jednoczesnie przyciski

zwiekszania wartosci i

zmniejszania warfosci = przez

2 sekundy; nastepnie
wyregulowa¢ godzine.



Uzytkowanie -2

Pieczenie na czas 7. Wocisngé¢ przycisk zegara , aby

o Pieczenie na czas jest funkc]q, wyzerowac zegar programowania.
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakorniczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

1. Przytrzyma¢ przycisk zegara ,

Nie mozna ustawi¢ czasu frwania
pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

[
/ Aby zresetowac ustawione

zaprogramowanie jednoczesnie

dopoki nie pojawi sie symbol m przytrzymac¢ wcisniete przyciski
e A
2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara ARSI —I_ |
. Na wyswietlaczu pojawiq sie Zmnie|szania wartoscl =’ ¢

_ . corm— nastepnie recznie wylgczyé
symbole m i napis WA el "C piekarnik.
zmiane z biezgcq godzing.
3. Uzy¢ przyciskow zwigkszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby Zaprogramowane pieczenie

ustawi¢ zgdane minuty pieczenia. ] Pieczenie zaprogramowane jest
4. Wybra¢ funkcje i temperature 1 funkcijq, kiéra pozwala na
pieczenia. rozpoczecie pieczenia w

ustalonym czasie i zakoAczenie
po uplywie czasu ustawionego
przez uzytkownika.

5. Odczeka¢ okofo 5 sekund bez
wciskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu

pojawi sie biezqca godzina z 1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
svmbolami KEN i L opisano w poprzednim paragrafie
Y . Pieczenie na czas.

Po zakoriczeniu pieczenia elementy . .
grzejne zostang wytgczone. Na 2. Weisnqé przycisk menu na

wyswietlaczu wytqczy sie symbol , 2 sekundy.
symbol m bedzie migat i uaktywni sie 3. Ponownie wcisngé przycisk menu ,

sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawiajq sie na
6. Aby wylqczy¢ sygnat dzwigkowy przemian cyfry oraz napis
wysfarczy wcisng¢ jakikolwiek przycisk 00 _ -
zegara programowania. , jednoczesénie miga symbol
. (na przyktad aktualna godzina to
17:30)
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4. Naciska¢ przyciski = lub , aby 10. Przywréci¢ poer;’ro.fun.kc]i i
ustawi¢ zgdane minuty. (na przyktad temperatury w pofozenie 0.

1 godzina) 11. Aby wytgczy¢ dzwonek wystarczy
. . weisngé¢ jakikolwiek przycisk zegara
5. Nacisngé przycisk menu . Na programowania.
wyswietlaczu pojawi sie wpis . o o )
= 12. Jednoczesnie wcisngé przyciski = i
[ls W a il c Przemian z akiualng
odzine . , aby wyzerowac
godzing zsumowang z ustawionym
wczesdnie| czasem frwania pieczenia. zaprogramowane ustawienie.

(na przykfad wyswietlana godzina
kofca pieczenia to 18:30).

6. Naciska¢ przyciski = lub , aby

ustawi¢ koniec pieczenia. (na przykfad
na 19:30).

7. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez

weciskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawia sie biezqca godzina i gasng

symbole oraz , a zaswieca sie
lampka sygnalizacyjna m

8. Wybra¢ funkcje i temperature
pieczenia.

9. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,
symbol bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.
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Minutnik

e | Minutnik nie przerywa pieczenia,
1 ostrzega wylgcznie uzytkownika o
uptywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisnq¢ przycisk zegara na kilka
sekund. Na wyswietlaczu pojawiq
cyfry i migajgcy symbol m
miedzy godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zgdane minuty.

3. Odczekac okoto 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakoniczy¢ ustawienie funkcji. Na
wyswieflaczu pojawi sie biezgca

godzina z symbolami i m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie

sygnat dzwiekowy.

4. Weisnq¢ przycisk zwiekszania
wartosci =, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy.

e | Minutik mozna ustawié od 1
1 minuty do maksymalnie 23 godzin
i 59 minut.

3

Zmiana ustawionych danych

1.
2.

Weisng¢ przycisk zegara 4

Uzy¢ przyciskow zwiekszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zqgdane minuty.

Kasowanie ustawionych danych

1.
2.

Weisngé przycisk zegara .

Réwnoczesnie przytrzymad wcisnigte
przyciski zwigkszania wartosci i
zmniejszania warfo$ci =

Nastepnie recznie wylgczy¢ piekarnik,
jezeli trwa pieczenie.

Wybér sygnatu dzwiekowego

Glosnos¢ sygnatu dzwiekowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach.

1.

N

Rownoczesnie przytrzymad wcisniete
przyciski zwiekszania wartoéci i

zmniejszania wartosci =

Weisng¢ przycisk zegara .

Weisngé przycisk zwiekszania

wartosci = aby wybra¢ inny sygnat
dzwiekowy.
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Przyktadowa tabela pieczenia

Lasagne 3-4 Grzatka gémaii dolna 1 220-230 45-50
Zapiekanka 3-4 Grzatka goma i dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina 2 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 Q0- 100
Schab 2 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1,5 Wentylator+gril 4 MAKS. 15
Rostbef 1 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 200 40-45
Krolik pieczony 1,5 Termoobieg 2 180-190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 | Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 180-190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 65-70
Srona ] Srona2
Kotlety 1,5 Wentylator+gril 4 MAKS. 15 5
Zeberka 15 Wentylator+gril 4 MAKS. 10 10
Bekon 07 Giill 5 MAKS. 7 8
Filet wieprzowy 1.5 Wentylator+gril 4 MAKS. 10 5
Filet wofowy 1 Gl 5 MAKS. 10
Pstrag 1,2 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 150-160 35-40
Zabnica 15 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 160 60-65
Turbot 1,5 | Turbo/Grzafki z ob. pow. 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 MAKS. 8-9
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta z dzemem 1 Termoobieg 2 160 35-40
Sermik 1 Termoobieg 2 160- 170 55-60
Nadziewane fortellini ] Turbo,/Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo/Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150- 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo/Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wsfepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Przyktadowa tabela gotowania z sondq temperatury (tylko w niektérych modelach)

Wolowina
Rostbef: krwisty 50-53
Rostbef: $rednio wysmazony 55-58
Rostbef: dobrze wysmazony 65-70
Antrykot: krwisty ™ 50
Antrykot: $rednio wysmazony™® 58
Antrykot: dobrze wysmazony™* 70
Wieprzowina
Pieczona poledwica 80-85
topatka 80-85
Kietbasa™ * 75-80
Cielecina
Pieczona cielecina 75-80
Dréb
Caly kurczak 80-85
Caly indyk 80-85
Pieczen z indyka (caty lub filet) 80-85
Jagniecina
Udziec jagniecy z kosciq (krwisty) 65
Udziec jagniecy z kosciq (dobrze wysmazony) 75-80
Pieczenie w niskiej temperaturze
Wotowina/rostbef: krwisty * * * 50-54
Wotowina/rostbef: rednio wysmazony** * 55-60

* Podane temperatury moggq sie rézni¢, w zaleznosci od grubodci filetu.
** W przypadku kietbasy zaleca sie uzycie funkcji odpowiedniej do zewnetrznego opieczenia.

*** Przed wlozeniem do piekarnika zaleca sie kilkuminutowe podsmazenie migsa na patelni, ze
wszystkich stron.
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4 Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenia

488

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularmie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylqeznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z

mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnaqtrz urzgdzenia.
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4.1 Czyszczenie plyty kuchennej

Czyszczenie plyty witroceramicznej

Ewentualne jasne $lady pozostawione
przez garnki o aluminiowym dnie mozna
usungé nasqgczong octem szmatkq. Jezeli
po zakorczeniu gotowania na
powierzchni pozostang przypalone plamy,
przemy¢ wodgq i wytrze¢ czystg szmatkq.
Ziarnka piasku, kiore wysypaly sie na
plyte przy czyszczeniu sataty lub
ziemniakéw mogq jg porysowaé podczas
przesuwania garnkow.

Nalezy je wiec natychmiast usungé z
powierzchni.

Zmiany chromatyczne nie wplywajq na
skuteczno$¢ i stabilno$¢ szkfa. Nie dotyczy
to zmiany materiatu ptyty kuchennej, ale
chodzi tu 0 zwyczaijnie nieusuniete
pozostatosci, ktére ulegly przypaleniu.
Moggq sie pojawi¢ blyszezqce strefy
spowodowane tarciem dna garmnkow,
zwlaszcza aluminiowych oraz
stosowaniem nieodpowiednich
detergentéw. Trudno je usungé za pomocq
zwyczajnych produkiéw czyszczgeych.
Moze sie okaza¢ konieczne kilkakrotne
powtdrzenie czyszczenia. Zastosowanie
$ciernych detergentow lub tarcie dnem
garnkéw moze z czasem zetrzed
dekoracje plyty i przyczyni¢ sie do
powstania plam.

Raz w tygodniu wyczysci¢ ptyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia
powierzchni witroceramicznych. Zawsze
przesirzegac zalecen producenta. Sylikon
zawarty w takich produktach wytwarza
nieprzemakalng warstwe ochronng,
oporng na brud. Wszystkie plamy
pozostajq na warstwie ochronnej i mozna
ie fatwo usungé. Nastepnie wytrzeé
powierzchnie czystq szmatkq. Uwazag,
aby na plycie kuchennej nie pozostawi¢
resztek detergentu, poniewaz podczas
ogrzewania mogq agresywnie dziatad i
niekorzysinie wptyngé na jej strukiure.

Pokretta

Do czyszczenia pokretet nie
& nalezy uzywac¢ produkiow
agresywnych zawierajgcych
alkohol ani produktéw do
czyszczenia stali lub szkia,
poniewaz moglyby one
spowodowat frwate uszkodzenia.

Cotygodniowe czyszczenie

Pokreffa nalezy czysci¢ miekkq $ciereczkg
zwilzong letnig wodq i doktadnie wytrze¢
do sucha. Mozna je wyjq¢ poprzez o
pociggniecie ich poza gniazdo.

489



4.2 Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiasow
pokazanych na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqg¢.
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3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekamiku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajqg sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dofu
i po ich ustawieniu wyjgé sworznie z
ofwordw zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.
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Demontaz szybek wewnetrznych 5. Wyiq¢ szybke srodkowg podnoszac jq
do gory.

Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozna

rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki

wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Umiesci¢ haczyki blokujgce w otworach
zawiaséw, aby uniemozliwi¢
przypadkowe zamkniecie drzwiczek.

3. Pociggnq¢ delikatnie wewnetrzng
szybke ku gorze w czesci tylnej, ruchem
wskazanym przez strzatki (1).

6. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyiete wezesniej. Uzywad papierowych
recznikéw kuchennych. Uporczywe
zabrudzenia nalezy zmywaé wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.

4. Wysunqé wewnetrzng szybke z
przedniej listwy (2], aby wyja¢ jq z
drzwiczek.

7. Po wyczyszczeniu umiesci¢ srodkowq
szybke w odpowiednim miejscu na
drzwiczkach.

—
[

8. W celu wlozenia wewnetrznej szybki
wsunqé jej gormg czesé do listwy
drzwiczek i lekko dociskajqc, zaczepi¢
2 tylne sworznie w odpowiadajgcych im
gniazdach.
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4.3 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jg regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

* drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

o yszczelki

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych detergentéw, zaleca
sie uruchomienie piekarnika z
maksymalng temperaturg na okoto
15-20 minut, aby usungc¢
ewentualne pozostatosci.
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Czyszczenie i konserwacja

Wyijecie ramek na ruszty/blachy
Wyiecie ramek na ruszty,/blachy ufatwia
czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,
nalezy:

* Pociggna¢ ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nasfepnie wysung¢ ze
znajdujqeych sie na tylnej $ciance
gniozd B.

* Po zakoAczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Wyijmowanie bocznych paneli Regeneracja paneli samoczyszczqcych
samoczyszczqcych i ramek na ruszty/ (cykl katalizy) (tylko w niektérych
blachy (tylko niektére modele) modelach)
Wyiecie bocznych paneli Cykl regeneracji paneli samoczyszczqeych
samoczyszczqceych iramek naruszty/blachy  jest metodqg czyszczenia polegajgcg no
ulatwia czyszczenie bocznych czesci. odpowiednim nagrzaniu umozliwiajgcym
W celu wyjecia bocznych paneli usuniecie niewielkich resztek tuszczu, nie
samoczyszczqeych i ramek na ruszty/blachy, — usuwa resztek po stodkich produktach.
nalezy: 1. Najpierw nalezy wyczysci¢ dno i
* Pociggngé ramke do wewngtrz cze$¢ gérnq za pomocq szmatki z
piekamika, aby odczepi¢ go z mikrofibry zmoczonej w wodzie i
mocowania A, nastepnie wysung¢ ze ptynie do naczyn. Dobrze wyczysci¢
znajdujgeych sie na tylnej $ciance czystq wodg.
gniazd B. Boczny panel 2. Ustawi¢ cykl regeneracji wybieraijqc
samoczyszczqcy jest umocowany do funkcije termoobiegu z maksymalng
ramki na ruszty/blachy. temperaturg przez jedng godzine.

3. Jezelipanele sq szczegodlnie brudne
po cyklu regeneracii, rozmontowad je i
umy¢ uzywaijqc ptynu do naczyn.
Wyptuka¢ i wytrze¢ na sucho.

4. Zaomonfowa¢ panele i ustawi¢ funkcje
fermoobiegu z temperaturg 180 C na
jedng godzine, aby dobrze wyschty.

/ Zaleca sie przeprowadzanie
&7 | regeneracji paneli
samoczyszczqgeych co 15 dni.

/ Nalezy uwaza¢, aby podczas
& | wyjmowania panel
samoczyszczqey nie odigczyt sie
przypadkowo od ramki na ruszty/
blachy, aby unikng¢ ewentualnych
uszkodzen powierzchni.

* Po zakoniczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wiozyé boczne
panele samoczyszczqgce i ramki na
ruszty/blachy na miejsce.
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4.4 Czyszczenie parowe * Wila¢ na blache okoto 40 cm3 wody.
Uwaza¢, aby nie wylata sie z rowka.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngtrz komory urzqdzenia roztwér
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na
dot i w kierunku deflekfora.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia

parowego nalezy:

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia.

e Zamkng¢ drzwiczki.
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Ustawienia funkcji Czyszczenia parowego
1. Przekreci¢ pokretlo funkcji na symbol
.i pokreffo temperatury na symbol

2. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 18

minut za pomocg zegara
programatora.

Po kilku sekundach od osfatniego uzycia
przyciskow zegara programowania,
rozpoczyna sie cykl Czyszczenia
Parowego.

3. Po zakonczeniu cyklu Czyszczenia
Parowego minutnik wylqczy elementy
grzejne piekarnika i uaktywni sie sygnat
dzwiekowy i bedq miga¢ cyfry na
tarczy zegara programowania.

Koniec cyklu Czyszczenia Parowego

4. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg
z mikrofibry mniej ucigzliwe
zabrudzenia.

5. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gagbki z widkning z
mosigdzu.

6. W przypadku resztek tuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekamikéw.

7. Usung¢ wode pozostalg wewngtrz
komory pieczenia.

Dla wiekszej higieny oraz aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,
nalezy wysuszy¢ komory pieczenia za
pomocgq funkcji z termoobiegiem przy
160 °C przez okoto 10 minut.

4.5 Konserwacja ponadplanowa

Wymieni¢ lampke o$wietlenia
wewnetrznego

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza

komory pieczenia.
Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

L N

Zdjq¢ pokrywe lampy za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na
przyktad $rubokreta).

|
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4. Wyijq¢ zarowke. Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na
4 rogach i na $rodku a nastepnie
pociggnq¢ uszczelke na zewngfrz.

LD
[T

N

A
5. Wiozy¢ nowg zaréwke. %\é

6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawi¢ \_>
wewnetrzny profil szybki (A)
skierowany do drzwiczek.

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:
e Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4

rogach i na $rodku uszczelki.
Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ migkka i elastyczna.

* Utrzymywa¢ uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej ggbki i letiej wody.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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5 Instalqcia Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowaé w
5.1 Ustawianie minimalnej odlegtosci Y mm. Jezeli nad

plytq kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowac jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig

odlegfos¢.
X 150 mm
Y 750 mm

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

A
3,
min. X mm 2
= <
3
3
A
OO0 OO0 0O

A -Klasa 1

(Urzqdzenie niezabudowane)

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
ktéra wznosi sie ponad blat roboczy,

w minimalnej odlegtosci X mm od boku
urzqdzenia, jak pokazano na rysunkach
LA"i,C" odnoszqgeych sie do klasy
instalacii.
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Instalacja

ry Wymiary urzqgdzenia
B
3 |. A L
min. X mm i y °
: A . ICl
3 ~ >
Y v
‘ —
A
OO0 OO0 0O _ _
D
A 4
A Q00 mm
B - Klasa 2 podklasa 1 B] .OOO mm
(Urzgdzenie zabudowane) C min. 150 mm
D 900 -915 mm
4 H 750 mm
C I 450 mm
12 900 mm

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych
scianek lub od innych materiatow
tatwopalnych.

ww A ‘ulw

y
00 0000

2 Minimalna szerokoé¢ szafki (=A.

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

/ Urzgdzenie musi zainstalowaé
& | wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami.
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Instalacja

Wymiary urzqdzenia: umiejscowienie Ustawianie i poziomowanie
przylgcza energii elekirycznej (mm)
Ciezkie urzqdzenie
‘ L ’ Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

— — — b * Najpierw wlozy¢ nozki przednie,
\ ) a nasfepnie tylne.

* Po podigczeniv gazowym i
elekirycznym, dokreci¢ do urzqdzenia
cztery nozki znajdujgcee sie w
wyposazeniu.

e

min. 7O - maks. 110 ‘ |
809
898

E = Przyqcze energii elekirycznei

— I =M W >

Aby zapewni¢ wiekszg stabilnose,
urzqdzenie musi by¢ dobrze
wypoziomowane na posadzce:

* Dokreci¢ lub odkreci¢ nodzke w dolnej
czesci, az do wypoziomowania i
ustabilizowania urzgdzenia na
posadzce.

0
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Montaz na $cianie

1. Dokreci¢ ptytke mocujgcq z tytu
urzqdzenia do $ciany.

2. Whyregulowa¢ wysokos¢ 4 ndzek.

500

3. Zmonfowat listwe mocujgeq.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy
mocujqcej z podstawq naciecia na
plytce mocujqcej do $ciany.




5. Wyréwnaé podstawe listwy mocujgeej 7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢
az do ziemi i dokrecié¢ $ruby w celu pozycje otworéw do wykonania.
zablokowania wymiaréw.

8. Po wywierceniu otworéw uzyé kotkéw

z wkretami w celu przymocowania
6. Uwzgledni¢ odlegtose 50 mm od boku listwy do $ciany.

urzqdzenia do otwordw w listwie. 9. Popchna¢ kuchnie do éciany i

jednoczesnie wlozy¢ listwe do plytki
przymocowanej do tylnej $cianki
urzqdzenia.

50 mm

Y
v
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5.2 Podtqczanie do instalacji
elekirycznej

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Urzgdzenie moze funkcjonowadé:

e 220-240V 2~
1 2 3 4 5 Q@
|9+°4*>|<+H°|9|

L_

2

Kabel tréiiy’fowy 3 x10 mm2

* 3220-240V 3~
1 2 3 45

Lo lotelotele]

L1 L2 3=

Kabel czterozytowy 4 x 4 mm2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q

Lerorelorele]
s =

Kabel tréjzytowy 3 x 10 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q

|?|°‘|‘?|°‘|‘?|?|

L1 L2 N =

Kabel czterozytowy 4 x 4 mm2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 @

|?|9|9|°ﬁ>|9|

L1 12 13

Kabel pigciozylowy 5 x 2,5 mm2.




X

Dostep do listwy zaciskowej

Aby podiqczyé przewdd zasilajgey,
nalezy uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowej na tylnej ostonie:

. 1. Wykreci¢ $ruby mocujqce pokrywe do
Obejma zastepcza osfony tylne.

F&
7

W przypadku podigezenia dwufazowego
lub tréjfazowego, w celu prawidtowego
przymocowania kabla nalezy wymieni¢
zainstalowang obejme na te znajdujqcq sie
na wyposazeniu.

2. Obroci¢ delikatnie pokrywa i wyjaé jq
z jej gniazda.

Podtqczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takqg
odlegfoscig otwierania sie stykéw, kiora
zapewni kompletne odfgczenie urzqgdzenia
w warunkach kategorii przepieciowej Ill,
zgodnie z zasadami instalacji.
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4. Nastepnie ustawi¢ pokrywe na tylnej
ostonie i umocowad jg wykreconymi
wczesniej srubami.

5.3 Instrukcje dla instalatora

* Po zamonftowaniu whyczka musi by¢
dostepna. Nie zgina¢ i nie przyciskad
kabla podigczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzadzenie musi by¢ zamonfowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowac sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidfowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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