Avvertenze

1 Avvertenze

Questo manuale d'uso cosfituisce parte
integrante  dell'apparecchio e  deve
essere conservato infegro e a portata di
mano dell'utente per tutto il ciclo di vita
dell'apparecchio.

1.1 Destinazione d'uso
Uinosservanza  delle  awvertenze  di
sicurezza e la mancata leftura  delle
istruzioni per gli utilizzatori pud comportare
un uso improprio dell'apparecchio e
conseguenti lesioni personali.

* Non filizzare |'apparecchio per alfi
scopi diversi da quelli per il quale & stato
concepito. L'apparecchio pud essere
utilizzato per mescolare, frullare vari
ingredienti e tritare il ghiaccio. Ogni altro
uso e improprio.

* ['apparecchio non & concepito per
funzionare con temporizzatori esterni o
con sistemi di comando a distanza.

* Utilizzare |'apparecchio esclusivamente
in ambienti chiusi.

Per evitare qualsiasi pericolo
causato dal ripristino involontario
del blocco termico, questo
apparecchio non deve essere
alimentato attraverso un dispositivo
di commutazione esterno, come
un timer, o collegato a un circuito
che viene regolarmente aftivato e
disaffivato dalla refe.

* |'apparecchio e I'accessorio botfiglia™®
sono destinati a essere utilizzati in
applicazioni domestiche e similari, quali:
- nella zona cucina per il personale in
negozi, negli uffici e in altri ambienti
lavorativi:

- nei bed and breakfast e agriturismi;

- da clienti in alberghi, motel e ambienti

residenziali.

*  Diserie su deferminati modelli. Disponibile anche come

accessorio opzionale.
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e Altri utilizzi, come in ristoranti, bar e [5B

caffetterie, sono impropri.

* 'accessorio  boffiglia  pud  essere
utilizzato esclusivamente in combinazione
con il frullatore BLFO3. L'accessorio pud
essere utilizzato per fritare, mescolare
ed emulsionare vari ingredienti per la
preparazione di bevande, succhi e
smoothie da gustare in ambienti chiusi o
all'aperto.

* Non utilizzare I'apparecchio per scopi
diversi dalla sua destinazione d'uso.

* ['uso di questo apparecchio & consentito
a persone dalle ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali oppure con
mancata  esperienza e conoscenza,
se supervisionati o istruiti riguardo l'uso
in sicurezza dell'apparecchio e se ne
comprendono i rischi connessi.

* l'uso di questo apparecchio non
& consenfito ai  bambini.  Tenere
I'apparecchio e il cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con
'apparecchio.

1.2 Avvertenze generali di

sicurezza
Seguire tutte le istruzioni di sicurezza per un
utilizzo sicuro dell’apparecchio:

* Prima di utilizzare I'apparecchio leggere
aftentfamente questo manuale d'uso.

* Non lasciare |'apparecchio incustodito
mentre & in funzione.

* Non immergere |'apparecchio, il cavo
di alimentazione o la spina in acqua o
qualsiasi altro liquido.

* Non utilizzare 'apparecchio se il cavo
di alimentazione o la spina risultano
danneggiati o se |'apparecchio & caduto a
ferra o si & danneggiato in qualche modo.

* Se il cavo di alimentazione elettrica &
danneggiato, contfattare il servizio di
assistenza tecnica per la sua sostituzione.
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* Se il cavo di alimentazione eleftrica &
danneggiato, confattare il costruttore, il
servizio di assistenza tecnica o personale
qualificato per la sua sostituzione per
evitare qualsiasi pericolo.

* || cavo & volutamente corto per evitare
incidenti. Non ufilizzare una prolunga.

e Evitare che il cavo di alimentazione entri
in confatto con spigoli vivi.

* Non firare il cavo per rimuovere la spina
dalla presa di corrente.

* Non posizionare |'apparecchio sopra
o vicino a fornelli gas o elettrici accesi,
all'interno di un forno o in prossimitar di
fonti di calore.

* Quesfo apparecchio incorpora un
collegamento di ferra a scopo solo
funzionale.

* Non tenfare mai di apportare modifiche
o riparare |'apparecchio: in caso di
guasto farlo riparare esclusivamente
da un tecnico qualificato o contattare il
servizio di assistenza tecnica.

* Non fentare mai di spegnere una
fiamma/incendio con acqua: spegnere
I'apparecchio, togliere la spina dalla
presa di corrente e coprire la f%mmo con
un coperchio o con una coperta ignifuga.

* Durante il funzionamento evitare il
contatto con le parti in movimento.
Tenere mani, capelli, vesfiti e utensili
lontano dalle parti in movimento durante
il funzionamento per evitare lesioni
personali e/o danni all'apparecchio.

* Scollegare  sempre  |'apparecchio
dall’climentazione quando non & in
funzione, se lasciato incustodito o in caso
di guasto.

* Scollegare  sempre  |'apparecchio
dall’climentazione prima di montare e
smontare i componenti.

* Scollegare  sempre  |'apparecchio
dall'alimentazione e lasciarlo raffreddare
prima di tutte le operazioni di pulizia.

* Non utilizzare il frullatore senza il coperchio.
* Controllare che il coperchio sia ben
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chiuso prima di accendere il frullatore.

* Non riempire eccessivamente il frullatore
(massimo 1,5 litri).

* Nonutilizzareilfrullatore in combinazione
con parti o accessori di altri produttori.

e Utilizzare  esclusivamente  ricambi
originali del produttore. L'uso di parti di
ricambio non consigliati dal produttore
potrebbe provocare incenﬁ, scosse
eleffriche o Eesioni alle persone.

* Appoggiare il frullatore solo su superfici
piane ed asciutte.

* Non azionare il frullatore con caraffa
vuota per evitare di danneggiare in
modo permanente il gruppo lame.

* Non utilizzare il frullatore per riporre
oggetti. Tenere il frullatore vuoto prima e
dopo I'uso.

Informazioni sul consumo di energia in
modalitd spento/stand-by

| dati tecnici relativi al consumo in modalita
spento/stand-by dell'apparecchio,
sono reperibili sul sito www.smeg.com in
corrispondenza della pagina dedicata al
prodotto in oggetto.

1.3 Attenzione

* Fare attenzione se si versano liquidi
caldi nella caraffa o nell'accessorio
bottiglia in quanto potrebbero schizzare
dall'apparecchio a causa di una
fuoriuscita repentina di vapore.

* Prima di infrodurre liquidi caldi all'interno
della caraffa, lasciarli raffreddare finché
non sono a temperatura ambiente.

* Per ridurre il rischio di lesioni e non
danneggiare il frullatore, non introdurre
mai le mani o utensili, come ad esempio
posate, nella caraffa del frullatore mentre
& in funzione. Si pud usare una spatola
di legno o plastica, ma solo quando il
frullatore & spento.

*  Di serie su deferminati modelli. Disponibile anche come

accessorio opzionale.
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* Non utilizzare detergenti aggressivi o
oggetti Tog{;henﬂ per lavare o rimuovere
residui dalla caraffa del frullatore.

* Fare molta attenzione nel maneggiare le
lame affilate, nello svuotare la caraffa e
durante la pulizia.

* Controllare che I'accessorio botfiglia

e il suo gruppo lame siano fissati
correttamente.
* Non riempire eccessivamente

I'accessorio bottiglia (massimo 600 ml).

* Le lame sono affilate: Pericolo di taglio!
Evitare di toccare le lame con le mani.
Nell'accessorio  bottiglia, fare molta
attenzione nel montaggio e smontaggio
del gruppo lame.

* Spegnere |'apparecchio e scollegare
dalla presa di corrente  prima di
cambiare gli accessori o toccare le parfi
in movimento quando & in funzione.

* Evitare di toccare le parti mobili come il
gruppo lame.

* Non far funzionare il frullatore senza la
caraffa o I'accessorio bottiglia.

* le istruzioni per la corretta pulizia
dell’apparecchio  sono riportate  nel
paragrafo "5 Pulizia e Manutenzione”.

1.4 Collegamento dell’apparecchio
Assicurarsi che latensione e lafrequenzadella
refe eletirica corrispondano a quelle indicate
nella targa dati sul fondo dell’apparecchio.

In caso di incompatibilita tra la presa e la
spina dell’apparecchio, contattare il servizio
di Assistenza Tecnica per la loro sosfituzione.

1.5 Responsabilita del produttore
Il costruttore declina ogni responsabilita per
danni subiti da persone e cose causati da:

* uso dell'apparecchio diverso da quello

previsto;
mancanza di leftura del manuale d'uso;

manomissione anche di una singola
parte dell'apparecchio;

utilizzo di ricambi non originali;

inosservanza  delle  awertenze  di
sicurezza.

° Conservare accuratamente
1 queste istruzioni.  Qualora

I'apparecchio sia ceduto ad altre
persone, consegnare loro anche
queste istruzioni per |'uso.

Queste isfruzioni possono essere scaricate
dal sito Web Smeg “www.smeg.com”.

1.6 Smaltimento

ﬁ Questo  apparecchio  deve

essere smaltito separatamente

dagli altri rifivti  (Direttiva
2012/19/EU).

* Quesfo apparecchio non confiene

sostanze in quantita tali da essere ritenute
pericolose per la salute e |'ambiente, in
conformita alle attuali direttive europee.

* levecchie apparecchiature eleffriche non

devono essere smaltite insieme ai rifiuti
domesticil Nel rispetto della legislazione
vigente, gli apparecchi elettrici giunti @
fine vita devono essere conferiti ai centri
di raccolta differenziata dei rifiuti elettrici
ed eleftronici. Per maggiori informazioni
contattare le autoritd locali preposte o dli
addetti dei centri diraccolta differenziata.

Conferire i materiali dell'imballaggio agli
idonei centri di raccolta differenziata.



2 Descrizione

dell’apparecchio (Fig. A)
1) Tappo dosatore
2) Coperchio con foro versatore
3) Caraffa da 1,5 litri
4) Llome caraffa
5) Manopola di comando
6) Pulsante START/STOP
7) Pulsante Pulse
8) Base del motore
9) Vano awolgicavo
10)Accessorio bottiglia da 600 ml con
fappo e coperchio *
11) Gruppo lame accessorio bottiglia

2.1 Prima del primo utilizzo

Pericolo di folgorazione
* Inserire la spina in una presa di

corrente conforme e dotata di
messa a ferra.

* Non manomettere la messa a
terra.

* Non utilizzare un adattatore.
* Non utilizzare una prolunga.

* |'inosservanza di queste
awertenze pud  provocare
la morte, un incendio o la
folgorazione.

* Rimuovere eventuali efichefte ed adesivi
dal frullatore e pulire la base motore con
un panno umido.

* Rimuovere la caraffa dal frullatore.

* Lavare e asciugare accuratamente (vedi
"5.2 Pulizia delle parti”).

Pericolo di avvio accidentale
Assicurarsi che il frullatore sia
scollegato dalla presa di corrente

prima di montare o rimuovere il
gruppo lame.

*  Diserie su deferminati modelli. Disponibile anche come

accessorio opzionale.
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2.2 Descrizione delle parti (Fig. A)

Tappo dosatore (1)
Pud essere ufilizzato per dosare dli
ingredienti.

Coperchio con foro versatore (2)

Il coperchio, dotato di guarnizione, sigilla
la caraffa del frullatore e dispone di un
foro nel centro per agevolare I'aggiunta di
ingredienti mentre il frullatore & in funzione.

Caraffa da 1,5 litri in Tritan™ (3)
Caraffa con beccuccio e gradazione in
liri e tazze. Capacita minima 0,25 lifri
(1 tazza) e massima 1,5 litri (6 tazze).

Lame caraffa (4)

Il gruppo lame in accicio inox permette
di fritare cubetti di ghiaccio o preparare
frullati, frappe, cocktail, ecc.



Descrizione

2.3 Descrizione dei comandi

Manopola comando (5)

La manopola permette di selezionare una
delle quattro velocits manuali o di atfivare |
quattro programmi pre-impostati: Smoothie,
Creen Smoothie, Tritaghiaccio e Pulizia
Automatica.

Per maggiori informazioni su quale velocita
impostare, vedi “4.1 Suggerimenti per
I'impostazione della velocita e utilizzo dei
programmi pre-impostati”.

Pulsante START/STOP (6)

Il pulsante permette di avviare/arrestare il
frullatore.

Pulsante Pulse (7)

Questa funzione permette di frullare alla
massima velocitd durante il funzionamento
in velocitd manuale oppure pud essere
utilizzato da solo a intensite diverse (Vedi
"4 Funzioni”).

2.4 Descrizione accessori*

Accessorio bottiglia da 600 ml, tappo
con beccuccio e coperchio (10)

Bottigliain Tritan™ con tappo con beccuccio
e coperchio con guamnizione in silicone.

Gruppo lame accessorio bottiglia (11)

Il gruppo lame in accidio inox permette di
preparare frullafi, frappé, cocktail, ecc.

Lame affilate
& Pericolo di taglio
* Evitare di toccare le lame con
le mani.
* Prestare la massima attenzione
durante il monfaggio e la
rimozione del gruppo lame.

e | Gli accessori che possono venire
1 a contatto con gli alimenti sono
costruiti con materiali conformi a
quanto prescritto dalle leggi in
vigore.

*  Di serie su deferminati modelli. Disponibile anche come

accessorio opzionale.
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3 Uso

3.1 Primo utilizzo

Lavare e asciugare accuratamente futhi i
componenti come indicato nel capitolo
"5 Pulizia e manutenzione”.

3.2 Modo d’uso del frullatore
(Fig. B)
* Inserire la caraffa del frullatore (3) nella
base del motore (8).

* Introdurre gli ingredienti nella caraffa (3)
facendo attenzione a non superare la
capacita massima (1,5 litri /6 tazze).

* Posizionare il coperchio (2] con il tappo
dosatore (1) sulla caraffa (3). Assicurarsi
che il coperchio (2) sia ben serrato.

* Inserire la spina del frullatore nella presa
di corrente. Il LED rosso si illuminera per
indicare la presenza di tensione.

e Selezionare la  velocitd  desiderata

oppure un programma pre-impostato
framite la manopola di comando (5).

o | Il pulsante PULSE pud essere
1 utilizzato in combinazione con le
velocits comprese tra 1 e 3.

* Premere il pulsante START per iniziare
a frullare.  Consultare la  tabella
“4.1 Suggerimenti per |'impostazione
della velocita e utilizzo dei programmi
pre-impostati”.

o | le velocita da 1 a 4 permettono
1 di frullare in modo continuo.
E possibile interrompere il
funzionamento  premendo |l

pulsante STOP.

E possibile variare la velocita
in qualsiasi momento durante il
processo di miscelazione.

Uso

/ Importante

Non operare alle velocita 1-4 per

piv di minuto continuativamente.

e £ possibile aggiungere altri ingredienti

durante la  miscelazione rimuovendo
il tappo dosatore (1) e versando gli
ingredienti aftraverso il foro del coperchio

(2).
Pericolo

Il frullatore non & pensafo per
frullare o macinare aliment
secchi. Introdurre alimenti secchi
solo ed esclusivamente insieme
a liquidi in quantita sufficiente per
evitare di surriscaldare il frullatore
e danneggiare il gruppo lame in
modo permanente.

e Al termine della miscelazione, se &

stata selezionata una velocit da 1 a 4,
premere il pulsante STOP, ruotare
la manopola di comando (5) su 0"
e rimuovere la spina del frullatore
dalla presa di corrente. Se & sfato
selezionato  un  programma  pre-
impostato, |'apparecchio si fermera
automaticamente. Consultare la sezione
"4 Funzioni” per maggiori informazioni.

e | Cancellazione/interruzione del
1 ciclo di miscelazione

E  possibile  cancellare o

interrompere il ciclo  di
miscelazione in qualsiasi
momento premendo il pulsante
START/ STOP.



Uso

3.3 Modo d’uso dell’ accessorio
bottiglia * (Fig. C)
Lame doffilate
Pericolo di taglio

e Fvitare di toccare le lame con
le mani.

* Prestare la massima aftenzione
durante il montaggio e la
rimozione del gruppo lame.

* Introdurre gli ingredienti nella bottiglia
(10) facendo attenzione a non superare
la copacita massima (600 ml).

o | Per risultati oftimali si suggerisce

| B

* inserire prima gli ingredienti
duri, poi quelli morbidi e a
seguire i liquidi;

* assicurarsi che la quantita degli
ingredienti liquidi non superi i
400 ml;

* non superare la
massima di 600 ml.

Rischio di danni all’accessorio
Il programma  Tritaghiaccio
non pud essere ulilizzato con
I'accessorio bottiglia. Se si vuole
aggiungere il ghiaccio, fritarlo

utilizzando la caraffa del frullatore
e poi frasferirlo nella bottiglia.

capacita

* Fissareil supporto lame (11) alla bottiglia,
ruotandolo in senso orario. Assicurarsi
che sia ben serrato.

* Appoggiare la base del frullatore su
una superficie piana e orizzontale.
Collegarlo alla presa di corrente.

* Capovolgere la  bottiglia  (10) e
appoggiarla alla base motore (8).

*  Diserie su deferminati modelli. Disponibile anche come

accessorio opzionale.

* Selezionare la velocite desiderata tramite
la manopola di comando (5) o uno dei
quattro programmi pre-impostati in base
al risultato che si desidera oftenere ed
azionare il frullatore per preparare la
bevanda.

e Al termine della miscelazione, se &
stata  selezionata una  velocita  da
1 a 4, premere il pulsante STOP,
ruotare la manopola di comando su
‘0" e rimuovere la spina del frullatore
dalla presa di corrente. Se & stafo
selezionato  un  programma  pre-
impostato, |'apparecchio si fermera
automaticamente. Consultare la sezione
"4 Funzioni” per maggiori informazioni.
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4 Funzioni

1

Blocco di sicurezza

Il frullatore & prowvisto di un
blocco di sicurezza che spegne
il frullatore  automaticamente
alla rimozione della caraffa del
frullatore. Dispone inoltre di un
dispositivo  di  protezione  del
motore che interviene in caso di
SoVraccarico.

Sistema Avvio Graduale
(Smooth Start)

All'awvio dell'apparecchio
la velocita aumenta
progressivamente fino al
raggiungimento  della  velocita

impostata. In questo modo i
evitano danni  all'apparecchio,
agli utensili, la fuoriuscita degli
ingredienti e una  migliore
miscelazione.

La funzione Smooth Start funziona
solamente quando si seleziona
una velocita compresatra 1 e 4 e
non funziona in combinazione con
la modalita PULSE o i programmi
pre-impostati.

Uso

Funzione PULSE

Quando il prodotto sta funzionando in
velocita 1-3, premendo il pulsante PULSE
il frullatore si aziona alla massima velocita.

Rilasciando il pulsante I'apparecchio torna
alla velocita  selezionata  inizialmente.
Quando il prodofto & spento, ruotando
la manopola su una delle 4 velocitg,
premendo il pulsante PULSE, il frullatore
si aziona a intensitd corrispondente alla
velocita selezionata.

e | La funzione PULSE non funziona
1 in combinazione con i programmi
pre-impostati.

Parametri pre-impostati

Selezionando uno dei quattro programmi
pre-impostati, dopo aver premuto il pulsante
START, il frullatore inizia a funzionare
automaticamente e il LED del pulsante
centrale si illumina fisso per indicare che il
ciclo & attivo. A ciclo terminato, il LED del
pulsante si spegne.

Per maggiori informazioni  consultare
la  tobella  “4.1  Suggerimenti  per
I'impostazione della velocita e utilizzo dei
programmi pre-impostati”.
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4.1 Suggerimenti per |'impostazione della velocita e utilizzo dei programmi

pre-impostati

Funzione Descrizione Tempo  Preparazioni consigliate

Purea di frutta o verdure,

T zuppe,  frullafi,  salse

Manuale Le velocita vgr|ob||| .] -4 e condimenf, panna
permettono il massimo 60 sec 4 T

1-4 montata, bibite ghiacciate
controllo del frullatore. .

miscelate, pastelle,
mousse, sorbetti.

o Consente di controllare

- con precisione la durata 5 coc Cubetti  di ghiaccio,
e la frequenza della carne/pesce sminuzzati.

PULSE b aaens /P

miscelazione.

I frullatore opera alla

giusta  velocita  per 50 sec Frullati/Frappe a base di

ottenere risultati densi e frutta fresca o congelata.
SMOOTHIE cremosi.

@ Frullati verdi a base di
Consente di  oftenere spinaci, cavolo e alira
oftimi frullati salutari. 20 sec frutta e verdura a foglia

RN verde

SMOOTHIE :
D* :|mfrjl!?]foirzteenf:inzelonbore\i Cubetti di ghiaccio tritati,
o P 40 sec frutta e verdura congelata

TRITAGHIACCIO

per fritare il ghiaccio a
neve.

sminuzzata.

Il frullatore & dotato di funzione specifica per la pulizia automatica:

Funzione Descrizione Tempo Istruzioni per |’ utente
e . Consultare il paragrafo
A rapidi impuls ‘C!l *5.3 Utilizzo dell'opzione

o potenza e  velocita di lizi .
: elevata, consente di 60 sec ' pulizia - automafica
o ) e | f della caraffa/accessorio
Pulizia automatica PV o caralia e bottiglia”  per istruzioni

accessorio boftiglia. detiagliate

o | Le velocita riportate nella tabella sono indicative e possono variare a seconda
1 della ricetta, dell'interazione fra gli ingredienti utilizzati e della consistenza che si

*

desidera ottenere.

Di serie su determinati modelli. Disponibile anche come

accessorio opzionale.



Suggerimenti per utilizzare il frullatore

Per offenere i migliori risultati si consiglia

di:

- tagliare a cubetti il cibo da frullare.

- inserire prima i liquidi, poi la verdura
a foglia verde, successivamente
ingredienti morbidi seguiti da frufta
secca/semi/cereali  ed  infine
ghiaccio/ingredienti ghiacciati.

- potrebbe essere necessario
inferrompere il funzionamento per
far scivolare con una spatola di
ingredienti lungo le pareti della
caraffa del frullatore.

Quando si frullano insieme ingredienti
liquidi e secchi, si consiglia di inserire
prima gli ingredienti liquidi e di
aggiungere  successivamente  quelli
secchi.

Rimuovere eventuali elementi duri dai
cibi da frullare (es. torsoli o noccioli
dalla frutta, ossa dalla carne e simili).

Non lasciare che i residui di cibo
si secchino allinterno  della  caraffa
e sulle lame per troppo tempo, in
quanto potrebbero essere difficili da
rimuovere. Se non & possibile rimuoverli
immediatamente, versare un  poco
d'acqua calda e lasciare in ammollo.

Non frullare cibi caldi.  Prima di
frullare, lasciare raffreddare finché non
raggiungono la temperatura ambiente.

Pulizia e manutenzione

5 Pulizia e manutenzione

Uso non corretto. Pericolo di
folgorazione

Assicurarsi che il frullatore sia
scollegato dalla presa di corrente
prima di montare o rimuovere il
gruppo lame.

Uso non corretto. Rischio di
danni alle superfici.

* Non utilizzare getti di vapore
per pulire I'apparecchio.

* Non tilizzare sulle  parti
fraffate  superficialmente con
finiture  metalliche (ad es.

anodizzazioni, nichelature,
cromature), prodotti  per la
pulizia  confenenti  cloro,

ammoniaca o candeggina.

* Non filizzare  detergenti
abrasivi o corrosivi (ad es.
prodottiin polvere, smacchiatori
e spugnette metalliche).

* Non utilizzare materiali ruvidi,
abrasivi o raschiefti metallici
affilati.

5.1 Pulizia della base del motore
Perunabuona conservazione delle superfici
esterne occorre pulile regolarmente  al
termine di ogni utilizzo, dopo averle lasciate
raffreddare. Pulire con un panno morbido e
umido e detergente neutro.
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5.2 Pulizia delle parti

Lame affilate
Pericolo di taglio

e Fvitare di toccare le lame con
le mani.

* Prestare la massima aftenzione
durante il montaggio e la
rimozione del gruppo lame.

Frullatore
* lavare la caraffa in acqua calda e

¢ Assicurarsi

sapone, MAI in lavastoviglie, oppure
utilizzare il programma  pre-impostato
PULIZIA AUTOMATICA.

Il coperchio del frullatore (2] e il tappo
dosatore (1) possono essere lavati a
mano, in acqua calda e detergente
neufro, o in lavastoviglie.
che le
completamente  asciutte
riposizionarle sul frullatore.

parti  siano
prima i

Accessorio bottiglia®
* La bottiglia (10) puo essere lavata a

e Assicurarsi

*

mano o in lavastoviglie, avendo cura di
rimuovere il gruppo lame (11), oppure
utilizzando il programma pre-impostato

PULIZIA AUTOMATICA.

Il gruppo lame (11) pud essere lavato
soloamano, in acqua calda e detergente
neutro.

che le
complefamente  asciutte
riposizionarle sul frullatore.

parti  siano
prima  di

Di serie su determinati modelli. Disponibile anche come
accessorio opzionale.

* Rimuovere la

5.3 Utilizzo dell’ opzione di pulizia

automatica della caraffa/
accessorio bottiglia

* Riempire la caraffa/accessorio bottiglia

con poche gocce di acqua tiepida e
detergente neutro.

* Selezionare il programma pre-impostato

PULIZIA AUTOMATICA.

* Premere il pulsante START.

caraffa/accessorio
bottiglia, svuotarla e risciacquarla.

* Asciugare accuratamente.



Cosa fare se...

Problema

Causa

Soluzione

Il motore non si avvia.

Il motore si & surriscaldato.

.

La spina non &
correttamente inserita nella
presa di corrente.

Il cavo & difettoso.

Disconnettere dalla corrente
elettrica e lasciare raffreddare
il motore.

Inserire la spina nella presa
di corrente. Non utilizzare
adattatori o prolunghe.
Controllare che l'interruttore
generale sia inserito.

Contattare il Centro

Assistenza autorizzato.

Controllare che linterruttore
generale sia inserito.

Il frullatore vibra.

Assenza  di corrente
elettrica.
Il frullatore  non &

appoggiato su un piano
stabile.

| piedini anfiscivolo in
gomma sono usurati.

Si & impostata una velocita
troppo alta o il carico &
eccessivo.

Appoggiare il frullafore su
una superficie stabile e piana.

Fare sostituire presso un Centro
Assistenza autorizzato.

Impostare  una  velocita
pit bassa e controllare di
non aver sovraccaricato la
caraffa.

Il frullatore si accende,
ma le lame non girano.

la caraffa non & stata
inserita correttamente nella
propria base.

Rimuovere la caraffa ed
inserirla correttamente nella
propria base.

I frullatore si ferma
durante il funzionamento.

Il motore si & surriscaldato.

Disconnettere dalla corrente
elettrica e lasciare raffreddare
il motore.

Il LED rosso lampeggia
ad intervalli regolari.

la caraffa non & inserita
correftamente nella base.

Controllare la posizione della
caraffa nella base.

Il frullatore si ferma
durante il funzionamento
e il LED  bianco
lampeggia.

Le lame potrebbero essersi
inceppate.

Staccare la spina e liberare le
lame utilizzando una spatola.

Nel caso il problema non sia stato risolto o per alire tipologie di guasti, contattare
£ il servizio assistenza di zona.



Ricette

6 Ricette

Smoothie

Ingredienti:

2 neffarine, snocciolate (o  pesche
sciroppate in scatola) e tagliate a pezzi

125 g di lamponi surgelati
125 g difragole surgelate
125 ml di succo d'arancia
]

25 ml di succo di mela

Esecuzione:

1. Versare i pezzefti di neftarine e futti i
succhi nel vaso frullatore.

2. Aggiungere la frutta surgelata.

3. Ruotare la manopola di comando
sul programma Smoothie e attivare il
frullatore premendo il pulsante START.

Frullato verde

Ingredienti:

240 ml di acqua

300 g di uva verde

180 g di ananas, sbucciata e divisa a meta
120 g di spinaci freschi

110 g di una banana piccola, sbucciata

|

30 g di giacchio in cubetti

Esecuzione:

1. Versare i pezzetti di frutta e I'acqua nel
vaso frullatore.

2. Aggiungere i cubetti di ghiaccio.

3. Ruotare la manopola di comando sul
programma Frullato verde e attivare il
frullatore premendo il pulsante START.

Panna montata
Ingredienti:
500 g di panna da montare fredda

50 g di zucchero a velo

Esecuzione

1. Montare la panna nel frullatore a
velocita 3 per circa 30 secondi.

2. possibile inferrompere il
funzionamento del frullatore premendo
il pulsante STOP.

3. Aggiungere lo zucchero a velo.

Selezionare la velocita 4 e montare
per altri 15 secondi, finché la panna
non & completamente montata. La
panna pud essere montafa anche
senza zucchero a velo. In questo caso,
selezionare la velocita 4 e montare per

40 secondi.

Purea vegetale

Ingredienti:
300 g di zucchine (o verdure a piacimento)

100 g di acqua o brodo

Esecuzione

1. Cuocere avapore le verdure e fagliarle
a tocchetti.

2. Trasferire i pezzefti di verdure nel
frullatore e frullare a velocita 4 per 45
secondi aggiungendo poco alla volta
dell'acqua o del brodo vegetale per
oftenere una crema omogenea.






Instructions

1 Instructions

This user manual is an integral part of the
appliance and must therefore be kept in its
entirety and within the user's reach for the
whole working life of the appliance.

1.1 Intended use

Failure to comply with the safety insfructions
and failure to read the instructions manual
may lead to the appliance being used
incorrectly and cause personal injury.

* Do not use the appliance for purposes
other than those for which it was
designed. The appliance must only be
used for mixing, blending and emulsifying
ingredients and crushing ice. Every other
use is considered improper.

* The appliance is not designed to operate
with external timers or with remote-control
systems.

* Use the appliance only indoors.

A\

In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal
cut-out, this appliance must not
be supplied through an exfernal
switching device, such as a timer,
or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by
the utility.
* This appliance and the bottle accessory™
are intended for household use and
similar applications such as:

- in kifchen areas provided for personnel

in shops, offices and other work
environments

- in bed and breakfast

accommodation

and farm

- by guests in hotels, motels and other
residential type environments.

* Any other use, for example in restaurants,

*  Standard on some models. Also available as an

optional accessory.

A

coffee bars and coffee shops is

considered improper.

* The bottle accessory can only be used
in combination with the BLFO3 blender.
The accessory can be used fo blend,
mix and emulsify various ingredients for
preparing drinks, juices and smoothies o
be enjoyed indoors or out.

* Do not use the appliance for anything
other than its intended use.

* Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or menfal
capabiliies or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

* This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

* Children shall not play with the appliance.

1.2 General safety instructions
Follow all safety instructions in order to use
the appliance safely:

* Read this user manual carefully before
using the appliance.

* Do nof leave the appliance unaftended
while it is operating.

* Do notimmerse the appliance, the power
cord or the plug in water or any other
liquid.

* Do not use the appliance when the
power cord or the plug is damaged or
when the appliance has been dropped
or is damaged in any manner.

* If the power cable is damaged, contact
technical support immediately to arrange
replacement.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, ifs service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

15
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A Instructions

* The cable is short to prevent accidents.  ® Do not use the blender with parts or
Do not use an extension cord. accessories of other manufacturers.

* Ensure the cord does not come info  * Only use original spare parts. The use

contact with sharp edges.

Do not pull on the cord to unplug it from
the power socket.

Do not place the appliance above or
near lithob burners or electric rings, inside
an oven or near other heat sources.

This appliance is fitted with a ground
connection for functional purposes only.

Do not atffempt to repair or make
modifications to the appliance yourself:
in the event of a fault, it should only be
repaired by a qualified technician or
contact the technical assistance service.

Never fry to put out a fire or flames with
water: turn off the appliance and remove
the plug from the socket and smother
the flames with a fire blanket or other
appropriate cover.

Do not touch moving parts while the
appliance is operating. Keep hands,
hair and clothing, and utensils away from
moving parts during operation, to prevent
personal injury and/or damage to the
appliance.

Always disconnect the appliance from
the power supply when it is not in use, left
unaftended or faulty.

Always disconnect the appliance from
the power supply before insfalling and
removing the components.

Always disconnect the appliance from
the power supply and let it cool down
before cleaning it.

Always use the blender with the lid in
place.

Check that the lid is correctly closed
before turning on the blender.

Do not overfill the blender (max.
1.5 litres).

16

of spare parts not approved by the
manufacturer could lead to fires, electric
shocks or personal injury.

* Only place the blender on level and dry
surfaces.

* Do not operate the blender with the jug
empty as this could permanently damage
the blade assembly.

* Do not use the blender as a storage
compartment. Keep it empty before and
after use.

Information on power consumption in
off/stand-by mode

Technical data on the appliance’s power
consumption in off/stand-by mode can be
found at www.smeg.com under the page
corresponding fo the product in question.

1.3 Caution

* Be careful if hot liquid is poured into the
carafe or bottle accessory as it can be
ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

* let hot liquids cool down to room
temperature before pouring them into the
ug-

* To avoid the risk of cuts, and damage
to the blender, do not put your hands or
tools like cutlery, etc. info the blender jug
while it is operating. You can use a wood
or plastic spatula only when the blender
is off.

*  Standard on some models. Also available as an

optional accessory.



Instructions

* Do not use harsh detergents or sharp
objects to wash or remove residues from
the blender jug.

* Be careful when handing the sharp
cutting blaodes, emptying the jug and
during cleaning.

* Make sure that the bottle accessory and
its blade assembly are fixed correcily.

* Do not overfill the bottle accessory
(maximum 600 ml).

* The blades are sharp: Cutting hazard!
Never touch the blades with your hands.
Take great care when installing, removing
and cleaning the bottle accessory blade
assembly.

* Switch off the appliance and disconnect
from supply before changing accessories
or approaching parts that move in use.

* Avoid touching movable parts, such as
the blade assembly.

* Do not operate the blender without the
jug or bottle accessory mounted.

* Instructions for cleaning of the appliance
can be found in the "5 Cleaning and
Care” section.

1.4 Connecting the appliance

Make sure that the voltage and frequency
of the power supply correspond to those
indicated on the dafa plate on the bottom
of the appliance.

Ifthe plug of the appliance is not compatible
with the socket, contact Technical Assistance
service for replacement.

1.5 Manufacturer liability

The manufacturer shall not be liable for

injuries or property damage caused by:

* Use of the appliance other than as
envisaged

* Not having read the user manual

* Tampering with any part of the appliance

* Use of non-original spare parts

* Failure to observe the safety instructions

o | Please keep these instructions
1 carefully. It the appliance is
passed on to others, they should
also be given this instructions
booklet.

These instructions can be downloaded from
the Smeg website “www.smeg.com”.

1.6 Disposal
ﬁ This appliance must be disposed

of separately from other refuse
I

(Directive 2012/19/EU).

* The appliance does not contain
substances in quantities sufficient to be
considered hazardous to health and the
environment, in accordance with current
European directives.

* Old appliances do not belong in
household waste! To comply with current
legislation, old appliances, on reaching
the end of their useful lives, should be
taken to a disposal facility where they can
be sorted. The relevant local authorities
or their waste disposal operators can
provide further information.

* Dispose of the packing materials at an
appropriate disposal facility.

El



2 Appliance description

(Fig. A)
1) Measuring cup
2) Lid with pouring hole
3) 1.5litre jug
4) Jug blades
5) Control knob
6) START/STOP button
7) Pulse button
8) Motor base
9) Built-in cord wrap
10) 600 ml bottle accessory with cap and
cover *
11)Bottle accessory blade assembly

2.1 Before first use
Danger of electrocution
A * Plug infto an earthed 3-pin
socket.
* Do not remove the earth pin.
* Do not use an adapter.

* Do not use an extension cord.

¢ Failure to follow  these
instructions could result in death,
fire, or electrical shock.

e Remove all stickers and labels from the
blender and clean the motor base with a

damp cloth.
* Remove the jug from the blender.

* Wash and dry thoroughly (see “5.2
Cleaning the parts”).

Danger of sudden start-up
Mcake sure the blender is

unplugged  before fitting  or
removing the blade assembly.

*

Standard on some models. Also available as an
optional accessory.
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Description

2.2 Description of parts (Fig. A)

Measuring cup (1)
Can be used for dosing the ingredients.

Lid with pouring hole (2)

The lid is fitted with a seal that closes the jug
fightly. It has a pouring hole in the centre
fo make it easier to add ingredients safely
when in operation.

1.5 litre Tritan™ jug (3)

Jug with lip and graduated scale marked
in lires and cups. Minimum capacity
0.25 litres (1 cup), maximum capacity

1.5 litres (6 cups).
Jug blades (4)

Stainless steel blade assembly for crushing
ice cubes and preparing delicious
smoothies, milkshakes, cockiails etfc.



Description

2.3 Description of controls
Control knob (5)

The knob allows you to select one of the
four manual speeds available or to start the
four pre-set programs: Smoothie, Green
Smoothie, Ice Crush and Self-Clean.

See "4.1 Speed sefting suggestions when
using the pre-set programs” for further
information on which speed to use.

START/STOP button (6)
The button is used to start/stop blender.

Pulse button (7)

This function allows you to use maximum
blending speed when operating in manual
mode or it can be used on its own at
different speeds (See “4 Functions”).

2.4 Description of accessories™®
600 ml bottle accessory, cap with spout
and cover (10)

Tritan™ bottle, cap with spout and cover
with silicone seal.

Bottle accessory blade assembly (11)

Stainless steel blade assembly for preparing
delicious smoothies, milkshakes, cocktails
efc.

A\

Sharp blades
Danger of cuts
* Never touch the blades with

your hands.

* Take great care when installing
and removing the blade
assembly.

o | The accessories intended to come
1 info contact with food are made
of materials that comply with the
provisions of current legislation.

*  Standard on some models. Also available as an

optional accessory.

19
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3 Use
3.1 First use

Thoroughly wash and dry the components
as indicated in section “5 Cleaning and
care”.

3.2 Using the blender (Fig. B)

* Insert the blender jug (3) onfo the motor
base (8).

* Place the ingredients in the jug (3),
taking care not fo exceed the maximum
capacity (1.5 lires - 6 cups.

* Position the lid (2] with the measuring cup
(1) fitted onto the blender jug (3). Ensure
the lid (2) is tightly closed.

* Insert the plug of the blender into the
power socket. The red LED will turn on to
indicate the presence of power.

* Use the control knob (5) to select the
required speed or one of the pre-set
programs.

o | The PULSE button can be used in
1 combination with speeds 1 to 3.

* Press the  START  button o
start  blending.  See the table
"4.1 Speed sefing suggestions when
using the pre-set programs”.

o | Speeds 1 - 4 allow continuous
1 blending. You can stop the
operation pressing the STOP
button.

The speed can be changed at any
time during the blending process.

20

Use

/ Important

Do not operate at speeds 1-4 for

more than one minute at a time.

* You can add additional ingredients whilst

blending by removing the measuring cup
(1) and pouring ingredients through the
hole in the lid (2).

Danger
The blender is not intended

for blending or grinding dry
foods. Only add dry ingredients
together with a sufficient amount
of liquid to prevent the blender
from overheating, which could
permanently damage the blade
unit.

* If you have selected a speed between 1

and 4, when you have finished blending,
press the STOP button, turn the control
knob (5) to “0" and unplug the blender.
IF one of the pre-set programs has
been selected, the appliance will
stop automatically. Refer to section
"4 Functions” for further information.

e | Cancelling/stopping the
1 blending cycle

The blending cycle can be
cancelled or stopped at any time
pressing the START/ STOP button.



Use

3.3 How to use the bottle accessory
* (Fig. C)

f Sharp blades

Danger of cuts
* Never touch the blades with

your hands.

* Take great care when installing
and removing the blade
assembly.

* Place the ingredients info the bottle (10),
taking care not to exceed the maximum
capacity (600 ml).

e | For best results, we recommend

1 that you:

* add the hard ingredients first,
then the soft ones and then the

liquids;
* make sure that the liquid
ingredients do not exceed
400 ml;

* do not to exceed the maximum

capacity (600 ml).

Risk of damage to the accessory

The Ice Crush program cannot be
used with the bottle accessory. If
you wish to add ice, crush it in the
blender jug and then transfer it to
the bottle.

* Secure the blade support (11) to the
bottle by tuming it clockwise. Make sure
that it is fastened tightly.

* Place the base of the blender on a flat
horizontal surface. Plug it info the power
outlet.

* Turn the bottle over {10) and connect it to
the motor base (8).

*  Standard on some models. Also available as an

optional accessory.

* Use the control knob (5) to select the
required speed or one of the four pre-
set programs according fo the result you
wish to obtain and start the blender to
prepare the drink.

* If you have selected a speed between 1
and 4, when you have finished blending,
press the STOP button, turn the knob to
‘0" and unplug the blender. If one of
the pre-set programs has been selected,
the appliance will stop automatically.
Refer to section "4 Functions” for further
information.
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4 Functions

1
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Safety lock system

The blender is fitted with a safety
lock system that automatically
switches off the blender when the
jug is removed. It also features a
motor safety cut-out which trips if
the motor is overloaded.

Smooth Start System

When the appliance is started, the
speed gradually increases until the
set speed is reached. This prevents
damage to the appliance and
accessories, prevents ingredient
spillage and improves mixing.

The Smooth Start system only
works when a speed between 1
and 4 is selected and does not
work in PULSE mode or with pre-
set programs.

Use

PULSE function

When the product is operating at speeds
1-3, pressing the PULSE button will run the

blender at maximum speed.

The device will return to the initial speed that
was selected when the button is released.
When the product is off, turning the knob
to one of the 4 speeds and pressing the
PULSE button will make the blender run at
the selected speed.

e | The PULSE function does not work
1 in combination with the pre-set
programs.

Pre-set programs

When one of the four above mentioned
pre-sef programs is selected, after you have
pressed the START bution, the blender
will sfart to operate automatically and the
central button LED will light up to indicate
that the cycle is running. The button LED
swifches off af the end of the cycle.

For further information, see the table
4.1 Speed setting suggestions when using
the pre-set programs”.



Use

4.1 Speed setting suggestions when using the pre-set programs

Function Description Time Suggested preparations
Fruit or vegetable purée,
: ) soups, smoothies, sauces
Manual \/ﬁrlob\e §peeo|s ] 4| and dressings, whipped
allow maximum control 60 sec
1-4 cream, blended crushed
of the blender. . )
ice drinks, batters,
mousses, sorbets.
_ Allows you to control
-~ hy . lce  cubes,  chopped
the mixing durafion and 5 sec {/fsh
PULSE frequency accurately. meal/Tish.
The blender operates . :
O o oo ot g, Smooties/mikshote
for achieving thick and fruit Wi z
SMOOTHIE creamy resulfs. oIt
@ Allows you to make Green smoothies made
delicious healthy 50 sec with spinach, kale, fruit and
GREEN smoothies. leafy green vegetables.
SMOOTHIE
* The blender operates Crushed i b
O with  short  bursts  of rusne ice cubes,
o ~ 40 sec chopped frozen fruit and
power to crush the ice veaeiables
ICE CRUSH until it becomes slush. 9 '
The blender has a self-cleaning function:
Function Description Time User instructions
A Short bursts of power See section “5.3 Using the
4 and high speed, allows 60 sec jug / bottle accessory self-

Self-cleaning

you to clean the jug and
the bottle accessory.

clean option” for detailed
instructions.

*

optional accessory.

Standard on some models. Also available as an

o | The speedsindicatedin the table are approximate and can vary depending on the
1 recipe and on the interaction of the different ingredients used and the consistency
you wish to obtain.
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ﬂ Cleaning and care

Tips for using your blender
* For best results, we recommend that you:

- dice the food to be blended.

- first add the liquids, then the leafy
green vegetables and then the
soft ingredients followed by dried
fruit / seeds / cereals and lastly ice /
frozen ingredients.

- you might have to stop mixing in order
to push the ingredients down the sides
of the blender jug with a spatula.

* When blending together liquid and dry
ingredients, blend liquids first and then
add the dry ingredients.

* Remove any hard parts from foods to be
blended (e.g. cores or stones from fruit,
bones from meat etc.).

* Do not allow food residues to dry inside
the jug and blades for too long, as they
could become difficult to remove. If you
cannot clean it right away, pour a litle
warm water and let it soak.

* Do not process hot food. Let it cool to
room temperature before blending.

24

5 Cleaning and care

A\

A\

Improper use. Danger of
electrocution

Make sure the blender s
unplugged  before  fitting ~ or
removing the blade assembly.

Improper use. Risk of damage
to surfaces.

Do not use steam jets to clean
the appliance.

Do not use cleaning products
containing chlorine, ammonia
or bleach on parts with metallic
finishes (e.g. anodised, nickel-
or chrome-plated).

Do not use abrasive or corrosive
detergents  (e.g.  powder
products, sfain removers and
metallic scourers).

Do not use rough or abrasive
materials  or  sharp  metal
scrapers.

5.1 Cleaning the motor base

To keep the outer surface of the blender
motor base in good condition, it should
be cleaned regularly after use. Lef the
appliance cool down first. Use a damp and
soft cloth with mild detergent.



Cleaning and care

5.2 Cleaning the parts
Sharp blades
& Danger of cuts
* Never touch the blades with

your hands.

* Take great care when installing
and removing the blade
assembly.

Blender

* Wash the jug in warm soapy water or use
the pre-set SELF-CLEAN program. DO
NOT wash in a dishwasher.

* The blender lid (2) and measuring cup
(1) can be washed by hand in warm
water and a mild detergent or in the
dishwasher.

* Make sure that the parts are completely
dry before putting them back on the
blender.

Bottle accessory*

* The bottle (10) can be washed by hand
or in a dishwasher, making sure that you
remove the blade assembly (11), or

using the pre-set SELF-CLEAN program.

* The blade assembly (11) should only be
washed by hand in warm water and a
mild detergent.

* Make sure that the parts are completely
dry before putting them back on the
blender.

*  Standard on some models. Also available as an

optional accessory.

5.3 Using the jug / bottle accessory
self-clean option

* Place a few drops of warm water
and mild detergent in the jug / botile
accessory.

* Select the pre-set SELF-CLEAN program.
* Press the START button.

* Remove the jug/bottle accessory, empty
and rinse.

* Dry thoroughly.
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What to do if...

Problem

Cause

Solution

The motor will not start.

The motor has overheated.

The plug is not properly
inserted in the power
socket.

The cable is defective.

Lack of power.

Unplug the blender and leave
the motor to cool.

Insert the plug info the power
socket. Do not use adaptors
or exfensions.

Check that the house main
breaker is on.

Authorised

Contact an
Service Centre.

Check that the house main
breaker is on.

The blender vibrates.

The blender is not resting
on a stable surface.

The anti-slip rubber feet are
worn.

The speed used is too high
or the load is excessive.

Place the blender on a flat,
stable surface.

Have them replaced af an
Authorised Service Centre.

Set a lower speed and ensure
the jug has not been overfilled.

The blender switches on,
but the blades do not
turn.

The jug has not been
correctly locked into ifs
base.

Remove the jug from its base
and lock it info place.

The blender stops while
operating.

The motor has overheated.

Unplug the blender and allow
the motor to cool down.

The red LED flashes at
regular intervals.

The jug is not correctly
inserted in the base.

Check the position of the jug
on the base.

The blender stops during
operation and the white
LED flashes.

The blades

jammed.

may have

Unplug and free the blades
using a spatula.
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/ If the problem has not been resolved or in the event of another type of fault,
&7 | contact your local technical support centre.



Recipes

6 Recipes

Smoothie

Ingredients:

2 nectarines, pitted (or tinned peaches in
syrup) and cut into pieces

125 g frozen raspberries
125 g frozen strawberries
125 ml orange juice
]

25 ml apple juice
Method:

1. Put the nectarine pieces and the juices
into the blender jug.

2. Add the frozen fruit.

3. Turn the control knob to the Smoothie
program and start the blender by
pressing the START button.

Green Smoothie

Ingredients:

240 ml water

300 g green grapes

180 g pineapple, peeled, halved
120 g fresh spinach

110 g small banana, peeled
130 g ice cubes

Method:

1. Putthe pieces of fruit and the water into
the blender jug.

2. Addthe ice cubes.

3. Turn the control knob to the Green

Smoothie program and start  the
blender by pressing the START button.

e
Whipped cream

Ingredients:

500 g cold whipping cream
50 g icing sugar -
Method

1. Whip the cream in the blender at speed
3 for approximately 30 seconds.

2. You can stop the blender by pressing
the STOP butfon.

3. Add the icing sugar.
Select speed 4 and whip for a further
15 seconds, until the cream is fully
whipped. The cream can also be
whipped without icing sugar. In this
case, select speed 4 and whip for

40 seconds.

Vegetable purée

Ingredients:

300 g courgettes (or vegetables of your
choice)

100 g water or vegetable stock

Method
1. Steam the vegetables and cut them into
rounds.

2. Put the pieces in the blender and blend
for 45 seconds at speed 4, adding a
litle water or vegetable stock at a time
until you obtain a homogeneous purée.
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Avertissements

1 Avertissements

Ce manuel d'utilisation fait partie intégrante
de |'appareil. Conservez-le en parfait état
et & portée de main de I'utilisateur pendant
tout le cycle de vie de |'appareil.

1.1 Usage prévu

Lo non-observation des avertissements de
sécurité et la lecture omise des instructions
pour les ufilisateurs peut comporter une
utilisation incorrecte de |'appareil et des
blessures personnelles conséquentes.

* N'utilisez pas 'appareil pour des usages
différents de ceux pour lesquels il a été
concu. L'appareil peut éfre utilisé pour
mélanger, mixer différents ingrédients et
broyer de la glace. Tout autre usage est
considéré comme un usage impropre.

* Cet appareil n'est pas concu pour
fonctionner avec des temporisateurs
externes ou des systémes de commande
& distance.

* Utilisez
I'intérieur.

I'oppareil  exclusivement &

Pour éviter tout danger causé par
une réinitialisation infempestive
du bloc chauffant, cet appareil
ne doit pas étre alimenté par un
dispositif de commutation externe,
tel qu'une minuterie, ou connecté
& un circuit régulierement allumé
et éteint par le secteur.

* 'appareil et I'accessoire bouteille™ sont
destinés & des usages domestiques et
similaires, fels que :

- dans la zone cuisine pour le personnel
de magasins, de bureaux et dans
d'autres milieux de travail ;

- dans les chambres d'hétes et les gites ;

- par les clients des hétels, des motels et
des résidences.

*  En série sur certains modeles. Egalement disponible

comme accessoire en opfion.

A

e D'autres utilisations, comme dans des
restaurants, des bars et des cafés, sont
incorrectes.

* 'accessoire  bouteille ne peut éfre
utilisé  qu'en  combinaison avec le
mixeur BLFO3. l'accessoire peut servir &
hacher, mélanger et émulsionner divers
ingrédients pour la préparation de
boissons, jus et smoothies & déguster &
lintérieur ou & l'extérieur.

* N'utilisez pas I'appareil pour des usages
non prévus.

* 'utilisation de cet appareil est autorisée aux
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles  ou  mentales  réduites  ou
avec un manque d'expérience et de
connaissances, si elles sont surveillées ou
instruites sur ['utilisation sore de l'appareil et
si elles comprennent les risques associés.

* L'utilisation de cet appareil n'est pas
autorisée pour les enfants. Gardez
I'appareil et le cable d'alimentation hors
de la portée des enfants.

* les enfanfs ne doivent pas jouer avec
'appareil.

1.2 Avertissements généraux de
sécurité

Suivez tous les instructions de sécurité pour

une utilisation sore de I'appareil :

e Avant  d'utiliser  I'appareil,  lire
aftenfivement ce manuel d'utilisation.

* Ne laissez pas |'apparell
surveillance lorsqu'il est en fonction.

* N'immergez pas |'appareil, le cable
d'alimentation ou la fiche dans I'eau ou
un autre liquide.

sans

* N'utllisez pas I'appareil si le cable
d'alimentation ou lafiche sontendommagés
ou si |'appareil est tombé au sol ou s'll
présente un dommage quelconque.

* Si le cordon d'alimentation électrique
est endommagé, contactez le service
d'assistance  technique  pour  son
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remplacement.

* Si le cordon d'alimentation électrique
est endommagé, contactez le fabricant,
le service d'assistance  technique
ou le personnel qualifié pour son
remplacement afin d'éviter tout danger.

* On a volonfairement prévu un cable
court pour éviter les accidents. N'utilisez
pas de rallonge.

« Evitez que le cable d'alimentation ne se
frouve au confact d'arétes vives.

* Ne tirez pas le cable pour débrancher la
fiche de la prise de courant.

* Ne positionnez pas I'appareil au-dessus
ou & proximité de cuisiniéres & gaz ou
électriques allumées, & l'intérieur d'un
four ou & proximité de sources de chaleur.

* Cet appareil inclut une mise & la terre &
des fins fonctionnelles uniquement.

* N'essayez jamais de modifier ou de
réparer l'appareil : en cas de panne,
faites-le  réparer uniquement par un
technicien qualifi¢ ou contactez le
service d'assistance technique.

* N'essayezjamais d'éteindre une flamme /
incendie avec de I'eau : mettez I'appareil
hors tension, refirez la fiche de la prise
de courant ef couvrez la flamme avec un
couvercle ou une couverture ignifuge.

* Durant le fonctionnement, évitez le confact
avec les parties en mouvement. Eloignez
les mains, les cheveux, les vétements et les
ustensiles des pieces en mouvement durant
le fonctionnement pour éviter de vous
blesser et/ou d'endommager |'appareil.

* Débranchez toujours I'appareil de
I'alimentation quand il n'est pas en
fonction, s'il est laissé sans surveillance
ou en cas de panne.

* Débranchez toujours I'appareil de
I'alimentation avant de monter et de
démonter les composants.

* Débranchez I'appareil  de
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'alimentation et laissez-le refroidir avant
foutes les opérations de neffoyage.

* N'utilisez pas le mixeur sans son
couvercle.

» Confrélez que le couvercle est bien
fermé avant d'allumer le mixeur.

* Ne remplissez pas excessivement le
mixeur (maximum 1,5 litre).

* N'utilisez pas le mixeur avec des parties
ou des accessoires d'autres fabricants.

* Utlisez exclusivement des pieces de
rechange  originales du  fabricant.
L'utilisation de pieces de rechange non
préconisées par le fabricant risque de
provoquerdesincendies, desélectrocutions
ou des dommages corporels.

* Posez le mixeur exclusivement sur des
surfaces planes ef séches.

* N'utilisez pasle mixeuravecla carafe vide
afin d'éviter d'endommager le groupe
des lames de maniére permanente.

* N'utilisez pas le mixeur pour y ranger les
objets. Le mixeur doit rester vide avant et
apres | utilisation.

Informations sur la  consommation
d’énergie en mode éteint/ veille

Les donnéestechniques surla consommation
en mode éteint/veille de I'appareil peuvent
&fre consultées sur le site www.smeg.com &
la page consacrée au produit en question.

1.3 Attention

* Soyez prudent si vous versez des
liquides chauds dans la carafe ou dans
I'accessoire bouteille car ils pourraient
gicler hors de l'appareil en raison d'une
fuite soudaine de vapeur.

* Avant d'introduire des liquides chauds
& lintérieur de la carafe, laissez-les
refroidir & la température ambiante.

* Pour réduire le risque de blessures et ne

*  En série sur certains modeles. Egalement disponible

comme accessoire en opfion.



Avertissements

pas endommager le mixeur, n'infroduisez
jamais les mains ni que des ustensiles,
comme par exemple des couverts, dans
la carafe du mixeur lorsque celui-ci est en
fonction. Vous pouvez utiliser une spatule
en bois ou en plastique, mais uniquement
lorsque le mixeur est éteint.

* N'utilisez pas de détergents agressifs
ou des obijets tranchants pour laver ou
éliminer les résidus de la carafe du mixeur.

* Faites frés attention en manipulant les
lames aiguisées, en vidant la carafe et
pendant le neftoyage.

* Veérifiez que l'accessoire bouteille ef son
groupe de lames sont correctement fixés.

* Ne remplissez pas frop |'accessoire
bouteille (maximum 600 ml).

* les lames sont aiguisées : Danger de
coupure | Evitez de toucher les lames avec
les mains. Dans l'accessoire bouteille,
soyez fres prudent lors du montage et du
démontage du groupe de lames.

e Fteignez l'appareil et débranchez-le du
secteur avant de changer d'accessoire
ou de toucher des pieces mobiles
pendant son fonctionnement.

o fvitez de toucher les pieces mobiles
comme le groupe des lames.

* N'utilisez pas le mixeur sans la carafe ou
l'accessoire bouteille.

* Les instructions pour le neftoyage correct
de l'appareil sont reportées dans le
paragraphe « 5 Neftoyage et entrefien ».

1.4 Branchement de |'appareil
Assurez-vous que la tension et la fréquence
du réseau électrique correspondent &
celles indiquées sur la plaque de données
au fond de 'appareil.

En cas d'incompatibilit¢ entre la prise
et la fiche de I'appareil, contactez le
service d'assistance technique pour leur
remplacement.

A

1.5 Responsabilité du fabricant

Le fabricant décline toute responsabilité en

cas de dommages subis par les personnes

et les biens, causés par :

* |'vtilisation de I'appareil différente de
celle prévue ;

¢ |a lecture omise du manuel d'utilisation ;

* 'altération méme d'une seule piece de
I'appareil ;

* |'viilisation de pieces défachées non
originales ;

* la non-observation des avertissements de
sécurite.

e | Conservez  ces instructions
1 soigneusement.  Si |'appareil
est cédé a d'aufres personnes,

remeftez-leur  également  ces
instructions d'utilisation.
Ces instructions peuvent étre

téléchargées depuis le site Internet Smeg
« WWW.SMeg.com ».

1.6 Elimination

¢

Cet appareil doit étre éliminé
séparément des autres déchets

(Directive 2012/19/EU).

* Cetappareil ne contientpasde substances
dontla quantité estjugée dangereuse pour
la santé et 'environnement, conformément
aux directives européennes en vigueur.

* les anciens appareils électriques ne
doivent pas éfre éliminés avec les
déchets domestiques | Dans le respect
de la législation en vigueur, les appareils
électriques arrivés au terme de leur vie
utile doivent éfre confiés aux centres de
collecte sélective des déchets électriques
et électroniques. Pour de plus amples
informations, contactez les autorités
locales ou les préposés des centres de
collecte sélective.

* Confiez les matériaux de |'emballage
aux centres de collecte sélective.
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2 Description de |I'appareil
(Fig. A)

1) Bouchon doseur

2) Couvercle avec frou verseur

3) Carafe de 1,5 litres

4) Llomes carafe

5) Manette de commande

6) Bouton START/STOP

7) Bouton Pulse

8) Base du moteur

9) Compartiment enrouleur

10) Accessoire bouteille de 600 ml avec
bouchon et couvercle™

11) Groupe de lames accessoire bouteille

2.1 Avant la premiére utilisation

Danger d’électrocution
A * Branchez la fiche sur une prise
de courant conforme et munie
d'une mise & la terre.

* N'altérez pas la mise & la ferre.

* N'ufilisez pas d'adaptateur.

* N'utilisez pas de rallonge.

* la non-observation de ces
avertissements peut provoquer
un incendie, une électrocution
voire la mort.

* Enlevez les éventuelles éfiquettes et
aufocollants du mixeur et nettoyez la
base moteur avec un chiffon humide.

* Démontez la carafe du mixeur.

* lavez et séchez soigneusement (voir
« 5.2 Nettoyage des pieces »).

Danger de
accidentel

Assurez-vous que le mixeur est
débranché de la prise de courant

avant de monter ou de démonter
le groupe des lames.

démarrage

*  En série sur certains modeles. Egalement disponible

comme accessoire en opfion.
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2.2 Description des piéces (Fig. A)

Bouchon doseur (1)
Il peut servir & doser les ingrédients.

Couvercle avec trou verseur (2)

le couvercle, muni d'un joint, scelle la
carafe du mixeur et le frou au centfre permet
d'ajouter aisément des ingrédients tandis
que le mixeur est en fonction.

Carafe de 1,5 litres en Tritan™ (3)
Carafe avec bec et graduation en litres
et fasses. Capacité minimale 0,25 litre
(1 tasse) et maximale 1,5 litre (6 tasses).

Lames carafe (4)

Lle groupe de lames en acier inox permet
de broyer des glacons ou de préparer des
smoothies, des milk-shakes, des cocktails,
efc.



Description

2.3 Description des commandes
Manette de commande (5)

la manette permet de sélectionner une
des quatre vitesses manuelles ou d'activer
les quatre programmes pré-sélectionnés :
Smoothie, Smoothie vert, Broyeur & glacons
et Nettoyage automatique.

Pour de plus amples informations
relatives & la sélection de la vitesse, voir
« 4.1 Suggestions pour le réglage de la
vitesse et I'ufilisation des programmes pré-
sélectionnés ».

Bouton START/STOP (6)

Le bouton permet de démarrer/arréter le
mixeur.

Bouton Pulse (7)

Cette fonction permet de mixer & vitesse
maximale tout en fonctionnant en vitesse
manuelle ou elle peut éfre utilisée seule &
différentes intensités (Voir « 4 Fonctions »).

2.4 Description accessoires™

Accessoire bouteille de 600 ml,

bouchon avec bec et couvercle (10)

Bouteille en Tritan™ avec bouchon avec
bec ef couvercle avec joint en silicone.

Groupe de lames accessoire bouteille (11) o

Le groupe des lames en acier inox permet
de préparer des purées de fruits, des milk-
shakes, des cocktails, etfc.

Lames affitées
& Danger de coupure
o fvitez de toucher les lames
avec les mains.
* Soyez frés prudent lors du

montage ef du démontage de
I'ensemble lames.

e | Les accessoires susceptibles de se
1 trouver au contact des aliments,
sont construits avec des matériaux
conformes aux prescriptions des
lois en vigueur.

*  En série sur certains modeles. Egalement disponible

comme accessoire en opfion.
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3 Utilisation

3.1 Premiére utilisation

lovez et séchez soigneusement tous les
composants comme indiqué au chapitre
« 5 Nettoyage et entretien ».

3.2 Comment utiliser le mixeur
(Fig. B)
* Insérez la carafe du mixeur (3) dans la
base du moteur (8).

* Introduisez les ingrédients dans la carafe
(3) en veillant & ne pas dépasser la
capacité maximale (1,5 litre /6 tasses).

* Positionnez le couvercle (2) avec le
bouchon doseur (1) sur la carafe (3).
Assurez-vous que le couvercle (2] soit
bien serré.

* Branchez la fiche du mixeur sur la prise
de courant. La DEL rouge s'allumera pour
indiquer la présence de fension.

* Sélectionnez la  vitesse  souhaitée
ou un programme  présélectionné
par linfermédiaire de la manette de
commande (5).

e | Le bouton PULSE peut étre utilisé
1 associé & des vitesses comprises
enfre 1 et 3.

* Appuyez sur le bouton START pour
commencer & mixer. Consultez le tableau
« 4.1 Suggestions pour le réglage de la
vitesse et |'ufilisation des programmes
pré-sélectionnés ».

o | les vitesses de 1 & 4 permettent
1 de mixer en continu. Vous pouvez
interrompre le fonctionnement en
appuyant sur le bouton STOP.

Vous pouvez modifier la vitesse
& fout moment au cours du
processus de mélange.
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/ Important

= | Ne laissez pas tourner aux

— vitesses 1-4 pendant plus d'une
minute en continu (TBC).

* Vous pouvez ajouter d'autres ingrédients

durantle mélange en enlevantle bouchon
doseur (1) et en versant les ingrédients &
travers le trou du couvercle (2).

Danger
Le mixeur n'est pas imaginé pour

mixer ou hacher les alimenfs
secs. Introduisez les aliments secs
uniquement avec des liquides
en quaniit¢  suffisante  pour
éviter de surchauffer le mixeur et
d’endommager le groupe des
lames de maniére permanente.

* Au ferme du mélange, si vous avez

sélectionné une vitesse de 1 & 4,
appuyez sur le bouton STOP, tournez la
manette de commande (5) sur « O » et
débranchez la fiche du mixeur de la prise
de courant. Si un programme prédéfini
a éfé sélectionné, l'appareil s'arrétera
automatiquement. ~ Voir  la section
« 4 Fonctions » pour plus d'informations.

e | Effacement/interruption du
1 cycle de mélange

Vous  pouvez  effacer  ou
interrompre le cycle de mélange
& tout moment en appuyant sur le

bouton START/STOP.



Utilisation 2

3.3 Mode d’emploi de |’accessoire
bouteille* (Fig. C)
Lames affitées
Danger de coupure

e Evitez de toucher les lames
avec les mains.

* Soyez trés prudent lors du
montage et du démontage de
I'ensemble lames.

* Infroduisez les ingrédients dans la
bouteille (10} en veillant & ne pas
dépasser la capacité maximale (600 ml).

e | Pour de meilleurs résultats, il est

1 suggéré de :

* insérer d'abord les ingrédients
durs, puis les mous et enfin les

liquides ;

e slassurer que la  quantité
d'ingrédients  liquides  ne
dépasse pas 400 ml ;

*ne pas dépasser pas la

capacité maximale de 600 ml.
Risque de dommages &
I'appareil
Le programme Broyeur & glacons
ne peut pas éfre ufilisé avec
l'accessoire  bouteille.  Si - vous
souhaitez ajouter des glacons,
broyez-les & l'aide du bol du
mixeur, puis fransférez-les dans la
bouteille.

* Fixez le support des lames (11) sur la
bouteille, en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre. Assurez-vous qu'il
soit bien serré.

* Posez la base du mixeur sur une surface
plane et horizontale. Connectez-le & la
prise de courant.

*  En série sur certains modeles. Egalement disponible

comme accessoire en opfion.

* Refournez la bouteille (10) et placez-la
sur la base du moteur (8).

* Sélectionnez la vitesse souhaitée & I'aide
du bouton de commande (5) ou I'un des
quatre programmes pré-sélectionnés en
fonction du résultat que vous souhaitez
obtenir et actionnez le mixeur pour
préparer la boisson.

* Au ferme du mélange, si vous avez
sélectionné une vitesse entre 1 et 4,
appuyez sur le bouton STOP, tournez
la manette de commande sur « O » et
débranchez la fiche du mixeur de la prise
de courant. Si un programme prédéfini
a été sélectionné, l'appareil s'arrétera
automatiquement.  Voir  la  section
« 4 Fonctions » pour plus d'informations.
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4 Fonctions

1
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Blocage de sécurité

le mixeur est muni  d'un
blocage de sécurité qui éfeint
automatiquement  ce  dernier
lorsque vous enlevez la carafe. |l
dispose également d'un dispositif
de protection du moteur qui
intervient en cas de surcharge.

Systéme démarrage graduel
(Smooth Start)

Au démarrage de I'appareil, la
vitesse augmente progressivement
jusqu'a  afteindre o vitesse
sélectionnée. De cette maniére,
on évite des dommages a&
I'appareil et aux ustensiles mais
aussi la sortie des ingrédients, tout
en obtenant un meilleur mélange.
la  fonction  Smooth  Start
fonctionne uniquement lorsqu’on
sélectionne une vitesse comprise
entre 1 et 4 et elle ne fonctionne
pas en combinaison avec la
modalité PULSE ou avec les
programmes pré-sélectionnés.

Fonction PULSE

Lorsque le produit fonctionne & la vitesse
1-3, en appuyant sur le bouton PULSE, le
mixeur fonctionne & la vitesse maximale.

En relachant le bouton, l'appareil revient &
la vitesse initialement sélectionnée. Lorsque
le produit est éteint, en tournant la manette
sur l'une des 4 vitesses, en appuyant sur
le bouton PULSE, le mixeur fonctionne
& lintensité correspondant & la vitesse
sélectionnée.

e | La fonction PULSE ne fonctionne
1 pas en combinaison avec les
programmes pré-sélectionnés.

Paramétres pré sélectionnés

En sélectionnant un des quatre programmes
pré-sélectionnés, aprés avoir appuyé sur
le bouton START, le mixeur commence &
fonctionner automatiquement et la DEL du
bouton central s'allume fixe pour indiquer
que le cycle est actif. Une fois le cycle
terminé, la DEL du bouton s'éteint.

Pour de plus amples informations, consulter
le tableau « 4.1 Suggestions pour le réglage
de la vitesse ef |'utilisation des programmes
pré-sélectionnés ».
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4.1 Suggestions pour le réglage de la vitesse et |’ utilisation des programmes
pré-sélectionnés

Fonction Description Temps  Préparations conseillées
Purée de fruits ou de

les vitesses variables |egurr:ﬁs, soupes,f

Manuelle 1-4 permettent le 60 smooihies, SOUCES .”e

1-4 controle maximal sur le sec vinaigreties, chantilly,
eur boissons glacées mixtes,

' pate & frire, mousses,
sorbets.

— Permet de contréler avec ) )

= o . Glacons, viande/poisson
précision la durée et la 5 sec hachés '

PULSE fréquence de mixage. '
le mixeur travaille & la ) .

ﬁ vitesse jusfe pour obtenir 0 ?mk;)othe(j /]( M||il:<sho|<es
des résultats denses et 20 sec d o‘se e fruils frais ou

SMOOTHIE crémeux. surgeles.

@ Pormet d'obenir Smoothies verts & base
d'excellents  smoothies 50 sec dlepmords,. de ,chou gf
sains d'autres fruits et [égumes &

SMOOTHIE VERT ' feuilles vertes.
;>I¢ le mixeur fonctionne
DD par impulsions intenses 40 sec Glacons pilés, fruits et

GLACE PILEE

ef courtes pour piler les
glacons.

légumes surgelés hachés.

Le mixeur est équipé d'une fonction spécifique de nettoyage automatique :

Instructions pour

Fonction Description Temps I'utilisateur
Avec des impulsions Voir  le  paragraphe
R rapides de puissance et « 5.3 Utilisation de |"option
: & une vitesse élevée, il nettoyage  automatique
60 sec .
Nettoyage vous permet de nettoyer de la carafe/accessoire

avtomatique

la carafe et 'accessoire
bouteille.

des

bouteille  »  pour
instructions détaillées.

o | les vitesses indiquées dans le tableau sont indicatives et peuvent varier en
1 fonction de la recette, de |'interaction entre les différents ingrédients utilisés et de

*

la consistance souhaitée.

En série sur cerfains modéles. Egalement disponible
comme accessoire en opfion.
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Suggestions pour utiliser le mixeur
* Pour obtenir de meilleurs résultats il est
recommandé de :

- couper en dés les aliments & mixer.

- metire en premier les liquides,
ensuite les légumes & feuilles vertes,
puis les ingrédients mous et les fruits
secs/graines/céréales ef enfin les
glacons/ingrédients glacés.

- il pourrait  éfre  nécessaire
d'inferrompre le fonctionnement pour
faire glisser avec une spatule les
ingrédients le long des parois de la
carafe du mixeur.

lorsque vous mixez les ingrédients
liquides et secs, il est conseillé
d'infroduire d'abord les ingrédients
liquides puis les ingrédients secs.

Retirez les éléments durs éventuels de
la nourriture & mixer (par ex. frognons
ou noyaux des fruits, os de la viande et
similaires).

Ne laissez pas les résidus d'aliments
sécher frop longtemps & l'intérieur de
la carafe et sur les lames, car il pourrait
etre difficile de les éliminer. Si vous ne
pouvez pas les éliminer immédiatement,
versez-y un peu d'eau chaude et laissez
tremper.

Ne mixez pas d'aliments chauds. Avant
de mixer, laissez refroidir les aliments &
la température ambiante.

Nettoyage et entretien

5 Nettoyage et entretien

Utilisation impropre. Danger
d’électrocution

Assurez-vous que le mixeur est
débranché de la prise de courant
avant de monter ou de démonter
le groupe des lames.

Utilisation impropre. Risque de
dommages aux surfaces.

* N'utilisez pas de jefs de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

* N'utilisez pas de produits de
nettoyage & base de chlore,
d’ammoniaque ou d'eau de
Javel sur les parties fraitées
en surface avec des finitions
métalliques (ex. anodisations,
nickelages, chromages).

N'utilisez pas de détergents
abrasifs  ou  corrosifs  (ex.
produits en poudre, détachants
et éponges métalliques).

N'utilisez pas de matériaux
réches, abrasifs, ou de racloirs
métalliques tranchants.

5.1 Nettoyage de la base du moteur
Pour une bonne conservation des surfaces,
neftoyez-les régulierement aprés chaque
utilisation, apres les avoir laissées refroidir.
Nettoyez avec un chiffon doux et humide et
un défergent neutre.



Nettoyage et entretien

5.2 Nettoyage des piéces

Lames affitées
Danger de coupure

* Evitez de toucher les lames
avec les mains.

* Soyez trés prudent lors du
montage et du démontage de
I'ensemble lames.

Mixeur
e lavez la carafe & leau chaude

savonneuse, JAMAIS au lave-vaisselle,
ou utilisez le programme de NETTOYAGE
AUTOMATIQUE prédéfini.

* Le couvercle du mixeur (2] et le bouchon
doseur (1) peuvent étre lavés & la main,
a l'eau chaude et au détergent neutre, ou
au lave-vaisselle.

* Assurez-vous que les pieces sont
complétement  séches avant de les
remettre sur le mixeur.

Accessoire bouteille*

* Lo bouteille (10) peut étre lavée & la
main ou au lave-vaisselle, en prenant
soin d'enlever le groupe de lames (11),
ou en filisant le programme préréglé

NETTOYAGE AUTOMATIQUE.

* le groupe de lames (11) ne peut éfre
lavé qu'ar la main, dans de l'eau chaude
et avec un détergent neutre.

* Assurez-vous que les pieces sont
complétement seches avant de les
remetire sur le mixeur.

*  En série sur certains modeles. Egalement disponible

comme accessoire en opfion.

5.3 Utilisation de I'option nettoyage
automatique de la carafe/
accessoire bouteille

* Remplissez  la carafe/accessoire
bouteille avec quelques gouttes d'eau
tiede et du détergent neutre.

e Sélectionnez le  programme  de

NETTOYAGE AUTOMATIQUE prédéfini.
* Appuyez sur le bouton START.

* Refirez la carafe/accessoire bouteille,
videz-la et rincez-la.

* Séchez soigneusement.
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Quoi faire si...

Probleme

Cause

Solution

Le moteur ne démarre
pas.

Le moteur a surchauffé.

la  fiche n'est pas
correctement branchée sur
la prise.

Le cable est défectueux.

Absence  de  courant

électrique.

Débranchez du secteur et
laissez refroidir le moteur.

Branchez la fiche sur la prise
de courant. N'utilisez ni
d'adaptateurs ni de rallonges.
Contrélez que l'interrupteur
général est activé.

Contacter le Centre

d'Assistance agréé.

Confrélez que l'interrupteur
général est activé.

Le mixeur vibre.

le mixeur n'est pas posé
sur un plan stable.

Les pieds anfidérapants en
caoutchouc sont usés.

On a sélectionné une
vitesse trop élevée ou
bien le contenu du bol est
excessif.

Posez le mixeur sur une
surface stable et plane.

Demandez & un Centre
d'Assistance  agréé  de

procéder au remplacement.

Réglez  sur  une vitesse
inférieure et contrélez
que la carafe n'est pas

excessivement remplie.

Le mixeur s’allume, mais
les lames ne tournent pas.

la carafe n'a pas éfé
correctement insérée dans
sa base.

Enlevez la carafe etinsérez-la
correctement dans sa base.

Le mixeur s’ arréte durant
le fonctionnement.

Le moteur a surchauffé.

Débranchez et laissez

refroidir le moteur.

La DEL rouge clignote &
intervalles réguliers.

la  carofe n'est pas
correctement insérée dans
sa base.

Confrélez la position de la
carafe dans la base.

Le mixeur s’ arréte durant
le fonctionnement et la
DEL blanche clignote.

Les lames pourraient s'étre
coincées.

Débranchez la fiche et
libérez les lames en utilisant
une spatule.

4
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Si le probléme n'a pas été résolu ou en présence d'autres types de pannes,
&7 | contactez le service d'assistance le plus proche.



Recettes

6 Recettes

Smoothie

Ingrédients :

2 nectarines dénoyautées (ou péches au
sirop en boite) ef coupées en morceaux

125 g de framboises surgelées
125 g de fraises surgelées

125 ml de jus d'orange
]

25 ml de jus de pommes

Préparation :

1. Versez les morceaux de nectarines et
fous les jus dans le récipient du mixeur.

2. Ajoutez les fruits congelés.

3. Toumez la manette de commande sur
le programme Smoothie et actionnez
I'appareil en appuyant sur le bouton

START.
Smoothie vert

Ingrédients :

240 ml d'eau

300 g de raisin vert

180 g d'ananas, pelé et coupé en deux
120 g d'épinards frais

110 g d'une petite banane, pelée

130 g de glacons

Préparation :

1. Versez les morceaux de fruits et l'eau
dans le récipient du mixeur.

2. Ajoutez les glagons.

3. Tournez la manette de commande

sur le programme Smoothie vert et
actionnez le mixeur en appuyant sur le

bouton START.

Créme chantilly
Ingrédients :

500 g de créeme fraiche froide pour
pdatisserie
50 g de sucre glace

Préparation

1. Montez la créme fraiche dans le
mixeur & vitesse 3 pendant environ
30 secondes.

2. Vous  pouvez interrompre le

fonctionnement du mixeur en appuyant
sur le bouton STOP.

3. Ajoutez le sucre glace.

Sélectionnez la vitesse 4 ef fouettez
encore 15 secondes, jusqu'a ce que
la créeme soit complétement montée.
La créme peut également éfre montée
sans sucre en poudre. Dans ce cas,
sélectionnez la vitesse 4 ef fouettez
pendant 40 secondes.

Purée végétale

Ingrédients :
300 g de courgettes (ou légumes & volonté)
100 g d’eau ou de bouillon

Préparation

1. Cuisez les courgettes a la vapeur et
coupez-les en petits morceaux.

2. Transférez les morceaux de légumes
dans le mixeur et mélangez & la vitesse
4 pendant 45 secondes en ajoutant
peu & peu de l'eau ou du bouillon
végétal pour obtenir une creme
homogéne.

(]
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Hinweise

1 Hinweise

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist ein
fester Bestandteil des Gerdtes und ist deshalb
for die ganze Llebensdauver des Gerdtes
sorgféltig und in Reichweite aufzubewahren.

1.1 Zweckbestimmung

Die Missachtung der Sicherheitshinweise

und die Nichtbeachtung der

Bedienungsanleitung  kann  zu  einer

unsachgemdaBen Verwendung des Gerdts

und \/er?efzungen von Personen fihren.

* Benutzen Sie das Gerdt nicht fir andere
Zwecke dls die, fur die es bestimmt ist.
Das Gerdt kann zum Mischen, Mixen
verschiedener Zutaten sowie zum Eiswirfel
zerkleinern  verwendet werden. Jeder
andere Gebrauch gilt als unsachgemah.

* Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen vorgesehen.

* Das  Gerdt nur in  geschlossenen
Bereichen verwenden.

Um jede Gefahr zu vermeiden,
die durch die  ungewollte

Wiederherstellung der
thermischen ~ Sperre  verursacht
wird, darfdas Gerdtnicht iber eine
externe Umschaltvorrichtung wie
zum Beispiel ein Minutenzahler
versorgt oder an einen Kreislauf
angeschlossen werden, der vom
Netzwerk regelmaBig akfiviert
und deaktiviert wird.

e Das Gerdt und das Zubehér |, Flasche™”
sind fur den Gebrauch im hauslichen
Bereich oder ghnlichem bestimmt, wie:

- im Kichenbereich for  das
Geschéftspersonal, in Biros und in
anderen Arbeitsbereichen:

- in Frohstuckspensionen und
Agrotourismen;

- von Gasten in Hotels, Motels und
Wohnkomplexen.

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Verfugbar auch als Exira-Zubeharteil.

A

* Sonsfige  Verwendungen — wie in
Restaurants, Bars und Cafés sind als
unsachgemdf anzusehen.

e DasZubehor , Flasche” darf ausschlieBlich
zusammen mit dem Standmixer BLFO3
verwendet werden. Das Zubehér kann
zum Zerkleinern, Mischen und Emulgieren
verschiedener Zutaten fir die Zubereitung
von Getrénken, Sdaften und Smoothies
verwendet werden, die drinnen oder
auch drauBen zu genielen sind.

e Das Gerdt niemals fir andere Zwecke
verwenden.

* Personen miteingeschrénkten physischen,
sensorischen ocher eistigen FdKigkeiTen
oder Personen, dieieine Erfahrung oder
Kenntnis haben, dirfen dieses Gerat nur
unter Aufsicht verwenden oder wenn sie
in die sichere Verwendung des Gerdites
eingewiesen wurden und die damit

verbundenen  Gefahren  verstanden
haben.
e Kinder durfen nicht dieses Gerat

verwenden. Halten Sie das Gerat und
das Kabel auferhalb der Reichweite von
Kindern.

* Kinder dirfen nicht mitdem Gerdt spielen.

1.2 Allgemeine Sicherheitshinweise
Beachten Sieimmeralle Sicherheitshinweise,
um den sicheren Gebrauch des Gerdts zu
gewdhrleisten:

* lesen Sie vordem Gebrauch des Gerdétes
diese Bedienungsanleitung genau durch.

* Lassen Sie das Gerdt wdhrend des
Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

e Tauchen Sie das Gerat, dessen
Stromkabel oderden Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Verwenden Sie das Gerdt niemals, wenn
das Stromkabel oder der Netzstecker
Schaden aufweisen oder nachdem
das Gerét zu Boden gefallen ist oder
anderweitig besché&digt wurde.

* Wenn das Stromkabel beschadigt ist,
kontaktieren Sie hinsichtlichdesAustausches
den technischen Kundendienst.
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A Hinweise

* Wenn das Stromkabel beschadigt ¢ Verwenden Sie den Standmixer nicht
ist, kontaktieren Sie hinsichtlich des ohne Deckel.

Austausches  den  Hersteller, den o Uberpriffen  Sie, ob der Deckel
technischen Kundendienst oder fest verschlossen ist, bevor Sie den
qualifiziertes  Personal, um jegliche Standmixer anschalten.

Gefahr zu vermeiden.

Das Stromkabel ist absichtlich kurz, um
Unfalle zu vermeiden. Verwenden Sie
kein Verlangerungskabel.

Schitzen Sie das Stromkabel vor dem
Kontakt mit spitzen Kanten.

Ziehen Sie niemals an dem Kabel, um den
Stecker aus der Steckdose zu enffernen.

Stellen Sie das Gerdt niemals in die
Né&he von eingeschalteten Gas- oder
Elekiroherden, in den Backofen oder in
die Nahe von Wérmequellen.

DiesesGerdtverfugtibereinausschlieBlich
funktionelles Erdungssystem.

Niemals versuchen, das Gerét zu
verandern oder zu reparieren: Im Falle
einer Stérung nur von einem qualifizierten
Techniker reparieren lassen oder den
technischen Kundendienst kontaktieren.

Versuchen Sie niemals, Flammen oder
einen Brand mit Wasser zu |&schen.
Schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose
und decken Sie die Flamme mit einer
Abdeckung oder einer Decke aus nicht
brennbarem Material zu.

Vermeiden Sie wdhrend des Betriebs
den Kontakt mit den sich bewegenden
Gerdteteilen. Wahrend des  Betriebs
missen Hande, Hoare, Kleidungssticke
und Kichenbesteck/-geréte von den in
Bewegung stehenden Teilen fern gehalten
werden, um Sché&den an Personen und/
oder am Gerdt zu verhindern.

Das Gerdt immer vom Stromnetz trennen,
wenn es nicht benutzt wird oder nicht
beaufsichtigtist oderim Falle einer Stérung.
Das Gerdt vor dem Einbau und Ausbau der
Zubehérteile immer vom Stromnetz frennen.
Das Gerét vor den Reinigungsvorgdngen
immer vom Stromnetz trennen und
abkihlen lassen.
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Fullen Sie den Standmixer nicht zu sehr
(maximal 1,5 Liter).

Verwenden Sie den Standmixer nicht in
Kombination mit Teilen oder Zubehér von
anderen Herstellern.

Verwenden Sie nur Original-Ersafzteile
des Herstellers. Die Verwendung von
Ersatzteilen, die nicht vom Hersteller
empfohlen werden, kénnte zu Feuer,

Sfromschb% oder Verletzungen an
Personen fuhren.
Stellen Sie den Standmixer nur auf

trockene und ebene Oberfléchen.

Den Standmixer nicht mitleerem Behéilterin
Betrieb sefzen, um die Messerbaugruppe
nicht unwiderruflich zu beschadigen.

Verwenden Sie den Standmixer, um
Gegensténde  darin  aufzubewahren.
Der Standmixer sollte vor und nach dem
Gebrauch leer sein.

Informationen zum Stromverbrauch im
Aus-Zustand/ Stand-by-Modu

Die fechnischen Dafen zum Stromverbrauch
des Gerdifs im Aus-Zustand/ Stand-by-Modus
finden Sie unfer www.smeg.com auf der dem
jeweiligen Produkt gewidmeten Seite.

1

.3 Hinweise zu diesem Gerat

Vorsicht beim EingiePen von heifen
Flussigkeiten in (?en Behdlter oder
das Zubehorteil Flasche, da sie durch
plotzliches Austreten von Dampf aus dem
Gerdt herausspritzen kénnen.

HeiBe  Flussigkeiten  solllen  auf

Raumtemperatur abkihlen, bevor sie in
den Behdlter eingeftllt werden.

* Um das Verletzungsrisiko zu senken und

*

um den Standmixer nicht zu beschadigen,
durfen niemals Hande oder Kiichenhelfer,

SerienméBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Verfugbar auch als Extra-Zubehorteil.



Hinweise

wie Besteck, in den Behdlter des
Standmixers eingefihrt werden, wéhrend
dieserin Betrieb ist. Es kann ein Schaber aus
Holz oder Plastik verwendet werden, aber
nur wenn der Standmixer ausgeschaltet ist.

* Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel oder scharfe
Gegenstande, um den Behdalter des
Standmixers  zu reinigen oder Reste
daraus zu enffernen.

e Uberprifen Sie, ob das Zubehor
,Flasche” und seine Messerbaugruppe
korrekt befestigt sind.

* Beider Handhabung der scharfen Messer,
der Entleerung und wéhrend der Reinigung
des Behdilters sehr vorsichtig sein.

* Das Zubehér ,Flasche” nicht tbermaBig
fullen (maximal 600 ml).

* Die Messer sind scharf: Schneidgefahr!
Vermeiden Sie es, die Messer mit den
Hénden zu berihren. Beim Zubehor
,Flasche” gehen Sie bei der Montage
und dem Ausbau der Messerbaugruppe
mit grébrer Vorsicht vor.

* Vor dem Wechsel der Zubehorteile
oder dem Berihren der in Bewegung
stehenden Teile wahrend des Betriebs
muss das Gerdt abgeschaltet und vom
Stromnetz gefrennt werden.

Vermeiden Sie es, die beweglichen Teile,
wie die Messerbaugruppe, zu berihren.
* Betreiben Sie den Standmixer nicht ohne
den Behalter oder das Zubehor , Flasche”.

* Die Anweisungen for eine
ordnungsgemdBe Reinigung des Gerdts
sind im Abschnitt ,5 Reinigung und
Wartung” angefihrt.

1.4 Anschluss des Gerdéts

Stellen Sie sicher, dass die Spannung und
Frequenz des Stromnetzes mit denen auf
dem Kenndatenschild am Gerdteboden
angefthrten tbereinstimmen.

Bei Nichtibereinstimmung der Steckdose
und des Geratesteckers kontaktieren Sie
den technischen Kundendienst, um einen
Austausch vornehmen zu lassen.

1.5 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur Personen-

und Sachschdden, die auf die folgenden

Ursachen zurickzufohren sind:

» die zweckwidrige Verwendung des
Gerdtes.

* die Missachtung der Informationen in der
Bedienungsanleitung.

e unbefugte  Anderungen  auch  nur
einzelner Gerétekomponenten.

* die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen.

* die Missachtung der Sicherheitshinweise.

e | Diese Anleitungen aufbewahren.
1 Wenn das Gerdt an andere

Personen weitergegeben
wird, muss auch diese
Gebrauchsanleitung  beigelegt
werden.

kénnen  von der
SWww.smeg.com”

Diese  Anleitungen
Smeg-Website

heruntergeladen werden.

1.6 Entsorgung

Ei Dieses Gerat

von anderen
= entsorgt werden
2012/19/EU).

* Dieses Gerdt enthalt gemal  der
giltigen europdischen Richtlinien keine
nennenswerte Menge an gesundheits-
und umweltschadlichen Stoffen.

muss getrennt

Abfallen
(Richtlinie

* Elekiroaltgerdte  gehdren  nicht in
den Hausmilll In Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesefzen missen
Elekiroaltgerdte am Ende ihrer Lebenszeit
in speziellen Recyclinghdfen fir Elektro-
und  Elektronikaligerdte  abgegeben
werden. Defaillierte Informationen tber
die Entsorgung von Aligeréten erhalten
Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung.

* Geben Sie die Verpackungsmaterialien
bei geeigneten Sammelstellen ab.
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2 Beschreibung des Gerdts

(Abb. A)
1) Dosierkappe
2) Deckel mit Einfollsffnung
3) Behalter fur 1,5 Liter
4) Messer des Behdlters
5) Bedienknebel
6) START/STOP Knopf
7) Pulse Knopf
8) Motorbasis
9) Kabelstauraum
10) Zubehor ,Flasche” fir 600 ml mit
Verschluss und Deckel *
11) Messerbaugruppe Zubehér ,Flasche”

2.1 Vor dem ersten Gebrauch

Stromschlaggefahr
o Stecken Sie den Netzstecker

in eine mit den gesetzlichen

Vorschriften  konforme ~ und
vorschriftsmaBig geerdete
Steckdose.

* Veréndern  Sie niemals  die
Erdung.

* Verwenden Sie keine Adapter.

* Verwenden Sie kein
Verlangerungskabel.

* Die  Missachtung  dieser

Vorschriften kann zu Tod, Brand
oder Elektroschock fihren.
¢ Entfernen Sie alle Etiketten und Aufkleber
vom Standmixer und reinigen Sie die
Motorbasis mit einem feuchten Tuch.
* Den Behdalter vom Standmixer entfernen.

* Sorgfaltig reinigen und abtrocknen (siehe
,5.2 Reinigung der Teile").

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Verfugbar auch als Exira-Zubeharteil.
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Beschreibung

Gefahr einer unerwiinschten
Inbetriebnahme

Stellen Sie sicher, dass der
Standmixer von der Steckdose
getrennt  ist,  bevor  die

Messerbaugruppe montiert oder
entfernt wird.

2.2 Beschreibung der Teile (Abb. A)
Dosierkappe (1)

Sie kann zum Dosieren der
verwendet werden.

Deckel mit Einfillsffnung (2)

Der Deckel mit Dichtung verschlieBt den
Behdlter. Uber die mittige Einfullsffnung
kdnnen  Zutaten in  aller  Sicherheit
hinzugefugt ~ werden,  wéhrend  der
Standmixer in Betrieb ist.

Behalter fiir 1,5 Liter aus Tritan™ (3)
Behdlter mit AusgiePer und Messskala
for Liter und Tassen. Fassungsvermsgen

mindestens 0,25 Liter (1 Tasse) und maximall
1,5 Liter (6 Tassen).

Messer des Behdlters (4)

Die Messerbaugruppe aus rostfreiem Stahl
kann Eiswurfel zerkleinern oder Shakes,
Frappés, Cocktails usw. zubereiten.

Zutaten



Beschreibung

2.3 Beschreibung der
Bedienelemente
Bedienknebel (5)

Der  Drehknebel erméglicht es, eine
der vier manuellen Geschwindigkeiten
auszuwdhlen oder die vier voreingestellten
Programme zu akfivieren: Smoothie, Green
Smoothie, Eiscrusher und Automatische
Reinigung.

Néhere Informationen zur einzustellenden
Geschwindigkeit unter 4.1 Tipps fur
die Einstellung der Geschwindigkeit und
die Verwendung der voreingestellten
Programme”.

START/STOP Knopf (6)

Der Knopf ermaglicht es, den Standmixer
zu starten/stoppen.

Pulse Knopf (7)

Diese Funktion erméglicht es, wahrend des
Betfriebs mit manueller Geschwindigkeit bei
Haéchstgeschwindigkeit zu mixen oder, oder
sie kann mit verschiedenen Leistungen allein
verwendet werden (siehe ,4 Funktionen”).

2.4 Beschreibung des Zubehérs*
Zubehér ,,600ml-Flasche” mit
Schnabelverschluss und Deckel (10)
Flasche aus Tritan™ Schnabelverschluss

und Deckel mit Silikondichtung.

Messerbaugruppe Zubehér , Flasche”
(11)
Die Messerbaugruppe aus rostfreiem Stahl

kann Shakes, Frappés, Cocktails usw.
zubereiten.

A\

Scharfe Messer

Schneidgefahr

e Vermeiden Sie es, die Messer
mit den Hénden zu berihren.

* Gehen Sie bei der Montage
und dem  Ausbau  der

Messerbaugruppe mit grofer
Vorsicht vor.

e | Das Zubehor, das mit den
1 Lebensmitteln ~ in  Berthrung
kommen kann, ist aus Materialien

gefertigt, die den einschlagigen
gesetzlichen Bestimmungen
entsprechen.

*  Serienmé&Big bei bestimmten Modellen vorgesehen.

Verfugbar auch als Extra-Zubehorteil.
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=2 Gebrauch

3 Gebrauch

3.1 Erster Gebrauch

Die Teile wie im Kapitel ,5 Reinigung
und Wartung” beschrieben spilen und
abtrocknen.

3.2 Gebrauchsanweisung des
Standmixers (Abb. B)

* Den Behdlter des Standmixers (3) in die
Motorbasis einsetzen (8).

* Die Zutaten in den Behdlter (3) geben,
wobei darauf geachtet werden muss,
dass die Hochsifullmenge (1,5 Liter/
6 Tassen) nicht Gberschritten wird.

* Den Deckel (2] mit der Dosierkappe
(1) auf den Behdlter (3) aufsetzen.
Sicherstellen, dass der Deckel (2] fest
verschlossen ist.

* Den Netzstecker des Standmixers an
die Steckdose anschlieBen. Die rote LED
leuchtet auf, um das Vorhandensein von
Spannung anzuzeigen.

* Die gewinschte Geschwindigkeit oder
ein voreingestelltes Programm mit dem
Bedienknebel (5) auswdahlen.

e | Die Taste PULSE kann
1 in Kombination mit  den
Geschwindigkeiten 1 bis 3

verwendet werden.

* Den START Knopf dricken, um
mit dem  Mixen zu  beginnen.
Konsultieren Sie die Tabelle

L4 Tipps for die Einstellung  der
Geschwindigkeit und die Verwendung
der voreingestellten Programme”.

e | Die Geschwindigkeiten 1 bis 4

1 ermaglichen ein konstantes Mixen.
Der Betrieb kann mit dem STOP

Knopf unterbrochen werden.

Die  Geschwindigkeit  kann

jederzeit wdhrend des
Mischvorgangs veréndertwerden.
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/ Wichtig
= Die  Geschwindigkeiten  1-4

sollten nicht l&inger als eine Minute
durchgehend verwendet werden.

* Weéhrend des Mischvorgangs kénnen
weitere  Zutaten hinzugefigt werden,
indem die Dosierkappe (1) entfernt wird
und die Zutaten durch die Einfillsffnung
(2) eingefllt werden.

Gefahr
Der Standmixer ist nicht zum Mixen

oder Zerkleinern von trockenen
Lebensmitteln bestimmt. Trockene
Lebensmittel nur und ausschlieBlich
mit einer ausreichenden Menge
an Flussigkeit einfigen, um eine
Uberhitzung des Standmixers und
die unwiderrufliche Beschadigung
der  Messerbaugruppe  zu
vermeiden.

* Am Ende des Mischvorgangs, wenn
eine Geschwindigkeit zwischen 1 und 4
ausgewdhlt wurde, die Taste STOP
driscken, den Bedienknebel (5) auf ,0”
stellen und den Stecker des Standmixers
aus der Steckdose ziehen. Wenn ein
voreingestelltes  Programm  ausgewdhlt
wurde, hélt das Gerét  automatisch

an.  Weitere  Informationen  unter
4 Funktionen”.
e | Léschen/Unterbrechen der

1 Mischzyklus

Es ist moglich, den Mischzyklus
jederzeit zu |8schen oder zu
unterbrechen, indem der START/
STOP Knopf gedrickt wird.




Gebrauch =2

3.3 Gebrauchsanweisung des
Zubehérs ,Flasche*” (Abb. C)

Scharfe Messer

Schneidgefahr

* Vermeiden Sie es, die Messer
mit den Handen zu berihren.

* Gehen Sie bei der Montage
und dem  Ausbau  der

Messerbaugruppe mit gréfer
Vorsicht vor.

e Die Zutaten in die Flasche (10)
geben, dabei darauf achten, dass
die Hochsifillmenge (600 ml) nicht
Uberschritten wird.

e | Fir ein hervorragendes Ergebnis:

1 * zundchst die harten, dann die
weichen und darauthin  die
flussigen Zutaten eingeben;

* sicherstellen, dass die Menge
der flissigen Zutaten 400 ml
nicht tberschreitet;

* nicht das maximale
Fassungsvermsgen von 600 ml
Uberschreiten.

Gefahr von Beschadigungen
am Gerat

Das Programm Eiscrusher darf
nicht mit dem Zubehor ,Flasche”
verwendet werden.  Soll  Eis
hinzugefigt werden, ist es unter
Verwendung des Behdlters des
Standmixers zu zerkleinern und
anschliePend in die Flosche zu
fullen.

* Die Messerhalterung  (11) an  der
Flasche durch Drehen im Uhrzeigersinn
befestigen. Sicherstellen, dass sie fest
verschlossen ist.

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Verfugbar auch als Exira-Zubeharteil.

e Die Basis des Standmixers auf eine

ebene, waagrechte Oberflche stellen.
Den Standmixer an die Steckdose
anschliefen.

Die Flasche (10) umdrehen und auf die
Motorbasis legen (8).

Mit  dem  Bedienknebel (5) die
gewinschte Geschwindigkeit oder eines
der vier voreingestellten Programme, je
nach gewinschtem Ergebnis, auswahlen
und den Standmixer fur die Zubereitung
des Getréinks einschalten.

Am Ende des Mischvorgangs, wenn
eine Geschwindigkeit zwischen 1 und
4 ausgewdhlt wurde, den STOP Knopf
dricken, den Bedienkneble auf ,0"
stellen und den Stecker des Standmixers
aus der Steckdose ziehen. Wenn ein
voreingestelltes  Programm  ausgewdhlt
wurde, hdlt das Gerdt  automatisch
an.  Weitere Informationen unter
4 Funktionen”.
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Gebrauch

4 Funktionen

1
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Sicherheitssperre
besitzt

Der  Standmixer eine
Sicherheitssperre,  die  den
Standmixer automatisch

ausschaltet, sobald der Behdlter
des Standmixers entfernt wird.
Zusditzlich verfugt er Uber einen
Motorschutz, der sich im Falle
einer Uberlastung einschaltet.

Stufenweises Startsystem
(Smooth Start)

Beim Start des Gerdts erhoht
sich die Geschwindigkeit
stufenweise, bis die eingestellte
Geschwindigkeit erreicht ist. Auf
diese Weise werden Schaden am
Gerdt und an den Kiichenhelfern
und das Austreten der Zutaten
vermieden, was eine bessere
Mischung gewdhrleistet.

Die Smooth-Start-Funkfion
funktioniert  nur,  wenn  eine
Geschwindigkeit zwischen

1 und 4 gewdhlt wurde und
funktioniert nicht in Kombination
mit dem PULSE Modus oder den

voreingestellten Programmen.

PULSE Funktion
Wenn das Produkt mit den

Geschwindigkeiten zwischen 1 und 3 l&uft,
schaltet sich der Standmixer bei Drijcken der
Taste PULSE auf die Hochstgeschwindigkeit

ein.

Nach Lloslassen der Taste kehrt das
Gergt  zur  anfénglich  eingestellten
Geschwindigkeit  zurick.  Wenn  bei
ausgeschaltetem Gerst der Drehknebel
auf eine der 4 Geschwindigkeiten gestellt
und die Taste PULSE gedriickt wird, schaltet
sich der Standmixer auf die Leistungsstufe
ein, die der ausgewdhlten Geschwindigkeit
entspricht.

e | Die Funktion PULSE funkfioniert
1 nicht in Kombination mit den
voreingestellten Programmen.

Voreingestellte Programme

Wenn bei  Auswahl eines der vier
voreingestellten Programme, nachdem die
Toste START gedriickt wurde, sefzt sich der
Standmixer automatisch in Betrieb und die
LED der zentralen Taste leuchtet dauerhaft
auf, um den akiiven Zyklus anzuzeigen.
Nach beendetem Zyklus schaltet sich die
LED der Taste aus.

Fir weitere Informationen, siehe Tabelle
,4.1 Tipps fur die Einstellung  der
Geschwindigkeit und die Verwendung der
voreingestellten Programme”.



Gebrauch
4.1 Tipps fur die Einstellung der Geschwindigkeit und die Verwendung der

voreingestellten Programme

Funktion

Beschreibung

ZLeit

Empfohlene
Vorbereitungen

Manuell
1-4

Die variablen

Geschwindigkeiten 1-4

erméglichen die maximale
Kontrolle des Standmixers.

60

S|

Frucht- oder Gemisepiree,
Suppen, Shakes, Saucen
und Dips, geschlagene

Sahne, gemischte

Eisgetranke, flussiger Teig,

Mousse, Sorbets.

Erméglicht eine préizise

Kontrolle der Dauver und
Frequenz des Mischvorgangs.

5s

Eiswurfel, zerkleinertes

Fleisch /Fisch.

SMOOTHIE

Der Standmixer arbeitet mit

der richtigen Geschwindigkeit, 50

um dickflissige und cremige

Ergebnisse zu erzielen.

S

Shakes/ Frappés mit
frischem und tiefgefrorenem

Obst.

«

GREEN
SMOOTHIE

Ermaglicht die Zubereitung

gesunder und késtlicher

Shakes.

50 s

Grine Shakes aus Spinat,
Kohl und anderem Obst

und grinblatirigem
Gemise.

ps

EISCRUSHER

Der Standmixer arbeitet
mit heftigen und kurzen

Impulsen, um Eis zu Schnee zu

zerkleinern.

Os

Zerkleinerte Eiswirfel,
zerkleinertes, tiefgefrorenes

Obst und Gemiise.

Der Standmixer verfiigt Gber eine Sonderfunktion fir die automatische Reinigung:

Funktion Beschreibung Zeit Gebrauchsanweisung
Mit schnellen Fir eine detailliertere
o Leistungsimpulsen und Anleitung, siehe
: hoher Geschwindigkeit ,5.3 Verwendung der

Automatische
Reinigung

ermaglicht sie die Reinigung
des Behdlters und Zubehors

,Flasche”.

automatischen Reinigung

des Behdlters/Zubehors

wi

,Flasche"".

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Verfugbar auch als Exira-Zubeharteil.

o | Die in der Tabelle angegebenen Geschwindigkeiten sind Richtwerte. Sie kénnen
1 je nach Rezept, verwendeten Zutaten und gewiinschter Konsistenz variieren.



Empfehlungen fir den Gebrauch des
Standmixers
* Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird
empfohlen:
- die zu mixende Speise in Wiirfel zu
schneiden.

- zuerst die Flussigkeiten, dann das
grinblatiige Gemuse und daraufhin
die weichen Zutaten, gefolgt von
trockenen Frichten/Samen/
Getreide, und am Ende das Eis
oder die tiefgefrorenen Zutaten
hinzuzufugen.

- eskonnte notwendig sein, den Betrieb
zu unterbrechen, um die Zutaten, die
sich lagngs der Behdalterwand des
Standmixers gesammelt haben, mit
einem Schaber unter die Masse zu

heben.

* Wenn flussige und trockene Zutaten
gemeinsam gemixt werden, empfiehlt
es sich, zuerst die flussigen Zutaten
einzufillen  und  anschlieBend  die
frockenen hinzuzufigen.

* Eventuelle harte Teile von den zu
mixenden Zutaten enffernen (z. B.
Kerngehduse oder Obstkerne, Knochen
von Fleisch und &hnlichem).

* Speisericksténde sollten nicht zu lange
im Inneren des Behdlters oder auf der
Messerbaugruppe  trocknen, da es
sehr schwer sein kénnte, diese wieder
zu enffernen. Wenn es nicht méglich
ist, die Essensreste sofort zu enffernen,
etwas warmes Wasser hinzufigen und
einweichen lassen.

* Keine warmen Speisen mixen. Vor dem
Mixen die Speisen auf Zimmertemperatur
abkihlen lassen.
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Reinigung und Wartung

5 Reinigung und Wartung

UnsachgeméfBer  Gebrauch.
Stromschlaggefahr

Stellen Sie sicher, dass der
Standmixer von der Steckdose
gefrennt  ist,  bevor  die

Messerbaugruppe montiert oder
enffernt wird.

Unsachgemé&BBer ~ Gebrauch.
Gefahr von Schaden an den

Oberflachen.

* Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

* Bei der Reinigung von

Metallfldchen (z.B. eloxierte,
mit Nickel behandelte oder
verchromte Fléichen) verwenden
Sie keine chlor-, ammoniak-
oder bleichmittelhaltigen
Reinigungsprodukte.

* Verwenden Sie keine
schevernden oder &tzenden
Reinigungsmittel (z. B.
Scheuerpulver,  Fleckenldser
und Metallschwamme).

* Verwenden Sie keine rauen
oder scheuernden Materialien
bzw scharfkantigen
Metallschaber.

5.1 Reinigung der Motorbasis

Um die Oberfléchen in bestem Zustand
zu erhalten, sollten sie nach jedem
Gebrauch  und  nachdem sich  das
Gerat abgekihlt hat, gereinigt werden.
Reinigen Sie die Oberflachen mit einem
weichen und feuchten Tuch und neutralen
Reinigungsmitteln.



Reinigung und Wartung

5.2 Reinigung der Teile

Scharfe Messer

Schneidgefahr

* Vermeiden Sie es, die Messer
mit den Handen zu berihren.

* Gehen Sie bei der Montage
und dem  Ausbau  der
Messerbaugruppe mit gréBer
Vorsicht vor.

Standmixer

e Den Behdlter mit warmem Wasser
und  Seife reinigen, NIEMALS in
den  Geschirrspiler  geben,  oder
das voreingestellte Programm
AUTOMATISCHE REINIGUNG
verwenden.

* Der Deckel des Standmixers (2) und die
Dosierkappe (1) kénnen von Hand mit

warmem Wasser und neutralem Spulmittel
oder im Geschirrspiler gereinigt werden.

* Sicherstellen, dass sie vollsténdig trocken
sind, bevor sie wieder in den Standmixer
eingesetzt werden.

Zubehér Flasche ®

* Die Flasche (10) kann von Hand oder
im  Geschirrspiler  gespilt  werden,
wobei  darauf  geachtet  werden
muss, die Messerbaugruppe  (11)
auszubauen, oder unter Verwendung
des voreingestellten Programms

AUTOMATISCHE REINIGUNG.

* Die Messerbaugruppe (11) darf nur von
Hand mit warmem Wasser und neutralem
Spilmittel gespult werden.

* Sicherstellen, dass sie vollstandig trocken
sind, bevor sie wieder in den Standmixer
eingesetzt werden.

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Verfugbar auch als Exira-Zubeharteil.

5.3 Verwendung der automatischen
Reinigung des Behalters/
Zubehérs , Flasche”

* Wenige Tropfen von lauwarmem Wasser
und neutralem Spulmittel in den Behéilter/
das Zubehér ,Flasche” geben.

* Das voreingestellte Programm
AUTOMATISCHE REINIGUNG
auswdhlen.

* Die START-Taste dricken.

e Den Behdlter/das Zubehor ,Flasche”
entfernen, leeren und ausspilen.

* Trocknen Sie ihn sorgféltig ab.
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Was tun, wenn...

Problem

Ursache

Lésung

Der Motor startet nicht.

Der Motor ist tberhitzt.

Der Netzstecker sitzt nicht
korrekt in der Steckdose.

Das Kabel ist defekt.

Das  Gerat der
Stromversorgung frennen.
Den Motor abkihlen lassen.

Den Netzstecker an die
Steckdose anschlieBen.
Keine Adapter oder
Verldngerungskabel
verwenden.

von

Prifen, ob der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

Einen autorisierten
Kundendienst kontaktieren.

Die Stromversorgung ist Prifen, ob der Hauptschalter

ausgefallen. eingeschaltet ist.

Der  Standmixer  steht Den Standmixer auf eine

nicht auf einer stabilen stabile und ebene Oberfldche

Oberflache. stellen.

) . ; : FuBe durch den autorisierten

Der Standmixer vibriert. Die  Antirutschfube  sind Kundendienst  austauschen

abgenutzt.

Die Geschwindigkeit ist zu
hoch oder die Belastung ist
zu stark.

lassen.

Fineniedrigere Geschwindigkeit
einstellen und prifen, ob der
Behdlter zu voll ist.

Der Standmixer schaltet
sich ein, aber die
Messerbaugruppe dreht
sich nicht.

Der Behdlter wurde nicht
richtig in  seine Basis
eingesetzt.

Den Behdlter entfernen und
ihn korrekt in seine Basis
einsetzen.

Der Standmixer halt
wdhrend des Betriebs an.

Der Motor ist Uberhitzt.

Vom Stromnetz trennen Und
den Motor abkihlen lassen.

Die rote LED blinkt in
regelméfigen Absténden.

Der Behdlter ist nicht korrekt
in die Basis eingesetzt.

Die Position des Behdlters auf
der Basis berprifen.

Der Standmixer halt
widhrend des Betriebs an
und die weif3e LED blinkt.

Die Messer  konnten

verklemmt sein.

Den Stecker herausziehen
und die Messer mithilfe eines
Spatels freimachen.
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Rezepte

6 Rezepte

Smoothie

Zutaten:

2 entkernte und in Wirfel geschnittene
Nektarinen (oder eingelegte Pfirsiche)

125 g tiefgefrorene Himbeeren
125 g tiefgefrorene Erdbeeren
125 ml Orangensaft

125 ml Apfelsaft

Zubereitung:

1. Die Nektarinensticke und alle Safte in
den Standmixerbehdlter fillen.

2. Die tiefgefrorenen Frichte hinzufugen.

3. Den Bedienknebel auf das Programm
Smoothie drehen und den Standmixer

mit dem START Knopf starfen.
Griines Smoothie

Zutaten:

240 ml Wasser

300 g grine Weintrauben

180 g geschdlte und halbierte Ananas
120 g frischer Spinat

110 g kleine und geschélte Banane
130 g Eiswurfel

Zubereitung:

1. Die Fruchtsticke und das Wasser in
den Standmixerbehdilter fullen.

2. Die Eiswirfel hinzufugen.

3. Den Bedienknebel auf das Programm
Griines Smoothie drehen und den
Standmixer mit dem START Knopf

starten.

A

Schlagsahne

Zutaten:
500 g kalte Schlagsahne
50 g Puderzucker

Zubereitung:

1. Die Schne im Standmixer bei
Geschwindigkeit 3 etwa 30 Sekunden

lang schlagen.

2. Der Betrieb des Standmixers kann
mit dem STOP Knopf unterbrochen

werden.
3. Den Puderzucker hinzufigen.

Die Geschwindigkeit 4 auswahlen und
fur weitere 15 Sekunden schlagen, bis
die Sahne vollsténdig geschlagen ist.
Die Sahne kann auch ohne Puderzucker
geschlagen werden. In diesem Fall die
Geschwindigkeit 4 wdahlen und  fur
40 Sekunden schlagen.

Gemiisepiree

Zutaten:

300 g Zucchini (oder Gemise nach
Belieben)

100 g Wasser oder Brihe

Zubereitung:

1. Die Gemise dampfgaren und in
Stickchen schneiden.

2. Die  Gemisestickchen in  den
Standmixer  geben  und  bei
Geschwindigkeit 4 fir 45 Sekunden
mixen, nach und nach ein wenig vom
Wasser oder von der Gemisebrihe
hinzufigen, um eine homogene Creme
zu erhalten.
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Informationen zur Entsorgung
GULTIG FUR DEN DEUTSCHEN MARKT

Die folgenden Informationen zur Entsorgung ersetzen die Bestimmungen im

Bedienungshandbuch mit Wirkung ab dem 01.01.2022

e lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elekiro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer durchgestrichenen Abfallfonne
auf Rademn gekennzeichnet. Das Gerét darf deshalb nur getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall gesammelt und zurickgenommen werden. Es darf
somit nicht mit dem Hausmill entsorgt werden. Das Gerét kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe unten zu deren
Ricknahmepflichten in Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fur alle Bauteile, Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Aligerdis.

Vor der Entsorgung des Aligerdts missen alle nicht eingebauten Altbatterien und Altakkumulatoren
vom Altgerét getrennt werden. Das gleiche gilt fur Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafur verantwortlich,

personenbezogene Daten vom Aligerét zu entfernen.

* Hinweise zum Recycling
m Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol

gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere
C Verpackungen, nichtim Hausmill, sondern iber die bereitgestellten

Recyclingbehdlter oder die entsprechenden érilichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschutz elekirische und elekironische
Gerdte.

* Ricknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elekiro- und Elekironikgerdte vertreibt oder diese gewerblich
an Endnutzer abgib, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerttes, ein Aligerdt des Endnutzers der
gleichen Gerdteart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerét erfill, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Néhe, unentgelilich zurickzunehmen. Das gilt auch fur Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamiverkaufsflache von mindestens 800 m2, die mehrmals im Kalenderjahr
oder daverhaft Elekiro- und Elekironikgeréte anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
missen zudem auf Verlangen des Endnutzers Aligerdéite, die in keiner Gufderen Abmessung grofer
als 25 cm sind, (kleine Elektrogerdite) im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer Néhe hierzu
unentgelilich zuriickzunehmen. Die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den Kauf eines Elekiro- oder
Elektronikgerdtes verknipft, kann aber auf drei Altgeréite pro Gerdteart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das neue Elekiro- oder Elekironikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des Aligerates fir den Endnutzer

kostenlos. Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber Lager- und Versandfléchen fir Elekiro- und
Elektronikgerdite bzw. Gesamtlager und Versandfléchen fir Lebensmittel beinhalten, die den
oben genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die unentgeliliche Abholung von Elekiro- und
Elekironikgeraten ist dann aber auf Warmeibertréiger (z.B. Kihlschrank), Bildschirme, Monitore
und Gerdte, die Bildschirme mit einer Oberflédche von mehr als 100 cm? enthalten, und Geréte
beschrankt, bei denen mindestens eine der duBeren Abmessungen mehr als 50 cm betrégt. Fur
alle tbrigen Elekiro- und Elektronikgeréte muss der Vertreiber geeignete Rickgabeméglichkeiten
in zumutbarer Enffernung zum jeweiligen Endnutzer gewdhrleisten; das gilt auch fir kleine
Elektrogerdte (s.0.), die der Endnutzer zurickgeben méchte, ohne ein neues Gerét zu erwerben.
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Waarschuwingen

1 Waarschuwingen

Deze gebruiksaanwijzing is een belangrijk
onderdeel van het apparaat en dient
gedurende de volledige levensduur infact
en op een eenvoudig te bereiken plaats
worden bewaard.

1.1 Gebruiksbestemming

Het niet in acht nemen van de
veiligheidswaarschuwingen en het niet
lezen van de gebruiksaanwijzing kan leiden
tot verkeerd gebruik van het apparaat en
persoonlijk letsel.

* Gebruik het apparaat niet voor andere
doeleinden dan die waarvoor het
ontworpen is. Het apparaat kan worden
gebruikt voor hef mixen en mengen van
diverse ingrediénten en voor het fiinmalen
van ijs. Elk ander gebruik is oneigenlijk.

* Het apparaat is niet ontworpen om te
functioneren met externe kookwekkers of
afstandsbedieningssystemen.

* Gebruik het apparaat uitsluitend binnen.

Om gevaar door het onbedoeld
reseften  van de thermische
vergrendeling te voorkomen, mag

dit apparaat niet worden gevoed
via een extern schakelapparaat,
zoals een fijdklok, of worden
aangesloten op een stroomkring
die regelmatig wordt in- en
uitgeschakeld via het lichinet.

* Het apparaat en het flesaccessoire* zijn
bedoeld voor gebruik in huiselijke en
soorigelijke toepassingen, zoals:

- in  personeelskeuken van winkels,
kanforen en andere werkomgevingen;

bed en

breakfasts  en

- in
vakantieboerderijen;

- door gasten in hotels, motels en
residences.

*

Standaard op bepaalde modellen. Ook verkrijgbaar
als optioneel accessoire.

A

¢ Andere toepassingen, zoals in restaurants,
bars en cafetaria's, zijn niet toegestaan.

* Hetflesaccessoire kan uitsluitend worden
gebruikt in combinatie mef de blender
BLFO3. Het accessoire kan worden
gebruikt voor het malen, mengen en
emulgeren van diverse ingrediénten voor
de bereiding van dranken, sapjes en
smoothies die binnen of buiten kunnen
worden genuttigd.

* Gebruik het apparaat niet voor andere
doeleinden.

* Het gebruik van dit apparaat s
toegestaan aan personen met
verminderde lichamelike, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met een gebrek
aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructies krijgen voor
het veilig gebruik van het apparaat en de
risico's ervan begrijpen.

* Dit opparaat mag niet worden gebruikt
door kinderen. Houd hef apparaat en de
voedingskabel buiten bereik van kinderen.

* laat kinderen niet spelen met het

apparaat.

1.2 Algemene
veiligheidswaarschuwingen
Volg alle veiligheidsinstructies voor een
veilig gebruik van het apparaat:
* lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig
voor het gebruik van hef apparaat.

* laat het werkende apparaat
onbewaakt achter.

niet

* Dompel het apparaat, de voedingskabel
of de stekker niet onder in water of een
andere vloeistof.

* Gebruik het apparaat niet als de
voedingskabel of de stekker beschadigd
zijn of als het apparaat op de grond is
gevallen of op een of andere manier
schade heeft opgelopen.

* Als de voedingskabel beschadigd is,
57

-



A

58

neem dan contact op met de fechnische
dienst om het te laten vervangen.

Als de voedingskabel beschadigd is,
neem dan confact op met de fabrikant,
de technische dienst of gekwalificeerd
personeel voor vervanging, om gevaar
te voorkomen.

Men heeft voor een korte voedingskabel
gekozen om ongevallen te voorkomen.
Gebruik geen verlengsnoer.

Voorkom dat de voedingskabel scherpe
randen raakt.

Haal de stekker niet uit het stopcontact
door aan de voedingskabel te trekken.

Ploats het apparaat niet op of in de
nabijheid van een onfstoken elekirisch
fornuis, een gasfornuis, ineenwarme oven
of in de buurt van de warmtebronnen.

Dittoestel is uitsluitend functioneel geaard.

Probeer het apparaat nooit aan te passen
of te repareren: laat het in geval van een
defect alleen door een gekwalificeerde
technicus repareren of neem confact op
met de technische dienst.

Probeer vlammen/brand niet met water
te doven: schakel het apparaat uit,
haal de stekker uit het stopcontact en
bedek het vuur met een deksel of een
brandwerende deken.

Voortkom de aanraking met de
bewegende onderdelen tijdens de
werking. Houd handen, haar, kleding
en keukengerei buiten bereik van de
bewegende onderdelen om persoonlijk
letsel en/of schade aan het apparaat te
voorkomen.

Haal altijid de stekker it het stopcontact
als het apparaat niet wordt gebruikt, als
het onbeheerd wordt achtergelaten of in
geval van een defect.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact
voordat u onderdelen gaat monteren of
demonteren.

Informatie
vitgeschakelde stand/stand-by

De technische gegevens met betrekking tot
het verbruik in de uitgeschakelde stand/
stand-by van het apparaat zijn te vinden
op www.smeg.com op de speciale pagina
voor het betreffende product.

1.3 Letop

* lef goed op als u hefe vloeistoffen in de

¢ Laat

Waarschuwingen

* Haal dltiid de stekker uit het stopcontact

en laat het apparaat afkoelen voordat u
het gaat schoonmaken.

Gebruik de blender nooit zonder deksel.

Controleer of het deksel correct is
aangebracht alvorens de blender aan te
zetten.

Vul de blender nooit te veel (maximaal
1,5 liter).

Gebruik de blender niet in combinatie
met onderdelen of accessoires van een
andere fabrikant.

Gebruik vifsluitend originele
reserveonderdelen van de fabrikant. Het
gebruik van reserveonderdelen die niet
door de fabrikant worden aanbevolen
kan brand, elekirocutie of persoonlijk
letsel veroorzaken.

Plaats de blender op een droge en
vlakke ondergrond.

Gebruik de blender niet met een lege
kan, om bliivende schade aan de
meshouder fe voorkomen.

Gebruik de blender niet voor het
opbergen van voorwerpen. Houd de
blender véor en na het gebruik leeg.

over energieverbruik in

kan of het flesaccessoire giet, omdat deze
uit het apparaat kunnen spatten door een
plotselinge ontsnapping van stoom.
warme  vloeistoffen  tot  op
kamertemperatuur afkoelen, alvorens ze
in de kan fe gieten.

Standaard op bepaalde modellen. Ook verkrijgbaar
als optioneel accessoire.



Waarschuwingen

* Stop fijdens de functionering nooit de
handen of gerei, zoals bestek in de kan
van de blender om letsel te beperken en
de blender niet te beschadigen. Gebruik
een houten of plastic spatel, en vitsluitend
wanneer de blender is uitgeschakeld.

* Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen om de kan fe wassen of
eventuele resten te verwiideren.

* Wees zeer voorzichtig bij het hanteren
van de scherpe messen, het legen van
de kan en bij het reinigen.

* Controleer of het flesaccessoire en diens
meshouder goed zijn vastgezet.

* Vul het flesaccessoire
(maximaal 600 ml).

niet te veel

* De messen zijn scherp: Gevaar voor
snijwonden! Raak de messen niet met
de handen aan. Let bij het flesaccessoire
goed op fijdens de montage en
demontage van de meshouder.

* Schakelhet apparaatuiten frek de stekker
uit het stopcontact voordat u accessoires
verwisselt of bewegende onderdelen
aanraakt terwijl het in werking is.

* Raak de bewegende onderdelen, zoals
de meshouder, niet aan.

¢ Laat de blender niet werken zonder kan
of flesaccessoire.

* Insfructies voor de juiste reiniging van
het apparaat vindt u in de paragraaf
,5 Reiniging en onderhoud”.

1.4 Aansluiting van het apparaat
Controleer of de netspanning en frequentie
overeenkomen met de gegevens op het
typeplaatie aan de onderziide van het
apparaat.

In geval van incompatibiliteit tussen het
stopcontact en de stekker van het apparaat,
dient u contact op te nemen met de
technische dienst voor de vervanging ervan.

1.5 Aansprakelijkheid van de

producent
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor schade aan personen en
voorwerpen fengevolge:
* een ander gebruik van het apparaat dan
wordt voorzien;
e het  niet  doorlezen
gebruiksaanwijzing;

* hetforceren van ook slechts één deel van
het apparaat,

de

van

e het  gebruk  van  niet-originele
reserveonderdelen;
* de  nietinachineming  van  de
veiligheidswaarschuwingen.
° Bewaar deze instructies

1 zorgwuldig. Indien het apparaat

aan iemand anders  wordt

doorgegeven, geef  deze

gebruiksaanwijzing er dan bij.
Deze  instructies  kunnen  worden
gedownload van de  Smeg-website

SWWw.smeg.com”.

1.6 Verwerking

Het apparaat moet gescheiden
ﬁ ingezameld worden (richtlijn
I

2012/19/EU).

* Hetf product bevat geen delen die als
gevaarlik voor de gezondheid en het
milieu worden beschouwd, conform de
actuele Europese Richtlijnen.

* Afgedankte elekirische apparatuur mag
nief bij het huisvuil worden gestopt! Breng
afgedankte elekirische apparaten naar
erkende bedrijven voor de inzameling
van elekirisch en elekironisch afval.
Neem voor meer informatie contact
op met de lokale autoriteiten of
afvalverwerkingsbedrijven.

* Breng het verpakkingsmateriaal naar de
betreffende centra voor afvalverwerking.

59

-



2 Beschrijving van het

apparaat (Afb. A)
1) Doseerdop

2) Deksel mef vulgat

3) Kanvan 1,5 liter

4) Messen kan

5) Bedieningsknop

6) START/STOP-knop

7) Pulse-knop

8) Motorbehuizing

9) Opberging voor voedingskabel

10) Flesaccessoire van 600 ml, mef dop en

deksel *
11) Messenhouder flesaccessoire

2.1 Vé6ér het eerste gebruik

Gevaar voor elektrische schok
e Steek de stekker in een conform
en geaard sfopcontact.

* Probeer de aarding niet onklaar
te maken.

* Gebruik geen adapter.

* Gebruik geen verlengsnoer.

* De niet-inachtneming van deze
waarschuwingen kan brand,
elektrocutie of een ongeval met
dodelijk gevolg veroorzaken.

* Verwider  eventuele  efiketten  en
stickers van de blender en maak de
motorbehuizing met een vochtige doek
schoon.

¢ Haal de kan van de blender.

* Maak zorgvuldig schoon en droog (zie
,5.2 Reiniging van de onderdelen”).

*

Standaard op bepaalde modellen. Ook verkrijgbaar
als optioneel accessoire.
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Beschrijving

Gevaar  voor  plotselinge
inschakeling
dat de

Verzeker u  ervan

stekker van de blender uit het
stopcontact is gehaald, alvorens
de meshouder te monteren of te
demonteren.

2.2 Beschrijving van de onderdelen
(Afb. A)

Doseerdop (1)
Kan gebruikt worden om ingrediénten te
doseren.

Deksel met vulgat (2)

Het deksel met pakking sluit de kan van de
blender af. In het midden van het deksel is
een gat aangebracht. Dit gat kan tijdens
de functionering van de blender worden
gebruikt om ingrediénten toe te voegen.

Kan van 1,5 liter in Tritan™ (3)

Kan met schenktuit en schaalverdeling in
liters en koppen. Inhoud minimaal 0,25 liter
(1 kop) en maximaal 1,5 liter (6 koppen).

Messen kan (4)

De meshouder van roestvrij staal kan
worden gebruikt voor het fijnmalen van ijs
of voor het bereiden van puree, milkshakes,
cocktails, enz.



Beschrijving

2.3 Beschrijving van de commando's
Bedieningsknop (5)

Met de knop kunt u een van de vier
handmatige snelheden kiezen, of de vier
vooringestelde  programma's  activeren:
Smoothie, Green Smoothie, IJs fiinmalen e
Automatische reiniging.

Voor meer informatie over de in fe sfellen
snelheid, zie ,4.1 Tips voor het instellen
van de snelheid en het gebruik van vooraf
ingestelde programma’s”.

START/STOP-knop (6)

Met de knop kunt u de blender starten/
stoppen.

Pulse-knop (7)

Deze functie macki het mogelik op
maximale snelheid te mixen fiidens de
werking met handmatige snelheid of
kan afzonderlik worden gebruikt met
verschillende intensiteiten (Zie ,4 Functies”).

2.4 Beschrijving accessoires™®

Flesaccessoire van 600 ml, dop met
schenktuit en deksel (10)

Fles in Tritan™, met dop met schenkiuit en
deksel voorzien van siliconen afdichting.

Messenhouder flesaccessoire (11)

Met de roestvrijstalen  messenhouder
kunnen puree, milkshakes, cockiails, enz.
worden bereid.

Scherpe messen
& Snijgevaar
* Rack de messen niet met de
handen aan.
* let  buitengewoon  goed

op fiidens het monteren en
demonteren van de meshouder.

o | De accessoires die in contact
1 kunnen komen met het voedsel
ziin  gemackt van materialen
conform de van kracht zijnde
wetsbepalingen.

*

Standaard op bepaalde modellen. Ook verkrijgbaar
als optioneel accessoire.
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=2 Gebruik

3 Gebruik
3.1 Eerste gebruik

Was en droog alle onderdelen grondig,
zoals beschreven in hoofdstuk ,5 Reiniging
en onderhoud”.

3.2 Gebruik van de blender

(Afb. B)
* Plaats de kan van de blender (3) op het
motorblok (8).
* Stop de ingrediénten in de kan (3). Zorg
er daarbij voor dat u het maximum peil
(1,5 liter/6 koppen) niet overschrijdt.

* Breng het deksel (2] met de doseerdop
(1) aan op de kan (3). Controleer of het
deksel (2) correct is vastgezet.

* Steek de stekker van de blender in het
stopcontact. De rode led gaat branden
om aan fe geven dat er spanning
aanwezig is.

* Selecteer de gewenste snelheid of

een vooringesteld programma met de

bedieningsknop (5).

e | De knop PULSE kan gebruikt

1 worden in  combinatie  met
snelheden tussen 1 en 3.

* Start de blender met een druk op de
START-knop. Raadpleeg de tabel
,4.1 Tips voor het instellen van de
snelheid en het gebruik van vooraf
ingestelde programma’s”.

o | De snelheden 1 tot 4 maken
1 continu fiinmalen mogelifk. U kunt
de cyclus onderbreken door op

de STOP-knop te drukken.

Tidens het fiinmalen kunt u de
snelheid op elk gewenst moment
wijzigen.
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/ Belangrijk
= Gebruik de snelheden 14

niet langer dan één minuut
aaneengesloten (TBC).

* Extra ingrediénten kunnen fijdens het

mengen toegevoegd worden door de
doseerdop (1) te verwiideren en de
ingrediénten door de opening in het
deksel (2) te gieten.

Gevaar
De blender is niet bedoeld

voor het mixen of fijnmalen
van droge voedingsmiddelen.
Voeg alleen en uifsluitend
droge voedingsmiddelen  toe
in combinatie met voldoende
vloeistof om oververhitting van
de blender en permanente
beschadiging van de meshouder
te voorkomen.

* Druk aan hetf einde van het fijnmalen op

de STOP-knop als een snelheid van 1 tof
4 is gekozen, draai de bedieningsknop
(5) op ,0" en haal de stekker van de
blender uit het stopcontact. Als een vooraf
ingesteld programma is geselecteerd,
zal het apparaat automatisch stoppen.
Raadpleeg sectie ,4 Functies” voor meer
informatie.

o | De cyclus annuleren/

1 onderbreken

De cyclus kan op elk gewenst
moment worden geannuleerd of
onderbroken door op de START/
STOP-knop te drukken.



Gebruik =2

3.3 Gebruik van het flesaccessoire *

(Afb. C)

Scherpe messen

Snijgevaar

* Raak de messen niet met de
handen aan.

e let  buifengewoon  goed
op fidens het monteren en
demonteren van de meshouder.

* Doe de ingrediénten in de fles (10) en
let erop dat u de maximale inhoud niet
overschrijdt (600 ml).

e | Voor de beste resultaten wordt
1 aangeraden:

* doe de harde ingredignten
als eerste, gevolgd door de
zachtere en vloeibare;

* zorg ervoor dat de hoeveelheid

vloeibare ingrediénten  niet
meer dan 400 ml bedraagt,
e de maximale inhoud van

600 ml niet overschrijden.

Risico van beschadiging van het
accessoire

Het programma IJs fiinmalen kan
nief met het flesaccessoire worden
gebruikt. Als u ijs wilt toevoegen,
maak het dan fijn met de kan van
de blender en doe het dan in de
fles.

* Bevestig de messenhouder (11) op de
fles door deze rechtsom te draaien. Zorg
ervoor dat hij goed vastgedraaid is.

* Plaats de basis van de blender op een
stevige en vlakke ondergrond. Steek de
stekker in het stopcontact.

* Keer de fles (10) om en zet hem op het
motorblok (8).

*

Standaard op bepaalde modellen. Ook verkrijgbaar
als optioneel accessoire.

* Kies de gewenste snelheid met de
regelknop (5) of een van de vier
voorgeprogrammeerde  programma's,
afhankelijk van het gewenste resultaat,
en bedien de blender om de drank te
bereiden.

* Druk aan hetf einde van het fijnmalen op
de STOP-knop als een snelheid van 1 tot
4 is gekozen, draai de bedieningsknop
op ,0" en haal de stekker van de blender
uit het sfopcontact. Als een vooraf
ingesteld programma is geselecteerd,
zal het apparaat automatisch stoppen.
Raadpleeg sectie ,4 Functies” voor meer
informatie.
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Gebruik

4  Functies
o | Veiligheidsblokkering
1 De blender is voorzien van
een veiligheidsblokkering

64

die de blender automatisch
uitschakelt als de kan van de
blender wordt gehaald. Verder
is het apparaat voorzien van
een  veiligheidsinrichting  fer
bescherming van de motor die bij
overbelasting ervan ingrijpt.

Smooth Start-systeem

Wanneer het apparaat wordt
gestart, neemt de snelheid
geleidelijk toe tot de ingestelde
snelheid is bereikt. Dit voorkomt
beschadiging van het apparaat
en het keukengerei, het morsen
van ingrediénfen en zorgt voor
een befere menging.

De Smooth Start-functie
functioneert uitsluitend  bij een
snelheid van 1 tot 4. De functie
functioneert dus niet in combinatie
met de PULSE-stand of de vooraf
ingestelde programma's.

PULSE-functie

Wanneer het product in snelheid 1-3
draait, zal het indrukken van de knop
PULSE de blender op maximum snelheid
laten draaien.

Als u de knop loslaat, keert het toestel terug
naar de oorspronkelik gekozen snelheid.
Wanneer het product uitgeschakeld s,
draait v de knop noar een van de 4
snelheden en drukt u op de PULSE toetfs om
de blender te laten werken met de infensiteit
die overeenkomt met de gekozen snelheid.

e | De PULSE-functie functioneert
1 niet mef de vooraf ingestelde
programma’s.

Vooraf ingestelde parameters

De blender begint automatisch te
functioneren en de led in de cenfrale knop
gaat branden om aan te geven dat de
cyclus geactiveerd is, als u één van de
vier vooringestelde programma's kiest en
vervolgens op de START-knop drukt. Als de
cyclus voltooid is, gaat de led van de knop
uit.

Raadpleeg tabel ,4.1 Tips voor het instellen
van de snelheid en het gebruik van vooraf
ingestelde  programma’s”  voor meer
informatie.



Gebruik

4.1 Tips voor het instellen van de snelheid en het gebruik van vooraf
ingestelde programma's

Functie Beschrijving Tijd Aanbevolen bereidingen
Met  de  variabele Fruit- of grcﬁgntepuree,
Handleiding snelheden 1.4 kan soepen, smoothies, sauzen
. 60 sec en dressings, slagroom,
1-4 de blender maximaal . B
, gemixte ijsdranken,
worden bediend.
beslag, mousses, sorbets.
o Hiermee kan de duur
- en de frequentie van 5 coc lJsblokjes, gehakt vlees/
het mengen nauwkeurig vis.

PULSE d d
worden geregeld.

ﬁ De b|ender.vverkf op de Smoothies/Milkshakes
juiste snelheid voor dikke - 50 sec t dieovrioshu
en romige resuliaten van vers of diepvriestruit.

SMOOTHIE :
Groene smoothies op
Er kunnen voortreffelijke, basis  van  spinazie,
gezonde smoothies 50 sec boerenkool en andere
GREEN mee gemaakt worden. groene bladgroenten en
SMOOTHIE fruit.
De blender werkt met . .
D;\>I<§ infense en korte pulsen Gemalen isblokjes,
o P 40 sec fiingehakt diepvriesfruit en

1JS FIINMALEN

om ijs fot poeder fe
vermalen.

-groenten.

De blender is vitgerust met een specifieke functie voor automatische reiniging:

Functie Beschrijving Tijd Gebruiksaanwijzing
A Met snelle impulsen Roadpleeg  paragraaf
% en  hoge  snelheid ,5.3 Gebruik van de
. kunnen de kan en het 60 sec automatische  kan/fles-
Automatisch flesaccessoire gereinigd reinigingsoptie” voor

reinigen

worden.

gedetailleerde insfructies.

*

Standaard op bepaalde modellen. Ook verkrijgbaar
als optioneel accessoire.

e | De in de tabel aangegeven snelheden ziin bij benadering en kunnen varigren
1 naar gelang van het recept, de wisselwerking tussen de gebruikte ingrediénten
en de gewenste consistentie.
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Tips voor het gebruik van de blender

66

Voor de beste resultaten wordt
aanbevolen:

- snij het te pureren voedsel in stukjes.

- eerst vloeistoffen erin doen, dan
groene bladgroenten, dan zachte
ingrediénten, gevolgd door
gedroogde vruchten/zaden/
granen en tenslotte ijs/bevroren
ingrediénten.

- de onderbreking van de funcfionering
kan nodig zijn om met een spatel de
ingrediénten langs de wanden van
de kan omlaag te laten zakken.

Voor het fiinmalen van vloeibare en
droge  ingrediénten  tegelijkertiid,
raden we aan om eerst de vloeibare
ingrediénten en daarna pas de droge
ingrediénten toe te voegen.

Verwijder eventuele harde elementen uit
het fijn te malen voedsel (bijv. klokhuizen
of pitten van fruif, botten van vlees en
dergelijke).

Laat etensresten in de kan en op de
messen niet te lang opdrogen, want
ze kunnen moeilijk te verwiideren zijn.
Laat de voedselresten in warm water
staan als u ze niet onmiddellijk kunt
verwijderen.

Maal geen warm voedsel fijn. Loat ze

fot kamertemperatuur afkoelen, alvorens
ze fijn te malen.

Reiniging en onderhoud

5 Reiniging en onderhoud

Incorrect gebruik. Gevaar voor
elektrische schok

Verzeker u ervan dat de
stekker van de blender uit het
stopcontact is gehaald, alvorens
de meshouder te monteren of te
demonteren.

Incorrect gebruik. Beschadiging
A van de oppervlakken.
* Reinig het apparaat niet met
een stoomreiniger.

* Gebruik op de delen waarvan
het opperviak met metalen
afwerkingen werd behandeld
(bijv. elekirolytische oxidatie,
vernikkeling, verchroming)
geen producten die chloor,
ammoniak  of  bleekmiddel
bevatten.

* Gebruk  geen  schurende

of bitende middelen (bijv.
poeders,  ontvlekkers  of
metaalsponsjes).

* Gebruik geen ruw, schurend of
scherp materiaal.

5.1 Reiniging van de motorblok

Om de uvitwendige oppervlakken in goede
staat te houden, moeten ze na elk gebruik
gereinigd worden nadat de oven afgekoeld
is. Reinig met een vochtige, zachte doek en
een neutraal reinigingsmiddel.



Reiniging en onderhoud

5.2 Reiniging van de onderdelen

A\

Scherpe messen
Snijgevaar

* Raak de messen niet met de
handen aan.

e let  buifengewoon  goed
op fidens het monteren en
demonteren van de meshouder.

Blender

* Was de kan in een warm water met
zeep, NOOIT in de afwasmachine,
of gebruik het voorgeprogrammeerde
AUTOMATISCH REINIGEN

programma.

* Het deksel van de blender (2) en de
doseerdop (1) kunnen met de hand
gewassen worden in warm water en een
mild afwasmiddel, ofin de afwasmachine.

* Zorg ervoor dat de onderdelen helemaal
droog zijn alvorens ze weer op de
blender fe plaatsen.

Flesaccessoire*

* De fles (10) kan met de hand of in de
afwasmachine  gewassen  worden,
waarbij de meshouder (11) verwijderd

moet worden, of met het vooraf
ingestelde AUTOMATISCH REINIGEN
programma.

* De meshouder (11) kan alleen met de

hand gewassen worden in warm water
en een mild afwasmiddel.

* Zorg ervoor dat de onderdelen helemaal
droog zin alvorens ze weer op de
blender te plaatsen.

*

Standaard op bepaalde modellen. Ook verkrijgbaar
als optioneel accessoire.

5.3 Gebruik van de automatische
kan/fles-reinigingsoptie
* Vul de kan/fles met een paar druppels
lauw water en een mild afwasmiddel.

* Kies het vooraf ingestelde
AUTOMATISCH REINIGEN
programma.

* Druk op de START-knop.

* Verwiider de kan/flesaccessoire, leeg
hem en spoel hem om.

* Maak deze daarna zorgvuldig droog.
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Oplossingen voor problemen...

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De motor start niet.

De motor is oververhit.

De stekker zit niet
het stopcontact.

De kabel is defect.

goed in

Geen elektrische stroom.

De stekker uit het stopcontact
halen en de motor laten
afkoelen.

De stekker in het stopcontact
steken. Geen adapters of
verlengsnoeren gebruiken.

Controleren of de
hoofdschakelaar is
ingeschakeld.

Neem confact op met het
dichtstbijzijnde erkende
servicecentrum.

Controleren of de
hoofdschakelaar is
ingeschakeld.

De blender trilt.

De blender s

niet op

een stevige ondergrond

geplaafst.

De rubberen antislippooties

zijn versleten.

Er is een te hoge

snelheid

ingesteld of de belasting is

te groot.

Plaats de blender op een
stevige en vlakke ondergrond.

laat ze door een erkend
servicecenfrum vervangen.

Stel een lagere snelheid in
en controleer of de kan niet is
overbeladen.

De blender gaat aan,
maar de messen draaien
niet.

De kan is verkeerd op het

onderstel aangebracht.

Verwijder de kan en breng het
correct op het onderstel aan.

De blender stopt tijdens
de werking.

De motor is oververhit.

Van de elekirische stroom
halen en de motor laten
afkoelen.

De rode led knippert
regelmatig.

De kan is niet correct op
het onderstel aangebracht.

Controleer de positie van de
kan op het onderstel.

De blender stopt tijdens
de werking en de witte
led knippert.

De messen
vastgelopen zijn.

kunnen

Haal de stekker wuit het
stopcontact en maak de
messen los met een spatel.
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/ Wanneer het probleem niet wordt opgelost, of voor andere types van defecten,
£ neem contact op met het dichtstbijziinde servicecentrum.



Recepten »®
6 Recepten Slagroom
Smoothie Ingrediénten:

Ingrediénten:
2 onipitte en in stukjes gesneden nectarines
(of perziken op siroop uit blik)

25 g diepgevroren frambozen

1
125 g bevroren aardbeien
125 ml sinaasappelsap

]

25 ml appelsap

Uitvoering:

1. Stop de sfukjes nectarine en de
verschillende sappen in de kan.

2. Voeg het bevroren fruit toe.

3. Draai de bedieningsknop op het
programma  Smoothie en  acfiveer
de blender met een druk op de knop
START.

Groene smoothie

Ingrediénten:

240 ml water
300 g groene druiven

180 g ananas, geschild en doormidden
gesneden

120 g verse spinazie
110 g van een kleine banaan, geschild
130 g ijsblokjes

Uitvoering:

1. Doe de stukjes fruit en het water in de
kan van de blender.

2. Voeg de ijsblokijes toe.

3. Draai de bedieningsknop op het
programma  Groene  smoothie en

activeer de blender met een druk op
de knop START.

500 g koude slagroom
50 g poedersuiker

Proces

1. Klop de slagroom in de blender op
snelheid 3 gedurende ongeveer
30 seconden.

2. U kunt de cyclus van de blender

onderbreken door op de STOP-knop
te drukken.

3. Voeg de poedersuiker foe.

Kies snelheid 4 en klop nog
15 seconden tot de slagroom helemaal
opgeklopt is. De slagroom kan ook
zonder poedersuiker geklopt worden.
Selecteer in dat geval snelheid 4 en
klop de room 40 seconden lang.

Groentenpuree

Ingrediénten:
300 g courgettes (of groenten naar keuze)
100 g water of bouillon

Proces

1. Stoom de groenten gaar en sniid ze in

blokjes.

2. Stop de stukjes groenten in de blender
en maal ze 45 seconden lang op
snelheid 4 fijn. Voeg beetje bij beefie
de groentebouillon of het water toe tot
een gladde créme is onfstaan.
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Advertencias

1 Advertencias

Este manual de uso forma parfe integrante
del aparato y debe guardarse infegro y al
alcance de la mano del usuario durante
todo el ciclo de vida del aparato.

1.1 Destino de uso

lo no observancia de las advertencias
de seguridad y de las insftrucciones para
los usuarios puede conllevar un uso
inapropiado del aparato y consiguientes
lesiones personales.

* No utlice el aparato para fines
distinfos a los de su destino de uso. El
aparafo puede ufilizarse para mezclar,
licuar varios ingredientes y picar el
hielo. Cualquier ofro uso se considera
inadecuado.

* El aparato no ha sido concebido para
funcionar con temporizadores externos o
con sistemas de mando a distancia.

* Utilice el aparato exclusivamente en
ambientes cerrados.

Para evitar cualquier peligro
causado por el restablecimiento
involuntario del bloqueo térmico,
este aparato no debe alimentarse
a fravés de un dispositivo de
conmutacién externo, como un
temporizador, ni conectarse @
un circuito que se encienda y
apague regularmente por la red
eléctrica.

* El aparato y la botella™ estan destinados
al uso en aplicaciones domésticas y
similares, como:

- en la zona de cocina por el personal
en tiendas, oficinas y ofros ambientes
de trabajo;

- en bed and breakfast e instalaciones
de turismo rural;

*  De serie en algunos modelos. También disponible

como accesorio opcional.

A

- por parte de clientes en hoteles,
moteles y ambientes residenciales.

e Oftros usos, como en restaurantes, bares
y cafeferias, son inapropiados.

* la botella solo puede utilizarse en
combinacién con la licuadora BLFO3.
El accesorio puede utilizarse para
picar, mezclar y emulsionar diversos
ingredientes para la preparacion de
bebidas, zumos y batidos que se pueden
disfrutar en interiores o al aire libre.

* No utilice el aparato para fines diferentes
al de su destino de uso.

* Las personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con
folta de experiencia y conocimientos
estén autorizadas a utilizar este aparato
si son supervisadas o instruidas en el
uso seguro del mismo y comprenden los
riesgos que conlleva.

* Esfe aparafo no debe ser utilizado por
nifos. Mantenga el aparato y el cable
de alimentacion fuera del alcance de los
ninos.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

1.2 Advertencias generales de
seguridad

Siga todas las instrucciones de seguridad
para un uso seguro del aparato:

* Antes de filizar el aparato,
atentamente este manual de uso.

lea

* No deje el aparato sin vigilancia mientras
esté en funcionamiento.

* No sumerja el aparato, el cable de
alimentacién o el enchufe en agua o en
cualquier ofro liquido.

* No ufilice el aparato si el cable de
alimentacion o el enchufe estan dafiados
o si el aparato se ha caido al suelo o si
se ha dafiado de cualquier modo.

* Si el cable de alimentacion eléctrica
estd dafiado, péngase en contacto con
71
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el servicio de asistencia técnica para
sustituirlo.

Siel cable de alimentacion eléctrica esta
dafado, péngase en contacto con el
fabricante, con el servicio de asistencia
técnica o con personal cualificado para
sustituirlo y evitar asf cualquier peligro.

El cable se ha dejado expresamente
corto para evifar accidentes. No utilice
un cable alargador.

Evite que el cable de alimentacién entre
en contacto con aristas cortantes.

No fire del cable para quitar el enchufe
de la toma de corriente.

No ponga el aparato sobre o cerca de
hornillos de gas o eléctricos encendidos,
dentro de un homo o préximo a fuentes
de calor.

Este aparato incluye una conexién atierra
con fines exclusivamente funcionales.

No intente nunca modificar o reparar
el aparato: en caso de averio, hagalo
reparar Unicamente por un técnico
cualificado o péngase en contacto con
el servicio de asistencia técnica.

No intente nunca apagar una llama/
incendio con agua: apague el aparato,
quite el enchufe de la foma de corriente
y cubra la llama con una tapa o con una
cubierta ignifuga.

Durante el funcionamiento evite el contacto
con las partes en movimiento. Manfenga
las manos, el cabello, la ropa y los utensilios
olejados de las piezas en movimiento
durante el funcionamiento para evitar
lesiones personales y,/o dafios al aparato.
Desconecte siempre la alimentacion
del aparafo cuando no esté en
funcionamiento, si se queda sin vigilancia
o en caso de averfa.

Desconecte siempre la alimentacion del
aparato antes de montar y desmontar los
componentes.

Advertencias

* Desconecte siempre la alimentacion
del aparato y déjelo enfriar antes de
cualquier operacién de limpieza.

* No ufilice la licuadora sin la tapa.

* Verifique que la tapa esté bien cerrada
antes de encender la licuadora.

e No llene la licuadora excesivamente
(méximo 1,5 litros).

* No utilice la licuadora con partes o
accesorios de otros fabricantes.

e Utilice
originales
repuestos
fabricante
descargas
personas.

exclusivamente

del fabricante. El
no aconsejodos por el
podria  causar incendios,
eléctricas o lesiones a las

repuestos
uso de

* Apoye lalicuadora solo sobre superficies
planas y secas.

* No ponga en funcionamiento la
licuadora con la jarra vacia para evitar
daiiar las cuchillas de forma permanente.

* No utlice la licuadora para guardar
objetos. Mantenga la licuadora vacia
anfes y después del uso.

Informacién sobre el consumo de energia
en modo apagado/stand-by

Los datos técnicos sobre el consumo en
modo apagado/stand-by del aparato
se pueden enconfrar en la pdgina web
www.smeg.com, en la pdgina dedicada al
producto en cuestion.

1.3 Atencién

* Tengo cuidodo al verter liquidos
calientes en la jarra o en la botella, ya
que podrian salpicar fuera del aparato
por un repentino escape de vapor.

* Antes de introducir liquidos calienfes en
la jarra, deje que se enfrien hasta que
estén a femperatura ambiente.

* Parareducirel riesgo de lesionesy no daiar

*  De serie en algunos modelos. También disponible

como accesorio opcional.



Advertencias

la licuadora, no introduzca las manos ni
ufensilios, como, por ejemplo, cubiertos,
en la jarra de la licuadora mientras esté
en funcionamiento. Se puede utilizar una
espdiula de madera o de pldstico, pero
solo cuando la licuadora esté opagada.

* No ufilice defergentes agresivos ni
objetos corfantes para lavar o remover
residuos de la jarra de la licuadora.

* Preste mucha atencion al manipular las
cuchillas afiladas, al vaciar la jarra y
durante la limpieza.

* Confrole que la botella y sus cuchillas
estdn bien fijadas.

e No llene la botella excesivamente
(maximo 600 ml).

* las cuchillos estén afiladas: jPeligro de
cortel EBvite tocar las cuchillas con las
manos. Preste mucha atencién al montaje
y desmontaje de las cuchillas en la botella.

* Apogue el aparato y desconéctelo
de la toma de corriente antes de
cambiar los accesorios o de tocar las
partes en movimiento mientras esté en
funcionamiento.

* Evite tocar las partes moviles, como las
cuchillas.

* No utilice la licuadora sin la jarra o la
botella.

* los instrucciones para limpiar
correctamente el aparato seincluyenenel
apartado «5 Llimpieza y mantenimiento».

1.4 Conexién del aparato

Asegurese de que la tensién y la frecuencia
de la red eléctrica correspondan con las
indicadas en la placa de datos situada en
el fondo del aparato.

En caso de incompatibilidad enfre la
toma y el enchufe del aparato, pongase
en confacto con el servicio de Asistencia
Técnica para sustituirlo.

A

1.5 Responsabilidad del fabricante

El fabricante declina toda responsabilidad

por dafios sufridos por personas o cosas

ocasionados por:

* uso del aparato distinto al previsto;

* no observancia de la lectura del manual
de uso;

* alferacién incluso de una sola parte del
aparato;

* utilizacion de repuestos no originales;

* no observancia de las advertencias de
seguridad.

e | Conserve con cuidado estas
1 instrucciones. En caso de ceder

el aparato a ofras personas,
enfrégueles  también  estas
instrucciones de uso.

Estas instrucciones se pueden descargar en
la pégina web de Smeg «www.smeg.coms.

1.6 Eliminacién

A

Este aparato debe desecharse
separado de los otros residuos

(Directiva 2012/19/EU).

* Bl producto no contiene sustancias
en cantidades tales como para ser
consideradas peligrosas para la salud y
el medioambiente, en conformidad con
las directivas europeas actuales.

* jlos equipos eléctricos antiguos no
deben ser eliminados junto a las residuos
domésticos! Respetando la legislacién
vigente, los aparatos electrénicos que
llegan al final de su vida ufil deben ser
entregados en un cenfro de recogida
diferenciada de los residuos eléctricos
y electrénicos. Para mds informacion
contacte con las autoridades locales
correspondientes o con los encargados
de los centros de recogida diferenciada.

* Enfregue los materiales del embalaje en los
cenfros adecuados de recogida selectiva.
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2 Descripcién del aparato

(Fig. A)
1) Tapdn dosificador
2) Tapa con orificio vertedor
3) Jarrade 1,5 litros
4) Cuchillas de la jarra
5) Mando de control
6) Botén START/STOP
7) Botén Pulse
8) Base del motor
9) Compartimiento enrollacables
10)Botella de 600 ml con tapén y tapa™
11) Cuchillas de la botella

2.1 Antes del primer uso

Peligro de electrocucién
* Introduzca el enchufe en una

toma de corriente conforme y
dotada de toma de tierra.

* No manipule la toma de tierra.
* No ufilice un adaptador.
* No utilice un cable alargador.

* la no observancia de estas
advertencias puede provocar
la muerte, un incendio o la
electrocucion.

* Quite las efiquetas y los adhesivos que
hubiera en la licuadora y limpie la base
del motor con un pafio himedo.

* Quite la jarra de la licuadora.

* lave y seque cuidadosamente (véase
«5.2 limpieza de las partes»).

Peligro de encendido accidental
Asegirese de que la licuadora

esté desconectada de la toma de
corriente anfes de montar o quitar
las cuchillas.

*  De serie en algunos modelos. También disponible

como accesorio opcional.
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Descripcion

2.2 Descripcién de las partes
(Fig. A)
Tapén dosificador (1)

Puede utilizarse para
ingredientes.

dosificar  los

Tapa con orificio vertedor (2)

Lo tapa, que cuenfa con una junta, sella
la jarra de la licuadora y tiene un orificio
en el cenfro para simplificar la adicién de
ingredientes mientras la licuadora estd en
funcionamiento.

Jarra de 1,5 litros de Tritan™ (3)

Jarra con boquilla y gradacién en litros y
en tazas. Capacidad minima 0,25 liros
(1 taza) y méxima 1,5 litros (6 tazas).

Cuchillas de la jarra (4)

Las cuchillas de acero inoxidable permiten
picar los cubitos de hielo o preparar
licuados, batidos, cocteles, etc.



Descripcion

2.3 Descripcién de los mandos
Mando de control (5)

El mando permite seleccionar una de las
cuatro velocidades manuales o acfivar
los cuatro programas preconfigurados:
Smoothie, Green Smoothie, Tritura hielo y
Limpieza automdtica.

Para  mds informaciéon  sobre  las
velocidades que deben utilizarse, véase
«4.1  Recomendaciones para  ajusfar
la velocidad vy utilizar los programas
preconfigurados».

Botén START/STOP (6)

El botén permite poner en marcha/
defener la licuadora.

Botén Pulse (7)
Esta funcion permite licuar a la mdaxima
velocidad  durante el  funcionamiento
en velocidad manual o puede utilizarse
sola a diferentes intensidades (véase
«4 Funciones»).

2.4 Descripcién de los accesorios™
Botella de 600 ml, tapén con boquilla y
tapa (10)

Botella de Tritan™ con tapén con boquillay
tapa con junta de silicona.

Cuchillas de la botella (11)

Las cuchillas de acero inoxidable permiten
preparar licuados, batidos, cécteles, etc.

Cuchillas ofiladas
Peligro de corte

e Evite tocar las cuchillas con las

manos.
e Preste la mdxima atencién

al montar y desmontar las
cuchillas.

e | Los accesorios que pueden entrar
1 en contacto con los alimentos
estén fabricados con materiales
conformes con lo prescrito por las
leyes vigentes.

*  De serie en algunos modelos. También disponible

como accesorio opcional.
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3 Uso

3.1 Primer uso

love y seque cuidadosamente los
componentes como se indica en el capitulo
«5 limpieza y mantenimiento».

3.2 Modo de uso de la licuadora
(Fig. B)
* Introduzca la jarra de la licuadora (3) en
la base del motor (8).

* Intfroduzca los ingredientes en la jarra
(3) prestando atencién a no superar la
capacidad méxima (1,5 litros /6 tazas).

* Cologue la tapa (2) con el tapdn
dosificador (1) en lajarra (3). Asegurese
de que la tapa (2) esté bien ajustada.

* Conecte el enchufe de la licuadora
a la toma de corriente. El LED rojo se
iluminard para indicar la presencia de
fension.

e Seleccione la velocidad deseada o un

programa preconfigurado mediante el
mando de control (5).

o | Elboton PULSE puede utilizarse en
1 combinacion con las velocidades
comprendidas entre 1y 3.

* Presione el botén START para
comenzar a licuar. Consulte la tabla
«4.1 Recomendaciones para ajustar
la velocidad y utilizar los programas
preconfigurados».

e | las velocidades entre 1 'y
1 4 permiten licuar en modo
continuo. Es posible interrumpir
el funcionamiento presionando el

botén STOP.

Es posible cambiar la velocidad
en cualquier momento durante el
proceso de mezclado.
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Uso
7

Importante

No haga funcionar la licuadora
a las velocidades enftre 1 'y
4 durante mds de un minuto
ininferrumpidamente.

* Es posible afiadir ofros ingredientes
durante el mezclado quitando el
tapén dosificador (1) y vertiendo los
ingredientes a través del orifico de la
tapa (2).

A\

Peligro

Lalicuadorano ha sido concebida
para licuar o moler alimentos
secos. Infroduzca alimentos secos
solo y exclusivamente con una
canfidad  suficiente de  liquido
para evitar sobrecalentar la
licuadora y dafar las cuchillas de
forma permanente.

e Al finalizar el mezclado, si ha
seleccionado una velocidad entre 1y 4,
presione el botén STOP, gire el mando
de control (5) a «0» y desconecte el
enchufe de la licuadora de la toma
de corriente. Si ha seleccionado un
programa preconfigurado, el aparato
se detendrd automdticamente. Consulte
la seccion «4 Funciones» para mds
informacion.

del

e | Cancelacién/interrupcién
1 ciclo de mezclado

Es posible cancelar o interrumpir
el ciclo de mezclado en cualquier
momento presionando el botén

START/STOP.



Uso

3.3 Modo de uso de la botella*

(Fig. C)
Cuchillas ofiladas
Peligro de corte
e Evite tocar las cuchillas con las
manos.

* Preste la mdxima atencidn
al montar y desmontar las
cuchillas.

* Introduzca los ingredientes en la botella
(10) prestando atencién a no superar la
capacidad maxima (600 ml).

e | Para obtener optimos resultados
1 se recomienda lo siguiente:

* infroduzca primero los
ingredientes duros, después los
blandos y, a confinuacién, los
liquidos;

* asegUrese de que la cantidad
de ingredientes liquidos no
supere los 400 ml;

*no supere la capacidad

méxima de 600 ml.

Riesgo de daiios en el accesorio

El programa ‘Tritura hielo” no
puede ufilizarse con la botella. Si
quiere afadir hielo, frittrelo con
la jarra de la licuadora y luego
paselo ala botella.

* Fije el soporte de las cuchillas {11) a la
botella, girandolo en el senfido de las
agujas del reloj. Asegurese de que estd
bien apretado.

* Coloque la base de la licuadora en una
superficie plana y horizontal. Conéctela
a la toma de corriente.

* D¢ lavuelta ala botella {10) y coloquela
en la base del motor (8).

De serie en algunos modelos. También disponible
como accesorio opcional.

¢ Seleccione la

velocidad  deseada
mediante el mando de control (5) o uno
de los cuatro programas preconfigurados
segun el resultado deseado y haga
funcionar la licuadora para preparar la
bebida.

Al finalizar el mezclado, si  ha
seleccionado una velocidad entre 1y 4,
presione el botén STOP, gire el mando
de control a «O» y desconecte el enchufe
de la licuadora de la toma de corriente.
Si ha seleccionado un programa
preconfigurado, el aparato se defendrd
automdticamente. Consulte la seccién
«4 Funciones» para mds informacién.
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4 Funciones

1
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Bloqueo de seguridad

la licuadora cuenta con un
bloqueo de seguridad que la
apaga automdticamente al quitar
la jarra de la licuadora. Dispone,
ademds, de un dispositivo
de proteccién del motor, que
interviene en caso de sobrecarga.

Sistema Inicio Gradual (Smooth
Start)

Al poner en marcha el
aparato, la velocidad aumenta
progresivamente hasta alcanzar
la velocidad configurada. Esto
evita que se dafie el aparato y
los utensilios o que se derramen
los ingredientes, y permite que se
mezclen mejor.

La funcién Smooth Start funciona
solamente cuando se selecciona
una velocidad  comprendida
enfre 1 y 4, y no funciona en
combinacion con el modo PULSE
o los programas preconfigurados.

Uso

Funcién PULSE

Cuando el productfo esfd funcionando a las
velocidades 1-3, pulsando el botén PULSE
la licuadora se enciende a la mdxima
velocidad.

Al soltar el botén, el aparato vuelve a la
velocidad  originalmente  seleccionada.
Cuando el producto estd apagado, dl
girar el mando a una de las 4 velocidades,
pulsando el botén PULSE, la licuadora se
activard a una intensidad correspondiente
a la velocidad seleccionada.

e | La funcion PULSE no funciona en
1 combinacién con los programas
preconfigurados.

Pardmetros preconfigurados

Si selecciona uno de los cuatro programas
preconfigurados,  después de  haber
presionado el boton START, la licuadora
empieza a funcionar automdticamente y
el LED del botén central se ilumina para
indicar que el ciclo estd activo. Una vez
finalizado el ciclo, el LED del botén se
apaga.

Para mas informacion, consulte la tabla
«4.1  Recomendaciones para  ajustar
la velocidad vy ufilizar los programas
preconfigurados».



Uso

4.1 Recomendaciones para ajustar la velocidad y utilizar los programas

preconfigurados
oz Y 2 Preparaciones
Funcién Descripcion Tiempo recomendadas
Puré de fruta o verduras,
Las velocidades sopas, licuados, salsas
p
Manual variables 1-4 permiten 60 s y  condimentos,  nafa
1-4 el maximo control de la batida, bebidas heladas
licuadorai. mezcladas, rebozados,
mousse, sorbetes.
~—~ .
_— Permite  controlar  con .
precision o duracién yla s Cubos de hislo, came/
PULSE frecuencia del mezclado. P '
La licuadora funciona a licuados /batidos .
la velocidad adecuada
50s base de fruta fresca o
para obtener resultados conaelada
SMOOTHIE densos y cremosos. 9 :
@ Parmite obtener licuados verdes a base
excelentes batidos 50's de espinacas, col y otras
frutas 'y verduras de hoja
GREEN saludables. verde
SMOOTHIE )
>I¢ La licuadora funciona
DD mediante impulsos Cubos de hielo picados,
intensos y breves para 40 s fruta y verdura congelada

TRITURA HIELO

picar el hielo con
consistencia de nieve.

desmenuzada.

La licuadora dispone de funcién especifica para la limpieza automética:

Instrucciones para el

Funcién Descripcion Tiempo »
usuario
L , It | f
ot Con rdpidos impulsos Consulle e oporo'c(fo
) . «5.3 Uso de la opciodn
de potencia y ala e P
o ocidad limoia lq €98 de limpieza automdtica
Limpieza velocicae, Tmpiaia de la jarra/botella» para

automdtica

jarra y la botella.

instrucciones detalladas.

*

e | Las velocidades indicadas en la tabla son indicativas y pueden variar segun la
1 receta y la interaccion entre los ingredientes utilizados y la consistencia que se
desea obtener.

De serie en algunos modelos. También disponible
como accesorio opcional.
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Sugerencias para utilizar la licuadora
* Para obtener mejores resultados, se
recomienda:

- cortar en dados los alimentos que se
van a licuar.

- Introducir  primero  los  liquidos,
luego la verdura de hoja verde vy, a
continuacién, los ingredientes suaves
seguidos de fruta seca/semillas/
cereales y, por (liimo, hielo/
ingredientes helados.

- podria ser necesario inferrumpir el
funcionamiento para hacer deslizar
con una espdtula los ingredientes a
lo largo de las paredes de la jarra de
la licuadora.

* Cuando licte ingredientes liquidos
secos junfos, se aconseja infroducir
primero los ingredientes liquidos y luego
los secos.

* Quite los posibles elementos duros de
los alimentos que vaya a licuar (p. ej.
carozos o huesos de la fruta, huesos de
la carne o similares).

* No deje que los residuos de alimentos
se sequen denfro de la jarra y en las
cuchillas durante mucho tiempo, ya que
podrian resultar dificiles de quitar. Sino
es posible removerlos inmediatamente,
vierta un poco de agua caliente y deje
en remojo.

* No licte alimentos calientes. Antes de
licuar, deje que se enfrien hasta que
estén a femperatura ambiente.
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Limpieza y mantenimiento

5 Limpieza y mantenimiento

Uso incorrecto.
electrocucién

Peligro de

Asegurese de que la licuadora
esté desconectada de la toma de
corriente anfes de montar o quitar
las cuchillas.

Uso incorrecto. Riesgo de dafios
a las superficies.

* No utilice chorros de vapor
para limpiar el aparato.

* No utilice productos para la
limpieza que confengan cloro,
amoniaco o lejia en las partes
frafadas en su superficie con
acabados metdlicos (por ej.
anodizaciones,  niquelados,
cromados).

* No utilice detergentes abrasivos
o corrosivos (por ej. productos
en polvo, quitamanchas vy
esponijitas metdlicas).

* No utilice materiales dsperos
o abrasivos ni rascadores
metdlicos afilados.

5.1 Limpieza de la base del motor
Para una buena conservaciéon de las
superficies  externas, es  necesario
limpiarlas regularmente después de cada
uso, después de haberlas dejado enfriar
previamente. Limpie con un pafio suave y
humedo y defergente neutro.



Limpieza y mantenimiento

5.2 Limpieza de las partes

Cuchillas aofiladas

Peligro de corte

e Evite tocar las cuchillas con las
manos.

* Preste la mdxima atencidn
al montar y desmontar las
cuchillas.

Licuadora
* lave la jarra con agua caliente y jabon,

NUNCA en el lavavdiillas, o bien utilice
el programa preconfigurado LIMPIEZA
AUTOMATICA.

* Lo tapa de la licuadora (2) y el tapén

dosificador (1) se pueden lavar a mano
con agua caliente y defergente neutro o
en el lavavaijillas.

* Aseglrese de que las partes estén

completamente secas antes de volver a
colocarlas en la licuadora.

Botella™
* Lo botella (10) se puede lavar a mano

o en el lavavagiillas, con cuidado de
refirar las cuchillas (11), o utilizando el

programa  preconfigurado  LIMPIEZA
AUTOMATICA.
Las cuchillas (11) solo se deben lavar a

mano, con agua caliente y detergente
neutro.

* Aseglrese de que las partes esfén

*

completamente secas anfes de volver a
colocarlas en la licuadora.

De serie en algunos modelos. También disponible
como accesorio opcional.

automética de la jarra/botella

* Lllene la jarra/botella con unas pocas
gotas de agua fibia y defergente neutro.

* Seleccione el programa preconfigurado

LIMPIEZA AUTOMATICA.
* Presione el botén START.

* Quite la
enjudguela.

jarra/botellg,

* Seque cuidadosamente.

5.3 Uso de la opcién de limpieza

vaciela y

L



Qué hacersi...

Problema Causa Solucién

Desconéctelo de la corriente
El motor se ha 7.0 .

eléctrica y deje que el motor
sobrecalentado. .

se enfrie.

Conecte el enchufe a la

. toma de corriente. No utilice

El  enchufe no estd

El motor no se pone en
marcha.

conectado correctamente
a la toma de corriente.

El cable estd defectuoso.

Falta de corriente eléctrica.

adaptadores o cables

alargadores.

Confrole que el interruptor
general esté conectado.

Contacte con el Centro de
Asistencia autorizado.

Controle que el interruptor
general esté conectado.

La licuadora vibra.

la licuodora no estd
apoyada sobre un plano
estable.

los pies antideslizamiento
de goma estén
desgastados.

Se ha programado una
velocidad demasiado alia
o la carga es excesiva.

Apoye la licuadora sobre una
superficie estable y plana.

Haga que los sustituyan
en un Cenfro de Asistencia
autorizado.

Programe una velocidad mas
baja y verifique que la jarra
no esfd sobrecargada.

La licuadora se enciende, la jarra no ha sido Quite la iara e introdizeala

pero las cuchillas no infroducida correctamente !

gircm en su base correctamente en su base.

La licuadora se Desconéctelo de la corriente
. El motor se ha 7207 .

detiene  durante el eléctrica y deje que el motor

funcionamiento.

sobrecalentado.

se enfrfe.

El LED rojo parpadea a
intervalos regulares.

La jarra no estd introducida
correctamente en la base.

Controle la posicion de la
jarra en la base.

La licuadora se
detiene  durante el
funcionamiento y el LED
blanco parpadea.

las  cuchillos  podrian

haberse atascado.

Quite el enchufe y libere
las cuchillas utilizando una
espdtula.
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Recetas

6 Recetas

Smoothie

Ingredientes:

2 nectarinas deshuesadas (o melocotones
en almibar) y corfadas en frozos

125 g de frambuesas congeladas
125 g de fresas congeladas

125 ml de zumo de naranja
]

25 ml de zumo de manzana

Ejecucién:

1. Vierta los trozos de necafrina y fodos
los zumos en la jarra de la licuadora.

2. Afada la fruta congelada.

3. Gire el mando de control hasta el
programa Smoothie y accione la
licuadora  presionando el botoén

START.
Licuado verde

Ingredientes:

240 ml de aogua
300 g de uvas verdes

180 g de pifa pelada y partida por la
mitad

120 g de espinacas frescas

110 g de un plétano pequefio pelado

130 g de cubitos de hielo

Ejecucién:

1. Vierta los frozos de fruta y el agua en
la jarra de la licuadora.

2. Afada los cubitos de hielo.

3. Gire el mando de confrol hasta el
programa Llicuado verde y accione

la licuadora presionando el botén
START.

W
b\
Nata batida
Ingredientes:
500 g de nata para montar fria
50 g de aztcar impalpable
Ejecucidn
1. Monte la nata en la licuadora a

velocidad 3 durante 30 segundos
aproximadamente.

2. Esposible interrumpir el funcionamiento
de la licuadora presionando el botén
STOP.

3. Afada el azicar impalpable.
Seleccione la velocidad 4 y monte
durante ofros 15 segundos, hasta
que la nafa esté totalmente montada.
La nafa fombién se puede montar sin
azicar impalpable. En este caso,
seleccione la velocidad 4 y monte
durante 40 segundos.

Puré vegetal

Ingredientes:
300 g de calabacines (o verduras al gusto)
100 g de agua o caldo

Ejecucidn

1. Cueza las verduras al vapor y cortelas
en cubos.

2. Pase los frozos de verdura a la

licuadora'y licte a velocidad 4 durante
45 segundos agregando poco a poco
agua o caldo vegetal para obtener
una crema homogénea.
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Adverténcias

1 Adverténcias

Este manual de utilizacdo é parte integrante
do aparelho e deve sempre ser conservado
integro e estar sempre disponivel para o
utilizador durante todo o ciclo de vida do
mesmo.

1.1 Utilizacdo prevista

Anao observancia dos avisos de seguranca
e a ndo leitura das instrucdes para os
utilizadores pode levar ao uso impréprio
do aparelho e consequentes lesaes fisicas.

* Nao utilize o aparelho para outros
fins que ndo aqueles para os quais
foi concebido. O aparelho pode ser
ulilizado para  misturar, bater vérios
ingredientes e friturar o gelo. Qualquer
outra utilizacao é imprépria.

* O aparelho néo foi concebido para
funcionar com temporizadores externos
ou com sistemas de comando & disténcia.

* Utlize o aparelho exclusivamente em
ambientes fechados.

Para evitar qualquer perigo
causado pelo reposicdo
involuntdria do bloco térmico,

este aparelho ndo pode ser
alimentado  através de  um
dispositivo de comutacdo externo,
como um temporizador, ou ligado
a um circuito que é regularmente
afivado e desativado pela rede.

* Oaparelhoeoacessdriojarro™ destinam-
se a serem ulilizados em aplicacdes
domésticas e similares, tais como:

- na zona da cozinha do pessoal
de empresas, escritérios e noutros
ambientes de trabalho;

- nos pensdes (bed and breakfast] e
casas de turismo rural;

- por clienfes em hotéis, motéis e
ambientes residenciais.

*  De série em deferminados modelos. Disponivel

também como acessério opcional.

A

e Qutras uﬂ|izogées, como em restaurantes,
bares e cafés, sdo impréprias.

* O acessério jarro pode ser utilizado
exclusivamente em combinacdo com
o liquidificador BLFO3. O acessério
pode ser utilizado para friturar, misturar
e emulsionar vdrios ingredientes para
a preparacdo de bebidas, sumos e
smoothies o saborear em ambientes
fechados ou ao aberto.

* Négo ufilize o aparelho para fins
diferentes daquele para os quais foi
concebido.

* O uso deste aparelho é permitido a
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com
folta de experiéncia e conhecimento
se supervisionadas ou instruidas sobre
a utilizacdo segura do aparelho e se
compreenderem os riscos relacionados.

* A utilizacgo deste aparelho ndo &
permitida as criancas. Mantenha o
aparelho e o seu cabo de alimentacdo
afastados do alcance das criancas.

* As criancas ndo devem brincar com o
aparelho.

1.2 Adverténcias gerais de seguranca
Siga todas as instrucdes de seguranca
para a utilizacdo segura do aparelho:

* Antes de ulilizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacéo.

* Ndo deixe o aparelho sem vigilancia
enquanto se encontra em funcionamento.

* Ndo mergulhe o aparelho, o cabo de
alimentacdo ou a ficha em dgua ou em
qualquer outro liquido.

* Néo ufize o aparelho se o cabo
de alimentacdo ou a ficha estiverem
danificados ou se o aparelho fiver caido
ou se, de alguma forma, estiver danificado.

* Se o cabo da alimentacdo elétrica
estiver danificado, contate o servico de
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A

assisténcia técnica para que proceda &
sua substituicdo.

* Se o cabo da adlimentacdo elétrica
estiver danificado, contate o fabricante,
o servico de assisténcia técnica ou o
pessoal qualificado para que proceda &
sua substituicdo, a fim de evitar perigos.

* O cabo ¢, infencionalmente, curto para
evitar acidentes. Néo utilize um cabo de
extensdo.

* Ndo permita que o cabo de alimentacdo
entre em contato com arestas vivas.

* Né&o puxe o cabo para remover a ficha
da fomada de corrente da parede.

* N&o coloque o aparelho sobre ou perto
de fogdes a gds ou eléfricos acesos,
dentro de um forno ou perto de fontes de
calor.

* Este aparelho incorpora uma ligacdo &
terra apenas para fins funcionais.

* Nunca tente realizar alteracdes ou
reparar o aparelho: em caso de avaria,
mande-o reparar exclusivamente por um
técnico qualificado ou contate o servico
de assisténcia técnica.

* Nunca fente apagar uma chama/
incéndio com agua: desligue o aparelho,
exfraia a ficha da fomada de corrente e
cubra a chama com uma tampa ou com
uma coberta & prova de fogo.

 Durante o funcionamento, evite o contacto
com parfes em movimento. Mantenha
mdos, cabelos, vestidos e utensilios
afastados das partes em  movimento
durante o funcionamento para  evitar
lesdes pessoais e/ou danos ao aparelho.

* Desligue sempre o aparelho da corrente
eléfrica quando ndo estfiver a funcionar,
se n&o for utilizado ou em caso de avaria.

* Desligue sempre o aparelho da fonte
de alimentacdo antes de montar e
desmontar os componentes.

* Desligue sempre o aparelho da fonte de
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alimentacdo e deixe-o arrefecer antes
de todas as operacdes de limpeza.

* Néo utilize o liquidificador sem a tampa.

* Verifique se a tampa estd bem fechada
antes de ligar o liquidificador.

* Né&o encha demasiado o liquidificador
(mdéximo de 1,5 litros).

* Ndo utlize o liquidificador em
combinac@o com parfes ou acessorios
de outros fabricantes.

* Utilize apenas pecas de substituic@o
originais do fabricante. A utilizacdo
de pecas de substituicdo ndo
recomendadas pelo fabricante pode
provocar incéndios, choques eléfricos
ou ferimentos a pessoas.

* Coloque o liquidificador apenas em
superficies planas e enxutas.

* Ndo acione o liquidificador com
o jarro vazio para evitar danificar
permanentemente o conjunto das laminas.

* Néo utilize o liquidificador para arrumar
objetos. Mantenha o liquidificador vazio
antes e depois da utilizacao.

Informacdes sobre o consumo de energia
no modo desligado/standby

Os dados técnicos relativos ao consumo
do aparelho no modo desligado/
standby podem ser consultados no site
www.smeg.com na pdgina dedicada ao
produto em questdo.

1.3 Atencéo

* Preste afencdo ao verter liquidos quentes
na jarra o no acessério do jarro, pois
poderiam esguichar do aparelho devido
a uma saida repentina de vapor.

* Antes de infroduzir liquidos quentes na
jarra, deixe-os arrefecer até que fiquem
& temperatura ambiente.

* Para reduzir o risco de ferimentos e danos

*  De série em determinados modelos. Disponivel

tfambém como acessério opcional.



Adverténcias A

ao liquidificador, nunca infroduza as
maos ou ferramentas, como por exemplo
talheres, na jarra do liquidificador enquanto
esfe se enconfra em funcionamento. Pode
ser ufilizado uma espdtula de madeira
ou de pldstico, mas apenas quando o
liquidificador estd desligado.

* N&go ulilize detergentes agressivos
ou objetos cortantes para lavar ou
remover quaisquer residuos da jarra do
liquidificador.

* Tenha muito cuidado ao manusear as
laminas afiadas e esvaziar a jarra e
durante a limpeza.

* Verifique se o acessério do jarro e o
respetivo grupo de laminas estdo fixados
corretamente.

e Né&o encha demasiado o acessério do
jarro (maximo de 600 ml).

* As laminas séo afiadas: Perigo de corte!
Evite tocar nas léminas com as maos. No
acessorio do jarro, preste muita atencdo
ao montar e desmontar o grupo de
laminas.

* Desligue o aparelho e desconecte o
aparelho da tomada de corrente antes de
mudar os acessérios ou focar nas partes
em movimento quando esté a funcionar.

* Evite tocar nas partes méveis, como o
grupo de laminas.

* Ndo faca funcionar o liquidificador sem
a jarra ou sem o acessorio do jarro.

* As instrucdes para a devida limpeza do
aparelho séo fornecidas no pardgrafo
«5 limpeza e manutencdo».

1.4 Lligacdo do aparelho

Assegure-se de que a fensGo e a
frequéncia da rede elétrica correspondem
as indicadas da placa de dados sitvada no
fundo do aparelho.

Em caso de incompatibilidade enfre a
tomada e a ficha do aparelho, contacte a
Assisténcia Técnica para a sua subsfituicao.

1

.5 Responsabilidade do fabricante

O  fabricante  declina  toda @
responsabilidade por danos sofridos por

P

essoas e coisas provocados por:
ufilizacdo do aparelho diferente da
prevista;
falta de leitura do manual de utilizacao;
adulterac@o mesmo que apenas de uma
Unica peca do aparelho;
utilizacdo de pecas de substituicdo néo
originais;
ndo observancia das adverténcias de
seguranca.

e | Guarde cuidodosamente esfas
1 instrucdes. Caso o aparelho
seja cedido a outfras pessoas, o

mesmo deverd ser acompanhado
por esfas instrucdes de utilizacdo.

Estas instrucoes podem ser descarregadas
no sftio VWeb da Smeg «www.smeg.com».

1.6 Eliminacdo
Este aparelho deve ser
ﬁ eliminado separadamente
m===J dos outros residuos (Diretiva
2012/19/EU).

Este aparelho ndo contém substancias
em quantidades tais que possam ser
consideradas perigosas para a sadde e
para o ambiente, em conformidade com
as direfivas europeias em vigor.

Os equipamentos elétricos velhos ndo
devem ser eliminados juntamente com
o lixo domésticol De acordo com a
legislacdo em vigor, os aparelhos
eléfricos que afingem o fim de vida
Gtil devem ser levados para centros
de recolha diferenciada dos residuos
elétricos e eletronicos.  Para  mais
informacées, contacte as autoridades
locais competentes ou os responsaveis
pelos centros de recolha diferenciada.

Enfregue os materiais da embalagem
nos cenfros apropriados de recolha
diferenciada.
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2 Descricdo do aparelho
(Fig. A)

1) Tampa doseadora

2) Tampa com orificio vertedor

3) Jarrade 1,5 litros

4) Léminas da jarro

5) Botao de comando

6) Botdo START/STOP

7) Botdo Pulse

8) Base do motor

9) Compartimento enrolador do cabo

10) Acessério do jarro de 600 ml com
tfampa e cobertura™

11)Grupo de laminas do acessério do
jarro

2.1 Antes da primeira utilizacdo

Perigo de eletrocussao
A * Introduza a ficha numa tomada
de corrente apropriada e
equipada com ligacdo & ferra.
* Négo adultere a ligacao a terra.

* Ngo utilize um adaptador.

e Ngo utilize um
extensdo.

cabo de

* A ndo observancia destas
adverténcias pode provocar
a morte, um incéndio ou a
eletrocusséo.

* Remova todas as eventuais efiquetas
e adesivos do liquidificador e limpe a
base do motor com um pano himido.

* Retire ajarra do liquidificador.

* Lave e seque cuidadosamente (consulte
«5.2 limpeza das partes»).

Perigo de arranque acidental
& Assegure-se  de  que o

liquidificador esté desligado da

tomada antes de montar ou retirar

o grupo de laminas.

*  De série em deferminados modelos. Disponivel

também como acessério opcional.

88

Descricdo

2.2 Descricdo das pecas (Fig. A)
Tampa doseadora (1)

Pode ser ufilizado para dosear os
ingredientes.

Tampa com orificio vertedor (2)

A tampo, equipada com vedante, veda a
jarra do liquidificador e possui um orificio
no cenfro para facilitar a adicdo de
ingredientes enquanto o liquidificador esté
em funcionamento.

Jarra de 1,5 litros em Tritan™ (3)

Jarra com bico e escala em litros e copos.
Capacidade minima de 0,25 litros (1 copo)
afté um maximo de 1,5 litros (6 copos).

Ldminas da jarra (4)

O grupo de laminas em aco inoxidavel
permite friturar cubos de gelo ou preparar
batidas, frappés, coquetéis, efc.



Descricao

2.3 Descricdo dos comandos

Botdo de comando (5)

O bot&o permite selecionar uma das quatro
velocidades manuais ou afivar os quatro
programas predefinidos: Smoothie, Green
Smoothie, Triturador de Gelo e limpeza
Automdtica.

Para obtfer mais informacées sobre qual
velocidade a programar, consulte «4.1
Recomendacdes para definir a velocidade
e a utilizacdo dos programas predefinidos».

Botdo START/STOP (6)

O botao permite ligar/parar o
liquidificador.

Botdo Pulse (7)

Esta funcdo permite bater na maxima
velocidade durante o funcionamento em
velocidade manual ou pode ser utilizado
sozinho a velocidades diferentes (Veja
«4 Funcées»).

2.4 Descricdo dos acessérios™

Acessério jarro de 600 ml, com bico e
tampa (10)

Jarro em Tritan™ com fampa com bico e
cobertura com vedante em silicone.

Grupo de laminas do acessério do jarro
(11)
O grupo de laminas em aco inoxidavel
permite  preparar  bafidas,  frappés,
coquetéis, efc.

Ladminas afiadas

Perigo de corte

* Evite focar nas l&éminas com as

maos.

* Preste o mdxima afencdo
durante @ monfagem e a
remoc¢do do grupo de laminas.

o | Os acessérios que possam entrar
1 em contato com os alimentos sdo
consfruidos com materiais que
respeifam as disposicdes das
normas em vigor.

*  De série em deferminados modelos. Disponivel

tfambém como acessério opcional.
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3 Utilizacdo

3.1 Primeira utilizacdo

love e seque cuidadosamente todos os
componentes como indicado no capitulo
«5 limpeza e manutencdo».

3.2 Modo de utilizacdo do
liquidificador (Fig. B)
* Introduza a jarra do liquidificador (3) na
base do motor (8).

* Infroduza os ingredientes na jarra
(3) tendo cuidado para ndo exceder
a capacidade maxima (1,5 litros/
6 copos).

* Coloque a tampa (2) com o tampa
doseadora (1) na jarra (3). Assegure-se
de que atampa (2] esteja bem apertada.

* Intfroduza a ficha do liquidificador na
tomada de corrente. O LED vermelho
do botdo iluminar-se-& para indicar a
presenca de fens@o.

* Selecione a velocidade pretendida ou
um programa predefinido ufilizando o
botdo de comando (5).

e | Obotdo PULSE pode ser utilizado

1 s6 ou em combinacdo com as
velocidades compreendidas
entre 1 e 3.

* Pressione o botdo START para iniciar
o liquidificador. Consulte a tabela
«4.1 Recomendacdes para definir a
velocidade e a utilizagdo dos programas
predefinidos».

o |As velocidades de 1 a 4
1 permitem bater de uma forma
continua. E possivel interromper
o funcionamento pressionando o

botdo STOP.

E possivel variar a velocidade
em qualquer momento durante o
processo de mistura.

Q0

2 Utilizacdo

/ Importante
= | Nao utilize com as velocidades
1-4 durante mais do que um

minuto continuamente.

e £ possivel adicionar outros ingredientes
durante a mistura o refirar a tampa
doseadora (1) e verter os ingredientes
afravés do orificio da tampa (2).

Perigo

O liquidificador ndo se destfina
a misturar ou friturar alimentos
secos. Adicione alimentos secos
nica e exclusivamente junto
com liquido suficiente  para
evitar o sobreaquecimento do
liquidificadoredanificaraunidade
de lédmina permanentemente.

* Apos a mistura, se tiver sido selecionada
uma velocidade de 1 a 4, prima
o botdo STOP, rode o botdo de
comando (5] para «O» e exiraia a
ficha do liquidificador da tomada de
correnfe. Se um programa predefinido
foi selecionado, o aparelho ira4 parar
automaticamente. Consulte a secdo «4
Funcdes» para mais informacdes.

e | Cancelamento/interrupcdo do
1 ciclo de mistura

E possivel cancelar ou inferromper
o ciclo de mistura em qualquer
momento pressionando o bot&o

START/ STOP.



Utilizacdo 2

3.3 Modo de utilizacdo do
acessoério jarro* (Fig. C)
Laminas afiadas
Perigo de corte

e Fvite focar nas laminas com as
maos.

e Preste a mdxima atencdo
durante o montagem e a
remoc¢do do grupo de laminas.

* Intfroduza os ingredientes no jarro (10)
tendo cuidado para ndo exceder a
capacidade maxima (600 ml).

e | Para  excelentes  resultados,

1 sugere-se que:

* insira primeiro os ingredientes
duros, depois os macios e em
seguida os liquidos;

*se cerlifique de que a
quantidade dos ingredientes
liquidos n&o ulirapasse os
400 ml;

* ndo ultrapasse a capacidade
maxima de 600 ml.

Riscos de danos ao acessério

O programa Triturador de gelo
ndo pode ser ufilizado com
o acessério jarro. Se  quiser
adicionar  gelo, friture-o  com

o jarro do liquidificador para
depois transferi-lo na garrafa.

* Fixe o suporte das laminas (11) ao jarro,
rode-s no senfido dos ponteiros do
relogio. Assegure-se de que esfeja bem
apertado.

* Coloque a base do liquidificador numa
superficie plana e horizontal. ligue &
tomada de corrente.

De série em deferminados modelos. Disponivel
também como acessério opcional.

* Vire o jarro (10) ao confrdrio e apoie-o

na base do motor (8).

Selecione a velocidade prefendida
através do botdo de comando (5) ou de
um dos quafro programas predefinidos
conforme resulfado que pretende obter
e acione o liquidificador para preparar

a bebida.

* Apos a mistura, se fiver sido selecionada

uma velocidade de 1 a 4, prima o botéo
STOP, rode o botéo de comando para
«0» e exiraia a ficha do liquidificador da
tfomada de corrente. Se um programa
predefinido foi selecionado, o aparelho

ird parar automaticamente. Consulte
a secdo «4 Fungdes» para mais
informacaes.

Q1
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Utilizacdo

4 Funcdes
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Bloqueio de seguranca

O liquidificador ¢  fornecido
com um bloqueio de seguranca
que desliga automaticamente o
liquidificador para a remocéo da
jarra da mesma. Dispde também
de um dispositivo de protecdo do
motor que intervém no caso de
sobrecarga.

Sistema de Acionamento
Gradual (Smooth Start)

Quando o aparelho é acionado,
a velocidade aumenta
gradualmente  afé  que @
velocidade definida seja atingida.
Deste modo, evitam-se danos ao
aparelho, cos utensilios, & saida
dos ingredientes e permite-se
uma melhor mistura.

A funcdo Smooth Start funciona
apenas quando ¢ selecionada
uma velocidade entre 1 e 4 e ndo
funciona em combinacdo com o
modo PULSE ou os programas
predefinidos.

Funcdo PULSE

Quando o produto estiver a funcionar na
velocidade 1-3, ao pressionar o bot&o
PULSE o liquidificador comeca a funcionar
na velocidade maxima.

Ao libertar o botéo, o aparelho volta para
a velocidade selecionada inicialmente.
Quando o aparelho estd desligado, ao
rodar o bot&o para uma das 4 velocidades,
ao premir o botdo PULSE o liquidificador
aciona-se  a uma infensidade  que
corresponde & velocidade selecionada.

e | Afuncéo PULSE néo funciona em
1 combinac&o com os programas
predefinidos.

Pardmetros predefinidos

Ao selecionar um dos quatro programas
predefinidos depois de premido o botdo
START, o liquidificador comeca a funcionar
automaticamente e o LED do botéo central
acende com luz fixa para indicar que o
ciclo estd ativo. Uma vez terminado o ciclo,
o LED do botdo apago-se.

Para mais informacées, consulte a tabela
«4.1 Recomendacées para definir a
velocidade e a utilizacdo dos programas

predefinidos».



Utilizacdo

4.1 Recomendacdes para definir a velocidade e a utilizacdo dos programas

predefinidos
Funcdo Descricéo Tempo HICPEIGIECE
5 o aconselhadas
As velocidades Puré de frutas ou legumes,
Manual WA . sopas, batidos, molhos,
variaveis 1-4 permitem 1 ¢ natas  batidas, bebidas
1-4 o mdéximo contfrolo do -
liquidificador geladas misturadas,
9 ' polmes, mousses, sorvefes.
~—~~ :
o) Perm.m? controlar ~com Cubos de gelo, came/
precisGo a duracdo e 5s cixe friturados.
PULSE frequéncia da mistura. P '
thu@ﬂcodorfunoono Bafidos,/frappés 4
& velocidade certa para
50s base de fruta fresca ou
obter resultados densos conaelada
SMOOTHIE € Cremosos. 9 :
@ Batidos frescos & base de
Permite obter excelentes 50 espinofres, couve e outras
GREEN batidos sauddveis. frutas e hortalicas com
SMOOTHIE folhas verdes.
D:Pk O : ||qU|d|ﬂcodor Cubos de gelo friturados,
(m] funciona com impulsos
40s fruta e legumes

TRITURADOR DE

GELO

intensos e breves para
picar o gelo como neve.

congelados friturados.

O liquidificador estd equipado com uma func@o especifica para a limpeza automdtica.

Funcéo

Descricdo

Tempo

Instrucées para o

utilizador
Com rdpidos impulsos CODSUH?. ° porogrofo
ob o «5.3 Utilizacdo da opcao
" de poténcia e . 7
. de limpeza automdtica
. velocidade  elevada, 60s da iara,/acessério  do
Limpeza permite limpar a jarra e :

automdtica

o acessério do jarro.

jarro»  para instrucoes
pormenorizadas.

*

De série em deferminados modelos. Disponivel

também como acessério opcional.

e | As velocidades apresentadas na tabela sdo indicativas e podem variar de
1 acordo com a receita e a interacdo enfre os ingredientes utilizados e com a
consisténcia pretendida.

Q3

(]



Sugestdes para utilizar o liquidificador
* Para obter os melhores resultados

aconselha-se a:

- cortar em cubos os alimentos a bater.

- inserir primeiro os liquidos, depois
a hortalica de folhas  verdes,
posteriormente  os  ingredientes
macios e em seguida os frutos secos/
sementes/cereais e por fim o gelo/
ingredientes gelados.

- poderd ser necessdrio inferromper o
funcionamento para fazer deslizar,
com uma espdtula, os ingredientes
ao longo das paredes da jarra do

liquidificador.
* Quando se bafem em conjunto
ingredientes  liquidos e secos,

aconselha-se a introduzir primeiro os
ingredientes liquidos e, em seguida, os
secos.

* Remova quaisquer elementos duros
dos alimentos a misturar/bater (por
exemplo, carocos ou pedras de frufas,
ossos de carne e semelhantes).

* Ndo permita que os residuos dos
alimentos sequem dentro da jarra e nas
léminas durante muito tempo, j&@ que
poderdo ser dificeis de remover. Se ndo
for possivel remové-los imediatamente,
verta um pouco de égua quente e deixe
de molho.

* Nd&o bata alimentos quentes. Antes de
bater, deixe arrefecer até que atinjom a
temperatura ambiente.

Q4

Limpeza e manutencdo

5 Limpeza e manutencdo

Utilizac@o ndo correta. Perigo
de eletrocussdo

Assegure-se  de  que o
liquidificador estd desligado da
tomada antes de montar ou retirar
o grupo de laminas.

Utilizacdo ndo correta. Riscos
de danos nas superficies.

* Ndo ufilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

* Ndo utilize nas  partes
fratadas superficialmente
com acabamentos metdlicos
(por exemplo, anodizacées,
niquelagens, cromagens),
produfos para a limpeza que
contém cloro, amoniaco ou
lixivia.

* Nago  utilize  detergentes
abrasivos ou corrosivos  (por
exemplo, produtos em po,
removedores de manchas e
palhas de aco/esfregdes de
arame).

* Néo utilize materiais dsperos,
abrasivos  ou  raspadores
metdlicos afiados.

5.1 Limpeza da base do motor

Para uma boa conservacdo das superficies
exteriores, &  necessdrio  limpd-las
regularmente no fim de cada utilizacédo,
apds té-las deixado arrefecer. Limpe com
um pano macio e himido e defergente

neutro.



Limpeza e manutencdo

5.2 Limpeza das partes

Laminas afiadas
Perigo de corte

e Fvite tocar nas laminas com as
maos.

e Preste a mdxima atencdo
durante o montagem e a
remoc¢do do grupo de laminas.

Liquidificador

* lave a jarra em dgua quente e sabdo,
NUNCA na maquina de lavar loica, ou
entéo utilize o programa predefinido

LIMPEZA AUTOMATICA.

* A tampa do liquidificador (2] e a tampa
doseadora (1) podem ser lavadas &
m&o, em dgua quente e detergente
neufro, ou na maquina de lavar loica.

* Assegure-se de que as parfes estdo
completamente secas antes de as
colocar novamente no liquidificador.

Acessério do jarro*

* O jarro (10) pode ser lavado & méo
ou na mdaquina de lavar loica, prestar
afenc@o para remover o grupo das
laminas (11) ou ufilizar o programa
predefinido LIMPEZA AUTOMATICA.

* O grupo das laminas (11) pode ser
lavado exclusivamente & m@o, em égua
quente e com defergente neutro.

* Assegure-se de que as partes est@o
complefomente secas antes de as
colocar novamente no liquidificador.

*  De série em deferminados modelos. Disponivel

também como acessério opcional.

5.3 Utilizacdo da opcdo de limpeza
automética da jarra/acessério
do jarro

* Preencha a jarra/acessério do jarro
com poucas gofas de dgua moma e
detergente neutro.

* Selecione o programa
LIMPEZA AUTOMATICA.

* Prima o botdo START.

* Refire  a jarra/acessério do
esvazie-a e lave-a.

predefinido

jarro,

* Seque-a cuidadosamente.

Q5
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O que fazer se...

Problema Causa Solucdo
@) motor estd Desligue da corrente elétrica
sobreaquecido. e deixe arrefecer o motor.
Infroduza a ficha na tomada
A ficha ndo estg de corrente.  Né&o  use
correfamente  introduzida  extensées ou adaptadores.

O motor ndo arranca.

na tomada de corrente.

O cabo estd com defeito.

Auséncia de  corrente

elétrica.

Verifique se o interruptor geral
est¢ ligado.

de

Contate o  Centro
Assisténcia autorizado.

Verifique se o interruptor geral
est¢ ligado.

O liquidificador vibra.

O liquidificador ndo estd
colocado  sobre  uma
superficie estavel.

Os pés antiderrapantes de
borracha esté@o gastos.

Foi  programada  uma
velocidade muito alta ou a
carga é excessiva.

Coloque o liquidificador
sobre uma superficie esfavel
e plana.

Solicite  num Centro de
Assisténcia Autorizado a sua
substituicdo.

Programe uma velocidade
mais baixa e verifique se ndo
sobrecarregou ajarra.

O liquidificador liga, mas
as ldminas n&o giram.

Ajarran&o foi devidamente
infroduzida na sua base.

Refire a jarra e introduza-a
corretamente na sua base.

O liquidificador para O motor estd Desligue da corrente elétrica
durante o funcionamento. sobreaquecido. e deixe arrefecer o motor.
O LED vermelho do

botdo pisca em intervalos
regulares.

A jarra ndo estd inserida
corretamente na base.

Verifique o posicdo da jarra
na base.

O liquidificador para
durante o funcionamento
e o LED branco pisca.

As laminas podem estar
presas.

Desligue a ficha elétrica e
liberte as laminas com uma
espatula.

4
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No caso do problema ndo fer sido resolvido ou para outro tipo de avarias,
contate o servico de assisténcia local.



Receitas

6 Receitas

Smoothie

Ingredientes:

2 nectarinas descarocadas (ou péssegos
cristalizados enlatados) e cortadas em
pedacos

125 g de framboesas congeladas
125 g de morangos congelados

125 ml de sumo de laranja
]

25 ml de sumo de maca

Preparacdo:
1. Vertaospedacosdasnectarinas e fodos
os sumos na jarra do liquidificador.

2. Adicione a fruta congelada.

3. Rode o botdo de comando para
o programa Smoothie e ative o

liquidificador, prima o botdo START.
Batido verde

Ingredientes:

240 ml de agua
300 g de uva verde

180 g de anands, descascado e cortado
ao meio

120 g de espinafres frescos

110 g de

descascada

uma banana  pequeng,

130 g de gelo em cubos

Preparacdo:

1. Verta os pedacos de fruta e a dgua na
jarra do liquidificador.

2. Adicione os cubos de gelo.

3. Rode o botéo de comando para
o programa Batido verde e ative o
liquidificador, prima o botdo START.

A

Natas batidas
Ingredientes:

500 g de natas para bater frias
50 g de acucar em pod

Preparacéo

1. Bota os naftas no liquidificador na
velocidoade 3 durante cerca de
30 segundos.

2. Epossivel interromper o funcionamento
do liquidificador, prima o botao STOP.

3. Junte o aglcar em pd.

Selecione a velocidade 4 e bata
durante mais 15 segundos, até que
as nafas  fiqguem completamente
batidas. As natas fambém podem ser
batidas sem acicar em pd. Neste
caso, selecione a velocidade 4 e bata
durante 40 segundos.

Puré de legumes

Ingredientes:
300 g de curgetes (ou verduras a gosto)
100 g de dgua ou caldo

Preparacéo
1. Cozinhe no vapor as curgetes e corte-
as em pedacos.

2. Transfira os pedacos dos legumes para
o liquidificador e bata na velocidade
4 durante 45 segundos adicionando
de quando em quando um pouco de
4gua ou do caldo de legumes para
obter um creme homogéneo.

%
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Anvisningar A
1 Anyisningqr * Al annan  anvdndning,  sdsom i
Denna  bruksanvisning utgér en del av restauranger, barer eller kaféer ar
apparaten och ska férvaras i sin helhet olamplig.
och alltid finnas inom rackhall under hela  * Hackiillsatsen  fér  endast  anvéndas

apparatens livstid.

1.1 Avsedd anvéndning

Forsummelse av  sdkerhefsanvisningarna
och underl&tenhet aft lésa anvisningarna
for anvéndama  kan leda il felakfig
anvéndning av apparaten och efterféljiande
personskador.

* Anvandinfe apparaten fér andra andamal
&n vad den dr avsedd fér. Denna apparat
kan anvéndas for aft blanda, mixa olika
ingredienser och fér aft krossa is. All
annan anvandning &r olamplig.

* Apparafen har infe utformats for aft
anvéndas med externa timers eller system
med fidrrstyrning.

* Anvénd endast apparaten inomhus.

A\

For att undvika all form av fara
som skulle kunna orsakas av
oavsikilig  &terstéllning av  det
termiska  blocket, f&r denna
apparat infe férsérias med extern
omkopplingsenhet, s& som en
timer, eller anslutas fill en krets
som regelbundet akfiveras och
inakfiveras av natet.

* Apparaten och  hackiillsatsen™  &r
avsedda att anvéndas fér hemmabruk
eller liknande, s& som:

- i kék avsedda fér personal i afférer, pa
konfor och andra arbetsplatser;

- p& bed and breakfast-boenden och
lantbruksturism;

- av kunder pé& hotell, motell eller andra
liknande boenden.

Standard pé& vissa modeller. Tillgénglig éven som fillval.

i kombination med mixern BLFO3.
Tillbehoret f&r anvandas fér att mixa och
blanda olika ingredienser fér att géra
drycker, juicer eller smoothies som kan
drickas antingen inomhus eller utomhus.

* Anvénd inte apparaten fill nagot annat
&n vad den ar avsedd for.

* Anvéndning av apparaten 4r tillaten fér
personer med nedsatt fysisk, sensorisk
och mental férméga  eller personer
utan erfarenhet och kannedom, om de
svervakas eller instrueras om apparatens
anvéndning i scikerhet och om de férstér
de tillhérande riskerna.

Denna apparat fér inte anvéndas av
barmn. Férvara apparaten och nétsladden
utom réckhall for barn.

* L&t inte bamn leka med apparaten.

1.2 Allmé&nna sékerhetsanvisningar
Foli alla sakerhefsanvisningar fér en saker
anvandning av apparaten:

* Las denna bruksanvisning noga, innan
apparaten anvands.

* lamna infe apparaten odvervakad ndr
den &r i funktion.

* Sank inte ned apparaten, nétkabeln eller
stickkontakten i vatten eller négon annan
vatska.

* Anvénd inte apparaten om ndtsladden
eller kontakten &r skadad, om apparaten
ramlat ner p& golvet eller skadats pa
nagot sat.

* Om natsladden  skadas  kontakia
omedelbart den tekniska supporten som
i sin tur sorjer for att sladden byts ut.

* Om forsoriningskabeln — &r  skadad,
kontakta ftillverkaren, teknisk ~assistans

99
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A

eller kvalificerad personal fér byte av
kabeln fér att undvika alla typer av faror.
utan risk.

* Natsladden &r avsikiligh kort fér aft
undvika olyckor.  Anvand inte en
férlangningssladd.

* Sefill aft natsladden inte kommer i konfakt
med vassa kanter.

e Dra infe i ndtsladden for aft dra ut
stickkontakten ur eluttaget.

* Placera inte apparaten pd elleri nérheten
av gas- eller elspisar som d@r i drift, inne i
en ugn eller i nérheten av varmekdllor.

* Denna apparat har en jordansluting
endast for funktionella andamal.

* Forsek aldrig aft modifiera eller reparera
opparafen: om den skulle g& sénder
ska du endast lata den repareras av
en kvalificerad tekniker eller s& ska du
kontakta teknisk assistans.

* Forsok aldrig slacka en laga eller en
brand med vatten. Stéing av apparaten,
dra ut kontakten ur eluttaget och téck
sver lagan med ett lock eller en brandfilt.

e Undvik kontakt med rorliga delar i
samband med drift. Se fill att halla
hander, har, kléder och kéksredskap pa
avsténd frén delar i rérelse i samband
med drift fér att undvika skérskador och/
eller skador p& apparaten.

* Koppla dlltid bort apparaten fran elngtet
nar den inte &r i funkfion, ladmnas utan
svervakning eller i handelse av fel.

* Koppla allid bort apparaten  frén
elndtet innan delar ska monteras eller
nedmonteras.

* Koppla allid bort apparaten
elngtet och lat den svalna
rengéringsprocedurerna utférs.

¢ Anvdnd inte mixern utan lock.

fran
innan

* Kontrollera att locket ar ordentligt stangt
innan du sfartar mixern.

100

Anvisningar

* Fyllinte mixern fér mycket (max 1,5 liter).

e Anvand inte mixern i kombination med
delar eller tillbehor fran andra tillverkare.

* Anvand endast fillverkarens
originalreservdelar. Att anvénda andra
reservdelar &n de som rekommenderas
av tillverkaren kan ge upphov till brénder,
elekfriska stétar eller andra personskador.

* Placera alltid mixern pé& en stabil och
plan yta.

* F&r att undvika permanenta skador pé
knivarna ska mixern aldrig startas med
tom kanna.

* Anvénd infe mixern fér férvaring av
foremal. Se fill att mixern &r tom fére och
efter anvandning.

Information  om  strémférbrukning i
avsténgt ldge/ standby-léage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avsténgt lége/standby-
lége finns p& www.smeg.com under den
sida som &r avsedd fér produkten i fréga.

1.3 Observera

* Var férsiklig om du héller varma vétskor
i kannan eller hacktillsatsen eftersom de
kan stanka ut ur apparaten p& grund av
plotsligt utslapp av énga.

* Innan du héller i varma vétskor i kannan
ska du l&ta dem svalnatill rumstemperatur.

* For aft undvika risken for skérskador och
skador p& mixern fér aldrig ner héindema
eller redskap som t.ex. bestick i mixerns
kanna medan mixern &r aktiverad. Man
kan anvénda sig av en spatel i tré eller
plast, men endast nar mixern &r avstangd.

* Anvénd infe sfarka rengéringsmedel
eller vassa skrapor fér aff ta bort rester ur
mixerns kanna.

* Var mycket férsiktig nar du hanterar de
vassa knivarna, témmer kannan samt i
samband med rengdring.

*  Standard pd vissa modeller. Tillganglig aven som fillval.



Anvisningar

e Kontrollera aft hacktillsatsen och dess
knivar ar korrekt fasta.

e Fyll inte  hacktillsatsen

(maximalt 600 ml).

* Knivarna &r vassa: Risk for skérskadal
Undvik aft réra vid knivama med
handemna. Var mycket férsiklig  vid
montering och nedmontering av knivarna
i hackfillsatsen.

* Sténg av apparaten och dra ut kontakten
ur eluttaget innan du byter tillbehér eller
rér vid delarna som &r i rérelse nar
apparaten dr igdng.

* Undvik aft komma i kontakt med rérliga
delar som knivarna.

* Satt aldrig ig&ng mixern utan kannan
eller hackiillsatsen.

for - mycket

* Anvisningarna fér korrekt rengéring av
apparaten finns i avsnitt "5 Rengéring
och underhall”.

1.4 Anslutning av apparaten
Sakerstall att elndtets matningsspénning
och frekvens &verensstésmmer med det
som anges pd markplaten pd apparatens
botten.

| handelse av  inkompatibilitet  mellan
eluttaget och apparatens kontakt, konfakta
den tekniska supporten som i sin tur sérier
for aft delarna byts ut.

1.5 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar foér
skador p& personer eller féremal som
orsakafs av:

* en annan anvéndning av apparaten &n
den avsedda:;

* aft  anvéndaren
bruksanvisningen;

inte har  last

* en felaktig anvéndning av hela eller en
del av apparaten;

* en anvandning av reservdelar som inte &r
i original;

*en forsummelse av
sakerhefsanvisningarna.

e | Forvara dessa anvisningar
1 noggrant. Om apparaten
byter  dgare  ska  dessa

anvandaranvisningar dverldmnas
till den nya égaren.

Dessa anvisningar kan ocksé laddas ned
frén Smegs webbplafs “www.smeg.com”.

1.6 Bortskaffande

)¢

Denna apparat ska samlas
in separat frén annat avfall

(direktiv 2012/19/EU).

* Denna apparat innehdller inte dmnen i
sédana méngder att de kan anses farliga
for halsa eller milis, i &verensstammelse
med géllande europeiska direkfiv.

* Uttignta  elekiriska apparater fér inte
slangas tillsammans med hushallsavialll
| enlighet med gdllande lagstiftning ska
uttidnta elektriska apparater l[amnas in till
&tervinningscenter fér separat insamling
av elekiriskt och elektroniskt avfall. For mer
information konfakta lokala myndigheter
eller personalen p& atervinningscenter
for separat insamling av avfall.

* l[dmna in  emballagen il
stationer fér separat insamling.

lampliga
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2 Beskrivning av apparaten

(fig. A)
1) Doseringslock
2) Llock med éppning
3) Kanna pa 1,5 liter
4) Kannans knivar
5) Funktionsvred
6) Knappen START/STOP
7) Knoppen Pulse
8) Bas med motor
9) Fack for sladdupprullning
10) Hackiillsats p& 600 ml med plugg och
lock™
11)Hacktillsatsens knivenhet

2.1 Fére den férsta anvéndningen

Fara for elekirisk stot
A o Satt i stickkontakten i eft korrekt
jordat eluttag.
* Uttaget ska alltid férbli jordat.
* Anvénd inte en adapter.

* Anvénd inte en
forlangningssladd.

* Forsummelse av dessa
anvisningar kan leda ill livsfara,
brand eller elekirisk stet.

* Avlagsna eventuella  efiketter  och
klistermarken frén mixern och rengér
motorbasen med en fuktig trasa.

* Avlégsna kannan frén mixemn.

* Rengdr  och torka  noga  (se
"5.2 Rengéring av delarna”).

Fara f&r aktivering av misstag
Se till att mixern &r urkopplad ur

eluttaget innan du monterar eller
demonterar knivarna.

Standard pé& vissa modeller. Tillgénglig éven som fillval.
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2.2 Beskrivning av delarna (fig. A)

Doseringslock (1)
Kan anvéndas fér att doseraingredienserna.

Lock med &ppning (2)

Det téiningsférsedda locket férsluter mixerns
kanna och har en éppning i mitten genom
vilken man enkelt kan hélla ingredienser
samfidigt som mixern &r i drift.

Kanna pa 1,5 liter i Tritan™ (3)

Kanna med pip och gradering i liter och
koppar. Min. kapacitet p& 0,25 liter
(1 kopp) och max. kapacitet p& 1,5 liter
(6 koppar).

Kannans knivar (4)

De avtagbara knivarna i rosffrit stél kan
hacka iskuber eller forbereda smoothies,
milkshakes, cocktails osv.



Beskrivning

2.3 Beskrivning av kontrollerna
Funktionsvred (5)

Med vredet kan du vélia en av de fyra
manuella hasfigheterna eller aktivera de
fyra férinstéllda programmen: Smoothie,
Green Smoothie, Iskross och Automatisk
rengoring.

Fér mer information om vilken hastighet man
skavdliase "4.1 Radfér hastighetsinstéillining
och anvéndning av de férinstallda
programmen”.

Knappen START/STOP (6)
Med knappen kan du starta/stoppa

mixern.

Knappen Pulse (7)

Denna funklion gor def mejligh att mixa
pd hogsta hastighet under manuell
hastighetsfunkfion eller ocks&d kan den

anvéndas for sig sjdlv med olika intensitet
(Se "4 Funktioner").

2.4 Beskrivning av tillbehér*

Hacktillsats péd 600 ml med pipférsedd
plugg och lock (10)

Tillsats i Tritan™ med pipférsedd plugg och
lock med silikontéining.

Hacktillsatsens knivenhet (11)
De avtagbara knivarna i rostfritt stal gér att

du kan forbereda smoothies, milkshakes,
cockiails o.s.v.

A\

Vassa knivar
Risk for skarskada

e Undvik atft réra vid knivarna
med hénderna.

* Var mycket forsiktig  vid
montering och nedmontering
av knivarna.

e | De tillbehor som forutses komma
1 i kontakt med mat ar ftillverkade
av material som &verensstdmmer
med bestdmmelser i gdllande
lagar.

*  Standard pd vissa modeller. Tillganglig aven som fillval.
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3 Anvéndning

3.1 Férsta anvéndning

Diska och torka noga alla komponenter,
s& som anges i kapitlet "5 Rengéring och
underhall”.

3.2 Anvéndning av mixern (fig. B)

* Placera mixerns kanna (3) p& motorbasen
(8).

* Halliingredienserna i kannan (3) och var
forsiktig s& att den maximala kapaciteten
(1,5 liter eller 6 koppar) inte &verskrids.

* Satt p& locket (2) med doseringslocket
(1) pa& kannan (3). Se till att locket (2) &r
ordentligt atdraget.

* Koppla in mixerns kontakt korrekt i
eluttaget. Den réda lysdioden ténds for
aft signalera aft det finns spdnning.

* Valj snskad hastighet eller ett forinstallt
program med funktionsvredet (5).

o | Knappen PULSE kan anvéndas
1 for sig sjalv eller i kombination
med hastighet 1 till 3.

e Tryck  p&  knappen  START  fér
aft  béria  mixa.  Se  tabellen
"4.1 R&d for  hastighetsinstallning
och anvandning av de forinstéllda
programmen”.

o | Valj en hastighet p& mellan 1 och
1 4 f&r att mixa kontinuerligt. Du kan
stoppa mixerns drift genom att
trycka p& knappen STOP.

Du kan nar som helst nar du mixar
&ndra hasfigheten.

2 Anvéndning

/ Viktigt

= | Mixa inte  konfinuerligt  vid

hastighet 1-4 i mer &n en minut.

* Du kan halla i fler ingredienser medan du

mixar genom aff fa av doseringslocket (1)
och hélla iingredienserna genom lockets

dppning (2).

Fara
Mixern d&r inte avsedd for att

mixa eller mala torra livsmedel.
Tillsatt torra livsmedel endast och
uteslutande med fillréckligh med
vatska fér att undvika dverhetining
av mixern och permanenta skador
pa knivarna.

e Nar du har mixat klart ska du, om du har

valten hastighet p& mellan 1 och 4, trycka
p& knappen STOP, vrida funktionsvredet
(5) till “O" samt dra ut mixerns kontakt
ur eluttaget. Om du valt et forinstallt
program, kommer apparaten aff stanna
automatiskt. Se avsnitt "4 Funktioner” fér
ytterligare information.

e | Att stoppa/avbryta mixern

1 Du kan nér som helst stoppa eller

avbryta mixern genom aft trycka

pd knappen START/ STOP.



3.3 Anvéndning av hacktillsatsen™®

Anvéndning =3
* V&l onskad hasfighet med higlp av
funktionsvredet (5) eller eft av de

(fig. C)

Vassa knivar

Risk for skarskada

e Undvik aft réra vid knivarna
med hdnderna.

e Var  mycket férsiktig  vid
montering och nedmontering
av knivarna.

* Hall i ingredienserna i kannan (10)

och var férsiktig att infe &verskrida den
maximala kapaciteten (600 ml).

o | For optimalt resultat
1 rekommenderas det aft:

* lagga i de harda

ingredienserna,  sedan  de

mjuka och dérefter vétskorna;

* forsckra dig om att de flytande
ingrediensernas  méngd  infe
overskrider 400 ml;

* infe dverskida den hogsta
kapaciteten p& 600 ml.

Risk for skador pé tillbehéret

Programmet Iskross kan inte
anvéndas  fillsammans  med
hacktillsatsen. Om du vill ha is i
din dryck ska du anvénda mixerns
kanna for atft krossa den och
sedan lagga isen i flaskan.

* Fast knivstodet (11) vid kannan och
vrid medurs. Se fill aft skruva fast locket
ordentligt.

* Placera mixerns bas p& en j@mn och
stadig yta. Anslut fill eluttaget.

* Vand kannan (10) upp och ner och
placera den p& motorbasen (8).

Standard pé& vissa modeller. Tillgénglig éven som fillval.

forinstallda programmen beroende pa
det resultat du vill uppné och aktivera
mixern fér aft bereda drycken.

Nar du har mixat klart ska du, om du
har valt en hasfighet p& mellan 1 och
4, trycka p& knappen STOP, vrida
funktionsvredet fill “0" och dra ut mixerns
kontakt ur eluttaget. Om du valt eft
forinstéllt program, kommer apparaten
att  stanna  automatiskt.  Se  avsnitt
"4 Funktioner” for ytterligare information.
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Anvéndning

4 Funktioner

1

Sakerhetssparr

Mixern &r  utrustad med  en
scikerhetsspérr som  sténger av
mixern automatiskt om du far loss
kannan. Mixemn &r &ven utrustad
med eft motorskydd som ingriper
vid eventuell &verbelastning.

System fér gradvis start
(Smooth Start)

Né&r apparaten  startas  8kar
hastigheten progressivt fills den
installda hastigheten  uppnds.
P& detta sdtt undviks skador pé
apparaten och ksksredskapen,
vatskan skvatter inte ut och du fér
en battre blandning.

Funktionen Smooth Start fungerar
bara om du vélier en hastighet
pa mellan 1 och 4. Den fungerar

inte i kombination med lage
PULSE eller med de férinstallda
programmen.

PULSE-funktion

Nar produkten &r i funktion vid hasfighet
1-3, om du frycker p& knappen PULSE
kommer mixern aft fungera vid hogsta
hastighet.

Nér du slépper knappen dtergdr apparaten
fill den hastighet som valts fran bérjan. Nar
produkten &r slackt och du stéller in vredet
pd en av de 4 hastigheterna, kommer
mixern aft akfiveras vid den infensitet som
motsvarar den valda hastigheten nér du

frycker p& knappen PULSE.

e | Funktionen PULSE fungerar infe i
1 kombination med de férinstéllda

programmen.

Férinstallda parametrar

Om du vélier ett av de fyra férinstélida
programmen och sedan frycker p& knappen
START, akfiveras mixern automatiskt och
lysdioden i mittknoppen fénds fér att
signalera att cykeln &r akfiv. Efter avslutad
cykel slacks knappens lysdiod.

For yiterligare information se tabellen

"41  R&d  for  hastighetsinstalining
och anvéndning av de férinstdllda
programmen”.



Anvéndning =3
4.1 Rad for hastighetsinstéllning och anvéndning av de férinstallda
programmen
Funktion Beskrivning Tid Rek"ommendercde
forberedelser
Frukt- eller grénsakspuré,
De reglerbara soppor, milkshakes, s&ser
Manuell hasfigheterna -4 00 sk och smaksattningar,
1-4 medger maximal kontroll 5€ vispad grédde, blandade
av mixern. iskalla  drycker, smeter,
mousse, sorbet.
o~ Gor  det mejligt  att
Ero(jnk;nin ensﬁggtrg‘fgﬁ 5 sek Isbitar, finhackat kot /fisk.
PULSE g 9
rekvens.
Mixern orb.efor Vld Milkshakes/smoothies
korrekt  hastighet ~ for A
. L 50 sek baserade pd farsk eller
att uppnd tjocka och divofrost frukt
SMOOTHIE kr&émiga resultat. |UPITYSTITUKL-
Gréna smoothies
Gor  det mejligt  att baserade p&  spenat,
- erhdlla nyttiga jéttegoda 50 sek k&l och andra frukt- och
GRON milkshakes. grénsakstyper med gréna
SMOOTHIE blad.
D;)K .f\/lixer-n fungegor kmefd Krossade isbitar,
n) mensivar ¢ O™ 40 sek finhackad  djupfryst frukt
impulser fér aft krossa h ardnsak
ISKROSS isen fill sno. Och gronsaker.

Mixern &r férsedd med en sarskild funktion f&r automatisk rengéring:

Funktion Beskrivning Tid Bruksanvisning
A Gor det  majligt  att Se stycket "5.3
4 rengéra  kannan  och Anvéndning av alternativet
) hackiillsatsen med 60 sek automatisk rengéring for
AU'Oqu'Sk snabba impulser  vid kannan/hackiillsatsen” fér
rengoring hog effekt och hastighet. defalierade instruktioner.

Standard pé& vissa modeller. Tillgénglig éven som fillval.

o | De hastigheter som aterges i tabellen &r indikativa och kan variera beroende
1 pd recept, samverkan mellan de anvénda ingredienserna och den konsistens du
dnskar uppna.
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ﬂ Rengéring och underhall

Tips p& hur mixern anvénds
e For aff  uppnd  basta  resultat

rekommenderas det att:

- skara de livsmedel som ska mixas i
smabitar.

- ferst halla i vétskorna, sen lagga i
grénsaker med gréna blad och sen
de mijuka ingredienserna, folit av
torkad frukt/frén /flingor och slutligen
is/frysta ingredienser.

- det  kan bli nédvandigt  aft
avbryta funkfionen fér att féra ner
ingredienserna frén  kannans sidor
med hjélp av en spatel (slickepott).

* Nér du mixar tillsammans vatska och

torra ingredienser bér du férst hélla i

vatskan och sedan efterhand tillsdtta de

forra ingredienserna.

Ta bort eventuella hérda bitar frén de

livsmedel, som ska mixas (t.ex. ké&rnor

eller stenfrukt fran frukt, ben fran kott och

liknande).

Latinte livsmedelsrester torka in i kannan
och pé& knivarna eftersom de kan bli
mycket svéra att f& loss. Om du inte
direkt har méjlighet att avlagsna resterna
hall i lite varmt vatten i kannan och l&f
sté.

Mixa inte varm mat. L&t ingredienserna
svalna fill rumstemperatur férst.

5 Rengéring och underhall

Felaktig anvéndning. Fara fér
elekirisk stét

Se till aft mixern &r urkopplad ur
eluttaget innan du monterar eller
demonterar knivarna.

Felaktig anvéndning. Risk fér
skador pa ytor.

* Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

* Anvandinterengéringsprodukter
som innehaller klor, ammoniak
eller blekmedel vid rengéring
av delarna med en yta i metall
(t.ex. anodiserade, fornicklade
och forkromade).

* Anvénd inte repande eller
korrosiva rengéringsmedel
(Lex. produkter i pulverform,
fléckborttagningsmedel  och
metallsvampar).

* Anvénd inte slipande eller
strava material eller vassa
metallskrapor.

5.1 Rengéring av basen med motor
For aft bevara de externa ytomna i
gott skick ska de rengdras efter varje
anvandningstillfalle, efter aft de har svalnat.
Anvénd en mjuk och fukfig trasa tillsammans
med eft skonsamt rengéringsmedel vid
rengoring.



Rengéring och underhall

5.2 Rengéring av delarna

Vassa knivar

Risk for skarskada

e Undvik aft rora vid knivarna
med hdnderna.

e Var  mycket férsiktig  vid
montering och nedmontering
av knivarna.

Mixer

* Diska kannan med varmt vatten och
diskmedel, ALDRIG i diskmaskin, eller
anvdnd det forinstdllda programmet
AUTOMATISK RENGORING.

e Du kan diska mixerns lock (2] och
doseringslocket (1) i varmt vatten med
neutralt diskmedel eller i diskmaskin.

* Forsakra dig om att delarna &r helt torra
innan du sdtter fillbaka dem p& mixern.

Hacktillsats*

* Hacktillsatsen (10) kan diskas fér hand
elleridiskmaskin efter att du har avidgsnat
knivarna (11) eller med higlp av det
forinstéllda programmet AUTOMATISK
RENGORING.

e Knivenheten (11) fé&r endast diskas
for hand i varmt vatten och neutralt

diskmedel.

* Forsakra dig om att delarna ar helt torra
innan du sdtter tillbaka dem p& mixern.

Standard pé& vissa modeller. Tillgénglig éven som fillval.

5.3 Anvéndning av alternativet
automatisk rengéring for
kannan/hacktillsatsen

* Hall n&gra f& droppar ljummet vatten

och neutralt  diskmedel i kannan/
hacktillsatsen.
e Vili  det forinstéllda  programmet

AUTOMATISK RENGORING.
* Tryck p& knappen START.

* Avldgsna  kannan/hackiillsatsen,
den och skslj den.

tom

* Torka sedan noga.

2



Vad gér man om...

Problem

Orsak

Atgard

Motorn startar inte.

Motorn har éverhettats.

Stickkontakten — &r inte
korrekt inkopplad i
eluttaget.

Sladden &r skadad.

Det  saknas  elektrisk
forsérining.

Koppla bort apparaten frén
elndtet och &t motorn svalna.

Koppla in kontakten korrekt i
eluttaget. Anvéindinte adaptrar
eller forlangningssladdar.

Kontrollera att
huvudstrémbrytaren ar
fillkopplad.

Kontakta  en  auktoriserad
serviceverkstad.

Kontrollera aft
huvudstrémbrytaren ar
fillkopplad.

Mixern vibrerar.

Mixern star inte p& en
stabil yta.
Gummifstterna for

halkskydd ér utslitna.

Den instéllda hastigheten
ar for hag eller méngden
ingredienser &r for stor.

Placera mixern pd& en stabil
och plan yta.

Kontakta  en  auktoriserad
serviceverkstad for att f& dem
utbytta.

Stall in en lagre hastighet och
kontrollera att kannan inte har
fyllts p& for mycket.

Mixern  startar
knivarna roterar inte.

men

Kannan har infe placerats
korrekt i basen.

Ta loss kannan och placera
den korrekt i basen.

Mixern stannar vid drift.

Motorn har 6verhettats.

fran
&t

Koppla bort  mixern
stromférsériningen  och
motorn svalna.

Den réda lysdioden
blinkar regelbundet.

Kannan har infe placerats
korrekt i basdelen.

Kontrollera kannans placering
i basdelen.

Mixern stannar vid drift
och den vita lysdioden

blinkar.

Knivarna kan ha fastnat.

Dra ut kontakten och frigér
knivarna med en spatel.

_/ serviceverkstad.

Om problemet kvarstér eller andra typer av problem uppstér kontakta nérmaste



Recept

6 Recept

Smoothie

Ingredienser:

2 urkérnade nektariner (eller konserverade
persikor) skurna i bitar

125 g frysta hallon

125 g frysta jordgubbar
125 ml apelsinjuice
]

25 ml gppeljvice

Gér sé har:
1. Hall i nektarinbitarna och all juice i
kannan.

2. laggiden djupfrysta frukten.

3. Vrid funktionsvredet fill programmet
Smoothie och aktivera mixern genom

aff trycka p& knoppen START.
Gron smoothie

Ingredienser:

240 ml vatten

300 g gréna druvor

180 g ananas, skalad och delad i tvé delar
120 g férsk spenat

110 g skalad banan

130 g iskuber

Gor sé har:
1. Hallifruktbitarna och vattnet i kannan.
2. Tillsatt isbitarna.

3. Viid funktionsvredet till programmet
Smoothie och akfivera mixern genom

aft trycka pé& knappen START.

A

Vispad gradde
Ingredienser:

500 g kall vispgradde
50 g florsocker

Beskrivning

1. Vispa gradden i mixern p& hastighet 3 i
cirka 30 sekunder.

2. Du kan stoppa mixerns drift genom aft
frycka pé& knappen STOP.

3. Tillsatt florsockret.
Véli hastighet 4 och vispa i yiterligare
15 sekunder fills gradden &r helt
vispad. Gradden kan vispas dven utan

florsocker. Vélj i s& fall hastighet 4 och
mixa i 40 sekunder.

Grénsakspuré

Ingredienser:

300 g squash (eller de grénsaker du
foredrar)

100 g vatten eller buliong

Beskrivning
1. Angkoka squashen och skar den i bitar.

2. Hall squashbitarna i mixern och mixa
vid hastighet 4 i 45 sekunder. Tillsétt
vatten eller grénsaksbuliong lite &t
géngen fills du erhaller en slat krém.
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Mepbi npegocTopoxHocTH

1 Mepbl NpesocTopoXHOCTH

HaHHoe pykoBogcTBO MO 3KCNNyATALMM
SBNAETCS HEOTBEMIEMOM YOCTbIO NPHbOPaA.
Heobxoammo XpaHuTh €ro B LENOCTHOCTH
M COXPAHHOCTW B HOCTYMHOM MECTE Ha
NPOTKEHMM BCErO CPOKA CiTyxObl nprbopa.

1.1 lMNpepHasHayeHne

HecobniopeHwe ykasanui no 6e3onacHocT

W HEMPOUTEHME HCTPYKLMM NONb30BATENSIMM

MOXET — MPMBECTM K HEMPOBMIBHOM

3KCNNYaTaLMM NPrbopa C BHTEKAIOLLMMIA U3

3TOTO NOCNEACTBUAMM ANA 30OPOBbS.

* He wcnonsayitte npubop B uensx,
OT/IMYQIOLMXCS  OT TeX, ANS KOTOPbIX
OH npegHasHadeH. [lpubop moxer
NPUMEHSTBCA LA CMELIMBAHMS, B3OWBAHMSA
PA3ANYHBIX UHTDEAUEHTOB M M3MENbYEHMS
neaa. Jlioboe ppyroe ucnosnb3osaxue
CUMTABTCA HEHOANEXALLMM.

* [lonbop  He  nNpenHasHa4eH  Ans
MCNOMb3OBAHMS c HAPYKHBIMM
TANMEPaMM iz cHcTEMamm
OUCTAHUMOHHOTO YNPABAEHMS.

* [lpubop  momkeH  MCMONb3OBATHCS
TOMBKO B 3AKPLITHIX MOMELLEHMSAX.

Bo usbexanne  onacHocTH,
CBA3AHHOM C HEMPEAHAMEPEHHBIM
COPOCOM TEMIOBOM BIOKUPOBKHY,
OOHHBIA  NpUOOp  He  HOJXeH
NUTATLCS ot BHELLHErO
NepeKnioYaioWero  YCTPONCTBA,
Hanpumep,  TalMMepad, WK
MOAKMIOYATLCS K Lienu, KoTopas
perynspHo  NogkIoyYaeTcs U
OTKIIOYAETCS OT CETU.

* [pubop 1 AONOAHUTENbHBIN KOHTEMHEP *
NPeoHA3HAYEHs ANS  MCMOMb3OBAHMS B
BLITOBLIX M AHANOTUYHBIX LENSX, O UMEHHO:
- B 30HE NPUIOTOBNEHWS MMM  ANS

PABOTHMKOB MAra3nHOB, OGUCOB W
APYMX paboUmX KONNEKTHUBOB;
- B CprKTypOX TMNa «Ho4ner 1 3OBTpOK>>
W B QrpOTYPUCTUHECKMX KOMMIEKCAX;
* B cepwiiHoit kOMMAEKTAUMM HO  ONpeaeneHHbix

mogenax. ,D,OCTyI'IHO ”n B KayecTee D,OﬂOﬂHMTeJ'IbHO\\/Il
NPUHAAIEXHOCTH.

- KIMEeHTOMM  OTenen, MoTenem mu

QNaPTAMEHTOB.

* [lcnonb3oBaHue B pecTopaHax, Hapax

U Kade CYMTOETCS MCMOMb3OBAHMEM He
NO HA3HAYEHMIO.

* [lONONHUTENbHbIM  KOHTEMHEP — MOXHO
MCNONMb30BATL TOMLKO B KOMOMHALMM
c Onengepom  BLFO3.  Akceccyap
MOXHO MCMOMb30BATL ANt M3MENBYEHUS,
CMELLMBAHWS " SMYNbIMPOBAHMS
POBAUYHbBIX MHIPEeaMEHTOB npw
MPUrOTOBAEHMM HAMMUTKOB, COKOB M CMY3M,
KOTOPHIMM Bbl MOXETE HAOCNAANTLCA KOK B
MOMELLEHUM, TAK M HA NPUPOLE.

* 3anpeLlaeTtcs UCnonb3oBaTs NPUGOP He
MO HO3HAYEHUIO.

* JlaHHbIM NPMBOPOM MOTYT NOML30BATLCS
NIOAM C OTPAHUYEHHBIMU BUBMYECKMMY,
CEHCOPHLIMM 0z MEHTAbHBIMM
CNOCOBHOCTAMM MU C HEAOCTATOYHBIMM
OMBITOM M 3HAHMAMM, ECIIU OHM HOXOAATCS
NoL MPUCMOTPOM MK Bbinn 0BYyUEHbI
NPABMNaM 6E30NACHOTO MCNOSL30BAHMS
NPUOOPA M NOHUMAIOT CBA3AHHBIE C STUM
PUCKM.

* Vcnonb3osanne aaHHoro npubopa He
paspewaetcs getam. Lepxute npubop
M ero kabenb NUTaHWS B HEJOCTYMHOM
AN feTel mecTe.

* Cnegure, 4TObHI
NPUOOPOM.

netnm He urpanm  C

1.2 O6wue mepbl GesonacHocTH

Crepnyiire BCEM  YKOA3QHWMSIM MO

He3onacHoCTH ons HOAEXHO

skennyarauuu npubopa

* lNepen  wcnons3osaHrem  npubopa
crefyer  BHMMATENBHO — MPOYMTATH

LAHHYIO MHCTPYKLMIO.

* He ocrasnsiite pabotaiowmin npubop
6es npucmoTpa.

* He norpyxante  npubop,  nposog
SNEKTPOMUTAHMS WK LITENCENbHYIO BUMKY
B BOLY MMM B KOKME-NMOO APy THeE XMOKOCTH.

* Henb3s ucnons3osats npubop, ecnu
NPOBOL MWUTAHUA WM LUTENCENbHAS
BUIIKO MOBPEXAEHE WM €CTu Npubop

113

RU



Mepsi npegocTopoxHocTH

Bbil YPOHEH MM MOBPEXAEH KAKMM-
6o obpasom.
Ecrv  nposom nuTaHMs  noepexae,
CBSXMTECH CO CITyXOOM TEXMOAAEPXKM
AN €70 3AMEHbI.

Ecnv wHyp 3nekTpuueckoro  nuTaHus
MOBPEXAEH, CBSXMTECH CU3TOTOBUTENEM,
TEXHWYECKOM CEPBMCHOM CyxOoW mim
KBAMPULMPOBAHHEIM NEPCOHANOM AN
NpoBefeHNs 30MeHb. DTO  MO3BOMNT
13bexaTb onacHocTe Noboro poaa.

Mposog npubopa HAMEpPEHHO uMmeeT
HeOOMbLWYIO  AMHY  BO  M3BexaHue
HecuyacTHbIX crydaes. He wcnonbayite
YAMHATENN.

aberarite KOHTOKTQ npoBoad
SMEKTPOMUTAHMS C OCTPHIMU KPASMM.

He TtaHute 3a kabenb, 4Tobbl BbIHYTH
BUIIKY M3 PO3ETKM.

He craebte npwbop Ha waM psoom
C  BKIIOYEHHBHMM  TA30BBIMM MMM
3NEKTPUYECKMMU NIIUTAMM, BHYTPb Neyeit
VAU NOBIN3OCTH OT UCTOUYHMKOB TEMNA.

Hanueii  npubop  3asemned,  uto
HeobxooMmo ang  obecneyeHus ero
GYHKUMOHANBHOCTM.

Hukoraa He neiTaiTecs MogndULMpPOBaTh
VAW PEMOHTUPOBATL NPUOOP: B Cyyae
HEeUCNPABHOCTH nopy4aure ero
PEMOHT TOMBKO KBANMPULMPOBAHHOMY
crneuuanncTy  unu  oOpalanTecs B
CNYXOY TEXHUUECKON NOAREPKKM.

Hu B koM Criyuae He NbITaNTeCh TOracHTh
nnams/noxap  BO#OM:  BHKIOUMTE
NPUOOP, U3BNEKUTE LUTEMNCENBHYIO BUIKY
M3 PO3ETKM 1 HOKPOMTE NIAMS KPBILLIKOK
WK NOKPLIBANIOM M3 OTHECTOMKOTO
maTepwmana.

Bo spems paboTsl nsberaite KOHTAKTA C
OBUXYLMMMCS dacTsmu. epxute pyky,
BOJIOCH!, OEXAY M KyXOHHbIE UHCTRYMEHTHI
BOGNM  OT  [BMXYLMXCA KOMMOHEHTOB
BO Bpems paboTs  BO  m3bexaHue
NOMyYeHus TPOBM NOMb30BATENEM W/ NN
nospexaneHus npubopa.

Ecnnnpubop He ncnonbayetcs, cromancs
win octaetcs 6e3 NpUCMoTPa, BCErad
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OTCOEAMHSINTE €70 OT NEKTPOCETM.
Mepes MOHTAXOM 1 AEMOHTAXOM
KOMMNOHEHTOB ~ BCErga  OTKNoYaiiTe
Npuoop OT 3neKTpoCceTy.

Mpexpe dYem npucTynatb K 4MCTKe,
OTCOEAMHITE MPUBOP OT 3NEKTPOCETH W
LAMTE emy OCTHITS.

He ucnonbayiite GneHpep 6e3 KpbILLKM.
Mepen BKIIOYEHMEM breHgepa
MPOBEPLTE HABEXHOE 3AKPBITUE KPbILIKM.
He sanonwsiite upesmepHo 6nemaep
(He 6onee 1,5 n).

He wucnonbayiite 6neHpgep ¢ getanamu
W NPUHALNEXHOCTAMM ApYrX
NpOM3BOOMTENEN.
Vicnonbayite  TOMbKO
3an4acT oT
cnonb3oBaHWe  HEPEKOMEHLOBAHHbIX
NPOM3BOOMTENEM  3QAMACHBIX  4aCTEN
MOXET NPUBECTH K NOXAPY, NOPAXKEHUIO
SMNEKTPUHECKUM TOKOM U TPABMOM JIIOAEN.
Ycranasnueante 6GneHgep TOMbko  HA
POBHbIE 1 CyXME NOBEPXHOCTY.

He sanyckaiite breHpep cnycron yawe,
4Tobb  MPefoTBPATUTE  HeOBpPATUMOE
nospexaeHmne 6noka HoOXeN.

He cknagbiBaiite Ha bnenaep npeameTs.
BreHoep [omKeH XPAHWTBCA MyCThim
nepeq 1 Nocne MCnob3OBAHMS.

OPUTNHATIbHbIE
npownssoanTend.

Undopmaums o notpebnenuu sHeprum B
BbIK/IIOYEHHOM pexnme/ pexnme OXMAaHHS
TexHuyeckne OAHHbIE O I'IOTpe6J'IﬂeMOIz

MOLHOCTM B

BLIKIIOYEHHOM  pexume/

PEXMME OXMAAHMS NPUOOPA MOXHO HAMTY
HO caiTe www.smeg.com Ha CTPaHuLe,
NOCBALLEHHOM AAHHOMY M3AeNuio.

1.3 Buumanmel
° Byane OCTOpO)KHbI I_IpM BIMBAHMN B

* He sanueaiite

*

4alwy MM OONONHUTENbHLIN KOHTEMHEP
ropsuMx  XMOKOCTEM, TAK KAK  OHM
MOTYT BHIMNECHYTbCS 13 NPUOOPA 13-3a
HEOXMAGHHOrO BLIXOAA NAPA.

ropsumne  XumoKoctu B

B cepwﬂHoﬁ KOMMnekTaumn  Ha  ONpedeneHHbIX
Mogenax. J:lOCT\/ﬂHO M B KA4yectBe ﬂ,OI’IOﬂHMTeJ’IbHO\Z
NPUHAANEXHOCTH.



Mepbi npegocTopoxHocTH

YOLWY, AOXIMTECH WX OXIOXOEHWS A0
KOMHOTHOM Temneparypel.

* Y706bl CHM3UTL PUCK TPOBMMPOBAHMS
MW He noepeoutb  OrneHgep,  He
BCTABAANTE PYKU MM KYXOHHYIO YTBAPb,
HANPWUMEP, CTONOBbIE MPMOOPH, B YaLLy
pabortaoero bnergepa. Paspewaetcs
MCMONb30BATL LepeBsHHbIe W
MIGCTUKOBBIE NIOMNATKM, HO TOMBKO MPM
BHIKIOYEHHOM OneHaepe.

* He ucnonbayire arpeccyiBHbie MoOLME
CPEACTBA MMM pexylme npesmeTs
BO BPEMS MOMKM WM AN YAQNEHUA
OCTATKOB 13 4almM GneHgepa.

e C ocobom OCTOPOXHOCTbIO
0bpaLLafTECh C 3ATOYEHHBIMU HOXAMM
MPY OMOPOXHEHUM MM OYUCTKE HALLIM.

* YOoCTOBEPBLTECH, UTO AOMOIHUTENbHBIN
KOHTEMHEp W COOTBETCTBYIOLUMM 6nOK
HOXeW NPABUIILHO 3AKPENEHbI.

b M3J_|V\LUHe He HOﬂOJ‘lHﬂV\Te,D,OﬂOﬂHVlTeﬂbell‘/Jl
koHTerHep (makcumym 600 mn).

* Hoxu octpo 3atouens: OnacHocTs
nopesal He kacaiitecs Hoxel pykamm.
Byﬂ,bTe I_lpeﬂ,eﬂbHO BHMMATENbHBI  BO
Bpems cbopku u pasbopkn  Broka
HOXeM B LOMONHUTENBHOM KOHTEHEPE.

* Buikmiounte npubop M BbIHLTE  BUIKY
M3 PO3ETKYy Nepeq Tem, KAK 3aMeHsTh
aKCeccyapsl WM AOTPATMBATLCS A0
LeTaney,  KOTopble — ABMXYTCS  Mpu
BKITIOYEHHOM npubope.

* He kacairech NOABMKHbIX YACTEN, TAKMX
KaK BNOK HOXEW.

* He sanyckaiite bneHgep 6e3 yawm unm
6e3 LONOMHUTENBHOTO KOHTEMHEPA.

* VIHCTPYKUMM MO MPABMILHOM  YMCTKE
npubopa npveegeHs B naparpage 5
«HucTka u yxops.

1.4 Mopkniouenne npubopa
MposepbTe, 4TOOL HANPSKEHME U YACTOTA
3M1EKTPOCETU COOTBETCTBOBANM 3HAYEHMSIM,
YKA3QHHBM  HO  MAEHTUPUKALMOHHOM
Tabnuuke cH3y npubopa.

Ecrm Bunka  npubopa  He
K pO3eTKe, CBSXMTECH CO
TEXNOAAEPXKKM 151 30MEHI.

NOAXOZMT
cnyx60i

1.5 OTtBeTcTBEHHOCTb M3rOTOBUTENS
WaroTosutens cHumaeT ¢ cebs BCIKYIO
OTBETCTBEHHOCTb 30 I_Ipl/\‘ﬂ/lHeHHbllZ O OaM
W UMyLLECTBY yiiepb B cryyae:

* HeHamexalero MCNOMb30BAHMS
npubopa;

* HEMPOUTEHMA PYKOBOACTBA no
3KCMNyaTaumMm;

* HAPYLWEHMs LENOCTHOCTU  KAKOM-NMbo
yactv npubopa;

® LICMOMNb30BAHMS HEOPUTMHANbHLIX
30N4acTewn;

* HecobnioaeHs NPeanmMCcaHmi no
H6e30NacHOCTM.

o | bepexHo XpaHuTE UHCTPYKLMM.
1 MNepepasaiite npubop Apyrvm

BNOOENbLUAM BMECTE C AAHHbIMM
VHCTPYKLMAMM MO SKCMTYATALMM.

HaHHbE MHCTPYKUMM MOXHO CKA4aTb C
BeO-canTa Smeg «www.smeg.coms.

1.6 Yrunusaums

HaHHeiit  npubop  nopnexur
Ei YTUAU3AUMM  OTAENbHO  OT
= | npyrux otxopoe ([dupektuea

2012/19/EU).

* [laHHbIM NpUBOP HE COREPXMT KAKMX-TMBO
BELLECTB B KOMMYECTBAX, CUMTCIOLIMXCA
OMNACHBIMI AN 300POBbLSA U OKPYXKAIOLLE
Cpefbl, B COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMM
€BPONENCKUMM OUPEKTHBAMM.

* Crapsie snektpuieckMe npubops He
[OMXHB  YTUNM3MPOBATLCS  BMECTE  C
6bToBEMM OTXOAaMM! B cooTteeTcTBMM
C OENCTBYIOLUIMM  30KOHOACTENLCTBOM,
MO OKOHYQHWUM  CPOKA  CIyx6bl
3NEKTPUYECKMX NPUOOPOB UX cnegpyeT
nepenaTs B COOTBETCTBYIOLLME
LEeHTPSI b depeHUPOBAHHOTO
cbopa 3MNEKTPUYECKMX U SMEKTPOHHBIX
otxogos.  [na  nonyuerns  Gonee
nofpobHoi mHpopmawmn obpatutecs
K YNOSHOMOYEHHBIM  NPEACTABUTENAM
MECTHOM BNACTH WM K PABOTHUKAM
LeHTPOB anddepeHUMpoBaHHoOro cbopa
OTXOMOB.

* [lepeparite  marepuans  ynakoekw
B COoOTBETCTBYIOWME LEeHTPSI
ndbepeHUMPOBAHHOrO cOOPA OTXOHOB.

115

RU



=

2 Onwucanne npubopa
(Puc. A)

1) TMpobka-posatop

2) Kpbiwka ¢ oTBEPCTUEM AN XMOKOCTH

3) Yowa na 1,5 nutpa

4) Hox yawm

5) Perynstop ynpasnerus

6) Knonka START/STOP (MYCK/CTOM)

7) Kronka Pulse

8) OcHosaHue geuraTens

9) TMpoem ans kabens NUTAHMS

10) HononHutensHbii KoHTeMHEp 06beMOM
600 mn C 30WWTHON KPBILLKOW 1
KPbILUKOM-KOANAKOM *

11)Bnok HOXEM AOMNONMHUTENBHOTO
KOHTENHepa

2.1 Nepen nepBbiM
MCMONb30BAHUEM

OnacHoctb

yaapa

* Bcrasbte wrencensHyio BUIKY
B PO3ETKY, COOTBETCTBYIOLLYIO
TpeboBAHUIM, " c
303eMEHNEM.

3N1eKTPUYECKOro

* He BmelwuBaiiTec B cucTEMY
303eMneHus.

e He

NePEXOAHNKAMN.

Nonb3ynTech

* He ucnonb3ayitte yonuHutenm.

HecobnioneHne LAOHHbBIX
npenynpexaeHmn MOXeET
NPMBECTM K  CMepPTENbHOMY
nexomy, noxapy nnm
NOPAXEHUIO  NEKTPUYECKUM
TOKOM.

. V6epme NPUCYTCTBYIOWME  STUKETKM
M HOKNEeWKM ¢ 6J'IeH£I,epO M OYyuctTuTe
OCHOBQHME ABUIATENS BAICXKHOM TRAMNKOM.

* CHumute Yawy ¢ brexaepa.

* B cepwilHOM KOMMNEKTAUMM HO  ONPERENeHHbIX
Mmopensax. ,D,OCTYI'IHO n B Ka4ectee J],OﬂOﬂHMTeﬂbHO\\/II
NPYHCAANEXHOCTH.
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Onucanune

* TwaTensHO  BHIMOWTE M BHITPUTE
HOCYXO KOMMOHEHTH [cm. «5.2 Yuctka
KOMMOHEHTOB).

OnacHocTbHenpeaHAaMepEHHOro

3anycka
Mpexpe 4Yem  yCTAHOBIMBATSL
MM CHUMATb  BROK  HOXEN,

ybeaurecs B TOM, 4YTO BWIKA
6neHaepa U3BNEYEHa 13 PO3ETKM
3NEKTPUYECKON CETH.

2.2 OnucaHne KOMMNOHEHTOB
(Puc. A)

Mpo6ka-gozartop (1)
MO)K@T MCNONb3OBATLCA ANA AO3NPOBAHNA
MHIPDEONEHTOB.

Kpbiwka c otBepctiem ans seoaa
uHrpeameHTos (2)

Kpbilka, — OCHALWEHHAs  MPOKNALKOM,
repPMETUYHO 3aKPbIBAET Yawy breHaepa, B
Hel NpefyCMOTPEHO OTBEPCTUE B LEHTPE,
nossonsiollee JOOABNSTL MHIPEANEHTH BO
Bpems paboTsl GnerHgepa.

Yawa Ha 1,5 antpa m3 Tritan™ (3)

Hawa ¢ HOCUKOM U LWKANOM, BEIPAXEHHOM
B UTPOX U YaWKax. MuHUmansHbIi obvem
cocragnser 0,25 snutpa (1 yowkal),
makeumansHeid — 1,5 nutpa (6 yawex).

Hox yawm (4)

Brnok Hoxel wu3 HepXaeelolen CTanu
NO3BONSET M3IMENBbYATL KyOUKM MbAa U
FOTOBUTb BCEBO3MOXHLIE CMY3M, KOKTEMNN
1 MHOroe gpyroe.



Onucanune

2.3 OnucaHune opraHos ynpasneHus
Perynstop ynpaenenus (5)
Cryxut ana Bo6OPa B Py4HOM pexume

OOHOWM M3  4YeTbpex CKOpPOCTel  mmu
ANS  GKTMBAUMM  OOHOM M3 4eTbipex
NPEABAPMUTENEHO  3QACHHBIX  MPOMPAMM:

Smoothie, Green Smoothie, V3menbuerne
NbAa 1 ABTOMATMYECKAS OYMCTKA.
MogpobHee o npouemype  3040HMS
ckopocTt cmotpute 8 «4.1 Pekomengaumn
MO HOCTPOMKE CKOPOCTU U UCMIOMB3OBAHMIO
NPEABAPUTENBHO 3ALAHHBIX TPOTPAMM>.

Knonka START/STOP (6)

CryxuT ang BKnioYeHUs /BEIKITIOYEHMS
6neHgepa.

Knonka Pulse (7)

2710 GyHKUMS  NO3BONRET  M3MENbYATL
WHIPEOMEHTb HO MAKCHMOBHOM CKOPOCTH
Npu  PYYHOM  YNPABAEHUM  CKOPOCTbIO
WM MOXET WCMOMb30OBATLCH  OTAENBHO
NPV PO3IMYHOM  MHTEHCHMBHOCTM  [Cm.
«4 DyHkumm»).

=

2.4 Onucanune npuHagnexHocrei ™

JononHuTenbHbIA KOHTEHHEP 06beMOM
600 Mn € 3aWMTHOM KPBILLKOM C

HOCMKOM M Kpbilwkoi-konnakom (10)
Konterivep w3 Tritan™ ¢ sawmtHOM
KPHILLKOM C HOCMKOM M KPHILUKOW-KOANAKOM
C CMNVKOHOBBIM YNNOTHEHUEM.

Bnok Hoxel pononHuTenbHoro
koHTeiHepa (11)

Brnok Hoxel wu3 HepXaselolen CTanu
NO3BONAET FOTOBUTb CMY3M, MOJIOYHBIE W
bPYKTOBbIN KOKTEWAM 1 MHOTOE APYroe.

OcTpo 3aTou4eHHbIE HOXM

OnacHoctb nopesa

* He kacaritecs HOXEN PyKAMU.

* bygete npenensHo
BHUMATEMbHE ~ BO  BPEMS
MOHTOXA W CHsTWs  Groka
HOXEMN.

° Akceccyapsl,  KoTopble  MOryT
1 COMPUKACATLCH € MULLEBBIMM
NPOAYKTOMM,  M3rOTOBMEHH K3
MATEPMANOB, COOTBETCTBYIOLLIMX
HOPMOM AENCTBYIOLIEro
30KOHOAATENLCTRA.

* B cepwilHOM KOMMNEKTAUMM HA  OMPEAENeHHbIX
mogensx. [JoctynHo 1 B kadyecTse [ONOMHUTENLHON
NPUHOANEXHOCTH.

17
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3 WcnonbsosaHue

3.1 MNepeoe nucnonbsosaHue

Boumoiite 1 Hacyxo  BuTpWTe  BCe
KOMMOHEHTH, KOK YKA3QHO B pasgene
«5 HucTra m yxops.

3.2 Cnocob mcnonb3oBaHus

6neHpgepa (Puc. B)
* Bcragste  uawy Grenmepa  (3) e
OCHoBaHWe apuraTens (8).

* [Momectute uHrpeamnenTs &8 yawy (3),
cneps 30 Tem, 4ToBb He NpeBbICKTH
MOKCUMATTbHYIO BMECTMMOCTb
(1,5 nutpa/6 vawek).

* Momectnte kpbiwky (2] ¢ npobkoir-
posatopom (1) Ha uawy (3). Mpoeepsre,
4To6bl  kpbiwka (2] 6Beina xopowo
30Kpy4eHa.

* Bcrasbre Bunky Gnenpepa B posetky.
Kpachbii  ceetopmon  3aropaertcs,
YKO3bIBAS HO HAMMYME HANPSKEHMS.

* [Nocpeactsom perynatopa ynpasneHms
(5) BHGEpPUTE TPEBYEMYIO CKOPOCTL MU
NPERYCTAHOBAEHHYIO NPOrPAMMY.

o | Knormky PULSE MOXHO
1 MCNOMb30BATL B COYETAHUM CO
ckopocTbio oT 1-# go 3-i.

* Haxmute Ha kHomky START, utobul
Hauats  paboty. Cmotpute  Tabnuuy
«4.1  PekomeHgauum no  HacTpovike
CKOpOCTH n MCNOMb3OBAHMIO
NPenBapUTENBHO 30AAHHBIX TPOTPAMM>.

o | Ckopocts ¢ 1-i no 4-io0
1 MO3BONSET U3MENBYATL NMPOAYKTHI

B HenpepbiBHOM pexume. Paboty
MOXHO  MPEpBATb  HAXATUEM

kHonkun STOP.

CKkopocTb  MOXHO — M3MEHUTH
B /I0BOM MOMEHT M BO BpPEMS:
U3METbYEHMS.

= Mcnonb3oBaHue

/ BaxHo!

= | He paborante 6e3 octaHosa

Ha ckopocTax 1-4 Gonee opHoM
MUHYTBI.

* Bo Bpemsa pabots 6neHoepa MOXHO

no6aBAST,  ApYyrMe  WHIPEmMeHTH B
oTBEPCTME KPbIWKK (2], npensapuTensHo
y6pas npobky-gosatop (1).

OnacHocrb!

Bretoep He  npemHasHaueH
ans nepemeLLnBaHMs unu
M3MEMbYEHMs CYyXMX MPOMYKTOB.
Hobaensite  cyxue npomykThl
TOMNbKO n VICKIIOUMTENBHO
BMECTE c AOCTATOYHBIM
KONMYECTBOM  XMAOKOW  muLy,
4TOOH MPEnoTBPATUTL Meperpes
breHgepa M Heobpatumoe
noBpexaeH1e 61oka HOXe.

* [lo 3aBepleHnn nepemeLmBaHmng

[ecrv  panee  6bna  ycraHosnewa
CKOpOCTb  OT 1-1 no  4-o)
HaxmuTe Ha kHomnky STOP, nosephure
perynatop ynpasnexua (5) Ha «O» u
BbIHBTE BUNKY BneHaepa 13 poseTku. Ecnu
6bna BHOPAHA  NPEAYCTOHOBNEHHAS
nporpamma, — NpuMbop  OCTAHOBKTCS
asTomatnieckn.  CmoTpute  pasgen
«4  Oyukuan»  gns nonydeHns
LONOMHUTENBHON MHPOPMALMM.

o | OtmeHa/npepbiBaHMe  umkna
1 nepeMmeLIMBaHms

Linkn nepemelumBaHms  MOXHO
OTMEHUTb UIK MPEPBATL B NI0HO
MOMEHT  HOXATMEM  KHOMKM

START/STOP.



3.3 Cnocob mcnonb3oBaHus

Ucnonb3oBaHue =2
¢ CrasbTe OCHOBQHME bnexaepa
HO ~ POBHYIO M TOPU3OHTAMbHYIO

AOMOSHUTENBHOTO KOHTEMHepa *
(Puc. C)
Ocrpo 3aTouyeHHble HOXM
OnacHoctb nopeza

* He kacantech HOXEN PYKAMM.

* bynste npeaenbHo

BHUMATESbHBI BO BpEMS
MOHTOXA M CHATMA  6noka
HOXEN.

* Beenute uHrpeanents 8 kontelirep (10),
cnefs 30 Tem, 4TOBb He MPEBLICUTL ero
MakcumansHyto smectumocts (600 mn).

o | [na poctmxerus

1 Pe3ynsLTaTOB
cnepylollee:

HAMNY4LWMX
BbINMONTHUTE

e CHavana pobasbTe TBEPOBIE,
30TEM  MArkMEe U B KOHLE
KUAKME UHTPEAUEHTS.

* [IposepsTe, 4TOGH KOAMYECTBO
KUBKUX MHTPEUEHTOB BLIO He
6onee 400 mn.

* He
MAKCUMANbHOM

600 mn.

npeBbLILLIanTe
BMECTUMOCTM

OnacHoctb
NPUHAANEXHOCTH

NoBpeXaeHMs

[Nporpammy «M3menbueHue
NbOC» HEMb3s WCMOMb30BATE C
[OMOMHUTESIbHBIM ~ KOHTEMHEPOM.
Ecnm 8o xoTute  pobaBuTh
nepn, M3MenbuMTe ero B yale
6reHoepa, a 3atem LobasbTe B
KOHTEMHEP.

* 3akpenute  onopy  Hoxel
HQ  KOHTeWHepe  nyTem
NO  YACOBOW  CTperke.
NPOYHOCTL KpenneHus.

(17)
BPALLEHMS
[MposepbTe

* B cepwilHOM KOMMNEKTAUMM HO  ONPERENeHHbIX
Mmopensax. ,D,OCTYI'IHO n B Ka4ectee J],OﬂOﬂHMTeﬂbHO\\/II
NPYHCAANEXHOCTH.

nosepxHoCTb. BcTapbTe MKy B pO3ETKY.
(10)

OCHOBAHME

* [lepesepHuTe
yCTOHOBMTE
peuratens (8).

KOHTENHEep
ero  Ha

* Bubepute HeoOXoomMmyio CKOPOCTb C
MOMOLLBIO perynatopa ynpaenerms (5)
WMV OfIHY M3 YETHPexX MPeaBapUTENbHO
30A0HHBIX MPOrPAMM B COOTBETCTBUM C
TpeOyeMbIM PE3yNbTATOM W 3aNyCTUTE

NEHAEeP NSt NPUrOTOBIEHMS HAMUTKA.

* [lo 30BEPLUEHNN MEPEMELLMBAHNA (ecnm

paHee 6biIa YCTAHOBNEHA CKOPOCTL OT
1-1 no 4-10) Haxmute Ha kHonky STOP,
MOBEPHUTE  PErynsTop  YNpasieHus
Ha «O» 1 BbHbTE BUNKY 6neHgepa
n3 posetkn. Ecnm  Bbna  BHOPAHG
npeayCTaHOBNEHHAs nporpamma,
NpPrBop OCTAHOBKTCS ABTOMATUYECKM.

Cmotpute  pasgen  «4  DyHkumms
ans noy4eHms OOMONMHUTENBHOM
nHbopmaumn.
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Mcnonb3oBaHue

4  ®PyHkumm

MpeaoxpanuTenbHbIi
6nokunparop

Brenpep OCHOALLEH
NPEenoOXPaAHMTENDHL M
6noKMPATOPOM, KOTOPBbIN
BHIKIIOYOET npubop npu
nasnedermn dawun. Kpome Toro,
NpenyCMOTPEHO 30LWmTHOE
YCTPOMCTBO [euraTens,
cpabarbiBaiowee B cyyae
neperpyaky.

Cucrema nnasHoro nycka
(Smooth Start)

Mpw 3anycke npubop
NOCTENEHHO HABUPAET CKOPOCTb
OO  [OCTUXEHUs  30AQHHO
CKOPOCTW.  DTO  MO3BONAET
n3bexaTb nospexaeHus npubopa
M MHCTPYMEHTOB,  BBITEKAHMS
WHTPEAMEHTOB M BOCTUraeTcs
HOWYYLUUMA PE3YNETAT CMELLEHMS.
@yrkums Smooth Start (nnasHbIi
nyck) pabotaer TOnbKO  npw
ycnosumn  BHHOPA  CKOPOCTH  C
1-h no 4-yio u He paboraer
Bmecte ¢ pexunmom PULSE unm
NpeaBapUTENBLHO 3000HHBIMM
NPOrPAMMAMK.

Dynkums PULSE

Korna nsnenve pabotaet Ha 1-3 ckopoctu
v Haxumaetca kHonka PULSE, Gnengep

NepeKknioyaeTcss  HA  MAKCHMOTbHYIO
CKOPOCTb.
Mpu  OTNyckaHWM  kHOMKKM — NpUbOP

BO3BPALLAETCS HA M3HAYANBHO BHIOPAHHYIO
ckopocts.  Korga  npubop  BbiknioyeH,
NOBEPHUTE PYUKY HO OAHY M3 4 ckopocTeil
M Haxmute Ha kHonky PULSE, urobwl
breHgep BKIIOYUICS C MHTEHCMBHOCTBIO,
COOTBETCTBYIOLLEN BHIOPAHHOM CKOPOCTH.

o | Pyrkums PULSE He pabotaet B
1 COYETAHWUM C  MPEABOPUTENBHO
30AQHHBIMK MPOrPAMMAMMU.

MNpepeapuTenbHo 3aaaHHbBIE TAPAMETPLI

Ecnun BLIOPATL OnHy n3 ABYX
NPEABAPUTENBHO 3AAAHHBIX MPOrPAMM, TO
nocne Haxatus kHonku START Gnengep
OBTOMOTUYECKM 3AMYCTUTCS U 30ropuTCs
CWL ueHTpansHOM KHOMKM, YKA3bIBAS HA
akTveHbli Uk, [Nocne sasepwenus umkna
CWI kHonku BbIKIOYQETCS.

Ona  nonydenns  Gonee  nompobHO
nHdopMaLmK cmoTpuTe TabnuLy
«4.1  PexkomeHpoumn no  HacTpowke
CKOpOCTH " MCMOMb3OBAHMIO

npenBapmTeNlbHO 3A00HHbBIX MPOTPAMM>.



Mcnonb3oBaHue

4.1 PexomeHAAQUMM NO HACTPOIKE CKOPOCTU M UCMONb3OBAHMIO

NpeABAPMTENbHO 3AAAHHBIX MPOrPAMM

PekoMeHAyeMbie BUABI

DyHKums Onucanue Bpems
MPUroTOBNEHMS
DpykTOBLIE UMK OBOLLHLIE
) l]/\ZMeHHe/\/\ble CKOpPOCTH MIOpE, CyMibl, CMy3H, COYCH
PyuHoit pexum M_O <o MﬂganBi”f"og 60 c M 3anpasky,  B36UTHE
1-4 CIVBKY, CMELWAHHbIE
KOHTPONMPOBATH
ab0TY BrerIepa HAMUTKM CO  NbAOM,
P Y pa. BUTOUKM, MYCChl, COPHETHI.
L) [Nossonger ¢ TOYHOCTBIO Kv6
- KOHTPONMMPOBATSH vl nead,
5c M3MENbYEHHbIE  MACO U
NOOOOMKUTENLHOCTE U L 6a
PULSE 4OCTOTY NEPEMELLMBAHMA. peIoa.
Brernep pabotaer Ha Cmysn/KkokTeinu
ckopoct, TOMXOAAUE 54 n3 CBEXMX unm
At NONYHEHIs TYCTOM U 30MOPOXEHHBIX GPYKTOB.
SMOOTHIE KPEMOOOPA3HOM MACCHI.
3eneHsle CMy3M "3
T e 50 wnara,  ayers
ﬂp\/rl/lx 3eNeHblX NMMCTOBbLIX
GREEN AN 300POBbS CMY3M. BOYKTOB M OBOWE.
SMOOTHIE
o Eeus poboroe floosrense w6
o neaga, N3MENbYEHHbIE
kopoTkumm umnynscamm 40 ¢

MU3MENTbMEHUE 014 M3MenbyYeHms nbaa B

ﬂbﬂ,A CHer.

3aMOpOXeHHble GPYKTH U1
OBOLLM.

bnenpep ocHaweH cneunanbHoi byHKUMEN AN ABTOMATUYECKOM OUMCTKM:

Muctpykumnm ans

ABToMaTHueckas MOXHO OUMCTWTL uaw
omammueckaa AONONHUTENbHBIV
OuMcTKa KOHTEMHEP.

DyHKkums Onucanue Bpems
nosb3oBATeNs
A C nomousio  BCTPLIX Cmotpwre naparpad «5.3
[y MMMYNbCOB  MOLLHOCTM VcnonsaosaHre  onuuu
M BLICOKOM CKOPOCTM sy GBTOMATUYECKOM OYMCTKM

yawwn/KoHTelHepa»
ans  nonydenus  bonee
NoapPOBHOM UHPOPMALMK.

1

*

B

W TpebyeMoit KOHCUCTEHLMM.

Cepl/llZHOlZ KOMMaekTaum  Ha  ONnpeneneHHbIX

mogenax. ,D,OCTYI'IHO ”n B KayecTee J],OﬂOﬂHMTeﬂbHO\\/II
NPUHAAIEXHOCTH.

CkopocTty, npueefeHHbie B TAGMMUE, SBASIOTCS NPUONUUTENBHEIMU W MOTYT
M3MEHSITCS B 30BMCUMOCTM OT PELIENTA U CBOWCTB UCMOMNb3YEMbIX MHTPEIUEHTOB

RU



Yuctka u yxop

Pekomenpaumm no ncnonbsosaxmio

6neHpepa

4 ,D,J'Iﬂ OOCTUXEHUNA HOI/IJ'Iy“iLLIl/lX
PE3ynbTATOB PEKOMEHOYETCS:

- Hapesats Ha kyOukK npoaykTsl Ans

N3MESbYEHMS.
- Ho6aensTs MHrpEaNEeHTI B
cnefyloler  NocnefoBATENbHOCTH:

XKMOKOCTb, 3€M1EHbIE NMCTOBbIE OBOLLM,
MSTKME WMHTPEOMEHTs, CyxOppyKTsl,/
CemeHa,/3epHa 1, HAKOHel, nef
OXTIAXAEHHbIE MPOAYKTbI.

- Moxet noTpeboBaTLCs
KPOTKOBPEMEHHQS OCTAHOBKQ,
4TOObI TOMNATKOM CUYMCTUTL CO CTEHOK
YOLM HANWNLWKE MHTPEAUEHTI.

* [IpM  OOHOBPEMEHHO  M3MESbYEHMUM
KUOKMX M CYXUX  MHIPEOMEHTOB
pEeKOMeHLOyeTCs  BBOAWTL  BHAuane
KUOkMe W 3aTem  BOOaBMSTL  Cyxue
VHTPEOMEHTSI.

* Ynanute TBEPAbIE 4acTH C
M3MenbYaemMbx  NpomykToe  (Hanp.,

CepALEBHHbI MMM KOCTOYKM C PYKTOB,
KOCTV C MSICA M T. ).

* He ocroBnsiitTe  HOBOAro  OCTATKM
MM BHYTPM HAWMK WM HO  HOXOX:
B 30COXWeM BMAe WX OyAeT CIOXHO
yoanute.  Ecnu HeBoamoxHO  cpasy
YAQNUTL WX, 3anenTe ropsyen sogon u
OCTOBbLTE HO HEKOTOPOE BPEMS.

* He unamensuaiite ropsuyio egy. [Nepen
M3METbYEHVEM NMOLOXAUTE, NOKA OHA HE
OCTHIHET B0 KOMHATHOM TEMMNEPATYPSI.

5 Yucrka m yxon

HenpasunbHoe
ucnonbsosaHre. OnacHocTb
3NEeKTPUYECKOro yaapa

[Npexme 4em  yCTGHOBMMBATL
WKW CHUMATb  OROK  HOXEN,
ybeoutecb B TOM, YTO BMIKA
BreHaepa N3BNEYEHA 13 PO3ETKM
SNEKTPUHECKOM CETU.

HenpasunbHoe cnonbsosaHue.
Puck NoBpPEXAEHMS
NMoBepPXHOCTEMN.

* He wucnonbayite Ans 4ncTky
npubopa cTpym Napa.

e JIng 4MCTKM KOMMNOHEHTOB C
METAMMYECKMUM  MOKPLITUEM
(Hanpumep, aHOAMPOBAHHBIX,
HMKENUPOBAHEHDEB X,
XPOMMPOBAHHBIX) He
vcnonbayiTe yncTALme
CpeacTaa, copepxatime
X10P, HALWATHPHLIA CRMPT WK
oTbenneaTens.

* He wucnonbayrte abpasusHbie
VNKW pPasbefaiowpe YMCTILLME
cpencTsa (Hanpumep,
NOPOLLKM, MATHOBLIBOOWUTENU U
meTanuyeckue rybkm).

* He wucnonbayitte rpybsie mm
abpasvBHLIE  MATEPMANS, O
TAKKE OCTPbIE METANIMYECKME
CKpebKy.

5.1 Ouncrka ocHoBaHMS gBMrartens

Y7o6b MoOBEPXHOCTM NPUOOPA  XOPOLWO
COXPOHWIMCh, HEOOXOAMMO UX PETYSPHO
YUCTUTb no OKOHYQHUM KQAXO0ro
MCMNOMb3OBAHMSA, TMOCMEe TOro KAK OHM
OCTbIHYT. Ounwaonte mMx MArkom TPAMKOM,
Ccnerka  CMOYEHHOM B HEUTPANbHOM
MoIoLEeM CpeacTse.



Yuctka u yxop

5.2 Yucrka komnoHeHTOB
Ocrpo 3aTouyeHHble HOXM
OnacHocTb nopeza

* He kacantech HOXEN PyKAMM.

* bynste npeaenbHo
BHMMOTEbHbI BO BpEMS
MOHTOXO U CHATME  Broka
HOXEMN.
Bbnenpep
e HUKOIOA  He  moiTe  wawy B
NOCYyOOMOEYHOWM MaLLKHe, a
TONBKO B rOps4elt MbINbHOW  BOAe.
Takxe MOXHO MCMONb3OBATH

NPEABOPHUTENEHO 3AAAHHYIO MPOTPAMMY
ABTOMATMYECKOW OYUNCTKN.

* Kpoiwky 6neHpepa (2] w  npobky-
po3atop (1] MOXHO BHIMBITL BPY4HYIO B
ropa4ent BOAe C HEWUTPAmNbHLIM  MbINTOM
WM B NOCYAOMOEYHOM MALLMHE.

* [lepen Tem, KK CHOBA YCTOHABAMBATSL
KOMMOHEHTH Ha 6reHgep, nposepbTe,
4TOOH OHM BbINK MONHOCTLIO CYXMMM.

JononHutenbHbIi KoHTEMHEP *

* Konteivep ~ (10)  moxHO — mbiTh
BPYWHYIO  MAM B NOCYAOMOEYHOI
MaLLKHE, NpeasapMTEnsHO CHsIB
6nok Hoxedt (11), wnm  mcnombaya

NPEBAPUTENBHO 30ACHHYIO MPOrPAMMY
ABTOMATUYECKOWM QYMCTKMN.

* briok Hoxeit (11) MOXHO MbITb TOMBKO
BPYUHYIO B TEMIION BOAE C HEMTPAMBHLIM
MOIOLLMM CPELCTBOM.

* [lepen Tem, KOK CHOBO YCTGHOBMMBATH
KOMMOHEHTH HO 6reHpep, nposepbTe,
4TOOB OHM ObINM MOSHOCTBIO CYXMMM.

* B cepwilHOM KOMMNEKTAUMM HO  ONPERENeHHbIX
Mmopensax. ,D,OCTYI'IHO n B Ka4ectee D,OﬂOﬂHMTeJ'IbHO\\/Il
NPYHCAANEXHOCTH.

5.3 Mcnonbsosanue onumm
ABTOMOTMYECKOM OYMCTKM

yawu/KoHTelHepa
* [lobasbTe B yay,/ KoHTelHep
HECKOMbKO ~ Kanenb Tennoi Bogs U

Hel;ITpOJ'I bHOE MotoLee CPEACTBO.

Buibepute npepBapuTEnsHO 30AAHHYIO
nporpammy ABTOMATMHECKAA
O4YNCTKA.

* Haxmwnte Ha kHonky START.

* CHummre yawy,/KoHTEHeED,
ONOPOXHMTE W OnonocHuTe ee/ ero.

® TLLI,OTeJ'I bHO BbICYLUNTE.

RU



Hericteus B cnyyae...

HeuncnpasHoctb MpyrunHa Pewenne
Orkniounte  npubop o
Heuratens neperpencs. SNEKTPOMUTAHKS U AanTe

ABUTATENIO OCTHITh.
BcrassTe BUITKY B
anekTpuyeckyo posetky. He
Bunka HEMNPABMILHO MCMONb3YUTE NEPEXOOHUKN M

He sanyckaetcs BCTOBIEHA B PO3ETKY. YANUHUTENN.

ABUraTesb. Ybeputecs, 4TO  MMABHbIA

DneKTPUIECKUi
NOBPEXAEH.

npoBof,

DnekTpuuecTBsoO
OTKIIOYEHO.

BbIKITIOHATENb BKITIOYEH.

Caaxurecs c
ABTOPM3OBAHHE M
CepBHCHbIM LIEHTPOM.

Ybeputech, 4TO  NOBHbIM
BLIKIIOYATENb BKIOUEH.

Bnenpep Bnbpupyer.

Brnengep He ycTaHoOBREH HO
YCTOM4MBYIO MOBEPXHOCTb.

Pe sunumnoswoe
NPOTUBOCKONb3AWME
HOXKN M3HOLLEH®I.

BuictaeneHa
BLICOKQS

MM HOrpYy3Ka
4PE3MEPHON.

CINLLIKOM
CKOPOCTS,
ABMsieTCS

YcraHosute  GrieHgep  Ha
POBHYIO M YCTOM4MBYIO
MOBEPXHOCTb.

O6partutecs B

QOBTOPM3OBAHHbBINM CEPBUCHbIN
LUEHTP ANg MX 3AMEHbI.

Bubepute  6onee
CKOPOCTb M MpOBEpSbTE,
NepenonHeHa Ny 4aLwa.

HM3KYI0
He

EneH.u,ep BKJlOHMAeTCa, HO
HOXM He BpallaloTca.

BreHoep  HenpasunbHO
BCTOBIIEH B CBOE THE3I0.

CHumnTe Yaly v BCTaBLTE €€
NPABUIBHO HA CBOE MECTO.

b n e Hn g e p

Orkmiounte  npubop o

OCTQHABNMBAETCA Bo [lgurarens neperpencs. SNEKTPUYECKON CETH MUTAHMS
Bpemst paborbl. W DalTe OCTHITb ABUIATENIO.
KpacHbii cBeToAMon,

Hawa HenpasunbHO [ lpoBEpLTE NONOXEHME YA
MMraeT C paBHOMEPHBIMU

BCTOBMIEHO B OCHOBOHME.  HA OCHOBAHMM.
MHTEPBANOMM.

bnenpepocranaBnuBaetcs
BO Bpems pabots, K
muraet benblit cBeTOAMOR,

BoamoxHoe
HOXEMN.

3aegaHne

BuHbTe Bunky npubopa w3
PO3ETKM M OUUCTUTE HOXM
MPY NOMOLLY NONATKM.

BALLEM pPEernoHe.

B cnydoe HeBO3MOXHOCTM yCTpaHeHMs Npobnem WM Npu BOSHUKHOBEHMM
OPYTMX HEMCMPABHOCTEN CBSXMTECH CO CMYXOOM TEXHUYECKOW NOAAEPXKU B



PeuenTbi

6 PeuenTbl

Smoothie

MurpeamnenTsi:

2  HextapuHa  6e3  koctouek  (unu
KOHCEPBMPOBAHHLIX NEPCHKOB B CHpone),
NOPE3AHHbIX KYCOYKAMM

125 1 3aMOPOXEHHOM MANMHBI

125 r 30MOpPOXEHHOM KiyBHMKM
125 mn anenbcHOBOrO COKa
1

25 mn 96104HOTO COKa

Cnocob npurotoenexus:

1. 3acbinbTe  KyCOUYKM HEKTAPUHOB U
3arelTe Bce CokM B Yawy Gnexgepa.

2. [o6asbTe 30MOpPOXeEHHbIE GPYKTHI.

3. [loeepHute perynatop ynpaeneHus
Ha nporpammy Smoothie v skiouKTE

6neHnep kHonkon START.
3eneHbli cMy3u

MurpeamnenTsi:

240 mn sogsl
300 r seneroro suHorpaga

180 r oumweHHoro w
NONONIAM OHAHACA

pa3neneHHoro

120 r ceexero wnuHaTa
110 r manenskoro 6aHaHa 6e3 Koxypsl

130 r nbpa kybrkamu

Cnocob npurotoenexus:

1. 3acsinbTe Kycouku GPYKTOB W 3anemTe
BOZY B HaLy BneHgepa.

2. [obassTe kybumku nbaa.

3. TlosepHute perynatop ynpaeneHus
Ha Mporpammy «3eneHbiii Cmysu» K
BkiioumTe bneHpep kHonkon START.

B36uTbie cnuekM
UnrpepueHTbl:

500 r oxnaxaeHHbIX CAMBOK AN B3OUBAHMS

50 r caxapHor nyapel

Cnocob npurotosneHus

1. Babwusaiite crvskn B GreHgepe Ha
3-i CKOPOCTM B TeueHre MPUMEPHO
30 cekyHa.

2. Pabory 6GneHgepa MOXHO NPepBaTh
HaxaTem kHomnku STOP.

3. HobasbTe caxapHyio nyapy.
Buibepute 4-y ckopocTts v B3Gusaiite
euwe 15 cekyHg, noka cruneku He ByayT
MONHOCTbIO  B3OWTH. CRMBKM MOXHO
B3GuBATL W 6e3 caxapHoi nyapsl. B
3TOM cny4ae BbibepuTe 4-yio CkopocTh
v B3bwmeaitTe maccy 40 cekyHa.

OeowHoe niope

UHrpepueHTbi:

300 1 uykkvHM waM oBOLWeEM Ha BaLle
YCMOTpEHWe

100 r Boabl unu 6ynboHa

Cnocob npurotosneHus

1. TllpurotosbTe oBOWM HA napy u
NOPEXLTE WX KPYXKOUKAMM.
2. 3acbnbTe  Mope3aHHsle  OBOWM B

bneHgep M BKIouMTE ero Ha 4-i
ckopocTn Ha 45 cekyHg, noHemHory
0O6CBSA BOAY MM OBOLHOM OYrbOH
ANS MOMyYeHns OLHOPOLHOTO Mope
KPEMOOBPAZHOM KOHCUCTEHLMM.

RU



CornacHo aarte N3roToBNeHns, yKOSCIHHOIZ Ha

NAcnopTHOM TaBMYKe.

,J:I,OTO N3roTOBNEHNA ﬂpeﬂCTGBﬂeHO ﬂepBb\MM NaTbiO
3Hakamu cepuiiHoro Homepa (SN), ykasawHoro 8
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lyan) ko, nta An Tuan amctpukt, Penr Fanr, Lowr ryanr,
lyangonr, Kuran



Vejledning

1 Vejledning
Denne brugermanual udger en integreret
del of apparatet og skal opbevares i hel
stand pd et leffilgaengeligt sted under hele
apparatets levetid.

1.1 Tilsigtet anvendelse

Manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningeme og manglende
lzesning af brugsanvisningen kan medfere
ukorrekt brug of apparatet og deraf
felgende personskader.

* Brug ikke apparatet til andre formal end
dem, det er fremstillet fil. Apparatet kan
anvendes til at blande, blende forskellige
ingredienser og fil at knuse is. Enhver
anden anvendelse er ukorrek.

* Apparatet er ikke designet il befiening
ved hjelp aof eksterne timere eller
fiernbetieningssystemer.

* Apparatet mé& kun anvendes indenders.

A\

For at undg& enhver fare pé
grund af utilsigtet genaktivering
af den termiske afbryder, mé&
apparatet ikke forsynes via en
ekstern omskifteranordning,
s&som en fimer, og def m&
heller ikke filsluttes et kredslab,
der regelmaessigt aktiveres eller
deaktiveres af forsyningsnettet.

* Dette apparat og den eksira flaske™
er fremstillet fil brug i husholdninger og
lignende sésom:

- i kekkenomr&der for butiksansatte, i
konforer og i andre arbejdsomréder

- p& Bed and Breakfosts og
bondegérdsferiesteder

- af gaester p& hoteller, moteller og i
beboelsesomréder.

* Anden brug sé&som i restauranter, barer
og cafeterier, er ukorrekt.

*  Som standard pd& visse modeller. Fés ogsé som

eksfraudstyr.

A

* Den ekstra flaske kan udelukkende
anvendes i kombination med blenderen
BLFO3. Tilbeharet kan bruges fil at
hakke, blande og emulgere forskellige
ingredienser ved filberedning af drikke,
saff og smoothies som kan nydes i
lukkede omgivelser eller i det fri.

* Apparatet m& ikke anvendes til andre
anvendelsesformal end de filsigtede.

* Brugen of dette apparat er filladt for
personer med nedsat fysisk, sensorisk
eller mental  kapacitet, eller med
manglende erfaring med eller kendskab
fil brugen, hvis de hjselpes eller vejledes
fil en sikker anvendelse, og hvis de forstér
de forbundne risici.

* Barn mé ikke bruge apparatet. Opbevar
apparatet og sframforsyningsledningen
utilgeengeligt for barn.

* Born ma ikke lege med apparatet.

1.2 Generelle sikkerhedsanvisninger
Folg alle sikkerhedsanvisningerne for at
vaere i stand til at anvende apparatet sikkert:

* laes denne brugermanual grundigt inden
du bruger apparatet.

* Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens
det er i funktion.

* Nedszenk ikke apparatet, nefledningen
eller netstikket i vand eller anden vaeske.

* Undlad ot anvende  apparatet,
hvis netledningen eller netstikket er
beskadiget eller hvis apparatet er blevet
tabt p& gulvet eller er blevet beskadiget
pd anden vis.

* Hvis def elekiriske forsyningskabel er
beskadigef, skal man kontakte det
tekniske servicecenter, som vil udskifte det.

e Hvis det elekfriske forsyningskabel
er beskadiget, skal man kontokte
fabrikanten, det tekniske servicecenter
eller kvalificeret personale, som vil
udskifte det, for at undgé evt. farer.

127

o



A

* Nefledningen er afkortet for at forhindre
ulykker.  Undlad ot anvende en
forleengerledning.

* Serg for, at nefledningen ikke kommer i
kontakt med skarpe genstande.

* Undlad at traekke i netledningen for at
koble den fra stikkontakfen.

* Undlad at placere apparatet ovenpa
eller i naerheden af taendte gasblus eller
kogeplader, i en ovn eller i nserheden of
varmekilder.

* Dette apparat har kun en jordforbindelse
fil funktionelt formal.

* Forseg aldrig af lave sendringer pé& eller
reparere apparatet: f& det udelukkende
repareret  af  en  faguddannet
servicetekniker i filfeelde of fejl eller
kontakt det tekniske servicecenter.

* Forseg aldrig at slukke en flamme/ild
med vand: Sluk apparatet, traek stikket
ud af kontakten, og daek flammen med et
l&g eller brandhaemmende teeppe.

* Undlad af rere ved de bevaegelige dele,
mensapparateterifunktion. Holdhaender,
har, bekleedningsdele og redskaber pa
afstand af delene i bevaegelse under
driffen for af undgd personskader og/
eller skader p& apparatet.

* Kobl altid apparatet fra stremforsyningen,
ndér det ikke er i brug, hvis det efterlades
uden opsyn eller i filfselde af fel.

* Kobl altid apparatet fra stremforsyningen
inden komponenterne monteres  og
afmonteres.

* Kobl altid apparatet fra stramforsyningen
og lod det kgle af, inden det rengeres.

* Blenderen m& ikke anvendes uden laget.

* Kontrollér at l&get er helt lukket fer du
taender blenderen.

* Undgé af péfylde blenderen for meget
(maksimalt 1,5 liter).

Vejledning

* Brug ikke blenderen i kombination med
dele eller tilbeher fra andre producenter.

* Brug udelukkende originale reservedele
fra producenten. Brugen af reservedele,
som fikke anbefales af producenten
kan medfere brand, elekirisk stad eller
kvaestelser.

e Seet udelukkende blenderen p& plane
og terre overflader.

* Brug ikke blenderen, nér kanden er tom,
da klingeenheden kunne blive permanent
beskadiget.

* Brug ikke blenderen til opbevaring aof
genstande. Blenderen skal vaere tom far
og efter brugen.

Informationer om  energiforbrug i
slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug
i en filstand, hvor apparatet er slukket/i
standby, kan indhentes p& webstedet
www.smeg.com pd siden, som er dedikeret
fil det pagaeldende produkt.

1.3 Pas pé

* Veer forsigtig, hvis du haelder varme
vaesker i kanden eller i den ekstra flaske,
da de kan sprejte ud af apparatet pé&
grund aof et pludseligt udslip af damp.

* Ladkandenafkeletilomgivelsestemperatur
for du haelder varme vaesker ned i den.

 For at minimere risikoen for kvaestelser,
og for ikke at skade blenderen, m& man
aldrig indsaette redskaber, som f. eks.
bestik, i blenderens kande, mens den eri
funktion. Man kan anvende en trae- eller
plastikspatel, men kun nér blenderen er
slukket.

*  Som standard pé& visse modeller. Fé&s ogsé som

eksfraudstyr.



Vejledning

* Brug ikke aggressive rengeringsmidler
eller skarpe genstande il at vaske eller
fierne rester fra blenderens kande.

* Vaer seerligt opmaerksom ved handtering
af de skarpe klinger, ved temning af
kanden og under rengeringen.

* Konfrollér at den ekstra flaske og dens
klingeenhed er fastgjort korrek.

* Fyld ikke flasken for meget (maksimalt
600 ml).

* Klingerne ermegetskarpe: Fare forsnitsér!
Undgé at rere klingerne med haendeme.
Vaer meget forsigtig ved montering og
afmontering af klingeenheden i den
ekstra flaske.

* Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
stikkontakten, fer du udskifter tilbehar
eller rgrer ved bevaegelige dele, mens

det er i drift.

* Undgd at rere de bevaegelige dele,
s&som klingeenheden.

o Szt ikke blenderen i funktion uden
kanden eller den ekstra flaske.

* Instruktionere il korrekt  rengering
af apparatet er angivet i afsnittet
,5 Rengering og vedligeholdelse”.

1.4 Tilslutning af apparatet
Konfrollér, ot el-nettets  frekvens og
spaending svarer til de datfa, der er angivet
pa& skiltet i bunden af apparatet.

Huvis stikkontakten og apparatets stik ikke er
kompatible, skal du kontakte det tekniske
servicecenter, som vil udskifte det.

1.5 Producentens ansvar

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for

personskader eller materiel skade som

felge af:

* enhver anden anvendelse af apparatet
end den, det er designet til;

* manglende  leesning  of  denne
betieningsvejledning;

* enhver manipulering med apparatets dele;

* anvendelse af uvoriginale reservedele;

* manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningerne.

e | Opbevar brugsanvisningen pé

1 et sikkert sted. Hvis apparatet
videregives  fil  andre,  skal

brugsanvisningen falge med.

Disse insfruktioner kan downloades fra
Smegs website: ,www.smeg.com”.

1.6 Bortskaffelse
ﬁ Dette apparat skal bortskaffes

separat fra andet affald
I

(Direktiv 2012/19/EU).

* Dette apparat indeholder ikke stoffer
i en sddan maengde, at de befragtes
som sundheds- og milizskadelige, ifelge
geeldende europaeiske direktiver.

* Udtiente apparater  méd ikke
borfskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald!  For at overholde
den geeldende lovgivning skal udfiente
elekfriske apparater afleveres p& en
genbrugsplads, hvor de kan bortskaffes
korrekt. Kontakt de lokale myndigheder
eller den ansvarlige for den lokale
genbrugsplads for yderligere oplysninger
om korrekt bortskaffelse af udfiente
apparater.

* Emballagen skal bortskaffes i henhold
fil de lokale regler for renovation af
emballage.

()



2 Beskrivelse of apparatet

(Fig. A)
1) Doseringsprop
2) la&g med haeldetud
3) Kaonde p& 1,5 liter
4) Klinge fil kande
5) Betjeningsknap
6) START/STOP-knap
7) Pulse-knap
8) Motorbase
9) Oprulningsrum til kabel
10) Ekstra flaske p& 600 ml med prop og
lag ™

11)Klingeenhed til den ekstra flaske

2.1 For forste anvendelse

Fare for dedeligt elektrisk sted
* Indsaet stikket i en

overensstemmende stikkontakt,

som er forsynet  med
jordforbindelse.

¢ Jordstikbenet mé& ikke
manipuleres.

* Undlad at anvende en adapter.

* Undlad at anvende en

forleengerledning.

* Manglende overholdelse af
disse anvisninger kan resultere
i dedsfald, brand eller elektrisk
sted.

* Fiern evt. efiketter og kleebemaerkater fra
blenderen, og renger motorbasen med
en fugtig klud.

* Fiern kanden fra blenderen.

* Vask den og fer den
(se ,5.2 Rengering af dele”).

Fare for utilsigtet start

& Serg for at blenderen er frakoblet
fra stikkontakten, fer du monterer
eller fierne klingeenheden.

grundigt

*  Som standard pd& visse modeller. Fés ogsé som

eksfraudstyr.
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Beskrivelse

2.2 Beskrivelse af dele (Fig. A)

Doseringsprop (1)
Kan bruges il at dosere ingredienser.

Lég med haldetud (2)

Laget, som er forsynet med en teetning,
forsegler kanden p& blenderen og r&der
over ef hul i midten for at lette filfgjelsen of
ingredienser, mens blenderen er i funkfion.

Kande pa 1,5 liter i Tritan™ (3)

Kande med heeldetud og inddeling i liter
og kopper. Minimumskapacitet 0,25 liter
(1 kop) og maksimumskapacitet 1,5 liter

(6 kopper).

Klinge til kande (4)

Klingeenheden i rustfrit stal ger det muligt
at knuse isterninger eller at tilberede
smoothies, milkshakes, cockiails, etc.



Beskrivelse

2.3 Beskrivelse af
betjeningselementer
Betjeningsknap (5)
Handtaget giver mulighed for at vaelge
en af de fire manuelle hasfigheder
eller af aktivere de fire forudindstillede
programmer: Smoothie, Green Smoothie,
Isknuser og Automatisk rengering.
For vyderligere information om hvilken
hastighed, der skal indsfilles, henvises fil
,4.1 Forslag fil indstilling af hastigheder og
brug of de forudindstillede programmer”.

START/STOP-knap (6)
Knappen starter/stopper blenderen.
Pulse-knap (7)

Denne funktion giver mulighed for at
blende ved maksimal hastighed under
funktionen i manuel hastighed, eller kan
bruges alene ved forskellige intensiteter (Se
.4 Funkfioner”).

2.4 Beskrivelse af tilbehar*

Ekstra flaske p& 600 ml, prop med
heldetud og lag (10)

Flaske i Tritan™ med prop med haeldetud
og lég med teeting i silikone.

Klingeenhed til den ekstra flaske (11)

Klingeenheden i rustfrit stél ger det muligt at
tilberede milkshakes, frappe, cocktails, etc.

A\

Skarpe klinger

Fare for snitsar

* Undgd at rere klingerne med
haenderne.

* Veer yderst forsigtig under
montering og afmontering af
klingeenheden.

e | Tlbehor, som kan komme i
1 kontakt  med madvarer, er
fremstillet af materialer, som
er i overensstemmelse med
forskrifferne i den geeldende
lovgivning.

*  Som standard pé& visse modeller. Fé&s ogsé som

eksfraudstyr.
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3 Anvendelse

3.1 Farste anvendelse

Vask og ter grundigt alle komponenterne
som angivet i kapitlet ,5 Rengering og
vedligeholdelse”.

3.2 Sa&dan anvendes blenderen
(Fig. B)

¢ Indsaet  blenderens
motorbasen (8).

kande  (3)

* Tilszet ingredienserne i kanden (3), og
serg for ikke af overskride den maksimale
kapacitet (1,5 liter/6 kopper).

* Placer laget (2) med doseringsproppen
(1) pa& kanden (3). Serg for at laget (2)
er strammet godt til.

e Seet blenderens stk i stikkontakten.
Den rede LED lyser op for at angive
filstedevaerelsen af spaending.

* Vaelg den gnskede hastighed eller
et forudindstillet  program  med
betieningsknappen (5).

o | Knappen PULSE kan  kun

1 anvendes i kombination med
hastighedeme fra 1 il 3.

* Tyk p& knappen START for at
begynde ot blende. Se tabellen
4.1 Forslagtilindstilling of hastigheder og
brug of de forudindstillede programmer”.

e | Hastighedeme fra 1 til 4 ger det
1 muligt at blende konstant. Det er
muligt at afbryde funktionen ved at
trykke p& knappen STOP.

Det er muligt til enhver tid at
variere  hastigheden  under
blandingsprocessen.

2 Anvendelse

/ Vigtigt

= | Ker ikke ved hastighederne 1-4

uafbrudt i mere end et minut.

* Det er muligh af filssetle andre
ingredienser under blandingen ved at
fierne doseringsproppen (1) og haelde
ingredienserne gennem hullet i laget (2).

Fare
Blenderen er ikke designet til

at blende eller kvaeme tarre
fedevarer. Haeld udelukkende
terre fedevarer i sammen med
en filstraekkelig maengde vaeske
for at undg& overophedning
af blenderen og permanent
beskadigelse af klingeenheden.

* Nér blandingen er afsluttet skal man,
hvis man har valgt en hastighed mellem
1 og 4, frykke p& knoppen STOP,
dreje betieningsknappen (5) til ,0" og
fierne blenderens stik fra stikkontakten.
Apparatet stopper automatisk, hvis man
har valgt et forudindstillet program. Se
afsnittet 4 Funkfioner” for yderligere
oplysninger.

e | Annullering/afbrydelse af
1 blandingscyklussen

Det er muligt at annullere eller
afbryde blandingscyklussen
fil enhver tid, ved af trykke p&
knappen START/ STOP.



Anvendelse =

3.3 Sa&dan anvendes den ekstra
flaske * (Fig. C)

Skarpe klinger

Fare for snitsar

* Undgé& af rere klingeme med
haenderne.

* Vaer vyderst forsigtig under
montering og afmontering af
klingeenheden.

* Tilszet ingredienserne i flasken (10), og
serg for ikke af overskride den maksimale
kapacitet (600 ml).

e | For optimale resultater anbefales

1 det:

o forst ot heelde de héarde
ingredienser i, derefter de
blede og il sidst de flydende;

* sorg for af
flydende ingredienser
overskrider 400 ml;

* overskrid ikke den maksimale
kapacitet pa 600 ml.

maengden  af

ikke

Risiko for skader pa tilbehgret

Programmet Isknuser kan ikke
anvendes med den ekstra flaske.
Hvis du vil filfgje is, skal du knuse
detiblenderens kande og derefter
heelde det i flasken.

* Fastger klingeholderen (11) til flasken
ved atf dreje den i urefs retning. Serg for
at den er strammet godt fil.

* Stil blenderens base p& en plan
og vandret overflade. Saet stikket i
stikkontakten.

* Vend flasken (10) p& hovedet og saet
den fast i motorens base (8).

*  Som standard pd& visse modeller. Fés ogsé som

eksfraudstyr.

* Velg den onskede hastighed med
betieningsknappen (5) eller et af de fire
forudindstillede programmer alt efter det
onskede resultat, og aktivér blenderen
for at tilberede drikken.

* Nér blandingen er afsluttet skal man,
hvis man har valgt en hastighed mellem
1 og 4, trykke p& knoppen STOP,
dreje betjeningsknappen il ,0" og
fierne blenderens stik fra stikkontakten.
Apparatet stopper automatisk, hvis man
har valgt et forudindstillet program. Se
afsnittet 4 Funkfioner” for yderligere
oplysninger.

o
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Anvendelse

4 Funktioner

1

Sikkerhedslas

Blenderen er forsynet med
en sikkerhedslés som slukker
blenderen automatisk, nér
kanden fiernes fra blenderen.
Den rader desuden over en
sikkerhedsanordning il motoren,
som griber ind i filfeelde of
overbelastning.

Gradyvis start-system (Smooth
Start)

Nar apparatet  startes,  @ges
hastigheden jsevnt, indtil den
onskede hastighed er opndet.
P& denne made forhindrer
man skader p& apparatef, pd
redskaberne, at ingredienserne
sprejter ud, og man opnar bedre
blanding.

Funktionen Smooth Start virker
kun, n&r man veelger en hastighed
mellem 1 og 4, og den virker ikke i
kombination medtilstanden PULSE
eller med de forudindstillede
programmer.

Funktionen PULSE
Ved tryk p& knappen PULSE akiiveres

blenderen ved maksimal hastighed, nér den
kerer ved hastighed 1-3.

Apparatet vender tilbage il den oprindeligt
valgte hastighed, né&r man slipper knappen
igen. Nar produktet er slukket, aktiveres
blenderen med den intensitet, der svarer
til den valgte hastighed, ved at dreje
drejeknappen fil en of de 4 hastigheder og
trykke p& PULSE-knappen.

e | Funktionen PULSE virker
1 ikke i kombination med de

forudindstillede programmer.

Forudindstillede parametre

Ved af veelge et of de fire forudindstillede
programmer, vil blenderen effer tryk
p& knappen START begynde at kere
automatisk, og LED'en p& den midterste
knap lyser fast for at angive, at cyklussen er
aktiv. LED'en slukker, n&r cyklussen afslutter.
For yderligere oplysninger, se tabellen
,4.1 Forslag fil indsfilling af hastigheder og
brug of de forudindstillede programmer”.



Anvendelse =3
4.1 Forslag til indstilling of hastigheder og brug af de forudindstillede
programmer
Funktion Beskrivelse Tid .Anbefq|.ede
tilberedninger
Frugt- eller
grentsagspuréer, supper,
Manvel De vorio.b|e hosfighgder smoobthies, saucer  og
4 1-4  giver maksimal 60 sek. dressinger,  fladeskum,
1- kontrol over blenderen. blandede drikke med is,
dejblandinger,  mousser,
sorbefer.
—~ ‘ .
- G|ver‘mu||ghed fgrotsfyre Isterninger, hakket ked/
blandingens varighed og 5 sek. fisk
PULSE hyppighed praecist. 19K
ﬁ (Ejlaennd?reth Zrbﬁioci(?r Egj Smoothies/Milkshakes
( '99€ 9 50 sek. lavet med frisk eller frossen
or af opnd tykke og fruat
SMOOTHIE cremede resultater. gt
@ Crenne smoothies
Giver mulighed for at baseret p& spinat, k&l og
lave sunde smoothies el andre grenne frugter o
GREEN ' b gier od
SMOOTHIE gronisager.
D* Blenderen arbejder med Knuste isterninger,
o infense og korfe impulser 40 sek. hakkede frosne frugter og
ISKNUSER for at hakke isen fint. grentsager.

Blenderen er udstyret med en sarlig funktion til automatisk rengering:

Funktion Beskrivelse Tid Instruktioner til brugeren

A Med hurtige Se afsnittet ,5.3 Brug of

4 effektimpulser og hgi den automatiske rengaring

. hastighed rengeres 60 sek. af karaffel /ekstra

Automqhsk karaflen og den ekstra flaske”  for detalierede
rengering flaske. instruktioner.

*

eksfraudstyr.

Som standard p& visse modeller. Fé&s ogsd som

e | De angivne hastigheder i tabellen nedenfor er cirkaangivelser og kan variere
1 afhaengigt of den anvendte opskrift og interaktionen mellem de anvendte
ingredienser og den enskede konsistens.

o



ﬂ Rengering og vedligeholdelse

Forslag til brug of blenderen
e For at opnd de bedste resultater

5 Rengering og

anbefales det, at:

- skaere de madvarer, der skal blendes,
i smd tern.

- forst at haelde vaesker i, derefter
grenne grentsager, herefter blade
ingredienser efterfulgt af tarret frugt/
fro/kemer og il sidst is/frosne
ingredienser.

- det kan veere nedvendigt at
afbryde funkfionen, for at skubbe
ingredienserne ned langs siderne of
blenderens kande med en spatel.

* Nar man blender ingredienser sammen,
som bade er flydende og terre,
anbefales det ferst at haelde de flydende
ingredienser i, og derefter at tilssette de
tarre.

Fiern eventuelle  harde dele  fra
madvarerne, der skal blendes (f.eks.
kernehuse eller sten fra frugt, ben fro ked
og lignende).

Lad ikke rester af madvarer terre inden
i kanden og p& klingerne i leengere tid,
da de kan veere vanskelige at fieme.
Hvis det ikke er muligt at fierne dem med
det samme, skal man haelde en smule
varmt vand over, og lade kanden st& i

blad.

Blend ikke varme madvarer. Far man
blender, skal man lade blenderen afkale
indtil den nar omgivelsestemperaturen.

vedligeholdelse

Ukorrekt anvendelse. Fare for
dedeligt elektrisk sted

Serg for at blenderen er frakoblet
fra stikkontakten, fer du monterer
eller fierne klingeenheden.

Ukorrekt anvendelse. Risiko for
& skader p& overfladerne.

* Brug ikke dampstraler il
rengering of apparatet.

e P& dele, som er
overfladebehandlet med
mefalfinish (f.eks. anodiseringer,
forniklinger, ogforkromninger), ma
ikke anvendes renggringsmidler,
der indeholder klor, ammoniak

eller blegemiddel.

*Der m& ikke anvendes
skurepulver  eller  sefsende
rengeringsmidler (f.eks.
pulverprodukter,  pleffiernere
eller st&lsvampe).

* Anvend ikke skrappe eller
slibende rengaringsmidler eller
skarpe metalskrabere.

5.1 Rengering af motorbasen

For at vedligeholde de udvendige
overflader skal de rengeres regelmaessigt
effer hver anvendelse, og efter at de er
afkelet. Renger med en blad klud og et
neutralt rengeringsmiddel.



Rengaring og vedligeholdelse

5.2 Renggring af dele

A\

Skarpe klinger
Fare for snitsér

* Undgé& af rere klingeme med
haendeme.

* Vaer vyderst forsigtig under
montering og afmontering af
klingeenheden.

Blender

* Vask kanden i varmt vand og saebe,
ALDRIG i opvaskemaskine, eller brug
det forudindstilede ~ AUTOMATISKE
RENGORINGS-program.

* Blenderens lag (2) og doseringsproppen
(1) kan vaskes i hé&nden i varmt
vand og neutralt vaskemiddel eller i
opvaskemaskinen.

* Serg for at delene er helt tarre, for de
seeffes p& plads p& blenderen.

Ekstra flaske*®

* Flasken (10) kan vaskes i handen eller i
opvaskemaskinen, idet du serger for at
fierne klingeenheden (11), eller du kan
brugedetforudindstillede AUTOMATISKE
RENGORINGS-program.

* Klingeenheden (11) m& kun vaskes
i handen i varmt vand og neutralt
vaskemiddel.

* Serg for af delene er helt tarre, for de
saettes pd plads pa blenderen.

*  Som standard pd& visse modeller. Fés ogsé som

eksfraudstyr.

5.3 Brug aof den automatiske

rengering af karaffel/ ekstra
flaske
* Fyld karaflen/den ekstra flaske med

et par draber lunkent vand og neutralt
vaskemiddel.

* Veelgdetforudindstillede AUTOMATISKE
RENGORINGS-program.

* Tryk p& knoppen START.

* Fiern karaflen/den ekstra flaske, tem den
og skyl den.

* Ter den grundigt.

o



Hvad ger man hvis...

Problem

Arsag

Lasning

Motoren starter ikke.

Motoren er overophedet.

Netstikket er ikke sluttet
korrekt til stikkontakten.

Netledningen er defekt.

Manglende stremforsyning.

Kobl reremaskinen fra
stikkontakten, og lad motoren
kele of.

Saet stikket i stikkontakten.
Anvend ikke adaptere eller
forleengerledninger.
Kontroller, at ejendommens
hovedafbryder er sl&et fil.

Kontakt  det
servicecenter.

autoriserede

Kontroller, at ejendommens
hovedafbryder er sl@et fil.

Blenderen vibrerer.

Blenderen stér ikke pa en

stabil flade.

De skridsikre gummifedder
er slidte.

Hastigheden er for haj eller
apparatet er overbelastet.

Saet blenderen pd en plan og
stabil overflade.

Anskaf  nye  gummifedder
fra naermeste autoriserede
serviceveerksted.

Veelg en lavere hastighed,
og serg for, at kanden ikke er
overfyldt.

Blenderen tsendes, men
klingerne drejer ikke.

indsat

Kanden er ikke
korrekt i dens base.

Fiern kanden og indsaet den
korrekt i dens base.

Blenderen standser under
driften.

Motoren er overophedet.

Kobl blenderen fra
stikkontakten og lad motoren
kele of.

Den rede LED blinker Kanden er ikke indsat Kontrollér kandens position i
med jeevne mellemrum.  korrekt i basen. basen.

Blenderen standser under Klingerne  sidder maske 199 stikket ud af stikkontakten
driften, og den hvide LED folstge © slage 9€ og friger Klingerne med en

blinker.

spatel.

Hvis problemet ikke kan udbedres eller i filfeelde af en anden fejltype, skal du
kontakte naermeste autoriserede servicevaerksted.



Opskrifter

6 Opskrifter

Smoothie

Ingredienser:

2 udstenede nektariner (eller syltede
ferskner p& dése) i mindre stykker

125 g frosne hindbaer
125 g frosne jordbaer
125 ml appelsinjuice
]

25 ml aeblejvice

Fremgangsmade:

1. Heeld nektarinstykkerne og al juicen i
blenderens kande.

2. Tilszet den frosne frugt.

3. Drej betieningsknappen il programmet
Smoothie og akfivér blenderen ved at

frykke p& knappen START.
Grgn smoothie

Ingredienser:

240 ml vand

300 g grenne druer

180 g ananas, skreellet og skaret i halve
120 g frisk spinat

110 g af en lille banan, skraellet

130 g isterninger

Fremgangsmade:

1. Heeld frugtstykkerne og vandet i
blenderens kande.

2. Tilseet isterningerne.

3. Drej betieningsknappen fil programmet

Gron smoothie og akfivér blenderen
ved at trykke p& knappen START.

A

Fledeskum
Ingredienser:

500 g kold piskeflade
50 g flormelis

Fremgangsméde
1. Pisk fladen i blenderen ved hastighed 3

i ca. 30 sekunder.

2. Det er muligt af afbryde blenderens

funktion ved at frykke p& knappen
STOP.

3. Tilseet flormelis.
Veelg hastighed 4 og pisk i yderligere
15 sekunder, indtil fladen er pisken
fil  skum. Fledeskummet kan ogsé
piskes uden flormelis. | dette filfselde

skal du veelge hastighed 4 og piske i
40 sekunder.

Grentsagspuré

Ingredienser:

300 g squash (eller andre grentsager efter
eget valg)

100 g vand eller bouillon

Fremgangsméde

1. Kog og damp grentsageme og skaer
dem i tern.

2. Heeld grentsagsstykkeme i blenderen
og blend ved hastighed 4 i 45 og
filszet vandet eller grantsagsbouillonen
lidt ad gangen for at opnd en cremet
ensartethed.






Ostrzezenia

1 Ostrzezenia
Niniejsza insftrukcja  stanowi infegralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna  byé
przechowywana w catosci  oraz  w
zasiegu reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzadzenia.

1.1 Przeznaczenie

Nieprzesirzeganie ostrzezen dotyczqgcych
bezpieczenstwa oraz brak odniesienia
do instrukcji obstugi moze by¢ przyczyng
nieprawidtowego uzycia urzqdzenia, a w
konsekwencji obrazenia ciata.

* Nie uzywa¢ urzqdzenia do celéw innych
nizte, dokiérych zostato zaprojekiowane.
Urzqdzenia moze by¢  uzywane
do mieszania i miksowania réznych
sktadnikéw oraz do  kruszenia  lodu.
Kazde inne uzycie jest nieprawidtowe.

* Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub  w  pofgczeniv  z
systemami zdalnego sterowania.

* Uzywa¢  urzqdzenia
zamknietym ofoczeniu.

Aby unikngé zagrozenia

& spowodowanego niezamierzonym
zresefowaniem blokady termiczne;,
urzqdzenie nie moze by¢ zasilane
przez zewnetizne  urzqdzenie
przetgczajqce, takie jak fimer, ani
podfgczone do obwodu, kidry jest
regulamie wigczany i wylqczany
przez siec.

wylgcznie  w

* Urzgdzenie i butelka™ przeznaczone
sq do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

- w pomieszczeniach kuchennych dla
personelu w sklepach, biurach oraz
innych miejscach pracy;

- w pensjonatach i gospodarstwach

*  Standardowo w wybranych modelach. Dostepne

réwniez jako akcesorium opcjonalne.

wakacyinych;

- w hotelach, motelach i obiektach
mieszkalnych do uzytku klientow.

* Inne zastosowania, takie jak restauracie,
bary i kawiarnie sg nieodpowiednie.

* Butelka mozne by¢ uzywana wylqgcznie
w potgczeniu z blenderem kielichowym
BLFO3. Butelki mozna uzywaé do
farcia, mieszania i miksowania réznych

skfadnikéw w  celu  przygotowania
napojow, sokow i smoothie, kiore
mozna  gustowa¢ w  zamknietych

pomieszczeniach lub na powiefrzu.

* Nie uzywad urzqdzenia do celéw innych
niz te, do kiérych zostato przeznaczone.

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umysfowych lub nieposiadajqce
odpowiedniego do$wiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, ze pozostajg one pod
nadzorem lub zostang pouczone na temat
bezpiecznego uzytkowania urzqgdzenia,
aby zrozumialy zwigzane z tym ryzyko.

* Urzgdzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci. Trzymac¢ urzqdzenie i kabel
zasilajgey poza zasiegiem dzieci.

* Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

1.2 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa
Nalezy przestrzegad wszystkich
wskazowek dotyczgeych bezpieczenstwa,
w celu

zapewnienia  bezpiecznego
uzytkowania urzqdzenia:
* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy

uwaznie przeczytad niniejszq instrukcie.

* Podczas eksploatacji urzgdzenia nie
nalezy pozostawia¢ go bez nadzoru.

* Nie wolno zanurza¢ urzqdzenia, kabla
zasilajgcego ani wiyczki w wodzie lub
innej cieczy.

* Nie uzywa¢, jezeli kabel zasilajgcy
lub  wiyczka sq uszkodzone, jezeli
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A

urzqdzenie upadfo na ziemie lub zostafo
w jakikolwiek inny sposéb uszkodzone.

* Jedli kabel zasilania elekirycznego jest
uszkodzony, nalezy skontaktowac sie
z serwisem technicznym, kiéry dokona
jego wymiany.

kabel

zasilania

* Jedli elekirycznego
jest uszkodzony, w celu wymiany
jego nalezy skontaktfowaé s z

producentem, serwisem technicznym lub
wykwalifikowanym personelem, celem
unikniecia mozliwego ryzyka.

* Kabel jest celowo krétki, aby uniknge
wypadkéw. Nie uzywac przediuzacza.

* Nie dopusci¢, aby kabel zasilajgcy
wchodzitwkontakt z ostrymikrawedziami.

* Aby wyciggng¢ wiyczke z kontakiu,
nigdy nie ciggna¢ za kabel.

* Nie umieszcza¢ urzgdzenia na lub w
poblizu kuchni gazowej lub elekirycznej,
wewngtrz pieca lub w poblizu zrodet
ciepta.

* To urzqdzenie posiada uziemienie
jedynie do celow funkcjonalnych.

* Nigdy nie probowaé¢ modyfikowa¢ ani
naprawia¢ urzqdzenia: w  przypadku
usterki  zleci¢  naprawe  wytgcznie
wykwalifikowanemu  technikowi  lub
skontaktowaé sie z serwisem technicznym.

* Nie nalezy nigdy probowa¢ gasi¢
pfomienia i/lub pozaru wodag: wylgezy¢
urzqdzenie, wyjg¢ wiyczke z gniazdka
i nakry¢ pfomien pokrywkg lub kocem
gasdniczym.

* Podczas funkcjonowania nalezy unika¢
kontakiu z ruchomymi czesciami. Aby
unikng¢  obrazen lub  uszkodzenia
urzqdzenia podczas  funkcjonowania
trzymac dionie, wlosy, odziez inarzedzia
daleko od czeéci w ruchu.

e Zawsze odfgcza¢ urzgdzenie od
zasilania, gdy nie jest ono uzywane, gdy
pozosfaje bez nadzoru lub w przypadku
awarii.

e Zawsze odfgcza¢ urzqdzenie od
zasilania przed montazem i demontazem
komponentéw.
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e Zawsze odigczaé urzgdzenie od
zasilania i pozwoli¢ mu ostygngé przed
rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem.

* Nie stosowa¢ blendera kielichowego
bez pokrywki.

* Przed wigczeniem sprawdzi¢, czy
pokrywka jest prawidtowo zamknieta.

* Nie napetnia¢ nadmiemie blendera
kielichowego (maksymalnie 1,5 litra).

* Nie stosowac go w polgczeniu z czesciami
lub akcesoriami innego produktu.

* Uzywa¢  wylgeznie  oryginalnych
czeéci  zamiennych  dostarczonych
przez producenta. Zastosowanie

nieoryginalnych  czesci  zamiennych
moze by¢ przyczyng pozaru, porazenia
pradem lub innych obrazen.

* Ustawi¢ blender kielichowy tylko na
plaskiej i suchej powierzchni.

* Nie uzywa¢ blendera kielichowego
z pustym dzbankiem, aby unikng¢
frwafego uszkodzenia zespotu ostrzy.

* Nie stosowa¢ blendera kielichowego
jako schowka na przedmioty. Trzymac
urzqdzenie puste przed i po uzyciu.

Informacje o zuzyciu energii w trybie

wylgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczqce zuzycia

energii w trybie wylgczonym,/gotowosci

urzqdzenia mozna uzyskaé w wifrynie
internetowe] www.smeg.com na stronie
pos$wieconej danemu produkiowi.

1.3 Uwagal

* Nalezy zachowa¢ ostroznosé¢ podczas
wlewania gorgeych ptynéw do dzbanka
lub do butelki, poniewaz mogq one
rozprysnq¢ sie na zewngtrz urzgdzenia
w wyniku nagtego uwolnienia pary.

* Nie wlewa¢ gorgeych plynéw do
dzbanka, poczeka¢ az ostygng do
tfemperatury pokojowe;.

* Aby ograniczy¢ ryzyko obrazen i nie
uszkodzi¢ blendera  kielichowego nie

*  Standardowo w wybranych modelach. Dostepne

réwniez jako akcesorium opcjonalne.
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wkiada¢ dfoni lub narzedzi, jok na
przyktad sztuéee, do dzbanka podczas
funkcjonowania  urzgdzenia.  Mozna
uzy¢ drewnianej lub plastikowej fopatki,
ale tylko po wylgczeniu blendera
kielichowego.

* Nie stosowa¢ zrqcych defergentow
lub tngcych przedmiotow do mycia i
usuwania resztek z dzbanka.

* Podczas obchodzenia sie z ostrymi

osfrzami,  oprézniania  dzbanka i
czyszczenia zachowa¢ maksymalng
osfroznosce.

* Sprawdzi¢, czy butelka i jej zespot nozy
sq prawidfowo przymocowane.

* Nie przepefia¢ butelki (maksymalnie
600 ml).

* Noze 59 bardzo ostre:
Niebezpieczenstwo przeciecial Unika¢
dotykania ostrzy  dforimi.  Odnoénie
butelki, zachowad maksymalng
osfrozno$¢  podczas  montazu i
demontazu zespotu nozy.

* Przed  wymiang  akcesoriow  lub
dotykaniem ruchomych czesci podczas
pracy urzqdzenia, nalezy je wylgczy¢ i
wyja¢ wiyczke z gniazdka.

* Nie dotyka¢ ruchomych czesci jok na
przykiad zespdf nozy.

* Nie uruchamia¢ blendera kielichowego

bez dzbanka lub butelki.

* Wskazéwki dotyczgce prawidiowego
czyszczenia  urzqdzenia  znajdujg
sie w rozdziale ,5 Czyszczenie i
konserwacia".

1.4 Podtgczanie urzqgdzenia
Upewni¢ sie, ze napiecie i czestotliwose
sieci zasilajgce] odpowiadajg wartoéciom
podanym na fabliczce znamionowej na
spodzie urzgdzenia.

W przypadku  niezgodnosci  miedzy
gniazdem a  wiyczkg  urzgdzenig,
skontakifowa¢ sie z serwisem pomocy
technicznej w celu ich wymiany.

A

1.5 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie onosi zadnej

odpowiedzialnoéci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstafe w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
Z przeznaczeniem;

* nieprzeczytania instrukcji uzytkowania;

* naruszenia  chociaz  jedne] czesci
urzqdzenia;

* uzywania  nieoryginalnych  czesci
zamiennych;

* nieprzestrzegania osfrzezen
dotyczqgeych bezpieczenstwa.
o | Instrukcje nalezy przechowywaé

1 w  bezpiecznym miejscu. Jeli

urzqdzenie zosfanie przekazane
innym osobom, nalezy przekaza¢
im réwniez niniejszq instrukcje.

pobra¢
firmy  Smeg:

Niniejszg instrukcje  mozna
ze strony internefowe]
S WWw.smeg.com”.

1.6 Utylizacja
Urzqdzenie nalezy poddaé
ﬁ utylizacji oddzielnie od
===J innych odpadéw (Dyrektywa
2012/19/WE).

* Urzqdzenie nie zawiera substancji w
ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
$rodowiska, zgodnie z obowigzujgcymi
dyrektywami europejskimi.

* Nie wolno wyrzuca¢ zuzytych urzqdzen
elekirycznych do odpadéw domowych!
Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,
zuzyte urzqdzenia elekiryczne nalezy
odda¢  do  centrum  seleklywnej
zbiorki - odpadéw  elekirycznych i
elekfronicznych. Aby uzyska¢ wiecej
informacji prosimy o kontakt z lokalnymi
wladzami lub  pracownikami punkiéw
selektywnej zbiorki odpadow.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punkiéw selektywnej
zbiorki odpadow.
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2 Opis urzgdzenia (Rys. A)
1) Zatyczka dozujgea

2) Pokrywka z otworem

3) Dzbanek o pojemnosci 1,5 litra

4) Ostrza dzbanka

5) Pokretto sterowania

6) Przycisk START/STOP

7) Przycisk Pulse

8) Podstawa z silnikiem

9) Schowek na kabel

10) Butelka 600 ml z nakretkg i pokrywkg *
11) Zespét ostrzy butelki

2.1 Przed pierwszym uzyciem

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

* Whozy¢ wiyczke do gniazdka o
odpowiedniej charakterystyce,
posiadajgcego uziemienie.

* Nie przerabia¢ uziemienia.

* Nie stosowad przejsciowki.

* Nie uzywad przediuzacza.

* Nieprzestrzeganie takich
zaleceh moze by¢ przyczyng
$mierci, pozaru lub porazenia

prgdem.
* Zdig¢ z blendera  kielichowego
ewentualne  naklejki i wyczysci¢

podstawe silnika wilgotng szmatka.
* Zdjg¢ dzbanek zblenderakielichowego.
* Wymy¢ i dokfadnie wysuszy¢ (patrz
,5.2 Czyszczenie czedci”).

Niebezpieczenstwo
przypadkowego wlgczenia

Przed montazem zespoftu nozy
upewni¢ sie o wylgczeniu
blendera z gniazdka pradu.

*  Standardowo w wybranych modelach. Dostepne

réwniez jako akcesorium opcjonalne.
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2.2 Opis czesci (Rys. A)

Zatyczka dozujgca (1)

Moze by¢ uzywany do dozowania
skfadnikow.

Pokrywka z otworem (2)

Pokrywka z uszczelkq szczelnie zamyka
dzbanek miksera kielichowego. Poza tym,
na $rodku znajduje sie otwor dzieki kidremu
mozna dodawaé kolejne sktadniki bez
koniecznosci zatrzymywania urzgdzenia.

Dzbanek o pojemnosci 1,5 litra z
Tritan™ (3)

Dzbanek z dziébkiem i podziatkg na
liry i filizanki. Minimalna  pojemnos¢
0,25 litra (1 filizanka) i maksymalna 1,5 litra
(6 filizanek).

Ostrza dzbanka (4)

Zespot  nozy  wykonanych ze  sfali
nierdzewnej umozliwia kruszenie kostek
lodu,  przygotowywanie  przecierdw,
muséw, koktaili itp.



Opis

2.3 Opis elementéw sterowniczych
Pokretto sterowania (5)

Pokretto umozliwia wybér jednej z czterech
predkosci recznych lub aktywacje czferech
ustawionych wstepnie programow:
Smoothie, Green Smoothie, kruszenie lodu
i automatyczne czyszczenie.

Po dodatkowe informacie na temat
predkosci do ustawienia patrz
4.1 Wskazowki dotyczgee  ustawiania

predkosci i korzystania ze wstepnie
ustawionych programéw”.

Przycisk START/STOP (6)

Przycisk umozliwia uruchomienie/
zafrzymanie blendera.

Przycisk Pulse (7)

Funkcja ta umozliwia miksowanie =z
maksymalng predkoscig podczas pracy z
predkosciq reczng lub moze by¢ uzywana
samodzielnie z rézng intensywnosciq (Patrz
,4 Funkcje").

2.4 Opis akcesoriéw™*

Butelka 600 ml, nakretka z dziébkiem i
pokrywkq (10)

Butelka wykonana z Tritan™, z nakretkg
z dzidbkiem i pokrywkg z silikonowg
uszczelka.

Zespét ostrzy butelki (11)

Zespot  ostrzy  wykonanych  ze  sfali
nierdzewnej umozliwia przygofowywanie
przecierow, mrozonych napojow
mlecznych, kokiaili itp.

A\

Ostre ostrza
Niebezpieczenstwo zranienia
* Unika¢ dotykania ostrzy dtonmi.

* Zachowa¢ maksymalng
osfrozno$¢ podczas montazu i
wyjmowania zespotu nozy.

o | Akcesoria, kiére majq styczno$é
1 z zywnosciq sq wykonane z
odpowiednich materiatéw,
zgodnych z  obowigzujgcymi
normami.

*  Standardowo w wybranych modelach. Dostepne

réwniez jako akcesorium opcjonalne.
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3 Uzytkowanie

3.1 Pierwsze uzycie

Umy¢ i dokfodnie wysuszy¢ wszystkie
komponenty zgodnie z opisem w rozdziale
,5 Czyszczenie i konserwacia”.

3.2 Sposéb uzycia blendera
kielichowego (Rys. B)

* Zatozy¢ dzbanek blendera (3) na
podstawe z silnikiem (8).

* Do dzbanka wlozy¢ skiadniki (3]
uwazajge, aby nie  przekroczy¢
maksymalnego  poziomu (1,5 lira/
6 filizanek).

* Umiescic  pokrywke (2) z kurkiem
dozujgeym (1) na dzbanku (3). Upewni¢
sie, ze pokrywka (2) jest dobrze
zamknieta.

* Podigczy¢  wiyczke  blendera  do
gniazdka sieciowego. Podswielli sie
czerwona dioda LED,  wskazujgc
obecno$¢ napiecia.

* Pokrettem (5) wybraé¢ zqdang predkose
lub wstepnie ustawiony program.

o | Przycisk PULSE moze by¢
1 uzywany w  pofgczeniv  z
predkosciami od 1 do 3.

* Wcisng¢  przycisk ~ START,  aby
rozpoczq¢ miksowanie. Patrz tabela
4.1 Wskazowki dotyczqgce ustawiania
predkoéci i korzystania ze wstepnie
ustawionych programéw”.

o | Predkosci od 1 do 4 pozwalajg
1 na miksowanie w sposéb ciggty.
Funkcjonowanie mozna przerwaé

weiskajqgc przycisk STOP.

W czasie miksowania mozna w
kazdej chwili przerwa¢ dziatanie.

2 Uzytkowanie

/ Wazne

= | Nie uzywa¢ z predkosciami 1-4

przez diuzej niz jedng minute bez
przerwy.

¢ Podczas miksowania mozna dodawaéd

kolejne sktadniki, nalezy wyja¢ kurek
dozujgey (1) i wsypac je przez otwér w
pokrywce (2).

Niebezpieczenstwo
Blender nie jest przeznaczony do

miksowania lub  rozdrabniania
suchych  sktadnikéw.  Suchg
zywno$¢ nalezy wprowadzacd
razem z ptynami w odpowiedniej
ilosci, aby unikng¢ przegrzania
blendera i trwatego uszkodzenia
zespolu nozy.

* Po zakonczeniu  miksowania, jezeli

wybrano jednq z predkosci od 1 do
4, wcisnq¢ przycisk STOP, przekreci¢
pokreffo sterowania (5) na ,0" i wyjqé
wiyczke blendera z gniazdka pradu.
Jesli zostat wybrany wstepnie ustawiony
program, urzqdzenie zatrzyma = sie
automatycznie. Wiecej informacji mozna
znalez¢ w sekcji 4 Funkcie” .

e | Kasowanie/przerwanie cyklu
1 miksowania

W kazdej chwilimozna skasowac
lub przerwa¢ cykl miksowania
weiskajge przycisk START/ STOP.
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3.3 Sposéb uzycia butelki * (Rys. C)
Ostre ostrza

& Niebezpieczenstwo zranienia

* Unika¢ dotykania ostrzy dtodmi.

* Zachowat maksymalng
osfrozno$¢ podczas montazu i
wyjmowania zespotu nozy.

* Do butelki  (10) wlozy¢  skiadniki
uwazajge, aby nie  przekroczy¢
maksymalnego poziomu (600 ml).

e | Dla  uzyskania  optymalnych
1 rezultatéw zaleca sie:

* umieszczenie ~w  butelce
najpierw twardych skfadnikow,

a  nastepnie  skfadnikow
miekkich i ptynéw;

* upewnienie sie, ze ilo§¢
plynnych  skiadnikéw  nie
przekracza 400 ml;

* nie przekracza¢ maksymalne;
pojemnosci 600 ml.

Ryzyko

akcesorium
Z butelkg nie mozna uzywad
programu Kruszenia lodu. Jezeli
chce sie doda¢ lodu, nalezy go

pokruszy¢ uzywajgc dzbanka
blendera a nastepnie wsypa¢ go

do butelki.

* Przymocowaé oprawe ostrzy (11)
do butelki, obracajgc jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
Upewni¢ sie o solidnym dokreceniu.

uszkodzenia

* Umiesci¢ podstawe blendera na ptaskiej
i poziomej powierzchni. Podigczyé go
do gniazdka.

* Odwroci¢ butelke (10) i umiesci¢ jq na
podstawie silnika (8).

*  Standardowo w wybranych modelach. Dostepne

réwniez jako akcesorium opcjonalne.

* Wybra¢ zgdang predkosé za pomocqg
pokreffa sterowania (5) lub jednego
z czferech wstepnie  ustawionych
programéw  zgodnie z  pozgdanym
rezultatem i uruchomi¢ blender w celu
przygotowania napoju.

* Po  zakonczeniu miksowania, jezeli
wybrano jedng z predkosci od 1 do
4, wcisngé przycisk STOP, przekreci¢
pokretto  sterowania na ,0" i wyjqc
wiyczke z gniazdka pradu. Jesli zostat
wybrany wstepnie ustawiony program,
urzqdzenie zatrzyma sie automatycznie.
Wiecej informacji mozna znalezé w
sekcji ,4 Funkcje” .
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4  Funkcje

o | Blokada bezpieczernstwa

1 Blender  kielichowy  posiada
blokade bezpieczenstwa,
kiéra po zdjeciu dzbanka
automatycznie go  wylgcza.

Poza tym, posiada urzqdzenie

zabezpieczajgce  silnik,  kidre
inferwenivje  w  przypadku
przecigzenia.

System tagodnego

uruchamiania (Smooth Start)

Po  uruchomieniv  urzgdzenia
predko$¢  bedzie  stopniowo
wzrastaé, az do osiggniecia
ustawionej predkosci. Zapobiega
to  uszkodzeniu  urzgdzenia,
narzedzi, rozlaniv  skfadnikéw

oraz sprzyja lepszemu mieszaniu.
Funkcja  Smooth  Start  dziafa
wyltgeznie w przypadku wybrania
jednej z predkosci od 1 do 4 i nie
dziatla w potgczeniv z trybem
PULSE lub wstepnie ustawionymi
programami.

Funkcja PULSE

Gdy produkt pracuje z predkosciq 1-3,
po naciénieciu przycisku PULSE blender
uruchomi sie z maksymalnq predkosciq.
Zwolnienie przycisku powoduje powrdt
urzqdzenia do  pierwotnie  wybranej
predkosci. Gdy produkt jest wylgczony,
obracajgc pokretto na jednq z 4 predkosci,
nacisniecie przycisku PULSE spowoduje
uruchomienie blendera z intensywnoscig
odpowiadajgcg wybranej predkosci.

o | Funkcja PULSE nie dziala
1 w  polgczeniu  ze  wstepnie
ustawionymi programami.

Wstepnie ustawione parametry

Po wybraniu jednego z czferech wstepnie
ustawionych programéw, po naciénieciu
przycisku  START, blender zaczyna
automatycznie dziata¢ a LED srodkowego
przycisku $wieci $wiattem statym wskazujgc
oktywny cykl. Po zakonczeniu cyklu, LED
przycisku gasnie.

Wiecej informacji mozna znalez¢ w tabeli
4.1 Wskazowki dotyczgee  ustawiania
predkosci i korzystania ze wstepnie
ustawionych programéw”.
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4.1 Wskazéwki dotyczqce ustawiania predkosci i korzystania ze wstepnie
ustawionych programéw

Funkcja Opis Czas elloeeii: .
przygotowywania
Przeciery owocowe
Zmienne ’oredkos'ci lub  warzywne,  zupy,
Reczna 1-4  pozwa O'Lq NS 6o smoothie, sosy i dressing,
1-4 maksymalng ontrole bita émietana, mieszane
nad blenderem. napoje mrozone, ciasta,
musy, sorbety.
o~ Pozwala na precyzyjne
- kontrolowanie  czasu 5 Kosfki/ lodu,  mielone
trwania i czestotliwosci mieso rybo.
PULSE mieszania.
Blender  pracuje  z A :
ﬁ odpowiedniqpredkoscig 50 ,Smoth/”%km“e. Zﬁ
dla uzyskania gestych i s swiezych b mrozonyc
SMOOTHIE kremowych rezultatow. oWocow.
@ Porwala Svskad Zielone  smoothie  ze
Ud\/ szpinakuy, jarmuzu i innych
ZIELONE gg;ﬁ?ﬁge’ zdrowe R zielonych lisciastych
SMOOTHIE ’ owoCcOw i warzyw.
D* Fr)1|teer:1§e\:vn rrﬁ)iroiculjreétkimzi Pokruszone kostki  lodu,
o impulsyomiy aby 40's posiekane mrozone
KRUSZENIE LODU  pokruszy¢ [6d na pyt. owoce rwarzywd.
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Standardowo w wybranych modelach. Dostepne

réwniez jako akcesorium opcjonalne.

o | Predkosci podane w tabeli sq orientacyjne i mogq rézni¢ sie w zaleznosci od
1 przepisu, interakcji miedzy uzytymi sktadnikami i zgdanej konsystencii.
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Porady dotyczqce uzytkowania

blendera kielichowego

* Aby uzyska¢ najlepsze wyniki zaleca
sie:

- Pokroi¢  w  kostke  zywnosé
przeznaczong do miksowania.

- Wla¢ najpierw ptyny, potem zielone
warzywa lisciaste, nastepnie miekkie
sktadniki, po nich suszone owoce/
nasiona,/ ptatki zbozowe, a na koncu
l6d /mrozone skfadniki.

- Moze sie okaza¢  konieczne
przerwanie miksowania  w  celu
zepchniecia  topatkg  skfadnikow
znajdujgeych  sie na  $ciankach

zbanka.

* Gdy miksuje sie ze sobgq ptynne i suche
sktadniki, nalezy najpierw  wla¢ te
plynne, a nastepnie doda¢ suche.

* Usung¢ wszelkie twarde elementy z
zywnosci do zmiksowania (np. pestki z
owocdw, kosci z migsa itp.).

* Nie pozwoli¢, aby resztki zasychaty w
dzbanku lub no ostrzach przez diugi
okres czasu, poniewaz mogq one
okaza¢ sie trudne do usuniecia. Jezeli
nie mozna ich natychmiast usung¢, wla¢
odrobine cieptej wody i zostawi¢ do
odmoczenia.

* Nie miksowa¢ gorgcej zywnosci. Przed
miksowaniem poczekaé, az ostygng do
tfemperatury pokojowe;.

Czyszczenie i konserwacja

5 Czyszczenie i konserwacja
Niedozwolone uzycie.
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem
Przed montazem zespofu nozy

upewni¢ sie o  wylgczeniu
blendera z gniazdka pradu.

Niedozwolone uzycie. Ryzyko
uszkodzenia powierzchni.

* Nie sfosowa¢ pary do
czyszczenia urzgdzenia.
* Nie sfosowa¢  produkiow

czyszczqeych  zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na wykonczonych metalowg

powtokg  czedciach  (np.
anodowane, niklowane,
chromowane).

* Nie stosowaé $ciernych lub
agresywnych defergentow
(np. produkiéw z granulkami,

odplamiaczy i gagbek
metalowych).

* Nie stosowa¢ materiafow
chropowatych, $ciernych
lub  ostrych  metalowych
skrobakow.

5.1 Czyszczenie podstawy z
silnikiem

Aby utrzymaé zewnetrzne powierzchnie

w dobrym stanie nalezy, gdy urzadzenie

ostygnie, regularnie je czyici¢ po kazdym

uzyciu. Czysci¢ miekkq i zwilzong szmatkg

oraz neutralnym detergentem.



Czyszczenie i konserwacja

5.2 Czyszczenie czegsci

Ostre ostrza
Niebezpieczenstwo zranienia

* Unika¢ dotykania ostrzy dtodmi.

* Zachowat maksymalng
osfrozno$¢ podczas montazu i
wyjmowania zespotu nozy.

Blender kielichowy

* Dzbanek nalezy my¢ w gorgceej wodzie
z mydtem, NIGDY w zmywarce lub
skorzysta¢ ze wstepnie ustawionego
programu AUTOMATYCZNE
CZYSZCZENIE.

* Pokrywke blendera (2) i kurek dozujgey
(1) mozna myé recznie w gorgcej wodzie
z dodatkiem fagodnego defergentu lub
w zmywarce.

* Upewni¢ sig, ze czesci sq catkowicie

suche przed ich ponownym
umieszczeniem w blenderze.
Butelka™

* Butelka (10) moze by¢ myta recznie
lub w zmywarce, zwracajgc uwage
na usuniecie zespolu ostrzy (11),
lub uzywajgc wstepnie ustawionego

programu AUTOMATYCZNE
CZYSZCZENIE.
* Zespdt ostrzy (11) moze by¢ myty tylko

recznie w ciepte] wodzie i neutralnym
detergencie.

* Upewni¢ sig, ze czesci sq catkowicie
suche przed ich ponownym
umieszczeniem w blenderze.

*  Standardowo w wybranych modelach. Dostepne

réwniez jako akcesorium opcjonalne.

avtomatycznego czyszczenia
dzbanka/butelki

* Napetni¢  dzbanek/butelke  kilkoma
kroplami letniej wody i neutralnego
detergentu.

5.3 Korzystanie z opcji

* Wybra¢ wstepnie ustawiony program
AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE.

* Nacisng¢ przycisk START.

* Usung¢ dzbanek/butelke, oprézni¢ jq i
wyptukaé.

* Doktadnie wytrzec.

(]



Co nalezy zrobi¢ jesl

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Silnik nie uruchamia sie.

Silnik jest przegrzany.

Wiyczka nie jest
prawidlowo wlozona do
gniazdka.

Kabel jest uszkodzony.

Brak elekirycznosci.

Odiqgczy¢  od  zasilania
elekirycznego i poczeka¢, az
ostygnie.

Wiozy¢ wihyczke do
gniozdka. Nie stosowac
przejsciowek i przediuzaczy.
Sprawdzi¢, czy  gfowny
przeftgcznik jest wigczony.

Skontaktowaé

autoryzowanym
Serwisowym.

sie z
Centrum

Sprawdzi¢, czy  gfowny
przefgcznik jest wigczony.

Blender kielichowy drga.

Nie jest ustawiony na
stabilnej ptaszczyznie.
Antyposlizgowe podkiadki
gumowe sq zuzyte.
Zostata  ustawiona  zbyt
wysoka  predkos¢  lub

obcigzenie jest zbyt duze.

Ustawi¢ blender kielichowy na
stabilnejirownej ptaszczyznie.

Wymienié¢ podktadki
zwracajqc sie do
autoryzowanego  Centrum
Serwisowego.

Ustawi¢ nizszq predkos¢ i
sprawdzi¢, czy dzbanek nie
zostat nadmiernie napetniony.

Blender kielichowy
wlgcza sie, ale noze sq
nieruchome.

Dzbanek zostaf
nieprawidtowo zatozony.

Zdig¢ go i jeszcze raz
prawidfowo umiesci¢ go na
miejscu.

Blender kielichowy
zatrzymuje sie podczas
funkcjonowania.

Silnik jest przegrzany.

Odtgczy¢  od energii
elekirycznej i poczeka¢, az
silnik ostygnie.

Czerwona dioda LED Dzbanek nieprawidtowo Sprawdzi¢, czy pozycja
miga z  regularng umieszczony na dzbanka na podstawie jest
czestotliwosciq. podstawie. prawidiowa.

Blender kielichowy

zatrzymuje sie podczas
funkcjonowania, a biata
dioda LED miga.

Mogto dojs¢ do zaciecia
sie ostrzy.

Odtgczyé wiyczke i zwolni¢
ostrza przy uzyciu topatki.

Jezeli problem nie zostat rozwigzany lub w razie innych nieprawidtowosci
& | skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym.



Przepisy

6 Przepisy

Smoothie

Sktadniki:

2 nektarynki, bez pestek (lub brzoskwinie
z puszki w syropie) i pokrojone na kawatki

125 g mrozonych malin

125 g mrozonych truskawek
125 ml soku pomararnczowego
]

25 ml soku jabtkowego

Wykonanie:

1. Wsypa¢ kawatki nekfarynek i wla¢
wszystkie soki do dzbanka.

2. Doda¢ mrozone owoce.

3. Przekreci¢ pokretto  sterowania na
program Smoothie i wigczy¢ blender
przyciskiem START.

Zielone smoothie

Sktadniki:

240 ml wody

300 g zielonych winogron

180 g ananasa, obranego i podzielonego
na pot

120 g $wiezego szpinaku

110 g mafego banana, obranego ze skérki
130 g kostek lodu

Wykonanie:

1. Wsypa¢ kawatki owocow i wlaé wode

do blendera.
2. Doda¢ kostki lodu.

3. Przekreci¢  pokretto  sterowania  na
program Smoothie i wigczy¢ blender
przyciskiem START.

A

Bita sSmietana

Sktadniki:

500 g zimnej $mietany do ubijania
50 g cukru pudru

Wykonanie

1. Ubi¢ $mietane w blenderze na
predkosci 3 przez okofo 30 sekund.

2. Dziafanie mozna przerwaé naciskajge
przycisk STOP.

3. Dodac¢ cukier puder.
Wybra¢ predkos¢ 4 i ubijaé przez
kolejne 15 sekund, az $mietana bedzie
catkowicie ubita. Smietane mozna
rowniez ubi¢ bez cukru pudru. W takim
przypadku wybra¢ predkos¢ 4 i ubija¢
przez 40 sekund.

Mus warzywny

Sktadniki:
300 g cukinii {lub dowolnych warzyw)
100 g wody lub bulionu

Wykonanie

1. Ugotowa¢ warzywa
pokroi¢ na kawatki.

na parze i

2. Wsypac kawatki warzyw do blendera
kielichowego i miksowaé z predkoscig
4 przez 45 sekund, dodajgc po trochu
wody lub bulionu warzywnego, aby
uzyska¢ jednolity krem.

—
o.






Varoituksia

1 Varoituksia

Tama kayttoohje on kiinted osa laitetto, ja
siksi sité tulee sailyttéd kokonaisuudessaan
helposti saatavilla laitteen koko kéyttsidn
ajan.

1.1 Kayttstarkoitus

Tehosekoittimeen kuuluvien turvaohjeiden
noudattamatta  jé@ftaminen ja  ohjeiden
lukematta  jGttGminen  voi  aiheuttaa
laitteen  vadrinkdytén ja siitd seuraavia
henkilévahinkoja.

* Ala kayta laitetta muuhun kuin sille
suunniteltuun kayttoon. Laitefta
voidaan ké&yttad erilaisten  ainesosien
sekoittamiseen, vatkaamiseen ja jaén
murskaamiseen. Kaikenlainen muu kaytt
on sopimatonta.

* laitefto ei ole tarkoiteftu ké&ytettcivaksi
ulkoisten ajastimien tai kauko-ohjainten
kanssa.

* Kaytd laitetta vain sisdtiloissa.
Vélitacksesi lampdsuojan

A tahattomasta nollauksesta
aiheutuvat vaarat, téta laitetta ei
saa kayttaa ulkoisen kytkinlaitteen,
kuten  ojastimen,  kautta  tai
kytked virtapiiriin, joka kytket&én
saannéllisesti - padlle  ja  pois
padla verkkovirrasta.

* Laite ja lisévarusteena toimitettu pullo™

on tarkoiteftu k&ytettaveksi kotikdytdssa

ja vastaavissa, kuten:

- kauppojen henkilskunnalle
tarkoifetussa keittiéssd, foimistoissa ja
tydpaikoilla

- aamiaismajoituspaikoissa (B&B)

- asiakkaiden  toimesta  hotelleissa,
motelleissa ja vuokratiloissa.

*  Vakiovarusteena maératyissé malleissa.  Saatavana

my&s valinnaisena lisévarusteena.

A

* Muutkéytet, kutenravintoloissa, baareissa
ia kahviloissa, ovat véarinkaytejd.

* lisgvarusteena saatavaa pulloa voidaan
kayttada  yksinomaan  tehosekoittimen
BLFO3 kanssa. Lisgvarustetta voidaan
kéyttad eri ainesosien murskaamiseen,
sekoiffamiseen ja soseuttamiseen juomien,
mehujen ja smoothien valmistusta varten,
jotka on tarkoitettu nautittavaksi suljetuissa
filoissa tai ulkoilmassa.

o Ala kayta laitetta muuhun kuin sille
tarkoitettuun kéyttétarkoitukseen.

* Fyysisesti  fai  henkisesti  rajoittuneet
henkilot tai henkilst, joilla ei ole taman
laitteen  kayttoon  littyvéd  kokemusta
eivdt saa kayttaa laitetta ellei heidén
toimintaansa valvota tai laitteen turvallista
kayttod  opeteta ja  kayttoon  liittyvid
riskejd ymmarretd.

* Lapset eivat saa kayttaa tétd laitetta. Pida
laite ja virtajohto pois lasten ulottuvilta.

* Lapset eivét saa leikkia laitteella.

1.2 Yleisié turvaohijeita

Noudata  kaikkia  turvaohijeita  laitteen
turvallista kaytted varten:
* Ennen laitteen  kayttdd  lue  tama

k&yttdohje huolellisesti l&pi.

e Alg jata laitetta ilman valvontaan kun se
on k&ynnissa.

e Alg koskaan upota laitetta, virtajohtoa fai
pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

o Alg kayta laitetta jos virtajohto tai pistoke
on vahingoittunut fai jos laite on pudonnut
lattialle tai vahingoittunut jollain tavoin.

* Josvirtajohto on vahingoittunut, ofa yhteys
tekniseen huoltoon sen vaihtoa varten.

* Jos virfojohto on vahingoittunut, ofa
yhteytt&  valmistajoan, huoltopalveluun
fai patevadn henkiléstéon, joka vaihtaa
sen uuteen vaaratilanteiden syntymisen
valttamiseksi.



A Varoituksia
* Johto on tarkoituksella lyhyt — * Kayta yksinomaan valmistajan
onnettomuuksien ennaltaehkdisemiseksi. valmistamia  alkuperdisié  varaosia.

Ala kayta jatkojohtoa.

* Estd virtajohdon pé&dsemista kosketuksiin
terévien kulmien kanssa.

o Ald veda johdosta kun haluat irrottaa
pistokkeen pisforasiasta.

o Alg aseta laitetta kaasuliesien tai paalla
olevien sahksliesien padlle tai lahelle,
uuniin tai ldmmanléhteiden Idheisyyteen.

e Tama laite siséltad maadoitusliitdnnén
pelkk&d toimintaa varten.

e Al koskaan yritd tehdd muutoksia
laitteeseen tai korjata sité. Vian sattuessa
anna vain pétevan teknikon korjata se tai
ofa yhteytt& tekniseen tukipalveluun.

* Alg koskaan yrita sammuttaa liekkia,/
tulipaloa vedella: sammuta laite, kytke
pistoke irti pistorasiasta ja tukahduta liekki
kannella tai sammutuspeitteelld.

* Toiminnan aikana  vélia  koskemasta
likkuviin ~ osiin.  Pida  kasia, hiuksiag,
vaatteita ja vélineitd kaukana likkuvista
osista  foiminnan  aikana  estddksesi
henkildvahinkojen  syntymistéd  ja/tai
laitteelle aiheutuvia vahinkoja.

* Irrota laite aina pistorasiasta kun sitd ei
kaytetd, jos se jatetéan ilman valvontaa
fai vian esiintyessa.

* Irrotfa laite aina pistorasiasta ennen osien
asentamista ja irroftamista.

* lirofa  loite  aina  pistorasiasta ja
anna  sen jddhtyd  ennen  kaikkia
puhdistustoimenpiteitd.

o Alg kayta tehosekoitinta ilman kantta.

e Tarkista, ettd kansi on kunnolla kiinni
ennen fehosekoittimen kaynnistamista.

o Alg tayta tehosekoitinta likaa (korkeintaa
1,5 litraal).

o Ala  kayta  tehosekoitinta
valmistajien  foimittamien
lissvarusteiden kanssa.

muiden
osien  tai
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Muiden kuin valmistajien suosittelemien
varaosien kaytte voi aiheuttaa tulipaloja,
sahkaiskuja ja henkilévahinkoja.

* Aseta tehosekoitin vain tasaisille ja kuiville
pinnoille.

o Ala kayta tehosekoitinta tyhjalla kannulla
valtadksesi teréyksikon vahingoittumista
korjauskelvottomaksi.

e Ala  kayta tehosekoitinta  esineiden
sailyttamiseen.  Pida  tehosekoitinta
tyhiéing ennen kayttad ja sen jalkeen.

Tietoja energiankulutuksesta
sammutettuna/ valmiustilassa

Kulutusta koskevat tekniset tiedot laitteen
ollessa  sammutettuna  tai  valmiustilassa
ovat saatavilla sivustolla www.smeg.com
kyseessé  olevaa tuotetta késittelevallé
sivulla.

1.3 Varoitus
* Toimi varovaisesti jos kuumaa veftd

kaadetaan kannuun tai lisévarusteena

toimitettuun pulloon, sillé se voi roiskua

ulos laitteesta akillisen héyryn ulostulon

vuoksi.

kaatamista
iGahtyd

nesteiden
niiden

* Ennen kuumien
kannuun, anna
huoneldmpdtilaan.

* Valtteisksesi onneftomuuksien syntymisté
ja  tehosekoittimen  vahingoittamista,
ala koskaan aseta kasia tai valineits,
kuten  esimerkiksi  ruokailuvdlineits
tehosekoittimen kannuun kun se toimii. Voit
kéyttad puu- tai muovilastaa, mutta vasta
sitten kun tehosekoitin on sammutettu.

o Ala kayta aggressiivisia  pesuaineita
tai leikkaavia esineitd  poistaaksesi
tehosekoittimen kannuun jGéneitd jGamia.

e Kasittele teravia terid varovaisesti kun

*  Vakiovarusteena maératyissé malleissa.  Saatavana

my&s valinnaisena lisévarusteena.



Varoituksia

kannu tyhjennetddn ja sen puhdistuksen
aikana.

e Tarkista, efté liséivarusteena toimitettu
pullo ja siihen kuuluva terayksikksd on
kiinnitetty oikein.

o Alatayta lisavarusteena toimitettua pulloa

likaa (korkeintaan 600 ml).

* Terdt on teroitettu: Leikkautumisen vaaral
Valta koskemasta teradn kasilla. Toimi
adrimmdisen varovaisesti kun asennat
ja irrotat  terdyksikén - lisdvarusteena
toimitetusta pullosta.

* Sammuta laite ja irrofa se verkkovirrasta
ennen kuin vaihdat lisdvarusteita  tai
kosket liikkuviin osiin, kun se on kdynnissa.

e Valta koskemasta liikkuviin osiin, kuten
terdyksikkdon.

o Alg kayta tehosekoitinta ilman kannua tai
lisévarusteena toimitettua pulloa.

* Ohjeet laitteen oikeaa puhdistusta varten
on anneftu kappaleessa "5 Puhdistus ja
hoito”.

1.4 Laitteen liittdminen

Varmista, etté séthkdverkon jénnite ja taajuus
vastaavat laitteen  pohjaan  kiinnitetyssé
arvokilvessd annettuja tietoja.

Jos pistorasian ja laitteen  pistokkeen
valilla esiintyy ep&yhdenmukaisuutta, ofa
yhteys tekniseen huoltopalveluun niiden
vaihtamiseksi.

1.5 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta  henkils-  tai
omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:

* kayttstarkoitukseen néhden poikkeavasta
k&ytosta

* kayttoohjeen lukematta jaitcimisestd

* jonkin laitteen osan muuttamisesta

* ei-alkuperdisten varaosien kaytdsta

* turvaohjeiden noudattamatta jéttéamisestd.

o | Sailyta néitd ohjeita huolellisesti.
1 Anna t&ma kéyttéohje myds muille
henkilsille, mikali luovutat laitteen
heidan kayttesnsd.

Ohjeet voidaan ladata  liséksi  Smeg-
sivustolta osoitteesta: “www.smeg.com”.

1.6 Havittdminen

A

Laite tulee havittaa erillaan
muista  jatteistd  (direktiivi

2012/19/EY).

o Tam& laite ei sisélla  sing mé&drin
terveydelle ja ympdristélle haitallisia
aineita, eftd  sitd  voitaisiin - pitad
vaarallisena voimassa olevien Euroopan
unionin direktiivien mukaisesti.

* Vanhojo laitteita el saa  havittaa
kofitalousjétteen  mukanal  Voimassa
olevien lakiasetusten mukaan,
séhkolaite  on  toimitettova  sen
kayttsian lopussa scihks- ia
elektroniikkaromun erilliskeréyksesté
huolehtivaan  keskukseen.  Lisatietoja

varten,  k&&nny  asiaan  kuuluvien
paikallisten viranomaisten puoleen fai
erilliskercyspisteisiin.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen erilliskeréykseen.



2 Laitteen kuvaus (Kuva A)

1) Annostelukorkki

2) Kansijossa on annosteluaukko

3) Kannu 1,5 litraa

4) Kannun terét

5) Saatenuppi

6) START/STOP-painike

7) Pulse-painike

8) Moottorin alusta

9) Johdon sdilytystila

10) Lisévarusteena toimitettu 600 ml:n pullo
korkilla ja kannella™

11)Lisévarusteena  toimitetun
tercyksikk

pullon

2.1 Ennen ensimmaistd kayttdkertaa

Sahksiskun vaara
A * Aseta pistoke yhdenmukaiseen
pistorasiaan joka on
maadoitettu.
* Alg peukaloi maadoitusta.
e Alg kayta adapteria.
o Ala kayta jatkojohtoa.

* Naiden varoitusten
laiminlydminen  voi  johtaa
kuolemaan,  tulipaloon  fai

sahkaiskuun.

* |rrota mahdolliset tarrat tehosekoittimesta
ja puhdista moottorin alusta kostealla
linalla.

¢ Irrota kannu tehosekoittimesta.

* Pese i kuivaa huolellisesti

(ks. 5.2 Osien puhdistus”).

Tahattoman
&vqara

Varmista, eftd tehosekoitin  on

irofeftu  pistorasiasta  ennen

teréiyksikén — asentamista  fai
irroffamista.

kéynnistyksen

*  Vakiovarusteena maératyissé malleissa.  Saatavana

my&s valinnaisena lisévarusteena.
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Kuvaus

2.2 Osien kuvaus (Kuva A)
Annostelukorkki (1)

Sita voidaan
annosteluun.

kayttaa  ainesosien

Kansi jossa on annosteluaukko (2)

Kansi joka on varustettu fiivistellg ftiivistéa
tehosekoiftimen kannun ja siihen kuuluu
keskelld oleva aukko, joka helpottaa
aineiden liséamista kun tehosekoitin on
kaynnissé.

Kannu Tritan™ -materiaalia,

1,5 litraa (3)

Kannu nokalla jo litra-asteikolla jo kupit.
Sen véhimmaiskapasiteetti on 0,25 litraa
(1 kuppi) jo enimmaiskapasiteetti 1,5 litraa

(6 kuppial.

Kannun terét (4)
Ruostumattomasta  terdksestd  valmistetun
teréiyksikén  ansiosta on  mahdollista
murskata  j&8ta  tai valmistaa  pirtelsitg,
cocktail-juomia jne.



Kuvaus

2.3 Ohjausten kuvaus

Saaténuppi (5)

Saatsnupin - avulla voidaan  valita ks
nelidstd manuaalisesta  nopeudesta  tai
aklivoida nelig  esiasefettua  ohjelmaa:
Smoothie, Green Smoothie, Jaanmurskaus
ja Automaattinen puhdistus.

Aseteftavaan nopeuteen liittyvié lisdtietoja
varten, ks. "4.1 Neuvoja nopeuden
aseftamiseen ja esiasetettujen ohjelmien
kayttoon”.

START/STOP-painike (6)

Painikkeen avulla voidaan kaynnistéd,/
pysdyttad tehosekoitin.

Pulse-painike (7)

Tslla  toiminnolla  voidaoan  sekoittaa
maksiminopeudella manuaalisessa
nopeudessa fehtévan  toiminnan  aikana
fai st voidaan kayttad  yksitidin e
voimakkuuksilla (Ks. “4 Toiminnot”).

2.4 Lisavarusteiden kuvaus®

Lisévarusteena toimitettu 600 ml:n pullo,
korkki nokalla ja kannella (10)

Pullo Tritan™ -materiaalia, korkki nokalla ja
kansi silikonitiivisteelld.

Lisévarusteena toimitetun pullon
teréyksikks (11)

Ruostumattomasta  tergksestd  valmistetun
terdyksikon  ansiosta  on  mahdollista
valmistaa pirtelsita, maitopirtelsitd, cocktail-
juomia jne.

Teravat terat

& Leikkautumisen vaara
e Valta koskemasta teraan kasilla.
e Toimi Garimmdisen varovaisesti

kun terayksikkaa asennetaan ja
irrotetaan.

o | Elintarvikkeiden kanssa
1 kosketuksiin joutuvat lisGvarusteet
on  valmistetu  kayttamalla
voimassa olevien lakien mukaisia
materiaaleja.

*  Vakiovarusteena maératyissé malleissa.  Saatavana

my&s valinnaisena lisévarusteena.
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3 Kayttd

3.1 Ensimmadinen kayttékerta

Pese ja kuivaa kaikki osat luvussa
"5 Puhdistus ja hoito” osoitetulla tavalla.

3.2 Tehosekoittimen kaytté
(Kuva B)

e Aseta  tehosekoittimen
moottorin alustaan (8).

kannu  (3)

* Kaada ainesosat kannuun (3] ja varo
ylitamasté enimmdiskapasiteettia
(1,5 liraa/6 kuppia).

e Aseta kansi (2] annostelukorkin (1)
kanssa kannun (3] padlle. Varmista, eftd
kansi (2) on kunnolla kiinni.

* Laitatehosekoittimen pistoke pistorasiaan.
Punainen LED-valo syttyy palamaan ja
osoiftaa, ettd virta on p&alla.

* Valitse haluamasi nopeus tai ségténupilla
esiaseteftu ohjelma (5).

o | Painiketta PULSE voidaan kéytiad
1 yhdessa vaélilla  1-3  olevien
nopeuksien kanssa.

* Paina painiketta  START  sekoituksen
alkamiseksi. Tutustu taulukkoon
"4.1 Neuvoja nopeuden aseftamiseen ja
esiasetettujen ohjelmien kayttosn”.

o | Nopeuksilla 1-4  voidaan
1 sekoiffoa jatkuvalla tavalla. Voit
keskeyttéd toiminnan painamalla

painiketta STOP.

Voit muuttaa nopeutta sekoituksen
miss& vaiheessa fahansa.

Kayttd
/ Tarke&a
£ [Als  kayta  nopeuksia  1-4

yhtdjaksoisesti yli minuutin ajan.

* Voit lisata ainesosia sekoituksen aikana
irottamalla  annostelukorkin -~ (1) ja
kaatamalla niité kannessa (2) olevan
aukon kautta.

Vaara

Tehosekoitinta ei ole tarkoitettu
kuivien elintarvikkeiden
sekoittamiseen tai jauhamiseen.
Laita kuivat elintarvikkeet
yksinomaan  yhdessd  riittévan
nestemddrdn kanssa, jotta
voidaan estdd  tehosekoittimen
ylikuumeneminen ja teréyksikon
vahingoittuminen pysyvdsti.

* Sekoituksen lopussa, jos on valittu nopeus
1-4, paina painiketta STOP, k&adnnd
sadtonuppi (5) kohtaan "0" ja irrofa
tehosekoitfimen  pistoke  pistorasiasta.
Jos on vdlittu esiasetettu ohjelma, laite

pysdhtyy  aufomaatiisesti.  Lisgtietoja
varten, tutustu osaan “4 Toiminnot”.
o | Sekoitusjakson poisto/
1 keskeytys
Voit  poistaa  tai  keskeyttaa
sekoitusjakson  milloin  tahansa
painamalla  painiketta  START/

STOP.



Kaytto 2

3.3 Lisavarusteena toimitetun pullon  * Valitse haluamasi nopeus saatonupilla
* kayttstapa (Kuva C) (5) tai kayttamalla  yhta  neljgsta
esiasetetusta ohjelmasta halutun tuloksen

Terdvét tergt mukaan ja k&ynnistd tehosekoitin juoman

Leikkautumisen vaara valmistamiseksi.

* V3lta koskemasta teradn kasilla. ¢ Sekoituksen  lopussa, jos on  valitty

* Toimi Garimmdisen varovaisesti nopeus 1-4, paina painiketta STOP,
kun terdyksikkoa asennetaan ja k&dnna saatenuppi kohtaan 0" ja irrota
(o " tehosekoittimen  pistoke  pistorasiasta.

Jos on vdlittu esiasetettu ohjelma, laite
pysahtyy  aufomaattisesti.  Lisdtietoja
varten, tutustu osaan "4 Toiminnot”.

* Kaada ainesosat pulloon (10) ja varo
ylittaméista enimméiskapasiteettia (600 ml).

e | lhanteellisia tuloksia varten on
1 suositeltavaa:

* aseftaa ensiksi  kovat, sitten
pehmedt ja lopuksi nestemaiset
ainesosat

® varmistaa, eftd nestemdisten
ainesosien md&ard  ei ylitd
400 ml:aa

* olla ylittamatta 600 mlin
enimmdiskapasiteettia.

Lisavarusteeseen syntyvien
A vahinkojen vaara

Ohjelmaa jg&n murskaus ei voi

kayttad lisévarusteena toimitetun

pullon kanssa. Jos haluat liséta

jGata, murskaa se  kayttamalls

tehosekoittimen kannua ja siirrd se
sitten pulloon.

* Kiinnitd  pullon  terien kannatin = (11)
pulloon kaantaméalla sité mystapdivaan.
Varmista, ettd se on kunnolla kiinni.

* Aseta tehosekoittimen alaosa tasaiselle
ja tukevalle pinnalle. Liité se pistorasiaan.

* Kaénng pullo ylésalaisin (10) ja asefa se
moottoriosaan (8).

*  Vakiovarusteena maératyissé malleissa.  Saatavana

my&s valinnaisena lisévarusteena.
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4 Toiminnot

1

Turvalukitus
Tehosekoittimeen kuuluu
turvalukitus,  joka  sammuttaa

tehosekoittimen automaattisestikun
kannu irrotetaan tehosekoittimesta.
Sithen kuuluu  lisgksi  moottorin
suojalaite, joka kytkeytyy padlle
ylikuormitustilanteessa.

Jarjestelmén pehmed
kéynnistys (Smooth Start)

Kun laite k&ynnistetéian, nopeus
lisaantyy asteittain kunnes asetettu
nopeus saavutetaan. Téllg tavoin
viltetéan laitteelle ja  vlineille
syntyvét vahingot ja aineiden
roiskuminen kaytetyst& asfiasta.
Smooth ~ Start  -toiminfo  toimii
vain  kun valitaan vélilla  1-4
oleva nopeus ja se ei foimi
toimintatavassa PULSE  tai
esiasefetuissa ohjelmissa.

Kayttd

Toiminto PULSE

Kun tuote toimii nopeudella 1-3, painamalla
painiketta PULSE tehosekoitin  kéynnistyy
maksiminopeudelle.

Vopauttamalla  painikkeen, loite  palaa
aluksi valitulle nopeudelle. Kun tuote on
sammutetty, k&antémalla nupin yhdelle 4
nopeudesta, painamalla PULSE-painiketta,
tehosekoitin - ké&ynnistyy valittua nopeutta
vastaavalle voimakkuudelle.

e | Toimintoa PULSE ei voi kayttad
1 yhdessé esiasetettujen ohjelmien
kanssa.

Esiasetetut parametrit

Valitsemalla yhden neljésté esiasetetuista
ohjelmista, kun painiketta START on painetty,
tehosekoifin alkaa toimia automaattisesti ja
keskipainikkeen LED-valo syttyy palamaan
kiintedsti osoittaen etté jakso on paalla. Kun
jakso on péadttynyt, painikkeen LED-valo
sammuu.

Lisgtietoja  varten,  tutustu  taulukkoon
"4.1 Neuvoja nopeuden asetfamiseen ja
esiasefeftujen ohjelmien kayttoson”.



Kaytto

4.1 Neuvoja nopeuden asettamiseen ja esiasetettujen ohjelmien kéyttédn

Toiminto Kuvaus Aika Suositellut valmistukset
Saadeftavat  nopeudet Hhe delmé-/1al
. 1-4 mahdollistavat vihannespyreel, - sopa,
Manuaalinen o pirtelét,  kastikkeet  ja
tehosekoittimen 60s
1-4 . } soseet, kermavaahto,
maksimaalisen . -
; sekoitetut icakylmét
hallinnan. . :
juomat, mousse, sorbetti.
o Sen awulla  voidaan
- hallita tarkalleen 5 Jadpalat, pilkottu  liha/
sekoituksen  kestoa ja kala.
LUk taajuutta.
Tehosekoitin foimii Tuoreista fai
oikealla  nopeudella pakastehedelmista
. . 50s . ol
paksun ja  kermaisen valmistetut pirtelét/
SMOOTHIE tuloksen saamiseksi. maitopirtelst.
Vihredt smoothief, jotka
Sen avulla voit tehda on valmistettu pinaatista,
erinomaisia  terveellisia 50 s lehtikaalista  ja  muista
GREEN smoothieita. vihreistés hedelmista  jo
SMOOTHIE lehtivihanneksista.
;>I¢ Tehosekoitin toimii sdoalo 3
O voimakkailla ia Jadpalojen urskavs,
o 40s pakastettujen hedelmien ja

lyhyille  pulsseilla jaén

JAANMURSKAUS pilkkomiseksi.

vihannesten pilkkominen.

Tehosekoitin on varustettu erikoistoiminnolla automaattista puhdistusta varten:

Toiminto Kuvaus Aika Kayttsohjeet
Yksityiskohtaisia
A Sen avulla voit puhdistaa ohjeita  varten,  tutustu
4 kannun ja lisévarusteena kappaleeseen
) foimitetun pullon 60's "5.3 Kannun/
Automaattinen  ooilla  tehopulsseillo lisdvarusteena  toimitetun
puhdistus ja korkealla nopeudella. pullon automaattisen

puhdistusvalinnan kaytts”.

o | Taulukossa osoitetut nopeudet ovat suuntaa-antavia ja voivat vaihdella kéytettyjen

1 ainesosien ja halutun koostumuksen mukaan.

*

Vakiovarusteena médrétyissé malleissa.  Saatavana
my&s valinnaisena lisévarusteena.



Neuvoja tehosekoittimen kéyttédn

* Saadaksesi  parhaat  tulokset,  toimi
seuraavasti:

- pilko tehosekoitimeen asetetut ruoat
kuutioiksi.

- aseta ensiksi nesteet, sitten

lehtivihannekset ja  sen jalkeen

pehmedt ainesosat joiden jdlkeen
kuivat hedelmat/siemenet/mysli ja
lopuksi jad/jadtyneet ainesosat.

- Toiminnon keskeytys voi olla tarpeen,
jofta tehosekoittimen kannun
seinamille  kertyneet  ainesosat
saadaan alas lastaa kayttamalls.

* Kun nestemdisid jo kuivia aineita
sekoitetaan keskenadn, laita kannuun
ensin nestemdiset ja sitten kuivat aineet.

* Poista  sekoitettavista  elintarvikkeista
kovat osat (esim. hedelmien siemenkodat
tai kivet, lihassa olevat luut ja vastaavat).

e Ala anna ruokajdamien kuivua kannun
sisdllé ja terien paalla lian kauan, silla
niiden irrottaminen voi olla vaikeaa. Jos
niitd ei voi poistaa vélitbmasti, kaada
kannuun véhan ldmmintd vettd ja jétd se
likomaan.

e Ala  sekoita kuumia ruokia. Ennen
sekoitusta, anna jadhtyd kunnes ne
saavuttavat ympdristén lampastilan.

Puhdistus ja hoito

5 Puhdistus ja hoito

Vaara
&vaara
Varmista, ettd  tehosekoitin  on
irotettu  pistorasiasta  ennen

teréyksikén  asenfamista  fai
irroftamista.

Véaara kaytts. Pinnoille syntyvien
vahinkojen vaara.

e Ala  kayta  hoyrysuihkeita
laitteen puhdistamiseksi.

o Ala kayta metallipinnoituksilla
kasiteltyjen osien
puhdistuksessa (kuten
esimerkiksi  anodisoinneissa,
nikkeloinnissa,  kromauksissal
klooria,  ammoniakkia  fai
valkaisuainetta siséltavic
puhdistusaineita.

kaytts.  Sahksiskun

e Ala  kayta  hankaavia  tai
sydvyttdvia  puhdistusaineita
(esim. jauhetuotteita,

tahranpoistoaineita ja metallisia
sienid).

* Ala kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja  tai  terdvig,
metallisia lastoja.

5.1 Moottorin alustan puhdistus
Pintojen hyvan kunnon sailyttémiseksi ne
tulee puhdistaa saannéllisesti aina jokaisen
kayttokerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
j@éhtyd  ennen  niiden  puhdistamista.
Puhdista pehmedlla ja kostealla liinalla ja
neutraalilla pesuaineella.
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5.2 Osien puhdistus 5.3 Kannun/lisévarusteena
Tt toimitetun pullon automaattisen
Leikkautumisen vaara puhdistusvalinnan kaytts
o Valig koskemasta teréan kasills.  ® Tayta  kannu/lisévarusteena  toimitettu

pullo muutamalla tipalla haaleaa vettd ja

e Toimi adrimmdisen varovaisesti s )
neutraalia pesuainetta.

kun tergyksikkda asennetaan ja
ieiaiasi. * Valitse esiasetettu ohjelma
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS.
Tehosekoitin

o * Paina painikeffa START.
* Pesekannukuumallavedelléjasaippualla, - .
als KOSKAAN  asfianpesukoneessa  * Ota  kannu/lisévarusteena  toimitettu
tai  kayts  esiasetettua  ohjelmaa pullo pois, tyhjennd ja huuhtele se.

AUTOMAATTINEN PUHDISTUS. * Kuivaa huolellisesti.

* Tehosekoittimen kansi (2) ia
annostuskorkki (1) voidaan pestd kasin
lémpimélla  vedelld  ja  neutraalilla
pesuaineella tai astianpesukoneessa.

* Varmista, ettd osat ovattdysin kuivia ennen
niiden asentamista tehosekoittimeen.

Lisavarusteena toimitettu pullo™®

* Pullo (10) voidoan pestd késin  fai
asianpesukoneessa huolehtimalla
siita, efta terciyksikkd  (11) irrotetaan
fai kaytamalla  esiosetetua  ohjelmaa

AUTOMAATTINEN PUHDISTUS.

* Terdyksikks {11) voidaan puhdistaa vain
kasin, kuumassa vedelld ja neutraalilla
pesuaineella.

* Varmista, ett& osat ovattdysin kuivia ennen
niiden asentamista tehosekoittimeen.

*  Vakiovarusteena maératyissé malleissa.  Saatavana

my&s valinnaisena lisévarusteena.



Mita tehdd, jos...

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Moottori ei kéynnisty.

Moottorin
ylikuumentunut.

on

Pistoketta ei ole asetettu
oikein pistorasioan.

Johdossa on vika.

Virta puuttuu.

Kytke se irti verkkovirrasta ja
anna moottorin j&dhtyd.

Laita pistoke  pisforasiaan.
Alg  kaytd odaptereita  fai
jatkojohtoja.

Tarkista eftd yleiskatkaisin on
padlla.

Ota  yhteyttd  valtuutettuun
huoltokeskukseen.

Tarkista efta yleiskatkaisin on
paalla.

Tehosekoitin tarisee.

Tehosekoitinta el ole
asetettu tasaiselle pinnalle.

Livkumista estévat kumijalat
ovat kuluneet.

Asetfettu nopeus on liian
korkea tai ainemadrd on
liian suuri.

Aseta tehosekoitin vakaalle ja
tasaiselle pinnalle.

Voit vaihtaa ne valtuutetussa
huoltokeskuksessa.

Aseta alhaisempi nopeus ja
tarkista, etté kulho ei ole liian
taysi.

Tehosekoitin k&ynnistyy,
mutta terdt eivat pyori.

Kannua ei ole asefettu
oikein kiinnitysalustaan.

Ota kannu pois ja aseta se
oikein kiinnitysalustaan.

Tehosekoitin ~ pyséhtyy
toiminnan aikana.

Moottorin
ylikuumentunut.

on

Kytke se irti schkévirrasta ja
anna moottorin j&dhtyd.

Punainen LED-valo

. ve aqe.. Kannua ei ole asetettu Tarkista kannun  asento

vilkkuu saannéllisin ;7

el e s oikein kiinnitysalustaan. alustassa.

véliajoin.

Tehosekoitin ~ pyséhtyy

toiminnan  aikana ja Y o Kytke pistoke irfi ja vapauta
. Terdt voivat olla jumissa. )

valkoinen LED-valo terat lastan avulla.

vilkkuu.

Jos ongelma ei ole ratkennut tai jos kyseessé on muunlainen vika, ofa yhteys
alveella toimivaan huoltokeskukseen.
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6 Reseptit

Smoothie

Ainesosat:

nektariinia  (tai  persikoita
sokeriliemessa) paloiksi pilkottuina

2 kivetonts

125 g paokastevadelmaa
125 g pakastemansikkaa
125 ml appelsiinimehua
]

25 ml omenamehua

Valmistus:

1. Koada nektariinipalat ja kaikki mehut
tehosekoiftimeen.

2. Llisaa pakastemariat.

3. Kaanna saatonuppi ohjelman Smoothie
kohdalle ja kaynnista  tehosekoitin

painamalla painikeffa START.
Vihre& smoothie

Ainesosat:

240 ml vetts

300 g vihreitd viinirypéleitd

180 g kuorittua ananasta joka on jaettu
puoliksi

120 g tuoretta pinaattia

110 g pienté kuorittua banaania

130 g jaagkuutioita

Valmistus:

1. Koada  hedelmdpalat
tehosekoittimeen.

ja  vesi

2. Lisad jadkuutiot.

3. Kaénng saatsnuppi ohjelman Vihred

smoothie  kohdalle ja  kaynnist
tehosekoitin - painamalla  painiketta
START.

A

Vispattu kerma
Ainesosat:

500 g kylmad vispattavaa kermaa
50 g tomusokeria

Valmistus

1. Vispaa  kerma  tehosekoittimessa
nopeudella 3 noin 30 sekunnin ajan.

2. Voit  keskeyttda  tehosekoittimen
foiminnan painamalla painiketta STOP.

3. Liséa tomusokeri.

Vaolitse nopeus 4 ja vispao vield
15 sekuntia, kunnes kerma on t&ysin
vispaantunut. Kerma voidaan vispata
myds ilman  tomusokeria.  Tassé
tapauksessa valitse nopeus 4 ja vispaa
40 sekunnin ajan.

Kasvissose

Ainesosat:

300 g kesdkurpitsaa (tai vihanneksia maun
mukaan)

100 g vettd tai kasvislientd

Valmistus

1. Kypsennd hoyrylla vihannekset ja pilko
se paloiksi.

2. laita vihannespalat tehosekoittimeen
ja sekoita nopeudella 4 45 sekunnin
ajan lisgamdlla  hilialleen vettd  tai
kasvislientd saadaksesi homogeenisen
valmisteen.






Advarsler

1 Advarsler

Denne bruksanvisningen er en viklig del
av apparatet m& derfor oppbevares i sin
helhet og p& ef tilgjengelig sted for hele
levetiden til apparatet.

1.1 Bruksomrader

Manglende respekt for
sikkerhetsadvarslene og manglende lesning
av  brukerinsiruksionene  kan  medfere
feilakfig bruk av apparatet med péfelgende
personskader.

e lkke bruk apparatet til annet enn filtenkt
bruk. Apparatet kan brukes for & blande,
mikse ulike ingredienser og fil & hakke
opp is. Enhver annen bruk betraktes som
upassende.

* Apparatet er ikke utviklet for & virke med
eksterne tidtakere eller med fiernkontroll
systemer.

* Bruk apparatet kun i lukkede rom.

A\

For & unngd fare forarsaket av
utilsiktet  filbakestilling av  den
termiske  utleseren, ma dette
apparatet ikke forsynes gjennom
en ekstern bryter, for eksempel en
timer, eller vaere koblet til en krets
som regelmessig slé&s av og pé fra
stramnettet.

* Apparatet og flaske-tilbeharet™ er laget
for & brukes i hjemmet og i lignende
situasjoner, slik som:

- i kigkkenomradet for ansatte i butikker,
kontorer og andre arbeidsmilizer;

- pé& bed og breakfast og gérdsturisme;

- av giester p& hoteller, moteller og
overnattingssteder.

* Annen bruk, som pd restauranter, bar og
kafeer er & anse som feil.

*

Standard pé& utvalgte modeller. Ogsé tilgiengelig som
valgfritt tilbeher.

A

* Flaske-tilbeharetmd utelukkende brukes
sammen med mikseren BLFO3. Tilbeharet
kan brukes til & hakke, blande og
emulgere forskjellige ingredienser for
filberedning av drikker, juicer og smoothie
som du kan nyte innenders eller utenders.

* lkke bruk opparatet fil annet enn det
filtenkte bruksformalet.

* Bruk av dette apparatet er tillatt
for personer med reduserte fysiske
eller mentale egenskaper, eller med
manglende erfaring og kunnskap, hvis
de holdes under oppsyn, eller har fé&it
instrukser i bruken av apparatet og forstér
risikoen forbundet med dette.

* Barn kan ikke bruke defte apparatet.
Hold apparatet og stremkabelen utenfor

barns rekkevidde.

* Bamn mé ikke leke med apparatet.

1.2 Generelle sikkerhetsregler
Folg alle sikkerhetsinstruksjonene for sikker
bruk av apparatet:

* For bruk mé& man lese neye igjennom

denne bruksh&ndboken.

* lkke etterlat apparatet uten overvékning
nér det er i funksjon.

* lkke legg produkfet, stramkabelen eller
stopselet i vann eller noen annen vaeske.

e lkke bruk apparatet hvis stramkabelen
eller stopselet er skadet eller hvis
apparatet har falt ned p& bakken eller
hvis det er skadet p& en eller annen méte.

e Hvis stremkabelen er skadet, ma& du
kontakte teknisk service som vil sarge for
& skifte den ut.

e Hvis stramkabelen er skadet, md du
kontakte produsenten, kundeservice eller
kvalifisert personell som vil serge for &
skifte den ut for & unngé& alle former for
skader.

* Ledningen er med vilie kort for & unngé
ulykker. Ikke bruk skjateledning.
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* Unngd at stremkabelen kommer i kontakt
med skarpe kanter.

e [kke dra i stremkabelen for & trekke
stepselet ut av stikkontakten.

o lkke plasser produktet over eller i
naerheten av tente gassbrennere eller
elekiriske plater, inne i en ovn eller i
naerheten av varmekilder.

* Dette  apparatet inkluderer  en
jordingskobling med kun funksjonelle
formal.

* Prov aldri & uffere endringer p& eller
reparere produktet selv. | tilfelle feil ma
du kun f& det reparert av en kvalifisert
tekniker eller kontakte kundeservice.

* Forsgk aldri & slukke flammer/branntillep
med vann. Sl& av produkfet, trekk ut
stramkabelen og dekk fil flammen med et
lokk eller et brannteppe.

* Unngd kontakt med bevegelige deler
ndr produktet er i funksjon. Hold hender,
klzer og utstyr langt fra de bevegelige
delene né&r produktet er i funksjon, for &
unngd personskader og/eller skader pa
produktet.

* Koble alltid fra stremforsyningen nér det
ikke er i funksjon, hvis det etterlates uten
oppsyn eller i tilfelle av feil.

* Koble alltid fra stremforsyningen fer du
monterer og demonterer komponenter.

* Koble alltid apparatet fra
stramforsyningen og la det kjele seg ned
fer rengjering.

* lkke bruk blenderen uten lokk.

* Konfroller at lokket er godt lukket fer
blenderen skrus pé.

* Fyll ikke blenderen for full (maksimalt
1,5 liter).

e lkke bruk blenderen sammen med basen
til andre produkter.

Advarsler

* Bruk utelukkende originale reservedeler
fra produsenten. Bruk av uoriginale
reservedeler anbefales ikke, defte kan
forarsake brann, elekirisk stet eller
personskader.

* Seft blenderen kun pé& jevne og tarre
overflater.

* lkke seft i gang mikseren hvis kannen er
tom. Defte er for & unngd permanente
skader p& knivene.

* lkke bruk blenderen for lagring av ting.
Hold blenderen tom fer og efter bruk.

Informasjon om energiforbrukket i
slukket/standby modus

Tekniske data angé&ende forbruk nér
apparatet er slukket eller i standby, finner
du pd nettstedet www.smeg.com pd siden
som henviser til det aktuelle produktet.

1.3 Obs!

* Veer forsiktig hvis det helles varm vaeske
i kannen eller i flaske-tilbeharet, da den
kan sprute ut fra apparatet og fordrsake
damplekkasjer.

* For du heller varm vaeske i kannen mé du
la den avkjgles til romtemperatur.

* For & redusere faren for skader og ikke
odelegge blenderen m& man aldri stikke
hendene eller redskaper, slik som for
eksempel bestikk, inn i blenderkannen
mens denne er i gang. Man kan bruke
en slikkepott i tre eller plastikk, men kun
nar blenderen er skrudd av.

* lkke bruk aggressive rengjeringsmidler
eller skarpe gjenstander for & vaske eller
fierne rester fra blenderkannen.

* Veer  megef  oppmerksom  under
handtering av de skarpe knivbladene,
under temming av kannen, og under
rengjering.

*

Standard pa utvalgte modeller. Ogsé tilgjengelig som
valgfritt tilbeher.



Advarsler

* Kontroller af flaske-filbeharet og knivene
er korrekt festet.

* lkke fyll floske-tilbehgret
(maksimalt 600 ml).

* Knivbladene erskarpe: Fareforkutt! lkke ta
pd knivbladene med hendene. Vaer svaert
forsiktig under montering og demontering
av knivene pé flaske-filbeharet.

for mye

* Sl& av apparatet og koble det fra
stramforsyningen fer det skiftes filbeher,
eller for man bererer deler som er i
bevegelse.

* Unngd & ta pd bevegelige deler, slik som
knivene.

o lkke seft blenderen i gang uten kannen
eller flaske-tilbeharet.

* Instruksjonene for korrekt vedlikehold av
apparateter & finne i avsnitt 5 «Rengjering
og vedlikehold».

1.4 Tilkobling av apparatet

Forsikre deg om ot spenningen og
frekvensen til stramnettet er i samsvar med
dem som er angitt p& merkeplaten under
apparatet.

Hvis det ikke er kompatibilitet mellom
stramuttaket og stepselet p& apparatet mé
du kontakte teknisk assistanse for & f& dem
skiftet ut.

1.5 Produsentens ansvar

Produsenten er ikke ansvarlig for skader p&

personer eller eiendom forérsaket av:

* bruk av produktet fil andre formal enn det
som er beskrevet,

* manglende gjennomlesning av
brukerha&ndboken,

* kludring med noen del av apparatet,

* bruk av voriginale reservedeler,

* manglende overholdelse av

sikkerhetsvarslene.

A

e | Ta vare pd disse instruksjonene.
1 Hvis defte apparatet overferes
fil andre personer  m&
bruksanvisningen ogsé felge med.

Disse instruksjonene kan dessuten lastes ned
fra nettsidene til Smeg: «www.smeg.com».

1.6 Kassering

Dette produktet mé& kasseres
Ei adskilt fra annet avfall (Direktiv
=) 2012/19/EU).

* | henhold fil gjeldende EU-direkiver,
inneholder defte produktet ingen sfoffer
i konsentrasjoner som gjer at de kan
vurderes som farlige for helse og milje.

* Gamle  elekiriske  apparater  ma
ikke  avhendes  sammen  med
husholdningsavfallet! | overensstemmelse
med gjeldende lover, mé& elekriske

apparater ved endf levetid leveres
inn il innsamlingspunkter ~ for
elekirisk og elekironisk avfall.  For

naermere informasjon, kontakt lokale
avfallsmyndigheter  eller  godkjente
gjenbruksstasjoner.

* Lever emballasien til en gjenbruksstasjon.

o



2 Beskrivelse av apparatet

(Fig. A)
1) Doseringskork
2) Lokk med hellehull
3) Kanne pa 1,5 liter
4) Knivblader kanne
5) Kommandoknapp
6) START/STOPP knapp
7) Pulse knapp
8) Motorbase
9) Rom for oppvikling av ledning
10) Flaske-filbehar p& 600 ml med kork og
lokk ™
11)Kniver for flaske-tilbeharet

2.1 Fer forste gangs bruk

Fare for elektrisk stot
* Seft stepselet inn i en godkjent,

jordet stikkontakt.
* lkke tukle med jordingen.
* Ikke bruk adaptere.
o Ikke bruk skjeteledning.

* Manglende overholdelse av
disse instruksjonene kan fere fil
dor, brann eller elekirisk stat.

* Fiern eventuelle efikefter og klistremerker
fra blenderen og rengjer motorbasen
med en myk klut.

* Fiern blenderkannen.

* Vask og terk grundig (se «5.2 Rengjering
av delene»).

Fare for tilfeldig oppstart.

Forsikre deg om at blenderen
er koblet fra stikkontakten fer du
monterer eller fierner knivenheten.

*

Standard pé& utvalgte modeller. Ogsé tilgiengelig som
valgfritt tilbeher.
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Beskrivelse

2.2 Beskrivelse av delene (Fig. A)

Doseringskork (1)
Kan brukes for & dosere ingrediensene.

Lokk med hellehull (2)

Lokket, utstyrt med pakning, forsegler
blenderkannen og har ef hull i midfen for
& gjere det left & filsefte ingredienser mens
blenderen er i gang.

Kanne péa 1,5 liter i Tritan™ (3)

Kanne med tut og gradering i liter og
kopper. Minimumskapasitet 0,25 liter
(1 kopp) og maksimum 1,5 liter (6 kopper).

Knivblader kanne (4)

Knivblader i rustfritt stél gjer det mulig &
hakke opp isbiter eller tilberede smoothies,
milkshakes, cocktails, efc.



Beskrivelse

2.3 Beskrivelse av kommandoer

Kommandoknapp (5)

Med denne knappen kan du velge en av
fire manuelle hastigheter eller akfivere eft
av de fire forhandsinnstilte programmene:
Smoothie, Green Smoothie, Isknusing og
Automatisk rengjering.

For ytterligere informasjon  angdende
hvilken hastighet man  ber velge, se
«4.1 Forslag il innstilling av hasfighet og
bruk av de forh&ndsinnstille programmenes.

START/STOPP knapp (6)

Med denne knappen kan du starte/stanse
blenderen.

Pulsknapp (7)

Denne funksjonen lar deg blande ved
maks hastighet nar den er i drift i manuell
hastighet, eller kan brukes alene ved
forskjellige infensiteter (se «4 Funksjoner»).

2.4 Beskrivelse av tilbehar*

Flaske-tilbehar p& 600 ml, kork med tut
og lokk (10)

Flaske i Tritan™ som har kork med fut og
lokk og silikonpakning.

Knivblader for flaske-tilbeharet (11)

Knivbladenheten gjer det mulig & hakke opp
isbiter eller tilberede smoothier, milkshaker,
cocktails, osv.

Skarpe knivblader
& Kuttfare
* lkke ta p& knivbladene med
hendene.
e Utvis  maksimal  forsiktighet

under montering og fieming av
knivenheten.

o | Tilbeharet som er ment & komme
1 i kontakt med mat er laget av
materialer som samsvarer med
forskriftene i gjeldende lovgivning.

*

Standard pa utvalgte modeller. Ogsé tilgjengelig som
valgfritt tilbeher.
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3 Bruk
3.1 Faerste gangs bruk

Vask og terk alle komponentene som angitt
i kapittelet «5 Rengjering og vedlikehold».

3.2 Bruk av blenderen (Fig. B)

* Seft blenderkannen (3) p& plass pa
motorbasen (8).

* legg ingrediensene i kannen (3) og veer
noye med & ikke overskride maksimal
kapasitet (1,5 liter/6 kopper).

* Plasser lokket (2) med doseringskorken
(1) p& kannen (3). Forsikre deg om at
lokket (2) sitter godt fast.

e Seft kontaklen pé& blenderen inn i
stromuttaket. Den rede LED-en vil lyse
opp for & vise at stremmen er pd.

* Velg  onsket  haostighet eller et
forhandsinnstilt program ved hjelp av

kommandoknappen (5).

o | Knappen PULSE kan brukes i
1 kombinasion med hastighetene
mellom 1 og 3.

e Trykk  p&  knappen START for &
starte blenderen.  Se  tabellen
«4.1 Forslag fil innstilling av hastighet
og bruk av de forh&ndsinnstilte
programmenes.

e | Hastighetene mellom 1 og 4
1 gjer det mulig & blende pa en
kontinverlig mate. Det er mulig &
avbryte blenderen ved & trykke
pé knappen STOP.

Det er nér som helst mulig &
variere hastigheten i lopet av
blandeprosessen.

Viktig
= | lkke bruk hastighetene 1-4 mer
enn et minutt i strekk.

Bruk

* Det er mulig & helle oppi andre
ingredienser i lopet av blandingen ved &
fierne doseringskorken (1) og ved & helle
ingrediensene gjennom hullet i lokket (2).

Fare
Blenderen er ikke laget for

& blande eller kverne torre
matvarer. Hell kun i tarre matvarer
sammen  med filstrekkelige
mengder flytende varer slik ot
blenderen ikke overoppvarmes
og det blir permanente skader p&
knivbladene.

* Nér man er ferdig med & blande, hvis
det har blitt valgt en hastighet fra 1 il
4, m& man frykke p& knappen STOP,
vii  kommandoknappen (5] over pé
«0» og frekke blenderens kontakt
ut av stremutiaket. Hvis det har blitt
valgt et forh&ndsinnstilt  program il
apparatet stanse automatisk. Se avsnitt
«4 Funksjoner for ytterligere informasjon.

e | Stoppe/avbryteblandesyklusen

1 Det er mulig & stoppe eller avbryte
blandesyklusen nar som helst ved
& frykke pa& knappen START/
STOP.




Bruk

3.3 Slik bruker man
flaske-tilbehgret * (Fig. C)

Skarpe knivblader
Kuttfare

¢ lkke ta p& knivbladene med
hendene.

e Utvis  maksimal  forsiktighet
under montering og fierning av
knivenheten.

* Plasser ingrediensene i flasken (10)
mens man er naye med & ikke overskride
maksimal kapasitet (600 ml).

e | For best resultat anbefales det &:

1 *legge forst i de harde
ingrediensene,  deretter  de
blate og il slutt vaeske;

* forsikre deg om at de flytende
ingrediensene ikke er mer enn
400 ml;

¢ ikke  overskride

kapasitet p& 600 ml.

maksimal

Fare for skader pé tilbehgret

Programmet Isknusing mé& ikke
brukes sammen med flaske-
filbeharet. Hvis du vil tilsette is m&
du knuse denne med kannen p&
mikseren og s& helle isen over i
flasken.

e Fest knivholderen (11) til flasken ved &
vri med urviserne. Forsikre deg om at den
sitter godt fast.

* Plasser beholderen til blenderen pa
en flat og solid overflate. Koble den fil
strgmforsyningen.

* Snu flasken (10) opp-ned og fest den pa
motorbasen (8).

*

Standard pé& utvalgte modeller. Ogsé tilgiengelig som
valgfritt tilbeher.

* Velg  onsket  hastighet eller et
forh&ndsinnstilt program ved bruk av
kommandoknappen (5] eller eft av de
fire forh&ndsinnstilte  programmene,
avhengig av hva du vil oppnd, og start
mikseren for & filberede drikken.

* Néar man er ferdig med & blande, hvis
det har blitt valgt en hastighet fra 1 il
4, m& man trykke p& knappen STOP,
vri kommandoknotten over p& «O» og
ta ut blenderkontakten fra stremuttaket.
Hvis det har blitt valgt et forh&ndsinnstilt
program vil apparatet stanse automatisk.
Se avsnitt «4 Funksjoner» for ytterligere
informasjon.

o
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4  Funksjoner

1

Sikkerhetslés
Blenderen er ufstyrt med en
sikkerhetslas  som  skrur  den

automatisk av ved fieming av
blenderkannen. Den er dessuten
utstyrt med en innretning for
motorbeskyttelse, som utlgses ved
overbelastning.

Gradyvis startsystem (Smooth
Start)

Ved oppstart av apparatet gker
hastigheten progressivt til man
ndr den innstilte hastigheten. P&
denne maten unngds skader p&
apparatet, redskapene, spruting
av ingredienser og man f&r en

bedre blanding.

Smooth Start funksjonen
vitker kun nér man velger et
hasfighetprogram ~ mellom 1

og 4 og fungerer ikke sammen
med PULSE modus eller med de
forh&ndsinnstilte programmene.

Bruk

PULSE funksjon

Ved & trykke pd& knappen PULSE nar
apparatet virker pé& hasfighet 1-3, il
blenderen starte ved maksimal hasfighet.

Nér knappen slippes refurnerer apparatet
fil hastigheten det hadde i begynnelsen.
Nar apparatet er slétt av og ved & sette
knappen pd en av de 4 hastighetene og
trykke p& knappen PULSE, vil blenderen
starte ved den intensitet som tilsvarer valgt
hasfighet.

e | Funksionen  PULSE  fungerer
1 ikke i kombinasijon med de

forh&ndsinnstilte programmene.

Forhandsinnstilte parametere

Ved valg av ett av de fire forhandsinnstilte
programmene, etter & ha frykkef p& knappen
START, vil blenderen starte automatisk og
LED-en ved den midterste knappen vil lyse
for & vise at syklusen erigang. Nér syklusen
er fullfert vil LED-en slukkes.

For ytterligere informasjon se tabellen

«4.1 Forslag til innstilling av hastighet og
bruk av de forh&ndsinnstille programmenes.



Bruk

4.1 Forslag til innstilling av hastighet og bruk av de forhandsinnstilte

programmene
Funksjon Beskrivelse Tid Anbefalte tilberedelser
Frukt- eller grennsakspure,
De variable supper, smoothies, sauser
Manuell hastighetene  1-4  gir o dressinger, isket
g 9" 40 sek 9 g P

1-4 en maksimal kontroll av krem, blandede drikker
blenderen. med isbiter, r@rer, mousse,

sorbet.

o~ lar deg kontrollere

- varighet og frekvens av 5 ok Isbiter,  kjett/fisk i smd

PULSE b|0mk:l{ngsprosedyren biter.
n@yaktig.

ﬁ E|en.o|eren bruker riklig Smoothies/milkshakes av
astighet for tykke og 50 sek forsk eller f fruk
kremakfige resultater. ersk efler frossen frukt

SMOOTHIE

@ Grenne smoothies laget

lar deg lage gode 50 sek med  spinat,  grennkal
GREEN sunne smoothies. *° og annen grenn frukt og
grennsaker.
SMOOTHIE

* B|end§ren fungerer Hakkede isbiter, frossen
O med intense og korte S
o ol or &k 40 sek frukt og grennsaker i smé

impulser tor G kutte biter

ISKNUSING isbiter fil snalignende is. '

Blenderen er utstyrt med en spesialfunksjon for automatisk rengjering:

Funksjon Beskrivelse Tid Bruksanvisning
ot Med raske impulser >e avsnit .3 Bruk o
) : funksjonen automatisk
og hey  hastighet 60 sek 1 )
) or den k se rengjering av  kanne/
Automatisk hengkpar'lbeg annen ©g flaske-tilbehar» for
rengjering aske-filoeharef. defaljerte instruksjoner.

*

valgfritt tilbeher.

Standard pé& utvalgte modeller. Ogsé tilgiengelig som

o | Hastighetene angittitabellen er indikative og kan variere avhengig av oppskriften,
1 interaksjon mellom ingrediensene som brukes og konsistensen du vil oppnd.

o



ﬂ Rengjering og vedlikehold

Forslag for bruk av blenderen
* For best mulig resultat anbefaler vi:
- At maten som skal blandes kuttes i
terninger.

- Forst helle i wvaesken, deretter
grennsakene med grenne blader,
deretter de myke ingrediensene s&
terket frukt/fra/korn og fil slutt is/
frosne ingredienser.

- Det kan bli nedvendig & avbryte
blandingen for & dra ingrediensene
ned fra veggene i kannen med en
slikkepott.

e N&r man blander terre og vate
ingredienser sammen, anbefaler man
ferst helle i de vate ingrediensene og
deretter helle i def tarre.

* Fiern eventuelle harde elementer fra
maten som skal blendes (f.eks. kjiermner
eller steiner fra frukten, bein fra kjettet og
lignende).

* Ikke la matrester sterkne i kannen og p&
knivbladene for lenge, da de kan vaere
vanskelige & f& av. Hvis det ikke er mulig
& fierne dem med en gang, mé& man
helle pa litt vann og la ligge i blet.

5 Rengjering og vedlikehold

Feil bruk. Fare for elektrisk stot
Forsikre deg om at blenderen
er koblet fra stikkontakten fer du
monterer eller fierer knivenheten.

Feil bruk. Fare for skader péa
overflatene.
o lkke  bruk i

dampstraler il
rengjering av apparatet.

* lkke bruk rengjeringprodukter
som inneholder klor,
ammoniakk eller blekemiddel
pa delene i mefall eller pa
de behandlede overflatene
med metalliske finisher (for
eks. elokserte, forniklede eller
kromerte overflater).

* lkke bruk slipende eller etsende
rengjeringsmidler (F.eks.
pulverprodukter,  flekkfiernere
og sté&lsvamper).

* lkke bruk grove eller slipende
materialer eller kvasse
metallskraper.

« Ikke blande varm mat. For man blander ~ 9-1 nRenglz"ng av motorbasen
mé man la avkigles fil maten nér For & bevare de utvendige overflatene i

romtemoeratur. god stand, mé& de rengjeres regelmessig
peral etter bruk. la dem kjele seg ned forst.
Rengjer med en myk og fuklig klut og
neytralt vaskemiddel.



Rengjering og vedlikehold

5.2 Rengjering av delene

Skarpe knivblader
& Kuttfare
¢ lkke ta p& knivbladene med
hendene.
e Utvis  maksimal  forsiktighet

under montering og fierning av
knivenheten.

Blender

* Vask kannen med varmt s&pevann,
ALDRI i oppvaskmaskin, eller bruk
det  forhé&ndsinnstite  programmet

AUTOMATISK RENGJIRING.

* Blenderlokket (2) og doseringskorken (1)
kan vaskes for hand, i varmt sépevann
eller i oppvaskmaskin.

* Forsikre deg om at disse er helt terre fer
de settes pd& plass pd blenderen.

Flaske-tilbehgr*

* Flasken (10) kan vaskes for hand eller
i oppvaskmaskin, men da mé& du serge
for af knivbladenheten (11) fiemes ferst,
eller ved bruk av det forhandsinnstilte
programmet AUTOMATISK
RENGJIRING.

e Knivbladenheten (1 1) skal kun vaskes for
hand med varmt sépevann.

* Forsikre deg om at disse er helt tarre for
de settes pd& plass p& blenderen.

*

Standard pé& utvalgte modeller. Ogsé tilgiengelig som
valgfritt tilbeher.

5.3 Bruk av funksjonen automatisk
rengjering av kanne/flaske-
tilbehor

* Fyll kannen/flaske-tilbehar med noen f&
dréper lunkent sépevann.

* Velg det forh&ndsinnstilte programmet
AUTOMATISK RENGJDRING.

* Trykk pé& tasten START.

* Fiern  kannen/flaske-tilbeher, tem og
skyll den.

* Tork grundig av.

o



Hva gjer man hvis ...

Problem

Arsak

Lasning

Motoren starter ikke.

Motoren er overopphetet.

Kontakten er ikke satt godt
inn i stramuttaket.

Ledningen er edelagt.

Stremmen er ikke koblet fil.

Koble fra stremmen og la
motoren kjgles av.

Seft konfakten i stremuttaket.
lkke bruk adaptere eller
skigteledninger.

Kontroller at hovedbryteren er

skrudd pé.

Ta kontakt ved godkjent
Teknisk servicesenter.

Kontroller at hovedbryteren er

skrudd pé.

Blenderen vibrerer.

Blenderen stér ikke pé en

jevn overflate.

De sklisikre stattebeina er

utslitte.

Man har stilt inn en for hay
hastighet eller blenderen er

for full.

Sett blenderen pé en stabil og
jevn overflate.

Skift ut hos et godkjent Teknisk
servicesenter.

Still inn en lavere hastighet og
kontroller at kannen ikke er for

full.

Blenderen skrur seg pé,
men knivbladene roterer

ikke.

Kannen har ikke blitt satt

riklig p& basen.

Fiern kannen og seft den pd
basen pa rikiig mate.

Blenderen stopper under

bruk.

Motoren er overopphetet.

Koble fra stremmen og la
motoren kjgles ned.

Den rede LED-en blinker
med ujevne intervaller.

Kannen har ikke blitt satt

riklig p& basen.

Kontroller kannens posisjon
pé basen.

Blenderen stopper under
bruk og den hvite LED-en
blinker.

Knivbladene

blokkert.

kan

veere

Trekk ut stepselet og frigjer
bladene ved hjelp av en
spatel.

/ | filfelle problemer ikke lzser seg eller for andre typer feil, m& man ta kontakt med
£ naermeste tekniske servicesenter.



Oppskrifter

6 Oppskrifter

Smoothie

Ingredienser:

2 nektariner, uten stein (eller hermetiske
fersken) kuttet i biter

125 g frosne bringebaer
125 g frosne jordbaer

125 ml appelsinjuice
]

25 ml eplejuice

Fremgangsmate:

1. Hell nekiarinbitene og all juicen i
blenderen.

2. Tilsett de frosne baerene.

3. Vi kommandoknappen il programmet
Smoothie og start blenderen ved &

frykke p& knappen START.
Grenn smoothie

Ingredienser:

240 ml vann

300 g grenne druer

180 g ananas, renset og delt i to biter
120 g fersk spinat

110 g skrelt banan

130 g isbiter

Fremgangsmate:

1. Hell frukibitene og all vannet i
blenderen.

2. Tilsett isbitene.

3. Vii kommandoknappen fil programmet
Grenn smoothie og start blenderen ved
& trykke p& knappen START.

A

Pisket krem

Ingredienser:

500 g kald kremflate
50 g melis

Utfarelse

1. Blond fleten i blenderen pé& hasfighet 3
i cirka 30 sekunder.

2. Detfermulig & avbryte funksjonen ved &
frykke p& knappen STOP.

3. Tilsett melisen.
Velg hastighet 4 og bland i 15 sekunder
fil, helt fil flaten er sfiv. Flaten kan ogsé

blandes uten melis. | defte filfellet, velg
hastighet 4 og bland i 40 sekunder.

Grennsakspuré

Ingredienser:
300 g squash (eller andre grennsaker)
100 g vann eller buliong

Utfarelse

1. Dampkok grennsakene og del dem
opp i smabiter.

2. legg alle bitene i blenderen og bland
pd hastighet 4 i 45 sekunder mens
man heller p& litt vann eller buljong av
gangen for & oppnd en jevn krem.
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