























Uso -2y
6. Pressione a tecla do relégio para 4. Pressione as feclas = ou . para

reiniciar o relégio programador. definir os minutos desejados. (por
exemplo 1 hora)

Néo & possivel definir
duracées de cozedura superiores | 5. Pressione a tecla do menu . No
a 10 horas.

AT W

display aparecerd a escrita Ci ,4,:,’

alternada com a hora atual
adicionada & duracdo da cozedura

[
/ Para CO|OCC|F a zero a

programacdo efetuada, pressione
o dimulines e rerenhE anteriormente definida (por exemplo,

pressionadas as feclas de a hora de fim de cozedura exibida é

aumento de valor e 18.30).

diminuicdo de valor = eredlize O Pressione asteclas = ou .—|_ para
o desligamento manual do foro. definir o hordrio de fim da cozedura.

(por exemplo as 19.30).

Tenha em consideracdo que &

Cozedura programada ! duracéo da cozedura sGo
adicionados alguns minutos Gteis
para o pré-aquecimento do forno.

e | Por cozedura programada

1 entende-se a funcdo que permite
iniciar uma cozedura num hordrio
estabelecido e terminé-la ao fim
de um cerfo perfodo de tempo
definido pelo utilizador.

7. Espere cerca de 7 segundos sem
pressionar qualquer tecla para ativar a
funcao. No display aparece a hora

atual e os simbolos m e [Ui]

1. Defmq a durogqo da cozedyro como apagam-se enquanto que a lampada
descrifo no parégrafo anterior

Cozedura temporizada. indicadora m se acende.

2. Pressione a tecla do menu por 8. Selecione uma fungéo e uma

temperatura de cozedura.
2 segundos. P

‘ Q. No fim da cozedura os elementos de
3. Pressione novamente a tecla do menu , : ,
aquecimento serd@o desativados. No

- O displ ibe alternad f
ispidy exbe dliemdaamente display, o simbolo apaga-se, o

0s numeros § ,’-,’”,'-,’,’-,’ e a escrifa ) , ,
AU simbolo m pisca e afiva-se uma

P2 (Tl alll] < ucnto o simbolo campainha.
pisca. (por exemplo, a hora atual &
17.30)
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10. Volte a colocar os botdes de funcéo e
temperatura em 0.

11. Para desligar o sinal de som basta
pressionar uma tecla qualquer do
relégio programador.

12. Pressione em simultaneamente as teclas

= . para colocar a zero a

programacao efetuada.
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Temporizador contador de minutos

O temporizador contador de minutos pode
ser aftivado em qualquer momento.

1. Mantenha pressionada a fecla do

relégio por alguns segundos. O
display mostrard os nomeros S IR

e o simbolo m a piscar enfre as
horas e os minutos.

2. Pressione as teclas de aumento do

valor e diminuicdo do valor =

para programar os minutos
prefendidos.

3. Espere cerca de 5 segundos sem
pressionar qualquer tecla para terminar
o ajuste do temporizador. No ecrd
aparecerdo a hora atual e os simbolos

-

Um sinal acustico entrard em
funcionamento no final do tempo
programado.

4. Pressione a tecla de diminuicéo de

valor = para desligar o sinal

acustico.




Uso -2y

Modificacd@o dos dados definidos

1. Pressione a tecla do relogio .

2. Pressione as teclas de aumento do

valor e diminuicéo do valor =

para programar os minutos
pretendidos.

Cancelamento dos dados definidos

1. Pressione a tecla do relégio .

2. Mantenha pressionadas
simultaneamente as teclas de aumento

de valor e diminuicéo de valor

3. Em seguida, realize o desligomento
manual do forno no caso de estar a
decorrer uma cozedura.

Selecdo do sinal acdstico

O sinal actstico pode variar em
3 tonalidades.

1. Mantenha pressionadas
simultaneamente as teclas de aumento

de valor e diminuicéo de valor
2. Pressione a fecla do relégio .

3. Pressione a tecla de diminuicdo de

valor = para selecionar um sinal

acUstico diferente.
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Tabela indicadora das cozeduras

Lasanha 3-4 Estdtica 1 220-230 45 - 50
Massa no forno 3-4 Estatica 1 220-230 45 -50
Assado de vitela 2 Turbo/Estético+ventilador 2 180- 190 Q0 - 100
Lombo de porco 2 Turbo/Estético+ventilador 2 180 - 190 70-80
Salsichas 1,5 Grill ventilado 4 MAX 15
Rosbife 1 Turbo/Estético+ventilador 2 200 40 - 45
Coelho assado 1,5 Circular 2 180- 190 70 - 80
Peito de peru 3 Turbo/Estético+ventilador 2 180- 190 110-120
Cachago no forno 2-3 | Turbo/Estéticotventilador 2 180- 190 170-180
Frango assado 1,2 Turbo/Estético+ventilador 2 180- 190 65-70
ladol Lodo2
Costeletas de porco| 1,5 Grill ventilado 4 MAX 15 5
Costelas 1,5 Giill ventilado 4 MAX 10 10
Enfremeada 0,7 Grill 5 MAX 7 8
Filete de porco 1,5 Girill ventilado 4 MAX 10 5
Filete de novilho ] Gril 5 MAX 10 7
Truta salmonada 1,2 Turbo/Estéticot+ventilador 2 150- 160 35-40
Tamboril 1,5 Turbo/Estéticot+ventilador 2 160 60-065
Rodovalho 1,5 Turbo/Estético+ventilador 2 160 45 -50
Pizza 1 Turbo/Estdticotventilador 2 MAX 8-9
Pdo 1 Circular 2 190 - 200 25-30
P&o focaccia 1 Turbo/Estético+ventilador 2 180- 190 20-25
Rosca 1 Circular 2 160 55-60
Tarte de geleia 1 Circular 2 160 35-40
Bolo de requeijdo 1 Circular 2 160-170 55-60
Tortellini recheados ] Turbo/Circular 2 160 20-25
Bolo paraiso 1,2 Circular 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 Turbo/Circular 2 180 80-90
Pao-de-l6 1 Circular 2 150-160 55-60
Bolo de arroz 1 Turbo/Circular 2 160 55-60
Brioches 0,6 Circular 2 160 30-35

Os tempos indicados na tabela ndo compreendem os tempos de pré-aquecimento e sdo indicativos.
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4 Limpeza e manutencdo Limpeza das superficies

Para uma boa conservacdo das
superficies, & necessario limpd&-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apds as ter deixado arrefecer.

Adverténcias

Limpeza didria normal

Utilize sempre e apenas produtos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substancias dcidas & base de cloro.

Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxagute
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.

Manchas de alimentos ou residuos

Evite absolutamente a utilizacdo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes M
para ndo danificar as superficies.

Utilize os produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldstico. Enxague muito
bem e seque com um pano macio ou com
um pano de microfibra.

Evitar deixar secar no inferior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compotal, pois podem danificar o
esmalte no interior do aparelho.
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4.1 Limpeza da placa de cozinha

Limpeza da placa vitrocerémica

Eventuais vestigios claros provocados pela
utilizacéo das panelas com fundo em
aluminio podem ser removidos com um
pano humido embebido em vinagre. No
caso em que, apds a cozedura,
permanecam residuos queimados,
enxagle com &gua e seque bem com um
pano limpo.

Os grdos de areia que podem cair sobre
a placa de cozinha durante a limpeza de
saladas ou batatas poderao risca-la
quando se deslocam as panelas.

Retire, portanto, imediatamente os possiveis
grdos da superficie de cozedura.

As alteracdes cromaéticas néo influem no
funcionamento e na esfabilidade do vidro.
Néo se trata, de facto, de alteracdes do
material da placa de cozinha, mas de
simples residuos né@o removidos que
ficaram carbonizados.

Podem formar-se superficies brilhantes
devido ao esfregar dos fundos das
panelas, especialmente se forem de
aluminio, e & utilizacéo de detergentes néo
apropriados. E dificil remové-las através da
utilizacao de produtos comuns para a
limpeza. Pode fornar-se necessario repetir
a limpeza varias vezes. A ufilizacao de
detergentes agressivos, ou a friccdo com o
fundo das panelas, poderd desgastar com
o passar do fempo as decoracdes da
placa de cozinha e poderd contribuir para
a formacdo de manchas.
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Limpeza e manutencdo

Limpeza semanal

Limpar e cuidar da placa de cozinha uma
vez por semana com um produto comum
para a limpeza da vitroceramica. Respeite
sempre as indicacées do fabricante. O
silicone presente nestes produtos gera uma
pelicula profectora hidrorrepelente e
contra a sujidade. Todas as manchas ficam
sobre a pelicula e podem ser entdo
removidas com facilidade. Seque depois a
superficie com um pano limpo. Tenha
cuidado para que ndo fiquem restos de
defergente na superficie de cozedura, visto
que ferdo uma reacdo agressiva quando
se aquece e poderdo alterar a esfrutura.

Botdes

Para a limpeza dos botses, ndo
utilize produtos agressivos que
contenham dlcool ou produtos
para a limpeza do aco e do vidro,
visto que poderé&o provocar
danos permanentes.

Os botées devem ser limpos com um pano
macio humedecido com dgua morna e
devem ser muito bem secos. Podem ser
extraidos puxando-os das suas sedes.



Limpeza e manutencdo ﬂ

4.2 Limpeza da porta 3. Para voltar a montar a porta, infroduza
as dobradicas nas respetivas fendas

Desmontagem da porta sittadas no forno assegurando-se de

Para facilitar as operacdes de limpeza, ¢ que os sulcos A fiquem totalmente
aconselhdvel retirar a porta e colocd-la apoiados nas fendas. Baixe a porta e
sobre um pano de prato. em seguida remova os pernos dos
Para refirar a porta, procedo da seguinte orificios das dobradicas.

forma:

1. Abrir completamente a porta e inserir
dois pernos nos furos das dobradicas
indicados na figura.

Limpeza dos vidros da porta

Aconselha-se manter os vidros da porta
sempre bem limpos. Utilize papel
absorvente de cozinha. Para a sujidade
mais resistente, lave com uma esponja
humida e defergente comum.

2. Segure a porta pelos dois lados com
ambas as mdos, levante-a até formar um
angulo de cerca de 30 graus e extraia-a.

¥
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Desmontagem dos vidros interiores

Para facilitar as operacdes de limpeza, os
vidros inferiores que comp&em a porta

podem ser desmontados.
1. Abra a porta.

2. Posicione os ganchos de bloqueio nos
furos das dobradicas de modo a
impedir o fecho acidental da porta.

3. Retire delicadamente o vidro interior
puxando-o para cima na parfe
posterior, seguindo o movimento
indicado pelas setas (1).

4. Retire o vidro interior do listel anterior (2)
para o remover da porfa.
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5. Refire o vidro infermédio puxando-o
para cima.

6. limpe o vidro exferior e os anferiormente

retirados. Utilize papel absorvente de
cozinha. Em caso de sujidade
persistente, lave com uma esponja
humida e detergente neutro.

7. Terminadas as operacdes de limpeza,

reinserir o vidro intermedio no
alojamento especifico na porta.

. Para reposicionar o vidro interior, enfiar

a partfe superior no listel da porta e
encaixar os 2 pemos posteriores nas
respetivas sedes afravés de uma ligeira
pressdo.



Limpeza e manutencdo ﬂ

4.3 Limpeza do compartimento de
cozedura

Para uma boa conservacdo do
compartimento de cozedura é necessdrio
limpd-lo regularmente depois de ter
arrefecido.

Evite deixar secar no interior do
compartimento de cozedura residuos de

alimentos pois podem danificar o esmalte.

Antes de cada limpeza extraia todas as
partes removiveis.

Para facilitar as operacdes de limpeza,
aconselha-se desmontar:

* aporfa

* as armacgdes de suporte das grelhas/
dos tabuleiros

* o vedante

/ No caso de utilizacéo de

& | produtos de limpeza especificos,
aconselha-se fazer funcionar o

forno na temperatura méxima por

cerca de 15/20 minutos para

eliminar eventuais residuos.

Remocdo das armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros

A remocdo das armacdes de suporte das
grelhas/tabuleiros permite que seja ainda
mais fécil limpar as partes laterais.

Para remover a armacéo de suporte das
grelhas/dos tabuleiros:

* Puxe a armacdo para o inferior do
compartimento de cozedura de forma a
desprendé-la do encaixe A, em
seguida, exfraia-a das cavidades
sitvadas na parte de frés B.

* No fim da limpeza, repita as operacées
acabadas de descrever para colocar
novamente as armacdes de suporte das
grelhas/tabuleiros.

287



4.4 Vapor Clean

Operacdes preliminares

Antes de acionar o ciclo de limpeza Vapor
Clean:

* Retire todos os acessérios do interior do
compartimento de cozedura.

* Verta cerca de 40 cc de dgua no
tabuleiro. Preste atencéo para que ndo
saia da cavidade.

¢ Com um nebulizador de borrifar,
nebulize uma solucdo de agua e
defergente de loica no interior do forno.
Dirigir o borrifo para as paredes laterais,
para cima, para baixo e para o
deflector.

* Feche a porta.




Definicdo do ciclo de limpeza Vapor
Clean

1. Rode o botao de funcées para o
simbolo . e o botdo de temperatura

para o simbolo .

2. Programe uma duracdo de cozedura
de 18 minutos afravés do reldgio
programador.

Apds alguns segundos da dltima
intervencdo sobre as teclas do relogio
programador, o ciclo de limpeza Vapor
Clean tem inicio.

3. No fim do ciclo de limpeza Vapor
Clean, o temporizador desativa os
elementos de aquecimento do forno,
entra em funcionamento o sinal de som
e os nimeros no mostrador do relégio
programador piscam.

Final do ciclo de limpeza Vapor Clean

4. Abrir a porta e remover a sujidade
menos persistente com um pano de

microfibra.

5. Nas incrustacdes mais resistentes
utilizar uma esponja antirriscos com
filamento de latdo.

6. Em caso de residuos de gordura, é

possivel utilizar produtos especificos
para a limpeza dos fornos.

7. Retirar a 4gua residual do interior do
forno.

Para uma melhor higiene e para evitar que
os alimentos ganhem um cheiro
desagraddvel, efetuar uma secagem do
forno com uma funcéo ventilada a 160 °C
durante cerca de 10 minutos.
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4.5 Manutencdo extraordindria

Substituicdo da lampada de iluminacdo
interna

1. Retire todos os acessérios do interior
do compartimento de cozedura.

2. Refirar as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.
3. Retirar a tampa da lémpada com a

ajuda de uma ferramenta (por
exemplo, uma chave de fendas).

4. Desenroscar e refirar a lampada.

o

Infroduza a lémpada nova.

o

Monte novamente a tampa. Deixe a
aresta interna do vidro (A voltada
para a porta.

7. Pressione totalmente a tampa de forma
a que encaixe perfeitamente no
suporte da lémpada.



Limpeza e manutencdo

Desmontagem e montagem do vedante

Para desmontar a guarnicgo:

* Solte os ganchos posicionados nos
4 angulos e no centro e puxe o vedante
para fora.

),

Para montar o vedante:

* Prenda os ganchos posicionados nos
4 angulos e no cenfro do vedante.

Conselhos para a manutencdo do
vedante

O vedante deve ser macio e eldstico.

* Para manter limpo o vedante, utilize uma
esponja ndo abrasiva e lave com dgua
morna.
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5 Instalacdo As partes suspensas colocadas sobre o
plano de trabalho do aparelho devem
5.1 Colocacdo estar a uma disténcia minima, do mesmo

plano, de Y mm. Se for instalado um
exaustor sobre a placa de cozinhg,
consulte o manual de instrucdes do
exaustor para respeitar a disténcia correta.

X 150 mm
Y 750 mm

Este aparelho, conforme o tipo de
instalacdo, pertence as classes:

A
3.
. 5
min. X mm »
3
3
A
00 0000
A - Classe 1
Este aparelho pode ser encostado a (Aparelho de instalacgo livre)

paredes das quais uma de altura superior &
do plano de trabalho, que diste, pelo
menos, X mm da parte lateral do aparelho,
conforme ilustrado nos desenhos “A" e “C"
relativos &s classes de instalacao.



Instalacdo

- Dimensdes totais do aparelho
B
3 — Lty |
min. X mm _=< 2 H ~ =
3 < C, A e Il C >
3 \ : v v [ }
—— ‘ | s—]
A 4
00 0000 _ _
D
v
A Q00 mm
B - Classe 2 subclasse 1 B] 600 mm
(Aparelho encastrado) C min. 150 mm
D Q00 -915 mm
Y H 750 mm
C 3 | 450 mm
5 12 Q00 mm
<
3 ! Distancia minima das paredes laterais ou
3 de outros materiais inflamdveis.

4 2 Largura minima do armario (=A).
OO0 OOO0OO

C - Classe 2 subclasse 1

(Aparelho encastrado)

/ O aparelho deve ser instalado por

& | um técnico qualificado e de

CICOI'dO com ds normas em VigOl’.
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Dimensdes do aparelho: localizagdo da  Colocacéo e nivelamento
ligacdo elétrica (mm)

< L »
T || T ‘
[ b
/ \
{ )

* Depois de ter procedido & ligacao do
gas e a ligacdo elétrica, enrosque no
aparelho os quatro pés fornecidos.

o
B

E L
A 124
B 38
F min. 105 - max. 160
H 776
L 898
E = ligacao elétrica Para obter uma maior estabilidade, é

indispensével que o aparelho esteja
perfeitamente nivelado com o piso:

* Enrosque ou desenrosque os pés na

parte inferior até nivelar e estabilizar o
aparelho no pavimento.

-

R
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Fixacdo & parede 3. Monte o suporte de fixacdo.

Aperte a pequena chapa de fixacdo &
parede atrds do aparelho.

PT

4. Alinhe a base do gancho do suporte I

de fixacdo & base do corte da
pequena chapa de fixacdo & parede.

2. Ajuste a altura dos 4 pés.
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5. Alinhe a base do suporte de fixacdo 7. Desloque o suporte na parede e
0o pavimento e aperte os parafusos marque a posicdo dos furos a realizar
para fixar as medidas. na parede.

-
Piae
-
-

6. Considere a distancia de 50 mm do
lado do aparelho aos furos do suporte.

8. Apos realizar os furos na parede,
utilize as buchas com parafusos para

fixar o suporte & parede.

9. Empurre o fogdo contra a parede e
simultaneamente insira o suporte na
pequena chapa situada na parte
posterior do mesmo.

e »50 mm

|
-
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5.2 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verifique se as caracteristicas da rede
elétrica séo adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.

Providencie a ligocdo de terra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.

O aparelho pode funcionar nos seguintes
modos:

e 220-240V 2~
2 3 4 5 Q

|?+°4*°|°ﬁ>|?|

Cabo de 3 polos 3x 10 mm2

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

[olotelote (o]

L1 L2 3=
Cabo de 4 polos 4 x 4 mm2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

Cabo de 3 polos 3 x 10 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

I?IOﬁIOﬁI?I

L1 N =
Cabo de 4 polos 4 x 4 mm2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 Q@

|?|9|9|°ﬁ>|9|

L1 12 13 N =
Cabo de 5 polos 5 x 1,5 mm2.

297




Manilha metdlica

5

7
e

Se for utilizado um cabo de 3 x 10 mm2, ¢
necessario subsiituir o fixa-cabo de pldstico
pela manilha metdlica fornecida.

Ligagdo fixa

Prever na linha de alimentacdo um
dispositivo que garanta a desconexdo da
rede omnipolar, com uma distancia de
abertura entre os contactos que permita a
desconexdo completa nas condicdes da
categoria de sobretensdo Ill, em

conformidade com as regras de instalacéo.
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Acesso a placa de bornes

Para ligar o cabo de alimentacao, é
necessdrio aceder & placa de bornes
situada no cérter posterior:

1. Remover os parafusos que fixam a

fampa ao carter posterior.

2. Rodare ligeiramente a tampa e
remové-la da sua sede.

alimentacéo.

Proceder & instalacdo do cabo de



4. Terminada a operacéo, reposicionar a

fampa no carter posterior e fixé-la com
os parafusos anteriormente removidos.

5.3 Para o instalador

Né&o dobre ou prenda o cabo de
ligacao & rede elétrica.

O aparelho deve ser instalado segundo
os esquemas de instalacdo.

No caso de o aparelho ndo funcionar
corretamente apds ter efetuado todos os
controles, consulte o Centro de
Assisténcia Autorizado na sua drea.

Quando o aparelho esfiver
corretamente instalado, informe o
utilizador sobre os métodos corretos de
funcionamento.
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