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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce

bezpieczenstwa

Obrazenia oséb

Urzqdzenie i jego dostepne
elementy stajq sie bardzo
?orqce podczas uzytkowania.
rzymac urzqdzenie z dala od
dzieci.
Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pleczenia nalezy chroni¢ rece
zaktadajgc rekawice
fermiczne.
Nie nalezy ning Erébowoc’
gasi¢ ptomienia lub pozaru
woda: wylqczy¢ urzqdzenie i
nakry¢ pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Urzqdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, o'ile
pozostajq one pod nadzorem lub
zostaly poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i zwigzanych z nim
potencjalnych zagrozen.
Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzgdzenia bez stafej opieki
osoby doroste;.
Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
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funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Upewnic¢ sie, ze korony
znajdujq sie na swoim miejscu
oraz posiadajq naktadki.
Pamietag, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo
szybko. Nie podgrzewad
&Usfych garnkow.

iebezpieczernstwo
przegrzania.

Nalezy stale nadzorowac
roces gotowania. Proces
rotkiego pieczenia nalezy

stale nadzorowad.

W przypadku podgrzania

ffuszcz i olej mogq sie zapali¢.

Podczas przygotowywania

positkow z uzyciem oleju lub

ffuszczu zaleca sie pozostanie

w kuchni. Jezeli ttuszcz lub olej

zapalg sie nie gasi¢ ognia

wodgq. Przykry¢ garne
pokrywkg i wylgczy¢ strefe
grzewcza.

Podczas gotowania nie ktase

na powierzchni grzewcze;

metalowych przedmiotéw,
takich jak naczynia lub sztucce,
poniewaz moglyby sie
nagrzac.

Nie nalezy wkiada¢ ostro

zakonczonych metalowych

przedmiotéw (sztuéee lub
przyrzqdy) do szczelin
urzqdzenia.

Nie wlewa¢ wody



Ostrzezenia

bezposrednio na bardzo
gorqgce blachy.

Podczas pieczenia, drzwiczki
piekamnika muszg by¢
zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wigczony ijeszcze gorgey.
Przedmioty w schowku mogaq
by¢ bardzo gorgce po
korzystaniu z piekarnika.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczy¢ urzqdzenie.

Nigdy nie ciggna¢ za
przewdd, aby wyjgé¢ wiyczke.
NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZEL
WYSTEPUJE) LUB W POBLIZU
URZADZENIA.

W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

NIE WPROWADZAC ZMIAN

W URZADZENIU.

Przed jokgkolwiek interwenciq
na urzqdzeniu (montaz,

onserwacja, ustawienie lub
orzesuniecie| zawsze nalezy
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;.
Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odigczy¢ gfowne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie prébowad
naprawiac urzgazenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

W celu zapobiegania wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewod zasilania elekirycznego
lest uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowad sie z
serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzqdzenia

Nie stosowaé agresywnych
detergentéw o dziataniu
Sciernym lub ostrych metalowych
skrobakow do czyszczenia
szklanych drzwiczek piekarnika,
poniewaz moggq porysowad
powierzchnie I spowodowad
pekniecie szka.

Ewentualnie uzywac
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
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A Ostrzezenia

wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.
* Nie siada¢ na urzqdzeniu.
* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zopobie%o]q ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrécone do

dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

e Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas
przyrzadzania potraw
mogaqcych wydziela¢ tuszcz
lub olej, ktéry moze ulec

rzegrzaniu i zaptonowi.
Ewrécié maksymalng uwage

* Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
kta$¢ przedmiotow na
powierzchniach gotowania.

* Nie rozpyla¢ produkiéw w
sprayu w poblizu urzgdzenia.

* W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

 Nie uzywa¢ do przyrzqdzania
potraw naczyn stofowych lub
pojemnikow z plastiku.

 Nie umieszcza¢ w komorze
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pieczenia puszek lub innych
pojemnikéw zamknietych.
Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzgdzenia folig aluminiowg
lub cynfolig.

Nie ktas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania pofrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktéeat cyrkulacji gorgecego
powietrza wewnqtrz
urzqdzenia.

Nie kfas¢ garmkow ani blach
bezposrednio na srodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewngtrz
obwodu ptyty kuchenne;.
Dno wszystkich garnkow musi
by¢ ptaskie i gtadkie.

W przypadku przelania lub
wylania usungé ptyn z ptyty
kuchenne;j.

Nie wylewa¢ na pfyte
kwasnych substancji, takich jak
sok z cytryny lub ocet.
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Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Nie ktas¢ pustych garnkéw i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowa¢ materiatow
chropowatych, $ciernych ani
ostrych metalowych
skrobakow.

Nie stosowa¢ produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich
jak kratki, korony i nakfadki.

Nie uzywad otwartych
drzwiczek joko dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowac klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzgdzenia.

A

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NA tODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowaé na zadne;j
podstawie.

Z pomocq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.
Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Przed rozpoczeciem instalaci
nalezy upewni¢ sie, ze lokalne
warunki dystrybucii (rodzaj i
ci$nienie gazu) oraz regulacja
urzqdzenia sg kompatybilne.
Niniejsze urzgdzenie nie jest
podfgczone do systemu
odprowadzajgcego produkty
spalania. Nalezy je
zainstalowad i podtgezyé
zgodnie z obowigzujgcymi
wymogami instalacyjnym.
Nalezy zwroci¢ szczegding
uwage na zalecenia
dotyczgce wentylaciji.

—
o
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A Ostrzezenia

* Ustawienia dla omawianego
urzqgdzenia wskazano na
etykiecie regulacji gazu.

* Podtgczenie gazowe powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel.

* Przy podigczeniu za pomocq
gietkiego przewodu dfugos¢
instalacji nie moze
przekraczaé 2 metrow w
przypadku gietkich stalowych
przewodow oraz 1,5 mefra w
przypadku gumowego weza.

* Przewody rurowe nie mogq
wchodzi¢ w kontakt z
ruchomymi cze$ciami i nie
mogq by¢ przygniecione.

» Gdzie wymagane,
wyregulowa¢ cisnienie
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Po kazdej interwencji
sprawdzi¢ moment
dokrecenia
przylgczy gazowych; musi
sie zawiera¢ w przedziale

od TONm do 15 Nm.

* Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za
pomocg wody z mydtem,
nigdy nie stosowa¢ ognia.
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Podifgczenie elekiryczne
powinno by¢ wykonane przez
auforyzowany persone
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.
Uzywad przewoddw
odpornych na temperature co
najmnie] 90 °C.

Moment dokrecenia $rub
Frzewodéw zasilajgeych
istwy zociskowel]\]oowinien
wynosi¢ 1,5 -2 Nm.

Informacje na temat
omawianego urzqdzenia

Przed wymiang zarowki
upewni¢ sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone.

Nie opiera¢ sie ani nie siadac
na otwartych drzwiczkach
urzqdzenia.

Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

1.2 Odpowiedzialnosé¢

producenta

Producent nie ponosi zadnej

od

powiedzialno$ci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate
w wyniku:

uzycia urzqdzenia w sposdb
niezgodny z przeznaczeniem,
nieprzestrzegania zalecen
zawartych wiinstrukcji
uzytkowania;

naruszenia chociaz jedne;j
czeéci urzgdzenia;



Ostrzezenia

* uzywania nieoryginalnych
czesci zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzgdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest niewtasciwe.

* Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania z
zewnefrznymi programatorami
czasowymi lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowad
tabliczki znamionowe;.

1.5 Informacije o zuzyciu energii w
trybie wytgczonym/ gotowosci
Dane techniczne dotyczqce zuzycia
energii w frybie wytgczonym /gotowosci
urzqdzenia mozna uzyskac w witrynie
internetowe] www.smeg.com na stronie
pos$wieconej danemu produktowi.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng cze$¢ urzgdzenia i musi
by¢ przechowywana w catosci oraz
w zasiegu reki uzytkownika przez
caly okres eksploataci.

A

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.

1.7 Utylizacja

X

Niniejsze urzqdzenie jest

zgodne z dyrekiywg
europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakonczeniu
iego eksploatacii nie nalezy go
wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substancii w
ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
srodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrektywami
europe;jskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia

nalezy:

* Odfgczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usung¢ go razem
z whyczkq.

Napiecie elektryczne

Niebezpieczernstwo
porazenia prgdem

—
o

» Odfgczy¢ gtéwne zasilanie
elekiryczne.

* Odigczy¢ urzadzenie od
zasilania elekirycznego.
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* Powierzy¢ urzgdzenie
odpowiednim cenfrom
selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych
lub odda¢ sprzedawcy w
momencie zakupu podobnego
urzqdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostafo
wykonane z materiatéw, ktére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i
nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich
punktow selektywnej zbidrki
odpadow.
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1.8 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriéw.

Uzytkowanie
PPN Informacije o uzytkowaniu
urzgdzenia i akcesoriéw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczgce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzadzenia.

Montaz

Informacie dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukciji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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1.9 Oszczednosé energii 1.10 Wskazéwki dla europejskich

* Aktywowa¢ nagrzewanie organdw kontrolnych

wstepne tylko, jezeli jest ono Fan forced mode

wskazane w przepisie. funkcja ECO wykorzystywana w celu

* Przed wlozeniem zamrozonego okreslenia klasy efektywnosci
produktu do komory pieczenig, energefycznej jest zgodna ze
oz i chvba : specyfikacjami normy europeijskiej EN
nalezy go rozmrozi¢, chyba ze 50350.1.

wskazano inaczej na

opakowaniv. Dane techniczne efektywnosci

energetycznej
* W przypadku przyrzadzania kilku gelyeznel
Informacje zgodnie z rozporzgdzeniami

pofraw, zaleca sie pieczenie e e ok
kidw ied d . b europejskimi w zakresie etykiet
produ fow jeden po drugim, apy efektywnosci energetycznej i eko-projektu

jak najlepiej wykorzysta¢ znajdujq sie w osobnym dokumencie
nagrzang juz komore. dotgczonym do instrukeji produktu. Dane te
ebioi U o 1 widniejq w ,Karcie informaciji o produkcie”,
* Najlepiej uzywac ciemnyc ktérg mozna pobrac¢ ze strony internetowej
metalowych foremek: lepiej w zaktadce poswieconej przedmiotowemu
pochtaniajqg ciepfo. produkiowi.
* Wyjg¢ z komory pieczenia Zrédta swiatta
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie . Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
sq uzywane podczas pieczenia. $wiatla wymienne przez uzytkownika.

* Wylgczy¢ pieczenie kilka minut
przed uptywem ustawionego NN

czasu. Pieczenie trwa przez _‘Q’_  —— _‘O’_
pozostate minuty dzieki wysokiej - &L <

temperaturze w komorze.

* Zrédta swiatta znajdujqce sie w tym

* Nie otwieraé zbyt czesto produkcie sq przeznaczone do
drzwiczek, aby nie rozpraszaé dziatania przy temperaturze otoczenia =
ciepta. 300°C i do korzystania z nich w

) zastosowaniach o wysokie;

* Zawsze utrzymywac komore temperaturze, fakich jak piekamiki.

pieczenia w czystosci. * Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia

$wiatta o klasie efektywnosci ,G".
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2 Opis

2.1 Opis ogélny

4

Opis

6
/

1
\

& & M/M@M & || 5

M

1 Plyta kuchenna

2 Panel sterowania

3 Uszczelki

4 Drzwiczki piekamika gtéwnego

6 Wentylator

7 Lampki

8 Schowek

BB Poziom ramki na ruszly/blachy

5 Drzwiczki piekarnika pomocniczego
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2.2 Ptyta kuchenna

UR2 AUX

AUX = Palnik pomocniczy
SR = Palnik pot-szybki
FB = Palnik na brytfanne do ryb

2.3 Panel sterowania

R = Palnik szybki
UR2 = Palnik ultra szybki
BBQ = Plyta do grillowania

o2
c3
c3
g @ —o0

1 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezqcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.

2 Pokretto temperatury piekarnika
gtéwnego

Za pomocq tego pokretta mozna wybrac¢
temperature pieczenia. Przekreci¢ pokretto
w prawo, na zgdang warto$é¢ w zakresie
od minimum do maksimum.

3 Kontrolka piekarnika gtéwnego

—
o

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Whytacza sie, gdy tfemperatura osiggnie
ustawiong wartos¢. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngfrz
piekarnika jest utrzymywana na statym
poziomie.
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4 Pokretto funkgji piekarnika gtéwnego

Rozne funkcje piekarnika odpowiadajg
roznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkcii, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocgq pokretta
temperatury.

5 Pokretta palnikéw ptyty

Do wigczania i regulowania palnikéw
plyty. Aby wigczy¢ dane palniki weisngé i
przekreci¢ pokretto w lewo na wartos¢ A :
Przekreca¢ pokretto w zakresie od
maksimum A do minimum [ ', aby
wyregulowa¢ ptomien. Przywrécié¢ pokretta
na pozycie (@), aby wylqczy¢ palniki.

6 Pokretto grilla

Umozliwia regulowanie mocy grzatki grilla
na plycie kuchennej. Aby wigczy¢ element
grzejny, nalezy ustawi¢ pokretto w
dowolnej pozycjiod 1 do 9.

7 Pokretto grilla piekarnika
pomocniczego

Przekreci¢ pokretto grilla w prawo, na
pozgdang pozycie.

8 Kontrolka grilla piekarnika
pomocniczego

Wiqgczenie sie kontrolki oznacza, ze grill
jest wigczony.

9 Pokretto termostatu piekarnika
pomocniczego

Temperature pieczenia wybiera sie
poprzez przekrecenie pokretta w prawo,
na zqdang wartoéé w zakresie od 50° do
220°C. Piekarnik wigcza sie poprzez
obrécenie pokretlem w prawo, na
dowolng pozycie.
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10 Kontrolka piekarnika pomocniczego

Wihgczenie sie kontrolki oznacza, ze
piekarnik pomocniczy znajduje sie w fazie
nagrzewania. Wylgcznie sie tej kontrolki
oznacza osiggniecie ustalonej temperatury.
Regularne miganie wskazuje, ze
tfemperatura w piekarniku jest utrzymywana
na statym ustawionym poziomie.

2.4 Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do géry (patrz 2.1 Opis

ogolny).

Wentylacja

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, ktére ulatia sie z
tylnej czesci urzqdzenia i moze trwad
przez kilka chwil nawet po jego
wylgczeniu.

[ T T

N

= |

Oswietlenie wewnetrzne
Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wilgcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* gdy zostanie wybrana jedna z funkgii.



Opis

Dostepne akcesoria

1 W niektérych modelach nie sq

dostepne wszystkie akcesoria.

Kratka redukujgca Wok

Element redukcyjny musi by¢ umieszczony
na krafce ptyty kuchennej, jak

rzedstawiono na rysunku u géry.
Przydatna podczas stosowania patelni P v gery

Wok W kazdym przypadku, naczynia o
4 $rednicy powyzej 26 cm nalezy stawiaé

Kratka podnoszqca wylgcznie na palniku ultraszybkim (UR2).
— Kratka ta moze by¢ stosowana podczas
uzywania patelni ,Wok" (chifska patelnia).

Blacha piekarnika

Aby unikngé zniszczenia blatu, plyta
zostata ona wyposazona w kratke
podnoszqcq, kiérg nalezy umiesci¢ pod
naczyniami przekraczajgeymi $rednice
wskazane w tabeli , Srednice naczyn” w
paragrafie 3.3 ,Uzytkowanie plyty”.

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




konserwacija). Rozgrzaé puste piekarniki
do maksymalnej temperatury, aby
usung¢ ewentualne pozostatosci
fabryczne.

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢.
W ten sposéb bedzie mozna zebra¢
ffuszcz z pieczonego produkiu.

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w

boczne ramki, az do punkiu zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewnatrz lub
wewnagfrz urzqdzenia lub akcesoriow.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (za
wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriéw i komér
pieczenia.

3. Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
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urzgdzenia.

Kratki redukujgce

Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na
kratkach ptyty. Upewnic sie, ze sq dobrze

wysrodkowane.

=3

3.4 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujq sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzqdzenie jest wyposazone w
elekironiczny zapton. Wystarczy weisngc i
przekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazowek zegara, na
symbol maksymalnego pfomienia, dopoki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciggu pierwszych 15 sekund, przekreci¢
pokreffo na .i ponowi¢ probe po
uptywie przynajmniej 60 sekund. Po
wigczeniu przytrzymac pokretto przez kilka
sekund, aby termopara rozgrzafa sie.

W momencie puszczenia pokretfa palnik
moze zgasnq¢: oznacza to, ze fermopara
jeszcze sie nie rozgrzata. Poczeka¢ chwile
i powtdrzyé czynno$e. Przytrzymad
pokreffo przez dfuzszq chwile.
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Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewni¢ sie,
ze korony i ich naktadki znajdujq sie na
prawidtowej pozyciji. Uwazag, by otwory
palnika pasowaty do zapalnikéw i
termopar (A).

Praktyczne porady dotyczqgce
stosowania ptyty

Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikow i
minimalne zuzycie gazu oraz, aby plomien
nie przypalat bokéw gamka nalezy
stosowaé naczynia z pokrywkg i o
wymiarach odpowiednich do palnika. W
momencie wrzenia obnizy¢ ptomien, aby
plyn nie wykipiat.

408

Ptyta do grillowania

Stuzy do grillowania lub zapiekania.

1. Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
zdjq¢ plyte do grillowania.

2. Podnie$¢ grzatke A i zablokowatd jg za
pomocq specjalnej blokady B.




Uzytkowanie

3. W pojemniku znajdujgcym sie pod
grzatkg mozna umiescic:

* wode do zbierania ffuszczu powstatego
podczas pieczenia.

* kamien lawowy do dfuzszego
utrzymywania ciepta, a tym samym
poprawy czaséw i jakosci pieczenia.

4. Wyjq¢ blokade grzatki B i obnizy¢ jq na
tyle, aby cztery punkty odniesienia
oparly sie o krawedz pojemnika.

Uwaza¢, aby nie przekroczy¢
— | krawedzi pojemnika.

5. Umiesci¢ plyte z powrotem na plycie
kuchennei.

6. Obréci¢ pokretlem grzatki grilla na
pozycje w zakresie od 1 do 9. Lampka
zaswieca sie, aby wskazywad, ze
grzatka dziata.

/ Zaleca sie wstepnie nagrzac¢
& | grzatke przez 5-6 minut, zanim na
plycie potozy sie zywnosé.

3

3.5 Uzytkowanie piekarnikéw

Wiqczenie piekarnika gtéwnego

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokreffa funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocg
pokretfa temperatury.

1

Regularne miganie kontrolki
termostatu podczas pieczenia jest
rzeczq normalng i wskazuje state
utrzymywanie temperatury
wewnatrz piekarnika.

Funkcje piekarnika gtéwnego

m=—= Grzatka gérna i dolna

45
«v

Ciepto pochodzqgce réwnoczes$nie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju potraw.
Pieczenie fradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywanio
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
iak ge$ i kaczka.

—
o

Obieg powietrza

Dziafanie termoobiegu w
potgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rbwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 2-ego i 4-ego poziomu)

409



Uzytkowanie

www Grill

4
<

45
L A4
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Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwtaszcza kawatkéw
miesa $redniej i matej wielkosci, a w
polgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza miesa.

Wentylator+grill

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkow. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowal.

Wentyl.+grz. dolna

Potgczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokoAczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnatrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju pofrawy.

®

Turbo

Potgczenie systemu wentylatora z
tradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produktéw
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachéw i smakow. Idealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagajgcych intensywnego
pieczenia.

Termoobieg

Potgczenie termoobiegu z okraglg
grzatkg (wbudowana w tylng czesé¢
piekarnika) pozwala na pieczenie
pofraw na réznych poziomach, o
ile wymagaiq tej samej temperatury
i fakiego samego rodzaju
pieczenia. Obieg gorgcego
powietrza zapewnia
natychmiastowe i rGwnomierme
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakow.
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Eco

ECO funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealna do pieczenia migsa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagaijgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiéw bez nagrzewania
komory.

W funkcji ECO czas pieczenia |i
ewentualnego nagrzewanial jest
duzszy.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie otwierac
drzwiczek.

i
7

Funkcje piekarnika pomocniczego

m== Grzatka gérna i dolna

Ciepfo pochodzgce rownoczesnie
z gory i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies fakich,
jak ges i kaczka.

i

3

Grzatka dolna

Ciepto pochodzgce wytgeznie z
dotu umozliwia dokoriczenie
pofraw wymagajgcych wyzszej
temperatury bez wptywu na ich
opieczenie. Idealne do stodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

Maty grill

Taka funkcja, poprzez dziatanie
ciepta wytworzonego z jedne;
srodkowej grzatki, pozwala na
grillowanie matych porcji migsa i
ryb, przygotowywanie szasztykéw,
tostow i wszelkich grillowanych
warzyw.

Szeroki Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkéw
miesa $redniej i mafej wielkosci, aw
potqgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomieme grillowanie duzej
ilosci produkiu, zwlaszcza miesa.

—
o
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3.6 Uzytkowanie schowka

W dolnej czesci kuchni znajduje sie
schowek, ktéry mozna otworzy¢
pociggajqc do siebie uchwyt. Mozna do
niego wlozy¢ garnki lub mefalowe
przedmioty niezbedne podczas
uzytkowania urzgdzenia.

3.7 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyskaé réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowac jednq z
funkcji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnagtrz).

* Réwnoczesne stosowanie kilku
piekarnikéw mozne niekorzystnie
wplyng¢ na rezulfaty pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosc,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
ieszcze kilku minut.
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Porady dotyczqce pieczenia z funkcjg
Grill i Grill z obiegiem powietrza

* Mieso mozna grillowaé wkiadajqc je
zaréwno do zimnego urzqdzenia jak i
do nagrzanego, jezeli chce sie zmieni¢
rezultat.

* W funkciji Grill z ob. pow., przed
grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

* W funkgji Grilla zaleca sie przekrecenia
pokretta temperatury na najwyzszg
warto$¢, na symbol T w celu
zoptymalizowania pieczenia.

* Przed pieczeniem nalezy przyprawic
produkty. Nalezy rowniez posmarowaé
produkt olejem lub ptynnym masfem.

* Do gromadzenia ptynéw
produkowanych podczas grillowania
uzywac¢ blachy na pierwszym dolnym
poziomie.

* Czas pieczenia w funkcji Grill nie moze
przekracza¢ 60 minut.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Naijlepiej uzywac ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.
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Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajgc diuzszy czas
pieczenia.

Podczas pieczenia ciast lub warzyw
moze wystqpi¢ zjawisko kondensaciji na
szybce. Aby unikng¢ takiego zjawiska,
otworzy¢ dwa razy z maksymalng
ostroznoscig drzwiczki podczas
pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie
piekarnika zamrozony produkt bez

opakowania w pojemniku bez pokrywki.

Nie noktada¢ produkiow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowa.
Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
piekarnika pojemnik z woda.

3.8 Zegar programowania

|
o g

© +

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara
Przycisk zwiekszania wartosci

1

Upewnic sig, ze zegar
programatora pokazuje symbol
czasu pieczenia [}, w

przeciwnym razie nie jest mozliwe
wigczenie piekarnika.

Weisngé przycisk , aby

wyzerowac zegar
programowania.
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Ustawianie godziny

o | Jesli czas nie jest ustawiony, nie

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry §
1. Weisng¢ przycisk zegara na 2

sekundy. Miga punkcik miedzy
godzinami i minutami.

2. Za pomocq przyciskéw zwiekszania

wartosci i zmniejszania wartosci

= mozna ustawi¢ godzine.
Przytrzyma¢ przycisk dla szybkiej
zmiany.

3. Odczeka¢ 7 sekund. Punkcik miedzy
godzinami i minutami przestaje migad.

4. Symbol na wyswietlaczu wskazuie,
ze urzqdzenie jest gotowe do
rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzine przytrzymac
& | jednoczesnie przyciski

zwigkszania warto4ci i

zmniejszania warfosci = przez

2 sekundy; nastepnie
wyregulowa¢ godzine.
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1 jest mozliwe wigczenie piekarnika.

5’[’”’:” na wyswietlaczu.

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcjg,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakorniczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

1. Przytrzyma¢ przycisk zegara ,
dopoki nie pojawi sie symbol E
2. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara .

Na wyswietlaczu pojawig sie symbole

m i napis A,_-,’,_,@,- na zmiane z

biezqcq godzing.

3. Uzy¢ przyciskéw zwigkszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby

ustawi¢ zgdane minuty pieczenia.
4. Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.
5. Odczeka¢ okofo 5 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqgca godzina z

symbolami i .

Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wytgczone. Na

wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,

symbol bedzie migat i uaktywni sie

sygnat dzwiekowy.

6. Aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy
wystarczy weisngé jakikolwiek przycisk
zegara programowania.



Uzytkowanie

7. Wecisnq¢ przycisk zegara , aby

wyzerowad zegar programowania.

Nie mozna ustawi¢ czasu trwania
pieczenia diuzszego niz 10
godzin.

[ d

/ Aby zresetowad ustawione
£ zaprogramowanie jednoczeénie
przytrzymaé wcidniete przyciski

zwiekszania wartosci i
zmniejszania wartosci = a

nasfepnie recznie wylgczyé
piekarnik.

Zaprogramowane pieczenie

o | Pieczenie zaprogramowane jest
1 funkcjq, ktéra pozwala na
rozpoczecie pieczenia w
ustalonym czasie i zakoAczenie
po uplywie czasu ustawionego
przez uzytkownika.

1. Ustawi¢ czas frwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
"Pieczenie na czas”.

2. Wecisng¢ przycisk menu na

2 sekundy.
3. Ponownie wcisng¢ przycisk menu ‘

Na wyswietlaczu pojawiajq sie na

przemian cyfry ’ ,’:,’“,':,’,’:,’ oraz napis
A,-,’, V=il iccnoczesnie miga symbol

m. (na przykiad aktualna godzina to
17:30)

'3
lub [gR cby

ustawi¢ zqdane minuty. (na przyktad
1 godzina)

5. Nacisngé przycisk menu . Na

wyswietlaczu pojawi sie wpis (Rl
na przemian z aktualng godzing
zsumowangq z usfawionym wczesdniej

czasem frwania pieczenia. (na przyktad
wyswietlana godzina korica pieczenia

to 18:30).

6. Naciska¢ przyciski = lub / aby

ustawi¢ koniec pieczenia. (na przykiad

na 19:30).

4. Naciska¢ przyciski =

/ Nalezy wzigé pod uwage, ze do

& | czasu frwania pieczenia nalezy
doda¢ kilka minut wymaganych w
celu rozgrzania piekamnika.

7. Odczekad okoto 7 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawia sie biezgca godzina i

zaswiecajq sie symbole i m

8. Wybra¢ funkcije i temperature pieczenia.

—
o

9. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylgczy sie symbol ,
symbol m bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.
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10. Przywrécié¢ pokretta funkciji i Minutnik
temperatury w pofozenie 0.
11. Aby wytgczy¢ dzwonek wystarczy
wecisnqg¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.
W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisng¢ przycisk zegara na kilka

sekund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfry

WD oo

miedzy godzinami a minutami.

12. Jednoczesnie wcisngé przyciski = i
, aby wyzerowa¢ zaprogramowane

ustawienie.

2. Uzy¢ przyciskéw zwiekszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby
ustawi¢ zqdane minuty.

3. Odczekac okoto 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakorczy¢ ustawienie funkcji. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezgca

godzina z symbolami [ m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie
sygnat dzwiekowy.
4. Weisng¢ przycisk zwigkszania wartosci

=, aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy.

416
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Zmiana ustawionych danych Wybér sygnatu dzwiekowego

1. Weisnqé przycisk zegara [@) iizicgéfosvgggggodnf;vciﬁkowego mozna

2. Uzy¢ przyciskow zwiekszania wartosci . - g
1. Réwnoczesnie przytrzymad wcidniete

| zmniejszania wartosci = aby przyciski zwigkszania wartosci .—|—|

ustawi¢ zgdane minuty. L -
a 4 zmniejszania wartosci =

2. Wecisng¢ przycisk zegara .

Kasowanie ustawionych danych

I Weisna¢ przycisk zegara ' 3. Wecisng¢ przycisk zwigkszania wartosci
2. Réwnoczesnie przytrzymad wcisnigte = aby wybra¢ inny sygnat
przyciski zwiekszania wartoéci i dzwiekowy.

zmniejszania warfo$ci =

3. Nastepnie recznie wylqczy¢ piekarnik,
jezeli trwa pieczenie.

Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik pomocniczy)

. Pozycja
Potrawy Ciezar Funkcja prowo)lld:\icy Temperafura Czas (w minutach)
(Kg) od dotu (°C)
Kurczak na roznie 1.2 Grill 220 -250 70 - 80
Kurczak na roznie 2,5 Girill 200 200 - 220
Krolik pieczony || Crzalka goma 2 190 - 200 85 - 90
i dolna
Kurczak pieczony | 1 | Creakagéma 2 190 - 200 80 - 85
i dolna
Strona 1 Strona 2
Kotlety 0,8 Grill 4 250 13 5
Hamburgery 0.6 Grill 4 250 7 3
Kietbasa wieprzowa | 0,6 Girill 4 250 15 -
Zeberka wieprzowe | 0.7 Grill 4 250 30-35 -
Bekon 0,6 Grill 4 250 10 3

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w
przyblizeniu.
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Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik gtéwny)

Lasagne 3-4 | Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
apiekanka 3-4 | Grzatka gérna i dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina 2 Termoobieg 2 180- 190 Q0 - 100
Schab 2 Termoobieg 2 180 - 190 70-80
Kietbasa 1,5 Wentylator+grill 3 250 15
Rostbef 1 Termoobieg 2 200 40-45
Krolik pieczony 1,5 Termoobieg 2 180- 190 70-80
Filet z indyka 3 Termoobieg 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 Termoobieg 2 180- 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Termoobieg 2 180 - 190 65-70
‘Srona 1 Stona2.
Kotlety 1,5 Wentylator+grill 3 250 15 5
Zeberka 1,5 Wentylator+grill 3 250 10 10
Bekon 0,7 Grill 4 250 7 8
Filet wieprzowy 1,5 Wentylator+grill 3 250 10
Filet wotowy 1 Grill 4 250 10 7
Pstrag 1,2 Termoobieg 2 150 - 160 35-40
Zabnica 1,5 Termoobieg 2 160 60-065
Turbot 1,5 Termoobieg 2 160 45-50
Pizza 1 Termoobieg 2 250 8-9
Chleb 1 Termoobieg 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Termoobieg 2 180 - 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg 2 160 55-60
Tarta z dzemem 1 Termoobieg 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg 2 160-170 55-60
Nadziewane tortellini ] Termoobieg 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Termoobieg 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg 2 150 - 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Termoobieg 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie urzqdzenia

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowaé wyfqceznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
osfrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnatrz urzqdzenia.

Kratki ptyty kuchennej

Zdjq¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie z
niesciernym $rodkiem czyszczgeym.
Dokiadnie usungé stwardniate
zabrudzenia. Wytrze¢ i umiesci¢ na plycie.

Ptyta do grillowania

Plyta ta pokryta jest materiatem, ktéry
zapobiega przywieraniu (Teflon). Powtoka
ta jest niezwykle delikatna i moze zosta¢
uszkodzona narzedziami metalowymi.
Nalezy uzywaé wylqcznie narzedzi
drewnianych lub plastikowych, odpornych
na wysokie temperatury.




Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjgé
korony i nakfadki. Wymy¢ je w ciepfej
wodzie z dodatkiem niesciernego $rodka
czyszczqcego. Dokladnie usung¢ caly
zaschniety brud i poczeka¢, az catkowicie
wyschng. Ponownie zamontowa¢ korony
upewniajqc sie o wlozeniu ich razem z
naktadkami na miejsce.

Swiece i termopary

Aby prawidfowo funkcjonowaly, $wiece
zaplonowe i fermopary muszq by¢ zawsze
czyste. Czesto je sprawdzad i, jezeli
koniczne, czysci¢ wilgotng szmatka.
Ewentualny zasuszony osad mozna usungé
drewniang wykataczkg lub iglq.

Ly

Ty
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Czyszczenie i konserwacja

4.3 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i pofozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwoch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqgc.

&

30°




3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki, 4.5 Czyszczenie wnetrza
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich piekarnikéw
otwordéw na piekarniku, upewniajqc sie,

Aby utrzymac piekarniki w dobrym stanie
ze rowki A catkowicie opierajq sie na

nalezy je regularnie czysci¢ po kazdym
szczelinach. Opuéci¢ drzwiczkido dofu yzyciu. Zawsze poczekad, az wystygng.

i po ich ustawieniu wyjq¢ sworznie z * Wyjqé wszystkie mozliwe do wyjecia
otwordw zawiasdw. czesci.

R

4.4 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czystosci.
Uzywaé papierowych recznikéow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkq i zwyczajnym  ® Wyczyscié ruszty urzqdzenia gorgeg
defergentem. wodgq i niesciernym detergentem,
przefrze¢ wodg i wytrzeé na sucho.

—
o
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Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek ufatwia czyszczenie
bocznych czesci.

Aby usung¢ ramki. Pociggngé ramke do
wewnagfrz piekamika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungc¢ ze
znajdujgeych sie na tylnej $ciance gniazd

Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzyd

opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce.

[
=

/ S g
\
v \J
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4.6 Konserwacja ponadplanowa

Wymienié zaréwki o$wietlenia
wewnetrznego

. Zdjq¢ pokrywe zabezpieczajqcq (A),
odkrecajqc jq w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.

2. Wymieni¢ zaréwke na nowq o fakich
samych parametrach (B).

3. Zamontowaé pokrywe
zabezpieczajgea.

Postepowad w ten sam sposéb w celu

wymienienia zaréwki piekarnika

pomocniczego.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:
Aby doktadnie wyczysci¢ piekamik
pomocniczy, nalezy wyjq¢ uszczelke
drzwiczek. W 4 rogach i na $rodku zostaty
umieszczone zaczepy, kiére mocujq je do
krawedzi.
* Pociggna¢ na zewnatrz uszczelke we
wszystkich punktach, aby odtgczy¢
zaczepy.

Do czyszczenia uszczelek stosowad

niesciernej ggbki i letniej wody. Uszczelki

muszq by¢ miekkie i elastyczne.

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach i na $rodku uszczelki.
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5 Instalacja

5.1 Podtqczenie gazu

Informacje ogdlne

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej
za pomocq gietkiego stalowego
przewodu o petnych $ciankach, zgodnie z
obowigzujgecymi przepisami.

W przypadku zasilania innym rodzajem
gazu skonsultowaé rozdziat

,5.2 Przystosowanie do innych rodzajéw
gazu". tgcznik doptywu gazu jest
gwintowany 2" zewnetrznie (ISO 228-1).

424

Podtqczenie za pomocqg gumowego

weza

Sprawdzi¢, czy sq spefnione wszystkie

ponizsze warunki:

* waqz jest przymocowany do przylgcza
za pomocq odpowiednich opasek
zabezpieczajqgeych;

* na zadnym odcinku nie wchodzi w
kontakt z gorgecymi powierzchniami

(maks. 50 °C);

* nie jest narazony na zadne sity
pociggowe i naprezenia oraz nie jest
zgiety lub $cisniety;

* nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

* jezeliwaqz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do ofoczenig,
nie naprawiac go: wymieni¢ na nowy;

* sprawdzi¢, czy nie uptyngt wskazany
termin waznosci weza.

v

Wykona¢ poditgezenie do sieci gazowej
za pomocqg gumowego weza zgodnego z
danymi wskazanymi w obowigzujgeych
przepisach [sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie takiej normy).




Doktadnie dokreci¢ przylgcze weza 3 do  Podiqczenie do gazu ptynnego
przylgcza gazowego 1 (gwint /2"

ISO 228-1) urzqdzenia, naktadajgc
uszczelke 2. W zaleznosci od $rednicy
zasfosowanego przewodu gazowego
mozna réwniez dokreci¢ przylgcze weza
4 do przylgcza weza 3. Po dokreceniu
przylacza,/y weza nafozyé przewdd
gazowy 6 i przymocowad opaskg 5,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Zastosowad regulator cignienia i wykona¢
przytgcze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowiqzujgcych przepisach.

Cisnienie zasilania musi sie zgadzac z
warfo$ciami przedstawionymi w tabeli
"Rodzaj gazu i Kraje".

Podigczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przylgcze 3 do
przylacza gazowego 1 urzqdzenio,
zawsze nakladajqgc uszczelke 2
znajdujgeq sie w wyposazeniu.
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Podiqgczenie za pomocq gigtkiego
stalowego przewodu z przylqczem
bagnetowym

Podtgczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego ze zlgczem bagnetowym,
zgodnego z normq BS. 669. Nafozy¢
materiat izolujgcy na gwint przewodu
gazowego 4 i dokreci¢ przejsciowke 3.
Dokreci¢ blokade do ruchomego
przylacza 1 urzqdzenia, zawsze
naktadajgc uszczelke 2 znajdujgeq sie w
wyposazeniu.

Podiqgczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z przylgczem
stozkowym

Podigczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgeych przepisach.
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Dokfadnie dokreci¢ przylgcze 3 do
przylacza gazowego 1 (gwint /2"

ISO 228-1) urzqdzenia, zawsze
naktadajgc uszczelke 2 znajdujgeq sie w
wyposazeniu. Na gwint przylgcza 3
natozy¢ érodek izolacyjny, a nastepnie
dokreci¢ gietki stalowy waz 4 do
przylacza 3.

Wentylacja pomieszczen

Urzqdzenie moze by¢ montowane
wylgcznie w stale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujq
obowigzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzqdzenie musi noptywa¢ odpowiednia
ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu
na konieczno$¢ wymiany powietrza w
lokalu. Wymiary wlotéw powietrza,
zabezpieczonych kratkami, muszq by¢
zgodne z obowigzujgeymi przepisami i
umieszczone tak, aby w zaden sposoéb nie
ulegly zatkaniu, nawet czesciowemu.
Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usungé¢ ciepfo i wilgo¢
wytwarzane podczas gofowania:
zwlaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwiekszenie
predkosci ewentualnych wentylatorow.



Instalacja

Odprowadzanie produktéw ze spalania

/ Niniejsze urzqdzenie nie jest
& | podiqczane do urzqdzenia
odprowadzajgcego gazy
spalinowe. Nalezy je zainstalowad
i podigczy¢ zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami
w zakresie tego typu instalacii.
Nalezy zwréci¢ uwage na
wiasciwe wymogi zwigzane
z wentylacjq.

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produktéw ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocg ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojekfowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
pozycji i odleglosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.

Po zakonczeniu interwenciji montazysta
musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

<&

1 Odprowadzanie za pomocq okapu
2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewnqfrz przez sciang

<:1 Powietrze
« Spaliny

% Wentylator elekiryczny

5.2 Przystosowanie do innych
rodzajéw gazu

W przypadku podigczenia do innego

rodzaju gazu, nalezy wymieni¢ dysze

palnikow i wyregulowac minimalny ptomien

na kurkach gazowych.

Wymiana dysz

1. Usunqg¢ kratki, naktadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do osfon palnikéw.

2. Przystqpi¢ do wymiany dysz palnikow
za pomocq klucza 7 mm, w zaleznosci

od stosowanego gazu (patrz Tabele
danych palnikéw i dysz).

—
o

427



B el

3. Prawidfowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.

Regulacja minimum dla gazu ziemnego
lub miejskiego

Wiqgczy¢ palnik i ustawi¢ go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokretto kurka gazowego i
uzy¢ $ruby regulacyinej znajdujqcej sie z
boku drgzka (w zaleznosci od modelu), az
do uzyskania minimalnego regularnego
pfomienia.

Zatozy¢ pokretlo i sprawdzi¢ stabilnos¢
plomienia. Szybko przekreci¢ pokretfo z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasng¢. Powtdrzy¢ czynnoéé na
wszystkich kurkach gazowych.

D
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Regulacja minimum dla gazu ptynnego

Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
znajdujacq sie z boku drgzka kurka.

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazad trudne
przekrecenie kurkow gazu i moggq sie one
zablokowaé. Nalezy je wyczysci¢ od
wewngtrz i wymieni¢ srodek smarny.




Rodzaj gazu i Kraje

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . .
G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31 37 mbar

G30/31 50 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 42

Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 97 Q4 115 155
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) (X) (v) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.8 19 3.0 4.2

Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 o4 04 110 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) Y) (H8) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.8 1.9 3.0 4.2
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 94 100 121 148
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (Y) (v) (F2) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) . 1.8 1.9 3.0 4.2
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 100 134 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (Y) (v) (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 40
Srednica dyszy (1,/100 mm) 77 100 105 134 165
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (Y) (K) (F3) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1400

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.0
Srednica dyszy (1,/100 mm) 94 120 125 165 190
Wstepna komora (wskazana na dyszy) IY) (Y) Y) (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1400

N
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Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.0
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 68 85 100
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - B - . B
Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1400
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 131 138 218 291
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 129 136 214 286

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.10 19 20 3.0 4.2
Srednica dyszy (1,/100 mm) 50 65 68 81 95
Wstepna komora (wskazana na dyszy) . B B . a
Moc ograniczona (W) 450 550 900 Q00 1400
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 80 138 145 218 305
Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 79 136 143 214 300

Znamionowa moc cieplna (kW)

43

58

80

Srednica dyszy (1,/100 mm) 74

Wstepna komora (wskazana na dyszy) H2) (M) (Z) (2) (F4)

Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1500
Znamionowe natezenie przeptywu G30 (g/h) 73 131 138 218 208

Znamionowe natezenie przeptywu G31 (g/h) 71 129 136 214 293

Znamionowa moc cieplna (kW) 10 1.8 1.9 29 3.6
Srednica dyszy (1,/100 mm) 145 185 190 260 340  Fd
Wstepna komora (wskazana na dyszy) /8 /2 /2 /3 -

Moc ograniczona (W) 400 500 800 800 1200

Dysze znajdujgce sie w wyposazeniu mozna dostaé w autoryzowanych centrach

serwisowych.
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5.3 Ustawianie Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowad w
minimalnej odlegtosci 750 mm.

min 1000m

Jezeli nad plytq kuchenng zostanie
zainstalowany okap wyciggowy,
skonsultowad jego instrukcje i zachowad
odpowiedniqg odlegfos¢.

Informacje ogdlne

Moze by¢ zamontowane przy $cianie,
kiéra wznosi sie ponad blaf roboczy, w
minimalnej odlegtosci 150 mm, tak jak to
pokazano fo na Rys. Ai C odnoszqgcych sie
do klasy instalacii.



Wymiary gabarytowe

Pozycja przylgczen gozowych i
elekirycznych (wymiary w mm).

«—1200-mm———»

Instalacja

it

(o~

o}

A 81 mm
B 725 mm
C 154 mm
D 71 mm

H 2 —819-mm—»

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

in. 150 mm

hl

©ww G/ ulw

00 0000

A -Klasa 1

(Urzgdzenie niezabudowane)

A

»
»

in. 150 mm

hl

ww QG / ‘ulw

&
l

00 00O0O0

B - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

ww oG/ "ulw

y
00 0000

[ PL |

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie zabudowane)

Urzgdzenie musi zainstalowaé
wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.
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Przymocowanie do $ciany (gdzie 3. Zaczepi¢ karabinek do tancucha

N /

4. Przyczepi¢ koncowke fancucha do
przymocowanego wczeéniej do $ciany
kotka z haczykiem.

Aby zapewni¢ stabilnos¢ urzqdzenia,
nalezy zamontowaé system mocujgcy
znajdujgey sie w wyposazeniu. Taki system, :
prawidfowo zamontowany, zapobiega urzqdzenia.
wywroceniu urzgdzenia.

5. Zaczepi¢ karabinek w odpowiednim
otworze znajdujgcym sie z tytu

1. Wypoziomowa¢ urzgdzenie za
pomocq regulowanych nézek, dopoki
nie bedzie réwno i solidnie postawione
na posadzce.

a —"d

2. Zamocowad na $cianie kofek z
haczykiem (nie znajduje sie w
wyposazeniu) na wysokosci (H) réwnej

800 mm od posadzki.
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Ustawienie i wypoziomowanie Montaz panelu
urzgdzenia

Po podtgczeniu elekirycznym i/lub
gazowym, aby uzyskad wigkszg stabilnos¢
konieczne jest prawidfowe
wypoziomowanie urzqgdzenia na
posadzce; dokreci¢ lub odkreci¢ nézke w
dolnej czesci, az do wypoziomowania i Panel nalezy zawsze prawidfowo umiesci¢
ustabilizowania urzqdzenia na posadzce. j przymocowac do urzqdzenia.

1. Ustawi¢ panel na plycie i wyréwnaé
otwory A z otworami B.

2. Przymocowa¢ panel do plyty $rubami C.

435



B el

5.4 Podtqczanie do instalacji
elektrycznej

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Urzgdzenie moze funkcjonowadé:

* 220-240V 1N~

Kabel tréjzytowy 3 x 6 mm?2.

* 380-415V 2N~

Kabel czterozytowy 4 x 2,5 mm?

* 380-415V 3N~
123 45 @
T

[elelelorele]

L2113 N|_é_

Kabel pigciozytowy 5 x 1,5




X

Dostep do listwy zaciskowej 3. Zainstalowa¢ kabel zasilajgey.
Aby poditgczy¢ kabel zasilajgcy, nalezy
przejé¢ do listwy zaciskowej znajdujqce;
sie na tylnej osfonie:

1. Wyj$¢ $ruby mocujqee drzwiczki do
tylnej ostony.

2. Lekko obroci¢ drzwiczki i wyjaé je z 4. Po zakorczeniu czynnosci, umiesci¢
gniazda. tylng ostone na miejscu i przymocowac
ia wyjetymi wezesniej srubami.

\J
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Podtqczenie stafe

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacii, zastosowa¢ na linii
zasilajgcej wylgcznik omnipolarny
powodujgcy odigczenie od sieci, o
minimalnym rozwarciu stykow
gwarantujgcym catkowite odigczenie w
warunkach kategorii przetezenia lll.
Wytgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowaé sie w poblizu
urzgdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego fypu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikow, poniewaz
mogq spowodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.

Odbiér

Po ukorczeniu insfalacji nalezy dokonac
krotkiego odbioru. Jedli urzadzenie nie
bedzie dziata¢, po upewnieniu sie o
prawidfowym wykonaniu instrukcji nalezy

odtqczyé urzqdzenie od sieci elekirycznej i
zwréci¢ sie do Serwisu technicznego.
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Instalacja

5.5 Instrukcje dla instalatora

* Po zamontowaniu wtyczka musi by¢
dostepna. Nie zgina¢ i nie przyciskac¢
kabla podigczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Nie prébowac odkrecad lub dziafa¢
sifq na gwintfowanym kolanku zfgcza.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzqdzenia, co moze uniewazni¢
gwarancje producenta.

* Na wszystkich potgczeniach, uzy¢
wody z mydtem, w celu sprawdzenia
ewentualnych wyciekéw gazu. NIE
uzywaé wolnego ognia do wykrywania
wyciekow.

* Pojedynczo i réwnoczesnie wigczy¢
wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zapfonu.

* Przekreci¢ pokretto palnikow na
pozycje minimalnego ptomienia i
sprawdzi¢ jego stabilnos¢ na kazdym
palniku, pojedynczo i wszystkich
rownoczesnie.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzadzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidlowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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