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A Anvisningar

1 Anvisningar

1.1 Allménna sékerhetsanvisningar

Skador pé person

* Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér inte vid
varmeelementen i samband med
anvéndning.

* Skydda handema med grillvantar

nar du flyttar mat inne i ugnen.

* Farssk aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan stéing av

apparaten och téck ldégan med et

lock eller en brandfilt.
* Barn dver 8 &r och personer med

nedsatt fysisk eller mental férmaga

eller med bristféllig erfarenhet av
anvandning av elektriska
apparater far anvénda denna

apparat endast under férutsétning
aft de dvervakas eller instrueras av

vuxna som ansvarar for deras
sakerhet.

* L&t inte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
forutsattning att de ar under

uppsyn.

* L&t inte barn som ar yngre én 8 ar

ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

Rengérings- och underhéllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de &r under
uppsyn.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. G& inte ivég vid
fillagning av mat som innehaller
olior eller fetter. Om oljorna eller
fetterna skulle fafta eld ska man
aldrig slacka med vatten. Satt pa
locket p& grytan och stéing av
kokzonen.

Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
konstant.

Man ska inte fillaga matratter dér
man har tillsatt stérre méngder
drycker med hag alkoholhalt.
Alkoholens angor kan fatta eld
inne i ugnen.

* F&rinte in spetsiga metallféremal

(bestick eller verktyg) i apparatens
springor.

* Hall inte vatten direkt p& varma

platar.



Anvisningar A

* Hall ugnsluckan stangd vid * Installation och servicearbete ska
fillagning. utféras av behorig personal i

* Ndr man ska réra om i maten eller enlighet med géllande lagstiftning.
nar fillagningen avslutats ska man  ® Férssk aldrig reparera apparaten
forst dppna luckan 5 centimeter siaglv eller utan att anlita en
och hélla den i det léget i eft par kvalificerad tekniker.
sekunder, och Iata angan * Dra oldrig i sladden fér aft dra ut s
avdunsta, innan man &ppnar kontakten.

luckan helt. * Om natkabeln skadas ska man

* ANVAND INTE OCH FORVARA omedelbart kontakta den tekniska
INTE BRANDFARLIGT MATERIALI supporten som i sin tur sérjer fér att

NARHETEN AV APPARATEN. abeln byts ot
. ANVAND INTE SPRAYFLASKOR | Skad .
NARHETEN AV DENNA ador pa apparaten
APPARAT MEDAN DEN AR * Anvénd inte rengéringsmedel som
IGANG. innehaller klor, ammoniak eller

blekmedel p& delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

* Stdng av apparaten efter
anvandning.

* Rengor inte apparaten direkt efter
avstangning utan vénta fills den
har svalnat.

* GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Innan man uffér ndgot arbete pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrusting.

* Gallren och platarna ska féras in
s& langt det gér p& sidoskenoma.
De mekaniska sakerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda neddt och
mot ugnens insida.

* Sittinte p& apparaten.

* Innan man ulfér ndgot arbete pd
apparaten ska man bryta den
elektriska strémférssriningen.



A Anvisningar

* Om man anvénder
bakplatspapper eller liknande ska
det placeras s& att det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

* Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

* Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.

i samband med tillagning som kan

frigéra fetter eller oljor som kan
fatta eld om de dverhettas. Var
yiterst forsiktig

* Lamna inte kvar féremdl pé
spishallen.

« APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

* Spruta inte med sprayprodukter i
ndrheten av apparaten.

* Anvand inte kérl eller behallare i
plast vid tillagning av mat.

* Placera infe férslutna burkar eller
karl i ugnen.

* Ta ut alla platar och galler som
inte anvénds vid tillagningen ur
ugnen.

* Tack infe &ver ugnens botten med

aluminiumfolie eller stanniolark.

* Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

platar pé den dppna luckans inre
glas.

Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

Avlégsna inte den t&mingslist som
siter p& ugnens frontparti.

Anvand inte slipande eller strava
material eller vassa metallskrapor.

Anvdand inte luckan som havarm
vid placering av apparaten.
Utsatt inte luckan for éverdrivet
fryck.

Anvénd inte handtaget fér att lyfta
eller flytta apparaten.



Anvisningar A

Vad géller denna apparat

Installation

* DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

* Apparaten far inte installeras pd
en sockel.

* Ta hjélp av en andra person vid
installation av apparaten.

* F&r att undvika dverhetting fér
man infe installera apparaten
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

* Den elektriska anslumingen ska
utféras av behorig fackperson.

* Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i sdkerhetsféreskrifterna
for elsystemet.

* Anvénd varmetdliga kablar som
t&l minst 20 °C.

* Atdrogningsmomentet for
skruvarna pé& kopplingsplintens

ledningar ska motsvara 1,5-2 Nm.

Var férsiktig eftersom dngan inte &r
synlig vid vissa temperaturer.

Hall ugnsluckan stéingd vid
fillagning.

| samband med och efter
fillagningsprocessen ska man vara
fersiktig nar man éppnar
apparatens lucka.

Vid tillagning med &nga ska man
alltid placera platen under den
perforerade pléten s& aft man
samlar upp den vétska som

droppar.
Tack inte dver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Ugnens botten och angtraget ska
alltid vara fria frén féremal.

Karlen ska vara varme- och
angbesténdiga.

Anvénd inte formar i silikon vid
fillagning med &nga.

Innan man byter glédlampa ska

man se fill att apparaten &r
avsténgd.

Se till att inte luta dig mot eller sitta
p& luckan nar den &r dppen.

Se nogatill attinga féremal fastnar
i ugnsluckan.

(7]
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1.2 Apparatens syfte

* Denna apparat ér avsedd att
anvandas for tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvéndning ar oléamplig.

* Apparaten har inte utformats fér aft
anvéndas med externa timers eller
system for ficrrstyrning.

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pd personer eller
egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten
an den avsedda:

e eft nonchalerande av féreskrifterna
i bruksanvisningen;

* en felaktig anvandning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.

1.4 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del
av apparaten och ska férvaras i sin
helhef och alltid finnas inom réckhdall
under hela apparatens livstid.

Innan man anvénder apparaten ska
man noga lésa denna
bruksanvisning.

Anvisningar

1.5 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finner man
tekniska data, serienummer och
markning. Identifikationsdekalen fér
aldrig avlégsnas.

1.6 Bortskaffning

hi¢

Denna apparat ska hanteras
separat frén annat aviall
(direktiv 2002 /95 /EG,
2002/96/EG och 2003/108/
EG). Denna apparat innehdller inte
admnen i sédana mangder att de kan
anses farliga fér hélsa eller milis, i
dverensstémmelse med gdllande
europeiska foreskriffer.

Vid bortskaffning av apparaten:
* Kapa av nétsladden och avlégsna
den tillsammans med kontakten.

Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Sténg av den allménna elektriska
fillfsrseln.

* Koppla uf ngtsladden ur elsystemet.



* En apparat som inte léngre 1.7 Hur man laser bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande lasanvisningar géller fér denna
lémplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:
insamling av elekiriskt och Anvisningar
elektroniskt avfall, alternativt o . .

o s A s e el . Allmén information om anvéndning,
&terlamnas fill aterférsaliaren vid 5 0 .
sakerhet och slutgiltig bortskaffning.

kép av en motsvarande apparat.
Beskrivning

Vid tillverkning av apparatens
emballage anvénds Beskrivning av apparaten och dess
dtervinningsbara och icke fillbehér.

fororenande material.

* Ldmnd in ?mbO”Ogeh il |dmp|i90 h— Information om anvéndning av
stationer for separat insamling. 3 apparaten och dess tillbehsdr samt
r&d om fillagning.

Anvéndning

Rengéring och underhall
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.

Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftsatining och provksrming.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.

13
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Beskrivning

2 Beskrivning
2.1 Allmén beskrivning

1 Kontrollpanel 6 Angtrég
2 Lampa 7 Rer for vattentillforsel
3 T&tmingslist 8 Stodramar fér galler

4 Lucka m Stédramens fals

5 Flakt



Beskrivning

2.2 Kontrollpanel
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1 Temperaturvred 3 Funktionsvred
Med hjélp av defta vred kan man vélja: Med hjélp av detfta vred kan man:
* temperatur for tillagning; * starta/sféinga av apparaten;
* langden for en funktion; * vdlia en funktion;
* programmerad fillagning; e tillfalligt avbryta och starta om en
« aktuell fid; funkfion.
* aftdnda e||erts|<'jcko lampan som sitter / Tryck in funktionsvredet under
nne tapparaten. & | n&gon sekund for att avbryta den

pé&gdende funktionen och stéinga

2 Display
av apparaten.

Visar aktuell fid, funktion, vald
fillagningstemperatur och eventuell installd tid.



i

2.3 Andra delar

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:

* ndr luckan &ppnas (endast pd vissa
modeller):

* ndr man vélier négon funktion férutom

funktionen Vapor Clean m;

* ndringen funktion har valts eller under en
fillagning vrider man temperaturvredet

snabbt &t héger mot symbolen for

att manuellt ténda eller slécka
belysningen inne i ugnen.
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Positioneringsnivéer

Apparaten har nivéer fér placering av
platar och galler pa olika hajd.
Isatiningshajderna avses nerifrén och upp
([se 2.1 Allmén beskrivning).

Kylflakt

Flakten har som funktion att kyla ner ugnen
och akfiveras vid fillagning.

Flakten ger en normal luftstrém som kommer
ut &ver ugnsluckan. Def kan hénda aff
denna luftstrém fortsatter en kort stund efter
det att ugnen har sténgts av.

2.4 Férdelar vid tillagning med anga

Systemet fér tillagning med anga fillagar
mycket skonsamt alla typer av livsmedel.
Angfunktionen rekommenderas éven fér att
snabbt tina eller vérma mat utan aft géra
den héard eller torr och f6r aft naturligt
avsalta saltade livsmedel.



Beskrivning

2.5 Tillgangliga tillbehsr Plat

Kanna

Anvands for tillagning av desserter (med en
kortare fillagningstid an 25 eller fillagning
utan &nga), ris, grénsaker och spannmal.
Den é&r dven oumbérlig fér uppsamling av
den vétska som bildas vid tillagning med
&nga samt vid upptining av livsmedel
placerade i de perforerade platarna
ovanfér.

Anvénds fér de vétskor som anvénds vid
p&fylining och t&émning av behdallaren. Galler fr ugnsplat

Perforerad plat

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds

Anvénds fér angtillagning av fisk och vid filagning av mat som kan droppa.

grénsaker.



Beskrivning

Galler

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Svamp

Anvands for aft torka bort kondens inne i
ugnen.

Lock till angtrég

Anvénds for aft jamnt férdela dngan inne i
ugnen.

Alla tillbehér finns inte till alla
modeller.

)

Tillbehsr som kan komma i kontakt
med mat &r tillverkade av material

)

som uppfyller kraven i géllande
foreskrifter.

e | De originaltilloehér som medfélier
1 eller som finns som tillval kan

bestdllas fran behériga
serviceverkstader. Anvénd endast
fillverkarens originaltilloehor.

2.6 Andra matlagningskérl

Vid tillagning i ugnen kan man Gven
anvénda egna karl sé lange de tél héga
temperaturer.

Vid tillagning med &nga rekommenderas
man att anvéinda karl i metall. Detfta
effersom metallen ger en bétire
varmespridning i maten.

Det &r normalt att karl i metall blir
missformade i samband med fillagning
vid hag temperatur, men de &tergér fill
sin ursprungliga form nér de svalnar.
Tiocka fat i keramik kan kréva mer véarme

an den forutsedda. Detta kan kréva
langre fillagning.



3 Anvéndning

3.1 Anvisningar
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3.2 Férsta anvéandningstillfallet

1. Avldgsna eventuell skyddsfilm fréin
apparatens in- och utsida samt fréin
fillbehsren.

N

. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) frén
fillbehdren och ugnen.

3. Ta ut och rengér alla apparatens

fillbehsr (se 4 Rengéring och underhall).

144

4. For att avlagsna eventuella
fillverkningsrester ska man kéra en
fillagningsfunktion vid maximal
temperatur i minst 20 minuter (se 3.4
Anvéndning av ugnen).

5. Fér att kunna bérja anvénda apparaten
maste man stélla in aktuell tid (se
“Instéilining av klockslag”).

3.3 Anvéndning av tillbehér

Galler och platar

Gallren och plétarna ska féras in s& langt
det gar pé sidoskenorna.

* De mekaniska sckerhetssparrara som
hindrar att galler och platar glider ut av
misstag ska vara vénda nedat och mot
ugnens insida.




Anvéndning

Konfiguration 2+1

Om man avser anvénda den perforerade
platen fér fillagning med &nga méste den
séittas i p& den andra falsen medan pléten
séits in p& den férsta falsen. Man kan
darmed samla upp vétska som frigérs frén
den mat som tillagas (konfiguration 2+1, se
“Tabell &ver automatiska program”).

/ For forsikfigt in gallren och

plétarna i ugnen sé l&ngt det gér.

/ Rengdr platarna innan du
& | anvénder dem for férsta gangen
— for att avléigsna eventuella
restprodukter fran fillverkningen.

Galler fér ugnspléat

Gallret ska sattas i platen. Man kan
darmed samla upp feftet som frigérs frén
den mat som fillagas.

3.4 Anvéndning av ugnen

Display

Indikeringslampa fér eco logic
Indikeringslampa fér show room
D Indikeringslampa fér minutréknare

@ Indikeringslampa fér tidsinstéilld fillagning

Indikeringslampa fér programmerad
fillagning

Indikeringslampa fér klocka
ﬂ Indikeringslampa fér barnspérr
8

Indikeringslampa fér temperaturnivé

|

Indikeringslampa fér nivé i behallaren

1
@ Indikeringslampa fér &nga

Indikeringslampa fér upptining
m Indikeringslampa fér Vapor Clean

Indikeringslampa fér jésning
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Instéllning av klockslag

Vid det férsta anvandningstillfallet eller efter
eﬁ strémovbroﬁ blinkar symbolen

{ p& apparatens display. Man

mdste 5To||o in klockan fér aff det ska g& aff

starta en tillagning.

1. Viid temperaturvredet f6r att stélla in
aktuell tid (hall kvar vredet for en
snabbare skning eller minskning).

N

. Tryck pé& temperaturvredet.

w

. Vrid temperaturvredet fér att stélla in
antalet minuter (hall kvar vredet for en
snabbare kning eller minskning].

4. Tryck p& temperaturvredet fér att avsluta
instéllningen.

/ | vissa fall m&ste man éndra

& | klockan, t.ex. vid 6vergang mellan
vintertid och sommartid. | standby-

laget vriider man temperaturvredet

till héger och haller kvar ills vérdet

fér timmar blinkar.

Man kan inte &ndra tiden om en
funktion ar aktiverad.

Anvéndning

Funktionslédgen

Stand-by: Né&r man inte har valt nédgon
funktion visar displayen aktuell fid.

ON: Né&r man har startat en funktion,
oavsett vilken, visar displayen de varden
som har stéllts in, som temperatur, léngd
och den aktuella temperaturen i samband
med uppvarmning.

Angtillagning

Varje géng man trycker pé&
temperaturvredet i samband med att en
funktion &r aktiverad véxlar apparaten fill
olika vérden, i fsljande ordning:

@ Langd for tidsinstalld fillagning

Temperotur

Tid fér programmerad fillagning



Anvéndning

Traditionell tillagning

Varie gé&ng man trycker p&
temperaturvredet i samband med att en
funktion &r akfiverad véxlar apparaten fill
olika varden, i féliande ordning:

Temperatur
D Minutraknare

g Léingd for fidsinstalld fillagning

Tid for programmerad fillagning (om
man har stallt in en tidsinstélld
fillagning)

Kombinerad tillagning

Varie gé&ng man trycker p&
temperaturvredet i samband med att en
funktion &r aktiverad véxlar apparaten fill
olika varden, i féliande ordning:

@ Léingd for fidsinstalld fillagning
Temperofur

Procent dnga
Tid for programmerad fillagning

Man kan oavsett lage éndra akiuellt vérde

genom aff vrida vredet &t hdger eller

vanster. Vrid och hall kvar vredet fér att 6ka

eller minska vardet snabbare.

3

Instéliningar f&r tillagning med énga

e | Placera inte foremal eller matratter
1 pd ugnens botten. Ugnens botten

och angtréget ska alltid vara fria
frén feremal.

. Sétt in matrdtten i ugnen.

. Tryck p& funktionsvredet fér aff starto
apparaten. Indikeringslampan fér

fidsinstélld fillagning @ blinkar.

. Vrid temperaturvredet at héger eller

vanster for aft stélla in léngden for
fillagning med &nga fill mellan 00:01
och 02:00. Vrid och hall kvar vredet for
att ka eller minska vérdet snabbare.

(7]



-2 Anvéndning

-]

4. Tryck p& temperaturvredet fér att bekréifta
dnskad tillagningslangd.
Indikeringslampan fér tidsinstélld

fillagning @ lyser medan

indikeringslampan fc‘jrfemperotur
borjar blinka.

5. Om man vill &ndra
standardtemperaturen (100°C) ska man
vrida temperaturvredet &t hoger eller
vanster till dnskat vérde.

e | Den lagsta temperatur man kan
1 stélla in ar 30°C. Varje géng man
vrider temperaturvredet dndras
vardet med 5°C.

6. Tryck p& temperaturvredet fér att bekréfta
dnskad tillagningstemperatur.
Indikeringslampan fér temperatur lyser
medan indikeringslampan fér

programmerad fillagning borjar
blinka.

/ Om man precis har anvant en

& | tillagningsfunktion dér
temperaturen Sverstigit 100°C
mdste man vanta fills ugnen svalnat
innan man kan starta en tillagning
med &nga.

Man kan dérefter stélla in en
programmerad fillagning.

e | Med programmerad tillagning

1 avses den funktion som gér det
m&jligt att automatiskt avsluta en
tillagning vid eft bestamt klockslag
(som stélls in av anvéndaren)
varefter apparaten aufomatiskf
stdngs av.

Om man infe vill programmera en
tidsinstélld fillagning récker det att véinta ett
par sekunder ills indikeringslampan

START barjar blinka; i annat fall ga&

vidare till steg 10.

Om man vill stélla in en tidsinstélld tillagning
ska man géra enligt féljande:

7. Medan indikeringslampan fér
progrommerodﬂ”ogningb|inkorsko

man vrida temperaturvredet &t hoger
eller vanster for att stélla in sluttiden for
fillagning.

8. Tryck p& temperaturvredet for att bekrafta
sluttiden fér tillagning. Indikeringslampan

for programmerad fillagning lyser.
Q. Efter eft par sekunder bérjar

indikeringslampan STA RT blinka

pa displayen.



Anvéndning -2

10. Tryck pé funktionsvredet. Displayen 14. Dra ut réret fréin dess plats och séink ner
visar begdran om att behallaren ska &nden i botten p& kannan (eller
fyllas med vatten. behallaren).

Fylla behallaren

/ * Anvand férskt kranvatten som
£ inte har for hog kalkhalt,
uppmijukat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

* Anvand inte destillerat vatten,
kranvatten med fér hog klorhalt

(> 40 mg/|) eller andra véitskor. -~ \YL
11. Fyll den medfsliande kannan (eller en U
behallare) med s& mycket vatten som
krévs for den aktuella tillagningstiden. 15. Tryck in funktionsvredet fér att bérja fylla
12. Oppna apparatens lucka. p& vatten i apparatens behdllare.

13. Stall kannan (eller behallaren) p& den
dppna luckan.

e | OBS: kannan (eller behdllaren)
1 med vatten méste ha en bruttovikt
pd max 5 Kg.




17. Satt tillbaka réret pé plats, ta bort
kannan (eller behdllaren) och sténg
luckan.

18. Tryck pé funkfionsvredet fér atf starta
fillagning med é&nga.

16. Nar péafyliningen har slutférts ska man
skaka roret fér aft avldgsna eventuella
vattenrester.
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Uppvéarmningsfas

Tillagning med é&nga féregés alltid av en o] Om man staller in en léngre fid &n

uppv:drrﬁmng?%fos under vilken ugnen vérms 1 den som tidigare stlls in vilket
upp fill filagningstemperaturen. medfor att det inte finns fillraickligt
Denna fas S'Q”O‘E‘VOEOV aff 1 med vatten i behallaren blinkar
temperaturnivén blinkar. A .
indikeringslampan pd
displayen i eft par sekunder. >

Tillagningen fortsatter oavsett men i

nar behallaren blir tom visar
displayen begéran om péfylining
av vatten.

Nér uppvarmningen har slutforts slutar
temperaturindikeringen blinka, en
liudsignal aktiveras och fillagningen
fortsatter automatisk.

Andra instéllda vérden

Man kan &ndra tillagningsléngden medan
fillagningen pagar.
19. Nér indikeringslompan for tidsinstalld

fillagning @ lyser och apparaten &r i
lage for tillagning trycker man pé
temperaturvredet. Indikeringslampan fér 20 viid temperaturvredet &t hoger eller

tidsinstalld tillagning @ borjar blinka. vanster f&r aff dndra den fillagningsléngd
som har stéllts in.

e | Mot slutet stéinger apparaten

l automatiskt av vérmeelementen fér
aft slutféra fillagningen med hidlp
av restv@rmen inne i ugnen.




o

Andra en programmerad tillagning

Om man har stélltin en
programmerad fillagning maste
man, ndr man éndrat
fillagningsléngden, stélla in en
eventuell sluttid fér fillagning igen.

IN

21. Nér indikeringslamporna for tidsinstélld

fillagning @ och programmerad

fillagning lyser och ugnen invéntar

tillagningens start frycker man p&
temperaturvredet. Indikeringslampan fér

fidsinstalld tillagning @ borjar blinka.

22. Vrid temperaturvredet &t hager eller
véanster fér aft dndra den fillagningslangd
som har stéllts in.

23. Tryck p& temperaturvredet igen.
Indikeringslampan f&r tidsinstélld

fillagning slocknar och

indikeringslampan fér programmerad
fillagning borjar blinka. Den tid vid
vilken tillagningen ska avslutas visas pé
displayen.

24. Vrid temperaturvredet till hoger eller

vanster fér aft éndra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

25. Indikeringslamporna fér tidsinstalld

fillagning @ och programmerad
fillagning slutar blinka efter nagra

sekunder och den programmerade
fillagningen startar igen, enligt de nya
installningarna.

Anvéndning

Angtillagningens slut

Vid tillagningens slut aktiveras en ljudsignal
och displayen alternerar mellan féljiande
skarmbilder.

26. For att stéinga av ljudsignalen ska man
trycka in eller vrida ett av de bada
vreden eller ppna luckan (se punkt 27

och 28).

/ For aft valja ytterligare en
& | tidsinstalld tillagning vrider man

vredet &t hoger eller vanster igen.

Nér en tillagning avslutats kan
man vélja en ny funkfion genom att
vrida funktionsvredet.

IN

Tryck in funkfionsvredet under
nagon sekund fér att avbryta den
pé&gdende funkfionen och stéinga
av apparaten.

IN




Anvéndning

Avlagsna restvatten

Efter tillagning med &nga kan man gé
vidare till aft témma ut vattnet fran
behallaren.

/ Man rekommenderas att témma
& | behallaren vid slutet av varje
tillagning fér att undvika
eventuella kalkavlagringar.

27. Tryck in funktionsvredet under négon
sekund. Displayen visar en skarmbild for
témning av vatten.

28. Stéll dig vid sidan om apparaten och
8ppna luckan ett par centimeter och
vénta sedan eft par sekunder fér aff
slappa ut dverskottet av &nga.

29. Oppna luckan helt och ta forsiktigt ut
matratten ur ugnen.

30. Stéll den medfsliande kannan (eller en
behallare) pé den &ppna luckan.

31. Dra ut réret fréin dess plats och sénk ner
&nden i botten p& kannan (eller
behallaren).

32. Tryck in funktionsvredet fér aff béria
tfémma ut vatten i kannan (eller
behallaren).

by

]

Man kan bara témma ut vatten
medan luckan &r dppen.

Kontrollera alltid att réret dragits ut
frén sin plats och férts in i kannan
(eller behallaren) innan ni trycker
pé& funktionsvredet for att starta
témningen.



Anvéndning

Efterat visar displayen aft processen fératt - 35. Ta av locket p& angtréget inne i ugnen
tbmma ut restvatten har avslutats. och torka det med medféliande svamp.

33. Skaka réret fér att avlagsna eventuello
vattenrester.

e | OBS: Angtragets lock kan vara
~__ 1 mycket varmt; se till att anvéinda
,\'v\\ lémpliga skydd.
™~ \i‘“\A 36. Torka med hjélp av en svamp bort
~ kondensen frén ugnens botten, sidor,
0@ luckans glas och droppuppsamlare samt
frén apparatens frontparti.

J N

34. Sétt tillbaka rérets pa plats och ta bort
kannan.

Varning: Vatinet kan vara mycket
varmt.
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R&d vid angkokning

* Pasta och ris: Vid en temperatur pa
100° C &r tillagningstiden samma som
vid fillagning pé& spishall. Hall pastan
eller riset i metallformen och téick med
cirka en cm vatten. Fér optimalt resultat
nar man kokar ris ska man placera ett
lock pa karlet eller téicka éver med
aluminiumfolie. D& kan riset absorbera
allt vatten och serveras direkt effer
fillagning.

* Agg: Man kan tillaga kokta dgg,
dggréra eller pocherade égg med hjalp
av ugnens &ngfunktion, vid 100° C. Fér
perfekt kokta &gg ska man placera
&ggen pd den perforerade pléaten och
koka dem i 4-6 minuter om man vill ha
dem l6skokta och 8-10 om man vill ha
dem hardkokia. Vid tillagning av
dggréra ska man hélla de vispade
&ggen i mefallformen, fillsommans med
mjolk, smér och kryddor. Téck éver med
aluminiumfolie. Med eft par minuters
mellanrum ska man sedan blanda réran
med en gaffel. Vid tillagning av
pocherade dgg ska man halla kokande
vatten i metallformen, tillsammans med
en droppe vindger, och angkoka i cirka
4-5 minuter.

* Grénsaker: Gronsaker ar perfekfa aff
&ngkoka. De behaller sin férg, sin smak
och sitt naringsinnehdll. Mer kompakta
grénsaker som potatis, k&lrot och
plasternacka ska fillagas vid 100°C
under lika l&ng tid som vid kokning p&
spisen. Broccoli och morot ska koka i 6
minuter om man vill ha dem al dente, och
upp fill 10 minuter om man vill ha dem
mjukare &n sa.

* Fisk: Eftersom fisk ar émtdlig i sig lampar

den sig perfekt fér &ngkokning. Fet fisk,
som lax eller &ring, ska tillagas vid
100°C i cirka 5 minuter. Vit fisk som torsk
och kolja ska tillagas vid 80°C i cirka 5
minuter. Om man fillagar fisk och annan
mat samtidigt ska all fisk fillagas p& den
perforerade pléten som i sin tur ska
placeras vid ugnens nedre nivé. Detta fér
aft undvika att fiskens vatska droppar ner
pd& den andra maten.

(7]

Kétt: Grytor och curryrétter ér dock
perfekta aft tillaga med é&nga. Férbered
grytan som infér vanlig tillagning i ugn.
Placera den sedan i metallformen och
tack dver med ett lock eller
aluminiumfolie. Tillaga sedan, beroende
pd kottbitarnas storlek, i 45 minuter till 3
fimmar.

Minestra: Tillagning med énga bevarar
matens smak och kréver minimal kontroll
effersom vatskan inte kokar éver. Fér en
grénsaksminestra med perfekt konsistens
ska man férst &ngkoka grénsakerna,
darefter halla p& buljongen och sedan
&ngkoka rétten vid 100°C.
Angfunktionen ar éven perfekt for
fillagning av rester.

Soppa: Def gar snabbt och enkelt att
fillaga soppa. Hall soppan i
metallformen, tack dver med ett lock eller
aluminiumfolie och &ngkoka vid 100°C
under lika l&ng tid som vid fillagning i
mikrov&gsugn. For att f& en kramig
konsistens ska man blanda efter halva
fillagningen.
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* Uppvdrmning av mat: &ngfunkiionen Kombinerade tillagningsfunktioner
gér s& aft maten inte blir torr och kan ge
en batire fukfighet. En hemlagad réitt som o | Kombinerade tillagningar anvénds
fillagats i férvéig och som técks med 1 i synnerhet vid fillagning av mjuka
aluminiumfolie kréver cirka 10-12 paijer, bréd och mjuka stekar.
minuters tillagning. Féardigratter kréver
cirka den dubbla tiden gentemot vad Lista &ver kombinerade funktioner
som stér pd férpackningen. . )

* Upptining: Man kan anvénda @ Ango'+ vgrmlufH H_‘?kt
&ngfunktionen for att tina mat. Tiderna fid Kombinationen av flékten,

varierar, men uppfining med dnga tar vgrrrljluﬂfﬁe|er|r.1er;tet och”ongo drk
ungefdr halften s& lang tid som upptining sarskilf lamplig for at filaga stexar,

av dvertéckt mat som ldmnas att fina i kYCk“”Q och .ond.ro ratter som
rumstemperatur kraver fillagning i ugn, som jésta

bakverk och jast brad.

* Skalade tomater och paprikor:
Angfunktionen gér det mycket enkelt att : i .
skala tomater och paprikor. Skar ett litet @ Anga + stafisk + flakt
kors i tomatens skal med hidlp av en kniv tigd Fckiens funktion, i kombination med

och &ngkoka sedan tomaten i 1 minut. den traditionella tilagningen och

Paprikor har eft hardare skal och det angan, garanterar en jamn

kravs upp fill 4 minuter f6r att mjuka upp fillagning Gven av komplicerade
det. matrétter. [dealisk fér kalvstek, stekt

* Choklad: Man kan anvénda anka och hel fisk.
&ngfunktionen for att smalta choklad.
Lagg chokladen i metallformen, tack
sver med aluminiumfolie och &ngkoka i
1 minut. Det &r svart att branna

1. Tryck pd funktionsvredet fér aft starta
apparaten.

2. Vrid funkfionsvredet &t hoger eller véinster

chokladen for aff vélia en kombinerad funkfion.
e Varma handdukar: Varma handdukar 3. Vrid temperaturvredet for att stélla in
kan anvéndas vid ansiktsvard, som innan langden for den kombinerade
rakning, eller efter maltider, och é&r enkla fillagningen @
aff férbereda med hjglp av -
&ngfunktionen. Fukta handduken med 4. Om man vill éndra
vatten, rulla ihop den och varm den med standardtemperaturen trycker man

anga | 1 minut. pd Temperofurvredet.
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5. Vrid temperaturvredet &t héger eller Uppvéarmningsfas
vanster for ati stdlla in 6nskad Vid kombinerade funktioner féregas
temperatur , fillagningen alltid av en uppvérmningsfas

under vilken ugnen vérms upp fill
6. Om man vill éindra procenten énga WY tillagningstemperaturen.

(25% som standard) trycker man pé Denna fas signaleras av aft
tfemperaturvredet. temperaturnivan blinkar.

7. Vrid temperaturvredet &t hoger eller
vanster fér aft stélla in dnskad procent

anga B Nér uppvdrmningen har slutforts lyser
temperaturindikeringen och en
8. Tryck pa funktionsvredet. Displayen visar  ljudsignal aktiveras fér att signalera att
begdran om att behéllaren ska fyllas man kan sétfta in maten i ugnen.
med vatten. Denna uppvarmning sker utan anvéndning

av énga.
Tryck pé& funktionsvredet fér aff starta
fillagningen.

/ For att nér som helst avbryta en
pagdende tillagning ska man
trycka in funktionsvredet nagra

sekunder eller 5ppna luckan.

Q. Fyll behallaren enligt vad som beskrivs i
kapitel “Fylla behallaren”.

10. Tryck pé funktionsvredet for att starta — T @ Framacl
den kombinerade tillagningen. anga

25%  Pajer och brod

30% | Anka

40%  Oxkott, kalvkstt och lammkatt
50%  Kyckling och revben

70%  Hel fisk
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Traditionella tillagningsfunktioner

1. Tryck pa funktionsvredet fér att starta
apparaten.

2. Vrid funktionsvredet &t hoger eller vénster
for aft vélia en traditionell funktion.

3. Om man vill &ndra

standardfemperaturen frycker man

pd temperaturvredet.

4. Vrid temperaturvredet &t héger eller
vénster for att stalla in dnskad

temperatur .

5. Tryck p& funktionsvredet fér aft starta den
traditionella fillagningen.

i 30
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Uppvérmningsfas

Vid traditionella funktioner féregas
fillagningen alltid av en uppvarmningsfas
under vilken ugnen vérms upp fill
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av aft
temperaturnivan blinkar.

Nar uppvérmningen har slutférts slutar
temperaturindikeringen blinka, en
liudsignal aktiveras och fillagningen
fortsatter automatiskt.

/ Vid traditionella funktioner kan man
vélja aff sétta in maten i ugnen
direkt eller efter uppvérmningen.

/ For att nér som helst avbryta en
& | iillagning ska man halla

— | funktionsvredet infryckt i minst 3
sekunder eller 5ppna luckan.
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Lista 6ver traditionella funktioner

Varmluft [ ECO_JIaele)
Kombinationen av flékten och Denna funktion lampar sig sérskilt
varmluftselementet ([som é&r inbyggt i bra for tillagning pé en fals, med

ugnens bakre del) gér att man kan lag energiférbrukning.
fillaga olika rétter pé flera nivéer, Idealisk for tillagning av kétt, fisk
férutsatt att de kréver samma och grénsaker. Rekommenderas (8
femperaturer inte for livsmedel som ska jasa. »
och samma typ av fillagning. For aft f& basta méjliga
Varmluftscirkulationen garanterar en energibesparing och fér att minska
omedelbar och jgmn spridning av fillagningstiderna rekommenderar vi
varmen. Det gér fill exempel aff aft man sétter in maten utan aft
samtidigt illaga fisk, grénsaker och v&rma upp ugnen innan.
kakor (pa olika heid) utan att
lukterna och smakerna blandas. N&r man anvéinder ECO-

! funktionen ska man undvika att
Grill — Sppna luckan under tillagningen.

i Vérmen som kommer frén

grillelementet gor att man kan 1 Med ECO-funktionen blir
uppnd utmarkia grillresultat sérskil 1 fillagningstiderna (och en eventuell
med kattbitar som ar mellantjocka,/ féruppvarmning) langre.

tunna och gér, i kombination med

dgn roterande grillen i . Gver-/underviirme
forekommande fall), aft man i slutet . s
. . . n Véarmen, som kommer ovanifrén och
av tillagningen kan f& en jamn e . .
. underifrén p& samma géng, gor
stekyta. Perfekt for toast eller SRR AT
i , denna funktion lamplig fér tillagning
gratinering med ost. Denna funktion . . iy
. . av vissa rétter. Denna traditionella
gér att man kan grilla stora . : S e
- U L fillagningsfunktion l&mpar sig fér aft
ma&ngder mat jémnt, sarskilt kott. , o
endast tillaga en ratt &t gangen.
Perfekt for fyllda paijer, bréd och
grytor. Rekommenderas Gven fér
feta ksttsorter som gé&s och anka.
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Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en jdmn stekyta &ven pd
komplicerade matratter. Idealisk for
kottstekar.

Grill med flakt

Lufiflodet som genereras av flakten
gér varmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning Gven
av tjocka bitar mat som biffar eller
flaskkotletter.

Varmluft + underviirme med flékt
Den ventilerade tillagningen
kombineras med varmen nedifrén
vilket samtidigt ger en latt gyllenbrun
stekyta. Perfekt fér matpajer, quiche
och pizza.

Turbo

Kombinationen av varmluft och den
traditionella funklionen gér att du
kan tillaga rétterna extremt snabbt
och effekiivt pé flera nivéer, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
for stora méngder mat som kréver
en intensiv fillagning.

Stéll in temperaturen till max fér att
f& en grilleffekt. Né&r apparaten ér
vid maximal temperatur ska man
&ndra den fill normal temperatur.
Dé&rmed stannar all kétvétska inne i
kattet vilket gor att det inte drar ihop

sig.
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Timer 4. Vrid temperaturvredet fér aft vélia en
ytterligare minutréknare, eller tryck p&
temperaturvredet fér att sténga av

e | Denna funkfion avbryter inte
1 tillagningen utan akfiverar endast

liudsignalen.
alarmet. Vesig

For aft radera minutraknaren méste
e | Man kan aktivera minutréknaren _/ sila in vardet fill noll
1 —— | man stalla in varaet till noll.

bade under tiden fillagning pagér —
och nér apparaten &r i stand by-

lage. Tidsinstalld tillagning
1. Tryck pé& temperaturvredet en géng (vé e | Med fidsinstalld fillagning avses
ganger om en fillagning pagér). 1 den funktion som gér att det gér aft

starta en fillagning och avsluta den
effer en viss tid som stdlls in av

indikeringslampan E blinkar. anvandaren.

Displayen visar siffrorna ,'—_”_“—,'B och

e | Nar man akfiverar en tidsinstélld
1 tillagning avbryts eventuell
instcilining for timern.

1. Né&r man har valt funkfion och temperatur
for tillagning ska man trycka in
temperaturvredet fre génger. Displayen

2. Vrid temperaturvredet fér att stélla in visar siffrorna ’I—_'ID_’!D och

fillagningsléngden {till mellan 1 minut och ndikeringslarmparn ﬂ Slinkar
4 timmar). Indikeringslampan E slutar

blinka efter ett par sekunder och
nedrdkningen startar.

3. Vélj nskad tillagningsfunktion och
invanta ljudsignalen som meddelar aft

tiden har géft. Indikeringslampan E
blinkar.
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-]

2. Vrid temperaturvredet &t hager eller
vénster for att stélla in tillagningsléngden
fill mellan 00:01 och 12:59. Vrid och

hall kvar vredet for att 6ka eller minska

vardet snabbare.

3. Négra sekunder efter aft man valt
dnskad tillagningslangd slutar

indikeringslampan ﬂ blinka och den
tidsinstéllda tillagningen startar.

4. Nar tillagningen har slutférts visas texten
STOP p& displayen och en ljudsignal
aktiveras. Man kan stéinga av

liudsignalen genom aff trycka pé
femperaturvredet.

/ For aft valja ytterligare en
& | tidsinstalld tillagning vrider man

vredet at hoger eller vanster igen.

/ For aft forlanga tillagningen i

& | manuellt lage ska man pa nytt
frycka in temperaturvredet.
Apparaten dterupptar sin vanliga
funktion med de
fillagningsinstélliningar som valts
fidigare.

Hall funkfionsvredet intryckt fér aft
stdnga av apparaten.

IN

Andra installda varden for tidsinstalld

tillagning

Man kan éndra léngden fér den

fidsinstéllda fillagningen medan denna

pagdr.

1. Nér indikeringslampan ﬂ lyser och
ugnen dr i fillagningslage trycker man p&
temperaturvredet tvé& ganger.

Indikeringslampan ﬂ borjar blinka.

2. Vrid temperaturvredet &t hoger eller
vanster fér aft dndra den fillagningsléngd
som har stéllts in.
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Programmerad tillagning 3. Tryck p& temperaturvredet en ficirde
s || Med programmerad filagning gang. Indikeringslampan blinkar.
1 avses den funktion som gér det Vrid vredet fill hager eller vénster for att
majligt att automatiskt avsluta en stélla in den tid vid vilken fillagningen ska
tillagning vid en bestémd tid {som avslutas.
stéills in av anvéndaren) varefter 4. Efter négra sekunder slutar

ugnen automatiskt stéings av.
indikeringslamporna @ och >

-l . NOI’ man I’IOF VOH fUﬂkﬂOﬂ OCh TemperOTUI’ b||nko Apporofen invantar def k|ocks|og
for tillagning ska man frycka in

temperaturvredet tre ganger. Displayen

visar siffrorna E”_-”_-”j och

indikeringslampan @ blinkar.

0000

vid vilket den programmerade
fillagningen ska starta.

i mct
Iy

2. Vrid temperaturvredet &t hager eller
vanster for att stélla in tillagningsléngden
fill mellan 00:01 och 12:59. Vrid och
hall kvar vredet for att 8ka eller minska
vardet snabbare.
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5. Nar tillagningen har slutférts visas texten
STOP pé displayen och en ljudsignal
aktiveras. Man kan stéinga av
liudsignalen genom aft trycka pé
temperaturvredet.

Anvéndning

For aft férlanga tillagningen i
manvellt lage ska man pd nyit
frycka in temperaturvredet.
Apparaten dterupptar sin vanliga
funktion med de
tillagningsinstéliningar som valts
tidigare.

Hall funktionsvredet intryckt fér aft
stdnga av apparaten.

Av scikerhetsskal kan man inte
stélla in sluttiden for tillagning utan
att stélla in hur léinge tillagningen
ska vara.

Andra instéllda vérden for
programmerad tillagning

/ Nar man éndrat

&7 |illagningslangden méste man

stélla in sluttiden for fillagning igen.

Man kan éndra tiden fér den
programmerade fillagningen medan denna

pagdr.

1.

Nar indikeringslamporna @ och
lyser och ugnen invéntar fillagningens
start trycker man pé& temperaturvredet tvé
ganger. Indikeringslampan @ barjar
blinka.

. Vrid temperaturvredet &t hoger eller

vanster fér att &indra den fillagningslangd
som har stéllts in.

. Tryck pd Temperofurvredet igen.

Indikeringslampan @ slocknar och

indikeringslampan borjar blinka.
Den tid vid vilken fillagningen ska
avslutas visas p& displayen.

. Vrid temperaturvredet fill héger eller

vanster for att éndra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

. Indikeringslamporna @ och slutar

blinka efter négra sekunder och den
programmerade fillagningen starfar igen,
enligt de nya instéliningama.



Anvandning -3

3.5 Rad vid tillagning Réd vid tillagning av kétt
* Tillagningstiderna varierar beroende pa

matbitens tjocklek, kvalitet och ens
* At 8ka temperaturen ger inte en korfare personliga smak.

fillagningstid (r&tterna kan bli hért stekta
utanpé men férbli réa inuti).

Allm&nna réd

* Anvand en ksttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pa steken med en

* Tillagningstiderna varierar beroende p& sked. Om steken kanns hard &r den Klar,
matens fjocklek, kvalitet och ens annars ska den stekas eft par minuter till. Py
personliga smak. o ) s

e De forsta ad snd Ré&d vid édngkokning

e férsta g&ngema man anvénder
apparaten, innan man har hunnit bli * Tillagningstiderna beror p& matens
nagorlunda scker pa de tider som krévs densitet och inte p& mangden mat. Till
for att fillaga maten enligt dnskemal, exempel tar en broccoli lika lang tid att
foreslar vi att man véljer négot léngre fillaga som 20 buketter. Om man skar
fillagningstider och snabbt smakar av mangden i en gryta kar Gven densiteten
maten vid slutet av fillagningen. Om och darmed tillagningslangden.
maten inte skulle vara klar kan man « Om méjligt ska man anvéinda eft
fortsaitta fillagningen den tid som &r kvar, perforerat karl fér att @ngan ska kunna
utan aft behéva fylla p& mer vatten i omge maten frén alla sidor.

behallaren. Om maten déremot skulle

vara klar kan man avbryta fillagningen
omedelbart och témma ut restvatinet ur
behallaren.

s Angkokning minskar avsevéirt
overféringen av smaker fréin en matrétt fill
en annan. Man ska dock alltid se fill aft
mat som till exempel fisk som fillagas i eft
perforerat kérl placeras langst ner i
ugnen.

* Om &ngan kan &ndra konsistensen p&
den mat som fillagas {(till exempel grytor
eller pudding) ska man alltid t6cka sver
maten med aluminiumfolie.
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Réd vid tillagning av bakverk och kakor ~ Ré&d vid upptining

* Anvénd helst bakformar av metall som * Placera den frysta maten, utan

bétire absorberar vérmen. forpackning, i en behallare utan lock, vid
* Temperaturen och tillagningstiden beror ugnens forsta niv.

pd degens kvalitet och konsistens. * Undvik att placera matbitar ovanpé
* For aftkontrollera om bakverket ér bakat varandra.

invandigt sticker manin en tandpetare av. ® Nér man tinar kétt ska man placera ett

fréi déir bakverket ér som hégst. Om galler vid den andra nivén och en plét
tandpetaren &r forr néir man far ut den &r vid den f&rsta nivén. P& detta sat
kakan klar. kommer maten inte i kontakt med den

* Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut véitska som frigrs vid upptiningen.

det ur ugnen ska du ndsta gang séinka

temperaturen med cirka 10°C och vélja B
en langre fillagningstid. * Oppna luckan sa sallan som majligt fér

aft undvika att véirmen slapps ut.

Spara energi

* Se fill ot apparatens insida alltid &r val
rengjord.



Anvéndning

3.6 Specialfunktioner

Upptining per tid

Man kan inte &ndra temperaturen
for funktionen upptining per fid.

5.

.

. Sé&ft in maten som ska tinas i ugnen.

. Tryck in och vrid funktionsvredet fér aft
vélia funktionen fér upptining per tid, som

markeras med indikeringslomporna
och .

. Tryck pé& funkfionsvredet fér aft bekréfta
vald funkfion.

. Vrid temperaturvredet fér att stélla in
langden fér upptining (fill mellan 00:00
och 13:00).

Tryck p& funktionsvredet fér att starta
upptiningen.

Nér tiden har passerat visas texten

S5t0F

VIKTIGT: Tillaga maten f&rst néir
den har tinat ordentligt.

IN

Jasning

Man kan infe éndra temperaturen
for jasfunktionen.

3.

4.

5.

0.

. Sattin degen som ska j@sas i ugnen.

- Tryck in och vrid funktionsvredet fér aft
vélja j@sningsfunktionen som markeras

med indikeringslamporna g och .
Tryck pé& funktionsvredet for atft bekréfta
vald funktion.

Vrid temperaturvredet fér att stélla in
langden fér j@sning (fill mellan 00:00
och 13:00).

Tryck pé funktionsvredet for att starta
j@sningen.

Nér tiden har passerat visas texten

500



Anvéndning

Helginstéllning

e | Med denna funktion kan man o | Med denna funktion kan man

1 varma redan fillagad mat som 1 fillaga maten i enlighet med de
férvarats i kylen.

bestammelser som gdller fér den

1. Satt in mafrétten som ska vérmas upp i judiska sabbaten.

ugnen.

2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft / Apparaten gor vissa sarskilda
vélia funktionen fér uppvérmning. L saker nar denna funktion aktiveras:

3. Vrid temperaturvredet fér aft éndra * Tillagningen kan pagd under en
laingden fér uppvarmning. odefinierad tid och man kan inte

4. Tryck pé& funkfionsvredet fér aft bekréfta gdra n&gra fidsinstéliningar.
installda vérden och starta .

; Ingen typ av uppvérmning sker.
uppvdarmningen. . .
* Den fillagningstemperatur man

kan vélia &r 60-100 °C.

* Ugnslampan stéings av och
tands inte om man fill exempel
&ppnar luckan eller forseker
tanda lampan manuellt.

* Den inferna flakten sténgs av.

* lamporna i vreden och
indikeringslamporna stéings av.



Anvéndning

/ Efter att man akfiverat
&7 | helginstaliningen kan man inte

&ndra ndgra parametrar.

Det hander inget om man vrider
eller trycker pa& vreden; endast
funktionsvredet fungerar for att
man ska kunna stéinga av
apparaten.

. Tryck pé funktionsvredet fér att vélja
helginstéliningen.

2. Tryck p& temperaturvredet.

. Vrid temperaturvredet fér aft éndra
langden fér uppvérmning.

. Tryck pé& funktionsvredet fér att bekréfta
instéillda varden och starta
helginstallningen.

. Nér programmet har slutférts trycker man

in och haller kvar funktionsvredet i minst 3
sekunder f&r att sténga av apparaten.

Automatiska program

e | De automatiska

1 fillagningsprogrammen delas in
enligt typ av livsmedel som ska
fillagas.

1. Satt in matrdtten i ugnen.

2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft

vélia det automatiska programmet.

Denna funktion signaleras av aft texten

F’,— D’:} och ikonen forestallande

matratter

C@‘f% gg lyser p&
displayen.

3. Vrid funktionsvredet f&r att vélia dnskat

program (se Manuell t6mning av
vatten).

4. Tryck pé& funkfionsvredet fér aft starta
fillagningen.
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-]

Tabell 8ver automatiska program

KOTT (01 - 04)

. %
Pr Undertyp Funktion Anga
01 Flaskkotlett + 50
02 Steki kalv @y 2 IR
03 Ugnsstekt kyckling + 50
04 Steki anka @y 2 KL
FISK (05 - 08)
P Und Funklion
r naertyp unktion Anga
Torskfilé
05 (bitar p& 150 g.) @ 100
Laxfilé
06 (bitar p& 150 g.) @ 100
07 Rakor @ 100
08 Helfisk B o
v P
GRONSAKER (09 - 12)
. %
Pr Undertyp Funktion Anga
Morotter
09 (cirka 3 cm fjocka skivor) @ 100
Potatis (i 4-6 bitar)
10 (diameter 4-5 cm) @ 100
11 Blomkal (i smabitar) @ 100
12 Sparris &> 100

w

1000
1000

1000

Vikt
(9)

200
200

500

500

Vikt
(9)

500

500

500

500

Niva

2+1

2+1]

2+1

2+1

Niva

2+1

2+1

2+1

2+]

Temp.

(°C)
180
170
200

150

Tid

(minuter)

Q5
70

40

Tid

(minuter)

6

25

Tid

(minuter)

6

25



o] DESSERTER (13 - 16)

13 Smakakor/muffins

160

1

170

Rl HE

15 (300 gram i formar)
(400 gram i terrin)

100

B 2

1

165

PASTA(17-20)

17 Jast vitt brod

BE -

2

180

18 Pastagratéing/lasagne

1

220

19 Quiche lorraine

1

200

20 Basmatiris

2+1

100

\




e | Med denna funktion kan man
1 tomma ut vatten i behallaren for

hand.

1. Stall den medféliande kannan (eller en
behallare) p& den &ppna luckan.

2. Dra ut réret fréin dess plats och sank ner
&nden i botten p& kannan (eller
behallaren).

3. Tryck in funktionsvredet fér att borja
témma ut restvatten i kannan (eller
behallaren).

Anvéndning

Efterat visar displayen aff processen for aft
témma ut restvatten har avslutats.

4. Skaka reret fér att avlagsna eventuella
vattenrester.

=
&

J N

5. Satttillbaka roret pd plats, ta bort kannan
(eller behallaren) och sténg luckan.

A/

6. Tryck in funktionsvredet fér att stéinga
funktionen.

/ Tryck in funkfionsvredet under

& | n&gon sekund fér att avbryta den
pé&gdende funkfionen och stéinga
av apparaten.




Anvéndning

Manuell péafyllning av vatten

1

Men denna funktion kan man fylla
pd behallaren fér hand om man
har fér avsikt aft géra flera
fillagningar med &nga.

1. Fyll p& den medfsliande kannan (eller en
behallare) med en méngd vatten som
racker for de fillagningar ni avser géra.

2. Oppna apparatens lucka.
3. Stéll kannan (eller behallaren) pa den
dppna luckan.

1

OBS: kannan (eller behallaren)
med vatten méste ha en bruttovikt
pd max 5 Kg.

3

4. Dra ut roret frén dess plafs och scink ner
&nden i botten p& kannan (eller
behallaren).

C

Ly

]

5. Tryck in funktionsvredet fér att bérja fylla
pd vatten i apparatens behdllare.

1
7

Apparaten fyller p& vatten fills
behallaren &r helt full.

Tryck in funkfionsvredet under

nagon sekund f6r att avbryta den
pag&ende funkfionen och stéinga

av apparaten.




= Anvéndning

Efterat visar displayen att processen fératt 7. Séittillbaka réret p& plats, ta bort kannan
fylla pa vatten har avslutats. (eller behallaren) och sténg luckan.

1

0. Skaka réret fér aft avldgsna eventuella
vattenrester.

Né&r man har sténgt luckan suger
eff automatiskt system upp
eventuella vattenrester ur réret fér
aft undvika att det droppar.
Eventuellt hérs ett ljud som vid
kokning vilket &r helt normalt.

8. Tryck in funkfionsvredet fér aff sténga
funktionen.

Fér specialfunkfionema

Vapor Clean m

Rengér behdllare [ ==

Manuell avkalkning

hanvisar vi till avsnittet “Rengdring och
underhéll” i denna bruksanvisning.



Anvéndning

3.7 Undermeny

Apparaten &r férsedd med en undermeny

med hjélp av vilken anvéndaren kan:

* Aktivera eller deaktivera ldget fér
barnspdrr.

* Akfivera eller deakfivera laget show
room (sténger av alla vérmeelement och
lamnar endast kontrollpanelen
aktiverad).

* Aktivera eller inaktivera tidsinstéllning av
lampan.

¢ Stdlla in vardet for vattnets hardhet.

Med apparaten i stand by-lage:

1. Tand den invandiga belysningen genom
aft snabbt vrida temperaturvredet.

2. Tryck in och hall kvar temperaturvredet i
minst 5 sekunder.

3. Vrid temperaturvredet &t héger eller
vanster fér aft andra status fér instélining
(ON/OFF), &t héger for att ska vardet
och &t vénster fér att minska det.

4. Tryck p& temperaturvredet fér att gé& fill
nasta lage.

3

Laget fér barnspérr

| detta lage sparras apparaten automatiskt
effer en minuts ostérd driff.

oM

blLol

Vid normal drift signaleras detta av aff
indikeringslampan ﬂ ténds.

Fér aft koppla bort spdarren tillfalligt vid
fillagning héller man temperaturvredet
intryckt i 5 sekunder. Spdarren aktiveras igen
effer en minuts ostérd drift.

/ Om man ror vid eller éndrar
£ positionen fér temperatur- och
funktionsvreden visas texten

pa displayen i tvé

sekunder.

/ Aven med bamsparren akfiverad
£ kan man stéinga av apparaten
direkt genom att trycka in
funkfionsvredet i 3 sekunder.
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=

Laget show room (endast fér utstéllare) Lage lag effekt

| detta l6ge stéings apparatens | detta lage begrénsas apparatens
varmeelement av medan kontrollpanelen energiférbrukning.

forblir akfiverad. L&mpligt nér man anvénder flera

koksapparater samtidigt.
HI: normal effekt.

Yy
orF
LO: lag effekt.

5HU
-
F&r att man ska kunna anvénda apparaten

normalt méste defta lége vara instéllt fill

OFF.

o | Om Idget 6r akfiverat fnds Nar man aktiverar energisparldget

1 indikeringslampan pa kan tiderna fér féruppvarmning
displayen. och fillagning bli léngre.

Om laget ar aktiverat ténds

indikeringslampan pa

displayen.

ol o




Anvéndning -2

Lage fér varmehallning

Med detta léige kan apparaten, vid slutet
av en fidsinstélld tillagning (férutsatt att
denna inte avbryts manuellt), halla den
fillagade maten varm (vid léga
temperaturer) i cirka en fimme.

oFF lon

Ho IdjHo Id

Lage for tidsinstéllning av lampa
For en skad energibesparing sldcks
lampan automatiskt en minut efter att
fillagningen startat.

oM oFF

L IOHRL 1GH

For aft hindra apparaten frén aft slécka
lampan automatiskt efter en minut ska man
stélla in detta lage till OFF.

/ Man kan alltid manuellt ténda/

& | slacka lampan genom att vrida

instéllning.

temperaturvredet &t héger, oavsett

Stalla in vattnets hardhet

e | Apparaten stélls pa fabriken in
1 enligt eff medelvarde for I

vattenhardhet. i
1

Med hjalp av denna funktion kan man stélla
in vardet for vatinets hardhet fér aft
optimera avkalkningsprocessen.

(7]

Man kan éndra instéliningen av
vattnets hardhet frén ett minimivérde (ett
marke)...

.. fill ett maxvérde (fem marken).

Kontakta de lokala myndigheter
som ansvarar for vattenndtet for
information om vattmets hardhet.

IN

Om vattnet i vattennatet innehaller
for mycket kalk rekommenderas
man atf anvénda vatten som har
gjorts mjukare.




4 Rengéring och underhall Vanlig daglig rengéring
Anvénd alltid och uteslutande sarskilda

produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

4.1 Anvisningar

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& l&ngt det gér att anvanda staélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens yfor.

Anvénd vanliga icke-slipande produkter
och vid behov redskap av trd eller plast.
Skslj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (fill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk aft emaljbeldggningen pa
apparatens insida skadas.

4.2 Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i gott skick ska man
rengdra dem efter varje
anvandningstillfalle, efter aft de svalnat.



Rengdring och underhall

4.3 Rengéring av luckan

Demontering av luckan

For att underlétta rengdringen bér man ta
av luckan och placera den pé& en

diskhandduk.

Foli nedanstéende anvisningar fér aff ta av
luckan:

1. Oppna luckan helt och for in tva stift i
gangjdrnens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

2. Ta tag i luckan pé& bada sidor med bada
handerna och lyft den uppattills en vinkel
pd cirka 30° bildas och dra sedan ut den.

L

30°

3. Fér aft montera fillbaka luckan fér man in
gangijarnen i de fill syftet avsedda
dppningarna pd ugnen och ser ill att
sparen A vilar helti 8ppningama. Sank
luckan och ta ut stiften ur g&ngijérnens hal
nar luckan ar korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bor dlltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

/ Man rekommenderas att anvénda
& | de rengéringsprodukter som
levereras av tillverkaren.




Demontering av de invéndiga glasen 5. Rengér det utvéindiga glaset samt de
glas som avldgsnats tidigare. Anvéind
hushéllspapper. Vid envisa flackar kan
man tvétta glasen med en fuktad svamp
och ett neutralt rengdringsmedel.

For aft underlétta rengéring kan man ta av
de invandiga glas som utgér sjéiva luckan.
1. Oppna luckan.

2. Avlagsna det invandiga glaset genom att
forsiktigt dra den bakre delen uppét; folj
rérelsen som visas av pilarmna (1).

3. Dra darefter glasets fréimre del uppat (2).
Dérigenom frigérs de 4 sfift som ér fésta
vid glaset frén deras platser pé luckan.

180



7. De gummiférsedda listerna A, B och C
som fillhér mellanglaset ska vara vénda
mot det ytire glaset.

8. Centrera de fyra stiften p& réft plats p&
luckan och tryck l&tt fér aft fixera dem.

4.4 Rengdring av ugnens insida

For att halla ugnen i goft skick bér man
rengdra den regelbundet. L&t den svalna
forst.

Ta ut alla [6sa delar.

Rengér ugnsgallren med varmt vatten och
icke-slipande rengéringsmedel. Skslj och
torka de fuktiga delarna noga.




Avlégsna stédramar fér galler/pléatar Vapor Clean

Forberedelser

Genom aft ta bort stédramen underléttar
man vid rengdring av sidodelarna.

For att ta bort stodramarna:
1. Lossa ramens faststift:

2. Skjut ramen mot ugnens insida s& att den
lossnar frén faststiften.

Innan man startar Vapor Clean:

* Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.
3. Nér man slutfért rengéringsarbetet ska 9

man upprepa de moment som beskrivits  ° Hall ut ca 40 ml vatten pd ugnens
ovan fér aft placera tillbaka botten. Se noga fill att det infe rinner ut
stédramama. fr&n fordjupningen.
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Rengéring och underhall ﬂ

* Anvénd en sprayflaska och spraya Instélining av programmet Vapor Clean
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta stralen mot
ugnens sidovdggar, tak, botten och

skydd.

e | Om den interna temperaturen

1 éverskrider den avsedda vid
Vapor clean-rengéring avbryts
rengdringsprogrammet
omedelbart och fexten

® Stting luckan. ‘:,t EE] s oo displayen.

L
Lat f Ina innan d
/ Rekommendationen &r max 20 ' gpparaien svemnainnan cu
=— | sprayningar.

startar funktionen fér
halvautomatisk rengéring.

1. Tryck pa funktionsvredet fér att starta
apparaten.

2. Vrid funktionsvredet &t hoger eller véinster
for aft vélja funktionen Vapor Clean m

3. Displayen visar l&ingd och temperatur fér
rengdringsprogrammet.

4. Tryck p& temperaturvredet fér aff starta
Vapor Clean-rengéringen.

5. Nar rengoringsprogrammet Vapor
Clean har slutférts aktiveras en ljudsignal.

® | Anvandaren kan inte dndra varden

1 fér temperatur och tid.




ﬂ Rengéring och underhall

Efter aft rengdringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

1. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hidlp av en
mikrofiberfrasa.

2. Anvand en icke slipande svamp med
mé&ssingstrédar fér att avidgsna mer
envisa beldggningar.

3. Om det finns rester av fett kan man
anvéanda sdarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

4. Torka upp resterna av vatten fréin ugnens
insida.

5. Av hygieniska skél och fér aft undvika aft
maten fér en ofrevlig odér
rekommenderas man att torka ugnen
genom att under ca 10 minuter kéra
ugnen med den ventilerade funktionen

p& 160 °C.

/ Man rekommenderas aft bara
& | gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

rengéringsarbetet bér man ta av
luckan.

/ For att underlatta det manuella

CLEAN: Rengéring av behdllaren

/ For aft garantera att apparaten

& | fungerar optimalt rekommenderas
man att rengéra behdllaren cirka
var 2-3 manad.

1. Tryck in och vrid funktionsvredet f&r att
vélia funktionen CLEAN.

2. Tryck pé& funktionsvredet for att bekréfta
vald funkfion. Displayen visar begdran
om fyllning av behallaren.

3. Fyll den medféliande kannan (eller en
behallare) med en blandning av vatten
och citronsyra.

e | Man rekommenderas aft blanda
1 30 gram citronsyra med 1,5 liter
vatten.




4. Oppna apparatens lucka. 8. Nér pafyllningen har slutférts ska man
5. Stéll kannan (eller behallaren) pa den skaka réret for att avldgsna eventuella
éppna luckan. vattenrester.
6. Dra ut roret frén dess plafs och sénk ner ~_
anden i botten p& kannan (eller ‘\‘v\\
behallaren). N ~._
-
b
0
o
o

Q. Satttillbaka réret pd plats, ta bort kannan
(eller behallaren) och stéing luckan.

10. Tryck pd funktionsvredet fér att starta
rengdringen av behéllaren. Displayen
C W géring play

visar den tid som aterstar av
rengdringsprocessen.

7. Tryck p& funktionsvredet fér att bérja fylla
apparatens behallare med blandningen.
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ﬂ Rengéring och underhall

Nar rengéringsprocessen har slutférts 14. Efterét ska man skaka réret for att
aktiveras en ljudsignal och displayen visar avlagsna eventuella rester av
bilden fér t6mning av blandningen. blandningen.

\
L
'\\

=
11. Stéll den medfsliande kannan (eller en C@ o~
behallare) p& den &ppna luckan.
12. Dra ut réret frén dess plats och sank ner
&nden i botten p& kannan (eller
behallaren).
13. Tryck in funkfionsvredet fér aft béria

témma ut blandningen i kannan (eller ) \

behallaren).
15. Satt tillbaka réret pa plats, ta bort

kannan (eller behallaren) och sténg
luckan.

/ Efter att man har rengjort

& | behallaren med en blandning av
vatten och citronsyra ska man kéra
funktionen CLEAN minst en géng
fill med vanligt vatten fér aft skslja
bort eventuella rester fran
behallaren.




Rengéring och underhall ﬂ

Avkalkning 3. Tryck pa funktionsvredet fér att starta
avkalkningsfunktionen.

o | Kalkavlagringar som uppstar till

1 fslid av en utebliven avkalkning

kan pé sikt férsémra apparatens
funkfion.

Displayen visar regelbundet nedanstéende
text for att meddela att det ér dags aft
avkalka &ngtréget i ugnens botten:

4. Nar avkalkningen har slutférts torkar man
borf vindgern frén ugnens botten med
higlp av medféliande svamp.

5. Anvénd en disksvamp pé& de
uppmijukade avlagringarna fér aft ta bort
s& mycket kalk som m&jligt.

6. Stéing luckan effer rengéring.
1. Oppna luckan helt.

/ Man bér géra en avkalkning varje

2. Hall cirka 250 ml vit ren vindger i 2nar disol anal det
. . . . L gang displayen signalerar det 1ér
&ngtrdget, s& aft éven en del av ugnens = ol

aft bevara optimala

botten ticks. drififérhallanden fér apparaten.

avkalkning haller man
funktionsvredet intryckt i ett par
sekunder.

/ Om man inte vill géra en

OBS: Man kan hoppa 6ver
processen fér avkalkning 3 ganger
i rad. Darefter medger apparaten
infe n&dgon annan funktion innan
man har genomfért en avkalkning.




Manuell avkalkning

Om man vill ufféra avkalkningen i férvag
kan man aktivera funktionen manuellt:

7. Tryck in och vrid funktionsvredet fér aft

vélia funktionen W for

avkalkning.

8. Folj proceduren som beskrivs i kapitel
"Avlagsna stédramar fér galler/platar”,
frén punkt 1

Rengéring och underhall

Vad gér man om...

Displayen &r helt slack:

* Konfrollera fillférseln via elndtet.

* Kontrollera om en eventuell flerpolig
strdmbrytare ovanfér apparatens
anslutning ér i laget "On”.

Apparaten inte varms upp:

* Konfrollera om léget “show room” har
aktiverats (fér yiterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Kontrollerna inte svarar:

* Konfrollera om laget "bamspdart” har
akfiverats (fér yiterligare information se
avsnift “Undermeny”).

/ Om problemet kvarstar eller andra
& | typer av problem uppstar ska man
kontakta nérmsta serviceverkstad.

/ Om andra felmeddelanden, ERR,

visas:

Notera felmeddelandet, installd
funktion och temperatur och
kontakta ndrmsta servicestdlle.



4.5 Sérskilt underhall 4. Skruva loss och avlagsna lampan.

Byte av glédlampa fér invéndig
belysning

1. Ta ut alla fillbehsr som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stédramama fér galler/plétar.

3. Avlagsna lampskyddet med hidlp av eft
lampligt verktyg (r.ex. en skruvmejsel).

5. Byt ut glédlampan mot en liknande
(40W).

6. Montera skyddet igen. Se till att glasets
inre formade del (A} &r véind mot luckan.

7. Forin skyddet sa langt det gér s& att det
fastnar helt i lamphéllaren.
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5 Installation

5.1 Elektrisk anslutning

Allman information

Kontrollera aft egenskaperna fér elndtet ar
lampliga i férhallande fill de vérden som
anges pé& dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlggsnas.

Apparaten drivs med 220-240 V™.
Anvand en trepolig kabel (kabel p& 3 x

1.5 mm? med hanvisning fill tvarsnittet p&
den inre ledningen).

Sorj fér jordning med hiélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre én de andra.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm
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Fast anslutning

Installera en flerpolig brytare pa linjen fér
filfsrsel, i enlighet med
installationsféreskrifterna.

Denna brytare ska placeras i narheten av
apparaten och pé& ett sédant st att man
|t kommer &t den, enligt reglerna for
anslutning.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera att kontakten och uttaget ér av
samma typ.

Undvik att anvanda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhettning och
forbranning.

5.2 Byta ut kabeln

1. Lossa skruvarna pd det bakre héljet och
avlagsna det for att f& atkomst ill
kopplingsplinten.

2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablarna (fér ugn eller
eventuell spishdll) [6per optimalt och inte
kommer i kontakt med nagon del av
apparaten.



5.3 Placering Placering av férsériningskabeln

\

(sett bakifrén)

Tétningslist till frontparti

Klistra fast medféljande témingslist pa
frontpartiet fér aft undvika aff det fréinger in
vatten eller andra vétskor.

m
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Installation

Férankringséppningar

Avldgsna pluggarna som sitter p& ugnens
frontparti.

Placera apparaten i avseft utrymme fér
inbyggnad.

Fixera apparaten vid mébeln med hiélp av
skruvarna.

:

Téack dppningarna med de pluggar som
tidigare avlagsnats.

‘a

Apparatens storlek (mm)

| ©
O [] O
[ 0] A
Vo) o]
~r <
EO7 <
77

(sett framifran)

.

O
O
o

(sett ovanifran)



X

4

@LF Dhu - max 447 ,

Installation under arbetsb&ank (mm)

7 iz
oYy
NO. 700 /
VO C70
— [©)
y 3 £0t = ]
0 e ¢cUcC 3 @
5
o P 5
| FoXeS uq +=
Vol nu D =
~ v 8
- 0 - O
@ ~t Yo}
] o

23

193



Installation i pelare (mm)
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