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TRADUCCION DEL MANUAL ORIGINAL

Aconsejamos leer detenidamente este manual que contiene todas las indicaciones para
mantener inalteradas las cualidades estéticas y funcionales del aparato adquirido.

Para més informacién sobre el producto: www.smeg.com
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1 Advertencias

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD
LEALAS ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA UN USO FUTURO.

1.

1 Advertencias generales para
la seguridad

Daiios a las personas

ATENCION: Sila puerta o la
junta de la puerta estén dafadas,
el horno no debe utilizarse hasta
que no haya sido reparado por
personal competente.

ATENCION!: Es peligroso para
todos, salvo para el personal
encargado, efectuar cualquier
operacion de mantenimiento o de
reparacién que implique quitar
cualquier cubierta utilizada como
proteccion contra la exposicion a
la energia de las microondas.

ATENCION!: Los liquidos y ofros
alimentos no deben ser
calentados en recipientes

sellados ya que podrian explotar.

ATENCION: Este aparato y sus
partes accesibles se calientan
mucho durante su uso.

No toque las resistencias durante
SU USO.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afios en el caso de
que no estén confinuamente
vigilados.

El uso de este aparato estd
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permitido a los nifios a partir de
los 8 afos de edad y a las
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de
experiencia y conocimiento,
supervisados o instruidos por
personas adultas y responsables
de su seguridad.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.

Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser
efectuadas por nifios sin
vigilancia.

Apague el aparato después de
SU USO.

Si se produce emision de humo,
apague el aparato o
desenchifelo de la alimentacion y
mantenga la puerta cerrada para
sofocar las posibles llamas.

No intente nunca apagar una
llama/incendio con agua.

La instalacién y las operaciones
de asistencia deben ser
efectuadas por personal
cualificado en el respeto de las
normas vigentes.

No modifique el aparato.

No infroduzca objetos metdlicos



puntiagudos (cubierfos o 1.2 Advertencias para el uso de
utensilios) en las ranuras. las microondas

e No intente nunca reparar el * Mantenga bajo control visual el
aparato personalmente o sin aparato durante la coccion de
acudir a un técnico cualificado. alimentos en recipientes de

|astico o papel.
e Sise dafiara el cable de P pap

alimentacion eléctrica, péngase
inmediatamente en contacto con
el servicio de asistencia técnica
que se ocupard de sustituirlo.

Dafios al aparato

* Enlas partes de cristal no utilice
detergentes abrasivos o
corrosivos (por ej. productos en
polvo, quitamanchas y esponiitas
metdlicas).

¢ Utilice eventualmente utensilios de
madera o de pldstico.

* No utilice chorros de vapor para
limpiar el aparato.

* No obstruya las aberturas ni las
ranuras de ventilacién y
eliminacién del calor.

* No deje el aparato sin vigilancia
durante las cocciones que
puedan liberar grasas y aceites.

* No utilice nunca el aparato para
calentar la vivienda.

 No se apoye y no se siente en la
puerta abierta.

* Preste afencién a que no queden
objetos atascados en las puertas.

e Utilice el microondas solamente
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para la preparacién de alimentos
destinados al consumo. Otros
tipos de aplicacion, estan
estrictamente prohibidos (ej. secar
vestidos, calentar zapatillas,
esponjas, pafios humedos o
similares, deshidratar alimentos),
pueden ocasionar lesiones o un
incendio.

Limpie el aparato constantemente
y quite los posibles restos de
alimentos.

No seque los alimentos mediante
el microondas.

No utilice las microondas para
calentar o freir aceites.

No caliente el aparato para
calentar comida o bebidas que
confengan alcohol.

Los alimentos para recién nacidos
deben ser calentados en
recipientes cerrados. Quite la
tapa o la tefilla (en el caso de un
biberén). Una vez terminada la
coccion, verifique siempre la
temperatura del preparado, ésta
Ultima no debe ser elevado.
Mezcle o agite el contenido para
hacer que la temperatura sea
homogénea entre las partes para
evitfar quemaduras.

No caliente los huevos con la
cascara o los huevos duros
enteros, podrfan explotar incluso
después de la operacion de
calentamiento.

* Antes de proceder a la coccion
de alimentos con piel o cdscara
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dura (por ejemplos: patatas,
manzanas, efc.) es necesario
agujerear la cdscara.

No caliente alimentos contenidos
en envases alimentarios.

No utilice las funciones
microondas cuando el
compartimento estd vacio.

Utilice vaijillas o utensilios
adecuados para el uso con las
microondas.

No utilice recipientes de aluminio
para la coccién de los alimentos.

No utilice vaijillas con
decoraciones metdlicas
(acabados oro, plata).

El aparato funciona en la banda

ISM de 2.4 Ghz.

Al respetar las disposiciones
relativas a la compatibilidad
electromagnético, el aparato
pertenece al grupo 2y a la clase

B (EN 55011).

Este aparato es conforme con las
normas y con las directivas
actualmente en vigor en materia
de seguridad y compatibilidad
electromagnética. Se recomienda
en cualquier caso a los
portadores de marcapasos
mantener una distancia minima de
20-30 cm entre el horno
microondas en funcionamiento y
el marcapasos. Consulte con el
fabricante del marcapasos para
mds informacion.
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1.3 Responsabilidad del fabricante

El fabricante declina toda responsabilidad
por dafios sufridos por personas o cosas
ocasionados por:

* uso del aparato distinto al previsto;
* no observancia de las prescripciones
del manual de uso;

* alteracién incluso de una sola parte del
aparato;

* utilizacion de repuestos no originales.

1.4 Funcién del aparato

* Este aparato debe utilizarse para la
coccién de alimentos en entornos
domésticos. Cualquier ofro uso se
considera inadecuado. Ademds no
puede ser utilizado:

* en la zona de cocina para los
empleados en tiendas, en las oficinas
o en ofros ambientes de frabajo;

* en granjas/agroturismos;

* por clienfes en hoteles, moteles y
ambientes residenciales.

* enlos bed and breakfast.

* El aparato no ha sido concebido para
funcionar con temporizadores externos
o con sistemas de mando a distancia.

1.5 Placa de identificacién

La placa de identificacion lleva los datos
técnicos, el nimero de matricula y el
marcado. La placa de identificacién no se
debe quitar nunca.

1.6 Eliminacién

Este aparato debe desecharse
ﬁi separadamente de los ofros residuos
=== (directivas 2002/95/CE, 2002/
96,/CE, 2003,/108,/CE). El producto no
confiene susfancias en canfidades fales como
para ser consideradas peligrosas para la salud
y el medio ambiente, en conformidad con las
direcfivas europeas actuales.

Tensién eléctrica
Peligro de electrocucién

¢ Desactive la alimentacién eléctrica
general.

¢ Desconecte el cable de alimentacidn
eléctrica de la instalacién eléctrica.

Para desechar el aparato:

* Corte el cable de alimentacion eléctrica y
quite el cable junto con la clavija (si la
hubiera).

* Enfregue el aparato que ha llegado al final
de su vida dfil a los centros adecuados de
recogida selectiva de residuos eléctricos y
electronicos, o bien vuelva a enfregarlo ol
vendedor en el momento de la compra de
un aparato equivalente, en razén de uno a
uno.

Se precisa que para el embalaje del aparato

se utilizan materiales no contaminantes y

reciclables.

* Enfregue los materiales del embalaje alos
centros adecuados de recogida selectiva.

Embalajes de pldstico
Peligro de asfixia

* No deje sin custodia el embalaje ni
partes del mismo.

* No permita que los nifios jueguen con
las bolsas de pldstico del embalaje.
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1.7 Este manual de uso 1.8 Cémo leer el manual de uso

Este manual de uso forma parte integrante  Este manual de uso utiliza las siguientes
del aparato y debe guardarse integroy al  convenciones de lectura:
alcance del usuario durante todo el ciclo

de vida del aparato. Advertencias

Informacién general sobre este
manual de uso, de seguridad y
para la eliminacion final.

* Antes de utilizar el aparato, lea
defenidamente el presente manual de
uso.

Descripcién

a Descripcién del aparato y de sus
accesorios.
Uso

B formacion sobre el uso del
3 aparato y de los accesorios
!

consejos para la coccién.

Limpieza y mantenimiento

Informacién para limpiar
correctamente el aparato y para su
mantenimiento.

Instalacién

Informacién para el técnico
cualificado: instalacién, arranque y
prueba.

1. Secuencia de las instrucciones de uso.

¢ |nstruccién de uso individual.
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Descripcién

2 Descripcion

2.1 Descripcién general

1 Panel de mandos
2 Ldmpara

3 Junta

2.2 Microondas

El aparato estd equipado con un
generador de microondas llamado
magnetrén. Las microondas generadas son
infroducidas en el compartimiento de
coccién uniformemente para alcanzar los
alimentos y calentarlos.

El proceso de calentamiento se lleva a
cabo mediante la friccién de las moléculas
contenidas dentro de los alimentos
(preferentemente las del agua), con la
consiguiente generacion de calor.

4 Puerta

m Nivel del bastidor

El calor generado directamente en el
interior de los alimentos permite
descongelar, calentar o cocer en tiempos
mds cortos con respecto a los de una
coccién tradicional.

El uso de recipientes adecuados para la
coccién en microondas facilita la llegada
de las ondas a los alimentos en modo
uniforme (vea 3.2 Materiales adecuados
para las microondas).
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Descripcién

2.3 Panel de mandos
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1 Mando de la temperatura @—R

Con este mando es posible seleccionar:
* la potencia de las microondas

* |a temperatura de coccién

* |a duracién de una funcién

* cocciones programadas

* |a hora actual

* ¢l encendido o el apagado de la
lémpara dentro del aparato.

2 Pantalla

Muestra la hora actual, la funcién, la
potencia y la temperatura de coccién
seleccionadas y, si hubiera sido
programado, el tiempo asignado.

3 Mando de las funciones @ —_ (b

Mediante este mando es posible:
* encender/apagar el aparato,
* seleccionar una funcion,

* iniciar o detener temporalmente una
funcion.

2.4 Otras partes

Guias de colocacién

El aparato dispone de guias para el
posicionamiento de bandejas y rejillas a
distintas alturas. Las alturas de infroduccién
han de entenderse de abajo a arriba (vea
2.1 Descripcién general).

lluminacién interna

La iluminacion interna del aparato entra en
funcionamiento:

* cuando se abre la puerta;

* cuando se inicia una funcién cualquierg;

* al girar brevemente el mando de la
temperatura a la derecha (activacién y
desactivacién manual).

e | Cuando la puerta estd abierta, no
1 se puede apagar la iluminacion
inferna.
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Ventilador de enfriamiento Plato Baker

El ventilador enfria el aparato y entra en
funcionamiento durante la coccion.

El funcionamiento del ventilador crea un
flujo de aire normal que sale por arriba de
la puerta y que puede continuar saliendo
durante un breve periodo ain después de
apagar el aparafo.

O

Util para un cocinado homogéneo y
dorado.

2.5 Accesorios disponibles

Varilla de ebullicién

Para utilizar en un recipiente durante el
calentamiento de liquidos, necesaria para
evifar el retraso del proceso de ebullicion.

Rejilla

Util para el soporte de recipientes con
alimentos en coccion.
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3 Uso

3.1 Advertencias

3.2 Materiales adecuados para las
microondas

En general los materiales ufilizados para la
coccion por microondas deben poder ser
atravesados para que las microondas
lleguen a los alimentos.

A continuacién se muestra una tabla de los
materiales que se pueden o no utilizar:




MATERIAL QUE PUEDE USARSE:
- Vidrio (quite siempre las tapas) *
* Fuentes de Pyrex

* Vasos

* Vasos

- Porcelana

- Terracota

- Plastico (solo si son adecuados para
microondas)*

* Recipientes

* Peliculas de pléstico (no deben entrar en
contacto con los alimentos)

*solo si es termorresistente.

MATERIAL QUE NO DEBE USARSE:

- Metal (puede generar arcos o chispas)
* Papel de aluminio

* Bandejas de aluminio

* Platos

* Utensilios de metal

* lazos para bolsas para congelar
alimentos.

- Madera
- Vasos de cristal
- Papel (peligro de incendio)

- Contenedores de poliestireno (peligro
de contaminacién de los alimentos)

Prueba de las vaijillas

Para verificar si las vaiillas son adecuadas

para el uso en la coccién por microondas

se puede efectuar una prueba sencilla:

1. Quite todos los accesorios del
compartimiento de coccion.

N

. Coloque las vaiillas que desea probar
en la rejilla colocada en el primer nivel.

w

. Seleccione la funcién de microondas al
nivel méximo de potencia (por ejemplo
1000W).

. Programe una duracion de coccion de

30 segundos.

N

[@)]

. Inicie la coccién.

6. Alfinal de la prueba la vaijilla debe estar
fria o templada. En el caso de que esté
caliente, ha de considerarse como no
adecuada para la coccion en el
microondas.

(%2]
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3.3 Primer uso 3.4 Uso de los accesorios

1. Quite las posibles peliculas de

Rejillas y bandejas
proteccién de fuera o de dentro del irasy |

aparato y de los accesorios. Las rejillas y las bandejas deben

2. Quite las posibles efiquetas (a introducirse en las gufas laterales hasta
excepcion de la placa con los datos hacer fope.
técnicos) de los accesorios y del * los bloqueos mecdnicos de seguridad
compartimiento de coccion. que impiden la extraccion accidental de

3. Quite y lave fodos los accesorios del la rejilla deben orientarse hacia abajo y

aparalo (vea 4 Limpiezay hacia la parte posterior del
mantenimiento). compartimiento de coccion.

4. Caliente el horno vacio a la méxima
femperatura (con funciones
fradicionales) para eliminar los residuos
que pudieran haber quedado del
proceso de fabricacion.
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Plato Baker Varilla de ebullicién

El plato Baker para un funcionamiento Durante el uso de las microondas para
optimo debe apoyarse en el centro de la calentar o recalentar los liquidos, puede
rejilla. producirse un refraso en el proceso de

ebullicion; para evitar esfe fenémeno es
necesario infroducir la varilla de ebullicién
que se suminisfra (o una cuchara de
pldstico termorresistente) en el recipiente
durante la fase de calentamiento.
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3.5 Uso del horno Condiciones de funcionamiento

Stand-by: Cuando no esfd seleccionada
ninguna funcién el reloj muestra la hora

® O &L X © actual.

BE688:

Pantalla

o Y Vi T e
OO0 Ow

9 PIZZA

@ Luz testigo de Eco Logic
ON: Al iniciarse cualquier funcion, la

Luz tesfigo de Show Room pantalla muestra los pardmetros ajustados,
como temperatura, duracién, pofencia de
las microondas y el nivel de alcance de la

@ Luz testigo de coccién temporizada femperatura.
Luz testigo de coccién programada

Luz tesfigo del reloj
Luz testigo del microondas

Luz testigo de descongelacion
ﬂ Luz tesfigo de bloqueo de nifos

E Luz tesfigo temporizador minutero

Nivel de alcance de la temperatura




Uso

Cada vez que se presiona el mando de la
temperatura durante una funcién, se
avanza ciclicamente en el estado de los
pardmetros en el orden siguiente.

En cada estado es posible modificar el
valor girando el mando de la temperatura
hacia la derecha o hacia la izquierda.
Mantenga girado el mando para obtener

un aumento o una disminucién mdés rdpidos.

Si hubiera una funcién microondas activa:

1. Potencia microondas.
2. Duracién funcion.

Si hubiera una funcién Microondas+Grill

activa:

1. Temperatura.
2. Duracién funcion.
3. Potencia microondas.

Si hubiera una funcién Grill activa:

1. Temperatura
2. Duracion del temporizador minutero.
3. Duracién funcién.

4. Duracién de la coccién programada (si
ha sido seleccionada una coccion
tfemporizadal.

5. Visualizacion de la hora.

3

Regulacién de la hora

Al primer uso, o fras una inferrupcion de
corriente, en la ponToHo del oporoto

aparece el simbolo |

parpadeante. Para poder empezor
cualquier coccién es necesario seleccionar
la hora corriente.

1. Gire el mando de la temperatura para
ajustar la hora visualizada (mantenga
girado el mando para obtener un
aumento o una disminucién mds
rapidos).

2. Pulse el mando de la temperatura.

3. Gire el mando de la temperatura para
ajustar los minutos (mantenga girado el
mando para obtener un aumento o una
disminucién mas rapidos).

4. Pulse el mando de la temperatura para
terminar el ajuste.

/ Podria ser necesario modificar la

& | hora actual, por ejemplo, a causa
de la hora legal-solar. Desde la
posicién de stand-by, mantenga
girado el mando de la
temperatura a la derecha hasta
que el valor de las horas
parpadee.

No es posible modificar la hora si
el aparato esté en ON.
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Microondas

Uso incorrecto Microondas
Riesgo de dafios al aparato @ Penetrando directamente en los

alimentos, las microondas permiten

Al usar el horo de microondas, ponga los cocinar en iempos muy breves y
alimentos en un recipiente adecuado con un notable ahorro de energia.
apoyado en la rejilla colocada en el Adecuados para cocinar sin
primer nivel. grasas, son adecuadas también
NO UTILICE RECIPIENTES / para descongelar los alimentos y
ACCESORIOS (bandejas, bandejas de también para calentarlos,

vidrio, etc.), APOYADOS DIRECTAMENTE manteniendo de hecho infaclos su
EN ELFONDO DEL COMPARTIMIENTO aroma'y su aspecio originario.

DE COCCION.

1. Seleccionar mediante el mando de las

funciones la funcién microondas A

@j o200

2. Pulse el mando de la temperatura.

3. Gire el mando de la temperatura para

modificar el valor de la duraciéon [max.
30 minutos).
4. Pulse el mando de la temperatura.
=\ /l- 5

. Gire el mando de la temperatura para
modificar el valor de potencia de 100W
a 1000W (vea Potencias del
microondas).

Para obtener éptimos resultados
con cocciones prolongadas por
microondas y combinadas, se
aconseja mezclar los alimentos
una o dos veces.

IN




Uso

6. Pulse el mando de las funciones para
iniciar la coccién en microondas.

4

7

Sila puerta se abre la funcion de
coccion se para. Al cerrar pulse el
mando de las funciones para
continuar con la coccion.

Pulse el mando de las funciones
para parar temporalmente la
funcién de coccién. Pilselo
nuevamente para continuar con la
coccion.

7. Al concluirse la coccién en la pantalla

aparece S’,: Cl’l:‘ y se activa una

sefial acUstica.

3

8. Para desactivar la sefial acustica
presione o gire uno de los dos mandos o
bien abra la puerta.

4

7

7

Para desactivar la sefial acustica y
seleccionar ofra coccién
temporizada, gire el mando de la
temperatura a la derecha.

Para desactivar la sefial acusticay
seleccionar una funcién de
coccién diferente, gire el mando
de las funciones a la derecha o la
izquierda.

Para apagar el aparato mantenga
pulsado el mando de las
funciones.

Potencias del microondas

A confinuacion se indican las potencias
que se pueden seleccionar:

Po(t\e/c;:m Adecuada para
100
200 Descongelar alimentos
300
400 Cocinar carnes o cocciones
500 delicadas
600
200 Colentgr y cocinar
alimentos
800
Q00
Calentar liquidos
1000




V—r Uso

=

Funcién QUICK START del microondas Combinada Microondas + grill

e | La funcion QUICK START permite Uso impropio

1 activar las microondas de modo Riesgo de dafos al aparato
rapido, il para calentar

pedqueno§§ont|dodes dhaligprees * No utilice las funciones combinadas
© G comiao. para calentar o hervir liquidos.

1. Desde el estado de stand-by pulse dos
veces el mando de las funciones.

La coccién combinada es la
combinacién de una coccidn
tradicional con la por microondas.

Microondas + Grill

El uso del grill determina un dorado

perfecto de la superficie del

alimento. La accién de las

microondas permite en cambio

2. El aparato iniciard las microondas con cocinar en breve fiempo la parte
los parémetros por defecto. interna de los alimentos.

1. Seleccionar mediante el mando de las
funciones la funcién Microondas+Grill.

2. Pulse el mando de la temperatura.

3. Gire el mando para programar la
temperatura.

4. Pulse el mando de la temperatura.

5. Gire el mando de la temperatura para
modificar el valor de la duracion.
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6. Pulse el mando de la temperatura.

7. Gire el mando de la temperatura para
modificar el valor de potencia (de

100W a 600W).

8. Pulse el mando de las funciones para
iniciar la coccion combinada.

Fase de precalentamiento

La coccién estd precedida por una fase de
precalenfamiento que permite ol aparato
alcanzar la temperatura de coccién con
mayor rapidez.

Esta fase estd indicada por el
parpadeo del nivel de alcance.

Al final del precalentamiento el nivel de 1
alcance permanece fijo y se activa una
sefial acustica.

en cualquier momento
manteniendo pulsado el mando
de las funciones durante al menos
3 segundos.

/ Es posible interrumpir una coccién

I-a
Grill
Grill

El calor derivado de la resistencia
grill permite obtener excelentes
resultados de asado, sobre todo
con carnes de espesor medio/
pequefio; ademds, permite dar un
dorado uniforme al final de la
coccion. Ideal para salchichas,
costillas, panceta. Esfa funcién
permite asar de forma uniforme
grandes cantidades de comida,
sobre todo carnes.

1. Seleccionar mediante el mando de las
funciones la funcion Grill.

2. Pulse el mando de la temperatura.

3. Gire el mando para programar la
temperatura.

4. Pulse el mando de las funciones para
iniciar la coccién combinada.
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Minutero 3. Seleccione la funcién deseada y espere
hasta que la sefial acustica le avise que

e | Esfa funcién no interrumpe la
1 coccioén, sino que solamente
acciona el avisador acustico. parpadea.

el tiempo ha terminado. La luz testigo E

4. Para desactivar la sefial acustica

o | El minutero puede ser acfivado presione o gire uno de los dos mandos.
1 tanto en la fase de coccion como

en el estado de stand-by del
aparato.

5. Para seleccionar un minutero mas, gire el
mando de la temperatura.

j—

. Pulse el mando de la temperatura una

/ Para eliminar el temporizador
£ minutero es necesario volver a
poner a cero el valor.

vez (2 veces si estd ya en fase de =
coccion). En la pantalla aparecen las

cifras ,':“:”:“__,’ y la luz tesfigo E

parpadea.

2. Gire el mando para programar la
duracion (de T minuto hasta 4 horas).
Algunos segundos después la luz

festigo E deja de parpadear y

empieza la cuenta afrds.
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Coccién temporizada (solo para la
funcién grill)

2. Gire el mando de la temperatura para
programar la duracion de la coccion de

e | Por coccién temporizada se
1 entiende aquella funcién que

permite dar inicio a la coccién y
concluirla una vez franscurrido el
tiempo programado por el
usuario.

e | La activacion de una coccién
1 temporizada anula un eventual

temporizador minutero
programado anteriormente.

. Tras haber seleccionado una funcién y
una temperatura de coccién, pulse dos
veces el mando de la temperatura. En la

pantallo aparecen las cifras ":”:”_”_,
y la luz testigo @ parpadea.

00:01 a 12:59. Mantenga girado el
mando para obtener un aumento o una
disminucién mas rapidos.

0045

—a= 4
250¢

. Algunos segundos después de haber

seleccionado la duracién deseada, la

luz testigo @ deja de parpadeary la
coccién temporizada empieza.

/ Para continuar la coccién en

& | funcién manual, vuelva a pulsar el

mando de la temperatura. El
aparato vuelve a funcionar
normalmente con los ajustes de
coccion previamente
seleccionados.

4. Al concluir la coccién en la pantalla

aparece S,: C":' y se activa una

sefial acustica que puede desactivarse
presionando el mando de la
temperatura.
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5. Para desactivar la sefial acustica
presione o gire uno de los dos mandos o
bien abra la puerta.

Para desactivar la sefial acustica y
seleccionar otra coccion
temporizada, gire el mando de la
temperatura a la derecha.

IN

Para desactivar la sefial acustica'y
seleccionar una funcion de
coccion diferente, gire el mando
funciones a la derecha o la
izquierda.

IN

Para apagar el aparato mantenga
pulsado el mando de las
funciones.

IN

Modificacién de los datos ajustados en
la coccién temporizada

Durante el funcionamiento es posible
modificar la duracién de la coccién
temporizada:

1. Cuando la luz festigo @ queda fijay el
aparato estd en la etapa de coccion,
pulse dos veces el mando de la
tfemperatura. La luz testigo @ empieza
a parpadear.

2. Gire el mando de la temperatura a la
derecha o a la izquierda para cambiar
la duracién de coccién ajustada
previamente.

224

Uso

Coccién programada (solo para la
funcién grill)

e | La coccion programada es la

1 funcion que permite ferminar una
coccién automdticamente a una
hora establecida segun un tiempo
programado por el usuario, con el
consiguiente apagado automdtico
del horno.

e | La activacién de una coccién
1 temporizada anula un eventual
temporizador minutero
programado anferiormente.

1. Tras haber seleccionado una funcion y
una temperatura de coccién, pulse dos
veces el mando de la temperatura. En la

pantalla aparecen las cifras |} ,’,’ H_H_,

y la luz testigo @ parpadea.
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2. Gire el mando para seleccionar la 5. Al concluirse la coccién en la pantalla
duracion de la coccion de 00:01 a aparece STOP y se activa una sefial
12:59. Mantener girado el mando para acustica que se puede desactivar
obtener un aumento o una disminucién mediante la presion del mando de la
mds rapidos. femperatura.

3. Pulse el mando de la temperatura una

cuarta vez. La luz testigo parpadea.

Para continuar la coccién en
funcién manual, vuelva a pulsar el

IN

Gire el mando para programar la hora mando de la temperatura. El
de fin de la coccion. aparato vuelve a funcionar
4. Después de algunos segundos, las luces normalmente con los ajustes de
festigo @ y dejan de parpadear. OGNS [BISY CTSE
seleccionados.

El aparato permanece a la espera de la
hora de inicio ajustada.

Para apagar el aparato mantenga
pulsado el mando de las
funciones.

IN

Por razones de seguridad, no es
1 posible programar solo la hora de
fin de coccién sin haber
programado su duracion.
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-l
3.6 Funciones especiales Baker
Recalentar e | Esta funcién permite mediante el
> . 1 uso del plato Baker dorar y que se
e | Esfa funcién permite calentar con pongan crujientes los alimentos
1 las mlcroondos los alimentos ya Ideal para pizzas, patatas fritas y
cocinados conservados en el tartas saladas
frigorffico.
| Pulse el o de las funci 1. Ponga la rejilla sobre la repisa deseada.
- FUse el mando de fas funciones para Coloque en el centro el plato Baker
seleccionar la funcién de calentamiento. vacio

2. Pulse el mando de la temperatura. 2. Pulse el mando de las funciones para
3. Gire el mando de la temperatura para seleccionar la funcién Baker.
modificar la duracién del calentamiento.

START @

4. Pulse el mando de las funciones para =
confirmar los pardmetros programados :_l l_—'"_'l :_l"
e iniciar el calentamiento. ) _ e

3. Pulse el mando de la temperatura.

4. Gire el mando de la temperatura para
modificar la duracién del calentamiento
(de 10 minutos hasta 99 minutos).
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5. Pulsar el mando de las funciones para
confirmar los parémetros e iniciar el
precalentamiento del plato Baker sin
alimentos.

6. Al finalizar el precalentamiento el
aparafo permanecerd en espera de que
se infroduzcan los alimentos.

0400

START

In5

Temperatura elevada
Peligro de quemaduras
* Utilice guantes para el horno para
desplazar el plato Baker

3

7. Ponga la comida dentro del plato Baker.

Uso incorrecto
Riesgo de dafios al aparato

* No ponga recipientes que no sean
resistentes al calor en el plato Baker.

8. Pulse el mando de las funciones para
reanudar la coccion.

A
0 g
U355

N

9. Al finalizar se visualizard el mensaje

parpadeante.
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Tabla de sugerencias de coccién

Peso  Tiempo

Tipo .
i (g)  (min)

Pizza congelada 300 11
Pizza fresca 600 14
Patatas fritas 500 15
congeladas
Croquetas de pollo 500 16
congeladas
Huevos batidos 400 o

frescos

e | Latabla se refiere a la

1 intfroduccion de la rejilla en el 2°
nivel del compartimiento de
coccion.

e | Eltiempo indicado comprende el
1 tiempo de precalentamiento del
plato Baker vacio.
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Descongelar por tiempo

e | Esfa funcién permite descongelar
1 los alimentos mediante la funcién
del microondas en base a un

tiempo que se puede seleccionar.

1. Intfroduzca la comida dentro del
compartimiento de coccién [vea
Procedimiento “Turn”).

2. Seleccione mediante el mando de las
funciones la funcién descongelar por

fiempo marcada con el simbolo y.

3. Pulse el mando de la temperatura para
programar la duracién.

4. Gire el mando para modificar el valor
(de 5 segundos a 99 minutos).

5. Pulse el mando de las funciones para
iniciar la descongelacién.

/ Sila duracién seleccionada de la

&7 |descongelacion es superior a 5
minutos, para un éptimo resultado
serd necesario girar la comida
dentro del compartimento vea:
Procedimiento “Turn”.

6. Al finalizar se visualizaré el mensaje

parpadeante.
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Descongelar por peso

e | Esta funcién permite descongelar / Si durante la fase de
1 los alimentos en base al peso y al &7 |descongelacion serd necesario
fipo de alimento que se va a —girar la comida dentro del
descongelar. compartimiento para un éptimo
resultado vea: Procedimiento
1. Infroduzca la comida dentro del “Tumn”.
compartimiento de coccién (vea
Procedimiento “Turn”). 7. Al terminar la coccién en la pantalla
2. Pulse y gire el mando de las funciones aparece el mensaje y se
para seleccionar la funcién descongelar activa una seial actstica.

or peso marcada por el mensaje . } L
por P P ! 8. Para desactivar la sefial acUstica

dE DD y por los simbolos de los presione o gire uno de los dos mandos o

alimentos S22k WA iluminados. bien abra la puerta.

9. Mantenga pulsado el mando de las
funciones al menos 3 segundos para )
salir de la funcion. -

C’E ’_”_’ Parédmetros preajustados

< A )L i
— dE Tipo P((;S)o -?;::;Jf

3. Pulse el mando de las funciones para

reanudar la funcién descongelar por 01 BZ] Carmnes 500 20

peso.
4. Gire el mando de las funciones para 02 Pescado = 400 17

seleccionar el tipo de alimento que

desea descongelar. 03 Fruta 300 15
5. Gire el mando de la temperatura para

seleccionar el peso (en gramos) del 04 Pan 300 5

|- desea d | —

alimento que desea descongelar.

6. Pulse el mando de las funciones para * Los fiempos de descongelacién pueden

variar segin la forma y el tamafio del

confirmar los pardmetros programados
alimento que se desea descongelar.

e iniciar la descongelacion.
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Procedimiento “Turn”

Para una éptima descongelacién el
aparafo aconseja cudndo es necesario
girar la comida dentro del compartimiento.

1. Infroduzca el alimento dentro del
compartimiento de coccién, de forma
paralela a la puerta.

\/

2. Cuando el aparato muestra en la

pantalla el mensaje [T mlm] O'¢ €

alimento.

%

Eurm

3. Abra la puerta y gire el alimento Q0°.

&> 4

230

e | Sino selleva a cabo la operacion
1 de giro de la comido, el aparato
esperard un minuto para proseguir
después la fase de
descongelacién automdticamente.
La pantalla visualizard como
promemoria el mensaje

Cur M

4. Cierre la puerta del aparato y pulse el
mando de las funciones para refomar la
funcién.

5. Sies necesario el aparato podrd pedir
nuevamente el giro de la comida. En la
pantalla se visualizard el mensaje

[Srara
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6. Para el segundo giro serd necesario 3.7 Men\ secundario

. . . [e]
abrir la puerta y girar la comida 180°. El aparato cuenta con un ment secundario

a desaparicién que le permite al usuario:
* Activar o desactivar el Blogqueo para
Nifos.
o * Activar o desactivar la funcién Show
Room (que desactiva todas las
resistencias, acfivando solo el panel de

. mandos).

7. Cierre la puerta del aparato y pulse el )
mando de la funcion para retomar la * Activar o desactivar la funciéon Baja
funcién. Potencia (Eco-Logic).

* Activar o desactivar la temporizacion de
la lampara (Eco light).

Con el aparato en el estado de Stand-By

1. Active la ldmpara interna, girando
rapidamente el mando de la
temperatura.

2. Pulse y mantenga pulsado el mando de
la temperatura durante por lo menos 5
segundos.

3. Gire el mando de la temperatura a la
derecha o ala izquierda para cambiar
el estado de la programacién (ON/
OFF).

4. Pulse el mando de la femperatura para
pasar a la funcién siguiente.
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Funcién Bloqueo para nifios

Esta funcion permite al aparato bloguear
automdticamente los mandos después de
un minuto del normal funcionamiento sin
ninguna intervencién por parte del usuario.

En el funcionamiento normal estd indicada
por el encendido de la luz testigo ﬂ

Para desactivar el bloqueo temporalmente
durante una coccién, mantener pulsado el
mando de lo temperatura durante 5
segundos. Un minuto después de la tltima
programacion el bloqueo vuelve a
activarse.

/ En el caso de que se varfen las
& | posiciones de los mandos, en la
pantfalla aparecerd durante pocos

segundos el mensaje (il D,':

para nifios activo es posible
apagar el aparato
instanténeamente pulsando el
mando de las funciones durante 3
segundos.

/ También con la funcién bloqueo

232

Funcién Show Room (solo para
expositores)

Esta funcién permite al aparato desactivar
las resistencias y al mismo tiempo mantener
activo el panel de mandos.

Para utilizar normalmente el aparato es
necesario poner en OFF esta funcion.

(Y

S5Ho

e | Silafuncién estd activa en la
1 pantalla se enciende la luz

testigo .




Funcién Baja Potencia
Esta funcién permite ol aparato limitar la
pofencia utilizada.

Indicada para utilizar varios
electrodomésticos al mismo tiempo.

HI: potencia normal.

H!

Po

LO: baja potencia.

/ Activando la funcién baja
£ potencia los tiempos de
precalentamiento y de coccién
pueden prolongarse.

e | Silafuncién estd activa en la
1 pantalla se enciende la luz

testigo .

Uso -2y

Funcién temporizacién de la ldmpara

Para un mayor ahorro de energia la
lémpara es desactivada automdticamente
pasado un minuto desde el inicio de la
coccion.

(I

L IGH

Para impedir que el aparato desactive la
lémpara pasado un minuto programe en
OFF esta funcion.

/ El control manual de encendido/
£ | apagado estd siempre disponible
girando el mando de la
temperatura a la derecha en
ambos ajustes.

233



4 Limpieza y mantenimiento

4.1 Advertencias

4.2 Limpieza de las superficies

Para una buena conservacion de las
superficies, es necesario limpiarlas
regularmente después de cada uso,
dejandolas enfriar previamente.

Limpieza ordinaria diaria

Utilice siempre y solo productos especificos
que no contengan abrasivos ni sustancias
4cidas a base de cloro.

Vierta el producto sobre un pafio humedo y
paselo por la superficie, aclare
cuidadosamente y seque con un trapo
suave o con un pafio de microfibra.




Limpieza y mantenimiento

Manchas de comida o restos

No utilice en ningin caso esponjas de
acero y rasquetas cortantes para no dafiar
las superficies.

Utilice los productos normales, no
abrasivos, de ser necesario con ayuda de
utensilios de madera o de pldstico.
Enjuague cuidadosamente y seque con un
frapo suave o con un pafio de microfibra.

Evite dejar secar dentro del aparato restos
de comida de base azucarada (por
ejemplo mermelada) porque podrian
estropear el esmalte del interior del
aparato.

4.3 Limpieza de los cristales de la
puerta

Se aconseja mantener los cristales de la
puerta siempre limpios. Utilice papel
absorbente de cocina. En caso de
suciedad persistente, lave con una esponja
humeda y detergente coman.

/ Se aconseja utilizar los productos
£ | de limpieza distribuidos por el
fabricante.

4.4 Limpieza del compartimiento de
coccién

Para una buena conservacién del

comparfimienfo de coccién es necesario

limpiarlo regularmente después de dejarlo
enfriar.

No deje secar dentro del compartimiento
de coccidn restos de comida porque
podrian dafiar el esmalte.

Antes de cada limpieza, quite todas las
piezas exfrafbles.

Se aconseja quitar los bastidores de
soporte para rejillas/bandejas para
facilitar las operaciones de limpieza.

/ Si utiliza productos de limpieza

& | especfficos, haga funcionar el

()

aparato a la maxima temperatura i
unos 15/20 minutos, para
eliminar cualquier residuo.

Secado

La coccidn de los alimentos genera
humedad dentro del compartimiento de
coccion. Este es un fenémeno
completamente normal que no
compromete el correcto funcionamiento del
aparato.

Al final de cada coccion:

1. deje que se enfrie el aparato;

2. quite la suciedad del compartimiento de
coccion;

3. seque el compartimiento de coccién con
un pano suave;

4. deje lo puerta abierta el tiempo
necesario para que el compartimiento
de coccién se seque complefamente.
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Retirada de los bastidores de soporte Limpieza de la parte superior
para rejillas/bandejas

La retirada de los bastidores guia permite

limpiar fécilmente con posterioridad las

partes laferales.

Para refirar los bastidores guia:

1. Desenrosque los pernos de fijocion del
basfidor:

El aparato estd dotado de una resistencia

basculante que permite facilitar la limpieza

de la parte superior del horno.

1. Levante ligeramente la resistencia
superior y gire el seguro Q0° para
liberar la resistencia.

2. Tire el bastidor hacia dentro del

g
compartimiento para liberarlo de los % &\\\%M ’
pernos de fijacion. N WZ
/\
= N

2. Baije la resistencia delicadamente hasta
que se pare.

3. Alfinalizar la limpieza repita las
operaciones que se acaban de describir
para volver a poner los bastidores guia.
Preste afencion a los casquillos
espaciadores a infroducir dentfro del
perfilado del basfidor.

3. Una vez finalizadas las operaciones de
limpieza, vuelva a colocar la resistencia
en su posicion original y gire el seguro
para engancharla.
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Qué hacersi...

Lo panfalla resulta totalmente apagadar
* Confrole la alimentacién de red.

* Confrole si un posible interruptor
omnipolar antes de la alimentacién del
aparafo estd en posicion de “On”.

El aparato no calienta:
* Confrole si ha sido programada la

funcién “show room” (para mas detalles
vea el apartado 3.7 Ment secundario).
P

Los mandos no responden:

* Controle si ha sido programada la
funcién “bloqueo para nifios” (para mds
detalles vea el apartado “Ment
secundario”).

Los tiempos de coccion son elevados

respecto a los indicados en la fabla:

* Controle si ha sido programada la
funcion “Baja potencia” (para mas
detalles vea el apartado “Ment
secundario”).

Si se abre la puerta durante una funcién

ventilada se para el ventilador:

* No es una averia, sino un
funcionamiento normal del producto, uil
cuando se focan los alimentos durante la
coccién para evitar pérdidas excesivas
de calor. Al cerrar la puerta, el
ventilador reanuda su funcionamiento

normo|.

237



X

5 Instalacién

5.1 Conexién eléctrica

Informacién general

Compruebe que las caracteristicas de la
red eléctrica se adecuan a los datos
indicados en la placa.

La placa de identificacion, con los dafos
técnicos, el nimero de matricula y la marca
esté aplicada visiblemente en el aparato.
No quite nunca esta placa.

El aparato funciona a 220-240 V™.

Utilice un cable tripolar (cable de 3x 1,5 mm?,
en referencia a la seccién del conductor
interno).

Realice la conexién a tierra con un cable
por lo menos de 20 mm mas largo que los
demds.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Conexién fija

Cologue en la linea de alimentacion un
dispositivo de inferrupcién omnipolar de
conformidad con las normas de instalacién.
El dispositivo de interrupcion debe
colocarse en una posicién faciimente
alcanzable y cerca del aparato.

Conexién con enchufe macho y toma de
corriente

Compruebe que el enchufe macho y la
toma de corriente sean del mismo tipo.

Evite el uso de reducciones, adaptadores o
derivadores, ya que podrian provocar
calentamientos o quemaduras.

Sustitucién del cable

1. Desatornille los tornillos del cérter trasero
y quite el carter para acceder a la
bornera.

2. Sustituya el cable.

3. AseguUrese de que los cables (horno o
posible encimera de coccién) sigan el
frayecto mas adecuado, con el fin de
evitar cualquier contacto con el aparato.



5.2 Colocacién Posicién del cable de alimentacién

s |

(vista posterior)

Junta del panel frontal

Pegue la junta que se suministra en la parte
posterior del panel frontal para evitar
posibles infiliraciones de agua u ofros
liquidos.

J”: |
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Instalacién

Casquillos de fijacién

Quitar los tapones-casquillos infroducidos
en la fachada del homo.

®),

Cologue el aparato en la estructura de
empotframiento.
Fije el aparato al mueble con los tomillos.

@
|

Cubra los casquillos con los tapones
quitados anteriormente.

®.

240

Dimensiones del aparato (mm)
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Empotramiento debajo de encimeras (mm)
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Empotramiento de columna (mm)

" /yy XouW - Gyy ulw
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