USO E MANUTENZIONE

USE AND MAINTENANCE
UTILISATION ET ENTRETIEN
BEDIENUNG UND WARTUNG
GEBRUIK EN ONDERHOUD

USO Y MANTENIMIENTO

USO E MANUTENCAO
SKCMITYATAUMS M YXOL
UZYTKOWANIE | KONSERWACJA
ANVANDNING OCH UNDERHALL
BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE
KAYTTO JA KUNNOSSAPITO
BRUK OG VEDLIKEHOLD

Zlaall 5 alaziuy)

o33°SMeg

914779510/E



Kéyttd ja kunnossapito

Ensimmdisen kéytén yhteydessd, poista  kaikki  pakkausmateriaalit, pese keittoastia
saippuavedells, kiehauta siing pieni m&dra vettd, kuivaa ja rasvaa se 6liylla tai
elintarvikekayttoon tarkoitetulla rasvalla. Oliyjen jo rasvojen kéytts ei ole tarpeen
tarttumattomalla  pinnalla  varustettujen  alumiinituotteiden  kanssa.  Ala  kayta  sliya
suihkemuodossa, sillé se voi saada aikaan jG&mid, jotka vaikuttavat tarttumattomuuteen.
Kayta lammonlahdetts, jonka koko on sopiva keittoastian pohjaan ndhden. Keskité
keittoastia lammonlahteen padlle, keskivoimakkaalla liekilla. Al koskaan polta rasvaisia
ruokia. Alg kayta leikkaavia metallisia keittiovélineita alaka leikkaa ruokaa keittoastian
sisalle estaaksesi tarttumattoman pinnan vahingoittumista korjauskelvottomaksi.  Kéyté
puusta, muovista tai silikonista valmistettuja keittisvalineitd. Sdilyta keittoastiaa huolellisesti
sdilytiaaksesi sen tarttumattoman pinnan. Varmista, eftd nuppi on kiinnitetty ennen kéytod ja
tarkista se saannsllisesti, sillg se voi 8ystya kayton aikana.

Kansi

Nosta sitd siten, effet joudu alttiksi hoyrylle tai  sliyroiskeille. Kiinnitd huomiota
hoyrynpoistoaukon asentoon palovammojen vélttémiseksi. On suositeltavaa sijoittaa aukko
késittelypuoleen néhden vastakkaiselle puolelle. Lasi voi vahingoittua siihen kohdistuvista
iskuista ja mennd rikki kypsennyksen aikana. Toimi darimmdisen varovaisesti sen kéytén ja
sailytyksen aikana. Valta pakotettua jaahdyttamista kylmalla vedella. Al kayta, jos kannessa
esiintyy naarmuja tai halkeamia, se voi rikkoutua itsestéian kayton aikana. Koska siing on
metallinuppi, suojakdsineiden kayttd on pakollista. Tuotetta ja kantta voidaan kéyttad
uunissa 250 °C / 480 F° asti. Koska tuotteessa on terdskahvoja ja nuppi, késineiden fai
suojavarusteiden kayttd on aina pakollista.

Puhdistus

Suositellaan  kdsinpesua  nestemdisells  pesuaineella sienen  avulla  (hankaamaton/
metallinen). Ald kdytd jauhemaisia tai uunin  puhdistukseen tarkoitettuja  tuotteita.
Astianpesukonepesussa  suosittelemme  kayttémédn  ei-aggressiivisia  pesuaineita  ja
ekologisia, matalan pesulémpétilan pesuohjelmia. Asfianpesukoneen kéytté ei muuta
keittoastian suorituskykyd, mutta voi muuttaa sen alkuperdisté véria. Asfianpesukoneen
kaytts pehmennetylld vedelld voi nopeuttaa pinnoittamattomien alumiiniosien korroosio-/
eroosioprosessia pinnoittamattomien tuotteiden tapauksessa. Oljyjen tai rasvojen kayto
yhdistettyna korkeisiin lampdtiloihin voi saada aikaan nakyvid laikkia, ennen kaikkea
vaaleisiin pinnoituksiin. Jos terdsosat muuttuvat ajan mittaan kellertéviksi tai altistuvat korkeille
lampatiloille, esimerkiksi uunissa, suositellaan voidemaisten terdksenpuhdistusaineiden
kayttoa. Turvallisen ja optimaalisen tuloksen saavuttamiseksi suosittelemme kéyttémadn
Smeg CREMA INOX -kiillotustuotetta. Ota yhteyttd valtuutettuun  huoltokeskukseen
selvittaciksesi onko se saatavilla alueellasi.

Varoitus

Ala koskaan ylikuumenna keittoastiaa tyhjénd. Jos ndin tapahtuy, poista keittoastia ja tuuleta
alue. Alg koskaan jéta kypsennettévad ruokaa ilman valvontaa, 6lékd anna ruoan nesteiden
haihtua. Pid& kuuma keittoastia poissa lasten ulottuvilta. Anna keittoastian j@dhtyd ennen sen
puhdistamista. Ké&ytettdessd keittoastioita lasikeraamisilla levyilla (indukfio- tai halogeeni),
on varmistettava, eft& keittoastian pohja ja liesi ovat puhtaita, sillé pintojen likajadmet



voivat naarmuttaa tason pintaa. Ala koskaan liv'uta keittoasfiaa tasolla, vaan nosta sitd
vélitasksesi fason naarmuuntumisen. Kun keittoastioa kdytetédn friteerauksessa, ennen sen
tayttamista sliyllé varmista, eftd se on kylmd, loitolla vedenléhteisté ja kuiva. Tayta sliylle
ja jata vahintaan 5 cm / 2 tuumaa paistinpannun yléreunasta riittdvan tilan takaamiseksi
ruoan upotuksen jalkeen. Alé kaytd muovisia keittiévalineitd: jotkut muovimateriaalit voivat
sulaa helposti kuumaan ljyyn. Alé anna veden padsta kosketuksiin kuuman sliyn kanssa,
alaka kayta vettd friteerauksessa kaytetyn keittoastian j@chdyttémiseen, 6la puhdista
keittotasoa friteerauksen aikana. Jos syttyy &liysté johtuva tulipalo, &lé koskaan kayte
veltd tulen sammuttamiseen. Veden kéyttd voi levittéd palavaa éliya entistd enemméin.
Palosammuttimen  kaytte  tai keittoastian  peittéiminen  metallikannella  ovat  parhaat
menetelmat mahdollisen tulipalon sammuttamiseksi. Jotkut keittoastiat (erityisesti ne joiden
pohja on pienikokoinen) voivat olla epévakaita, jos niitd kaytetdén kaasuliesien ritildiden
paalla. Kiinnité aina huomioto, efté ne asetetaan asianmukaisesti kannattimien padille.

Keittoastioille, jotka soveltuvat kéytettéviksi induktiotasolla

Alg koskaan esikuumenna keittoastiaa tyhjéng, sillé kuumeneminen voi fapahtua nopeasti
ja vahingoittaa tarttumatonta pintaa. Joka kerta kun keittoastiaa kéytetéan pesun jélkeen
varmista, eftd pohjan ulkopinta on kuiva. Pohjan erityisen muodon vuoksi siihen voi ja&da
vesipisaroita, jotka vapautuvat vesihdyrynd  kuumennusvaiheessa. Kyseinen ilmis  ei
kuitenkaan ole vaaraksi keittoastian kéytslle.

Takuu

Tuotteelle annetaan valmistusvirheitd koskeva takuu. Tuotteelle annetaan 5 vuoden takuu
sen hankintopéivamaaréstd alkaen. Takuu on voimassa vain, jos tuotetta ké&ytetddn
kofitalouskéytéssa ja kaytts- ja kunnossapito-ohjeiden mukaisesti. Takuu ei ole voimassa,
mikali tuotetta on kéytetty vadrin, kayttdohjeita ei ole noudatettu tai jos tuotteeseen
on kohdistunut iskuja tai se on pudonnut. Huolimattomuudesta, vadardsta kaytdsta ja
ammatillisesta kaytéstd syntyneitd vikoja ei pidetd kunnossapitoa tai materiaaleja koskevina
vikoina. Valitukseen ei ole syytd, jos laikkia, himmentymid, tummumista tai naarmuja sisé-
tai ulkopintaan on syntynyt. Naarmujen esiintyminen ei vaaranna tuotteen kayttéd ennen
kaikkea kayttsturvallisuuden kannalta. Takuu on voimassa tuotteen hankintapdivamadrdste
alkaen, joka voidaan todistaa litteend annetun kuitin perusteella.
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