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IT EN

1) Selettore della velocita ™ 1) Speed selector™
2) Pulsante ON/OFF * 2) ON/OFF button*
3) Pulsante TURBO * 3) TURBO button™
4] Corpo motore™ 4] Motor body*

5) Ingranaggio 5) Gearbox

6) Coperchio o) Lid

7) Tubo alimenti 7) Feed chute

8) Ciotola 8) Bowl

Q) Pestello 9) Food pusher

10) S-shaped blade

11) Emulsifier disc

12) Variable slicing disc

13] Reversible shredding disc
14) Accessory holder

0] Lama sagomata a S
1) Disco Emulsionatore

1

1

12] Disco per affettare regolabile
13) Disco per grattugiare reversibile
1

4) Supporto accessori

*|| corpo motore non & incluso ed & acquistabile separatamente.

DE NL

1) Geschwindigkeitsregler® 1) Snelheidsschakelaar®
2] ON-/ OFF-Taste * 2) Knop AAN/UIT *

3) TURBO * Taste 3) Knop TURBO *

4) Motorteil 4) Motorunit*

5) Getriebe 5) Opzetstuk

6) Deckel 6) Deksel

7) Einfullschacht 7) Vulbuis

8) Arbeitsbehdlter 8) Mengkom

9) Stopfer 9) Stamper

10] S-vormig mes
11) Emulsieschiif
12) Verstelbare snijschiif

10) S-fermiges Messer

11) Emulsionsscheibe

12) Einstellbare Schneidescheibe
] 13] Omkeerbare raspschijf
1 14) Inzethouder

3) Umkehrbare Raspelscheibe
4) Zubehéor-Verbindungsstiick

*Das Motorteil ist nicht im Lieferumfang enthalten und kann separat
gekauft werden.

IT

Gentile Cliente,

La ringraziamo vivamente per aver acquistato il fritatutto della Linea Anni ‘50 Smeg. Augurandole di
apprezzare appieno le funzionalita del Suo elettrodomestico,

Le porgiamo i nostri piv cordiali saluti.

220-240 V™~ 50/606 Hz 700 W

Smeg S.p.A. Via leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - Italia

DESTINAZIONE D'USO

e Utilizzare il fritatutto solo in combinazione con i modelli di frullatore ad immersione della linea HBF del
produttore. Per informazioni complete riguardo all'uso del frullatore ad immersione fare riferimento al manuale
di istruzioni fornito con I'eletrodomestico.

e Utilizzare il tritatutto esclusivamente in ambienti chiusi.

e |l tritatutto & desfinato esclusivamente ad un impiego di tipo domestico.

e |l tritatutto, grazie ai suoi accessori in dotazione, pud essere utilizzato per frullare, fritare, mescolare ed
emulsionare vari ingredienti.

* Non utilizzare il tritatutto per scopi diversi dalla sua destinazione d'uso.

* |'opparecchio non & concepifo per funzionare con temporizzatori esterni o con sistemi di comando a distanza.
Sorvegliare continuamente |'apparecchio durante |'uso.

AVVERTENZE GENERALI DI SICUREZZA

Le istruzioni possono inolire essere scaricate dal sito Smeg: www.smeg.com

IL TRITATUTTO E UN ACCESSORIO DEL FRULLATORE AD IMMERSIONE

Seguire tutte le avvertenze di sicurezza per un utilizzo sicuro dell'apparecchio.

¢ Prima di ufilizzare il tritafutio leggere attentamente questo manuale d'uso e il manuale d'uso a corredo del
frullatore ad immersione.

¢ Spegnere immediatamente |'apparecchio se lasciato incustodito e dopo ogni ufilizzo, in particolare prima
di effettuare la pulizia, montare oppure smontare gli accessori o awvicinarsi alle parti in movimento durante il
funzionamento.

¢ Non ufilizzare il trifatutto se il cavo di alimentazione o la spina del frullatore ad immersione risultano danneggiati
o se |'apparecchio & cadufo a terra o si & danneggiafo in qualche modo. Se il cavo di alimentazione eleftrica
¢ danneggiato, contattare il servizio di assistenza tecnica per la sua sostituzione per evitare qualsiasi pericolo.

¢ Evitare che il cavo di alimentazione entri in contatto con spigoli vivi.

* Non tirare il cavo per rimuovere la spina dalla presa di corrente.

* Non utilizzare adattatori o prolunghe.

* Non apportare modifiche all'apparecchio.

¢ Non tentare mai di spegnere una fiamma,/incendio con acqua: spegnere |'apparecchio, togliere la spina dalla
presa di corrente e coprire la fiamma con un coperchio o con una coperta ignifuga.

* |'uso di questo apparecchio non & consentito ai bambini. Tenere I'apparecchio ed il cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini. Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

¢ Non permettere che i bambini giochino con i sacchetti di plastica dell'imballaggio.

¢ L'uso di questo apparecchio non & consentito a persone dalle ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure con mancata esperienza e conoscenza nell'uso di apparecchiature elettriche, @ meno che non siano
supervisionate o isfruite da persone adulte e responsabili per la loro sicurezza.

¢ Durante il funzionamento evitare il contatto con le partiin movimento. Tenere mani, capelli, vestiti e utensili lontano
dalle parti in movimento durante il funzionamento per evitare lesioni personali e /o danni all'apparecchio.

e Evitare di toccare la lama e i dischi del tritatutto poiché molto affilati: Pericolo di taglio! Maneggiare con cura
durante la rimozione, I'inserimento e la pulizia. Utilizzare una spatola per rimuovere il cibo.

¢ Non utilizzare per frullare oli o grassi ad alte temperature.

e Non utilizzare il frullatore ad immersione in combinazione con il fritatutto in modo continuativo per piv di |
minuto.

* Non attivare il frullatore ad immersione se la ciotola del fritatutio & vuota.

* Non spingere gli ingredienti nell'imbuto del fritatutto utilizzando le dita o aliri utensili. Utilizzare esclusivamente
il pestello in dotazione.

* Non superare il livello massimo di capacita della ciotola del fritatutto.
¢ Non utilizzare il tritatutto ad immersione in combinazione con parti o accessori di altri produttori.

o Utilizzare esclusivamente ricambi originali del produtiore. L'uso di parti di ricambio non consigliate dal
produttore potrebbe provocare incendi, scosse elettriche o lesioni personali.

¢ Evitare di spruzzare liquidi sul corpo motore e sul cavo del frullatore ad immersione o di bagnarli. In caso
vengano a contatfo con liquidi, scollegare immediatamente il frullatore ad immersione dalla presa di corrente e
asciugarlo accuratamente: Pericolo di scosse eleftriche!

¢ lasciare raffreddare il fritatutto prima di effeftuame la pulizia.

¢ Prestare attenzione quando si versano liquidi caldi sul tritatutto o sul frullatore ad immersione in quanto
potrebbero essere spruzzati al di fuori dell'apparecchio a causa di un’evaporazione improwvisa.

¢ Per quanto riguarda Pulizia e manutenzione, fare riferimento all'uliima pagina.

RESPONSABILITA DEL COSTRUTTORE

Il costruttore declina ogni responsabilita per danni subiti da persone e cose causati da:
¢ uso dell'apparecchio diverso da quello previsto;

¢ mancanza di lettura del manuale d'uso;

¢ manomissione anche di una singola parte dell’apparecchio;

* utilizzo di ricambi non originali;

¢ inosservanza delle avvertenze di sicurezza.

SMALTIMENTO

Questo apparecchio deve essere smaliito separatamente dagli altri rifiuti (Direttiva 2012,/19/EU).

Questo apparecchio non contiene sosfanze in quantita fali da essere ritenute pericolose per la salute e I'ambiente,
in conformite alle attuali direttive europee.

AVVERTENZA

Tensione elettrica

Pericolo di folgorazione
 Disattivare |'alimentazione eletirica generale.

¢ Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

Le vecchie apparecchiature elettriche non devono essere smaltite insieme ai rifiuti domesticil Nel rispetto
della legislazione vigente, gli apparecchi eleftrici giunti a fine vita devono essere conferiti ai centri di raccolta
differenziata dei rifiuti eleftrici ed elettronici. In questo modo si possono riciclare materiali pregiati provenienti dai
vecchi apparecchi e profeggere I'ambiente. Per maggiori informazioni contattare le autoritar locali preposte o gli
addetti dei centri di raccolta differenziata.

Si precisa che per I'imballaggio dell'apparecchio vengono utilizzati materiali non inquinanti e riciclabili.

Conferire i materiali dell'imballaggio agli idonei centri di raccolta differenziata.

AVVERTENZA
Imballi di plastica

*The motor body is not included and may be purchased separately.

*De motorubit is niet inbegrepen en kan apart worden aangeschaft.

FR

1) Sélecteur de vitesse®

2] Bouton MARCHE/ARRET*
3) Bouton TURBO*
4) Corps du mofeur™
5) Réducteur
6) Couvercle
7)  Goulotte d'alimentation
8) Bol
Q) Poussoir
0) Lame en S
1) Disque émulseur

1
1
12) Disque éminceur variable
13] Disque déchiqueteur réversible
14)  Porte-accessoires

* / q : 2 A A
Le corps du moteur n’est pas inclus, mais peut étre acheté séparément.

ES

1) Selector de velocidad™

2) Botéon ON/OFF*

3) Botén TURBO*

4) Cuerpo mofor*

5] Adaptador

6) Tapa

7) Tubo de alimentacién

8) Recipiente

Q) Empujador de alimentos
0) Cuchilla en forma de S

1) Disco emulsionador

1

1

12) Disco de corte variable
13) Disco triturador reversible
1

4) Soporte para accesorios

*El cuerpo del motor no estd incluido y se puede comprar por separado.

Pericolo di soffocamento

* Non lasciare incustodito I'imballaggio o parti di esso.

* Non permettere che i bambini giochino con i sacchetti di plastica dell'imballaggio.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Lama sagomata a S
Questa lama in acciaio permette di tritare, sminuzzare, frullare e mescolare grandi quantita di ingredienti.
Disco Emulsionatore

Parficolarmente indicato per montare la panna e gli albumi, oppure per emulsionare salse di vario tipo.

Disco per grattugiare reversibile

Il disco per grattugiare pud essere utilizzato per grattuggiare verdura, frutta, frutta secca senza guscio, cioccolata
e formaggio. Ha due diverse misure per ottenere un grattugiato fine o grosso.

Disco per affettare regolabile

Permette di affettare la maggior parte degli alimenti. Lo spessore della lama puo essere regolato da 1 a 6 mm.
Per regolare lo spessore, afferrare il bordo del disco dalla parte opposta della lama con una mano e con I'altra
mano ruotare il permo circolare fino a selezionare lo spessore desiderato.

Pestello

Facilita I'infroduzione degli alimenti all'interno della ciotola del tritatutto

Ciotola senza BPA da 1,5 Lt

Capiente ciotola, per la lavorazione di grandi quantité di ingredienti

uso

PREPARAZIONE ALL'USO

Lavare accuratamente le parti che possono venire in contatto con il cibo prima di utilizzare |'apparecchio per la
prima volta.

USO DELL’APPARECCHIO

INFO: Il supporto accessori deve essere utilizzato con i dischi in dotazione. L'uso
improprio potrebbe danneggiare le parti.
* Posizionare il supporto (14) sul pemo al centro della ciotola (8).

* Posizionare |'accessorio desiderato (10,11,12,13) sull'apposito supporto.

AVVERTENZA

Pericolo di taglio

Le lame sono estremamente dffilate, posizionarle afferrando le parti in plastica e tenere le dita lontane dalle lame.

* Posizionare il coperchio (6] sulla ciofola (8). Per chiudere il coperchio, afferrare il tubo alimenti (7) e girarlo in
senso antiorario.

* Posizionare I'ingranaggio(5) nel tritatutto e spingere verso il basso per fissarlo. Infilare il corpo motore (4)*,
nell'ingranaggio: se inserito correttamente si percepisce un “clic”.

* Inserire gli ingredienti atiraverso il tubo (7] premendo con il pestello (9) in modo delicato ed uniforme. Non
utilizzare altri utensili per aggiungere o spingere il cibo.

* Accendere I'apparecchio premendo il pulsante ON / OFF (2) o TURBO (3).

* Regolare la velocits ruotando il selettore di velocita (1)

*Il corpo motore non & incluso ed & acquistabile separatamente.

GUIDA PER LA LAVORAZIONE DEGLI INGREDIENTI

Tipo accessorio |Ingredienti | Velocita | Quantita Tempo
Llama sagomata a | Zucchero Taikoo | Turbo 700 g Far funzionare per
S [test potenzain - [ovq Un vovo [circa 56 g) 10 secondi, quindi
ingresso) ios 230 spegnere per 2 minuf
Maltosio 9 e ripefere per 3 volte
allo stesso modo.
Disco Eer gratiugiare | Carote Media/Alta | 1-2 carote per volia a 10 secondi
reversibile seconda della dimensione
Zucchine Media/Alia | 1-2 zucchine per volia a 10 secondi
seconda della dimensione
Formaggio Turbo 1-2 pezzi per volta o 10 secondi
seconda della dimensione
Disco per affettare | Carote Media/Alta | 1-2 carote per volta a 10 secondi
regolabile seconda della dimensione
Zucchine Media/Alta | 1-2 zucchine per volta a 10 secondi
seconda della dimensione
Cipolle Media/Alta | 1 ‘cipo||o divisa a meta per | 10 secondi
volta
Llama sagomata a S | Carne Turbo 700 g tagliata a dadinidi | 30 secondi
2,5 cm
Pesce Turbo 700 g tagliato a dadini di | 30 secondi
2,5 cm
Noci Turbo 250g 20 secondi
Disco emulsionatore | Albumi Media 3 vova 40 secondi
Panna montata | Media 350 ml 60 secondi

NOTA: Capacitd albumi: min 1 max 7
Capacita panna liquida da montare: min. 100 ml/ max 600 ml

Capacita altri liquidi: max 1 litro

INFO: | risultati possono variare a seconda della qualitd degli ingredienti e della
consistenza che si desidera ottenere.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Per motivi di sicurezza, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente immediatamente dopo I'uso

Pulizia del corpo motore del frullatore*

* Non immergere il corpo motore in acqua o altri liquidi

* Non utilizzare sulle parti trattate superficialmente con finiture metalliche (ad esempio: anodizzazioni, nichelature,
cromature) prodotti per la pulizia contenenti cloro, ammoniaca o candeggina.

Pulire il corpo motore con un panno umido utilizzando un defergente delicato

*I| corpo motore non & incluso ed & acquistabile separatamente.

PULIZIA DEL TRITATUTTO E DEI SUOI ACCESSORI

1) Rimuovere |'ingranaggio dal coperchio prima di effettuare la pulizia

2) Non immergere |'ingranaggio in acqua o lavare in lavastoviglie poiché si pofrebbe danneggiare. Pulire
I'ingranaggio con un panno morbido e umido ed asciugare accuratamente.

3) Rimuovere accuratamente la lama sagomata a S e i dischi dalla ciotola del tritatutto prima di effettuare la
pulizia

4) Lalama sagomata a S ed i dischi devono essere puliti con un panno morbido e umido utilizzando un detergente
delicato. Non utilizzare spugne abrasive sulle parti in plastica o metallo che potrebbero graffiarsi.

5] La ciofola e il coperchio del tritatutto possono essere lavati solo nel ripiano superiore della lavastoviglie. Non
posizionarli nel ripiano inferiore della lavastoviglie.
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Smeg 50’s Style food processor.

We hope you enjoy using your new appliance!

220-240V"~ 50/606Hz 700W

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - ltaly

IMPORTANT SAFEGUARDS

WARNING: If the instructions contained in this manual are not followed precisely, fire or
explosion may result causing property damage, personal injury or death.

* READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS - Your safety and the safety of others are very
important. We have provided many important safety messages throughout this manual and on
the appliance. Read all the instructions before using the appliance and always obey all safety
messages.

* RECOGNIZE SAFETY INFORMATION
This is a safety alert symbol. This symbol alerts you fo potential hazards that can result in severe
personal injury or death.

e UNDERSTAND SIGNAL WORDS
A signal word - DANGER, WARNING or CAUTION - is used with the safety alert symbol.
DANGER denotes the most serious hazards. It means you could be killed or seriously injured if you
do not immediately follow the insfructions.
WARNING means you could be killed or seriously injured if the insfructions are not followed.
CAUTION indicates a potentially hazardous situation, which, if not avoided, could result in minor
fo moderate injury.

* This appliance is infended for use in the home only.

* Use this appliance only for its intended purpose. The manufacturer cannot be held liable for damage
caused by improper use of this appliance.

* This appliance complies with current safety regulations. Improper use of this appliance can result in
personal injury and material damage.

* Read dll the instructions before installing or using the appliance for the first fime.

* Keep these operating instructions in a safe place and pass them on to any future user.

* The safety messages will inform you of potential hazards, on how to avoid the risk of injury and what
can occur if the instructions are not followed.

IMPORTANT: Observe all codes and ordinances in force.

WARNING: For your safety, the instructions contained in this manual must be followed to
minimize the risk of fire or explosion and to prevent property damage, personal injury or death.

* Do not sfore or use gasoline or other flammable vapors, liquids or materials near this or any other
appliance.

NOTE: This Oﬁplionce is NOT designed for installation in manufactured (mobile] homes or in
recreational vehicles (RVs).

* DO NOT install this appliance outdoors.
WARNING: To reduce the risk of fire, electrical shock, personal injury, or damage when using
the appliance, follow basic safety precautions, including the following:

Follow all safety instructions for using the appliance safely.
Read this user manual carefully before using the appliance.

* This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To reduce the risk of electric
shock, this plug will fit in a polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outle,
reverse the plug. If it sfill does not fit, contact a qualified electrician. Do not modify the plug in any
way (for US models only).

* Unplug the appliance immediately after use.

* Do not leave the appliance unattended while it is operating.

* Unplug the appliance as soon as you have finished using it and before cleaning it.

* Do notimmerse the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or affer the appliance malfunctions, or
is dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest authorized service facility
for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

* Keep the power cord away from sharp edges.

* To unplug, grasp the plug and pull from the outlet.

* Do not place the appliance above or near lit gas or electric bumers, inside an oven or near other
heat sources.

* Do not try fo repair the appliance yourself or without the assistance of a qualified fechnician.
* In the event of a fault, repairs should only be carried out by a qualified technician.
* Do not modify the appliance.

* Never fry fo put out a fire or flames with water: turn off the appliance, remove the plug from the
socket and smother the flames with a fire blanket or other appropriate cover.

* Tum the appliance OFF, then unplug from the outlet when not in use, before assembling or
disassembling parts and before cleaning. To unplug, grasp the plug and pull from the outlet. Never
pull from the power cord.

* This appliance should not be used by children and care should be taken when used near children.

* Children must never play with the appliance. Keep the appliance out of reach of children.

¢ Keep hands and utensils away from moving blades or discs while processing food to reduce the risk
of severe injury fo persons or damage fo the food processor. A scraper may be used but must be
used only when the food processor is nof running.

* Blades are sharp. Handle carefully.

* Be cerfain cover is securely locked in place before operating appliance.
* Never feed food by hand. Always use food pusher.

* Do not attempt to defeat the cover inferlock mechanism.

* Do notfill the bowl above the marked maximum fill line {or rated capacity) to avoid risk of injury due
to damage to the cover or bowl.

* Moving Parts. Keep fingers out of discharge opening.
* Regarding the Cleaning and Care, please refer to the last page.

GENERAL SAFETY WARNINGS

These insfructions can also be download from Smeg website www.smeg.com

THE FOOD PROCESSOR IS AN ACCESSORY OF THE HAND BLENDER
Follow all the safety warnings to ensure safe use of the appliance.

* Before using the food processor, carefully read this user manual and the user manual supplied with the hand
blender.

* Always disconnect the blender from the supply if it is left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

* Do not allow children to use the blender without supervision

* Do not use the food processor if the power cord or plug of the hand blender is damaged or if the appliance has
been dropped or damaged in any way. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order fo avoid a hazard

* Make sure the power cord does not come in confact with sharp edges.

* Do not pull on the cord to remove the plug from the socket.

* Do not use adapfers or exfension cords.

* Do not make any changes to the appliance.

* Never fry fo extinguish a flame/fire with water: tum off the appliance, unplug it from the outlet and cover the
flame with a lid or a fire blanket.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

e Children should not play with the appliance.
* Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
* Do not allow children to play with the plastic packaging bags.

* The use of this appliance is not intended for persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
who lack experience and knowledge in using electrical devices, unless they are supervised or instructed by
adults responsible for their safety.

* During operation, avoid contact with the moving parts. Keep hands, hair, clothing and tools away from moving parts
during operation fo prevent personal injury and/or damage fo the appliance.

* Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and during cleaning.

* Do not use fo blend oils or greases af high temperatures.

* Do not use the hand blender in combination with the food processor continuously for more than 1 minute.

* Do not start the hand blender if the food processor bowl is empty.

* Do not push the ingredients info the feed chute of the food processor using your fingers or other tools. Use only
the supplied food pusher.

* Do not exceed the maximum capacity level of the food processor bowl.

* Do not use the food processor in combination with parts or accessories from other manufacturers.

* Use only original spare parts from the manufacturer. The use of spare parts not recommended by the manufacturer
may cause fire, electric shock or injury to persons.

* Avoid spraying liquids on the motor body and the cord of the hand blender or submerging it. Immediately unplug
the hand blender from the power outlet if it comes into contact with liquids and dry it thoroughly: Risk of electric
shock!

o Let the food processor cool down before cleaning.
* This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.

* Switch off the applionce and disconnect from supply before changing accessories or approaching parts that
move in use.

* Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

INTENDED USE

* Use the food processor only in combination with the hand blender models of the manufacturer's HBF line. For
complete information on using the hand blender, refer to the instruction manual provided with the appliance.

* Only use the food processor indoors.

* The food processor is intended solely for household-type use.

* The food processor, thanks fo its provided accessories, may be used to blend, chop, mix and emulsify various
ingredients.

* Do not use the food processor for purposes other than its intended use.

* The appliance is not designed to work with external timers or remote control systems. Monitor the appliance
continuously during use.

WARNING: This product contains a chemical known by the State of California to cause cancer,
birth defects or other reproductive harm.

This oﬁ)lionce can cause low-level exposure to some of the substances listed, including benzene,
formaldehyde, carbon monoxide, toluene, and soot.

MANUFACTURER’S LIABILITY

The manufacturer accepts no liability for damage to persons and property caused by:
Using the appliance in ways other than those provided;

Not reading the user's manual;

Tampering with any part of the appliance;

Using non-original parts;

Ignoring safety warnings.

DISPOSAL
This appliance should be disposed of separately from other waste (Directive 2012/19/EU).

This appliance does not contain substances in quantities sufficient to be considered hazardous to health and the
environment, in accordance with current European directives.

WARNING

Power voltage

Risk of electric shock
* Deactivate the main power supply.
* Unplug the unit from the wall socket.

Old electrical equipment must not be disposed of with household waste!

In accordance with the law in force, electrical appliances af the end of their life should be taken to separated collection
facilities for electrical and electronic waste. This is so that valuable materials from old appliances can be recycled and
the environment can be protected. For more information, please contact your local authorities or a separated collection
recycling center.

Note that non-polluting and recyclable materials are used for packaging the appliance.

Dispose of the packaging materials at appropriate differentiated wastfe collection centers.

WARNING
Plastic packaging

Risk of suffocation

* Do not leave the packaging or any part of it unattended.

* Do not allow children to play with the plastic packaging bags.
DESCRIPTION OF THE PARTS
S-shaped blade

This steel blade allows you to grind, chop, blend and mix large quantities of ingredients.

Emulsifier Disc
Particularly suitable for whipping cream and egg whites, or for emulsifying sauces of various types.

Reversible shredding disc
The shredding disc can be used to grate vegetables, fruit, shelled nuts, chocolate and cheese. It has two different
sizes for fine or coarse grafing.

Variable slicing disc
Can be used to slice most foods. The blade thickness can be adjusted from 1 to 6 mm.
To adjust the thickness, grasp the edge of the disc on the side opposite the blade with one hand and rotate the

circular pin with the other hand until the desired thickness is selected.

Food pusher

Facilitates the introduction of food into the food processor bow!

1.5 quarts (1.5 1) bowl BPA-free

Large bowl, for processing large quantities of ingredients
USE

Preparation for use

Thoroughly wash any parts that may come into contact with food before using the appliance for the first time.

USING THE DEVICE
INFO

The accessory holder must be used with the supplied discs. Improper use may damage the parts.
* Place the accessory holder (14) on the pin in the center of the bowl (8).
* Place the desired accessory (10,11,12,13) on the provided holder.

WARNING

Danger of cutting

The blades are extremely sharp, place them into position by grasping the plastic parts and keep your fingers away

from the blades.

* Place the lid (6] in position on the bowl (8). To close the lid, grasp the feed chute (7) and turn it counterclockwise.

* Place the gearbox in position (5) in the food processor and press down to attach it. Insert the motor body (4] *,
in the gearbox: when it is in the correct position, it will click info place.

* Insert the ingredients through the feed chute (7) pressing with the food pusher (9] in a careful and uniform way.
Do not use any other tools to add or push food.

* Switch the appliance on by pressing the ON / OFF (2) or the TURBO (3) butfon.

 Adjust the speed by turning the speed selector (1)

*The motor body is not included and may be purchased separately.

GUIDE FOR THE PROCESSING INGREDIENTS

Accessory type |Ingredients |Speed Quantity Time
S-shaped blade | Taikoo sugar | Turbo 200g Operate for 10s on
(input power fest] | egg Onelabout 56g] followed by 2 min
off, for 3 cycle
maltose 230g
Reversible Carrots Medium/High | 1-2 carrots at a fime 10 seconds
shredding disc depending on size
Zucchini/ Medium/High | 1-2 zucchini/courgettes at a | 10 seconds
Courgettes fime depending on size
Cheese Turbo 1-2 pieces af a time 10 seconds
depending on size
Variable slicing disc | Carrots Medium/High | 1-2 carrots at a time 10 seconds
depending on size
Zucchini/ Medium/High | 1-2 zucchini/courgettes at a | 10 seconds
Courgettes fime depending on size
Onions Medium/High | 1 onion cutin half at a time | 10 seconds
S-shaped blade Meat Turbo 1.5 1b (700 g) cut into 30 seconds
1-inch (2.5 cm) cubes
Fish Turbo 1.5 1b (700 g) cut into 30 seconds
1-inch (2.5 cm) cubes
Nuts Turbo 0.51b (250 g} 20 seconds
Emulsifier disc Egg whites Medium 3 eggs 40 seconds
Whipped cream | Medium 1.5 cups (350 ml) 60 seconds

NOTE: Egg whites capacity : min 1 max 7
Whipped cream liquid capacity: min. 100 ml/ max 600 ml
Other liquids capacity: max 1 liter

INFO: The results may vary depending on the quality of the ingredients and the
consistency you wish to achieve.
CLEANING AND MAINTENANCE

For safety reasons, unplug the power cord from the wall outlet immediately after use.

Cleaning the motor body of the blender*
* Do not immerse the motor body in water or other liquids.

* Do not use cleaning products containing chlorine, ammonia or bleach on parts with metallic surface finishes (e.g.
anodizing, nickel or chrome plating).

Clean the motor body with a damp cloth using a mild detergent.

*The motor body is not included and may be purchased separately.

CLEANING THE FOOD PROCESSOR AND ITS ACCESSORIES

1) Remove the gearbox from the lid before cleaning.

2) Do notimmerse the gearbox in water or wash it in a dishwasher as this may cause damage. Clean the gearbox
with a soft, damp cloth and dry thoroughly.

3) Carefully remove the S-shaped blade and discs from the food processor bowl before cleaning.

4) The S-shaped blade and discs should be cleaned with a soft, damp cloth using a mild detergent. Do not use
abrasive sponges on plasfic or mefal parts that could be scratched.

5] The bowl and the lid of the food processor can only be washed on the top rack of the dishwasher. Do not
place them on the bottom rack of the dishwasher.
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Cher client,

Merci d'avoir acheté le robot culinaire Smeg de la Ligne Années 50.

Nous espérons que vous aimerez utiliser votre nouvel appareill
Cordialement,

220-240 V™~ 50/606 Hz 700 W

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - ltalie

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

* AVERTISSEMENT : Si les consignes contenues dans ce manuel ne sont pas suivies & la
lettre, une explosion ou un incendie pourraient se déclarer, entrainant des dommages
matériels, des blessures ou la mort.

* LISEZ ET CONSERVEZ CES CONSIGNES - Votre sécurité et celle des autres sont trés
importantes. Nous avons fourni de nombreuses consignes de sécurité importantes dans ce
manuel et sur |'appareil. Lisez toutes les consignes avant d'utiliser I'appareil et respectez
toujours les messages de sécurité.

* RECONNAITRE LES INFORMATIONS SUR LA SECURITE
Cedi est un symbole d'alerte. Ce symbole vous alerte des dangers potentiels qui peuvent
provoquer des blessures ou entrainer la mort.

e RECONNAITRE LES MOTS-INDICATEURS
Un mot-indicateur - DANGER, AVERTISSEMENT OU MISE EN GARDE - est utilisé avec
ce symbole d'alerte de sécurité.

DANGER indique les dangers les plus sérieux. Il signifie que vous pourriez étre tué ou
gravement blessé si vous ne suivez pas immédiatement les consignes.

AVERTISSEMENT signifie que vous pourriez étre tué ou gravement blessé si les consignes
ne sont pas suivies. PRECAUTION indique une situation potentiellement dangereuse qui
pourrait causer des blessures mineures ou majeures si elle n'est pas évitée.

* Cet appareil est desting & étre utilisé dans le milieu domestique.

* Utilisez seulement cet appareil pour sa fonction prévue. Le fabriquant ne peut étre tenu
responsable de dommages causés par une mauvaise utilisation de cet appareil.

* Cet appareil est conforme aux régles de sécurité en vigueur. Une mauvaise utilisation de
cet appareil peut enfrainer des blessures et des dommages matériels.

* lisez affentivement toutes les instructions avant d'installer ou d'utiliser I'appareil pour la
premiére fois.

* Conservez ces consignes dans un endroit sir ef fransmettez-les & tout futur utilisateur.

* les messages de sécurité vous informeront des dangers potentiels, des modes pour éviter
les risques de blessures et de ce qui peut se produire si les consignes ne sont pas suivies.

IMPORTANT : Respectez toutes les lois et ordonnances en vigueur.

AVERTISSEMENT : Pour votre sécurité, les instructions contenues dans ce manuel doivent étre

suivies pour réduire le risque d’incendie ou d’explosion et empécher les dommages matériels, les

blessures ou la mort.

* N'enfreposez pas ef n'ulilisez pas d'essence ou d'aufres vapeurs, liquides ou produits
inflammables & proximité de cet appareil ou d'autres appareils.

A NOTER : Cetf appareil n'est PAS concu pour I'installation dans les maisons préfabriquées (mobiles)
ou dans les véhicules récréatifs (VR).

* N'installez PAS cet appareil & | extérieur.

AVERTISSEMENT : Pour réduire les risques d’incendie, de chocs électriques, de blessures ou de
dommages en utilisant I’appareil, quelques précautions de base doivent étre suivies, incluant :

Suivez toutes les consignes de sécurité pour utiliser I'appareil en toute sécurité.

Lisez atfentivement ce manuel avant d'utiliser I'appareil.

* Cef appareil est muni d'une fiche polarisée (une lame est plus large que I'autre). Pour
réduire le risque de choc électrique, cette fiche correspondra & une prise polarisée & sens
unique seulement. Si la fiche ne correspond pas & la prise, inversez la fiche. Sila fiche ne
correspond foujours pas & la sortie, communiquez avec un électricien qualifié. Ne modifiez
pas la fiche d'une quelconque facon (pour les modeéles américains seulement).

* Débranchez I'appareil immédiatement aprés |'avoir utilisé.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance tandis qu'il fonctionne.

* Débranchez I'appareil dés que vous avez fini de I'utiliser et avant de le nettoyer.

* Ne plongez pas I'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche dans |'eau ni dans aucun
autre liquide.

* N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé ou si
I'appareil fonctionne mal, ou s'il est échappé ou endommagé. Retournez I'appareil au
service autorisé le plus proche pour I'examen, la réparation ou |'ajustement électrique ou
mécanique.

* Floignez le cordon d'alimentation des rebords tranchants.

e Pour débrancher, saisissez la fiche et firez de la sortie.

* Ne placez pas I'appareil au-dessus ou & proximité de broleurs au gaz ou électriques
allumés, a l'intérieur d'un four ou & proximité d'autres sources de chaleur.

* N'essayez pas de réparer |'appareil vous-méme ou sans |'aide d'un technicien qualifié.

* En cas de défaillance, des réparations devraient étre exécutées seulement par un
technicien qualifié.

* Ne modifiez pas |'appareil.

* N'essayez jamais d'éteindre un feu ou une flamme avec de I'eau : éteignez |'appareil
et refirez la fiche de la prise de courant, et étouffez les flammes avec une couverture
d'extinction ou tout autre couvercle approprié.

* Freignez |'appareil, puis débranchez-le de la prise lorsqu'il n'est pas utilis¢, avant
d'assembler ou de démonter des pieces et avant de le neftoyer. Pour le débrancher,
saisissez la fiche ef refirez-la de la prise de courant. Ne tirez jamais sur le cordon
d'alimentation.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants et des précautions doivent éire prises
lorsqu'il est utilisé pres d'enfants.

* les enfants ne doivent jamais jouer avec |'appareil. Gardez I'appareil hors de la portée
des enfants.

* Tenez vos mains et vos ustensiles & |'écart des lames ou des disques en mouvement lors du
fraitement des aliments afin de réduire les risques de blessures graves ou de dommages
pour le robot culinaire.

* Une spatule peut étre utilisée, mais doit étre utilisée uniquement lorsque le robot culinaire ne
fonctionne pas.

* les lames sont franchantes. Manipulez avec soin.

* Assurez-vous que le couvercle est solidement verrovuillé en place avant de faire fonctionner
I'appareil.

* Ne nourrissez jamais & la main. Utilisez toujours le poussoir.

* Ne tenfez pas de neutraliser le mécanisme de verrouillage du couvercle.

* Ne remplissez pas le bol au-dessus de la ligne de remplissage maximale marquée (ou de
la capacité nominale) pour éviter tout risque d'endommager le couvercle ou le bol.

* Piéces mobiles. Gardez les doigts hors de |'ouverture de la décharge.

* En ce qui concerne le Nettoyage et I'entretien, reportez-vous & la demiere page.

CONSIGNES DE SECURITE GENERALES

Ces insfructions peuvent également étre téléchargées sur le site Web de Smeg www.smeg.
com

LE ROBOT CULINAIRE EST UN ACCESSOIRE DU MELANGEUR A MAIN.

Suivez toutes les consignes de sécurité pour utiliser I'appareil sans accident.

e Avant d'utiliser le robot culinaire, lisez attentivement le manuel d'utilisation et le manuel de
I"utilisateur fournis avec le mélangeur & main.

* Débranchez toujours le mélangeur & main de la prise de courant s'il est sans surveillance et
avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.

* Ne laissez pas les enfants utiliser le mélanger & main sans supervision.

* N'utilisez pas le robot culinaire si le cordon d'alimentation ou la fiche du mélangeur & main
est endommagé ou si I'appareil a ét¢ échappé ou endommagé de quelque facon. Sile
cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes de qualification similaires pour éviter tout risque.

* Assurez-vous que le cordon d'alimentation nentre pas en contact avec des bords
tranchants.

* Ne tirez pas sur le cordon pour retirer la fiche de la prise.

* N'utilisez pas de rallonge ni d'adaptateur.

* Ne modifiez pas |'appareil.

* N'essayez jamais d'éteindre un feu ou une flamme avec de I'eau : éteignez |'appareil
et refirez la fiche de la prise de courant, et étouffez les flammes avec une couverture
d'extinction ou fout autre couvercle approprié.

 Cetf appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ef plus ainsi que des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances seulement s'ils sont sous surveillance ou s'ils ont recu
des instructions visant & ufiliser |'appareil de maniere stre et & comprendre les dangers
impliqués.

* les enfants ne devraient pas jouer avec |'appareil.

* le neffoyage et |'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec les sacs d'emballage en plastique.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant une capacité physique,
sensorielle ou mentale réduite, ou sans expérience quant & I'utilisation d'appareils
électriques, sauf si elles sont surveillées ou formées par les adultes qui sont responsables de
leur sécurité.

e Au cours du fonctionnement, évitez tout contact avec les pieces mobiles. Eloignez les mains,
les cheveux, les vétements ef les ustensiles des pieces mobiles pendant le fonctionnement
pour éviter d'endommager |'appareil ou des blessures.

* Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des lames franchantes, de la
vidange du bol et du nettoyage.

* N'utilisez pas pour mélanger des huiles ou de la graisse & fempérature élevée.

* N'utilisez pas le mélangeur & main avec le robot culinaire de facon continue plus d'une (1)
minute.

* Ne démarrez pas le mélangeur & main sile bol du robot culinaire est vide.

* Ne poussez pas les ingrédients dans la goulotte d'alimentation du robot culinaire avec les
doigts ou d'autres ustensiles. Utilisez exclusivement le poussoir fourni.

* N'excédez pas la capacité maximale du bol du robot culinaire.

* N'utilisez pas le robot culinaire avec d'autres pieces ou accessoires d'autres fabricants.

* Utilisez seulement les piéces de rechange d'origine du fabricant. L' utilisation de pieces
de rechange non recommandées par le fabricant peut provoquer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

* Evitez de pulvériser du liquide sur le corps du moteur ou le cordon du mélangeur & main,
ou de les mouiller. Débranchez immédiatement le mélangeur & main s'il entre en contact
avec le liquide et séchez-le soigneusement : Risque de décharge électrique!

* Laissez le robot culinaire refroidir avant de le nettoyer.

* Cef appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez |'appareil et le cordon hors de
la portée des enfants.

e Fteignez I'appareil et débranchez-le de I'alimentation avant de changer les accessoires ou
d'approcher des pieces en mouvement.

* Veillez & verser du liquide chaud avec précaution dans le robot culinaire ou dans le
mélangeur & main, car une production soudaine de vapeur pourrait éjecter ce liquide hors
de I'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

UTILISATION PREVUE

* Utilisez le robot culinaire seulement avec les modeles de mélangeurs & main de la gamme
HBF du fabricant. Pour plus de renseignements quant & | utilisation du mélangeur & main,
reportez-vous au guide d'insfructions fourni avec |'appareil.

* Utilisez le robot culinaire & l'intérieur seulement.

* le robot culinaire est destiné & une utilisation domestique uniquement.

» Créace & ses accessoires, le robot culinaire peut éfre ufilisé pour francher, hacher, mélanger
et émulsionner divers ingrédients.

* N'utilisez pas le robot culinaire & des fins autres que celles pour lesquelles il a été concu.

* Cetf appareil n’est pas concu pour fonctionner avec des minuteries externes ou des
systemes de commande & distance. Surveillez continuellement |'appareil au cours de
I"utilisation.

AVERTISSEMENT :

Ce produit contient un produit chimique reconnu par I'Etat de la Californie pouvant causer le
cancer, des malformations congénitales ou d’ autres troubles reproductifs.

Cet appareil peut provoquer une faible exposition & certaines des substances énumérées, y
compris le benzéne, le formaldéhyde, le monoxyde de carbone, le toluéne et la suie.

RESPONSABILITE DU FABRICANT

Le fabricant ne peut étre tenu responsable de dommages & la propriété ou de blessures causés par :
Toute utilisation de |'appareil autre que celle pour laquelle elle a été concue;

La lecture omise du manuel de ['utilisateur;

La modification de foute piece de I'appareil;

L'utilisation de piéces n'étant pas d'origine;

Ne pas respecter les consignes de sécurité.

Elimination

Cet appareil doit &ire mis aux ordures séparément des autres rebuts (Directive 2012,/19/EU).

Cet appareil ne contient aucune substance en quantfité suffisante pouvant éfre considérée comme
dangereuse & la santé ou & |'environnement, conformément aux directives européennes.

AVERTISSEMENT

Tension d'alimentation

Risque de décharge électrique

* Mettez |'appareil hors tension.

* Débranchez I'appareil de la prise murale.

Les anciens appareils électriques ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménagéres!
Conformément & la loi en vigueur, les appareils électriques en fin de vie devraient étre
envoyés & un cenfre de collecte différencié des déchets éleciriques et électroniques pour
étre frigs. De cefte facon, fous les matériaux précieux contenus dans les vieux appareils
peuvent éfre recyclés, ef |'environnement sera protégé. Pour obtenir plus de renseignements,
communiquez avec vos autorités locales ou les employés du centre de recyclage.

Nos appareils sont emballés dans des matériaux non polluants et recyclables.

Eliminez les matériaux d’emballage dans les centres de collecte différencié des déchets.

AVERTISSEMENT

Emballage en plastique

Risque d’étouffement

* Ne laissez jamais I'emballoge ou toute autre piece sans surveillance.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec les sacs d'emballage en plastique.

DESCRIPTION DES PIECES

Lame en S

Cette lame en acier permet de moudre, hacher, mélanger de grandes quantités d'ingrédients.
Disque émulseur

Convient parfaitement pour fouetter la créme et les blancs d'ceufs, I'émulsion de différentes sauces.
Disque déchiqueteur réversible

Le disque déchiqueteur peut éfre utilisé pour raper des \é?umes, des fruits, des noix en écaille, du chocolat
et du fromage. Il'y a deux formats différents pour réiper finement ou grossiérement.

Disque éminceur variable

Peut étre utilisé pour émincer la plupart des aliments. L'épaisseur de la lame peut &fre ajustée de 1 & & mm.
Pour ajuster I'épaisseur, saisissez le rebord du disque du coté opposé & lalame avec une main et fournez
la tige circulaire avec |'autre main jusqu’a 'épaisseur désirée.

Poussoir

Facilite I'inserfion des aliments dans le bol du robot culinaire.

Le bol de 1,5 L est fabriqué sans BPA

Le large bol, pour une utilisation avec de grandes quantités d'ingrédients.

UTILISATION

Préparation pour |’ utilisation
Lavez soigneusement les pieces qui viendront en contact avec les aliments avant d'ufiliser |'appareil pour
la premigre fois.

UTILISATION DE L’APPAREIL
INFORMATION

le porte-accessoires doit étre ufilisé avec les disques fournis. Une mauvaise utilisation peut causer des
dommages aux pieces.

* Placez le porte-accessoires (14) sur la tige au centre du bol (8).
* Placez I'accessoire désiré (10,11,12,13) sur le porte-accessoire fourni.

AVERTISSEMENT

Danger de coupures



les lames sont exirémement franchantes, placez-les en position en saisissant les pieces en plastique ef

éloignez vos doigts des lames.

¢ Placez le couvercle en position (6) sur le bol (8). Pour fermer le couvercle, saisissez la goulotte d’alimentation
(7) et tournez-la dans le sens antihoraire.

¢ Placez le réducteur en position (5) sur le robot culinaire et pressez-le vers le bas pour le fixer en place. Insérez
le corps du moteur (4)* dans le réducteur : lorsqu’en position approprié, il s'enclenche en place.

e Insérez les ingrédients dans la goulotte d'alimentation (7) et utilisez le poussoir (9) avec soin et uniformément.
N'utilisez pas d'autres ustensiles pour ajouter ou presser sur les aliments.

e Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton MARCHE/ ARRET (2) ou TURBO (3).

e Sélectionnez la vitesse a |'aide du sélecteur de vitesse (1).

*Le corps du moteur n'est pas inclus et doit éfre acheté séparément.

GUIDE POUR L' UTILISATION D’INGREDIENTS

L)I'pe . Ingrédients Vitesse Quantité Temps
accessoire
lome en S Sucre Taikoo Turbo 200g Faites fonctionner
liest de puissance | ¢ Un (environ 56 g) pe.ndeIWO >
d'entrée) puis 2 min. d'arrét
malfose 230g pendant 3 cycles
Disque Carottes Moyen/élevé | 1 & 2 carottes a la fois selon la grosseur | 10 secondes
déchiqueteur Aot . . .
L Courgettes Moyen/élevé | 1 & 2 courgettes & la fois selon la 10 secondes
réversible
grosseur
Fromage Turbo 1 & 2 morceaux a la fois selon la 10 secondes
grosseur
Disque éminceur | Carottes Moyen/élevé | 1 & 2 carottes & la fois selon la grosseur | 10 secondes
vl Zucchini/Courgettes | Moyen/élevé | 1 & 2 zucchini/courgettes & la fois selon | 10 secondes
la grosseur
Oignons Moyen/élevé | 1 oignon coupé en deux 10 secondes
Llame en S Viande Turbo 700 g coupé en cubes de 2,5 cm 30 secondes
Poisson Turbo 700 g coupé en cubes de 2,5 cm 30 secondes
Noix Turbo 250¢g 20 secondes
Disque émulseur | Blancs d'ceufs Moyen 3 ceufs 40 secondes
Creme & fouetter Moyen 350 ml 60 secondes

REMARQUE : Capacité de blancs d’ ceufs : min 1 max 7
Capacité de créeme fouettée : min. 100 ml/max. 600 ml
Capacité autres liquides : max. 1 litre

INFORMATION : Les résultats peuvent varier en fonction de la qualité des ingrédients et de la
consistance que vous souhaitez obtenir.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Pour des raisons de sécurit¢, débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale immédiatement
aprés |'utilisation.

Nettoyage du corps du moteur du mélangeur*®

* Ne plongez pas le corps du moteur dans 'eau ou d’autres liquides.

* N'utilisez pas de produits d'entrefien qui contiennent du chlore, de I'ammoniac ou un
décolorant sur les pieces en acier ou au fini métallique (par ex. : anodisant, plaqué au
nickel ou chromé).

Nettoyez le corps du moteur avec un linge humide et un détergent doux uniquement.

*Le corps du moteur n'est pas inclus, mais peut éfre acheté séparément.

NETTOYAGE DU ROBOT CULINAIRE ET DE SES ACCESSOIRES

1) Retirez le réducteur du couvercle avant le neffoyage.

2] Ne plongez pas le réducteur dans I'eau, ne lavez pas au lave-vaisselle, puisque cela peut causer des
dommages. Nettoyez le réducteur avec un chiffon doux et humide et séchez bien.

3] Retirez avec soin la lame en S et les disques du bol du robot culinaire avant le nettoyage.

4) La lame en S et les disques doivent étre neffoyés avec un chiffon doux humide et du détergent doux.
N'ufilisez pas d'éponges abrasives sur les piéces en plastique ou en métal, car elles peuvent s'égratigner.

5) Le bol et le couvercle du robot culinaire peuvent ére lavés dans le panier supérieur du lave-vaisselle
seulement. Ne les placez pas dans le panier inférieur du lave-vaisselle.

DE

Sehr geehrter Kunde,

Wir danken lhnen fir den Kauf des Zerkleinerers im Stil der 50er Jahre von Smeg. Wir hoffen, dass Sie
Ihr neves Haushaltsgerdt voll und ganz schétzen werden.

Fur weitere Informationen zu den Produkten: www.smeg50style.com oder www.smeg.com.

220-240 V™~ 50/606 Hz 700 W

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - Italien

ZWECKBESTIMMUNG

¢ Verwenden Sie den Zerkleinerer nur in Kombination mit den Stabmixer-Modellen der Linie HBF des Herstellers.
Fur detaillierte Informationen uber die Verwendung des Stabmixers lesen Sie bitte das dem Haushaltsgerét
beigefigte Bedienungshandbuch.

¢ Verwenden Sie den Zerkleinerer nur in geschlossenen Bereichen.
e Der Zerkleinerer ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch bestimmt.

e Der Zerkleinerer kann dank seiner mitgelieferten Zubehérteile zum Mixen, Zerkleinem, Mischen und Emulgieren
unterschiedlicher Zutaten verwendet werden.

¢ Verwenden Sie den Zerkleinerer nicht zu anderen, seiner Besfimmung nicht entsprechenden Zwecken.

¢ Das Gerdt ist nicht fir den Betfrieb mit externen Zeitschaltuhren oder mit Fernbedienungssystemen vorgesehen.
Uberwachen Sie das Gerat wahrend der Verwendung kontinuierlich.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Die Anleitung kann auch von der Smeg-Website heruntergeladen werden: www.smeg.com

DER ZERKLEINERER IST EIN ZUBEHORTEIL DES STABMIXERS

Beachten Sie immer alle Sicherheitshinweise, um den sicheren Gebrauch des Gerétes zu gewdhrleisten.

¢ lesen Sie diese Bedienungsanleitung und die Bedienungsanleitung des Stabmixers vor der Verwendung des
Zerkleinerers aufmerksam durch.

¢ Schalten Sie das unbeaufsichtigte Gerat nach jedem Gebrauch, insbesondere vor der Reinigung, der Montage
oder Demontage der Zubehérteile oder bevor Sie sich den in Bewegung stehenden Teilen wéhrend des
Betriebs nahem, unverziglich aus.

¢ Verwenden Sie den Zerkleinerer nicht, wenn das Versorgungskabel oder der Stecker des Stabmixers beschadigt
sind oder wenn die Kichenmaschine auf den Boden gefallen ist oder aus irgendeinem Grund beschéadigt
wurde. Wenn das Stromkabel beschadigt ist, kontaktieren Sie hinsichtlich des Austausches den technischen
Kundendienst, um jegliche Gefahr zu vermeiden.

¢ Schitzen Sie das Stromkabel vor dem Kontakt mit spitzen Kanten.

e Ziehen Sie niemals an dem Kabel, um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen.

¢ Keine Adapter oder Verlangerungskabel verwenden.

* Nehmen Sie keine Anderungen am Gerdt vor.

¢ Versuchen Sie niemals, Flammen oder einen Brand mit Wasser zu |6schen. Schalten Sie das Gerét aus, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose und decken Sie die Flamme mit einer Abdeckung oder einer Decke aus
nicht brennbarem Material zu.

* Kinder durfen nicht dieses Gerat verwenden. Halten Sie das Gerdt und das Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern. Vergewissern Sie sich, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

¢ Kinder durfen nicht mit den Plastikfiten der Verpackung spielen.

¢ Die Verwendung dieses Gerdtes ist Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geisftigen
Fahigkeiten oder Personen, die keine Erfahrung im Umgang mit Elekirogeraten haben, nicht erlaubt, es sei denn,
sie werden von Erwachsenen, die fur ihre Sicherheit verantwortlich sind, angewiesen und beaufsichtigt.

e Vermeiden Sie wahrend des Betriebs den Kontakt mit den sich bewegenden Gerdtefeilen. Weéhrend des
Betriebs missen Hénde, Haare, Kleidungsstiicke und Kischenbesteck /-gerate von den in Bewegung stehenden
Teilen fern gehalten werden, um Schéden an Personen und/oder am Gerét zu verhindern.

* Berihren Sie die Messer und die Scheiben des Zerkleinerers nicht, da sie sehr scharf sind: Schneidgefahr!
Beim Ausbau, dem Einsetzen und der Reinigung bitte mit Vorsicht vorgehen. Verwenden Sie einen Spatel zum
Entfernen der Lebensmittel.

e Nicht zum Verrihren von heifem Ol oder Fett verwenden.

¢ Verwenden Sie den Stabmixer in Kombination mit dem Zerkleinerer nicht lénger als 1 Minuteohne
Unterbrechungen.

¢ Schalten Sie den Stabmixer nicht ein, wenn der Arbeitsbehdlter des Zerkleinerers leer ist.

* Dricken Sie die Zutaten nicht mit den Fingern oder anderen Kichenhelfern in den Trichter des Zerkleinerers
hinein. Verwenden Sie hierfur ausschlieBlich den Stopfer .

 Uberschreiten Sie niemals das maximale Fassungsvermégen des Arbeitsbehalters des Zerkleinerers.

e Verwenden Sie den Stabmixer nicht in Kombination mit Teilen oder Zubehsr von anderen Herstellern.

* Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile des Herstellers. Bei Verwendung von Ersatzteilen, die nicht vom Hersfeller
empfohlen wurden, besteht Brand-, Stromschlag- und Verletzungsgefahr.

¢ Vermeiden Sie, dass Flussigkeiten auf das Motorgehéuse oder auf das Kabel des Stabmixers spritzen oder
diese benassen. Im Falle eines Kontaktes mit Flissigkeiten muss der Stabmixer unverziglich vom Stromnetz
gefrennt und sorgféltig abgefrocknet werden: Stromschlaggefahrl

¢ Lassen Sie den Zerkleinerer vor der Reinigung auskihlenn.

¢ Vorsicht walten lassen, wenn heifie Flssigkeiten auf den Zerkleinerer oder auf den Stabmixer gegossen werden,
da sie durch unvorhergesehenes Verdampfen aus dem Gerat herausspritzen kénnen.

* Fur die Reinigung und Wartung muss auf die letzte Seite Bezug genommen werden.

HAFTUNG DES HERSTELLERS

Der Hersteller haftet nicht fur Personen- und Sachschéden, die auf die folgenden Ursachen zurickzufihren sind:

¢ die zweckwidrige Verwendung des Gerétes;

* die Missachtung der Informationen in der Bedienungsanleitung;
e unbefugte Anderungen, auch nur einzelner Gerdtekomponenten;
* die Verwendung von nicht originalen Ersatzteilen;

* die Missachtung der Sicherheifshinweise.

ENTSORGUNG
Dieses Gerat muss gefrennt von anderen Abféllen entsorgt werden (Richtlinie 2012,/19/EU).

Dieses Gerat enthalt geméh der giiltigen européischen Richtlinien keine nennenswerte Menge an gesundheits- und
umweltschadlichen Stoffen.

HINWEIS
Elekirische Spannung

Stromschlaggefahr

* Unterbrechen Sie die Stromzufuhr.

* Trennen Sie das Geréf vom Stromnetz.

Elektroaltgerdte gehdren nicht in den Hausmilll In Ubereinstimmung mit den geltenden Gesetzen missen
Elekiroaligerdte am Ende ihrer Lebenszeit in speziellen Recyclinghtfen fir Elekiro- und Elekironikaligerdte
abgegeben werden. Auf diese Weise konnen wertvolle Materialien, die in den Altgerdten enthalten sind,
wiederverwertet werden. Gleichzeitig leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz. Defaillierte Informationen tber
die Entsorgung von Altgeraten erhalten Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung.

Die Verpackung unserer Produkte ist aus recyclingféhigem und umweltfreundlichem Material gefertigt.

Geben Sie die Verpackungsmaterialien bei geeigneten Sammelstellen ab.

HINWEIS

Verpackungen aus Plastik

Erstickungsgefahr
* Llassen Sie die Verpackung oder Teile davon nicht unbeaufsichtigt.

* Kinder dirfen nicht mit den Plastiktiten der Verpackung spielen.

BESCHREIBUNG DER TEILE

S-férmiges Messer

Dieses Edelstahlmesser dient zum Zerkleinem, Zerhacken, Mixen und Mischen von groBen Mengen an Zutaten.

Emulsionsscheibe

Insbesondere fir das Schlagen von Sahne und Eiwei geeignet sowie zum Emulgieren von unterschiedlichen
Saucen.

Umkehrbare Raspelscheibe

Die Raspelscheibe kann zum Raspeln von Gemise, Obst, Trockenobst ohne Schale, Schokolade und Kése
verwendet werden. Sie weist zwei unferschiedliche Gréfien fir ein feines oder grobes Raspeln auf.
Einstellbare Schneidescheibe

Ermoglicht das Aufschneiden der meisten Speisen. Die Messerdicke kann zwischen 1 und & mm eingestellt
werden.

Zur Einstellung der Dicke greifen Sie den dem Messer gegeniberliegenden Scheibenrand mit einer Hand, und mit
der anderen Hand drehen Sie den Rundstift bis zur Auswahl der gewinschten Dicke.
Stopfer

Zum einfachen Einfugen der zu zerkleinernden Speisen in den Arbeitsbehdilter des Zerkleinerers.

BPA-freier Arbeitsbehdalter von 1,5 Liter

GroBer Arbeitsbehdlter von 1,5 Liter fir die Verarbeitung von groBen Mengen an Zutaten

GEBRAUCH
VORBEREITUNG ZUM GEBRAUCH

Bitte spulen Sie die Teile, die mit den Speisen in Berihrung kommen kénnen, vor dem ersten Gebrauch des Gertites
sorgfdltig.

GEBRAUCH DES GERATES

INFO: Das Verbindungsstick muss mit den im Lieferumfang enthaltenen Scheiben
verwendet werden. Eine unsachgeméf3e Verwendung kénnte die Teile beschadigen.
* Den Einsatz (14]) auf den Stift in der Mitte des Behdlters (8) positionieren.

* Das gewiinschte Zubehorteil (10,11,12,13) auf den entsprechenden Einsatz aufsetzen.

HINWEIS
Schneidgefahr

Die Messer sind sehr scharf, daher sollten Sie sie an den Kunststoffteilen ergreifen und lhre Finger weitab von den
Messern halten.

* Den Deckel (6) auf den Behdlter (8) aufsetzen. Ergreifen Sie zum Schliefen des Deckels den Einfillschacht (7)
und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn.

* Das Getriebe (5] in den Zerkleinerer einsetzen und zum Befestigen nach unten driicken. Das Motorteil (4)* in
das Getriebe einsetzen: Das korrekfe Einsetzen wird durch einen ,Klick” bestétigt.

* Die Zutaten in den Einfillschacht (7) einfigen und den Stopfer (9] sanft und gleichméBig hinein driicken.
Verwenden Sie keine anderen Kichenhelfer , um Speisen hinzuzufigen oder hinein zu driicken.

* Das Gerdat durch Driscken der Taste ON / OFF (2) oder TURBO (3] einschalten.

* Die Geschwindigkeit durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers (1) einstellen

*Das Motorteil ist nicht im Lieferumfang enthalten und kann separat gekauft werden.

ANLEITUNG ZUR VERARBEITUNG DER ZUTATEN

Art des Geschwindig- .
Zubehorteils | Zutaten | Keit Menge —
S-fermiges Messer | Taikoo Turbo 700 g 10 Sekunden lang
(Eingangs- Zucker betétigen, dann fir 2
Leistungstest] Fier Ein Ei [ca. 56 ) Minuten ausschalten
| und 3 Mal auf
Maltose 230g die gleiche Weise
Wiegerholen
Umkehrbare Karotten Mittel /Hoch Jeweils 1-2 Karoften, je nach [ 10 Sekunden
Raspelscheibe Grobe
Zucchini Mittel /Hoch Jeweils 1-2 Zucchini, je nach | 10 Sekunden
Grobe
Kase Turbo Jeweils 1-2 Stiicke, je nach | 10 Sekunden
Grofle
Einstellbare Karotten Mittel /Hoch Jeweils 1-2 Karotten, je nach | 10 Sekunden
Schneidescheibe Grofle
Zucchini Mittel /Hoch Jeweils 1-2 Zucchini, je nach | 10 Sekunden
Grofle
Zwiebeln Mittel /Hoch Jeweils 1 in die Halfte 10 Sekunden
geschnittene Zwiebel
S-formiges Messer | Fleisch Turbo 700 gin Wirfelnvon 2,5 | 30 Sekunden
cm
Fisch Turbo 700 g in Wirfeln von 2,5 | 30 Sekunden
cm
Walnisse | Turbo 250¢g 20 Sekunden
Emulsionsscheibe | Eiwei3 Mittel 3 Eier 40 Sekunden
Schlagsahne | Mittel 350 ml 60 Sekunden

ANMERKUNG: Fassungsvermégen Eiweif3: min. 1 max. 7
Fassungsvermégen Flissige Schlagsahne: min. 100ml/max. 600 ml
Fassungsvermégen Andere Flissigkeiten: max. 1 Liter

INFO: Die Ergebnisse kénnen abhéngig von der Qualitét der Zutaten und der Konsistenz,
die Sie erreichen méchten, variieren.

REINIGUNG UND WARTUNG

Aus Sicherheitsgrinden sollten Sie das Stromkabel sofort nach der Verwendung aus der Steckdose ziehen

Reinigung des Motorteils des Stabmixers*

* Tauchen Sie das Motorteil nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein
* Verwenden Sie bei der Reinigung von Metallfldchen (z.B. eloxierte, mit Nickel behandelte oder verchromte
Flachen) keine chlor-, ammoniak- oder bleichmittelhaltigen Reinigungsprodukte.

Reinigen Sie das Motorteil mit einem feuchten Tuch und schonendem Reinigungsmittel

*Das Motorteil ist nicht im Lieferumfang enthalten und kann separat gekauft werden.

REINIGUNG DES ZERKLEINERERS UND SEINER ZUBEHORTEILE

1) Nehmen Sie vor der Reinigung das Getriebe vom Deckel ab

2) Das Getriebe nicht in Wasser eintauchen oder in der Spilmaschine spilen, da es beschadigt werden kann.
Reinigen Sie das Getriebe mit einem weichen und feuchten Tuch und frocknen Sie es sorgfdltig ab.

3) Nehmen Sie vor der Reinigung das S-férmige Messer und die Scheiben vorsichtig aus dem Arbeitsbehdlter.

4) Das S-formige Messer und die Scheiben missen mit einem weichen und feuchten Tuch und einem schonenden
Reinigungsmittel gereinigt werden. Verwenden Sie keine scheuernden Schwédmme auf den Kunststoff- oder
Metallteilen, da sie verkratzt werden kénnten.

5] Der Arbeitsbehélter und der Deckel des Zerkleinerers dirfen nur im oberen Korb der Spilmaschine gereinigt
werden. Legen Sie sie nicht in den unteren Korb der Spilmaschine.

NL
Geachte klant,

Wij danken u voor uw aanschaf van de hakmolen uit het assortiment “jaren 50" van Smeg. We hopen
dat u volop van uw nieuwe huishoudelijke apparaat zult genieten.

Met vriendelijke groeten,
220-240 V™~ 50/606 Hz 700 W

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 — 42016 Guastalla (RE) - Italia

GEBRUIKSBESTEMMING

* Gebruik de hakmolen alleen in combinatie met de staafmixers van het assortiment HBF van de fabrikant. Voor
meer informatie over het gebruik van de staafmixer verwijzen wij u naar de meegeleverde handleiding van het
apparaat.

* Gebruik de hakmolen uitsluitend binnenshuis.

* De hakmolen is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.

* Dankzij de meegeleverde inzetstukken kan de hakmolen verschillende ingrediénten mixen, fiinhakken, mengen
en emulgeren.

* Gebruik de hakmolen niet voor andere toepassingen dan het beoogde gebruik.

* Het apparaat is niet ontworpen om fe functioneren met externe kookwekkers of afstandsbedieningssystemen.
Controleer het apparaat voortdurend tijdens het gebruik.

ALGEMENE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

De gebruiksaanwijzing is ook van de website www.smeg.com te downloaden.

DE HAKMOLEN IS EEN ACCESSOIRE VAN DE STAAFMIXER

Leef de veiligheidswaarschuwingen na voor een veilig gebruik van het apparaat.
* Voordat u de hakmolen gaat gebruiken, dient u zowel deze handleiding als de bij de staafmixer geleverde
handleiding zorgvuldig lezen.

* Schakel het apparaat onmiddellijk uit als u het onbeheerd achterlaat en na elk gebruik; in het bijzonder véor
hef reinigen, monteren en demonteren van de inzetsiukken en alvorens de tiidens de werking bewegende
onderdelen te benaderen.

* Gebruik de hakmolen niet als de voedingskabel of de stekker van de staafmixer beschadigd zijn of wanneer het
apparaat op de grond is gevallen of op andere wijze beschadigd is geraakt. Neem onmiddellik contact op
met een servicecentrum als de voedingskabel beschadigd is om elk gevaar te voorkomen.

* Voorkom dat de voedingskabel scherpe randen raak.

* Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de voedingskabel te trekken.

* Gebruik geen adapters of verlengsnoeren.

* Wijzig het apparaat nief.

* Probeer viammen,/brand niet met water te doven: schakel het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact
en bedek hef vuur met een deksel of een brandwerende deken.

* Dit apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen. Houd het apparaat en de voedingskabel buiten bereik
van kinderen. Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat spelen.

* Laat kinderen niet spelen met de plastic zakken van de verpakking.

* Dit apparaat mag niet worden gebruiki door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of door personen die geen ervaring hebben in het gebruik van elektrische apparatuur, tenzij dit
gebeurt onder toezicht of instructie van volwassenen die voor hun veiligheid instaan.

* Voorkom de aanraking met de bewegende onderdelen tiidens de werking. Houd handen, haar, kleding,
en keukengerei buiten bereik van de bewegende onderdelen om persoonlijk letsel en/of schade aan het
apparaat te voorkomen.

* Vermijd om het mes en de schijven van de hakmolen aan te raken omdat ze uiterst scherp zijn: Gevaar voor
snijwonden! Hanteer de mesunits voorzichtig fiidens het verwijderen, aanbrengen en reinigen. Verwiider het
voedsel met een spatel.

* Niet gebruiken voor het mixen van hele olies of vetten.

* De staafmixer mag, in combinatie met de hakmolen, nief langer dan 1 minuut aaneensluitend gebruikt worden.

* Activeer de staafmixer niet als de kom van de hakmolen leeg is.

* Duw de ingrediénten niet met de vingers of andere instrumenten in de vulbuis van de hakmolen. Gebruik
daarvoor vitsluitend de meegeleverde stamper.

* Overschrijd niet de maximale inhoud van de kom van de hakmolen.

* Gebruik de staafmixer niet in combinatie met onderdelen of accessoires van andere fabrikanten.

» Gebruik uitsluitend originele reserveonderdelen van de fabrikant. Het gebruik van reserveonderdelen die
niet door de fabrikant worden aanbevolen kan een risico op brand, elekirische schokken of persoonlijk letsel
veroorzaken.

* Voorkom dat spatten op de motorunit of de kabel van de staafmixer terechtkomen en maak deze onderdelen
niet nat. Haal bij aanraking met vioeistoffen de stekker van de staafmixer onmiddellijk uit het stopcontact en
maak hem zorgvuldig droog: Elekirocutiegevaar!

* laat de hakmolen afkoelen alvorens hem te reinigen.

* Wees voorzichtig met het gieten van hete vloeisfoffen in de hakmolen of op de staafmixer omdat deze door
een plotselinge verdamping uit het apparaat zouden kunnen spatten.

* Voor reiniging en onderhoud, zie de laatste pagina

AANSPRAKELIJKHEID VAN DE FABRIKANT

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade aan personen en voorwerpen fengevolge:

* een ander gebruik van het apparaat dan wordt voorzien;
* het niet doorlezen van de gebruiksaanwijzing;

* het forceren van ook slechts één deel van het apparaat;
* het gebruik van niet-originele reserveonderdelen;

* de niet-inachtineming van de veiligheidswaarschuwingen.

VERWERKING
Het apparaat moet gescheiden ingezameld worden {richtlijn 2012,/19/EU).

Het product bevat geen delen die als gevaarlijk voor de gezondheid en het milieu worden beschouwd, conform
de actuele Europese Richtlijnen.

WAARSCHUWING

Elekirische spanning

Gevaar voor elektrische schok

¢ Schakel de stroomtoevoer uit.

* Haal de stekker van het apparaat uit hef stopcontact.

Afgedankte elektrische apparatuur mag niet bij het huisvuil worden gestopt! Breng afgedankie elekirische
apparaten naar erkende bedrijven voor de inzameling van elekirisch en elekironisch afval. Op deze manier kunnen
waardevolle materialen afkomstig van oude apparaten worden gerecycled en beschermt u het milieu. Neem voor
meer informatie contact op met de lokale autoriteiten of afvalverwerkingsbedrijven.

Het apparaat zit verpakt in milieuvriendelifke en recyclebare materialen.

Breng het verpakkingsmateriaal naar de betreffende centra voor afvalverwerking.

WAARSCHUWING
Plastic verpakking

Gevaar voor verstikking

* laat de verpakking, of delen ervan, niet onbewaakt achter.

* Laat kinderen niet spelen met de plastic zakken van de verpakking.

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

S-vormig mes

Met dit stalen mes kunnen grote hoeveelheden ingrediénten fijingehakt, gesneden, gemixt en gemengd worden.
Emulsieschiif

Met name geschikf voor het opkloppen van slagroom en eiwit, of voor het emulgeren van verschillende soorten
sauzen.

Omkeerbare raspschijf

De raspschijf kan gebruikt worden voor het raspen van groenten, fruit, noten zonder schaal, chocolade en kaas.
De schijf heeft twee verschillende maten voor fijn of grof raspen.

Verstelbare snijschijf

Hiermee kunnen de meeste voedingsmiddelen gesneden worden. De dikte van het blad kan worden ingesteld van
1 tot & mm.

Om de snijdikte te regelen de rand van de schijf tegenover het mes vastpakken en met de andere hand gde ronde
pen aandraaien, fot de gewenste dikte is bereikt.
Stamper

Om de voedingsmiddelen in de kom van de hakmolen makkelijker in te voeren.

Kom, BPA-vrij, met een inhoud van 1,5 liter

Grote kom voor het verwerken van grote hoeveelheden ingrediénten

GEBRUIK

VOORBEREIDING YOOR GEBRUIK

Voordat het apparaat voor de eerste keer wordt gebruiki, moeten de onderdelen die in contact komen met de
voedingsmiddelen grondig gewassen worden.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

INFO: De inzethouder moet gebruikt worden met de meegeleverde schijven. Een
oneigenlijk gebruik kan de onderdelen beschadigen.

* Plaats de houder (14) op de pen in het midden van de kom (8).

* Breng de gewenste inzef (10,11,12,13) aan op de houder.

WAARSCHUWING
Snijgevaar
De messen zijn uiterst scherp: pak ze bij de plastic delen vast en houd de vingers vit de buurt van de messen.

* Zet het deksel (6) op de kom (8). Om het deksel te sluiten, houdt en draait u de vulbuis (7) linksom.

* Plaats het opzetstuk (5) in de hakmolen en duw het omlaag om het te bevestigen Steek de motorunit (4)* in het
opzetstuk: bij een correcte bevestiging hoort u een “klik”.

* Voeg de ingrediénten toe via de vulbuis (7] en duw ze voorzichtig en gelijkmatig naar binnen met de stamper
(9). Gebruik geen andere instrumenten om de voedingsmiddelen toe te voegen of aan te duwen.

* Schakel het apparaat in met de knoppen AAN / UIT (2] of TURBO (3).

* Pas de snelheid aan met de regelknop (1)

*De motorunit is niet inbegrepen en kan apart worden aangeschaft.

HANDLEIDING VOOR DE VERWERKING VAN DE INGREDIENTEN

Type inzetstuk | Ingrediénten | Snelheid |Hoeveelheid Tijd
S-vormig mes (test | Taikoo Suiker | Turbo 700 g Zet aan gedurende
ingangsvermogen| | .. . 10 seconden,
Eieren Eén ei (ongeveer 56 g) schakel dan
Maltose 230g gedurende 2 minuten
uit en herhaal nog
3 keer op dezelfde
manier.
Omkeerbare Wortelen Gemiddeld/ | 1-2 wortelen per keer, 10 seconden
raspschijf Hoog afhankelijk van de grootte
Courgettes Gemiddeld/ | 1-2 courgettes per keer, 10 seconden
Hoog afhankelijk van de grootte
Kaas Turbo 1-2 stukken per keer, 10 seconden

afhankelijk van de grootte

Gemiddeld/ | 1-2 wortelen per keer, 10 seconden

Verstelbare snijschijf | Wortelen

Hoog afhankelijk van de grootte
Courgettes Gemiddeld/ | 1-2 courgettes per keer, 10 seconden
Hoog afhankelijk van de grootte
Uien Gemiddeld/ | 1 gehalveerde ui per keer | 10 seconden
Hoog
S-vormig mes Viees Turbo 700 g, gesneden in blokjes | 30 seconden
van 2,5 cm
Vis Turbo 700 g, gesneden in blokjes | 30 seconden
van 2,5 cm
Walnoten Turbo 250¢g 20 seconden
Emulsieschijf Eiwit Gemiddeld |3 eieren 40 seconden
Slagroom Gemiddeld | 350 ml 60 seconden

OPMERKING: Inhoud in eiwitten: min 1 max 7
Inhoud in vloeibare slagroom: min. 100 ml/ max 600 ml

Inhoud in andere vloeistoffen: max. 1 liter

INFO: De resultaten kunnen afwijken naar aanleiding van de kwaliteit van de ingrediénten
en de gewenste consistentie.

REINIGING EN ONDERHOUD

Om veiligheidsredenen moet de stekker van de voedingskabel onmiddellik na gebruik uit het stopcontact
verwijderd worden.

De motorunit van de staafmixer* reinigen

* Dompel de motorunit nooit onder in water of andere vloeistoffen

e Op delen mef een metalen opperviakieafwerking (bijvoorbeeld: elekirolytische oxidatie, vernikkeling,
verchroming) geen reinigingsproducten die chloor, ammoniak of bleekmiddel bevatten gebruiken.

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek en een mild reinigingsmiddel.

*De motorunit is nief inbegrepen en kan apart worden aangeschaft.

DE HAKMOLEN EN DE ACCESSOIRES REINIGEN

1) Verwiider het opzetstuk van het deksel alvorens met de reiniging te beginnen

2) Dompel hef opzetstuk niet onder in water en was het niet in de vaatwasser omdat het beschadigd kan raken.
Reinig het opzetstuk met een zachte, vochtige doek en droog het goed af.

3) Voorafgaand aan de reiniging moeten het S-vormige mes en de schijven uit de kom van de hakmolen
verwijderd worden

4) Het S-vormige mes en de schijven moefen gereinigd worden met een zachte, vochtige doek en een mild
reinigingsmiddel. Gebruik geen schuursponsjes op de plastic en mefalen onderdelen omdat ze kunnen krassen.

5) De kom en het deksel van de hakmolen kunnen alleen in het bovenste rek van de vaatwasser gewassen
worden. Plaats ze niet in het onderste rek van de vaatwasser.

ES

Estimado Cliente,

Gracias por haber comprado este procesador de alimentos de la Linea Afios 50 Smeg.
iEsperamos que disfrute de su nuevo aparato!

Un cordial saludo,

220-240 V™ 50/606 Hz 700 W
Smeg Sp.A. Via leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (Reggio Emilia) - lfalia

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

* ADVERTENCIA: Siga estrictamente las instrucciones contenidas en el presente manual
para evitar incendios o explosiones que pueden ser causa de dafios materiales,
lesiones personales o muerte.

* LEAY GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES - Su seguridad y la seguridad de los demas
son muy importantes. En este manual y en el aparato le proporcionamos muchos mensajes
de seguridad importantes. Lea fodas las instrucciones antes de usar el aparato y respete
siempre todos los avisos de seguridad.

* RECONOZCA LOS AVISOS DE SEGURIDAD
Este es un simbolo de alerta sobre la seguridad. Este simbolo advierte sobre peligros
potenciales que pueden provocar lesiones personales graves o la muerte.

e COMPRENDA LAS PALABRAS DE AVISO
Una palabra de aviso ~PELIGRO, ADVERTENCIA o ATENCION- acomparia siempre
el simbolo de alerta de seguridad. PELIGRO indica los riesgos mas graves. Este simbolo
indica que existe un peligro de muerte o lesiones graves si no respeta inmediatamente las
instrucciones.
ADVERTENCIA significa que existe un peligro de muerte o lesiones graves si no respeta
las instrucciones. ATENCION indica una situacion potencialmente peligrosa que, de no
evitarse, puede provocar lesiones moderadas.

* Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para un uso doméstico.

* Use el aparato solo para los fines para los que ha sido disefiado. El fabricante declina
toda responsabilidad por dafios causados por el uso indebido de esfe aparato.

* Este aparato cumple con las normas de seguridad vigentes. El uso indebido de este aparato
puede ser causa de lesiones personales y dafios materiales.

* lea todas las instrucciones antes de instalar o usar el aparato por primera vez.

* Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y en caso de traspaso del aparato
entréguelo a los futuros usuarios.

* Los avisos de seguridad le informardn de los peligros potenciales, de como evitar el riesgo
de lesiones y de lo que puede suceder si no sigue las instrucciones.

IMPORTANTE: Cumpla con todos los cédigos y las normas vigentes.

ADVERTENCIA: Para su seguridad, siga las instrucciones contenidas en este manual para reducir

el riesgo de incendio o explosién y evitar dafios materiales, lesiones personales o la muerte.

* No almacene ni emplee gasolina u ofros gases o liquidos inflamables cerca de esfe
aparato ni de cualquier ofro aparato.

NOTA: Este aparato NO debe ser instalado en casas prefabricadas (autocaravanas/casas rodantes)
o en vehiculos de recreo.
* NO instale este aparato en exteriores.

ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica o lesiones personales al
usar el aparato, es necesario observar algunas precauciones de seguridad bésicas, incluyendo
las siguientes:

Siga todas las advertencias de seguridad para un uso seguro del aparato.

Lea atentamente este manual de instrucciones antes de usar el aparato.

* Este aparato tiene la clavija del enchufe polarizada (una hoja es més ancha que la
ofra). Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, la clavija del enchufe encaja en un
fomacorriente polarizado de una sola manera. Si la clavija del enchufe no encaja
completamente en el fomacorriente, inviértala. Si atn asf no encaja, llame a un electricista
experfo. No modifique el enchufe en ningin caso (solo para modelos EE.UU.).

* Desenchufe el aparato inmediatamente después del uso.
* No deje el aparato sin vigilancia mientras esté funcionando.

* Desconecte el aparato del fomacorriente tan pronto como haya terminado de usarlo y
antes de limpiarlo.

* No sumerja el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua u ofros liquidos.

* No utilice ningin aparato con un cable o enchufe dafiado, después de un mal
funcionamiento o si se ha caido o dafiado de alguna manera. Lleve el aparato al servicio
de asistencia autorizado mds cercano para su revisién, reparacién o ajuste eléctrico o
mecdanico.

* Mantenga el cable de alimentacién lejos de bordes afilados.
* Para desenchufarlo, sujete el enchufe y saquelo del fomacorriente.
* No ponga el aparato cerca o encima de quemadores de gas o placas eléctricas

encendidos, dentro de un horno o cerca de ofras fuentes de calor.
* No intente reparar el aparato usted mismo o sin la ayuda de un técnico cualificado.
* En caso de averias haga reparar el aparato por un técnico especializado.
* No modifique el aparato.

* No infente nunca apagar una llama/incendio con agua: apague el aparato y
desenchufelo. Apague las llamas con una manta ignifuga u ofra cubierta adecuada.

* Apague el aparato y desconéctelo del tomacorriente cuando no lo esté utilizando, antes
de montar o desmontar piezas y antes de la limpieza. Para desconectar, sujete el enchufe
y saquelo del tomacorriente. No tire nunca del cable de alimentacion.

* Los nifios no deben usar este aparato y hay que tener mucho cuidado cuando se usa el
aparafo cerca de nifos.

* Los nifios no deben jugar nunca con el aparato. Mantenga el aparato fuera del alcance
de los nifios.

* Mantenga las manos y los utensilios alejados de las cuchillas o discos en movimiento
mientras procesa los alimentos para reducir el riesgo de lesiones personales graves o
dafios al procesador de alimentos. Puede utilizar una rasqueta, pero dnicamente cuando
el procesador de alimentos no esté funcionando.

* Las cuchillas son afiladas. Manipule con cuidado.

* AseguUrese de que la tapa esté bien bloqueada en su lugar antes de hacer funcionar el
aparato.

* Nunca infroduzca los alimentos a mano. Utilice siempre el empujador.

* No intenfe anular el mecanismo de enclavamiento de la tapa.

* No llene el recipiente por encima de la linea de llenado méximo (o capacidad nominal)
marcada para evitar el riesgo de lesiones debido a dafios en la tapa o el recipiente.

* Piezas méviles. Mantenga los dedos fuera de la abertura de descarga.

* Para la Limpieza y mantenimiento, consulte la Gltima pagina

ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

Estas instrucciones también pueden descargarse de la pagina web de Smeg www.smeg.com

EL PROCESADOR DE ALIMENTOS ES UN ACCESORIO DE LA LICUADORA DE MANO.

Respete todas las advertencias de seguridad para garantizar un uso seguro del aparato.
* Antes de usar el procesador de alimentos, lea cuidadosamente este manual de uso y el manual de uso
suministrado con la licuadora de mano.

* Desenchufe siempre la licuadora de la fuente de alimentacion eléctrica cuando esté sin vigilancia y antes del
monfaje, el desmonfaje o la limpieza.

* No permita que los nifios usen la licuadora sin supervision.

* No utilice el procesador de alimentos si el cable de alimentacién o el enchufe de la licuadora de mano
estdn dafiados o si el aparato se ha caido o dafiado de alguna manera. Si el cable de alimentacion estd
dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su agente de servicio o personas con calificacién similar para
evitar riesgos.

* AseguUrese de que el cable de alimentacién no entre en contacto con bordes afilados.

* No tire del cable para desenchufarlo de la toma de corriente.

* No use adaptadores ni cables de extension.

* No haga ningtn cambio en el aparato.

* Nunca intente apagar una llama o un incendio con agua: apague el aparato, desenchifelo de la toma de
corrienfe y cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga.

* Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o menfales reducidas, o bien con falta de experiencia y conocimientos, siempre que reciban
supervisién o instrucciones sobre el uso seguro del aparato y comprendan los peligros que conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los nifios no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del aparato sin supervision.

* No permita que los nifios jueguen con las bolsas de pldstico del embalaje.

* El uso de esfe aparafo no estd destinado a personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o bien con falta de experiencia y conocimiento, @ menos que estén bajo la supervision o la
direccién de un adulfo responsable de su seguridad.

* Durante el funcionamiento, evite el contacto con las piezas méviles. Mantenga las manos, el cabello, la ropa
y las herramientas lejos de las piezas méviles durante el funcionamiento para evitar lesiones personales y/o
dafios al aparato.

* Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el recipiente y durante la limpieza.

* No use el aparato para mezclar aceites o grasas a altas temperaturas.

* No use la licuodora de mano en combinacién con el procesador de alimentos continuamente durante mds
de 1 minuto.

* No encienda la licuadora de mano si el recipiente del procesador de alimentos esté vacio.

* Nointroduzca los ingredientes en el tubo de alimentacion del procesador de alimentos con los dedos u ofras
herramientas. Utilice solamente el empujador de alimentos suministrado.

* No supere el nivel méximo de capacidad del recipiente del procesador de alimentos.
* No utilice el procesador de alimentos en combinacién con piezas o accesorios de ofros fabricantes.

* Utilice Gnicamente piezas de repuesto originales del fabricante. El uso de piezas de repuesto no recomendadas
por el fabricante puede causar incendios, descargas eléctricas o lesiones personales.

* Evite pulverizar liquidos en el cuerpo del motor o el cable de la licuadora de mano, asi como sumergirlos. Si
la licuadora entra en confacto con liquidos, desenchifela inmediatamente de la foma de corriente y séquela
bien: jRiesgo de descarga eléctrical

* Deje que el procesador de alimentos se enfrie antes de limpiarlo.

* Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Apague el aparato y desenchifelo de la fuente de alimentacion eléctrica antes de cambiar los accesorios o
de acercarse a las piezas que se mueven durante el uso.

* Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en el procesador de alimentos o en la licuadora, ya que puede ser
expulsado del aparato debido a un repentino vapor.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

USO PREVISTO

* Utilice el procesador de alimentos solamente en combinacién con los modelos de licuadoras de mano de la
linea HBF del fabricante. Para obtener informacién completa sobre el uso de la licuadora de mano, consulte
el manual de instrucciones suministrado con el aparato.

* Use el procesador de alimentos solo en interiores.
* El procesador de alimentos estd destinado tnicamente al uso doméstico.

* Gracias a los accesorios suministrados, el procesador de alimentos puede utilizarse para batir, picar, mezclar
y emulsionar varios ingredientes.

* No utilice el procesador de alimentos aparafo para usos disfintos del previsto.

* El aparato no ha sido disefiado para funcionar con temporizadores externos ni sislemas de control remoto.
Supervise el aparato constantemente durante el uso.

ADVERTENCIA: Este producto contiene una sustancia quimica conocida por el Estado de
California que puede causar cancer, defectos de nacimiento u otros dafios reproductivos.

Este aparato pueda causar exposicién de bajo nivel a algunas de las sustancias de la lista,
incluyendo benceno, formaldehido, monéxido de carbono, tolueno y hollin.

RESPONSABILIDAD DEL FABRICANTE

El fabricante no se hace responsable de los dafios personales y materiales causados por:

* ¢l uso del aparato de maneras distintas a las que se indican;
* no haber leido el manual de uso;

* |a modificacién de alguna de las partes del aparato;

* el uso de piezas no originales;

* lainobservancia de las advertencias de seguridad.

ELIMINACION
Este aparato debe eliminarse aparte de ofros residuos (Directiva 2012/19/UE).

Este aparafo no contiene sustancias en cantidades suficientes para ser consideradas peligrosas para la salud y
el medio ambiente, de acuerdo con las directivas europeas vigentes.

ADVERTENCIA

Voltaje eléctrico

Riesgo de descarga eléctrica

* Desconecte la fuente de alimentacién principal.

¢ Desenchufe la unidad de la toma de corriente.

iLos equipos eléctricos en desuso no deben ser eliminados junto con las residuos
domésticos!

De conformidad con las leyes vigentes, los aparatos eléctricos al final de su vida ufil deben eliminarse por
separado y entregarse a los cenfros de recoleccién diferenciada de residuos eléctricos y electrénicos. De esta
manera, se pueden reciclar los materiales dtiles que provienen de electrodomésticos en desuso y proteger el
medio ambiente. Para mds informacion, comuniquese con las autoridades locales o con un centro de reciclaje
de recoleccion diferenciada.

Para el embalaje del aparato se emplean materiales no contaminantes y reciclables.

Entregue los materiales del embalaje a los centros adecuados de recoleccion diferenciada.

ADVERTENCIA
Embalaje pléstico
Riesgo de asfixia

* No deje el embalaje ni ninguna de sus partes sin vigilancia.
* No permita que los nifios jueguen con las bolsas de plastico del embalaje.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS
Cuchilla en forma de S
Esta cuchilla de acero le permite moler, picar y mezclar grandes cantidades de ingredientes.

Disco emulsionador
Especialmente indicado para batir nata y claras de huevo o para emulsionar salsas de diferentes tipos.

Disco triturador reversible
El disco triturador se puede utilizar para rallar verduras, frutas, frutos secos sin céscara, chocolate y queso. Tiene

dos tamafios diferentes, para rallado fino y grueso.

Disco de corte variable

Puede utilizarse para cortar la mayoria de los alimentos. El grosor de la cuchilla se puede ajustar de 1 a 6 mm.
Para ajustar el grosor, sujete con una mano el borde del disco por el lado opuesto a la cuchilla'y gire el pasador

circular con la ofra mano hasta seleccionar el grosor deseado.

Empujador de alimentos
Facilita la infroduccién de los alimentos en el recipiente del procesador de alimentos.

Recipiente de 1,5 | hecho sin BPA

Recipiente grande, para procesar grandes cantidades de ingredientes.
uso

Preparacién para el uso

Lave cuidadosamente las piezas que puedan entrar en confacto con los alimentos antes de usar el aparato por
primera vez.

USO DEL DISPOSITIVO
INFORMACION

El soporte de accesorios debe ufilizarse con los discos suministrados. Un uso inadecuado
puede dafar las piezas.
* Cologue el soporte de accesorios (14) en el pasador ubicado en el centro del recipiente (8).

* Coloque el accesorio deseado (10,11,12,13) en el soporte suministrado.

ADVERTENCIA

Peligro de corte

Las cuchillas son extremadamente afiladas, coléquelas en su posicién sujefando las partes de pldstico y

mantenga los dedos alejados de las cuchillas.

* Coloque la tapa (6) sobre el recipiente (8). Para cerrar la tapa, sujete el tubo de alimentacion (7) y girelo en
senfido confrario a las agujas del reloj.

* Cologue el adaptador en su posicién (5) en el procesador de alimentos y presione hacia abajo para fijarlo.
Intfroduzca el cuerpo del motor (4)* en el adaptador: cuando esfé en la posicién correcta, encajard en su sitio.

* Introduzca los ingredientes por el tubo de alimentacién (7) presionando con el empujador (9) de manera
cuidadosa y uniforme. No utilice ninguna otra herramienta para afiadir o empujar alimentos.

* Encienda el aparato pulsando el botén ON / OFF (2) o el botén TURBO (3).

* Ajuste la velocidad usando el selector de velocidad (1)

cuerpo del motor no estd incluido y se puede comprar por separado.
*El po del mof ta incluido y se pued prar p parad

GUIA PARA EL PROCESAMIENTO DE INGREDIENTES

Tipo de accesorio| Ingredientes | Velocidad | Cantidad Tiempo
Cuchilla enforma | Azicar Takoo | Turbo 200g Encienda por 10
de S (prueba A 0 56 segundos, seguidos
de potencia de vevo no [aprox. 56 g) por 2 minutos de
enfradal inaliese 230 g apagado, durante
3 ciclos.
Disco triturador Zanahorias Media/Alta 1-2 zanahorias a la vez 10 segundos
reversible dependiendo del tamafio
Calabacines | Media/Alta 1-2 calabacines alavez | 10 segundos
dependiendo del tamafio
Queso Turbo 1-2 trozos a la vez 10 segundos
dependiendo del tamafio
Disco de corte Zanahorias Media/Alta 1-2 zanahorios a la vez 10 segundos
variable dependiendo del tamafio
Calabacines | Media/Alta 1-2 calabacines alavez | 10 segundos
dependiendo del tamafio
Cebollas Media/Alta 1 cebolla cortada porla | 10 segundos
mitad a la vez
Cuchilla en forma | Came Turbo 700 g cortada en cubos de | 30 segundos
de S 2.5 cm
Pescado Turbo 700 g cortada en cubos de | 30 segundos
2,5cm
Nueces Turbo 250¢g 20 segundos
Disco emulsionador | Claras de Media 3 huevos 40 segundos
huevo
Nata batida | Media 350 ml 60 segundos

NOTA: Capacidad claras: min. 1 méx. 7
Capacidad nata liquida por montar: min. 100 ml/ méx. 600 ml

Capacidad ofros liquidos: max. 1 litro

INFORMACION: Los resultados pueden variar en funcién de la calidad de los
ingredientes y la consistencia que desea obtener.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Por razones de seguridad, desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente inmediatamente después
del uso.

Limpieza del cuerpo del motor de la licuadora™®

* No sumerja el cuerpo del motor en agua u ofros liquidos.

* No use productos de limpieza que contengan cloro, amoniaco o lejia en piezas con acabados metdlicos de
la superficie (por ejemplo, anodizado, niquelado o cromado).

Limpie el cuerpo del motor con un pafio htmedo y un detergente delicado.

*El cuerpo del motor no estd incluido y se puede comprar por separado.

LIMPIEZA DEL PROCESADOR DE ALIMENTOS Y SUS ACCESORIOS

6] Retire el adaptador de la tapa antes de la limpieza.

7) No sumerja el adaptador en agua ni lo lave en un lavavaiillas, ya que esto podria causar dafios. Limpie el
adaptador con un pafo suave humedecido y séquelo bien.

8) Retire con cuidado la cuchilla en forma de S y los discos del recipiente del procesador de alimentos antes
de limpiarlo.

9) La cuchilla en forma de S vy los discos deben limpiarse con un pafio suave humedecido y un detergente
suave. No utilice esponjas abrasivas en piezas de pléstico o metal que puedan rayarse.

10) El recipiente y la tapa del procesador de alimentos solo se pueden lavar en la rejilla superior del lavavaiillas.
No los coloque en la rejilla inferior del lavavaiillas.



PT SV

1) Regulador da velocidade ™ 1) Hastighetsvaljare™
2) Botdo ON/OFF * 2) ON/OFF-knapp*
3) Botdo TURBO * 3) TURBO-knapp*

4)  Corpo motor 4) Motordel*

5) Engrenagem 5] Kugghjul

6) Tampa 6) lock

7) Tubo de alimentacao 7) Ror for livsmedel

8) Copo 8) Skal

9) Pilao Q) Stot

10) Lamina em forma de S 10) S-format blad

11) Disco do misturador 11) Emulgeringsskiva
12] Disco de corte ajustavel 12] Reglerbar skarskiva
13] Disco para ralar reversivel 13) Vandbar rivningsskiva
14] Suporte de acessdrios 14) Stod for tillbehor

*O corpo do motor ndo estd incluido e pode ser  *Motordelen medfélier ej och kan képas separat.

adquirido em separado.

PL FI

1) Przefgcznik predkosci® 1) Nopeudenvalitsin®

2) Przycisk ON/OFF * 2) ON/OFF-painike *

3) Przycisk TURBO * 3) TURBO-painike *

4) Korpus silnika™ 4) Moottorin runko™

5) Przekfadnia 5) Hammasratas

6] Pokrywa 6) Kansi

7)  Otwér na zywnoséé 7] Elintarvikkeiden systtoputki
8) Miska 8) Kulho

9) Popychacz Q) Survin

10] Ostrze w ksztalcie litery S 10) S-muotoinen terd

11) Tarcza emulgujgca 11) Vatkainlevy

12] Regulowana tarcza do krojenia 12) Saadettava viipalointilevy
13) Odwracalna tarcza do tarcia 13) Ké&annettavé raastelevy
14) Uchwyt na akcesoria 14) Llisavarusteiden kannatin

*Korpus silnika nie jest dofqczony i nalezy go zakupié¢
oddzielnie.

PT
Caro Cliente,

Agradecemos-lhe pela aquisicdo do picador da Linha Anos 50 Smeg. Desejamos que possa apreciar
completamente o seu novo elefrodoméstico.

Para mais informagées sobre o produto:
220-240 V™ 50,606 Hz 700 W

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE] - Itdlia

UTILIZACAO PREVISTA

¢ Utilize o picador apenas em combinacdo com os modelos de varinha mégica da linha HBF do fabricante.
Para obter informacdes completas sobre a utilizacdo da varinha mdgica, consulte o manual de instrucdes
fornecido com o aparelho.

¢ Utilize o picador exclusivamente em ambientes fechados.

¢ O picador destina-se exclusivamente a utilizacdo doméstica.

e O picador, gracas aos acessérios fornecidos, pode ser utilizado para liquidificar, picar, misturar e emulsionar
vdrios ingredientes.

e Naéo utilize o picador para fins diferentes daqueles para os quais foi concebido.

e O aparelho n&o foi concebido para funcionar com temporizadores externos ou com sistemas de comando &
distancia. Vigie confinuamente o dispositivo durante a ufilizaggo.

ADVERTENCIAS GERAIS DE SEGURANCA

As instrucdes também podem ser transferidas a partir do siio Web da Smeg: www.smeg.com

O PICADOR E UM ACESSORIO DA VARINHA MAGICA

Siga todas as instrucdes de seguranca para uma utilizacdo segura do aparelho.

* Antes de utilizar o picador, leia atentamente este manual de utilizacéo e o manual de utilizacdo fornecido com
a varinha mdgica.

¢ Desligue imediatamente o aparelho se for deixado sem vigiléncia e apés cada utilizacdo, em particular antes de
limpar, montar ou desmontar acessérios ou de se aproximar de pecas em movimento durante o funcionamento.

* Nao utilize o picador se o cabo de alimentacdo ou a ficha da varinha mégica esfiverem danificados ou se
o aparelho fiver caido ou se, de alguma forma, estiver danificado. Se o cabo da alimentacdo elétrica estiver
danificado, contacte o servico de assisténcia técnica para que proceda & sua substituicdo, a fim de evitar perigos.

* Nao permita que o cabo de alimentacéo entre em contacto com arestas vivas.

¢ Nao puxe o cabo para remover a ficha da fomada de corrente da parede.

* Nao utilize adaptadores ou extensdes.

¢ Nao efefue modificagdes no aparelho.

* Nunca tente apagar uma chama/incéndio com dgua: desligue o aparelho, exiraia a ficha da tomada de
corrente e cubra a chama com uma tampa ou com uma coberta & prova de fogo.

¢ A tilizacdo deste aparelho néo ¢ permitida &s criancas. Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacéo fora do
alcance das criancas. Certifique-se de que as criancas ndo brincam com o aparelho.

* Nao permita que as criancas brinquem com os sacos de pldstico da embalagem.

A tilizacao deste aparelho ndo é permitida a pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimento sobre a ufilizacdo de aparelhos elétricos, excefo se esfiverem
supervisionadas ou insfruidas por pessoas adultas e responsaveis pela sua seguranca.

¢ Duranfe o Fundonomemo, evite o confacto com partes em movimento. Mantenha maos, cobe|os, vestidos e
utensilios afastados das partes em movimento durante o funcionamento para evitar lesdes pessoais e/ou danos
ao aparelho.

¢ Evite tocar na lamina e nos discos do picador uma vez que séo muito afiados: Perigo de corfel Manuseie com
cuidado durante a remocéo, a insercdo e a limpeza. Utilize uma espétula para retirar os alimentos.

* Nao utilize o aparelho para liquidificar éleos ou gorduras a temperaturas elevadas.

* Nao utilize a varinha mégica em combinacéo com o picador de forma continuada durante mais de 1 minuto.

* Nao afive a varinha mdgica se o copo do picador estiver vazio.

* Nao empurre os ingredientes para dentro do funil do picador usando os dedos ou outros utensilios. Utilize
apenas o pildo fornecido.

* Nao exceda o nivel méximo de capacidade do copo do friturador.

* Nao utilize o picador em combinacdo com partes ou acessérios de outros fabricantes.

e Utilize apenas pecas de substituicdo originais do fabricante. A utilizacdo de pecas sobresselentes néo
aconselhadas pelo fabricante poderd provocar incéndios, choques elétricos ou lesdes pessoais.

¢ Evite salpicar liquidos no corpo do mofor e no cabo da varinha mdgica ou de os molhar. No caso de contacto
com liquidos, refire imediatamente a varinha mégica da fomada e enxugue com cuidado: Perigo de choques
elétricos!

* Deixe arrefecer o picador anfes de o limpar.

* Preste atencdo quando verter liquidos quentes no picador ou na varinha mdgica pois poderdo ocorrer salpicos
fora do aparelho devido a uma evaporacdo imprevista.

* No que diz respeito & Limpeza e manutencdo, consulte a dliima pagina

RESPONSABILIDADE DO FABRICANTE

O fabricante declina toda a responsabilidade por danos sofridos por pessoas e coisas provocados por:

¢ utilizacdo do aparelho diferente da prevista;

¢ falta de leitura do manual de utilizacéo;

¢ adulterag@o mesmo que apenas de uma Unica peca do aparelho;
e filizacdo de pecas de subsfituicdo ndo originais;

* ndo observancia das adverténcias de seguranca.

ELIMINACAO

Este aparelho deve ser eliminado separadamente dos outros residuos (Diretiva 2012,/19/EU).

Este aparelho ndo contém substancias em quantidades fais que possam ser consideradas perigosas para a saide
e para o ambiente, em conformidade com as diretivas europeias em vigor.

AVISO

Tens@o elétrica

Perigo de eletrocuss@o

¢ Desligue a alimentagéo elétrica geral.

¢ Desligue o aparelho da tomada de corrente.

Os aparelhos eléctricos velhos ndo devem ser eliminados juntamente com o lixo doméstico! De acordo com
a legislacao em vigor, os aparelhos elétricos que afingem o fim de vida fil devem ser levados para centros de
recolha selefiva dos residuos elétricos e elefrénicos. Deste modo, podem ser reciclados materiais valiosos oriundos
de aparelhos velhos e protegido o ambiente. Para mais informacées, contacte as autoridades locais competentes
ou os responsdveis pelos centros de recolha seletiva.

Informa-se que para a embalagem do aparelho foram utilizados materiais nGo poluentes e recicldveis.

Entregue os materiais da embalagem nos centros apropriados de recolha diferenciada.

AVISO

Embalagens de plastico

Perigo de asfixia

¢ Nao deixe sem vigilancia a embalagem ou partes da mesma.

* Ei sisalla moottorin runkoa, jonka voi hankkia erikseen.

RU DA
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* Motordelen er ikke inkludert og kan kigpes separat.

* Nao permita que as criancas brinquem com os sacos de pléstico da embalagem.

DESCRICAO DAS PECAS

Lamina em forma de S

Esta lamina de aco permite cortar, friturar, liquidificar e misturar grandes quantidades de ingredientes.
Disco do misturador

Particularmente indicado para bafer natas e claras em casfelo ou para emulsionar molhos de varios tipos.
Disco para ralar reversivel

O disco de ralar pode ser usado para ralar legumes, fruta, fruta seca sem casca, chocolate e queijo. Tem duas
medidas diferentes para obter um ralado fino ou grosso.

Disco de corte ajustével
Permite-lhe cortar a maioria dos alimentos. A espessura da lamina pode ser ajustada de 1 a & mm.

Para ajustar a espessura, segure a borda do disco no lado oposto ao da lamina com uma méo e com a outra rode
o pino circular até selecionar a espessura desejada.

Pilgo
Facilita a infroducdo de alimentos no copo do picador
Copo sem BPA de 1,5 litros

Copo de grande capacidade, para processar grandes quantidades de ingredientes

UTILIZACAO
PREPARACAO PARA O USO

Lave cuidadosamente todas as pecas que possam enfrar em contacto com os alimentos anfes de ufilizar o
aparelho pela primeira vez.

UTILIZACAO DO APARELHO

INFO: O suporte de acessérios deve ser usado com os discos fornecidos. O uso
inadequado pode danificar as pecas.

* Coloque o suporte (14) no pino ao centro do copo (8).
* Coloque o acessério desejado (10,11,12,13) no respetivo suporte.

AVISO

Perigo de corte

As léminas séo extremamente afiadas, coloque-as segurando-as pelas partes em pldstico e mantenha os dedos
afastados das laminas.

* Coloque a tampa (6) no copo (8). Para fechar a tampa, segure o tubo dos alimentos (7) e rode-o no senfido
anti-hordrio.

* Coloque a engrenagem (5) no picador e empurre-a para baixo para a fixar. Infroduza o corpo do motor (4)*
na engrenagem: se esfiver correfamente inserido, ouvird um “clique”.

* Infroduza os ingredientes afravés do tubo (7) pressionando com o pildo (9) de forma delicada e uniforme.
Nao utilize outros utensilios para adicionar ou empurrar alimentos.

* ligue o aparelho premindo a tecla ON/OFF (2) ou TURBO (3).

* Ajuste a velocidade rodando o seletor de velocidade (1)

*O corpo do motor néo estd incluido e é adquirivel separadamente.

GUIA PARA O PROCESSAMENTO DOS INGREDIENTES

Tipo de acessério | Ingredientes | Velocidade| Quantidade Tempo
Lamina em forma de S | Actcar Taikoo | Turbo 700 g Opere durante 10
(teste de poténciade  [yos Um ovo [cerca de 56 g) segundos, depois
entradal desligue durante 2
Maliose 230g minutos e repita 3
vezes da mesma
forma.
Disco para ralar Cenouras Média/Alta | 1-2 cenouras de cada vez, | 10 segundos
reversivel dependendo do tamanho
Curgetes Média/Alta | 1-2 curgetes de cada vez, | 10 segundos
dependendo do tamanho
Queijo Turbo 1-2 pedacos de cada vez, |10 segundos
dependendo do tamanho
Disco de corte Cenouras Média/Alta | 1-2 cenouras de cada vez, | 10 segundos
ajustével dependendo do tamanho
Curgefes Média/Alia | 1-2 cur&getes de cadavez, |10 segundos
dependendo do tamanho
Cebolas Média/Alta | 1 cebola partida ao meio | 10 segundos
de cada vez
Lamina em forma de S | Came Turbo 700 g cortada em cubos de | 30 segundos
2,5 cm
Peixe Turbo 700 g cortado em cubos de | 30 segundos
2,5 cm
Nozes Turbo 250 g 20 segundos
Disco do misturador | Claras Média 3 ovos 40 segundos
Natas batidas | Média 350 ml 60 segundos

NOTA: Capacidade para claras: min. 1 méx. 7
Capacidade para nata liquida para bater: min. 100 ml/méx. 600 ml
Capacidade para outros liquidos: méx. 1 litro

INFO: Os resultados podem variar conforme a qualidade dos ingredientes e a
consisténcia que se desejar obter.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Por razées de seguranca, desligue o cabo de alimentagéo da tomada imediatamente apés a ufilizagéo
Limpeza do corpo do motor do liquidificador®

* Nao mergulhe o corpo do motor em égua ou outros liquidos

* Nas partes tratadas superficialmente com acabamentos metdlicos (por exemplo, anodizacées, niquelagens,
cromagens) n&o ufilize produtos para a limpeza que contenham cloro, amoniaco ou lixivia.

Limpe o corpo do motor com um pano himido utilizando um detergente suave

*O corpo do motor n&o estd incluido e é adquirivel separadamente.

LIMPEZA DO PICADOR E DOS SEUS ACESSORIOS

1) Remova a engrenagem da tampa antes de realizar a limpeza

2) Né&o mergulhe a engrenagem em dgua, nem a lave numa mdaquina de lavar loica, pois isso pode causar
danos. Limpe a engrenagem com um pano macio e himido e seque cuidadosamente.

3) Remova cuidadosamente a lémina em forma de S e os discos do copo do picador antes de realizar a limpeza

4)  Alamina em forma de S e os discos devem ser limpos com um pano macio e himido utilizando um detergente
suave. Nd&o ufilize esponjas abrasivas nas pecas de pldstico ou metal que possam ser riscadas.

5) O copo e atampa do picador s6 podem ser lavados na prateleira superior da maquina de lavar loica. Nao
os coloque na prateleira inferior da maquina de lavar loica.

SV
Béste kund,

Vivill tacka dig fér att du képt en multikvarn ur vér 50-talsserie. Vi hoppas att du kommer att uppskatta
din nya hushéllsapparat il fullo.

Vé&ra varmaste hélsningar.

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - IT-42016 Guastalla (RE) - Italien.

AVSEDD ANVANDNING

e Anvénd multikvarnen endast med stavmixermodeller ur fillverkarens HBF-serie.  Fér fullstéindig information
géllande anvéindning av stavmixern hanvisar vi fill bruksanvisningen som félide med hushéllsapparaten.

* Muliikvarnen fé&r endast anvéndas inomhus.

* Multikvarnen &r endast avsedd fér hushallsbruk.

* Med hjglp av de medfsliande tillbehsren kan multikvarnen anvéndas fér aft mixa, mala och emulgera olika
ingredienser.

* Anvénd inte multikvarnen fill n&got annat én vad den &r avsedd fér.

* Apparaten har inte utformats fér att anvéindas med externa timers eller system med fiérrstyming. Lémna aldrig
apparaten odvervakad under anvéndning.

ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Instruktionerna kan ocksé laddas ner frén Smegs webbplats: www.smeg.com

MULTIKVARNEN AR ETT TILLBEHOR TILL STAVMIXERN

Folj alla sskerhetsanvisningar fér en sciker anvéndning av apparaten.

* Lasnogadenna bruksanvisning och bruksanvisningen som félier med stavmixern innan du anvénder multikvarnen.

* Stdng omedelbart av apparaten om ska lémnas obevakad och efter varje anvandningstillfélle. Framfér allt
géller defta innan du pabériar rengéring, installation/lossning av fillsatser och innan du nérmar dig delar som
ar i rérelse nér apparaten &r i funktion.

* Anvand infe multikvarnen om stavmixerns néitsladd eller kontakt &r skadad, eller om apparaten ramlat ner p&
golvet eller skadats p& nagot sétt. Om nétsladden skadas ska man omedelbart kontakia den tekniska supporten
som i sin fur sérjer fér aft sladden byts ut.

* Sefill oft nétsladden inte kommer i kontakt med vassa kanter.

* Dra inte i natsladden fér att dra ut stickkontakten ur eluttaget.

* Anvénd inte adaptrar eller férléingningssladdar.

* Utféringa éndringar pé apparaten.

* Forsok aldrig slécka en laga eller en brand med vatten. Sténg av apparaten, dra ut kontakten ur eluttaget och
tack dver l&gan med ett lock eller en brandfilt.

* Def dr infe fillatet fér bam att anvénda denna apparat. Férvara apparaten och nétsladden utom réckhall for
barn. Sekerstdll att barn infe leker med apparaten.

* L&t infe bam leka med plastpdsarna som utgér en del av emballaget.

* Denna apparat far inte anvéndas av personer med nedsatt fysisk eller mental forméga, eller med bristfallig
erfarenhet av anvéndning av elekiriska apparater, sévida de inte dvervakas eller instrueras av vuxna som
ansvarar fér deras sékerhet.

e Under drift ska man undvika kontakt med delar som ar i rorelse. Se fill att halla hénder, hér, klader och
keksredskap p& avstand frén delar i rérelse i samband med drift fér att undvika skérskador och/eller skador
p& apparaten.

* Rér infe vid multikvarnens blad eller skivor eftersom de &r mycket vassa: Risk fér skarskadal Var férsikiig vid
nedmontering, montering och rengéring. Anvénd en spatel fér aff ta ut maten.

* Farinte anvéndas fér aft mixa olja eller fett vid hég temperatur.

* Anvénd inte stavmixern i kombination med multikvarnen utan uppehéll under mer én 1 minut.

* Séttinte igdng stavmixern om multikvarnens skal &r fom.

* Tryck inte ner ingredienserna i multikvarnens fratt med fingrama eller andra redskap. Anvénd allid den
medféliande stéten.

* Fyllinte multikvarnens sk&l dver maxnivén.

* Anvand inte multikvarnen i kombination med delar eller fillsatser fré&n andra fillverkare.

* Anvénd endast tillverkarens originalreservdelar. Att anvénda andra reservdelar én de som rekommenderas av
fillverkaren kan ge upphov fill brénder, elekiriska stétar eller andra personskador.

¢ Skydda motordelen och stavmixerns sladd mot stéink och se fill att de inte bléts ner. Om delarna kommer i kontakt
med vétska ska man omedelbart dra ut stavmixerns stickkontakt fréin eluttaget och torka noggrant: Risk for elstot!

* L&t multikvarnen svalna fére rengéring.

* Var férsiktig ngr du héller varma vétskor p& multikvarnen eller stavmixern, eftersom vétskorna kan sténka utanfér
apparaten vid plétslig avdunstning.

* Vad gdller rengéring och underhéll, se sista sidan

TILLVERKARENS ANSVAR

Tillverkaren avséger sig allt ansvar fér skador pé& personer eller fésremal som orsakats av:

* en annan anvéndning av apparaten dn den avsedda;

* att anvéndaren infe har l&st bruksanvisningen;

* en felaktig anvandning av hela eller en del av apparaten;
* en anvéndning av reservdelar som inte &r i original;

* en férsummelse av sskerhetsanvisningarna.

BORTSKAFFANDE

Denna apparat ska samlas in separat frén annat avfall (direkiiv 2012/19/EU).

Denna apparat innehéller inte émnen i sddana mangder att de kan anses farliga fér halsa eller milis, i
sverensstémmelse med gdllande europeiska direkfiv.

OBSERVERA

Elekirisk sp&nning
Fara fér elektrisk stot
* Stang av den allménna elekiriska férsériningen.

* Dra ut apparatens stickkontakt fréin eluttaget.

Uttjginta elekiriska apparater far inte sléngas tillsammans med hushallsavfall. | enlighet med géllande
lagstifining ska uttjanta elekiriska apparater Iamnas in till &tervinningscenter fér separat insamling av elekiriskt och
elekironiskt avfall. Man kan dérmed étervinna dyrbara material frén gamla apparater och skydda milisn. Fér mer
information ska man kontakia lokala myndigheter eller personalen p& &tervinningscenter fér separat insamling av
avfall.

Vid tillverkning av apparatens emballage anvénds atervinningsbara och icke férorenande material.

Lamna in emballagen till lémpliga stationer fér separat insamling.

OBSERVERA

Plastemballage
Fara fér kvévning

* Ldmna inte emballaget eller delar av det utom synhall.
* L&t inte barn leka med plastpdsarna som utgér en del av emballoget.

BESKRIVNING AV DELARNA

S-format blad

Med detta blad av stél kan man mala, riva, mixa och blanda stora méngder ingredienser.
Emulgeringsskiva

Sarskilt lemplig for att vispa gradde och dggvita eller fér att emulgera sé&s av olika typ.
Véndbar rivningsskiva

Rivningsskivan kan anvéndas fér att riva grénsaker, frukt, torkad frukt utan skal, choklad och ost. Skivan har tvé olika
storlekar fér grovrivet eller finrivet resultat.

Reglerbar skérskiva
Kan anvandas fér att skiva de flesta livsmedel. Bladets tiocklek kan stéllas in p& mellan 1 och é mm.

For att stéillain fiockleken, greppa skivans kant p& motsatt sida i férhéllande fill bladet med ena handen och anvénd
andra handen f&r att vrida det runda stiftet fills du hittar 6nskad tjocklek.

Stét
Anvénds for att rycka ner maten i multikvarnens skél.
Skél utan BPA, 1,5 liter

Skél for bearbetning av stora méngder ingredienser.

ANVANDNING
FORBEREDA FOR ANVANDNING

Rengér noggrant alla delar som kan komma i kontakt med maten innan du anvénder apparaten férsta géngen.

ANVANDNING AV APPARATEN

INFO: Stddet for tillsatserna ska anvéndas med de medféljande skivorna. En felaktig
anvéndning kan skada delarna.

* Placera stédet (14) pa stiftet mitt i skélen (8).
o Sait dnskad tillsats (10,11,12,13) p& det dartill avsedda stédet.

OBSERVERA
Risk for skarskada

Bladen &r extremt vassa. Greppa dérfér tag om delarna av plast nér du sétter dem pé plats, och hall fingrarna p&
avstand frén bladen.

¢ Placera locket (6) pé skalen (8). Greppa tag om réret fér livsmedel (7) och vrid def moturs fér att siéinga locket.

e Placera kugghiulet (5) i multikvaren och tryck nedét fér att séitta fast det. Séit fast motordelen (4)* i kugghjulet: eft klickljud
hérs nér den satts fast korrekt.

e Foriningredienserna via réret (7) genom aff frycka med stéten, j@mnt och férsiktigt. Anvéind inga andra redskap
for att tillsatta mer mat eller trycka ner maten.

* Saitigéing apparaten genom att rycka pad ON/OFF (2) eller TURBO (3).

o Stall in hastigheten genom att vrida p& hasfighetsvéliaren (1)

*Motordelen medfslier e och kan képas separat.

GUIDE FOR BEARBETNING AV INGREDIENSER

Typ avtillsats  |Ingredienser |Hastighet | Méngd Tid
S-format blad (test | Taikoo-socker | Turbo 700 g Kér apparaten under
av ingdngseffeki) Agg Ftt agg [cirka 56 g) 10 sekunder, sting
sedan av i 2 minufer
Maltsocker 230g och upprepa samma
sak 3 génger.
Vandbar Morétter Medel/Hég | 1-2 morétter &t géngen, 10 sekunder
rivningsskiva beroende pd storlek
Squash Medel/Hég | 1-2 squash &t gangen, 10 sekunder
beroende pé sforlek
Ost Turbo 1-2 bitar &t géngen, 10 sekunder
beroende pd sforlek
Instliningsbar Morétter Medel/hog | 1-2 morétter &t géngen, 10 sekunder
skarskiva beroende p4 storlek
Squash Medel/hog | 1-2 squash &t gangen, 10 sekunder
beroende pé sforlek
Lok Medel/hdg |1 halv I8k & géingen 10 sekunder
S-format blad Kot Turbo 700 g som skurits fill kuber | 30 sekunder
pd 2,5 cm
Fisk Turbo 700 g som skurits fill kuber | 30 sekunder
pd 2,5 cm
Notter Turbo 250¢g 20 sekunder
Emulgeringsskiva | Aggvita Medel 3 égg 40 sekunder
Vispad grddde | Medel 350 ml 60 sekunder

OBS: Kapacitet fér &ggvitor: min 1 max 7
Kapacitet fér flytande griéddde som ska vispas: min. 100 ml/ max 600 ml

Kapacitet for évriga vétskor: max 1 liter

INFO: Resultaten kan variera beroende pé ingrediensernas kvalitet och &nskad
konsistens.

RENGORING OCH UNDERHALL

Av sikerhetsskal ska man alliid koppla ur nétsladden frén eluttaget direkt efter anvéndning
Rengéring av mixerns motordel*

* Sank inte ner motordelen i vatten eller annan vétska

* Anvand inte rengéringsprodukter som innehaller klor, ammoniak eller blekmedel vid rengéring av delarna med
en yta i metall .ex. anodiserade, fémicklade och férkromade).

Rengér motordelen med en fuktig frasa och ett milt rengéringsmedel

*Motordelen medfslier e och kan képas separat.

RENGORING AY MULTIKVARNEN OCH DESS TILLBEHOR

1) Ta loss kugghjulet frén locket innan rengéring

2) Doppa inte kugghjulet i vatten och diska det inte i diskmaskin eftersom det kan skadas. Rengér kugghjulet med
en mjuk och fuktig trasa och torka noga.

3) Tafersiktigt bort det S-formade bladet och skivorna frén multikvarnens skél innan rengéringen pdbérias

4) Det S-formade bladet och skivorna ska rengéras med en mjuk och torr trasa och eft milt rengsringsmedel.
Anvénd inga slipande svampar pé delar av plast eller metall eftersom det kan lémna repor.

5] Multikvarnens skél och lock fé&r endast diskas i diskmaskinens 6vre korg. Placera dem inte i den nedre korgen.
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YBaxaembir kmeHT!

brarogapum Bac 3a nokynky mamensumutens u3s muHeriku GbiToBov TexHuku B ctvne 50-x oT Smeg.
Haneemcs, uto Bel cmoxeTe 8 monHok mepe oLeHnTs Batw Hosbiv anekTponpubop.

C HaUYYLIMMIM TOXENAHUSMM.

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - Italia

MNPEOAHA3HAYEHUE

* Wamenbuntens cnefyer UCMONb30BATb TOMLKO B COMETOHMM C MOLENSIMU MOTPYXKHbIX GreHaepos nuHmm HBF
npoussoautens. [onHyio MHGOPMALMIO MO UCMOMB3OBAHMIO NOTPYXHOTO BEHAEPA CM. B PYKOBOACTBE MO
SKCTITYATOLMM, BXOZALLEM B KOMIEKT NOCTABKM Nprbopa.

* [lonb3yrTech M3MENLYNTENEM UCKMIOUUTENBHO B 30KPHITEIX MOMELLEHUSX.

* Vlamenbuntens NPeaHasHAYEH UCKMIOYUTENLHO AN MPUMEHEHUS B AOMALIHUX YCNOBUSX.

* Wamenbumtens, 6narogaps MOCTABNSEMbIM — OKCECCYOPAM, MOXET MCMOMb30BATLCA  ANS  B3OMBAHMS,
M3MENbYEHNS, CMELLMBOHMS W SMYTbIMPOBAHMS PANMUYHBIX UHTDEANEHTOB.

* He ucnonbayiite M3menbymnTENb HE MO HA3HAYEHMIO.

* [Tpubop He NpesHasHaYeH ANS MCMONb3OBOHMS C HOPYXHBIMU TAMMEPOMU MU C MPUMEHEHUEM CUCTEM
AVCTAHLUMOHHOTO YnpasneHus. Bo Bpemst MCrnons30BaHMs npubopa NOCTOSHHO 301 HUM HOBIOAAMTE.

OBLUME MEPBI BE3BOINMACHOCTH

VHCTPYKLMM TOKXE MOXHO 3arpy3nTb C BED-CTPAHMUB SMmeg: Www.smeg.com

U3MENBYMUTESIb - 93TO AKCECCYAP NMOTIPYXXHOTIO BJIEHAEPA

Cnepyvite BCeM NPEATUCAHUAM NO MEPAM BE30NACHOCTM st OBecneyeHs 6e30NAcHON SKCyaTaumm npubopa.

* [lepen MCNONb3OBAHWMEM W3MENBYMTENS BHMMATENBHO O3HAKOMBLTECH C HOCTOSLMM PYKOBOACTBOM MO
SKCTITYATOLMN 1 PYKOBOACTBOM MO SKCMIYATALMM, NOCTABASEMBIM C NOTPYXHbIM ONEHAEPOM.

* HememneHHo BbikNiOYMTE NPUOOP, ECIM OH OCTABNEH BE3 NPUCMOTPA, 1 NOCHE KOXAOTO UCMONb3OBAHMS, B
4OCTHOCTU, NEPEn OYUCTKOM, CHOPKON / Pa3BOPKOMA NMPUHOANEXHOCTEN MM NPUEAUKEHUEM K ABUKYLLMMCS
4OCTAM BO Bpems paboTl.

* He vicnonbayiite npubop, ecnu kabens SNEKTPONUTAHMS UK LWTENCEbHAS BUMKA NOBPEXAEHS!, ecnv nprbop
ynan uam 6bin Kak-To nospexaeH.. Ecnv kabenb 31eKTpOnUTAaHUS NOBPEXAEH, CBSXWTECH C TEXHMYECKOM
CEPBUCHOM CYXO0M ANS NPOBEAEHUS 3AMEHDI. DTO NO3BOMUT U3BEXATb ONACHOCTEN NIOGOTO POAQ.

* W3berarite KOHTAKTO KABENS SNEKTPOMUTAHUS C OCTPbIMM KDASMH.

* He tanuTe 3a kaberb, YTOBbI BEIHYTH BUIKY 13 PO3ETKU SNEKTPONUTAHMS.

* He ucnonbayiite NnepexosHUKkK Ui YOTUHUTENN.

* He sHocuTe uameHeHmst B npubop.

* Hu B KoeM cydae He NbITaiTech NoracuTs nams,/ NoXap BOJOM: BHKNIOUMTE NPUGOP, U3BNEKUTE LUTENCENbHYIO
BUIKY 13 PO3ETKM 3NEKTPOMUTAHNS U HOKPOWTE MAIAMS KPbILIKOW MK MOKPLIBANIOM M3 OTHECTOMKOro MaTepuanda.

e [letsm He paspellaeTcs Nonb3oBATLCS AAHHBIM NpHEopom. Jepxute npubop M kabens SNEKTPONUTAHMS B
HepoCTynHoM ang aeten mecte. Cregure 3a Tem, YTOBH AETH HE UrPANK C NPUOOPOM.

* He paspeuwaiite 4eTIM UrPaATL C MAACTUKOBBIMM MAKETAMM, BXOASLLMMI B COCTOB YMAKOBKM.

* cnonb3oBaHye AOHHOTO MPMOOPA 3AMPELLEHO NIOAAM C OTPAHUYEHHBIMU GUBUUECKMM, CEHCOPHBIMM WK
YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTSIMK, O TOKXKE JIIOASM C HELOCTATOYHBIM OMBITOM M 3HAHWSMU OO MCMONb30BAHMM
3NEKTPUYECKMX NPUBOPOB, ECIIM OHM HE HOXOLATCS MOA NPUCMOTPOM WM HE MPOLLAM MHCTPYKTCX CO CTOPOHI
B3POCIbIX MWL, OTBEYAIOWMX 3a UX HE30NACHOCT®.

* Bo Bpems paboTbl M3BeraiiTe KOHTAKTA C ABUXYLLMMUCS 4OCTAMM. epXxute pyku, BONOCH, OAEXAY M KyXOHHbIE
VHCTPYMEHTHI BACAM OT ABUXYLUMXCS KOMIMOHEHTOB BO BPEMS PABOTH BO M3OEXAHME MOMYYEHWS TPOBM
nonb3oeaTenem 1,/ uau NospexaeHms Npubopa.

* CrapaiTeck He TPOraTb HOXM HOCOHOK M3MENBYMTENS W AMCKM, MOCKOMbKY OHW O4eHb ocTphlie: OnacHocTs
nopesal AkkypaTHO OBPALLAMTEC C HUMK BO BPEMS AEMOHTOXA, YCTAHOBKU M YmicTku. ns yaonenue esl
NONb3YNTECH NONATKOM.

* He ucnonbayiite npubop 4nst BIGUBAHMS TOPAYMX MACEN U XUPOB.

* [TorpyxHoit GNeHAEP B COYETAHNM C U3MENBUATENEMMOXHO UCTOMNb30BATL HEMPEPLIBHO He Bonee 1 MUHYTSI.

* He BiioyariTe NorpyxHow GreHaep, eCiu Yala U3MensIUTENs NycTa.

* He npotankueaiite MHIPEAMEHTH B BOPOHKY M3MENbYMTENS NAMLAMM UMM UHCTPYMEHTAMU. Mcnonbayrite
TONBKO BXOAALMIA B KOMMIEKT MOCTABKM NECTMK.

* He npesbiaite MAKCUMATbHYIO BMECTUMOCTb HALUW U3METTbUUTENS.

* He ncnonbayiTe NorpyxHON BreHaep B COYETAHUM C AETONSMM 1 OKCECCYAPAMM APYIUX NPOV3BOANTENEN.

* Vlcnonb3yiite TOMLKO OPWIMHANbLHBIE 3AMYACTM OT NPOM3BOAWTENS. MICNONb3OBAHME HE PEKOMEHAOBAHHbIX
NPOM3BOAMTENEM 3CAMACHEIX YACTEM MOXET MPUBECTV K MNOXAPY, NOPCXEHUIO 3NEKTPUYECKMM TOKOM K
NONYyYEHWIO TPABM /15 NONb30BATENS.

* He ponyckarte nonapaHMs GPbI3r KMOKOCTEN HA KOPMYC MOTOPA M HA Kabemnb MorpyxHoro GreHaepa;
He mouuTe ux. Ecnu Ha HUX NOnana BOAQ, HEMEINEHHO OTCOEMAMHMTE MOTPYXHON OneHmep OT PO3eTkMU
SNEKTPONUTAHMS U BHITPUTE HOCYx0: ONACHOCTL NOPAXEHUS SNEKTPUYECKMM TOKOM!

* [larre norpyxHomy 6neHpepy OCTbITb, MPEXAE YEM BHIMOSHATL €O YHCTKY.

* DBynbre OCTOPOXHDI, BEIUBAS FOPSUME XMAKOCTU B YALLY UIMENBYATENS UM HO BNEHAEP, MOCKOMLKY OHU MOTYT
PO36PLITMBATLCA 30 MPEAENH NPUOOPA 13-30 BHE3AMHOTO UCMAPEHMUS.

* /Hdopmaupio no YMCTKE W yxooy CMOTPUTE HA NOCNEeAHEN CTPAHULE.

OTBETCTBEHHOCTb U3TOTOBUTESIA

HpOVBBO,D,I/ITeJ'Ib cHUMaeT ¢ cebs BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 30 FIpMLIMHeHHbH;I NIOAAM N UMY LLIECTBY \/u_Lep6 B Clyqae:!

*  HEHQIIEXALLErO UCMONb3OBAHMS NPUBOPA;

* HenpoYTEHMS PYKOBOACTBA MO SKCMNYATALMM;

*  HOPYLWEHMs LENOCTHOCTM KaKOM-TBO YacTu npubopa;
*  1ICMONb3OBAHMS HEOPUMMHANBHBIX 3ANYACTEN;

*  HecobnIoaeH s NPEANMCaHMI Mo 6E30NACHOCTH.

YTUITNU3 ALUMA

JaHHbI NprGOP NOAEXMT YTUAM3ALMK OTAENEHO OT APYiMx otxonos (Hupextvea 2012/19/EC).

,D,OHHbIl;I ﬂpVI60p HE COOepPXnT KaKUX-1M60o BELLECTB B KOIMYECTBAX, CHUTAIOLLMXCA ONACHBIMM ANG 300POBbA U
OKp\/>KOIOU_Lel71 cpenbl, B COOTBETCTBUM C ,D‘el;lCTBYIOLU,M/V\M eBpOI'Iel;ICKMIV\M ONPEKTUBAMM.

NPEAYNPEXOEHME

DreKkTprUYecKoe HanpskeHue
OnacHocrtb anekTpuyeckoro yaapa

e Orkniounte O6LLLee SNeKTpnyeckoe nnuTaHne.
° OTCOGD,MHMTG ﬂle60p OT PO3ETKN SNEKTPONUTAHNSA.

Crapble anekTpuyeckue npubopbl He AOMXHBI YTMAM3UPOBATbCS BMecTe € GbiToBbiMM oTxopamu! B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLUMM 30KOHOAATENLCTBOM, MO OKOHUAHMM CPOKA CTyXObl 3NEKTPUYECKMX NPUBOPOB 1X
cneayeT nepepaTs B COOTBETCTBYIOWME LEHTPb ANdGEPEHUMPOBAHHOTO CEOPA SNEKTPUYECKHX M INEKTPOHHBIX
o1x0n08. Takum o6pasom Bynet obecneunsaTses nepepaboTka LEHHbIX MATEPUANOB, COAEPXKALLMXCS B CTAPLIX

NPrUBOPaX, A TAKXE 3ALMUTA OKPYXatoLel cpeasl. [ng nonyderis Gonee noapobHoM nHpopmaumm obpatnrecs k
YMOMHOMOYEHHBIM MPEACTABUTENSIM MECTHOM BIIACTH MM K PABOTHUKAM LEHTPOB AU pepeHumposarHoro cbopa
OTXO[OB.

MpriM1TE BO BHUMAHME, YTO [ANS YNOKOBKM NPUOOPA MPUMEHSIOTCS BE3BPEAHBIE MATEPUANS, MPUIOHLIE s
NOBTOPHOrO MCMONb3OBAHMS.

[Nepenarite maTepuansl yNAKOBKW B COOTBETCTBYIOWIME LEHTPLI AUddEPEHLMPOBAHHOTO CHOPA OTXOHOB.

MNPEOYNPEXOEHUE

ﬂﬂOCTVIKOBb\e YNAKOBKU
OnacHocts yayweHus

* He ocraensiite ynakoeky 1nu ee 4actu 6e3 NpucMoTpa.
* He paspeliaiite 4eTIM UrPATL C MAACTUKOBBIMM NAKETAMM, BXOASLLMMIA B COCTOB YMAKOBKM.

OMNMCAHMUE OETAJIEM

S — obpasHoe nessue

D70 CTanbHOE fe3BMe MO3BOAAET M3MENbYATh, KPOLWMTh, B3GMBATL M CMELMBATL GOSbIIOE KOAMYECTBO
MHIPEONEHTOB.

Iuck — amyneratop

OcobeHHo noaxoauT ond 83OMBAHMS CAMBOK M SUYHBIX 66J’|KOB, a TaKXe Ons SMynbrmpoBaHMs COYCOB PA3NNYHbIX
TMMNOB.

PesepcumBHbIM TEPOUHBIA AMCK

TEPOUHBIN AVICK MOXHO MCMONb3OBATH ANS TEPKM OBOLLEN, GPYKTOB, CyXOPPYKTOB GE3 KOXYPb, OPEXOB, WOKONAAA
v coipa. OH MMeeT ABa PasHbIX PA3MEPA IS METIKOM Wivt rpyGOM TEPKM.

Perynupyembiit HapesHo# auck
Mossonser Hape3aTb GOLLMHCTBO NPOAYKTOB MUTAHMS. TOMLMHA NE3BUA MOXET PerynnpoBsatscs oT 1 4o & mMm.

[ns perynnpoBki TONLMHb 30XBATUTE OAHOM PYKOM KPAK ANCKA HA NPOTUBOMONOXHOM CTOPOHE Ne3BUs, a APYroi
PYKO¥ NOBEPHMTE KPYMbIM LWUTUHT 1O TEX NOP, NOKA He ByAET BHOPAHA KENaeMas TOMLLMHA.

Mectuk
O6neryaeT BHeCeH1e NPOAYKTOB MUTAHMS B YaLLY M3MENbYUTENS
Yawa 6e3 BPA (emkocts 1,5 nutpa)

Bonbwas vawa, ans 06paboTku GoMbLOTo KOAMYECTBA UHIPEANEHTOB

NUCNOJIb3OBAHUE

NOAroTOBKA K MCMOJIb3OBAHUIO

Nepea nepBbiM MCMOML30BAHUEM NPUOOPA TIATENBHO NPOMOMTE BCE AETANM, KOTOPLIE MOTYT CONPUKACATLES C
MULLEBLIMM NPOOYKTAMM.

MCMNONb3OBAHME YCTPOMUCTBA

MHPOPMALUG: [epxartens NpuMHOANEXHOCTEN AONXKEH MCMONb3OBATLCS BMECTE C
AMCKAMM M3 KOMMNNeKTa noctasku. HenpaeunbHoe MCMosnb30BAHME MOXET NPMBECTM K
NOBPEeXAEHMIO AeTaneu.

* Ycranosute onopy (14) Ha wndT B LueHTpe yawm (8).
* YcraHosuTe HyxHbit akceccyap (10,11,12,13) Ha pepxatens.

NPEQYNPEXOEHME

OnacHoctb nopesa

JlesBus 4pe3sBbIHAMHO OCTPLIE, MOMECTUTE UX, 3AXBATUB MNACTUKOBbIE AETANM U OepPXUTE Namblbl NOAASbLIE OT
ne3sun.

* YcraHoswTe kpbiwky (6) Ha yaly (8). YTo6bl 3akpbITh KpbiLLKY, BO3bMUTECH 30 NMLLEBOM WwnaHr (7) 1 nosepHuTe
€ro NPOTUB YOCOBOM CTPENKY.

* [lomecTute 38&3004Ky (5] B MaMenbuMTENs 1 HOJOBMTE HA Hee BHM3, YTOBbI 3adukcuposarts. BetassTe kopnyc
motopa (4)* & 3883004Ky: €CNM OH NPABMALHO BCTABNEH, PA3AACTCA 3BYKOBOM CHMTHAN «LLENYOK».

* Bnoxure uHrpeauenTsl yepes Tpybky (7), ocTopoxHo n pasHomepHo Haxas nectvkom (9). He vcnonbayiite
HMKOKWE APYTME MHCTPYMEHTS! Ans AOBOBAEHNS MM BLITANKUBAHMS MMLLM.

* Brkniouute npubop, Haxas kHonky BKJT / BBIKIT (2] wan TYPBO (3).

*  OrperyavpyiiTe 4aCTOTY BPALLEHMS, NOBEPHYE peryasTop ckopocTy (1)

*Kopnyc MoTopa MoTopa He BXOauT B KOMMAEKT MOCTABKM M MOXET BbiTb NPHOBPETEH OTAENBHO.

CNPABOYHMK NO OBPABOTKE MHTPEAMEHTOB

Tun akceccyapa | Murpepamentsl | Ckopoctb | Konnuectso Bpems
S - obpastoe Caxap «Jaikoo» | Typbo 700 rp Bkniounre Ha 10
neseve (ucnbianne | g o Ogro W0 (oxono 56 rp.) | CEKYHA, 3aTem
BXOLHOW BLIKITIOUMTE HO
MOLWHOCTH) Manerosa 230 2 MAHYTHI M TOK
nosTopuTe 3 pasa.
PesepciBHbil Mopkossb Cpenree / | 1 -2 mopkosb 3a pas 8 10 cexyHa
TEPOYHBIN AMCK BbICOKOE 30BMCMMOCTM OT Pa3MeEPa
Kabauku Cpenree / | 1-2 kabauka 3a pas & 10 cexyHa
BLICOKOE 30BUCHMOCTM OT PO3MEPQ
Chip Typbo 1-2 kycouka 3a pas B 10 cekyHa
30BUCHMOCTM OT PO3MEPA
Perynpyembiit Mopkosb Cpearee /| 1 -2 mopkosb 3a pas 8 10 cexyHa
HOpPE3HOM aucK BLICOKOE 30BUCMMOCTM OT Pa3MEPa
Kabauku Cpenree / | 1-2 kabauka 3a pas & 10 cexyHa
BHICOKOE 30BMCKMMOCTM OT Pa3MEPa
Jyk Cpenree /| 1 ayk, pasnenenHbii 10 cexyHa
BLICOKOE nononam 3a pas
S - obpastoe Msco Typbo 700 r Hape3aHHsIx 30 cekyHa
nessue Kybrkamu no 2,5 cm
Puiba Typ6o /00 rp Hape3aHHbIX 30 cexyHa
Kybrkamu no 2,5 cm
[peukvie opexu | Typbo 250 mp 20 cexyHa
Omynsrvpyiownit | Inyrbie ek | CMU 3 arua 40 cekyHg
LS Bs6utsie cmekn | CMM 350 mn 60 cekyHa

MPUMEYAHME: Bmectumoctb anuHbix 6enkos: ot 1 go 7 wryk.
BmecTMOCTb XMAKMX cnmBoK ans B36ueanus: MuH. 100 mn/makc. 600 mn.

Bmectumoctb apyrux xupkocrtei: makc. 1 nutp.

MHDPOPMALUS: PeaynbTatel MOryT MEHSITBCSI B 3ABUCMMOCTM OT KOYECTBA MHIPEAMEHTOB
M XeIaeMOM KOHCMCTEHLIMM.

YUCTKA M YXO[

N3 coobpaxernit 6e30NacCHOCT OTCOEAMHUTE LWHYP MUTOHMS OT SMEKTPUYECKON PO3ETKM CPAa3y Xe nocrne
MCMONb30OBAHMS

Oumcrka kopnyca moTopa 6nenpepa™®

* He norpyxarite kopnyc MOTOPA & BOAY MW APYIUE XUAKOCTH.

o [InA 4MCTKM KOMMOHEHTOB C METANIMYECKMM MOKPHITMEM (HOMPMMEDP, OHOLMPOBAHHbIX, HWUKENMPOBAHHLIX,
XPOMMPOBAHHBIX) HE MCMONb3yiTe 4MCTALUME CPEACTBA, COAEPXAWME XOP, HALWATHPHLIA CIMPT Miu
oTbenusaTens.

MpoTpuTe KOPNYC MOTOPA BAIGXKHOM TPAMOUKOM, CMOYEHHOM B HEArPECCHBHOM MOIOLLEM CPELCTBE. .

*Kopnyc MOTOpa MOTOPQ He BXOAMWT B KOMMAEKT NOCTABKM M MOXET GbiTb NPUOBPETEH OTAENBHO.

OYUNCTKA UBMEJIBYMTENS U ETO AKCECCYAPOB

1) Tepen 04nCTKOM CHUMMTE 3BE3[OUKY C KPLILIKM

2)  He norpyxaiite obopynoBaH1e B BOMY M HE MOWTE €ro B MOCYAOMOEYHON MALUMHE, TAK KK 3TO MOXET
NPMBECTU K €ro NOBPEXOEHMNIO. I_lpOTpl/lTe 3Bé3ﬂOHK\/ MSTKOW 1 BIICXKHOM TpﬂﬂOWKOm, 3ATEM, BLITOPUTE HACYXO.

3)  Tepen 04UCTKOM OCTOPOXHO M3BNEKUTE S-OBPA3HOE NE3BUE W AMCKM U3 HALLM MBMENBUUTENS.

4] S-obpasHoe nessMe W AMCKM CNEAYET HUCTUTb MSTKOM BIIGKHOM TPSMOYKOM C  MCMOMb3OBAHMEM
HEArpecCHMBHBIM MOIOLLEM CPEACTBOM. He ucnonbayiite abpasaneHbie ryGkv fng YMCTKU NNACTMACCOBbIX MIM
METAMNMYECKMX AETANEN, KOTOPHIE MOTYT MOLOPANATHCS.

5] Yowy 1 KpHILKY M3MENbUMTENS MOXHO MbITb TOMbKO HA BEPXHEN NOMKe MOCYAOMOEYHOM mawmHbl. He
CTABbTE MX HA HMXHIOO ﬂOJ'IK\/ ﬂOCyﬂ,OMOeL‘IHO;I MALWMHbI.

DA

Kaere kunde,

Vi ensker dig hjerteligt fillykke med kabet af universalmixeren i serien Linea Anni ‘50 fra Smeg. Vi héber
at du fil fulde vil f& glaede af dit nye husholdningsapparat.

For yderligere informationer om produktet:

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - Italien.

TILSIGTET ANVENDELSE

» Anvend kun universalmixeren i kombination med producentens stavblendermodeller fra serien HBF.  For
komplette informationer vedrarende brugen af stavblenderen henvises il instruklionsmanualen, der leveres med
husholdningsapparatet.

* Universalmixeren mé& kun anvendes indenders.

* Universalmixeren er udelukkende beregnet fil husholdningsbrug.

* Universalmixeren kan, takket vaere det medfalgende filbehar, anvendes til at blende, hakke, blande og emulgere
forskellige ingredienser.

* Universalmixeren ma ikke anvendes il formdl, som afviger fra den beregnede anvendelse.

* Apparatet er ikke designet il befiening ved hjzelp af eksterne timere eller fiernbetjeningssystemer. Apparatet skal
overvdges konstant under brugen.

GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Instruktionerne kan desuden downloades fra Smegs website: www.smeg.com

UNIVERSALMIXEREN ER ET TILBEHQDR TIL STAVBLENDEREN

Felg alle sikkerhedsanvisningeme for at vaere i stand il at anvende apparatet sikkert.

* laesdenne brugermanual, samt manualen som felger med stavblenderen naje, fer du anvender universalmixeren.
o Sluk apparatet ajeblikkeligt, hvis det efterlades uden opsyn og efter hver anvendelse, szerligt fer rengering, fer
montering eller afmontering af tilbeharet eller hvis du kommer i naerheden af de bevaegelige dele under driften.

* Undlad at anvende universalmixeren hvis netledningen eller netstikket fil stavblenderen er beskadiget, eller hvis
apparatet er blevet tabt pa gulvet eller er blevet beskadiget p& anden vis. Hvis det elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, skal man kontakte det tekniske servicecenter, som vil udskifte det, for at undgé evt. farer.

* Seig for, at netledningen ikke kommer i kontakt med skarpe genstande.

* Undlad at fraekke i netledningen for at koble den fra stikkontakten.

* Brug ikke adaptere eller forlaengerledninger.

* Der m& ikke foretages sendringer p& apparatet.

* Forseg aldrig at slukke en flamme /ild med vand: Sluk apparatet, traek stikket ud af kontakten, og daek flammen
med et lag eller brandhsemmende teeppe.

* Defte apparat mé& ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet og stremkablet utilgaengeligt for bem. Serg for,
at bern ikke leger med apparatet.

* Lad ikke bam bruge emballagens plastikposer fil leg.

* Defte apparat mé ikke anvendes af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller med
manglende erfaring med eller kendskab til anvendelsen af elekiriske apparater, med mindre de overvages eller
instrueres af myndige personer, som er ansvarlige for deres sikkerhed.

e Undlad at rere ved de bevaegelige dele, mens apparatet er i funktion. Hold haender, har, beklaedningsdele
og redskaber pé& afstand af delene i bevaegelse under driften for at undgd personskader og/eller skader pé&
apparatet.

* Undgé af rere ved klingen pé blenderen og skiverne fil universalmixeren. De er meget skarpe: Fare for snitsér!
Veer forsigtig, né&r du fieme, pasaetter og renger knivene. Brug et spatel il at fierne massen.

* Brug ikke stavblenderen til at blende olier eller fedtstoffer ved haje temperaturer.

* Anvend ikke stavblenderen i kombination med universalmixeren konstant i mere end 1 minut.

o Aktivér ikke stavblenderen hvis skélen p& universalmixeren er tom.

o Skub ikke ingredienserne ned i fragten pd& universalmixeren med fingrene eller andre redskaber. Anvend
udelukkende den medfelgende stopper.

* Overskrid ikke den maksimale kapacitet p& universalmixerens skdl.

* Anvend ikke universalmixeren i kombination med dele eller filbehgr fra andre producenter.

* Brug udelukkende originale reservedele fra producenten. Brugen af reservedele, som ikke anbefales of
producenten kan medfare brand, elekirisk sted eller personskader.

* Undgé ot sprajte vaesker p& motorhuset og stavblenderens ledning, som heller ikke ma blive vade. Hvis disse
dele kommer i kontakt med vaesker, skal stavblenderens stik omg&ende traekkes ud af stikkontakten og terres
grundigt: Fare for elekfrisk sted!

* Lad universalmixeren kele af inden rengeringen.

* Veer forsigtig, nér du haelder varme vaesker pé universalmixeren eller p& stavblenderen. De kan sprajte ud af
apparatet p& grund of pludselig fordampning.

* Hvad angdr rengering og vedligeholdelse, henvises il sidste side

PRODUCENTENS ANSVAR

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for personskader eller materiel skade som felge af:

* Enhver anden anvendelse af apparatet end den, det er designet til;
* manglende lzesning af denne betieningsvejledning;

* enhver manipulering med apparatets dele;

* anvendelse af voriginale reservedele;

* manglende overholdelse of sikkerhedsanvisningeme.

BORTSKAFFELSE

Dette apparat skal bortskaffes separat fra andet affald (Direktiv 2012/19/EU).

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sédan maengde, at de befragtes som sundheds- og milizskadelige, ifelge
geeldende europaeiske direkfiver.

BEMARK
Elekirisk spaending

Fare for elektrisk sted

* Afbryd hovedstremforsyningen.
* Traek apparatets stik ud of stikkontakten.

Udtjente apparater mé ikke bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald! For af overholde den
geeldende lovgivning skal udtiente elekiriske apparater afleveres p& en genbrugsplads, hvor de kan bortskaffes
korrekt. P& den mé&de sikres det, af vaerdifulde materialer i udtiente apparater kan genindvindes og dermed hijzelpe
med at beskytte milizet. Kontakt de lokale myndigheder eller den ansvarlige for den lokale genbrugsplads for
yderligere oplysninger om korrekt bortskaffelse af udfiente apparater.

Vores apparater er emballeret med materialer, som ikke forurener, og som kan genanvendes.

Emballagen skal bortskaffes i henhold til de lokale regler for renovation of emballage.

BEMARK

Plastikemballage
Fare for kvaelning

¢ Efterlad ikke emballagen eller dele af den uden opsyn.
* lad ikke bern bruge emballagens plastikposer fil leg.

BESKRIVELSE AF DELENE

S-formet, forkromet klinge

Denne stéalklinge ger det muligt at hakke, finthakke, blende og blande store maengder af ingredienser.
Blandeskive

Seerligt beregnet il piskning af flade og seggehvider, eller til emulgering af forskellige saucer.

Vendbar skive til rivning

Skiven fil rivning kan anvendes il at rive grentsager, frugt, ter frugt uden skal, chokolade og ost. Den har to forskellige
mdl fil en fin eller grov rivning.

Normal skaereskive
Ger det muligt at skiveskaere de fleste fedevarer. Tykkelsen pé& klingen kan reguleres fra 1 1il 6 mm.

For at regulere tykkelsen skal man tage fat i kanten af skiven p& den modsatte del af klingen med den ene hénd og
dreje sfiften med den anden hé&nd, indfil den @nskede tykkelse er valgt.

Stopper
Ger det nemt at komme fadevarerne i universalmixerens skail.
Skal uden BPApa 1,5 L

Stor skal TM til forarbejdning af store maengder ingredienser.

ANVENDELSE

FORBEREDELSE TIL ANVENDELSEN

Vask grundigt de dele som kan komme i kontakt med maden, fer du anvender apparatet ferste gang.

BRUG AF APPARATET

INFO: Tilbehgrsholderen skal anvendes med de medfglgende skiver. En forkert brug kan
beskadige delene.

* Anbring holderen (14) pé stiften midt i skélen (8).
* Anbring det anskede tilbehar (10,11,12,13) pa den filharende holder.

BEMARK

Fare for snitsar
Klingerne er ekstremt skarpe. Anbring dem ved at gribe fat i plastikdelene og hold fingrene vaek fra klingeme.

* Anbring laget (6) p& skalen (8). For at lukke l&get skal du gribe fat i reret til fedevarer (7) og dreje det mod
urets refning.

* Anbring drivvaerket(5] i universalmixeren og skub nedad for at fastgere det. Indsaet motorhuset (4)*, i drivvaerket:
Hvis det er indsat korrekt, lyder der et "klik".

* Kom ingredienserne ind i reret (7) og fryk forsigtigt og ensartet med stopperen (9). Anvend ikke andre redskaber
fil at komme maden i eller skubbe fil den.

* Taend apparatet ved af trykke p&d ON/OFF-knappen (2) eller TURBO-knappen (3).

e Justér hastigheden ved at dreje p& vaelgerknappen (1)

* Motorhuset er ikke inkluderet og kan kebes separat.

VEJLEDNING TIL TILBEREDNING AF INGREDIENSERNE

Tilbeherstype  |Ingredienser |Hastighed | Ma&ngde Tid
S-formet, forkromet | Taikoo-sukker | Turbo 700 g Kari 10 sekunder,
nge (test of effekt Ag Ft seg [ca. 56 g} sluk derefter i 2
i indgangen) v minutter og gentag
Maltsukker 230g 3 gonge pé samme
made.
Vendbar skive fil Gulerod Medium/ | 1-2 guleradder ad gange | 10 sekunder
rivning Hej afhaengigt of sterrelse
Squash Medium/ | 1-2 squash ad gangen 10 sekunder
Hej afhaengigt of starrelse
Ost Turbo 1-2 stykker ad gangen 10 sekunder
afhaengigt of starrelse
Normal skaereskive | Gulerod Medium/ | 1-2 guleredder ad gange | 10 sekunder
Hej atheengigt of sterrelse
Squash Medium/ | 1-2 squash ad gangen 10 sekunder
Hej afhaengigt of sterrelse
leg Medium/ |1 lag deltihalve ad gangen | 10 sekunder
Hgj
S-formet, forkromet | Ked Turbo 700 g skéretitern & 2,5 cm | 30 sekunder
klinge
Fisk Turbo 700 g skéretitern & 2,5 cm | 30 sekunder
Ngdder Turbo 250¢g 20 sekunder
Blandeskive A ggehvider Medium 3 &g 40 sekunder
Flodeskum Medium 350 ml 60 sekunder

BEMARK: Aggehvidemaengde: min. 1 maks. 7
Mangde flydende piskeflade: min. 100 ml/ maks. 600 ml

Mangde andre vaesker: maks. 1 liter



INFO: Resultatet kan variere afhaengigt of ingrediensernes kvalitet og den gnskede
konsistens.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Af sikkerhedsmaessige drsager skal netkablet frakobles fra stramstikket umiddelbart efter brugen
Rengering af motorhuset p& blenderen®

¢ Nedsaenk ikke motorhuset i vand eller andre vaesker

¢ P&dele, som eroverfladebehandlet med metalfinish (for eksempel anodiseringer, forniklinger, og forkromninger),
md ikke anvendes rengeringsmidler, der indeholder klor, ammoniak eller blegemiddel.

Renger motorhuset med en fugtig klud og et mildt rengeringsmiddel

* Motorhuset er ikke inkluderet og kan kabes separat.

RENGQRING AF UNIVERSALMIXEREN OG TILBEH@RET

1) Fjern drivvaerket fra l&get fer rengeringen

2)  Nedsaenk ikke drivvaerket i vand og vask det ikke i opvaskemaskinen, da det kan blive beskadiget. Renger
drivwaerket med en blad klud og ter grundigt efter.

3)  Fjemn forsigtigt den S-formede, forkromede klinge og skiverne fra skélen pa universalmixeren fer rengeringen

4)  Den S-formede, forkromede klinge og skiverne skal renggres med en bled og fugtig klud og et mildt
rengeringsmiddel. Anvend ikke skuresvampe pé& plastik- eller metaldelene, som kan blive ridsede.

5] Skalen og léget p& universalmixeren kan kun vaskes i everste skuffe i opvaskemaskinen. De mé ikke anbringes
i den nederste skuffe i opvaskemaskinen.

PL

Szanowny Kliencie,

serdecznie dzigkujemy za zakup rozdrabniacza z serii ,lata 50. Smeg”. Majac nadzieje, ze bedq
Panstwo mogli w pefni doceni¢ zalety swojego nowego urzqdzenia,

faczymy serdeczne pozdrowienia.
Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - Wiochy

PRZEZNACZENIE

¢ Rozdrabniacza nalezy uzywaé tylko w potgczeniu z blenderami zanurzeniowymi z linii HBF producenta. Pefne
informacje na temat korzystania z blendera zanurzeniowego mozna znalez¢ w instrukcji obsfugi dotgczone
do urzqdzenia.

¢ Uzywad rozdrabniacza wylqgcznie w zamknigtym otoczeniu.

¢ Rozdrabniacz jest przeznaczony wylqcznie do uzytku domowego.

¢ Rozdrabniacz, dzigki dostarczonym akcesoriom, moze byé uzywany do mieszania, siekania i emulgowania
réznych skfodnikéw.

¢ Nie uzywa¢ rozdrabniacza do celéw innych niz te, do ktérych zostat on przeznaczony.

¢ Urzgdzenie nie zostalo zaprojekiowane do dziatania w zmiennej temperaturze zewnetrznej lub w pofgczeniu
z sysfemami zdalnego sterowania. Podczas uzytkowania urzadzenia stale nadzorowaé jego prace .

OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Instrukcje mozna réwniez pobra¢ ze strony internefowej Smeg: www.smeg.com.

ROZDRABNIACZ JEST TO ELEMENT AKCESORYJNY DO BLENDERA
ZANURZENIOWEGO

W celu zapewnienia bezpiecznego uzytkowania zasfosowaé sie do wszystkich osfrzezen dotyczgeych
bezpieczenstwa.

* Przed uzyciem rozdrabniacza nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszq instrukcje obstugi oraz instrukcje obstugi
dofgczong do blendera zanurzeniowego.

* W przypadku pozostawienia urzqdzenia bez nadzoru i po kazdym uzyciu, w szczegdlnosci przed
czyszczeniem, montazem lub demontazem akcesoriow bqdz zblizaniem sie do czesci ruchomych podczas
pracy, nalezy natychmiast je wylgczy¢.

e Nie uzywa¢ rozdrabniacza, jezeli kabel zasilajgey lub wiyczka blendera zanurzeniowego sq uszkodzone,
jezeli urzqdzenie upadfo na ziemie lub zostato w jakikolwiek inny sposéb uszkodzone. Jedli kabel zasilania
elekirycznego jest uszkodzony, celem unikniecia mozliwego ryzyka nalezy skontakiowaéd sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona jego wymiany.

* Nie dopusci¢, aby kabel zasilajgey wehodzit w kontakt z ostrymi krawedziami.

* Aby wyciggna¢ wiyczke z kontaktu, nigdy nie ciggna¢ za kabel.

* Nie nalezy uzywaé adapterow lub przedtuzaczy.

¢ Nie nalezy modyfikowa¢ urzqdzenia.

¢ Nie nalezy nigdy prébowaé gasi¢ pfomienia i/lub pozaru woda: wylqczyé urzqdzenie, wyja¢ wiyczke z
gniazdka i nakry¢ pfomien pokrywkg lub kocem gasniczym.

* Dzieci nie mogq uzywac tego urzgdzenia. Trzyma¢ urzqdzenie i kabel zasilajgey z dala od dzieci. Upewnié¢
sie, ze dzieci nie bawiq sie urzqdzeniem.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi torebkami opakowania.

¢ Urzqdzenia nie mogq uzywaé osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub psychicznych,
lub osoby nieposiadajgce do$wiadczenia chyba, ze bedq one nadzorowane lub zostang pouczone na temat
bezpiecznego uzytkowania przez osobe odpowiadajgcq za ich bezpieczerstwo.

* Podczas pracy urzqdzenia, nalezy unika¢ kontakiu z ruchomymi czesciami. Aby unikng¢ obrazen lub
uszkodzenia urzgdzenia podczas funkcjonowania frzymaé¢ dionie, wlosy, odziez i narzedzia daleko od czgsci
w ruchu.

¢ Nie dotyka¢ osfrza ani tarcz rozdrabniacza, poniewaz sq one bardzo ostre: Niebezpieczenstwo skaleczenial
Podczas zdejmowania, wkiadania i czyszczenia zachowa¢ maksymalng ostroznosé. Uzy¢ topatki w celu
wyjecia produktu.

¢ Nie stosowaé do miksowania olejow lub tuszczy w wysokiej temperaturze.

¢ Nie uzywac blendera zanurzeniowego w potgczeniu z rozdrabniaczem w sposéb ciagly przez okres diuzszy
niz 1 minute.

* Nie uruchamia¢ blendera zanurzeniowego, jesli miska rozdrabniacza jest pusta.

¢ Nie wpycha¢ skfadnikéw do lejka rozdrabniacza palcami lub narzedziami. Uzywaé wytqeznie dostarczonego
popychacza.

* Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci miski rozdrabniacza.

* Nie stosowaé rozdrabniacza w potgczeniu z czesciami lub akcesoriami innych producentéw.

e Uzywa¢ wylgcznie oryginalnych czeéci zamiennych dostarczonych przez producenta. Zastosowanie
nieoryginalnych czesci zamiennych moze by¢ przyczyng pozaru, porazenia prgdem lub osobistych obrazen.

e Uwazag, aby nie rozpryskiwa¢ ptynédw na korpus silnika i na kabel blendera recznego oraz nie moczy¢ ich. W
przypadku kontaktu z cieczq, natychmiast wyjaé wiyczke blendera recznego z gniazdka elekirycznego i doktadnie
wytrze¢: Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

* Przed rozpoczeciem czyszczenia rozdrabniocza nalezy poczekag¢, az ostygnie.

* Podczas wylewania gorgeych ptynéw na rozdrabniacz lub blender zanurzeniowy nalezy zachowaé
osfrozno$¢, poniewaz moze dojé¢ do ich rozbryzgu poza urzgdzenie z powodu nagtego odparowania.

e Jedli chodzi o czyszczenie i konserwacje, patrz ostatnia sfrona.

ODPOWIEDZIALNOSC PRODUCENTA

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb niezgodny z przeznaczeniem;
* nieprzeczytania instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci urzqdzenig;

* uzywania nieoryginalnych czesci zamiennych;

* nieprzesirzegania ostrzezen dotyczqgeych bezpieczenstwa.

UTYLIZACJA

Urzqdzenie nalezy poddaé utylizacji oddzielnie od innych odpadéw (Dyrektywa 2012,/19 /WE).

Urzqdzenie nie zawiera substancii w ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i $rodowiska, zgodnie z obowigzujgeymi
dyrektywami europeiskimi.

OSTRZEZENIE

Napiecie elekiryczne

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem

e Odfqczy¢ gléwne zasilonie elekiryczne.

¢ Odfqczy¢ urzqdzenie od gniazdka prgdu.

Nie wolno wyrzucaé zuzytych urzqdzen elekirycznych do odpadéw domowych! Zgodnie z obowigzujgeymi
przepisami, zuzyte urzqdzenia elekiryczne nalezy oddaé do centrum selektywnej zbiorki odpadéw elekirycznych
i elekironicznych. Dzigki temu bedzie mozliwy recykling cennych materiatéw pochodzqcych ze starych urzqdzen
i ochrona $rodowiska. Aby uzyska¢ wiecej informacii prosimy o kontakt z lokalnymi wiadzami lub pracownikami
punkiow selektywnej zbidrki odpadéw.

Opakowanie urzgdzenia zostafo wykonane z materiatéw, kiére nie zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie do
recyklingu.
Materiaty z opakowania nalezy odda¢ do odpowiednich punkiéw selektywnej zbiérki odpadéw.

OSTRZEZENIE

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego elementéw bez nadzoru.
¢ Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi torebkami opakowania.

OPIS CZESCI

Ostrze w ksztalcie litery S

To stalowe ostrze umozliwia mielenie, siekanie, rozdrabnianie i mieszanie duzych ilosci skfadnikéw.
Tarcza emulgujgca

Szczegdlnie nadaie sie do ubijania $mietany i biatek jaj lub do emulgowania réznego rodzaju soséw.
Odwracalna tarcza do tarcia

Tarcza do tarcia moze byé uzywana do tarcia warzyw, owocow, bakalii bez skorupek, czekolady i sera. Ma dwa
rézne rozmiary, pozwalajgce zetrze¢ skfadniki na drobnych lub grubych oczkach.

Regulowana tarcza do krojenia

Umozliwia krojenie wiekszosci produkiéw spozywczych. Grubo$é ostrza mozna regulowaé w zakresie od 1 do
6 mm.

Aby wyregulowa¢ grubos¢, nalezy jednq rekq chwycié¢ krawedz tarczy po przeciwnej stronie ostrza, a drugq rekq
obraca¢ okraglym sworzniem, az do wybrania zgdanej grubosci.

Popychacz
Utatwia wprowadzanie zywnosci do miski rozdrabniacza.

Miska bez BPA, o pojemnosci 1,5 litra

Pojemna miska do przetwarzania duzych ilosci skfadnikéow

UZYTKOWANIE

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy doktadnie umy¢ wszystkie czesci, kidre mogg mie¢ kontakt z
Zywnosciq.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

INFORMACJA: Uchwyt na akcesoria musi byé uzywany z dostarczonymi tarczami.

Niewlfasciwe uzytkowanie moze spowodowaé uszkodzenie czesci.

* Umiesci¢ uchwyt (14) na sworzniu w érodkowej czesci miski (8).

* Umiesci¢ zqdany element akcesoryjny (10,11,12,13) na specjalnym uchwycie.

OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zranienia

Ostrza sq niezwykle ostre. Nalezy je ustawia¢, chwytajqe za plastikowe czesci i trzymac palce z dala od ostrzy.

» Umiesci¢ pokrywe (6) na misce (8). Aby zamkngé pokrywe, nalezy chwycié¢ otwér na zywnoéé (7) i obroci¢
pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

* Umiesci¢ przektadnie (5) w rozdrabniaczu i pchngé w dét, aby jg umocowaé. Wiozyé korpus silnika (4)* do
przektadni: jesli zostanie prawidfowo wiozony, bedzie stycha¢ kliknigcie.

* Wiozy¢ skiadniki przez otwor (7), delikatnie i réwnomiernie dociskajac je popychaczem (9). Nie nalezy uzywad
zadnych innych narzedzi do dodawania lub dociskania zywnosci.

* Wiqczy¢ urzqdzenie, naciskajgc przycisk ON/OFF (2) lub TURBO (3).

o Ustawi¢ predko$¢, obracajqc przefqcznik predkosci (1)

*Korpus silnika nie jest dofgczony i nalezy go zakupi¢ oddzielnie.

PORADNIK NA TEMAT PRZYGOTOWYWANIA SKtADNIKOW

Typ akcesoriéw | Sktadniki Predkosé |llosé Czas
Ostrze w ksztatcie | Cukier Takoo | Turbo 700 g Urzgdzenie powinno
litery S [test mocy A 4o oo lokolo 56 dziata¢ przez 10
wejsciowej) Jaja Jedno jajo okofo 56 g| sekund, nastepnie
Maltoza 230g nalezy wylqczy¢
je na 2 minuty i
powtdrzy¢ czynnos¢
3 razy w ten sam
sposob.
Odwracalna tarcza | Marchewki Srednia/ 1 - 2 marchewki naraz, w | 10 sekund
do farcia wysoka zaleznosci od wielkosci
Cukinie Srednia/ |1 -2 cukinie na raz, w 10 sekund
wysoka zaleznosci od wielkosci
Ser Turbo 1 - 2 sztuki na raz, w 10 sekund
zaleznosci od wielkosci
Regulowana tarcza | Marchewki Srednia/ |1 -2 marchewkinaraz, w |10 sekund
do krojenia wysoka zaleznosci od wielkosci
Cukinie Srednia/ 1 - 2 cukinie na raz, w 10 sekund
wysoka zaleznosci od wielkosci
Cebula Srednia/ |1 przepotowiona cebula 10 sekund
wysoka na raz
Ostrze w kszfalcie | Migso Turbo 700 g, pokrojone w kostke | 30 sekund
litery S 2,5 cm
Ryby Turbo 700 g, pokrojone w kostke | 30 sekund
2,5 cm
Orzechy Turbo 250 ¢ 20 sekund
Tarcza emulgujgea | Biatka jaj Srednia 3 jaja 40 sekund
Bita $miefana | Srednia 350 ml 60 sekund

UWAGA: Pojemnosé w przypadku biatek jak: min. 1, maks. 7
Pojemnos$¢ w przypadku ubijanej §mietany: min. 100 ml, maks. 600 ml
Pojemnosé w przypadku innych ptynéw: maks. 1 litr

INFORMACIJA: Rezultaty mogq sie réznié w zaleznosci od jakosci sktadnikéw i
konsystencii jakq chce sie uzyskaé.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ze wzgledéw bezpieczenstwa nalezy odigczy¢ przewdd zasilajgey od gniazdka $ciennego natychmiast po
uzyciu urzqdzenia.

Czyszczenie korpusu silnika blendera*®

* Nie zanurza¢ korpusu silnika w wodzie lub innych ptynach.

* Nie stosowa¢ produkiéw czyszczqcych zawierajgeych chlor, amoniok lub wybielacze na wykoAczonych
metalowq powlokqg czeséciach (np. anodowanych, niklowanych, chromowanych).

Wyczyscié korpus silnika za pomocq wilgotnej $ciereczki, uzywaijqc delikatnego detergentu.

*Korpus silnika nie jest dofgczony i nalezy go zakupi¢ oddzielnie.

CZYSZCZENIE ROZDRABNIACZA | JEGO AKCESORIOW

1)  Przed czyszczeniem zdjq¢ przekfadnie z pokrywy

2)  Nie nalezy zanurzaé sprzetu w wodzie ani my¢ go w zmywarce do naczyn, poniewaz moze to spowodowad
jego uszkodzenie. Przekladnie czysci¢ miekkg i wilgoing sciereczkq oraz doktadnie wysuszy¢.

3)  Przed czyszczeniem ostroznie zdjq¢ ostrze w ksztatcie litery S i tarcze z misy rozdrabniacza.

4)  Ostrze w kszialcie litery S i tarcze nalezy czysci¢ migkkg, wilgotng éciereczkq z uzyciem tagodnego
detergentu. Nie nalezy uzywaé gabek sciemych na czesciach plastikowych lub metalowych, kiére mogtyby
zostaé porysowane.

5] Miska i pokrywa rozdrabniacza mogg by¢ myte tylko na gérnej pétce zmywarki. Nie umieszcza¢ ich na
dolnej pétce zmywarki.

Fl

Arvoisa Asiakas,

Kiittmme 50-luvun tuotelinjaan kuuluvan silppurin hankinnan johdosta. Toivomme, efté voit nauttia féysin
siemauksin kodinkoneesi toiminnoista.

Parhain terveisin.

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - Italia

KAYTTOTARKOITUS

* Kéyta silppuria vain yhdessé valmistojan linjan HBF sauvasekoitimen mallien kanssa.  Taydelliset tiedot
sauvasekoittimen kaytéstd on laitteen mukana toimitetussa kayttdohjeessa.

* Kaytd silppuria vain sisdtiloissa.

* Silppuri on tarkoitettu yksinomaan kofitalouskéyttésn.

* Silppurin mukana toimitettujen lisévarusteiden avulla voidaan vatkata, hienontaa, sekoittaa ja emulgoida
erilaisia ainesosia.

¢ Alg kayta silppuria muuhun kuin sille tarkoitettuun kaytotarkoitukseen.

* Laitefta ei ole tarkoiteftu kaytettéveiksi ulkoisten ajastimien tai kauko-ohjainten kanssa. Valvo laitefta jatkuvasti
k&yton aikana.

YLEISIA TURVAOHJEITA

Ohijeet voidaan ladata myss Smegin verkkosivuilta osoitteesta: www.smeg.com

SILPPURI ON SAUVASEKOITTIMEN LISAVARUSTE

Noudata kaikkia turvaohieita laitteen turvallista kéyttoa varten.

* Ennen silppurin kayttéd, lue huolella tama kayttdohje ja sauvasekoittimen mukana foimitettu kéyttéohje.

* Sammuta laite valitemésti jos se jatetddn ilman valvontaa ja jokaisen kéytiskerran jélkeen ja erityisesti ennen
sen puhdistamista, lisévarusteiden asentamista fai purkamista tai jos likkuvien osien léhelle menn&dén foiminnan
aikana.

¢ Al kayta silppuria jos sauvasekoittimen virtajohto tai pistoke on vahingoittunut tai jos laite on pudonnut lattialle
tai vahingoittunut jollain tavoin. Jos virtajohto on vahingoittunut, ofa yhteyttd tekniseen huoltoon, joka vaihtaa sen
uuteen vaaratilanteiden syntymisen vélttémiseksi.

* Est& virtajohdon padsemisté kosketuksiin terévien kulmien kanssa.

e Alé vedd johdosta kun haluat irrottaa pistokkeen pistorasiasta.

o Ala kayta sovittimia tai jatkojohtoja.

¢ Al tee laitteeseen muutoksia.

o Alg koskaan yrita sammuttaa liekkia /tulipaloa vedella: sammuta laite, kytke pistoke irfi pistorasiasta ja tukahduta
liekki kannella tai sammutuspeitteelld.

* lapsef eivéit saa kayttad 6t laitetta. Pidd laite ja virtajohto pois lasten ulottuvilia. Varmista, eftd lapset eivéit
padse leikkim&dn laitteella.

¢ Alg anna lasten leikkia pakkausmateriaaleihin kuuluvilla muovipusseilla.

* laitetta eivat saa kayttaa henkilst, joilla on fyysisié tai henkisié rajoitteita, tai joilla ei ole kokemusta sahkélaitteiden
keytostd, ellei heité valvo tai ohjaa aikuiset henkilét, jotka ovat vastuussa heidén turvallisuudestaan.

* Toiminnan aikana vélie koskemasta likkuviin osiin. Pida késid, hivksia, vaatteita ja vélineitd kaukana likkuvista
osista foiminnan aikana estddksesi henkilévahinkojen syntymistd ja/tai laitteelle aiheutuvia vahinkoja.

* Valia koskemasta silppurin teréidn ja levyihin, sillé ne ovat erittéin tercvié: Leikkautumisen vaaral Kasittele niité
varovaisesti niiden irrottamisen, paikalleen asettamisen ja puhdistuksen aikana. K&yté harjaa ruoan poistamiseksi.

o Ala kayta lampotilaltaan korkeiden Sliyjen tai rasvojen vatkaamiseen.

o Ala kayta sauvasekoitinta yhdessa silppurin kanssa yhtdjaksoisesti yli 1 minuutin ajon.

o Al kytke sauvasekoitinta padlle jos silppurin kulho on tyhig.

¢ Ala tyonna ainesosia silppurin suppiloon sormia tai keittidvalineitd kayttamalla. Kaytd vain varustukseen kuuluvaa
survinfa.

o Ala ylita silppurin kulhon maksimitasoa.

¢ Alg kayta sauvasekoittimen silppuria muiden valmistajien toimittamien osien tai lisavarusteiden kanssa.

* Kéyta yksinomaan valmistajan valmistamia alkupergisié varaosia. Muiden kuin valmistajien suosittelemien
varaosien kaytté voi aiheuttaa tulipaloja, séhkaiskuja jo henkilévahinkoja.

* Valig rviskuttamasta nesteitéi moottorin rungon ja sauvasekoittimen johdon pédlle tai niiden kastamista. Jos ne
joutuvat kosketuksiin nesteiden kanssa, kytke sauvasekoitin vélittémdasti irti pistorasiasta ja kuivaa se huolella:
Sahksiskujen vaaral

* Anna silppurin j@&htyé ennen sen puhdistamista.

* Toimi varovaisesti kun kuumia nesteitéi kaadetaan silppuriin tai sauvasekoittimen pédlle, sille ne voivat roiskua
laitteen ulkopuolelle niiden &killisen héyrystymisen vuoksi.

* Puhdistukseen ja hoitoon liittyen, viittaa viimeiseen sivuun

VALMISTAJAN VASTUU

Valmistaja ei ofa vastuuta henkil®- tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:

* kayttotarkoitukseen néihden poikkeavasta kéytésta
* kayttoohjeen lukematta jGttamisesta

* jonkin laitteen osan muuttamisesta

* ei-alkupergisten varaosien kaytosta

* furvaohjeiden noudattamatta jGttamisesta.

HAVITTAMINEN

Laite fulee havittaa erillaan muista jatteista (direktiivi 2012,/19/EY).

Tama laite ei sisalla siing madrin terveydelle ja ympéristélle haitallisia aineita, efté sité voitaisiin pitéé vaarallisena
voimassa olevien Euroopan unionin direktiivien mukaisesti.

VAROITUS

Sahkovirta

Sahkasiskun vaara

* Kytke padkatkaisin pois paalia.

* Kytke laite irti pistorasiasta.

Vanhoja laitteita ei saa havittaé kotitalousjétteen mukana! Voimassa olevien lakiasetusten mukaan, sahkélaite
on foimiteftava sen kayttdian lopussa séhks- ja elekironiikkaromun erilliskerciyksesté huolehtivaan keskukseen. Téll
tavoin voidaan kierrgttad vanhoista laitteista saadut arvokkaat materiaalit ja suojata ympéristéd. Lisatietoja varten,
k&anny asiaan kuuluvien paikallisten viranomaisten puoleen tai erilliskeréyspisteisiin.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat ympdristdystéviillisia ja kierrétettevia.

Toimita pakkausmateriaalit tarkoituksenmukaiseen erilliskerdykseen.

VAROITUS
Muovipakkaukset

Tukehtumisen vaara

* Pakkausmateriaaleja tai niiden osia ei saa éttdd ilman valvontaa.
* Alg anna lasten leikkia pakkausmateriaaleihin kuuluvilla muovipusseilla.

OSIEN KUVAUS

S-muotoinen terd

Tamdn terciksisen terén avulla voidaan hienontaa, silputa, vatkata ja sekoittoa suuria m@éria ainesosia.
Vatkainlevy

Soveltuu erityisesti kerman ja valkuaisten vaahdottamiseen tai erityyppisten kasfikkeiden emulgoimiseen.
K&adannettévé raastelevy

Raastelevyd voidaan kéyttad vihannesten, hedelmien, kuorettomien kuivattujen hedelmien, suklaan ja juusfon
raastamiseen. Siing on kaksi eri kokoa pienen fai suuren raastekoon saamiseksi.

Saddettéva viipalointilevy
Sen avulla voidaan viipaloida suurin osa elintarvikkeista. Terdn paksuutta voidaan saétad valilla 1 - 6 mm.

Saada paksuus tarttumalla yhdells kédells levyn reunasta teréén néhden vastakkaiselta puolelta ja kéannd toisella
kadells pysrotappia, kunnes haluttu paksuus saavutetaan.

Survin
Sen avulla elintarvikkeiden asettaminen silppurin kulhon sisélle saadaan helpommaksi.
Kulho ilman BPA:ta, 1,51

Tilava kulho suurien ainesosamddrien ty&stamiseksi.

KAYTTO

KAYTTOONOTTOON VALMISTELU

Puhdista ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat huolella ennen laitteen ensimmadistd kéyttokertaa.

LAITTEEN KAYTTO

TIETOA: Lisévarusteiden kannatinta tulee kéyttéa varustuksiin kuuluvien levyjen kanssa.
Véaarinkaytts voi vahingoittaa osia.

* Asefa kannatin (14) kulhon (8) keskells olevan tapin pédille.
* Aseta haluamasi liséivaruste (10,11,12,13] asianmukaisen kannattimen padile.

VAROITUS

Leikkautumisen vaara
Terat ovat erittdin terévig, aseta ne paikoilleen tarttumalla kiinni muovisista osista ja pidd sormet loitolla teristd.

* Asefa kansi (6) kulhon (8) padlle. Kannen sulkemiseksi, tartu elintarvikkeiden systioputkeen (7) ja k&cnng sité
vastapdivaan.

* Asefa hammasratas (5) silppuriin ja tyénné alasuuntaan sen kiinnittémiseksi. Aseta moottorin runko (4)*
hammasrattaaseen: jos se on asetettu oikein kuuluu “naksahdus”.

e Systa ainesosat putken (7) kautta painamalla survimella (9) kevyesti ja tasaisesti. Ala kayta muita keittiovalineite
ruoan lisaamiseksi tai tysntémiseksi.

* Kaynnistd laite painamalla painiketta ON/OFF (2) tai TURBO (3).

* 558dé nopeutta kaéntéméllé nopeudenvalitsinta (1)

* Ei sisalla moottorin runkoa, jonka voi hankkia erikseen.

OHJE AINESOSIEN TYOSTOON

Lisévarustetyyppi| Ainesosat Nopeus | Madra Aika
S-muotoinen Taikoo-sokeri | Turbo 700 g Kayta 10 sekuntia,
T(_ergl.[tehotestw Muna Yksi muna [noin 56 g) sammuta sitten 2
siséiéinmenossal oos minuutiksi ja foista
Maltoosi 230g 3 kertaa samalla
favoin foimimalla.
K&cnnettava Porkkanat Keski/ 1-2 porkkanaa kerrallaan | 10 sekuntia
raastelevy korkea niiden koon mukaan
Kesdkurpitsat | Keski/ 1-2 kesakurpitsaa kerrallaan | 10 sekuntia
korkea niiden koon mukaan
Juusto Turbo 1-2 koEpo|eﬁo kerrallaan | 10 sekuntia
niiden koon mukaan
Saddettava Porkkanat Keski/ 1-2 porkkanaa kerrallaan | 10 sekuntia
viipalointilevy korkea niiden koon mukaan
Kesdkurpitsat Keski/ 1-2 kesékurpitsaa kerrallaan | 10 sekuntia
korkea niiden koon mukaan
Sipulit Keski/ 1 sipulin puolikas kerrallaan | 10 sekuntia
korkea
S-muotoinenterd | Liha Turbo 700 g 2,5 cmin kuutioiksi | 30 sekuntia
leikattuna
Kala Turbo 700 g 2,5 cm:n kuutioiksi | 30 sekuntia
leikattuna
Pahkinat Turbo 250g 20 sekuntia
Vatkainlevy Valkuaiset Keski 3 munaa 40 sekuntio
Vispattu kerma | Keski 350 ml 60 sekuntia

HUOMAUTUS: Tilavuus valkuaiset: min. 1 maks. 7
Tilavuus vispikerma: min. 100 ml/ maks. 600 ml
Tilavuus muut nesteet: maks. 1 litra

TIETOA: Tulokset voivat vaihdella ainesosien méérén ja halutun koostumuksen mukaan.

PUHDISTUS JA HOITO

Turvallisuussyistd, kytke virtajohto irfi pistorasiasta vélittemésti kéytén jélkeen.

Sauvasekoittimen moottorin rungon puhdistus*

¢ Alg upota moottorin runkoa veteen tai muihin nesteisiin.

o Alg kayta metallipinnoituksilla késiteltyjen osien puhdistuksessa (kuten esimerkiksi anodisoinneissa, nikkelsinnissd,

kromauksissa) klooria, ammoniakkia tai valkaisuainetta siséltévia puhdistusaineita.
Puhdista moottorin runko kosteaa liinaa ja mietoa pesuainetta kéyttaen.

* Ei sisallé moottorin runkoa, jonka voi hankkia erikseen.

SILPPURIN JA SEN LISAVARUSTEIDEN PUHDISTUS

1) Ota hammasratas pois kannesta ennen puhdistuksen suorittamista

2) Ala upota hammasratasta veteen dlaka pese sitd astianpesukoneessa, silléd se voi vahingoittua. Puhdista
hammasratas pehmedll ja kostealla linalla ja kuivaa huolella.

3)  Poista S-muotoinen teré sekd silppurin levyt varovaisesti ennen puhdistuksen suorittamista

4)  S-muotoinen terd ja levyt on puhdistettava pehmedllé ja kostealla liinalla kayticien mietoa pesuainetta. Ala
kéiyta hankaavia sienié muovi- tai metalliosissa, jotka voivat naarmuuntua.

5)  Silppurin kulho ja kansi voidaan pestd vain astianpesukoneen ylékorissa. Alé aseta niitd asfianpesukoneen
alakoriin.

NO

Kjaere kunde,

Tusen takk for af du har valg en multifood kvern fra Smegs 50-fallslinje. Vi hdper at du kommer fil &
verdsette alle husholdningsapparatets funksjoner fullt ut.

Med vennlig hilsen.

Smeg S.p.A. Via Leonardo da Vinci, 4 - 42016 Guastalla (RE) - Italia

BRUKSFORMAL

* Bruk kvernen kun sammen med stavmiksere i fra produsentens HBF-serie. For fullstendig informasjon om bruken
av stavmikseren henviser vi fil brukerveiledningen som felger med dette husholdningsproduktet.

* Kvernen mé kun brukes innenders.

* Kvernen er kun loget for & brukes i et hiemmenmilig.

* Tokket veere det medfelgende ftilbeharet kan kvernen brukes til & dele, hakke blande og vispe en rekke
forskiellige ingredienser.

¢ lkke bruk kvernen fil annet enn filsiktet bruk.

* Produktet er ikke utviklet for & fungere med eksterne tidiakere eller med fiernstyrte systemer. Falg alliid med p&
apparatet nér det er i bruk.

GENERELLE SIKKERHETSREGLER

Instruksjonene kan dessuten lastes ned fra nettsidene fil Smeg: www.smeg.com

MULTIFOOD-KVERNEN ER ET TILBEHQDR TIL STAVMIKSEREN

Felg alle sikkerhetsinstruksjonene for trygg bruk av produktet.

* Fardu brukerkvernen mé du lese denne brukerveiledningen og brukerveiledningen som felger med stavmikseren.

o Sl& straks av apparatet hvis det ikke overvakes av noen, og etter hver bruk, og szerlig fer rengjering, montering
eller demontering av filbeher eller for du naermer deg deler som er i bevegelse under funksjon.

o Ikke bruk kvernen hvis stremkabelen eller stepselet pa stavmikseren er skadet eller hvis produktet har falt ned
p& bakken eller hvis det er skadet pa en eller annen méte. Hvis stremkabelen er skadet, m& du kontakte teknisk
service som vil sarge for & skifte den ut for & unngd alle former for skader.

* Unngd af siremkabelen kommer i kontakt med skarpe kanter.

o |kke dra i stremkabelen for & trekke stepselet ut av stikkontakfen.

¢ Ikke bruk adaptere eller skjzteledninger.

* |kke foreta endringer p& produkfet.

* Forsek aldri & slukke flammer/branntillep med vann. SI& av produktet, trekk ut stremkabelen og dekk fil flammen
med et lokk eller ef brannteppe.

* Bam ma ikke bruke dette produktet. Hold produktet og stremkabelen utenfor barns rekkevidde. Pass pa at barn
ikke leker med apparatet.

* Ikke la barn leke med plastposene som er en del av emballasjen.

* Bruken av dette produktet er ikke fillatt for personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
med manglende erfaring i bruken av elekiriske apparater, med mindre de overvakes eller instrueres av voksne
som er ansvarlige for deres sikkerhet.

* Unngd kontakt med de bevegelige delene nér produktet er i bruk. Hold hender, kleer og utstyr langt fra de
bevegelige delene nar produktet er i funksjon, for & unngd personskader og/eller skader p& produkiet.

* Unngd & fa pa bladene og skivene pa kvernen, da de er svaert kvasse. Fare for kutt! Vaer forsikiig under fierning,
innsetting og rengjering. Bruk en spatel til & fierne maten.

* Ma ikke brukes il & vispe olje eller fett ved haye temperaturer.

* Ikke bruk stavmikseren sammen med kvernen i mer enn 1 minutt i strekk.

o Ikke start stavmikseren hvis bollen p& kvernen er tom.

o |kke skyv ingrediensene ned i frakten p& kvemnen ved hielp av fingrene eller andre redskaper. Bruk utelukkende
den medfelgende stateren.

* |kke overstig det maksimale oppfyllingsnivéet til bollen p& kvernen.

¢ lkke bruk kvernen sammen med deler eller filbeher til andre produkfer.

* Bruk kun originale reservedeler fra produsenten. Bruk av reservedeler som ikke er anbefalt av produsenten kan
fere fil brann, elekirisk stet eller personskader.

* Unngd & sprute vaesker pa motordelen og pé& stramkabelen p& stavmikseren eller & fukte dem. Hvis de skulle
komme i kontakt med vaesker mé& du straks koble stavmikseren fra stikkontakten og terke den grundig: Fare for
elekirisk stefl

* La kvernen avkjeles fer rengjering.

o Vaer forsiklig nér du heller varme vaesker i kvernen eller stavmikseren, da de vil kunne sprutes ut fra produkfet pa
grunn av en plutselig fordamping.

* Hva angér rengjering og vedlikehold henvises det fil den siste siden

PRODUSENTENS ANSVAR

Produsenten awviser alt ansvar for skade p& personer eller eiendom forérsaket av:

* bruk av produktet til andre formal enn det som er foreskrevet;
* manglende gjennomlesning av bruksanvisningen;

* kludring med noen del av produktet;

* bruk av uoriginale reservedeler;

* manglende overholdelse av sikkerhetsvarslene.

KASSERING

Dette produkfet m& kasseres adskilt fra annet avfall (Direkiiv 2012,/19/EU).

| henhold fil gjeldende EU-direkiiver, inneholder dette produktet ingen stoffer i slike konsentrasjoner, at de kan
vurderes som farlige for helse og milie.

ADVARSEL

Elekirisk spenning
Fare for elektrisk stot
* Sl& av hovedstremforsyningen.

* Koble produktet fra stikkontakten.

Gamle elekiriske apparater mé ikke kasseres sammen med husholdningsavfallet! | overensstemmelse
med gjeldende lover, m& elekiriske apparater ved endt levetid leveres inn il aviallshandteringsstasjoner for
elekirisk og elektronisk avfall. P& denne maten kan man resirkulere dyrebare materialer som kommer fra gamle
apparater, og dermed beskytte miliget. For ytterligere informasjon, kontakt lokale myndigheter eller autoriserte
avfallsh&ndteringsselskaper.

Som emballasje for vare produkter benytter vi gienbrukbare materialer som ikke forurenser miljget.

Lever emballasien fil en gjenbruksstasjon.

ADVARSEL

Plastemballasje
Fare for kvelning

* Forlat ikke emballasjen eller deler av den ubevoktet.
¢ lkke la barn leke med plastposene som er en del av emballasjen.

BESKRIVELSE AV DELENE

S-formet knivblad

Med dette knivbladet i stél kan du hakke, dele, mose og blande store mengder ingredienser.
Vispeskive

Seerlig velegnet for & piske krem og eggehviter, eller for & blande sauser av forskiellig slag.
Reversibel riviernskive

Riviernskiven kan brukes til & rive grennsaker, frukt, natter uten skal, siokolade og ost. Den har to forskiellige sterrelser
for fin- eller grovrevet.

Regulerbar kutteskive
Kan brukes til & skjzere de fleste matvarer i skiver. Tykkelsen p& bladet kan reguleres fra 1 fil 6 mm.

For & regulere tykkelsen tar du tak i kanten p& skiven i motsatt ende av knivbladet med den ene h&nden, og med
den andre dreier du den runde knotten il du oppnér ensket tykkelse.

Stater
Gijer det enklere og tilsefte matvarene i bollen pé kvernen.
Bolle uten BPA kapasitet 1,5 liter

Stor bolle, for bearbeiding av sterre mengder ingredienser.

BRUK

KLARGJDRING FZR BRUK

Vask alle delene som kan komme i kontakt med matvarene grundig fer du bruker apparatet for ferste gang.

BRUK AV APPARATET

INFO: Tilbehgrsstatten mé kun brukes sammen med de medfglgende skivene. Feilaktig
eller upassende bruk vil kunne skade delene.

* Plasser statten (14) p& knotten midt i bollen (8).
* Plasser ansket tilbeher (10,11,12,13) p& den filharende statten.

ADVARSEL

Fare for kutt

Knivbladene er ekstremt skarpe, plasser dem ved & holde i plastdelene og hold fingrene langt borte fra selve

bladet.

o Sefflokket (6) p& bollen (8). For & stenge lokket tar du tak i innferingsreret (7) og dreier det mot klokkeretningen.

o Plasser koblingen (5] i kvernen og skyv den nedover for & feste den. Sett motordelen (4)*, inn i koblingen. Nar
den er korreki festet harer du et “klikk”.

e Putt ingrediensene inn gjennom innferingsreret (7) ved & trykke med steteren (9), forsiktig og jevnt. lkke bruk
andre redskaper for & tilsette eller skyve maten.

* Sl& p& apparatet ved & trykke pa tasten ON / OFF (2) eller TURBO (3).

* Reguler hastigheten ved & dreie p& hastighetsvelgeren (1)

* Motordelen er ikke inkludert og kan kjgpes separat.

VEILEDNING FOR BEARBEIDING AV INGREDIENSENE

Type tilbehar | Ingredienser |Hastighet | Mengde Tid
S-formet knivblad | Taikoo-sukker | Turbo 700 g la fungere i10
(effekttest i inngang) ) sekunder, sl& deretfer
Egg Eit egg [cirka 56 ) av i 2 minutter og
Maltose 230g gienta p& samme
mate 3 ganger.
Reversibel Gulretter Middels/ | 1-2 gulratter om gangen, 10 sekunder
riviernskive hay avhengig av sterrelsen
Squash Middels/ | 1-2 squash om gangen, 10 sekunder
hay avhengig av sterrelsen
Ost Turbo 1-2 biter om gangen, 10 sekunder
avhengig av sferrelsen

Regulerbar Gulretter Middels/ | 1-2 gulretter om gangen, 10 sekunder
kutteskive hay avhengig av sterrelsen
Squash Middels/ | 1-2 squash om gangen, 10 sekunder
hay avhengig av sferrelsen
Lek Middels/ | 1 lzk delti to om gangen 10 sekunder
hay
S-formet knivblad | Kjett Turbo 700 g kuttet i terninger pa | 30 sekunder
2,5 cm
Fisk Turbo 700 g kuttet i terninger pa | 30 sekunder
2,5 cm
Valnatter Turbo 250¢g 20 sekunder
Vispeskive Eggehviter Middels 3 egg 40 sekunder
Pisket krem Middels 350 ml 60 sekunder

MERK: Kapasitet eggehviter: min 1 maks. 7
Kapasitet flate som skal piskes: min. 100 ml/ maks. 600 ml

Kapasitet andre vaesker: maks. 1 liter

INFO: Resultatene vil kunne variere p& bakgrunn av kvaliteten pé ingrediensene og
den konsistensen du gnsker & oppné.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

Av sikkerhetshensyn ber du alltid koble stremledningen fra stikkontakten rett etter bruk.

Rengjering av motordelen til stavmikseren®

* |kke putt motordelen i vann eller andre vaesker.

o lkke bruk rengjeringsprodukter som inneholder klor, ammoniakk eller blekemiddel p& metalldelene (f.eks.
anodisering, fornikling eller kromatering).

Rengjer motordelen med en fuktig klut og mildt vaskemiddel

* Motordelen er ikke inkludert og kan kjgpes separat.

RENGJQDRING AV KVERNEN OG TILBEHDRET

1) Fiern koblingen fra lokket fer rengjering

2)  lkke putt koblingen i vann og ikke vask den i oppvaskmaskin, da den vil lunne bli skadet. Rengjer koblingen
med en myk og fuktig klut og terk skikkelig.

3)  Fijern det S-formede knivbladet og skivene forsiktig fra bollen pé kvernen fer du rengjer denne.

4)  Det S-formede knivbladet og skivene ma rengjeres med en myk og fukiig klut og mildt vaskemiddel. kke bruk
metallsvamper p& delene i plast eller metall, som vil kunne f& riper.

5] Bollen og lokket p& kvernen kan kun vaskes i den gverste hyllen i oppvaskmaskinen. lkke plasser den i den
nederste hyllen i oppvaskmaskinen.
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