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3 Utilização

3.1 Antes da primeira utilização
1. Retire eventuais etiquetas e adesivos da 

máquina de café. 
2. Limpe e enxugue com cuidado as 

componentes da máquina de café (veja 
”4 Limpeza e manutenção”). 

3. Retire a tampa (1) puxando-a para cima 
e tire o depósito (2).

4. Preencha o depósito (2) com água 
fresca e limpa diretamente na torneira 
ou utilizando um jarro, prestando 
atenção para não ultrapassar o nível 
máximo indicado no depósito.

Perigo de eletrocussão

•  Introduza a ficha numa tomada de 
corrente apropriada e equipada com 
ligação à terra.

•  Não modifique a ligação à terra.
•  Não utilize um adaptador.
•  Não utilize uma extensão.
•  A inobservância destas advertências 

pode provocar a morte, um incêndio ou 
eletrocussão.

1

2

Perigo de avaria

•  Não faça funcionar a máquina de café 
sem água no depósito ou sem que o 
depósito esteja inserido.

As partes que possam entrar em 
contacto com os alimentos são 
construídos com materiais que 
respeitam as disposições das 
normas em vigor.

2
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3.2 Primeira utilização
1. Ligue a máquina pressionando o 

interruptor ON/OFF (1): as lâmpadas 
indicadoras dos três botões (2), (3) e (4) 
piscam em sequência.

2. As lâmpadas indicadoras (2) e (3) 
piscam para indicar que a temperatura 
predefinida está a ser alcançada. A 
máquina de café estará preparada para 
utilização quando as lâmpadas ficarem 
fixas.

3. Posicione um recipiente por baixo do 
distribuidor de água quente/vapor (4).

4. Rode o manípulo de vapor (5) para a 

posição   e distribua 100 ml de 
água. 

2 3 4

1

Durante a primeira utilização 
enxagúe os circuitos interiores:

•  Encaixe o porta-filtro à máquina 
de café.

•  Posicione um recipiente por 
baixo dos bicos de distribuição 
do café e pressione o botão .

•  Repita este processo 5 vezes.

A passagem por água dos 
circuitos internos é aconselhado 
também no caso de inatividade 
prolongada da máquina de café.
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5. Volte a rodar o manípulo de vapor (5) 

para a posição .

Filtros

A máquina de café é equipada com três 
filtros: filtro para uma chávena, filtro para 
duas chávenas e filtro para pastilhas de 
café. Por baixo de cada filtro é indicado o 
símbolo correspondente.

3.3 Como preparar o café expresso
Café moído em pó: 
1. Insira o filtro para café moído (1) no 

porta-filtro (2), escolhendo entre o filtro 
para uma chávena  e o filtro para 

duas chávenas .

2. Calque o café moído utilizando o 
calcador (3).

Prepare 4/5 cafés ou 4/5 
cappuccinos para obter um 
resultado satisfatório.

4

5

1

2

3
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3. Retire o excesso de café moído da 
borda do porta-filtro. Encaixe o porta-

filtro alinhando o cabo a  e 
rodando-o para a direita até à 

posição .

4. Posicione a chávena ou as chávenas por 
baixo dos bicos do porta-filtro e pressione 

o botão de distribuição  o .

•  Para uma chávena, preencha o 
filtro com um medidor raso de 
café, (cerca de 7 gramas.)

•  Para duas chávenas preencha o 
filtro com dois medidores rasos.

•  Para obter um café forte, calque 
muito o café moído com o 
calcador.

•  Para obter um café fraco, calque 
pouco o café moído com o 
calcador.

Perigo de queimaduras

•  Para evitar salpicos, não desencaixe o 
porta-filtro durante a distribuição, 
aguarde uns segundos após terminar a 
distribuição.

É completamente normal que, 
após uma prolongada inatividade 
da máquina (pausas superiores a 
30 min), os primeiros cafés não 
estejam na temperatura correta.
Os conselhos para se obter um 
café quente podem ser 
encontrados na secção ”4.5 O 
que fazer se...”
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Café em pastilhas:

1. Insira o filtro para o café em pastilhas  

no porta-filtro.
2. Insira a pastilha no porta-filtro tentando 

centrá-la o melhor possível no mesmo.

3. Siga as mesmas instruções do café 
moído em pó.

3.4 Como preparar o cappuccino
1. Prepare o café expresso utilizando 

chávenas grandes.

2. Pressione o botão : a lâmpada 
indicadora pisca.

3. Preencha um recipiente com 100 gramas 
de leite meio gordo frio para cada 
cappuccino que deseja preparar.

4. Quando a lâmpada indicadora  fica 
fixa, posicione um recipiente vazio por 
baixo do cappuccinador (1) e abra o 

manípulo do vapor (2) para a posição  
para expurgar a eventual água 
presente, e em seguida feche o 
manípulo.

5. Posicione o recipiente com o leite por 
baixo do cappuccinador (1) imergindo 
o cappuccinador no leite por alguns 
milímetros. Rode o manípulo (2) para a 

posição  e desloque lentamente o 
recipiente de baixo para cima para 
obter uma espuma mais cremosa.

Perigo de queimaduras

•  Para evitar salpicos, não desencaixe o 
porta-filtro durante a distribuição, 
aguarde uns segundos após terminar a 
distribuição.

•  A distribuição pode ser 
interrompida a qualquer altura 
pressionando o botão de 
distribuição.

•  Para aumentar a quantidade de 
café na chávena mantenha 
pressionado o botão de 
distribuição.

1
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6. Após o volume de leite ter aumentado 
para o dobro, imerja o cappuccinador 
em profundidade e aqueça o leite até 
60°C. Pare a distribuição rodando o 
manípulo de vapor no sentido horário.

7. Verta o leite nas chávenas com o café 
expresso.

3.5 Como distribuir água quente
1. Ligue a máquina utilizando o interruptor 

ON/OFF e aguarde que as lâmpadas 
indicadoras da distribuição do café 
fiquem fixas.

2. Posicione um recipiente debaixo do 
cappuccinador.

3. Rode o manípulo de vapor para a 

posição  para fazes sair a água 

quente.

3.6 Acesso ao menu de 
programação e modifica das 
definições

1. Certifique-se de que a máquina esteja 
preparada para utilização e mantenha 
pressionado o botão  durante 10 
segundos até que os três botões 
comecem a piscar: a máquina está no 
modo de programação.

2. Programe a máquina segundo as 
próprias exigências. 

3. Para sair do menu aguarde 15 
segundos sem pressionar qualquer 
botão.

•  Para fazer mais do que um 
cappuccino, prepare 
anteriormente todos os cafés e 
depois prepare o leite para 
todos os cappuccinos.

•  Para razões de higiene 
aconselha-se limpar o 
cappuccinador após a 
utilização.

•  Despeja os resíduos de leite 
rodando o manípulo de vapor 
para fazer sair o vapor.

•  Distribua o vapor para um 
máximo de 60 segundos.

•  Distribua o vapor para um 
máximo de 60 segundos.
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Definição da temperatura do café

1. Entre no menu de programação.

2. Pressione o botão  para selecionar a 
temperatura do café. As lâmpadas 
indicadoras da definição atual ligam-se:

3. As lâmpadas indicadoras começam a 
piscar em sequência.

4. Pressione o botão correspondente à 

temperatura desejada: baixa , 

média  ou alta .

5. O botão  pisca para indicar a 
memorização da seleção. 

Definição da quantidade de café

Para modificar a quantidade de café 
distribuída pela máquina:
1. Posicione uma chávena ou duas 

chávenas por baixo dos bicos do porta-
filtro.

2. Pressione o botão para uma chávena  

ou para duas chávenas  e 
mantenha-o pressionado.

3. A máquina começa a distribuir café.

4. Largue o botão quando alcançar a 
quantidade de café desejada.

5. A lâmpada indicadora pisca para 
indicar que a quantidade selecionada 
foi memorizada.

Definição da dureza da água

1. Entre no menu de programação.

2. Pressione o botão  para selecionar a 
dureza da água. As lâmpadas 
indicadoras da definição atual ligam-se:

3. As lâmpadas indicadoras começam a 
piscar em sequência.

Lâmpadas 
indicadoras

Definição da 
temperatura

  Baixa

  Média

  Alta

Lâmpadas 
indicadoras

Definição água

  Mole

  Média

  Dura
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4. Pressione o botão correspondente à 
dureza da água: 

5. O botão  pisca para indicar a 
memorização da seleção. 

Definição do tempo para o desligamento 
automático

A máquina de café, por razões de 
poupança energética, é equipada com a 
função de desligamento automático no 
caso de utilização prolongada. 
Para voltar a ligar o aparelho, prima 
qualquer botão no painel de controle.
Para definir o tempo de desligamento 
automático:
1. Entre no menu de programação.

2. Pressione o botão  para selecionar o 
tempo de desligamento automático. As 
lâmpadas indicadoras da definição 
atual ligam-se:

3. As lâmpadas indicadoras começam a 
piscar em sequência.

4. Prima o botão correspondente ao tempo 
que deseja definir, escolhendo entre 9 

minutos , 30 minutos  ou 3 

horas .

5.  O botão  pisca para indicar a 
memorização da seleção. 

 mole  média  dura

<10°dH 10°dH - 
20°dH > 20°dH

<18°fH 18°fH - 36°fH > 36°fH

< 180 mg/l 
CaCo3

180-300 mg/l 
CaCo3

360 mg/l 
CaCo3

Lâmpadas 
indicadoras

Definição tempo

  9 minutos

  30 minutos

  3 horas
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Como repristinar os valores de fábrica

Para repristinar as definições de fábrica:
1. Entre no menu de programação.
2. Rode o manípulo de vapor para a 

posição .

3. Prima o botão : as três lâmpadas 
indicadoras piscam para indicar que as 
definições originais foram repristinadas.

4. Volte a rodar o manípulo de vapor para 

a posição .

3.7 Como arrefecer a caldeira
A caldeira deve ser arrefecida se desejar 
preparar um café imediatamente após ter 
preparado o leite para o cappuccino.
Se a caldeira não for arrefecida o café 
distribuído estará queimado.
1. Posicione um recipiente por baixo do 

cappuccinador e abra o manípulo de 
vapor para distribuir água quente.

2. A água quente para de sair quando a 
caldeira estiver arrefecida.

3. Volte a fechar o manípulo de vapor e 
avance com a preparação do café.



Limpeza e manutenção

150

4 Limpeza e manutenção              

4.1 Advertências                

4.2 Limpeza do corpo da máquina 
de café

Para uma boa conservação das superfícies 
exteriores, é necessário limpá-las 
regularmente no final de cada utilização, 
após as ter deixado arrefecer. Limpe com 
um pano macio e húmido.

4.3 Limpeza das componentes da 
máquina de café

Limpeza do recipiente de coleta de gotas

O recipiente de coleta de gotas é 
equipado com um indicador de nível de 
água de cor vermelha (1) que é visível da 
bandeja de apoio das chávenas quando 
se alcança o nível máximo de líquido. 

1. Retire a bandeja de apoio das 
chávenas (2) e em seguida o recipiente 
de coleta de gotas (3) para a esvaziar.

2. Limpe o recipiente com um pano e volte 
a colocá-lo junto à bandeja de apoio 
das chávenas.

Limpeza dos filtros do café

Limpe os filtros do café regularmente com o 
jato da torneira. Se as aberturas estiverem 
obstruídas limpe-as com um alfinete ou uma 
escova.

Utilização não correta
Perigo de eletrocussão

•  Desligue a ficha da tomada antes de 
efetuar a limpeza da máquina de café.

•  Não imerja a máquina de café em 
água ou outros líquidos.

•  Deixe arrefecer a máquina de café 
antes de a limpar.

Utilização não correta
Riscos de danos nas superfícies

•  Não utilize jactos de vapor para limpar 
a máquina de café.

•  Não utilize nas partes tratadas na 
superfície com acabamentos metálicos 
(por exemplo, anodizações, 
niquelagens, cromagens) produtos para 
a limpeza que contenham cloro, 
amoníaco ou lixívia.

•  Não utilize detergentes abrasivos ou 
corrosivos (por exemplo, produtos em 
pó, removedores de manchas e palhas 
de aço).

•  Não utilize materiais ásperos, abrasivos 
ou raspadeiras metálicas afiadas.

1

2

3
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Limpeza do cappuccinador

Limpe imediatamente o cappuccinador 
depois da utilização.
1. Rode o manípulo de vapor para fazer 

sair um pouco de vapor e fazer defluir o 
leite que permaneceu no interior.

2. Desligue a máquina do café 
pressionando o interruptor ON/OFF.

3. Mantenha firme o tubo do 
cappuccinador (1) com uma mão e com 
a outra rode o cappuccinador (2) em 
sentido anti-horário e tire-o puxando 
para baixo.

4. Retire o injetor de borracha (3) do tubo 
do cappuccinador puxando-o para 
baixo.

5. Lave com cuidado o cappuccinador e o 
injetor com água morna.

6. Verifique que a abertura (4) não esteja 
obstruída.

7. Insira o injetor (3) no interior do tubo do 
cappuccinador (1) e volte a colocar o 
cappuccinador (2) enfiando-o para 
cima e rodando-o no sentido anti-
horário.

8. Volte a montar o cappuccinador no seu 
encaixe seguindo as instruções para a 
limpeza na sequência inversa.

Limpeza do duche da caldeira

O duche da caldeira deve ser enxaguado 
a cada 200 cafés distribuindo cerca de 
500 ml de água pressionando o botão de 
café sem inserir o café moído em pó ou a 
pastilha.

Limpeza do depósito da água

Limpe o depósito da água cerca de uma 
vez por mês com um pano húmido e 
detergente delicado.

1

2

3

4
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4.4 Descalcificação
A máquina de café deve ser descalcificada 
quando se liga a lâmpada indicadora cor 
de laranja do botão .

1. Preencha o depósito da água com uma 
solução de água e descalcificante 
seguindo as doses aconselhadas pelo 
produtor.

2. Pressione o interruptor ON/OFF.

3. Retire o porta-filtro e posicione um 
recipiente por baixo do cappuccinador.

4. Aguarde que as lâmpadas 

indicadoras  ou  fiquem fixas.

5. Mantenha pressionado o botão  
durante 10 segundos até que os três 
botões não comecem a piscar em 
sequência.

6. Rode o manípulo de vapor para a 

posição .

7. Pressione  para iniciar a 
descalcificação.

8. O ciclo de descalcificação realiza 
automaticamente uma série de 
passagens por água em intervalos para 
retirar o calcário do interior da máquina 
de café até esvaziar o depósito.

9. O ciclo de descalcificação interrompe-
se e a lâmpada indicadora cor de 

laranja  pisca.

10. Retire o depósito da água, esvazie-o e 
enxagúe-o.     

11. Encha o depósito de água até ao nível 
máximo e insira-o no seu encaixe.

12. Coloque um depósito vazio por baixo 
do cappuccinador e verifique que o 
manípulo de vapor esteja na posição .

13. Pressione novamente o botão do vapor 
para iniciar o ciclo de enxaguamento.

14. Quando o depósito está vazio significa 
que o ciclo de passagens por água 
terminou e a lâmpada indicadora cor de 
laranja  desliga-se.

15. Rode o manípulo de vapor para a 
posição .                                                                                                             

Descalcificação e passagem por água 
do duche da caldeira

Durante o ciclo de descalcificação, feche 
o manípulo de vapor de vez em quando 
para fazer sair descalcificante do duche 
da caldeira. 

Durante o ciclo de passagens por água, 
feche o manípulo de vapor de vez em 
quando para enxaguar o duche da 
caldeira. 

Perigo de lesões pessoais

•  O descalcificante contém ácidos que 
podem irritar a pele e os olhos. 

•  Siga cuidadosamente as instruções do 
fabricante e as advertências de 
segurança indicadas na embalagem no 
caso de contacto com a pele ou com os 
olhos.

•  Utilize descalcificantes recomendados 
pela Smeg para evitar danos à 
máquina de café.
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4.5 O que fazer se...

Problema Possível causa Solução

O café não sai

Falta de água no depósito. Preencha o depósito.

As aberturas do filtro estão 
obstruídas.

Limpe o filtro utilizando 
uma escova ou um alfinete.

O depósito não foi inserido 
corretamente.

Insira o depósito 
corretamente no seu 
encaixe.

Presença de calcário. Execute o ciclo de 
descalcificação.

O café pinga do porta-
filtro e não dos bicos

O porta-filtro não está encaixado 
corretamente ou está sujo.

Encaixe o porta-filtro e 
rode-o até ao bloqueio.
Limpe o porta-filtro.

A vedante do duche da caldeira 
está desgastada.

Faça substituir a vedante 
num Centro de Assistência 
autorizado.

As aberturas dos bicos estão 
obstruídas.

Limpe as aberturas dos 
bicos.

O porta-filtro não se 
encaixa à máquina de 
café

O filtro foi preenchido 
excessivamente.

Utilize o medidor fornecido 
e utilize o filtro correto.

A máquina de café não 
funciona e as todas as 
lâmpadas indicadoras 
estão a piscar

Possível avaria.
Desligue a máquina de 
café e contate um Centro 
de Assistência autorizado.
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O creme do café é claro e 
sai rapidamente do bico

O café moído foi pouco calcado. Calque menos o café.

A quantidade do café moído é 
pouca. Aumente a quantidade.

A moedura do café é espessa.
Utilize somente café moído 
para máquina de café 
expresso.

Qualidade do café moído não 
correta.

Mude o tipo de café 
moído.

O creme do café é escuro 
e sai lentamente do bico

O café moído foi demasiado 
calcado. Calque menos o café.

A quantidade do café moído é 
excessiva. Diminua a quantidade.

O duche da caldeira ou o filtro 
estão obstruídos. Limpe o duche e o filtro.

A moedura do café é demasiado 
fina.

Utilize somente café moído 
para máquina de café 
expresso.

Presença de calcário. Execute o ciclo de 
descalcificação.

Problema Possível causa Solução
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As lâmpadas 

indicadoras  e  
piscam durante alguns 
segundos

Manípulo do vapor aberto Feche o manípulo do 
vapor.

Temperatura elevada da caldeira. Faça arrefecer a caldeira.

Presença de calcário. Execute o ciclo de 
descalcificação.

Falta de água no depósito. Preencha o depósito.

O duche da caldeira ou o filtro 
estão obstruídos.

Limpe o duche da caldeira 
e o filtro.

O depósito não foi inserido 
corretamente.

Insira o depósito 
corretamente no seu 
encaixe.

Café não quente Inatividade da máquina por 
demasiado tempo.

Aumente a temperatura do 
café no menu de 
programação conforme 
indicado no parágrafo 
”Definição da temperatura 
do café”.
Com a mesma chávena na 
qual o café será 
preparado, dispense a 
água quente para aquecer 
a chávena.

Problema Possível causa Solução

No caso de o problema não ser 
resolvido ou para outros tipos de 
avarias, contacte o serviço de 
assistência local.


