














e | Questa funzione permette di
1 scongelare gli alimenti in base al

peso ed alla tipologia di alimenti
da scongelare.

Inserire la pietanza all'inferno del vano
coffura.

Premere e ruotare la manopola

Ruotare la manopola temperatura per
selezionare il peso (in grammi)
dell’alimento da scongelare.

Premere la manopola funzioni per
confermare i parametri impostati e
iniziare lo scongelamento.

ed interviene un segnale

acustico.

8. Per disattivare il segnale acustico
premere o ruotare una delle due
manopole oppure aprire la porta.

Q. Mantenere premuta la manopola
funzioni per almeno 3 secondi per
uscire dalla funzione.

Al termine viene visualizzata la dicitura

funzioni per selezionare lo
scongelamento a peso contrassegnato

dalla dicitura e dai simboli

Parametri preimpostati

dE Tivoloai Peso Tempo
pietanze SZA WM illuminat Pologia(g)  (min)*
3. Premere la manopola funzioni per 01 Cam 500 | 120
confermare lo scongelomento a peso.
4. Ruotqre la mongpolo funz.ion.i per 02 & Posce 300 55
selezionare la tipologia di alimento da
scongelare. i
03 Frutta 300 35
04 Pane 300 25

* | tempi di scongelamento possono
variare in base alla forma ed alla
dimensione dell'alimento da scongelare.
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3.8 Programmi automatici 5. Altermine del preriscaldamento, la

scriffa STA RT lampeggia.

Inserire la pietanza da cuocere e
premere la manopola funzioni per
awviare la cottura.

6. Al termine viene visualizzata la dicitura

C M o interviene un segnale
S5tof g

acustico.

| programmi automatici di cottura sono o _ _
divisi per fipologie di piefanze da cucinare. 7 Per disattivare il segnale acusfico

1. Premere e ruotare la manopola premere o ruotare una delle due

funzioni per selezionare la cottura con manopole oppure aprire la porta.
programmi automatici confrassegnata 8. Mantenere premuta la manopola
dalla dicitura P,_ ::”—’l e dai simboli funzioni per almeno 3 secondi per
4 -, T uscire dalla funzione.

piefanze EZX WM i|luminafi.

2. Premere la manopola funzioni per / Nei programmi automatici &
confermare la cottura con programmi £ | possibile impostare una cottura
automatici. programmata.

3. Ruotare la manopola funzioni per
selezionare il programma preferito
(vedi Tabella programmi automatici).

/ Per interrompere una funzione in
& | qualsiasi momento, mantenere
—— premuta la manopola funzioni per
4. Ruotare la manopola temperatura per almeno 3 secondi.

selezionare il peso (in grammi)

dell'alimento da cuocere.
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Tabella programmi automatici

CARNI (01 - 05)

Pr Sottotipo

Peso

(9)

01 Roast beef (cottura media) 1300

02 Avrista di maiale

03 Agnello (cottura medial

04 Vitello

05 Pollo arrosto (intero)

PESCE (06 - 07)

Pr Sottotipo

06 Pesce fresco (intero)

07 Pesce congelato

40

800
2000
1000

1000

Peso

(9)
500

600

Uso

Livello

Livello

Fursone TeTPEISHC
200
190
190
— 190

@
N
3

. Temperatura
Funzione o
(°C)
o 160

160

Tempo
(minuti)

56
88
105
80

80

Tempo
(minuti)

35

50
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.VERDURE (08 - 10)

Peso . : Temperatura  Tempo
Softtotipo (9) Livello  Funzione (°C) (minuti)
08 Miste grigliate 500 4 i 250 15+l

09 Arrosto 1000 2 200 33
10 Patate arrosto 1000 2 200 30

() per le cotture gri liate, si consiglia di cuocere gli alimenti su entrambe i lati riferendosi ai
gng 9 9

tempi indicati in tabella. Il tempo maggiore indicato si riferisce sempre al primo lato da

cuocere partendo dalla piefanza cruda.

%DOLCI (11-13)

Sottotipo P(Zs)o Livello  Funzione Tem?fcr:j:tura {n?::st?)
11 Biscoft 500 2 160 23
12 Muffin 500 2 160 21
13 Crostata 1000 2 : 170 43
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PANE - PIZZA - PASTA (14 -20)

14 Pane lievitato (pagnofta) 1000 2 200 27
15 Pizza in teglia 1000 2 D 280 12
16 Pizza su pietra 500 102 w0 280 7
17 Pasta al forno 2000 ] : 220 35
18 lasagne 2000 : 230 40
19 Paella 500 2 R 190 25
20 Quiche Lorrain 1000 1 : 200 40

2 piefra deve essere appoggiata sul fondo del vano cottura. La pizza congelata cotta
su piefra non richiede tempi di cottura diversi a seconda del peso.
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3.9 MenU secondario Modalita Sicurezza Bambini

L'apparecchio & dotato di un menu Questa modalitss permette all'apparecchio

secondario a scomparsa che permette di bloccare automaticamente i comandi

all’utente di: dopo un minuto di normale funzionamento

e Attivare o disaftivare la Sicurezza senza alcun intervento da parte dell'utente.
Bambini.

* Attivare o disattivare la modalitr Show
Room (che disattiva tutti gli elementi
riscaldanti, facendo funzionare soltanto il
pannello comandi).

* Attivare o disattivare la modalitdr Bassa
Potenza (Eco-Logic).

* Attivare o disattivare la modalites
mantenimento caldo (Keep Warm).

* Attivare o disattivare la temporizzazione
della lampada (Eco Light).

Con I'apparecchio nello sfato di stand-by

1. Attivare la lampada interna, ruotando
rapidamente la manopola temperatura.

Nel normale funzionamento & indicata

dall’accensione della spia ﬂ

2. Premere e mantenere premuta la
manopola temperatura per almeno 5
secondi.

3. Ruotare la manopola tfemperatura a
destra o a sinistra per cambiare lo stafo

dell'impostazione (ON/OFF).

4. Premere la manopola temperatura per
passare alla modalits successiva.
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Per disinserire il blocco temporaneamente
durante una cottura, mantenere premuta la
manopola temperatura per 5 secondi.
Dopo un minuto dall’ultima impostazione |l
blocco ritorna attivo.

/ Nel caso in cui vengano variate le

&7 | posizioni delle manopole, sul
display verra visualizzata per

qualche secondo la dicitura

bL ol |

/ Anche con la modalits sicurezza
& | bambini attiva & possibile

—— spegnere |'apparecchio
istanfaneamente premendo la
manopola funzioni per 3 secondi.
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Modalitd Show Room (solo per
espositori)

Questa modalitss permette all'apparecchio
di disattivare gli elementi riscaldanti, ma
allo stesso tempo di mantenere attivo il
pannello comandi.

Per utilizzare normalmente |'apparecchio &
necessario impostare su OFF questa
modalita.

o | Sela modalits & attiva sul display

1 si accende la spia .
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Modalita Bassa Potenza Modalita Mantenimento caldo

Questa modalits permette all'apparecchio  Questa modalita permette all’'apparecchio, ju
di limitare la potenza utilizzata. al termine di una cottura in cui & sfata

Indicata per utilizzare pib elefrodomestici impostata una durata (se questa non viene
contemporaneamente. interrotta manualmente), di mantenere in

caldo (a basse temperature] il cibo appena
cotto, per un fempo di circa 1 ora.

HI: potenza normale.

H!

Po

LO: bassa potenza.

Atfivando la modalita bassa
potenza i tempi di
preriscaldamento e di cottura
possono prolungarsi.

IN

o | Sela moddlits & attiva sul display

1 si accende la spia .
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Modalitd temporizzazione lampada 3.10 Uso del vano ripostiglio
Per un maggior risparmio energetico la Nella parte inferiore della cucina si trova il
lampada viene disattivata automaticamente  vano ripostiglio, utile per riporvi pentole o
dopo un minuto dall'inizio della cottura. oggetti metallici necessari all'utilizzo

dell'apparecchio.

1. Per aprire il vano ripostiglio, premere
leggermente sul lato sinistro della

oM porfina fino a sentire un click.

L ICH ]
=

A
-

2. Rilasciare delicatamente la portina del

Per impedire all'apparecchio che disattivi

la lampada automaticamente dopo un b
—\

minuto impostare su OFF questa modalita.

vano ripostiglio.

Il controllo manuale di
accensione/spegnimento &

IN

sempre disponibile ruotando la 3. Perrichiudere il vano ripostiglio,
manopola temperatura a destra in sollevare la portina fino a sentire un
entrambe le impostazioni. click.
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4 Pulizia e manutenzione 4.2 Pulizia del piano vetroceramico

=

Per una buona conservazione delle
superfici occorre pulirle regolarmente al
termine di ogni utilizzo, dopo averle
lasciate raffreddare.

4.1 Avvertenze

Eventuali fracce chiare causate dall'uso di
pentole con fondo in alluminio, possono
essere folte con un panno umido imbevuto
di aceto.

Nel caso in cui dopo la cottura rimanessero
residui bruciati, rimuoverl, risciacquare con
acqua ed asciugare bene con un panno
pulito.

| granelli di sabbia che possono essere
caduti sul piano cottura durante la pulizia di
insalata o patate, potrebbero graffiarlo
quando si spostano le pentole.

Rimuovere quindi immediatamente i
possibili granelli dalla superficie di cottura.
Cambiamenti cromatici non influiscono sul
funzionamento e la stabilita del vetro. Non
si trafta infatti di modifiche del materiale del
piano cottura, ma di semplici residui non
rimossi che si sono quindi carbonizzati.
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Si possono formare superfici lucide dovute
allo sfregamento dei fondi delle pentole,
specialmente se di alluminio, e all'utilizzo di
detergenti non appropriati. E difficile
rimuoverle tramite |'utilizzo di comuni
prodotti per la pulizia. Puo rendersi
necessario ripetere la pulizia piv volte.
L'utilizzo di defergenti aggressivi, o la
frizione con il fondo delle pentole,
potrebbe smerigliare nel tempo le
decorazioni del piano cottura e potrebbe
contribuire alla formazione di macchie.

Pulizia ordinaria giornaliera

Usare sempre e solo prodotti specifici che
non contengano abrasivi o sostanze acide
a base di cloro.

Versare il prodotto su un panno umido e
passare sulla superficie, risciacquare
accuratamente e asciugare con uno
straccio morbido o con un panno in
microfibra.
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Pulizia settimanale

Pulire e curare il piano di cottura una volta
a seffimana con un prodotto comune per la
pulizia della vetroceramica. Rispettare
sempre le indicazioni del produttore. I
silicone presente in questi prodotti genera
una pellicola protettiva idrorepellente e
contro lo sporco. Tutte le macchie restano
sulla pellicola e possono essere quindi
rimosse con facilita. Asciugare quindi la
superficie con un panno pulito. Fare
affenzione che non rimangano resfi di
defergente sulla superficie di cottura perché
avrebbero una reazione aggressiva
quando la si riscalda e potrebbero
modificarne la struttura.

Macchie di cibo o residui

Evitare nel modo pit assoluto |'uso di
spugne in acciaio e raschietti taglienti per
non danneggiare le superfici.

Usare i normali prodotti, non abrasivi,
eventualmente con I'ausilio di utensili in
legno o materiale plastico. Risciacquare
accuratamente e asciugare con uno
straccio morbido o con un panno in
microfibra.

Evitare di lasciar seccare all'inferno
dell'apparecchio residui di cibo a base
zuccherina (es. marmellata) perché
potrebbero rovinare lo smalto all'inferno
dell'apparecchio.
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4.3 Pulizia della porta

Si consiglia di mantenere i vetri porta
sempre ben pulifi. Utilizzare carta
assorbente da cucina. In caso di sporco
persistente, lavare con una spugna umida e
detergente comune.

Smontaggio della porta

Per facilitare le operazioni di pulizia &
consigliabile rimuovere la porta e
posizionarla su un canovaccio.

Per rimuovere la porta, procedere come
segue:

1. Aprire completamente la porta e
inserire due pernetti nei fori delle
cemiere indicati in figura.

2. Alfferrare la porfa ai due lafi con

entrambe le mani, sollevarla verso
I'alto formando un'angolo di circa 30°
ed estrarla.

=

3. Perrimontare la porta inserire le

cemiere nelle apposite fessure poste
sul forno assicurandosi che le
scanalature A si appoggino
completamente alle fessure. Abbassare
la porta verso il basso e una volta
posizionata rimuovere i pernetti dai fori
delle cerniere.
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Smontaggio dei vetri interni 3. Rimuovere il vetro intermedio

Per facilitare le operazioni di pulizig, i vetri sollevandolo verso I'alto.
interni che compongono la porfa possono
essere smontati.

1. Tirare delicatamente il vetro interno
verso |'alto nella parte posteriore
seguendo il movimento indicato dalle
frecce (1).

4. Pulire il vetro esterno e quelli rimossi in
precedenza. Utilizzare carta
assorbente da cucina. In caso di
sporco persistente lavare con una
spugna umida e detergente neutro.

2. Sfilare il vetro interno dal listello
anteriore (2) per rimuoverlo dalla
porta.

5. Altermine delle operazioni di pulizig,
reinserire il vetro intermedio
nell'apposito alloggio nella porta.

6. Perriposizionare il vefro interno, infilare
la parte superiore nel listello della porta
ed incastrare i 2 perni posteriori nelle
loro sedi mediante una leggera
pressione.

50



Pulizia e manutenzione

4.4 Pulizia del vano cottura

Per una buona conservazione del vano
cottura occorre pulirlo regolarmente dopo
averlo lasciato raffreddare.

Evitare di lasciar seccare all'interno del
vano cottura residui di cibo perché
potrebbero rovinare lo smalto.

Prima di ogni pulizia estrarre tutte le parti
rimovibili.

Per facilitare le operazioni di pulizia, si
consiglia di smontare:

* |a porta;

* itelai supporto griglie/teglie;

* le eventuali guide estraibil;;

* |a guarnizione.

/ In caso di utilizzo di prodoti di

& | pulizia specifici, si consiglia di far
funzionare |'apparecchio alla
massima temperatura per circa
15/20 minuti, al fine di eliminare
eventuali residui.

Rimozione dei telai supporto griglie/
teglie

La rimozione dei felai supporto griglie/
teglie permette un'ulteriore facilita di pulizia
delle parti laterali.

Per rimuovere i telai supporto griglie/teglie:
* Tirare il telaio verso |'interno del vano
cottura in modo da sganciarlo

dall'incastro A, successivamente sfilarlo
dalle sedi poste sul retro B.

* Al termine della pulizia ripefere le
operazioni appena descrifte per
riposizionare i telai supporto griglie/
feglie.




Disattivazione manuale della leva del 1. Spostare verso destra la leva del
blocco porta blocco porta fino al suo arresto.

La leva del blocco porta si frova nella (vista dall’alto)
prima asola a sinistra sotfo al pannello

comandi, nella parte alta della facciata del
forno. 2. Rilasciare delicatamente la leva del

blocco porta.

\

La molla del meccanismo provvede a
riportare la leva del blocco porta in
posizione disaftivata.

’%

N

Per evitare di danneggiare il meccanismo,
non tentare mai di disattivare la leva del
blocco porta spingendola con forza verso
sinistra.

Durante le normali operazioni di pulizia,
pud capitare di attivare accidentalmente la
leva del blocco porta.

X
L =

(vista dall’ alto)

leva del blocco porta attivata

(vista dall’ alto)



Pirolisi * In caso diincrostazioni osfinate,
nebulizzare un prodotio per la pulizia [
dei forni sul vetro (prestare aftenzione
alle avvertenze riportate sul prodotto);
lasciarlo agire per 60 minuti,
successivamente risciacquare e
asciugare il vefro con carta da cucina o
panno in microfibra.

* Rimuovere i felai di supporto griglie/
teglie.

* Rimuovere le eventuali guide estraibili.

* Chiudere la porta.

Impostazione della pirolisi

1. Tramite la manopola funzioni,
selezionare una delle funzioni di pulizia
o

ECO

2. Ruotare la manopola temperatura a
destra o a sinistra per impostare la
durata del ciclo di pulizia da un minimo
di 2 ore fino ad un massimo di 3 ore

: ; PYRO
(ad eccezione della funzione la

cui durata & fissata sul valore di 120
minuti).

3. Premere la manopola tfemperatura per
awviare la pirolisi.

Operazioni preliminari

Prima di awviare la pirolisi:

¢ Pulire il vetro interno secondo le usuali
indicazioni di pulizia.

* Rimuovere tutti gli accessori all'interno
del vano cottura.
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Pirolisi

1.

Sul display appare la dicitura

PEYCROO ed il tempo resfante ad indicare

che 'apparecchio sta effettuando il
ciclo di pulizia automatico.

Dopo 2 minuti dall'inizio della pirolisi,

la porta viene bloccata (la spia del

blocco porta si accende) da un

dispositivo che impedisce ogni tentativo

di apertura.

i

Non & possibile selezionare

54

porta ¢ inserito.

PYROJS

alcuna funzione quando il blocco

Pulizia e manutenzione

3. Allafine della pirolisi, la porta rimane
bloccata fino a quando la temperatura
all'interno del vano cottura torna a
livelli di sicurezza. Attendere che il
vano cottura si raffreddi e raccogliere i
residui dall'inferno con un panno umido

in microfibra.

1

IN

Durante la prima pirolisi
potrebbero manifestarsi odori
sgradevoli dovuti alla normale
evaporazione delle sostanze
oleose di fabbricazione. Si tratta
di un fenomeno del tutto normale
che scompare dopo la prima
pirolisi.

Durante la pirolisi, i ventilatori
producono un rumore pib infenso
causato da una maggiore velocita
di rotazione. Si fraffa di un
funzionamento del tutto normale
ideato per favorire la dissipazione
del calore. Al termine della pirolisi
la ventilazione proseguira
automaticamente per un periodo
sufficiente ad evitare
surriscaldamenti delle pareti dei
mobili e della facciata
dell'apparecchio.

Se il risultato della pirolisi alla
durata minima non &
soddisfacente, si consiglia di
impostare un tempo maggiore nei
prossimi cicli di pulizia.



Impostazione della pirolisi programmata

L'ora di inizio della pirolisi pud essere

programmata come le alfre funzioni di

coffura.

1. Dopo aver scelto la durata della
pirolisi, premere la manopola
temperatura. Sul display appare I'ora

corrente e si accende la spia %
2. Ruotare la manopola temperatura a

destra o a sinistra per impostare |'ora in
cui si desidera far terminare la pirolisi.

3. Dopo qualche secondo, le spie e
rimangono fisse e |'apparecchio

resta in affesa di raggiungere |'ora di
partenza impostata per awviare il ciclo
di pulizia.

4.5 Manutenzione straordinaria

Sostituzione della lampada di
illuminazione interna

w

Rimuovere tutti gli accessori all'inferno
del vano cottura.

Rimuovere i telai di supporto griglie/
teglie.

Rimuovere il coperchio della lampada
framite un utensile (ad esempio un
cacciavite).

55



4. Sfilare e rimuovere la lampada.

/ Non toccare la lompada alogena
£ direttamente con le dita, ma
munirsi di una copertura isolante.

5. Inserire la lampada nuova.

6. Rimontare il coperchio. Lasciare la
sagomatura interna del vetro (A) rivolta
verso la porta.

If

7. Premere afondo il coperchio in modo
che aderisca perfeffamente al
portalampada.
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Cosa fare se...

L' apparecchio non funziona:

¢ L'interruttore & difeftoso: verificare nella
scatola dei fusibili e verificare che
l'interruttore sia in ordine.

* Calo di potenza: verificare che le spie
dell'apparecchio funzionino.

Il piano produce fumo:

* |l piano & sporco, pulire il piano a
cottura ultimata.

Le pentole usate emettono rumori:

* Non ci sono pericoli per il piano cottura
o la pentola, & un comportamento
normale con alcuni tipi di pentole.

Il forno non scalda:

* Fusibile difettoso: controllare e, se
necessario, sostituire l'interruttore.

* La manopola funzioni non & stata
impostata: impostare la manopola
funzioni.

* Controllare se & stata impostata la
modalitar “show room” (per maggiori
dettagli vedi il paragrafo “Men
secondario”).

Tutti le pietanze preparate nel vano forno

bruciano in un brevissimo periodo di

tempo:

* Termostato difettoso: chiamare il Centro
di Assistenza Autorizzato

Il vetro della porta si appanna quando il
forno & caldo:

* Comportamento del futto normale
causato dalla differenza di temperatura:
questo non ha alcun effetto sulle
prestazioni del forno.
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Il display & completamente spento: Dopo il ciclo di pulizia automatica
* Controllare I'alimentazione di refe. (pirolisi) non si riesce a selezionare
* Controllare se un'eventuale interrutore alcuna funzione:
omnipolare a monte dell'alimentazione * Verificare se il blocco porta si &
dell'apparecchio & in posizione di “On". disinserito. In caso contrario

I'apparecchio & disposto di una
profezione che non permette la
selezione di una funzione mentre & affivo
il blocco porta. Questo perché
all'interno del vano cottura vi sono
ancora temperature elevate che non

| comandi non rispondono:

* Confrollare se & stata impostata la
modalita “blocco bambini” (per
maggiori deftagli vedi il paragrafo
“Menu secondario”).

| tempi di cottura risultano elevati rispetto permetterebbero nessun fipo di cottura.

a quelli indicati in tabella:

* Confrollare se & stata impostata la / Nel caso il problema non sia stato
modalita “bassa potenza” (per maggiori £ | risolto o per dltre fipologie di
dettagli vedi il paragrafo “Menu —— guasti, contattare il servizio
secondario”). assistenza di zona.

Il display visualizza la dicitura “ERR4":

* |l blocco porta non si & agganciato bene / Nel caso é?ngono EeR%nolon altri
& | messaggi di errore ERRx:

alla porta, questo perché & possibile che —

la porta sia stata aperta accidentalmente prendere nota del messaggio di
durante |'attuazione di esso. Spegnere e errore, funzione e temperatura
riaccendere |'apparecchio attendendo impostate e contattare il servizio
qualche minuto prima di selezionare di assistenza di zona.

nuovo un ciclo di pulizia.

Aprendo la porta durante una funzione
ventilata la ventola si arresta:

* Non & un guasto, & un normale
funzionamento del prodotto, utile
quando si agisce sui cibi durante la
cottura per evitare eccessive fuoriuscite
di calore. Alla chiusura della porta la
ventola riprenderd il suo normale
funzionamento.
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5 Installazione Dimensioni di ingombro

5.1 Posizionamento

A4
A
48 4

v |
Q00 mm
600 mm
450 mm
Q00 mm
750 mm
450 mm
Q00 mm

! Distanza minima dalle pareti laterali o da
altri materiali infiammabili.

2 Larghezza minima del cabinet (=A).
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Installazione

Dimensioni dell’apparecchio

Posizione dei collegamenti gas ed elettrici.

«——898-mm———»

i - — b
‘ )

U

Informazioni generali

Questo apparecchio pud essere accostato
a pareti di cui una superi in altezza il piano
di lavoro, ad una distanza minima di 50
mm dal fianco dell'apparecchio, come
illustrato nelle figure A e C relative alle
classi d'installazione.

| pensili posizionati sopra il piano di lavoro
dell'apparecchio devono avere da esso
una distanza minima pari a 750 mm.
Qualora venga installata una cappa
aspirante sopra il piano cottura, fare
riferimento al manuale istruzioni della
cappa per rispettare la distanza corretta.

Questo apparecchio, a seconda del tipo
d'installazione, appartiene alla classi:

ww 0G/ Ui
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A - Classe 1

(Apparecchio libera installazione)

B

3.

S

in. 50 mm |~
l (@)
o

3

3

00 0000

B - Classe 2 sottoclasse 1

(Apparecchio incassato)
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Posizionamento e livellamento

(@]
“Ww oGz uw’

* Dopo aver eseguito il collegamento gas
ed il collegamento eleftrico, avvitare i
quattro piedini in dotazione
all'apparecchio.

00 0000

n

C - Classe 2 sottoclasse 1

(Apparecchio incassato)

Per una maggior stabilita & indispensabile
che l'apparecchio sia correffamente
livellato al suolo:

* Awitare o svitare il piedino nella parte
inferiore fino a livellare e stabilizzare
I'apparecchio al suolo.

-
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Fissaggio al muro 3. Assemblare la staffa di fissaggio.

1. Awitare la piastrina di fissaggio ol
muro sul retro dell’apparecchio.

4. Allineare la base del gancio della
staffa di fissaggio con la base del
taglio della piastrina di fissaggio al
muro.

2. Regolare I'altezza dei 4 piedini.




5. Allineare la base della staffa di 7. Spostare la staffa sulla parete e
fissaggio fino a terra e stringere le viti segnare la posizione dei fori da
per fissare le misure. praticare nel muro.

8. Dopo aver eseguito i fori sulla parete,

6. Considerare la distanza di 50 mm. dal utilizzare dei tasselli con viti per fissare
fianco dell'apparecchio ai fori della la staffa al muro.
saffo. 9. Spingere la cucina verso la parete e

contemporaneamente inserire la staffa
nella piastrina fissata sulla parte
posteriore dell'apparecchio.

A
A 4

50 mm

|
-
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Fissaggio a terra 2. Posizionare lo zoccolo frontale sulla

parte inferiore dell'apparecchio e far |
corrispondere i fori laterali dello

zoccolo frontale con i fori presenti sulla
base dell'apparecchio.

Montaggio dello zoccolo frontale

Lo zoccolo frontale deve essere
posizionato e fissato correffamente
sull'apparecchio.

1. Con l'ciuto di un cacciavite, rimuovere
le viti frontali poste sotto al vano
ripostiglio.

3. Fissare lo zoccolo frontale
all'apparecchio tramite le viti
precedentemente rimosse.
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Montaggio degli zoccoli laterali 3. Inserire le linguette dello zoccolo

Dopo aver installato lo zoccolo frontale, di |otero|§ nelle asole presenti sulla parte
zoccoli laterali possono essere fissafi posteriore dello zoccolo frontale.

correftamente sull’ apparecchio.

1. Con l'ciuto di un cacciavite, rimuovere
le viti frontali poste sotfo al vano
ripostiglio.

4. Far corrispondere il foro dello zoccolo
laterale con il foro posteriore presente
sulla base dell'apparecchio.

2. Posizionare lo zoccolo laterale alla
parte inferiore laterale
dell'apparecchio sottostante al vano
ripostiglio.
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5. Fissare lo zoccolo laterale 5.2 Collegamento elettrico
all'apparecchio tramite la vite
precedentemente rimossa.

6. Ripetere le operazioni appena
descritte per entrambe gli zoccoli
laterali.

Montaggio dell’ alzatina

L'alzatina deve sempre essere posizionata

e fissata correftamente sull' apparecchio.

1. Con l'ciuto di un cacciavite, allentare
le 4 viti (A) poste sul refro del piano di
cottura (2 per ogni lato).

N

Posizionare I'alzatina sul pianale.

w

Far corrispondere le asole dell'alzatina (B)
con le viti (A).

Informazioni generali

Controllare che le caratteristiche della rete
eletfrica siano adatte ai dati riportati sulla
farghetta.

Lo targhetta di identificazione, con i dati
tecnici, il numero di matricola e la
marcatura & visibilmente posizionata
sull'apparecchio.

Lo targhetta non deve mai essere rimossa.

4. Fissare |'alzatina al pianale tramite le 4
vifi precedentemente allentate. Provvedere al collegamento diterra con un

cavo pit lungo degli altri di almeno 20 mm.
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l'apparecchio pud funzionare nei seguenti

modi:
e 220-240V 2~
2 3 4 5 Q

|<H*>+°|°ﬁ>|?|

L2—

Cavo tripolore 3 x 10 mm2,

¢ 3220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

|?|°‘|‘?|°‘|‘?|?|

L1 L3 =

Cavo tetrapolare 4 x 6 mm2.

e 220-240V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

Cavo tripolare 3 x 10 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

I?IO%?IO%?I?I

L1 N—

Cavo tetrapolare 4 x 6 mm2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 Q@

I?I?I?IO%?I?I

L1 L2 I3

Cavo pentapolare 5 x 2,5 mm2.
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Installazione

| valori indicati si riferiscono alla
sezione del conduttore interno.

[

| cavi di alimentazione sono
dimensionati fenendo in
considerazione il fatfore di
contemporaneita (in conformite

alla norma EN 60335-2-6).

o

Cavallotto sostitutivo

F&

7
g

Nel caso di collegamento bifase o frifase,
per un corretto fissaggio del cavo, &
necessario sosfituire il cavallotto gia
installato con il cavallotto in dotazione.

Collegamento fisso

Prevedere sulla linea di alimentazione un
dispositivo di interruzione onnipolare in
conformita con le regole di insfallazione.

Il dispositivo di inferruzione deve essere
situato in posizione facilmente raggiungibile
e in prossimitar dell'apparecchio.

Collegamento con spina e presa

Controllare che spina e presa siano dello
stesso fipo.

Evitare |'utilizzo di riduzioni, adattatori o
derivatori in quanto pofrebbero provocare
riscaldamenti o bruciature.
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Accesso alla morsettiera 3. Procedere con l'installazione del cavo

Per collegare il cavo di alimentazione, di alimentazione.
occorre accedere alla morsettiera posta sul
carter posteriore:

1. Rimuovere le viti che fissano lo sportello
al carter posteriore.

2. Ruotare leggermente lo sportello e
rimuoverlo dalla propria sede. 4. Al termine, riposizionare lo sportello sul

carter posteriore e fissarlo con le viti

precedentemente rimosse.
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5.3 Per l'installatore

68

La spina deve rimanere accessibile
dopo linstallazione. Non piegare o
intfrappolare il cavo di collegamento alla
refe eleftrica.

['apparecchio deve essere installato
secondo gli schemi di installazione.

Nel caso in cui l'apparecchio non
funzioni correttamente dopo aver
effettuato tutte le verifiche, fare
riferimento al Centro di Assistenza
Autorizzato nella vostra zona.

Quando |'apparecchio & correttamente
installato, si prega di istruire 'vtente sul
corretto mefodo di funzionamento.



