Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zakup produktu firmy Smeg.

Wybierajqc jeden z naszych produkiéw, wybrali Pafstwo rozwigzanie, ktére tgczge
walory esfetyczne z innowacyjnym wzornictwem fechnicznym, oferuje unikatowe
przedmioty wyposazenia wnetrz.

Urzqdzenia gospodarstwa domowego firmy Smeg doskonale komponuig sie z innymi
produktami tej samej linii stajgc sie jednoczesnie prawdziwg ozdobg Waszej kuchni.
Mamy nadzieje, ze bedq Panstwo mogli w petni doceni¢ zalety swojego nowego
urzqdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne sq na stronie:

www.smeg50style.com lub www.smeg.com.
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Maszynka do mielenia
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Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazéwki, dzieki kidrym mozliwe
bedzie zachowanie jakosci estetycznej i funkcjonalnej zakupionego urzgdzenia.
Dodatkowe informacje o produkcie dosfepne na stronie: www.smeg.com

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za

stosowne w celu ulepszania swoich produkiéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgee i
maijq charakter przyktadowy.
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A Ostrzezenia

1 Ostrzezenia

1.1 Wstep

Wazne informacje dla uzytkownika:

Ostrzezenia

Ogdlne informacje dotyczqce
instrukji, bezpieczenstwa i
korncowej utylizacii.

Opis

Opis maszynki do mielenia.

L

Uzytkowanie

—y Informacje na temat uzytkowania
ps( maszynki do mielenia.
Czyszczenie i konserwacja

Informacje dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i

Ostrzezenia dotyczqce
bezpieczenstwa

Informacje

N =] > B

Sugestia

konserwaciji maszynki do mielenia.

1.2 Instrukcja obstugi

Niniejsza insfrukcja stanowi infegralng
cze$¢ maszynki do mielenia i powinna by¢
przechowywana w catoéci praz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
uzytkowania.

1.3 Przeznaczenie

* Maszynka do mielenia jest
przeznaczona wylgcznie do uzytku
domowego.

* Maszynki nalezy uzywaé wylqcznie w
pofgczeniu z mikserem producenta.

* Nalezy korzysta¢ z maszynki do
mielenia wylgcznie w pomieszczeniach
zamknietych oraz chroni¢ jq przed
czynnikami atmosferycznymi.

* Maszynki do mielenia mozna uzywad
do mielenia miesa, sera, suchych
owocéw bez skorupek, ryb, suchego
chleba itp. oraz do wielu zastosowan
takich jak przygotowywanie farszu, butki
tarte], pasztetu ifp.

* Akcesoriow maszynki do mielenia
mozna uzywad do nadziewania
kietbasy lub przygotowywania Kebbe.

* Nie wolno jej stosowa¢ do innych celéw
niz te do ktérego zostat przeznaczony.

* Maszynki do mielenia nie mogqg uzywac
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych
lub psychicznych, lub nieposiadajgce
odpowiedniego do$wiadczenia i
wiedzy chyba, ze bedzie sie to
odbywa¢ pod nadzorem oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.



Ostrzezenia A

1.4 Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczerstwa

Maszynka do mielenia jest elementem
miksera.

W celu zapewnienia bezpiecznego
uzytkowania zastosowac sie do wszystkich
ostrzezen dotyczqeych bezpieczenstwa.

* Przed uzyciem maszynki do mielenig,
nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszq
instrukcje uzytkowania oraz instrukcje
uzytkowania miksera.

* Nie nalezy uzywa¢ maszynki do
mielenia, jesli kabel zasilajgey lub
wiyczka miksera sq uszkodzone lub jedli
mikser upadt na ziemie lub zostat
uszkodzony w inny sposéb.

* Jezeli urzqdzenie pozostanie bez
nadzoru lub przed przystgpieniem do
montazu, demontazu lub czyszczenia
wylqczy¢ je z gniazdka pradu.

* Dzieci nie mogqg uzytkowad
omawianego urzqdzenia.

* Trzymac urzqdzenie i kabel zasilojgcy
poza zasiegiem dzieci.

* Urzgdzenio mogq uzywad dzieci
powyzej 8 roku zycia pod warunkiem,
ze sq one nadzorowane i zostaly
pouczone o bezpiecznym uzytkowaniu i
zwigzanym z nim ryzykiem.

* Czyszczenia i konserwaciji nie mogg
wykonywa¢ dzieci chyba, ze ukonczyly
one 8 lat i sq stale nadzorowani.

* W przypadku awarii, urzgdzenie moze
naprawi¢ wylqcznie wykwalifikowany
personel.




A

Urzqdzenie i maszynka do mielenia

Nalezy odigczy¢ urzqdzenie od zrédia
zasilania po kazdym uzyciu i przed
Czyszczeniem.

Nie nalezy uzywa¢ maszynki do
mielenia, jesli kabel zasilajgey lub
wiyczka miksera sq uszkodzone lub jedli
mikser upadt na ziemie lub zostat
uszkodzony w inny sposéb.

Nie uzywa¢ maszynki do mielenia,
jezeli jest uszkodzona.

Podczas eksploatacji maszynki nie
nalezy pozostawiac jej bez nadzoru.
Nie wprowadza¢ zmian na maszynce.
Nigdy nie probowaé¢ naprawiaé
maszynki samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego specialisty.

Nie wolno wkiada¢, wyjmowad i
wymienia¢ narzedzi urzqdzenia z
wylgczong blokadqg bezpieczenstwa
(gtowica silnika obnizonal.

Nie popycha¢ rekami zywnosci do
tacki. Zawsze uzywaé popychacza.
Okragte sitka i n6z sq ostre. Zwréci¢
maksymalng uwage podczas ich
obsfugiwania.

Podczas funkcjonowania urzqdzenia nie
zaleca sie uzywania palcéw do
usuwania resztek z sitek.
Niebezpieczenstwo przeciecial
Produkty nie mogq zawiera¢ kosci,
pestek lub innych twardych elementéw.

W celu uzyskania lepszego rezultaty,
dzieki lepszej konsystencii, przed
rozpoczeciem mielenia poczeka¢, az
gorgca zywnos¢ ostygnie.

Ostrzezenia

Podczas funkcjonowania nalezy unikad
kontaktu z ruchomymi czesciami.
Trzymad rece, wlosy, ubrania, fopatki i
inne przedmioty z dala od maszynki,
aby unikng¢ obrazen ciata oraz
uszkodzenia miksera lub maszynki.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
nalezy poczekad az urzqdzenie
ostygnie.

Nie uzywac akcesoridéw innych niz te
przewidziane i dostarczone przez
producenta. Korzystanie z
nieoryginalnych czesci,
oprzyrzqdowania i akcesoriow moze
spowodowa¢ obrazenia ciata lub
uszkodzenie miksera i maszynki.

Nie stosowa¢ zrgcych detergentéw lub
ostrych przedmiotéw do czyszczenia
lub usuwania pozostatosci z miski,
narzedzi lub maszynki.

Pilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie
urzgdzeniem.

Przed zamonftowaniem lub wyjeciem
maszynki wylgczy¢ mikser.

Nie wolno usuwa¢ maszynki, gdy mikser
funkcjonuje. Upewni¢ sig, ze przetgcznik
predkosci jest ustawiony na O (OFF).
Przed rozpoczeciem czyszczenia
nalezy poczekaé, az maszynka do
mielenia ostygnie.

Nie uzywac agresywnych detergentéw
lub ostrych skrobakéw do mycia i
czyszczenia maszynki.

Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow
na maszynce.



1.5 Odpowiedzialnosé producenta 1.6 Utylizacja

Producent nie ponosi zadne;j Stare urzqdzenia nie mogq byé

odpowiedzialnoéci za szkody osobowe utylizowane wraz z odpadami

lub rzeczowe powstate w wyniku: gospodarstwa domowego! Zgodnie z

* uzycia maszynki do mielenia w sposéb  obowiqzujacymi przepisami, zuzyte
niezgodny z przeznaczeniem; urzqdzenia nalezy odda¢ do centrum

selektywnej zbiodrki odpadéw. Dzieki temu
bedzie mozliwy recykling cennych
materiatéw pochodzgeych ze starych
urzqdzen i ochrona $rodowiska. Aby

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukji obstugi;

* naruszenia chociaz jednej czedci

maszynki; uzyskac wigcej informacji prosimy o kontakt
* uzywania nieoryginalnych czesci z lokalnymi wiadzami lub pracownikami
zamiennych; punkiow selektywnej zbiorki odpadow.
* niezasfosowania sie do insfrukcii Opakowanie maszynki zostafo wykonane
bezpieczenstwa. z materiatow, kidre nie zanieczyszczajq

srodowiska i nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punktow selektywnej
zbiorki odpadéw.
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Opis
2 Opis
2.1 Opis urzqdzenia

SMMGO1 - Maszynka do mielenia

1 Korpus maszynki do mielenia 8 Oprawa koncowki do Kebbe i nasadki
2 No> do kietbasy

9 Koncédwka do Kebbe
10 Nasadka do kietbasy

3 Okragte sitko o duzych otworach
4 Okragte sitko o $rednich otworach

5 Okraggfe sitko o matych otworach 11 Popychacz z zatyczkq
6 Sylikonowy element do czyszczenia 12 K'UCZ do tulei mocujqcej
okragtych sitek o $rednich i matych 13 Slimak
otworach 14 Tacka,/Pojemnik na produkty z
7 Tuleja mocujgea pokrywkg



2.2 Opis czesci

Okragte sitko o duzych otworach

Do mielenia warzyw i soséw.

Okragte sitko o srednich otworach

Do mielenia surowego lub gotowanego
miesa, twardych warzyw, suszonych
owocdwbezskorupkiiseréw.

Okrqgte sitko o matych otworach

Do mielenia surowego lub gotowanego
miesa, pasztetu i butki tarte;.

Opis

Klucz do tulei mocujqcej

Ufatwia zamocowanie i zdejmowanie tulei.

Tacka/Pojemnik na produkty z
pokrywkq

Do wkiadania produkiow do mielenia
podczas funkcjonowania.

Poza tym mozna ich uzy¢ jako pojemnika
w celu wiozenia maszynki po zakorczeniu
uzytkowania.

Popychacz z zatyczkg

Utatwia wprowadzanie produktéw do
mielenia do korpusu maszynki.

Spetnia funkcje pojemnika na
niestosowane akcesoria (tarcze, nasadka
do kietbasy ifp.), kiére mozna w nim
umiescic.



=

2.3 Akcesoria znajdujgce sie¢ w Sylikonowy element do czyszczenia
wyposazeniu okragtych sitek o $rednich i matych
otworach
Nasadka do kietbasy

Uzyteczny do czyszczenia okraglych sitek.

Umozliwia przygotowanie kietbasy z
zastosowaniem jelita.

KonRcéwka do Kebbe

Ufatwia przygotowanie i nadziewanie

Kebbe.
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3 Uzytkowanie 3.2 Montaz korpusu maszynki do
mielenia

1. Wiozy¢ glimaka (1) do korpusu
maszynki (2).

Jak zamontowaé okragte sitka do mielenia

1. Na koncu $limaka zafozyé néz (3) tngcq
3.1 Przed pierwszym uzyciem krawedziq do zewnatrz.

1. Usung¢ ewentualne folie ochronne
znajdujgce sie na zewnatrz lub
wewngtrz maszynki.

2. Usunq¢ ewentualne etykiety.

3. Wyczysci¢ maszynke do mielenia (patrz
,4 Czyszczenie i konserwacja”).




) e
-]
-

2. Umiesci¢ jedno z frzech okraglych sitek 4. Aby wyja¢ okragte sitko, odkreci¢ tuleje

znajdujgcych sie w wyposazeniu (4) na mocujqcq, ewentualnie uzywajgc
nozu (3), w zaleznoéci od zqdanego odpowiedniego klucza znajdujgcego
poziomu zmielenia. sie w wyposazeniu (6); zwréci¢

maksymalng uwage na noze.

3. Dokreci¢ tuleje mocujacq (5) na korpusie
maszynki ewentualnie uzywaijgc klucza;
nie nalezy nadmiernie dokrecad.
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Uzytkowanie =2

Jak zamontowaé nasadke do kietbasy

1. Nafozy¢ oprawe do kietbasy (1) na
koncoéwke élimaka (2).

2. Natozy¢ stozek do nadziewania (3) na
oprawe do kietbasy (1).

3. Zatozy¢ tuleje mocujqcq (4) i dokreci¢
do korpusu maszynki bez nadmiernego
$ciskania.

Jak zamontowaé koricéwke do Kebbe

1. Nafozy¢ oprawe do Kebbe (1) na
koncowke élimaka (2).

2. Zamocowad koncowke do Kebbe (3)
na oprawie do Kebbe (1).

3. Zafozy¢ tuleje mocujqcq (4) i dokreci¢
do korpusu maszynki bez nadmiernego
$ciskania.

3.3 Montaz do uchwytu miksera

1. Witgcezy¢ mikser przekrecajge dzwignie (1)
na pozycje ,0" (OFF).

2. Wyja¢ wiyczke z gniazdka.

3. Nacisng¢ przycisk zwalniajgey (2).

4. Przytrzyma¢ przycisk i podnies¢ recznie
gtowice (3) towarzyszqc jej reka.

5. Usunqg, jezeli sq zatozone, ewentualne
akcesoria standardowe (koricowke do
zagniatania ciasta, frzepaczke,
mieszadto ptaskie).




-2 Uzytkowanie

6. Zamocowa¢ ostone przedniego 8. Wiozy¢ maszynke (5) zgodnie z
uchwytu (4) w czesci srodkowey i prowadnikiem znajdujgeym sie na
obréci¢ w kierunku zgodnym z uchwycie (6] i obroci¢ go 0 60°.

kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

7. Pociggna¢ na zewnatrz, aby zdjgé
osfone (4).

9. Opuici¢ glowice miksera frzymajac
weiniety przycisk odblokowania i
wspomagajqc ruch reka.
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Uzytkowanie =2

10. Na gormej czesci maszynki do mielenia  Wybraé sitko do mielenia
umiesci¢ tacke na produkty (7] i umiescic
miske miksera (8) lub pojemnik maszynki
pod nasadkq, aby zebra¢ zmielone
mieso. Mielenie na Ragu i farsz z surowego,

grubo ryby, suche owoce bez

skorupek, warzywa.

Okragfe sitko Odpowiednie do

Mielenie na  Ragu ifarsz z surowego,
$rednio ryby, suche owoce bez

skorupek, sery,

warzywa, suchy chleb.

3.4 SpOSOb Uzytkowama maszynkl Mielenie na Farsz z surowego miesa,

do mielenia drobno gotowane migso na
1. Przed mieleniem catkowicie rozmrozi¢ klopsy miesne lub
zamrozone produkty. zapiekanki z pure
ziemniaczanym, farsz na

Kebbe, pasztety i suchy
chleb.

2. Pokroi¢ produkt w paski lub kawatki i

umiesci¢ na tacce.

3. Postawi¢ miske miksera lub pojemnik
maszyny do mielenia pod nasadkg, aby
zebra¢ zmielony produkt.

4. Wtozy¢ wiyczke miksera do gniazdka
pradu i wybra¢ predkosc 4.

5. Uzywac popychacza w celu
tatwiejszego popychania produkiu do
wnefrza maszynki. Uwaza¢, aby
nadmiemnie nie wciskaé, poniewaz
mozna uszkodzi¢ maszyne do mielenia.

6. Cofng¢ dzwignie wyboru predkosci
miksera na pozycje ,0" (OFF), aby
zatrzymad funkcjonowanie.
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3. Zawigza¢ koncowke jelita nicig.
N ’

4. Whozy¢ wiyczke miksera do gniazdka
pradu i wybraé matq predkose.
5. Powoli wkiada¢ mielone mieso do rurki
uzywajqc popychacza.
3.5 Sposéb uzytkowania nasadki do Uwaza¢, aby nadmiemie nie weiskad,
kietbasy poniewaz mozna uszkodzi¢ maszyne
do mielenia.

1. Przygotowa¢ migso na kietbase
uzywajqc maszynki do mielenia wedtug 6. Jednq rekq przytrzymad zamknietq

wskazéwek z paragrafu “3.4 Sposéb koncowke jelita i napetniac je
uzytkowania maszynki do mielenia”. zmielonym miesemnakietbase.

2. Nasmarowad stozek olejem Uwazaé, aby nie wprowadzi¢ zbyt
spozywczym i naciggngé na niego jelito. duzej ilosci.

7. Zakreci¢ jelito w celu uformowania
kietbasy.

8. Cofna¢ dzwignie wyboru predkosci
miksera na pozycje ,0" (OFF), aby
zatrzymad funkcjonowanie.
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3.6 Sposéb uzytkowania kofncéwki
do Kebbe

1. Przygotowa¢ farsz do Kebbe.

2. Wiozy¢ wtyczke miksera do gniazdka
pradu.

3. Uzywa¢ popychacza w celu
popychania farszu do wnetrza
maszynki.

4. Ustawi¢ dzwignie miksera na pozycii 1.

5. Przepusci¢ farsz przez korncowke |
odcig¢ rekq jak tylko uzyska sie zqdany
rozmiar w celu stworzenia zewnefrznej
czesci Kebbe.

6. Cofng¢ dzwignie wyboru predkosci
miksera na pozycje ,0" (OFF), aby
zatrzymad funkcjonowanie.

Uzyteczne porady na temat mielenia
produktéw i nadziewania kietbasy

Mielenie migsa: Aby uzyska¢ jednolity i
migkki produkt zmieli¢ mieso wotowe dwa
razy.

Mielenie chleba: Do przygotowania butki
fartej uzy¢ suchego chleba lub
wysuszonego wczeéniej w piekarniku.

Nadziewanie kietbasy: W przypadku
stosowania prawdziwych jelit, nalezy je
pozostawi¢ w zimnej wodzie na okofo 30
minut, w celu usuniecia nadmiaru soli.
Kilkakrotnie wyptuka¢ jelita pod biezgcg
zimng wodq.

Unika¢ nadmiernego $ciskania mielonego
miesa w jelicie, pozostawi¢ wystarczajgco
miejsca, aby kietbasa zwijata sie w mafe
pierscienie i zwiekszyta sie podczas
gotowania/pieczenia.

W przypadku powstania pecherzykéw
powietrza, przebi¢ je wykataczkq lub
szpilkg.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscié.

Do czyszczenia powierzchni uzywad

migkkiej szmatki lub $ciereczki z mikrofibry.

204

4.3 Czyszczenie maszynki do
mielenia

Catkowicie rozmontowaé maszynke za
pomocq klucza do poluzowania tulei
mocujqcej umieszczonej na korpusie.
Resztki produkiéw znajdujqce sie na
okragtych sitkach mozna usung¢ za
pomocq sylikonowego elementu do
czyszczenia znajdujgcego sie wewngtrz
zatyczki popychacza.

Element skiada sie z dwéch profili, kiore
idealnie dopasowuiq sie do czyszczonych
sitek.

Korpusu maszynki, $limaka, tulei mocujqce;,
noza oraz frzech sitek nie wolno my¢ w
zmywarce do naczyn; nalezy je recznie
umy¢ w letniej wodzie z neutralnym
detergentem.

Inne komponenty mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Przed zamontowaniem lub schowaniem
maszynki, nalezy doktadnie wysuszy¢
wszystkie jej czesci.






