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Adverténcias

1 Adverténcias

1.1 Adverténcias gerais de seguranca

Danos as pessoas

Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacéo.

Né&o toque nos elementos de
aquecimento durante a utilizacdo.

Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos, caso
ndo estejam permanentemente
vigiodas.

As criancas néo devem brincar com
o aparelho.

Durante o uso ndo coloque sobre o
aparelho objetos metdlicos como
facas, garfos, colheres e tampas.

Desligue o aparelho depois da
utilizacdo.

Nunca tente apagar uma chama,/
incéndio com dgua: desligue o
aparelho e cubra a chama com uma
fampa ou com um cobertor & prova
de fogo.

As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem serem
vigiadas.

Providencie para que a instalacdo e
as infervencdes de assisténcia sejam
realizadas por pessoal qualificado
de acordo com as normas em vigor.

A

Né&o infroduza objetos metdlicos
afiados (talheres ou utensilios) nas
fendas.

Né&o modifique o aparelho.

Nunca tente reparar o aparelho
sozinho ou sem a intervencdo de um
técnico qualificado.

A instalacdo e a eventual
substituicdo do cabo de ligacdo
eletricidade devem ser realizadas
exclusivamente por pessoal técnico
qualificado.

Para evitar qualquer perigo, se o
cabo da alimentacéo elétrica estiver
danificado, contacte de imediato o
servico de assisténcia técnica para
que proceda & sua subsfituicgo.

Danos ao aparelho

* Nas partes em vidro ndo utilize

detergentes abrasivos ou corrosivos
(por exemplo, produtos em pd,
removedores de manchas e palhas
de aco).

Utilize eventualmente utensilios de
madeira ou pldsfico.

Néo se sente sobre o aparelho.
Néo utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

Na&o obstrua as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacéo do calor.

Néo deixe o aparelho sem
vigilancia durante as cozeduras que
possam libertar gorduras e éleos.

Néo deixe objetos sobre as
superficies de cozedura.
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* Ngo ufilize, em caso algum, o

aparelho para aquecer o ambiente.

Para este aparelho

* Nao confie no eventual detetor de
panelas.

* Se presentes, remova da fampa os

eventuais liquidos derramados antes de

a abrir.

* Antes de fechar a tampa, deixe
arrefecer a placa de cozinha.

* Em caso de rachaduras, fissuras ou se a
superficie de cozedura em vitrocerémica
ficar quebrada, desligue imediatamente

o aparelho. Desligue a alimentacdo
elétrica e contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

* Os portadores de pacemaker ou outros

dispositivos semelhantes devem
assegurar-se que o funcionamento dos
seus equipamentos ndo seja
prejudicado pelo campo indutivo, cuja

gama de frequéncia estd compreendida

entre 20 e 50 kHz.

* Com respeito pelas disposicoes
respeitantes & compatibilidade
elefromagnética, a placa de cozinha
por inducdo eletromagnética pertence
ao grupo 2 e a classe B (EN 55011).

1.2 Responsabilidade do fabricante

O fabricante declina qualquer

responsabilidade por eventuais ferimentos

em pessoas ou danos em obijetos,

provocados por:

* utilizacdo do aparelho diferente da
prevista;

* inobservancia das prescricdes do
manual de utilizacéo;

* modificacdo de qualquer peca do
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aparelho;

* ufilizacdo de pecas de reposicdo ndo

originais.

1.3 Finalidade do aparelho

* Este aparelho destina-se & cozedura de

alimentos em ambiente doméstico.
Qualquer outra utilizacdo é impropria.

* O uso deste aparelho ¢ permitido as

criancas a partir dos 8 anos de idade e
s pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por
pessoas adultas e responsdveis pela sua
seguranca.

* O aparelho néo foi concebido para

funcionar com temporizadores externos
ou com sistemas de comando &
distancia.

1.4 Eliminacdo

Ei Este aparelho deve ser eliminado

em separado dos outros residuos

= |diretivas 2002 /95 /CE, 2002/

96/CE, 2003,/108/CE). Este aparelho
ndo contém substancias em quantidades
fais que possam ser consideradas
perigosas para a satde e para o
ambiente, em conformidade com as
direfivas europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:
* Corte o cabo de alimentacdo elétrica e

refire o cabo juntamente com a ficha.

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocussdo

* Desligue a alimentacdo elétrica geral.
¢ Refire o cabo de alimentacdo elétrica

da instalacdo elétrica.



* Enfregue o aparelho aos centros
adequados de recolha selefiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou
devolva o aparelho ao revendedor no
momenfo da compra de um aparelho
equivalente, na razdo de um para um.

Informa-se que para a embalagem do
aparelho foram ufilizados materiais ndo
poluentes e recicléveris.

* Enfregue os materiais de embalagem
aos cenfros apropriados de recolha
seletiva.

1.5 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo.
A chapa de identificacdo nunca deverd ser
removida.

1.6 Este manual de utilizacéo

Este manual de utilizacdo é parte
integrante do aparelho e deve conserva-lo
integro e té-lo sempre ao seu alcance
durante todo o ciclo de vida do aparelho.

Antes de ufilizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacdo.

1.7 Como ler o manual de utilizacdo
Este manual de utilizacdo usa as seguintes
convencdes de leitura:

Adverténcias

Informacées gerais sobre este
manual de utilizacao, de seguranca
e para a eliminacdo final.

Descricdo

E Descricao do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo

B nformacdes sobre a utilizacdo do
3 aparelho e dos acessérios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencao do
aparelho.

Instalacdo

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

1. Sequéncia de instrucdes de utilizacdo.

* Insfrucao de utilizacdo individual.
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2 Descricdo

2.1 Descricdo geral
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SX = Zona de cozedura esquerda F = Comandos da placa anterior

CNT = Zona de cozedura central R = Comandos da placa posterior

DX = Zona de cozedura direita P = Comandos da placa para panela para
"paella”

C = Zona dos comandos gerais

Tabela das poténcias absorvidas

230x 180 2100 3700
P 280 x 280 3700 5500

* as poténcias sdo indicativas e podem variar dependendo do recipiente utilizado ou dos valores definidos.

Vantagens da cozedura por inducdo * Perigo reduzido de queimaduras, uma vez
que a superficie de cozedura é aquecida
apenas na base da panela, os alimentos
que vazam ndo se amarram.

* Poupanca energética gracas &
fransmissdo direfa da energia & panela
(s@o necessdrias loicas apropriadas em
material magnetizavel) em relacéo &
cozedura eléfrica tradicional.

* Maior seguranca gracas & fransmissdo
de energia apenas ao recipiente
colocado na placa de cozinha.

* Elevado rendimento na transmisséo de
energia da zona de cozedura por
inducdo & base da panela.

Rapida velocidade de aquecimento.
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3 Utilizacdo

3.1 Adverténcias
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3.2 Operacdes preliminares

A fim de remover uma eventual humidade

acumulada durante o processo de

fabricacao, para um funcionamento
correto dos circuitos elefrénicos e do painel
de comandos:

1. Remova as peliculas protetoras das
superficies externas do aparelho e dos
acessorios.

2. Remova as eventuais efiquetas (&
excecdo da chapa com os dados
técnicos).

3.3 Utilizacdo da placa

e | Durante a primeira ligacdo a rede
1 elétrica, é executado um controlo
automdtico que acende fodas as

lampadas indicadoras por alguns
segundos.

Todos os comandos e controlos do
aparelho encontram-se no painel frontal. O
uso da placa de cozinha por inducdo
ocorre por meio de teclas sensoras Touch-
Control. Toque levemente num simbolo da
superficie em vitroceramica. Cada toque

correto ¢ confirmado por um sinal acustico.

3

Lista dos simbolos

@ Tecla On/Off: liga ou desliga a placa
de cozinha.

Tecla de pausa: suspende a cozedura.

Tecla blogueio dos comandos:

impede o toque acidental dos comandos.

Tecla de aumento: aumenta o tempo

de cozedura ou do temporizador.

Tecla de diminuicao: diminui o tempo
de cozedura ou do temporizador.

Barra de deslocacdo: aumenta o diminui o
nivel de poténcia.

Tecla de funcdes especiais: afiva as

funcaes especiais do aparelho.

Recipientes utilizaveis para a cozedura
por inducdo

Os recipientes para a cozedura por

inducdo devem ser de metal, possuir

propriedades magnéticas e um fundo de

dimensdes suficientes.

Recipientes adequados:

* Recipientes de aco esmaltado com
fundo espesso.

* Recipientes em ferro fundido com fundo
esmaltado.

* Recipientes em aco inoxiddvel
multicamadas, aco ferritico inoxidavel e
aluminio com fundo especial.

Recipientes ndo adequados:

* Recipientes em cobre, aco inoxidavel,
vidro refractdrio, madeira, cerédmica e
terracota.
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Para verificar se a panela é adequada
basta aproximar um iman ao fundo: se este
for atraido a panela ¢ adequada para a
cozedura por inducdo.

Se ndo dispuser de um iman pode-se
colocar no recipiente uma pequena
quantidade de agua, poisé-lo sobre uma
zona de cozedura e pér a placa em
funcionamento. Se no display for mostrado

o simbolo ke significa que a panela néo

¢ adequada.

Diémetro minimo da panela

F-R 9 11,5

. 2x 11 2x13,5

Multizone 1x22 1x24,5
P 16 18

186

Limitacdo da duracdo da cozedura

A placa de cozinha dispse de um
dispositivo automdtico que limita a duragdo
do funcionamento.

Se ndo alterar as definicdes da zona de
cozedura, a duracdo do funcionamento
maximo de cada zona individual depende
do nivel de poténcia selecionado.

Quando se ativa o dispositivo para a

limitacdio da duracdo do funcionamento, a
zona de cozedura desligo-se, é emitido um
breve sinal e, se estiver quente, é exibido o

simbolo H no display.

1 8 V2
62
5
4V
3%
2%
2%
2
1%

O © N O 0 b w0 N

Protecd@o contra sobreaquecimento

Ao utilizar a placa de cozinha a toda a
poténcia durante um longo periodo, as
partes eletrénicas podem fer dificuldade de
arrefecimento se a femperatura ambiente
for elevada.

Para evitar que nas partes elefronicas se
formem temperaturas muito elevadas, a
poténcia da zona de cozedura é reduzida
automaticamente.
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Conselhos para poupar energia Niveis de poténcia
* O diametro da base da panela ndo A poténcia da zona de cozedura pode ser
deve sair da largura da zona de regulada para vérios niveis. No quadro,
cozedura serigrafada. enconfre as indicacdes relafivas aos
° AS pOne|Os ndo de\/em estar diverSOS TIpOS de COZGdUFO.
posicionadas fora do perimetro do Nivel de
. A Adequado para:
plano de cozedura nem por cima dos poténcia
comandos frontais. 0 Posicao OFF
* Ao comprar uma panela verifique se o Cozedura de quaniidades
diametro indicado se refere ao fundo ou 1.2 reduzidas de dlimento [poténcia
& partfe superior do recipiente, visto que minima)
este Ultimo é quase sempre maior que o 3.4 Cozedura
do fundo.
5.6 Cozedura de grandes quantidades
* Quando se preparam pratos com de alimento, grelhar pecas maiores

tempos de cozedura longos, pode-se
poupar tempo e energia utilizando uma
panela de pressdo, a qual permite, além
disso, conservar as vitaminas contidas
nos alimentos. mdximal)

7-8 Grelhar, fritar com farinha
Q Grelhar

Grelhar/ Dourar, cozer (poténcia

* Assegure-se que a panela de pressdo * ver a funcGo Power
contenha liquido suficiente, visto que o
sobreaquecimento provocado pela sua  Ligacdo/desligamento da placa
auséncia poderd danificar a panelae a  Para afivar o placa é necessario manter
zona de cozedura. premida a tecla On/Oﬁ(@ durante, pelo
* Se possivel, tampe sempre as panelas
com uma tampa adequada.

menos, 1 segundo, para a desativar
mantenha premida a tecla On/Off @

* Escolha a panela adequada &
durante, pelo menos. 2 segundos.

quantidade de alimenfo a cozinhar.
Uma panela grande, mas semivazia
implica um dispéndio de energia.

/ A placa desativar-se-é

& | automaticamente dentro de alguns

Se a placa de cozinha e o fomo segundos se ndo for selecionado
! forem utilizados ao mesmo tempo, qualquer valor de poténcia.

em certas condicdes poderd ser

ultrapassado o limite maximo de

poténcia utilizavel pela propria

instalacdo elétrica.




=3

Ligagdio automdtica da zona de cozedura

Apds ter ligado a placa:

* Coloque um recipiente (adequado para
a cozedura por inducdo e ndo vazio)
sobre a zona de cozedura que se

pretende utilizar.

O display da zona de cozedura utilizada
liga-se: o valor da poténcia indicado é

de E

Regulacdo da zona de cozedura

Apds fer ligado a placa:

1. Cologue um dedo & esquerda da barra
de deslocacéo da zona de cozedura a
utilizar.

O display da zona de cozedura utilizada
liga-se: o valor da poténcia indicado é

de H

Utilizacdo

2. Desloque o dedo para a direita ou para
a esquerda na barra de deslocacéo até
selecionar a poténcia de cozedura de

m a '—, ou habilitar a funcéo Power

(veja “ Funcdo Power”).

4-@-»

O display da zona de cozedura utilizada
indica o valor da poténcia de cozedura

definida.

Desligamento da zona de cozedura

1. Desloque o dedo para a esquerda até
ao fim da barra de deslocacéo da zona
de cozedura a desligar.

O display da zona de cozedura utilizada
desliga-se.

/ Para desligar todas as zonas de
£ cozedura em simulténeo,
mantenha premida a tecla On/

Off@ durante, pelo menos, 2

segundos.
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Selecdo répida O display da zona de cozedura utilizada
liga-se: o valor da poténcia indicado é
e | Através desta funcdo é possivel
1 definir ropidamente a poténcia de H

das placas desejada.

2. Desloque o dedo para a direita na barra

Apés ter ligado a placa: de deslocacao até selecionar a funcéo
1. Cologue um dedo aproximadamente Power.

sobre a poténcia desejada da barra de )

deslocacdo da zona de cozedura a

utilizar.

=

O display da zona de cozedura utilizada
indica o valor de .

E possivel afivar a funcdo Power de forma
rapida.

2. Desloque o dedo para a direita ou para
a esquerda para selecionar a poténcia

de cozedura desejada. . .
* Apos ter ligado a placa, coloque um

Funcéio Power dedo no ponto mais & direita da barra
’ de deslocacdo da zona de cozedura a
e | Através desta funcdo é possivel uilizar.

1 utilizar a poténcia méxima
distribuida da zona de cozedura.

Apds ter ligado a placa:
1. Cologue um dedo & esquerda da barra

de deslocacao da zona de cozedura a
utilizar.

A funcdo Power permanece ativa
_/ no mdéximo durante 10 minutos,
decorridos os quais, o nivel de
poténcia baixa automaticamente
para o nivel 9.
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Funcdo Multizone

i

Através desta funcdo ¢ possivel
controlar simultaneamente duas
zonas de cozedura (anterior e
posterior) para a ufilizacdo de
panelas como as de cozer peixe
ou recipientes de forma
retangular.

Apds ter ligado a placa:

1. Coloque contemporaneamente um
dedo sobre a barra de deslocacéo ¢
esquerda e um dedo sobre a barra de
deslocacéo & direita das zonas de
cozedura a ufilizar.

Os displays das zonas de cozedura ligam-
se: o display & esquerda mostra o simbolo

"master” [§] enquanto o display & direita

apresenta a indicacdo m seguida pelo

simbolo “slave” .

2. Desloque o dedo sobre a barra de
deslocac@o & esquerda para definir a
poténcia de cozedura desejada.

Para ambas as zonas de cozedura séo
definidos os mesmos parémetros.

)

)

)

E possivel ativar a funcao
Multizone apenas entre zonas de

cozeduras ligadas verticalmente (F
eR).

Esta funcdo gere automaticamente
uma reparficdo équa da poténcia
por ambas as placas envolvidas.

Nao ¢ possivel ativar a funcdo
Multizone na zona de cozedura
para panela para “paella”.

Quando é ativada a funcéo
Multizone, ndo é possivel afivar a
funcéo Power nas zonas
envolvidas.
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Se for utilizada uma panela de grandes Quadro guia para a cozedura
dimensdes, oval ou oblonga, certificar-se
de que esfeja colocada no centfro da zona
de cozedura.

No quadro seguinte sao indicados os
valores de poténcia que podem ser
definidos e em correspondéncia com todos
estd indicado o fipo de alimenfos a
preparar. Os valores podem variar
conforme a qualidade do alimento e do
gosto do consumidor.

Nivel de

poténcia Adequado para:

Aquecer refeicoes, manter
em ebulicdo uma pequena

1-2 quantidade de agua, bater
molhos, gemas de ovos ou
manteiga.

A cozedura de refeicées
sélidas e liquidas, manter em
ebulicdo agua, descongelar
congelados, omeletas de 2-
3 ovos, comida, fruta e
verdura, cozeduras vdrias.

A cozedura de carne, peixe
e verduras a vapor,

5-7 refeicdes com mais ou
menos dgua, preparacéo de
geleias, etc.

Exemplo de posicionamento NAO correto

Assados de carne ou peixe,
8-9 bifes, figado, alourar came e
peixe, ovos, efc.

das panelas

Para desativar a funcéo Multizone: ; .
Fritar batatas, etc., em éleo,

¢ cologue contemporaneamente um dedo P . :
ferver a dgua rapidamente.

sobre a barra de deslocacédo &
esquerda e um dedo sobre a barra de
deslocacéo & direita das zonas de
cozedura a desativar.

©) ©)
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Calor residudl

Apds o desligamento da zona de
cozedura, se a zona ainda estiver quente

serd exibido no display o simbolo H

Quando a temperatura descer abaixo dos
40°C, o simbolo nd@o serd mais
visualizado.

Funcdo Melting

Para ativar a funcdo Melting, apés ter

ligado a placa:

1. Pressione uma vez a tecla de funcdes
especiais da zona de cozedura

escolhida. O display mostra a

indicacdo m seguida pelo simbolo g

Para desativar a funcdo Melting:
* Pressione frés vezes a tecla de funcées

especiais .

192

Funcdo Keep Warm

Para ativar a funcéo Keep Warm, apés ter

ligodo a placa:

1. Pressione duas vezes a tecla de funcées
especiais da zona de cozedura

escolhida. O display mostra @

! seguida pelo simbolo ﬂ

Para desativar a funcao Keep Warm:

indicacd@o

* Pressione duas vezes a tecla de funcées

especiais .

Funcdo Simmering

Para ativar a funcdo Simmering, apds ter
ligodo a placa:

1. Pressione trés vezes a tecla de funcées

da zona de cozedura

especiais
escolhida. O display mostra a

! seguida pelo simbolo @

Para desativar a funcao Simmering:

indicacdo

* Pressione uma vez a tecla de funcées

especiais .



Utilizacdo -2

Funcdo Pausa Bloqueio de comandos
e | Com esta funcéo é possivel e | Com esfa funcdo é possivel
1 inferromper o funcionamento de 1 desativar todas as teclas do
todas as zonas de cozedura. display como seguranca para

criangas ou contra selegdes
Para afivar a funcdo Pausa, apos ter ativado involuntarias.

pelo menos uma zona de cozedura:
Para ativar o Bloqueio de comandos, apds

* Pressione a fecla de pausa ' O fer ativado a placa de cozinha:
display mosfra um led por cima datecla o progsione durante 3 segundos a tecla de
de pausa e a indicacdo m nos bloqueio dos comandos . O display
di5p|0y5 de Todos as zonas de mostra um |ed por cima dC‘ TeC'O de
cozedura. blogueio dos comandos .
/ TOdO? as feclas da placa sGo Uma falta de tenséo de rede
£ desohvgdos, exceto a tecla de _/ fempordria ndo desafiva o
Blogueio de comandos. blogqueio de comandos.
Todas as zonas de cozedura
desligam-se. Para desativar o Bloqueio de comandos:

* Pressione durante 3 segundos a fecla de
Para desativar a funcéo Pausar:

bloqueio dos comandos . O led por
1. Pressione a tecla ' cima da tecla de blogueio dos
O display da zona de cozedura mais & comandos desliga-se.

direita mostra uma animacdo durante

alguns segundos.

2. Coloque um dedo & esquerda da barra
de deslocacdo e desloque-o para a

direita.

Se ndo pressionar qualquer fecla
dentro de 5 segundos, a placa
desliga-se automaticamente.

{L‘z
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Temporizador

e | Com esfa funcdo é possivel

1 programar um temporizador que
emite um sinal actsfico no final do
tempo desejado.

Para ativar o temporizador, apés ter
ativado a placa de cozinha:

1. Pressione ao mesmo tempo as teclas do

tfemporizador e =

O display exibe o indicador de tempo

. O simbolo do temporizador

debaixo do indicador de tempo indica que
a funcéo foi ativada.

2. Pressione as teclas do temporizador

e = para programar o temporizador

(mantenha premido para que avance
rapidamente).

O display & definido em

minutos.segundos”. Ao pressionar pela

primeira vez a tecla do temporizador

¢ definido 1 minuto I € possivel

definir um tempo inferior a um minuto:

* pressione a tecla do temporizador =

de 1 a 5 vezes para selecionar um
temporizador inferior a um minuto (de

DS D a D ”:} segundos).

Cada vez que pressionar a fecla do

temporizador = o tempo diminui de 10

segundos.

Se a definicdo excede os @ minutos

ativar-se-a indicacdo m

por baixo do indicador de tempo e o
display serd definido em “horas.minutos”

(até a um mdaximo de 1 hora e

59 minutos).

3. O temporizador iniciard alguns
segundos ap6s a ultima selecéo.

/ A utilizacéo do temporizador néo

& | interrompe o funcionamento das
zonas de cozedura, mas apenas
avisa o utilizador quando sdo
franscorridos os minutos definidos.

/ O temporizador pode ser ativado
&7 | tanto com a zona de cozedura
ligada quanto desligada.

No final do tempo programado, um alarme
sonoro avisa o utilizador.

4. Para desativar o alarme sonoro
pressione as teclas do temporizador

-

Desativacdo do temporizador

Para desativar o temporizador durante a
contagem decrescente:

1. Pressione a tecla On/Off @
O led por cima da tecla On/OH@ liga-se.

2. Pressione ao mesmo tempo as teclas do

temporizador e =

A contagem decrescente & interrompida.
3. Mantenha premida a tecla do

tfemporizador = até zerar a contfagem

decrescente.



Utilizacdo

Cozedura temporizada

e | Com esta funcéo é possivel

1 programar o desligamento
automdtico de cada zona de
cozedura no final de um periodo
de tempo.

Para ativar a funcdo Cozedura
temporizada, apds ter ativado pelo menos
uma zona de cozedura:

1. Pressione ao mesmo tempo as teclas do

tfemporizador e =

O display exibe o indicador de tempo

. O simbolo temporizador

junto ao valor da poténcia da placa indica
que a funcdo foi ativada.

2. Pressione as teclas do temporizador

e = para programar a cozedura
temporizada (mantenha premido para
que avance rapidamente).

O display & definido em

“minufos.segundos”. Se a definicao excede

os 9 minutos m ativar-se-&

indicacao por baixo do indicador
de tempo e o display serd definido em

"horas.minutos” (até a um

maximo de 1 hora e 59 minutos).

3. A cozedura temporizada iniciard alguns
segundos apds a ultima selecdo.

No final do tempo programado, um alarme

sonoro avisa o utilizador.

4. Para desativar o alarme sonoro
pressione as teclas do temporizador

ou=i

3

e | E possivel ativar a funcdo em mais
1 zonas de cozedura
simultaneamente. O indicador de
tempo e o led a piscar referem-se
& zona de cozedura que esté
perto de se desligar.

Alterac@o ou desativacdo da cozedura
temporizada

Para alterar a cozedura temporizada
durante a confagem decrescente:

1. Pressione a tecla On/Off @
O led por cima da tecla On/OH@ liga-se.

2. Pressione ao mesmo tempo as teclas do

temporizador e =

A contagem decrescente & inferrompida.

3. Pressione as teclas do Temporizodor —
a
e = para alferar a programacéo da

cozedura temporizada.

Para desativar a cozedura temporizada
durante a contfagem decrescente:

1. Pressione a tecla On/Off @
O led por cima da tecla On/OH@ liga-se.

2. Pressione ao mesmo tempo as feclas do

temporizador e =

A contagem decrescente & inferrompida.
3. Mantenha premida a tecla do
Temporizodor= até zerar a contagem

decrescente.



= Utilizacdo

Modalidade demo (s6 para expositores) 5 pressionar o botdo pausa até fazer

e | Esta modalidade permite ao
1 aparelho de desativar os

elementos aquecidos, mas ao
mesmo tempo manter ativo o
painel de comandos.

Para ativar a modalidade demo:

]

. Certificar-se de que o aparelho tenha
sido desligado da rede elétrica hd pelo
menos 10-15 segundos.

2. ligar o aparelho & rede elétrica.

3. No prazo de 2 minutos, pressionar

simultaneamente o botdo de blogueio

dos comandos e o botdo pausa
durante alguns segundos até ouvir

um sinal sonoro.

. Posicionar simultaneamente um dedo na
barra de deslizamento para a esquerda
e um dedo na barra de deslizamento
para a direita das zonas de cozedura
mais préximas da zona de comandos
gerais.

® ®

Serd ativado um sinal sonoro e no ecrg,
situado por cima da zona de comandos

gerais, aparecerd a escrita .

aparecer a escrita por cima

da zona de comandos gerais. Na barra
de deslizamento para a esquerda, serd

visualizada a escrita @

6. Posicionar um dedo na parte alta da

barra de deslizamento para a esquerda

até visualizar a escrita .

7. Pressionar simultaneamente o botdo de

bloqueio dos comandos e o botdo

pausa durante alguns segundos.

8. Manter premido o botao On/Off @

durante pelo menos 1 segundo para
ligar o aparelho na modalidade demo.

e | Quando a modalidade demo estd
1 ativa, com a ligacéo do aparelho,

por cima da zona de comandos
gerais aparecerd durante alguns

segundos a escrita &

nas barras de deslizamento

aparecerd a escrita E
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Para desativar a modalidade demo:

|

. Certificar-se de que o aparelho tenha
sido desligado da rede elétrica hd pelo
menos 10-15 segundos.

2. ligar o aparelho & rede eléfrica.

. No prazo de 2 minutos, pressionar
simultaneamente o botdo de bloqueio

dos comandos e o botéo pausa
durante alguns segundos até ouvir

um sinal sonoro.

. Posicionar simultaneamente um dedo na
barra de deslizamento para a esquerda
e um dedo na barra de deslizamento
para a direita das zonas de cozedura
mais préximas da zona de comandos
gerais.

©) ©)

Serd ativado um sinal sonoro e no ecrg,
sitvado por cima da zona de comandos

gerais, aparecerd a escrita ,’ ,—

5. Pressionar o botdo pausa até fazer

aparecer a escrita m por cima

da zona de comandos gerais. Na barra
de comandos para a esquerda serd

visualizada a escrita m

6. Posicionar um dedo na parte baixa da
barra de deslizamento para a esquerda

até visualizar a escrita ’ .

7. Pressionar simultaneamente o botdo de

bloqueio dos comandos e o botdo

pausa durante alguns segundos.

A modalidade demo agora esta
desativada.




4 Limpeza e manutencdo

4.1 Adverténcias

4.2 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacéo das
superficies, & necessdrio limpd-las
regularmente no final de cada utilizagdo,
apds as ter deixado arrefecer.
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4.3 Limpeza de rotina semanal

Limpe e cuide da placa de cozinha uma
vez por semana com um produfo comum
para a limpeza de vidro. Respeite sempre
as indicacées do fabricante. O silicone
presente nesfes produtos gera uma pelicula
protfefora hidrorrepelente e contra a
sujidade. Todas as manchas ficam sobre a
pelicula e podem ser ent@o removidas com
facilidade. Seque depois a superficie com
um pano limpo. Tenha cuidado para que
ndo fiquem restos de detergente na
superficie de cozedura, visto que terdo
uma reacdo agressiva quando se aquece
e poderdo alterar a esfrutura.

4.4 Manchas de alimentos ou
residuos

Eventuais vestigios claros provocados pela
utilizacdo das panelas com fundo em
aluminio podem ser removidos com um
pano himido embebido em vinagre.

No caso em que, apos a cozedura,
permanecam residuos queimados, remova-
os, enxagle com dgua e seque bem com
um pano limpo.

Os grdos de areia que podem cair sobre
a placa de cozinha durante a limpeza de
saladas ou batatas poderdo risca-la
quando se deslocam as panelas.

ire, L i ivei
Retire, portanto, imediatamente os possiveis
gréos da superficie de cozedura.



Limpeza e manutencdo

Alteracdes cromdticas ndo influenciam no
funcionamento e na estabilidade do vidro.
Néo se trata, de facto, de alteracdes do
material da placa de cozinha, mas de
simples residuos ndo removidos que
ficaram carbonizados.

Podem formar-se superficies brilhantes
devido ao esfregar dos fundos das
panelas, especialmente se forem de
aluminio, e pela utilizacdo de detergentes
néo apropriados. E dificil remové-las
através da utilizacdo de produtos comuns
para a limpeza. Pode tornar-se necessdrio
repefir a limpeza vdrias vezes. A utilizacdo
de defergentes agressivos, ou a friccdo
com o fundo das panelas, poderd
desgastar com o passar do tempo as
decoracées da placa de cozinha e
poderd contribuir para a formacao de
manchas.

* Verifique se a placa de cozinha estd
ligada e se o inferruptor geral esta
inserido.

4.5 Que fazer se...

A placa néo funciona:

* Verifique se ndo hd interrupcdes da
corrente eléfrica.

* Verifique se o fusivel ndo disparou.
Neste caso, substitua o fusivel.

* Verifique se nao disparou o interruptor
magnetotérmico da instalacdo
doméstica. Neste caso, volte a ligar o
interruptor.

Os resultados da cozedura néo sé@o
satisfatorios:

* Verifique se a temperatura de cozedura
ndo estd demasiado alta ou baixa.

A placa de cozinha produz fumo:

* Deixe-a arrefecer e limpe a placa de
cozinha terminada a cozedura.

* Verifique se a comida ndo estd a
derramar e utilize, se for o caso, um
recipiente maior.

Os fusiveis ou o interruptor magnetotérmico

da instalagdo doméstica disparam

repetidamente:

* Chame o Assisténcia técnica ou um
elefricista.

Existem ruturas ou fissuras na placa de
cozinha:
* Desligue imediatamente o aparelho,

refire a ficha da tomada e contacte a
Assisténcia técnica.
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5 Instalacdo

5.1 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verifique se as caraferisticas da rede
eléfrica séo adequadas aos dados
indicados na chapa.

Modelos de 90 cm:
e 380-415V 3N~ (default)

Loletolelele]
5 4 3 2 1
Cabo de 5 polos 5 x 1,5 mm2.

Em caso de substituicdo do cabo, o
aparelho pode funcionar fambém nos

seguinfes modos:

**utilize o conector fornecido

e 380-415V 2N~/220-240V 3~

REIRED
5 4 3 2 1
Cabo de 4 polos™ 4 x 4 mm2.

O esquema abaixo indicado ilustra a
placa de bornes de alimentacao vista de
baixo, sem qualquer cabo ligado. A
ligac@o entre os bomes 4 e 5 deve estar
sempre presente.

N2—NJ1 L3 L2 LI
Al

D5 4 3 2 1

5

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.
Providencie a ligacdo de terra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.

O aparelho estd ligado do seguinte modo:

200



Modelos de 60 c¢m:
« 220-240 V 3N~ (default)

IHITITIOITI?\
5 43 21
Cabo de 6 polos 6 x 1,5 mm2.

Em caso de substituicdo do cabo, o
aparelho pode funcionar também nos

seguinfes modos:

**utilize o conector fornecido

* 380-415V 2N~

RESB6R
5 4 3 2 1
Cabo de 4 polos* 4 x 2,5 mm2.

* 220-240V IN™

lefele ol
5 4 3 2 1
Cabo de 3 polos* 3 x 4 mm2.

O esquema abaixo indicado ilustra a
placa de bornes de alimentacdo vista de
baixo, sem qualquer cabo ligado.

N2 NI 12 11

EIGIGIGIE
S 4 2

<
P 3

Modelos de 38 cm:
e 220-240V 1N~ (default)

1 2

LI NI =
Cabo de 3 polos 3 x 1,5 mm2.
Ligagdo fixa

Cologue na linha de alimentacdo um
dispositivo de inferrupcdo omnipolar, em
conformidade com as regras de instalacéo.
O dispositivo de inferrupcao deve estar
sitvado numa posicao facilmente acessivel
e proxima do aparelho.

Ligac&o com ficha e tomada

Verifique se a ficha e a fomada sdo do
mesmo fipo.

Evite a utilizacdo de reducdes,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

[~
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5.3 Entalhe da banca de trabalho

Teste

No final da instalacéo, realize um teste
répido. Se o aparelho nao funcionar,
depois de ter verificado que seguiu
correfamente as insfrucdes, desligue o
aparelho da rede elétrica e contacte a
Assisténcia Técnica.

5.2 Indicacdes de seguranca

Entalhados, adesivos ou revestimentos
pldsticos sobre méveis adjacentes devem
ser termorresistentes (>90°C), de outro
modo, poderdo deformar-se com o tempo.

A distancia minima a observar entre os
exausfores e a superficie de cozedura
deve corresponder, como minimo, &
indicada nas instrucdes de montagem do
exausfor.

Devem também ser respeitadas as
distancias minimas dos cortes da banca no
lado posterior como indicado nas
ilustracées de montagem.
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Realize uma abertura na banca de frabalho
do mével com as dimensdes indicadas.

Dimensdes de encastre

L

(6,}

—

o

Y0} e—
380 310 490
600 560 490
Q00 880 490

--FFF
min 50 ‘ min 460 | min 750 | 20+60 | min 50
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Vedante da placa de cozinha

Antes da montagem, para evitar infiliracdes
de liquidos entre os cantos da placa de
cozinha e a banca de frabalho, posicione
o vedante adesivo fornecido ao longo de
todo o perimetro da placa.

/ Nao fixe a placa de cozinha com
_k silicone. Se necessdrio, ndo
permitiria a remocdo da placa de
cozinha sem a danificar.

Encastre sem aresta (apenas para placas
de cozinha com borda direita)

Para este tipo de placas de cozinha é
necessdrio adicionar uma fresagem
adicional a realizar no furo de encastre
caso se deseje insfalar a placa de cozinha
rente ao plano de frabalho.

L

380 310 490 384 514
600 560 490 604 514
00 880 490 Q04 514
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A B C D E
min. min. min. . min.
50 460 | 750 2970 50

Depois de aplicado o vedante adesivo (A)
na superficie de vidro e depois de ter
colocado e fixado a placa de cozinha,
preencha as fendas com silicone isolante (B)
e limpe um eventual excesso.

Se for necessdrio remover a placa de
cozinha, corte o silicone com um cortador
antes de tentar remové-la (C).
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5.4 Encastre

Sobre compartimento de encastre do
forno

A distancia entre a placa de cozinha e os
méveis da cozinha ou os aparelhos de
encastrar deve ser fal que garanta uma
ventilacdo suficiente e uma suficiente
descarga de ar.

Se instalada sobre um forno, é necessdario

deixar um espaco entre o fundo da placa

de cozinha e a parte do produto instalado
por baixo.

. A AN
min 4mmL<—

e el

com abertura no fundo

1 b
) S I B |

com abertura no fundo e atrés

/ No caso de estar instalada sobre
£ um forno, este deve estar munido
de ventilador de refrigeracéo.
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Sobre compartimento neutro ou gavetas  Ventilacdo

Em caso de se enconfrarem outros méveis A seguir estdo ilusirados dois casos de
(paredes laterais, gavetas, efc.), lava-loicas ou  instalacdo adequada para uma ventilacéo
frigorfficos, sob a placa de cozinha, deve ser correfa e um caso de instalacdo incorreta o
instalado um fundo duplo de madeira a uma evitar.

distancia minima de 20 mm a pariir do lado
inferior da placa de cozinha, para evitar
contactos acidentais. O fundo duplo apenas
deve poder ser removido utilizando
ferramentas apropriadas.

min AmmI‘j—V 87 ‘ ﬁ
Pk
£ max. 50mm.

com abertura no fundo

£ £

£ £

. T-SSTEEE T i To
min Amij— g 3‘4_% ey
c %

= o

E =

com abertura atrés

e | Afalta da instalacgo do duplo

1 fundo de madeira, expde o
utilizador a um possivel contacto
acidental com partes cortantes ou
quentes.
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Molas de fixacdo

Para garantir a fixacdo e uma cenfragem
ideal, & necessdrio posicionar as molas
fornecidas:

1. Insira as molas e encaixe-as
horizontalmente com uma leve presséo
no enfalhe adequado.

7

2. Em seguida, rode-as para cima para as
encaixar definitivamente.

\%\
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Posicdo do entalhe para as molas

=

=S
e

=

=




