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TRADUCAO DO MANUAL ORIGINAL

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com
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A Adverténcias

1 Adverténcias

1.1 Adverténcias gerais de
seguranca

Danos as pessoas

* Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo.

* N&o toque nas resisténcias de
aquecimento durante o
utilizacdo.

* Nunca tente apagar uma
chama/incéndio com dgua:
desligue o aparelho e cubra a
chama com uma tampa ou com
um cobertor & prova de fogo.

* O uso deste aparelho é permitido
a criancas a partir dos 8 anos de

idade e a pessoas com

capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais reduzidas ou com falta

de experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por

pessoas adultas e responsdveis
pela sua seguranca.

* As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

* Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos,
caso ndo estejam
permanentemente vigiadas.
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* Nd&o permita que criancas

menores de 8 anos se aproximem
do aparelho durante o
funcionamento.

As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

Preste a mdxima atencdo ao
aquecimento rdpido das zonas
de cozedura. Evite que as
panelas cozinhem vazias: perigo
de sobreaquecimento.

As gorduras e os dleos podem
pegar fogo se sobreaquecerem.
N&o se afaste durante a
preparacéo de alimentos que
contém 6leos ou gorduras. No
caso de os éleos ou as gorduras
pegarem fogo, nunca apague
com dagua. Cologue a tampa
sobre a panela e desligue a zona
de cozedura em causa.

Néo utilize as funcées Booster e
Double Booster para aquecer
alimentos gordurosos e éleo, pois
ha risco de incéndio.

O processo de cozedura deve

ser sempre vigiado. Um processo
de cozedura com duracéo breve
deve ser vigiado constantemente.
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Durante a utilizacdo ndo coloque
objetos metdlicos, como talheres
ou loicas, sobre a superficie da
placa de cozinha porque podem
sobreaquecer.

Né&o infroduza objetos metdlicos
afiados (talheres ou utensilios)
nas fendas.

Néo utilize ou conserve materiais
inflaméveis nas proximidades do
aparelho ou diretamente sob a
placa de cozinha.

NAQO UTILIZE VAPORIZADORES
SPRAY JUNTO A ESTE
APARELHO ENQUANTO
ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

Desligue o aparelho depois da
utilizacdo.

NAO MODIFIQUE O
APARELHO.

Antes de qualquer intervencdo
sobre o aparelho (instalacdo,
manutencdo, posicionamento ou
deslocacao), sirva-se sempre de
equipamentos de protecéo
individual.

Antes de qualquer infervencdo
sobre o aparelho, desative o
alimentacdo eléfrica geral.

Providencie para que a

instalacéo e as intervencdes de
assisténcia sejam realizadas por
pessoal qualificado de acordo
com as normas vigentes.

Nunca tente reparar o aparelho
sozinho ou sem a infervencdo de
um técnico qualificado.

Se o cabo da alimentacdo
elétrica estiver danificado,
contacte de imediato o servico
de assisténcia técnica para que
proceda & sua substituicdo.

Danos ao aparelho

Nas partes em vidro n&o utilize
detergentes abrasivos ou
corrosivos (por exemplo,
produtos em p6, removedores de
manchas e palhas de aco).

[

Utilize eventualmente utensilios de
madeira ou pldstico.

Nd&o se sente sobre o aparelho.

Néo utilize a placa como
superficie de apoio.

Nao obsfrua as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacéo do calor.

Nao utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

Né&o deixe o aparelho
abandonado durante as
cozeduras que possam libertar
gorduras e 6leos que
sobreaquecendo poderao entrar
em ignicdo. Preste a méxima
afencdo.
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A Adverténcias

* Perigo de incéndio: ndo conserve
objetos sobre as superficies de
cozedura.

e NAO UTILIZE, EM CASO
ALGUM, O APARELHO PARA
AQUECER O AMBIENTE.

* Os recipientes e os grelhadores
devem ser posicionados dentro
do perimetro da ploca de
cozinha.

* Todos os recipientes devem fer
fundo plano e regular.

* Em caso de fransbordamento ou
derrame, remova o liquido em
excesso da placa de cozinha.

* Néo derrame sobre a placa de
cozinha substancias ¢cidas como
o sumo de lim@o ou vinagre.

» Néo derrame actcar ou misturas
doces na placa durante a
cozedura.

* Néo coloque sobre a placa
materiais ou substéncias que
possam derreter (papel, pldstico
ou folhas de aluminio) durante a
cozedura.

* Apoie os recipientes diretamente
sobre a superficie em
vitrocerémica.

* Néo coloque panelas ou
frigideiras vazias sobre as zonas
de cozedura ligadas.
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Néo utilize materiais dsperos,
abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

Nas partes em aco ou fratadas
na superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) nGo utilize produtos
para a limpeza que contenham
cloro, amoniaco ou lixivia.

Instalacd@o

ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM BARCOS
OU RULOTES.

Coloque o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoa.

Verifique que o material do movel
seja resistente ao calor.

Verifique que o moével disponha
das aberturas necessdrias.

Para evitar um possivel
sobreaquecimento o aparelho
ndo deve ser instalado atrds de
uma porta decorativa ou de um
painel.

A ligacao elétrica deverd ser
realizada por pessoal técnico
qualificado.

E obrigatéria a ligacdo & terra de
acordo com as modalidades
previstas pelas normas de
seguranca da instalacdo elétrica.
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e Utilize cabos resistentes &

temperatura de, pelo menos, Q0 °C.

O bindrio de aperto dos
parafusos dos condutores de
alimentacdo da placa de bornes
deve serigual a 1,5-2 Nm.

A instalacdo e a eventual
substituicéo do cabo de ligacao
a elefricidade devem ser
realizadas exclusivamente por
pessoal técnico qualificado.

Para este aparelho

e Em caso de rachas, fissuras ou se

a superficie de cozedura em
vifroceramica ficar quebrada,
desligue imediatamente o
aparelho. Desligue a
alimentacdo elétrica e contacte o
Servico de Assisténcia Técnica.

Evite que objetos sélidos e
pesados caiam desastradamente
sobre a superficie de cozedura.

Néo utilize a placa de cozinha
se um eventual forno instalado
sob a mesma esfiver em processo
de pirdlise.

Né&o toque ou limpe a superficie
da placa de cozinha durante o
funcionamento ou quando as
lampadas indicadoras de calor
residual estiverem acesas.

A

Ative o bloqueio de teclas na
presenca de criancas ou animais
domésticos que consigam ter
acesso & placa de cozinha.

Apds a utilizacdo, as zonas de
cozedura permanecem muito
quentes durante um cerfo periodo
de tempo apds o desligamento.
Nd&o toque nas superficies da
placa de cozinha.

Apos a utilizacdo, desligue as
placas. Nunca confie apenas no
detetor de panelas.

Preste a maxima atencdo as
criancas porque ¢ dificil que
possam ver a indicacéo de calor
residual. Apos a utilizacdo, as
zonas de cozedura permanecem [§
muito quentes durante um certo
perfodo de tempo, mesmo se
desligadas. Evite que as criancas
toquem na placa.

A superficie em vitroceramica é
muito resistente aos choques,
contudo evite que objetos solidos
e duros caiam na superficie de
cozedura, porque podem
provocar quebras se afiados.

A superficie em vitroceramica ndo
deve ser usada como superficie
de apoio.

Se presentes, remova da tampa
os eventuais liquidos derramados
antes de a abrir.
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* Antes de fechar a tampa, deixe
arrefecer a placa de cozinha.

* Os portadores de pacemaker ou
outros dispositivos semelhantes
devem assegurar-se de que o
funcionamento dos seus
equipamentos ndo seja
prejudicado pelo campo indutivo,
cuja gama de frequéncia estd

compreendida entre 20 e 50 kHz.

» Com respeito pelas disposicoes
respeitantes & compatibilidade
elefromagnética, a placa de
cozinha por inducéo
elefromagnética pertence ao

grupo 2 e a classe B (EN 55011).

1.2 Finalidade do aparelho

* Este aparelho destina-se &
cozedura de alimentos em
ambiente doméstico. Qualquer
outra utilizac@o & imprépria.

* O aparelho ndo foi concebido
para funcionar com
temporizadores externos ou com

sistemas de comando & disténcia.
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1.3 Responsabilidade do
fabricante

O fabricante declina qualquer
responsabilidade por eventuais
ferimentos em pessoas ou danos
em obijetos, provocados por:

* utilizacdo do aparelho diferente
da prevista;

* inobservéncia das prescricdes do
manual de utilizacdo;

* modificacéo de qualquer peca
do aparelho;

* ufilizacdo de pecas de reposicao
ndo originais.

1.4 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os
dados técnicos, o nimero de série e
a marcacdo. A chapa de
identificac@o nunca deverd ser
removida.

1.5 Este manual de utilizacdo

Este manual de utilizacao é parte

infegrante do aparelho e deve

conserva-lo integro e té-lo sempre

ao seu alcance durante todo o ciclo

de vida do aparelho.

« Antes de utilizar o aparelho leia
atentomente este manual de
utilizacdo.



1.6 Eliminagéo

E: Este aparelho, conforme a
= | diretiva europeia REEE
(2012/19/UE), deve ser
eliminado separadamente dos
outros residuos no final da sua vida
util. Este aparelho ndo contém
substancias em quantidades tais que
possam ser consideradas perigosas
para a satde e para o ambiente, em
conformidade com as diretfivas
europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:

* Corte o cabo de alimentacdo
elétrica e retire o cabo
junfamente com a ficha.

* Entregue o aparelho aos centros
adequados de recolha seletiva
dos residuos elétricos e
eletrénicos, ou devolva o
aparelho ao revendedor no
momento da compra de um
aparelho equivalente, na razéo
de um para um.

Informa-se que para a embalagem
do aparelho foram utilizados
materiais ndo poluentes e
reciclaveis.

* Enfregue os materiais de
embalagem aos centros
apropriados de recolha seletiva.
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1.7 Como ler o manual de utilizacdo
Este manual de utilizacdo usa as seguintes
convencdes de leitura:

Adverténcias

Informacées gerais sobre este
manual de utilizacao, de seguranca
e para a eliminacdo final.

Descricdo

E Descricdo do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo
Informacées sobre a utilizacdo do

) a=rs
3 aparelho e dos acessdrios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencéo do
aparelho.

Instalacd@o

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

1. Sequéncia de instrucées de utilizacéo.

¢ Instrucdo de utilizacdo individual.



Descricdo

2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

38 cm 60 cm

80 cm

SX = Zonas de cozedura esquerdas Apenas para os modelos de 38 cm:
CNT = Zonas de cozedura centrais F = Zona de cozedura dianteira
DX = Zonas de cozedura direitas
1 = Zona de cozedura traseira central

2 = Zona de cozedura dianteira direita

R = Zona de cozedura traseira
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Descricdo

2.2 Painel de comandos

®

1 Teclas de funcdes especiais
2 Area de programacdo do temporizador

3 Area de definicéo das zonas de
cozedura

4 Barra de deslocacao

5 Botdo On/Off

Tabela das poténcias méaximas absorvidas

air;ir;fr:; Nivel 9 Booster Double Booster
Zona Unica 180 x 240 2100 W 2500 W 3000 W
Multizone 360 x 240 3000 W 3700 W -
Zona 1 200 x 200 2300 W 3000 W -
Zona 2 160 x 160 1400 W 1850 W 2100 W

* as poténcias séo indicativas e podem variar dependendo do recipiente utilizado ou dos valores definidos.
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Descricdo

Vantagens da cozedura por inducdo Gestdo de poténcia

A placa possui um modulo de gestdo de
poténcia que ofimiza/limita os consumos.
Se os niveis de poténcia méximos definidos
ultrapassarem o limite méximo permitido, a
placa eletronica ird gerir automaticamente
a poténcia distribuida pelas placas.

e | O aparelho dispde de um

1 gerador por indugdo para cada
zona de cozedura. Cada gerador
sob a superficie de cozedura em
vifrocer@mica origina um campo
elefromagnético que induz uma
corrente térmica para a base da
panela. Na zona de cozedura
por induc@o o calor ndo é ent&o
transmitido, mas criado
diretamente no interior do
recipiente pelas correntes
indutivas.

O médulo procura manter os niveis
méximos de poténcia distribuida. No
display séo mostrados os niveis definidos
pela gestdo automdtica.

* Poupanca energética gracas
fransmissdo direta da energia ¢ panela
(sGo necessdrios recipientes
apropriados em material magnetizével)
em relacd@o & cozedura elétrica
tradicional.

* Maior seguranga gragas & transmissdo
de energia apenas ao recipiente
colocado na placa de cozinha.

* Elevado rendimento na transmissdo de / A prioridade ¢ dada pela primeira
energia da zona de cozedura por = | zona definida.
inducdo & base da panela.

* Rdpida velocidade de aquecimento. O médulo de gestdo de poténcia
° Pe“go reduzido de queimcdurOS, uma L ndo |nﬂUenC|O O consumo eléTrICO
vez que, sendo a superficie aquecida fotal do aparelho.

apenas na base da panela, os alimentos
que vazam ndo se pegam.
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3 Utilizacao

3.1 Adverténcias




Utilizacgo -2

3.2 Operacdes preliminares Lista dos simbolos

A fim de remover uma eventual humidade , ,
acumulada durante o processo de @Tedo On/Off: liga ou desliga a
fabricacao, para um funcionamento placa de cozinha.

correto dos circuitos elefrénicos e do painel
Tecla de pausa: suspende a
de comandos:

. cozedura.
1. Remova as peliculas protetoras das

superficies externas do aparelho e dos Tecla blogueio dos comandos:

acessorios. , .
impede o toque acidental dos

2. Remova as eventuais efiquetas (& comandos.
excecdo da chapa com os dados -
técnicos). Tecla da fun¢ao Girill: ativa a funcao

Grill
3.3 Utilizacdo da placa

Todos os comandos e controlos do i} Tecla da funcdo Warming: afiva a

aparelho encontram-se no painel frontal. O manutencéo do calor.

uso da placa de cozinha por inducdo Barra de deslocacdo: aumenta ou diminui
ocorre por meio de teclas sensoras Touch- o nivel de poténcia de uma zona de
Control. Toque levemente num simbolo da cozedura.

correto ¢ confirmado por um sinal acustico.
Area de definicdo das zonas de
cozedura

e | Durante a primeira ligacdo & rede
1 elétrica, é executado um controlo

automdtico que acende todas as

lampadas indicadoras por alguns

segundos.

Primeira ligacdo

L " ~ . . Nesta drea esté@o as teclas para selecionar
Na primeira ufilizacéo, apds a primeira .
o e . as zonas de cozedura e os icones do
ligacdo & rede elétrica, aparecerd o

i temporizador sobre cada uma.
simbolo =l a piscar; é ufilizado para Area de programacdo do temporizador

entrar no menu técnico do aparelho e

destina-se apenas & assisténcia técnica. @ Q E

Nesta drea estéo os comandos para
programar o temporizador auténomo e o
temporizador para as zonas de cozedura.
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Diédmetro minimo da panela

Verifique se as panelas/tachos tém um
diametro minimo igual ao mostrado na
tabela a seguir, para ambas as
configuracées.

Placa simples 9-11
Multizone 21-23

Zona 1 Q-11

Zona 2 7-9

Tenha em consideracdo o seguinte:

* Nao ultrapasse as linhas verticais com
as panelas/tachos.

* Nao cubra o painel de comandos.
* Ndo se aproxime das bordas de vidro.

* Uma eventual placa de grelhar deve ter
dimensées méximas de 36 x 24 cm e,
em fodo caso, ndo poderd ser maior
que as zonas marcadas na placa de
cozinha (veja «Tabela das poténcias
mdximas absorvidas»)

Recipientes utilizdveis para a cozedura

por inducdo

Os recipientes para a cozedura por

inducdo devem ser de metal, possuir

propriedades magnéticas e um fundo de

dimensdes suficientes.

Recipientes adequados:

* Recipientes de aco esmaltado com
fundo espesso.

* Recipientes em ferro fundido com fundo
esmaltado.

* Recipientes em aco inoxiddvel
multicamadas, aco ferritico inoxidavel e
aluminio com fundo especial.
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Recipientes ndo adequados:

* Recipientes em cobre, aco inoxiddvel,
aluminio, vidro refratério, madeira,
cer@mica e terracota.

Para verificar se a panela é adequada
basta aproximar um fman ao fundo: se este
for afraido a panela é adequada para a
cozedura por indugdo.

Se n&o dispuser de um fman pode colocar-
se no recipiente uma pequena quantidade
de agua, pousd-lo numa zona de
cozedura e pér a placa em funcionamento.

Se no display for mostrado o simbolo .

significa que a panela néo é adequada.
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Limitacdo da duracdo da cozedura Conselhos para poupar energia
A placa de cozinha dispde de um * O diametro da base da panela ndo
dispositivo autfomdtico que limita a duracdo deve sair da largura da zona de
do funcionamento. cozedura impressa com serigrafia.
Se ndo alterar as definicdes da zona de * Aspanelas ndo devem ser posicionadas
cozedura, a duragcdo do funcionamento fora do perimetro da placa e por cima
méximo de cada zona individual depende dos comandos frontais.
do nivel de poténcia selecionado. « Ao comprar uma panela verifique se o
Quando o dispositivo para a limitacéo da diametro indicado se refere ao fundo ou
duraggo do funcionamento ¢ ativado, a & partfe superior do recipiente, visto que
zona de cozedura desliga-se, é emitido um este 0limo é quase sempre maior que o
breve sinal e, se estiver quente, é exibido o do fundo.
simbolo m no display. * Quando se preparam pratos com
tempos de cozedura longos, pode
Nivel de poténcia Duracdo méxima da poupar-se tempo e energia utilizando
definido cozedura em horas uma panela de pressdo, a qual permite,
1 81 além disso, conservar as vitaminas
5 6 contidas nos alimentos.
3 51 * Assegure-se de que a panela de
4 i pressdo confenha liquido suficiente, visto =
que o sobreaquecimento provocado
! ~ . 7 o[
> 37 pela sua auséncia poderd danificar a
6 1% panela e a zona de cozedura.
7 1% * Se possivel, tape sempre as panelas
8 14 com uma fampa adequada.
0 1 * Escolha a panela adequada ¢
quantidade de alimento a cozinhar.
Protecd@o contra sobreaquecimento Uma panela grande mas semivazia

Ao utilizar a placa de cozinha a toda a implica um dispéndio de energia.

poténcia durante um longo periodo, as Se a placa de cozinha e o forno
partes elefrénicas podem ter dificuldade _/ forem utilizados ao mesmo tempo,
em arrefecer se a temperatura ambiente for = & carics condictes poderd ser
elevada. ultrapassado o limite maximo de
Se a temperatura dos componentes poténcia utilizavel pela propria
elefrénicos infernos ultrapassar o limite de instalacdo elétrica.

seguranca, o aparelho serd desligado
automaticamente e serd exibido «<ER21»
(veja «Cédigos de erro»).
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Niveis de poténcia

A poténcia da zona de cozedura pode ser
regulada para vérios niveis. No quadro,
pode enconfrar as indicacdes relativas aos
diversos fipos de cozedura.

Nivel de
poténcia Adequado para:
0 Posicao OFF
Cozedura de quantidades
1-2 reduzidas de alimento (poténcia
minima)
3-4 Cozedura
5 6 Cozedura de grandes quantidades
de alimento, assar pecas maiores
7-8 Assar, fritar com farinha

Assar

9
Assar/Dourar, cozer (poténcia
P/ méxima) *

*consulte as funcées Booster e Double Booster

Ligacdo/desligamento da placa
Para ativar a placa é necessario manter

premida a fecla On/Off@ durante,

pelo menos, 1 segundo; repita esta Ultima
operacdo para a desativar.

/ A placa desativar-se-¢

& | automaticamente dentro de alguns
segundos se ndo for selecionado

qualquer valor de poténcia.

234

Ligac@o automdtica da zona de
cozedura

e | A placa ¢ dotada de um sistema
1 de detecdo automatica dos
recipientes.

Ap&s ter ligado a placa:

* Cologue um recipiente (adequado para
a cozedura por inducdo e ndo vazio)
sobre a zona de cozedura que se
pretende utilizar,

* Atecla correspondente & zona com o
recipiente ligado acende-se

automaticamente exibindo m eo

primeiro segmento acenderd na barra
de deslocacao.

* Selecione a zona de cozedura através
da tecla correspondente (veja «Area de
definicéo das zonas de cozedura).

* Depois de selecionar uma zona,
aparece um ponto no canto inferior
direito do digito: o valor da poténcia

indicada é igual a m

Regulacdo da zona de cozedura

Depois de fer selecionado uma zona de
cozedura:

1. Coloque um dedo & esquerda da barra
de deslocacéo da zona de cozedura a
utilizar.

Agora o valor da poténcia indicado ¢ de n
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2. Desloque o dedo para a direita ou para
a esquerda na barra de deslocacéo até

selecionar a poténcia de n o E ou

habilitar a funcao Booster (veja «Funcao
Booster).

EFFTTITI
- () =

O display da zona utilizada indica o valor
da poténcia definida.

Desligamento da zona de cozedura

1. Desloque o dedo para a esquerda até
ao fim da barra de deslocacéo da zona
de cozedura a desligar.

O display da zona selecionada mostra o

valor m

/ Para desligar todas as zonas de
£ cozedura em simulténeo,
mantenha premida a tecla

On/Off @ durante, pelo

menos, 2 segundos.

3

Selecdo rapida

1

Através desta fungdo é possivel
definir rapidamente a poténcia
das placas desejada.

Depois de ter ligado a placa e

selecionado uma zona de cozedura:

1. Cologue um dedo sobre a poténcia
pretendida da barra de deslocacao.

2. Desloque o dedo para a direita ou para
a esquerda para selecionar a poféncia
de cozedura desejada.

Funcdo Booster

A\

Utilizacdo n&o correta
Perigo de queimaduras

* Nao utilize as funcées Booster e
Double Booster para aquecer gorduras
e dleo, pois hd risco de se incendiarem.

1

Afravés desta funcéo é possivel
utilizar a poténcia maxima

distribuida da zona de cozedura,

Gtil para ferver grandes
quantidades de agua.
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Depois de ter ligado a placa e

selecionado uma zona de cozedura:

1. Cologue um dedo & esquerda da barra
de deslocacao.

O display da zona de cozedura
utilizada liga-se: o valor da poténcia

indicado ¢ de n

2. Deslogque o dedo para a direita na barra
de deslocacéo até selecionar a funcéo
Booster.

O display da zona de cozedura utilizada

indica o valor de ﬁ
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E possivel ativar a funcdo Booster de forma

rapida.

* Apdsterligado a placa e selecionado a
zona, cologue um dedo no ponto mais &
direita da barra de deslocacdo da zona
de cozedura a utilizar.

Afuncdo Booster permanece ativa
/ no mdximo durante 5 minutos,
decorridos os quais o nivel de
poténcia baixa automaticamente
para o nivel 9.

Func@o Double Booster (excluindo a
zona 1)

A funcao Double Booster permite obter
mais poténcia em relacdo & funcdo
Booster.

Apds ativar a funcao Booster para uma
zona de cozedura, pressione o simbolo «P»
na extremidade direita da barra de
deslocacéo; serdo exibidos em sequéncia

os simbolos m m e E
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Funcdo Multizone Para ambas as zonas de cozedura sdo
definidos os mesmos parémetros.

o | Através desta fung@o é possivel
1 regular ao mesmo tempo duas / E possivel ativar a fungdo
zonas de cozeduras (anterior e & | Muliizone apenas entre zonas de
, lizacdo d — | cozeduras ligadas verticalmente
posterior) para a ufilizacdo das FoR)

panelas como tachos para peixe
ou recipientes com forma
retfangular.

Apds ter ligado a placa:

1. Posicione simultaneamente um dedo
sobre as teclas de duas zonas de
cozedura dispostas na vertical.

e

e | Quantfo estd ativada a funcdo
G 1 Multizone, ndo é possivel ativar a
. ) funcéio Double Booster nas zonas
Apds um breve sinal acUstico aparecerd, em questdo.

em correspondéncia com o botdo da zona

Esta funcdo gere automaticamente
uma justa reparticdo da poténcia
em ambas as placas inferessadas.

)

Se for utilizada uma panela de grandes
dimensdes, oval ou oblonga, certifique-se
Multizone estd afivada. de que é colocada no cenfro da zona de

2. Desloque o dedo sobre a barra de cozedura.
deslocacéo & esquerda para definir a
poténcia de cozedura desejado.

EFTTITI
- ) =

fraseira, o simbolo m; agora a funcdo

Exemplo de posicionamento das panelas correto
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Exemplo de posicionamento das panelas NAO
correto

Exemplos de posicionamento da placa de grelhar

Para desativar a funcdo Multizone:

Pressione simultaneamente as teclas das
zonas de cozedura ativadas na Multizone;

o simbolo desaparece e as duas

zonas podem ser ajustadas
separadamente.
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Quadro guia para a cozedura

No quadro seguinte sao indicados os
valores de poténcia que podem ser
definidos e em correspondéncia com todos
estd indicado o fipo de alimentos a
preparar. Os valores podem variar
conforme a qualidade do alimento e do
gosto do consumidor.

Nivel de

poténcia Adequado para:

Aquecer refeicées, manter em
ebulicdo uma pequena

1-2 quantidade de dgua, bater
molhos, gemas de ovos ou
manteiga.

A cozedura de refeicées
sélidas e liquidas, manter em
ebulicao dgua, descongelar

3.4
congelados, omeletas de 2-3
ovos, comida, fruta e verdurg,
cozeduras varias.

A cozedura de came, peixe e

5.7 verduras a vapor, refeicées

com mais ou menos dgua,
preparacdo de geleias, efc.

Assados de carne ou peixe,
8-9 bifes, figado, alourar came e
peixe, ovos, efc.

Fritar batatas, etc., em dleo,
ferver a dgua rapidamente.
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Calor residual Funcdo Pausa

Para ativar a funcéo Pausa:

1. Ative pelo menos uma zona de
cozedura.

2. Pressione a tecla de pausa . Nos
display de todas as zonas de cozedura

aparecerd o simbolo .

Apds o desligamento da zona de cozedura,
se a zona ainda estiver quente serd exibido

no display o simbolo gl Quando a

temperatura descer abaixo dos 60 °C, o dosari e
sfmbolo n&o serd mais visualizado. Para desafivar a funco Pausa:

3.4 Funcdes especiais 1. Mantenha pressionada a tecla . O

-
oo

simbolo da pausa que acabou de

Funcdo Warmin . .
; g pressionar comeca a piscar.

N

. Pressione qualquer uma das feclas,
menos a tecla de Pausa

3. Agora a funcéo de pausa esté
desativada e as funcionalidades

Para ativar a funcéo Warming, apds ter definidas anteriormente s@o
ligado a placa:
1. Selecione uma zona de cozedura.

2. Pressione o botdo(! para ativar a
funcao; o display da zona de cozedura

mostra o simbolo .

restabelecidas.

Para desativar a fungdo Warming:

1. Selecione a zona de cozedura com a
funcéo ativa.

2. Pressione a tecla .

239



-2 Utilizacdo

Funcdo Grill

e | Esta funcdo permite ativar

1 automaticamente a funcéo
Multizone apenas para as zonas

esquerdas; Util para grelhar com

uma placa de grelhar ou cozinhar

com recipientes alongados.

Para ativar a funcéo Grill:

1. Posicione uma placa de grelhar ou um
recipiente alongado nas zonas da
esquerda.

2. Pressione a tecla ‘

No display da zona dianteira aparecerd o
simbolo E enquanto no da zona fraseira
. A barra de

deslocacéo serd definida automaticamente
no nivel 8 (Fase de pré-aquecimento).

aparecerd o simbolo

Apds dois minutos de funcionamento, o
nivel baixard para o nivel 6.

Pressione a tecla e aja sobre a barra

de deslocacao para alterar o nivel de
poténcia a qualquer momento.

Bloqueio de comandos

e | Com esfa funcdo é possivel
1 desativar todas as teclas do
aparelho.

Esta funcao é util durante as operacées de
limpeza e para impedir afivacées
acidentais.

Para ativar o bloqueio de comandos:

* Pressione afecla por no minimo um
segundo.
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Todas as teclas, com excecdo da tecla @
e , ficam bloqueadas.

Para desativar o blogueio de comandos:

1. pressione novamente a fecla por
no minimo um segundo.

3.5 Funcdes acessoérias

Aquecimento répido

e | Esfa funcdo ndo estd disponivel
1 para os niveis de poténcia 9,
Booster e Double booster.

A funcdo de aquecimento rapido permite
aquecer ao méximo uma zona de
cozedura por um tempo limitado, para
depois continuar a cozedura com o nivel
de poténcia definido.

Depois de ter selecionado uma zona de
cozedura:

* Mantenha premido um nivel de
poténcia (de 1 a 8) durante pelo
menos 3 segundos.

* O display da zona de cozedura mostra

o simbolo m

* Decorrido o tfempo de aquecimento, o
zona de cozedura regressa ao nivel de
poténcia anteriormente selecionado.

Esta funcdo pode ser desafivada mantendo
pressionado o nivel de poténcia definido
por 3 segundos, ou selecionando um outro
inferior.
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Temporizador / A ufilizacao do temporizador nao

| Com esta funcao & possivel & | interrompe o funcionamento das
’ i zon zedura, m n

1 programar um temporizador que onas de.c?o edura, mas apenas
avisa o utilizador quando sdo

emite um sinal acdstico no final do ; 'd st definid
emipe desciels: ranscorridos os minutos definidos.

Depois de ter ativado a placa sem ter Alterqggo e desativacdio do
selecionado qualquer zona de cozedura: temporizador
1. Pressione o inferior da drea de Para alferar ou desativar o temporizador
programacdo do temporizador. durante a confagem decrescente:
1. Pressione a fecla On/Off@ para
afivar a placa (se estiver em stand-by].
2. Através das teclas + e - selecione o * A drea de programacdo do

tempo prefendido. temporizador exibird os minutos que

foram definidos no inicio.

2. Pressione as feclas + e - para alterar o
tempo do temporizador ou para o
colocar a zero.

(- B - N - 3. Apos uma espera de 10 segundos, o |y

* O primeiro digito & esquerda seleciona temporizador iniciard a nova confagem
a hora, o central os décimos de minutos decrescente ou serd desativado

e o da direita, cada minuto.

Cozedura temporizada

e | Quando o aparelho ligar, toque

1 na drea de programacdo do e | Com esfa funcdo é possivel
temporizador dentro de 3 l programar o desligamento
segundos, caso contrdrio é automdtico de cada zona de

desativada e serd necessdrio ligar

cozedura no final de um perfodo
novamente o aparelho.

de tempo.

3. Apds uma espera de 10 segundos, o
temporizador iniciaré a contagem
decrescente.

Para ativar a funcéo Cozedura
temporizada, apos ter ativado pelo menos
uma zona de cozedura:
4. Quando o tempo expirar, serGo emitidos 1. Selecione um nivel de poténcia.

avisos sonoros; pressione qualquer tecla

para os desativar.

i E possivel programar até um

méximo de 9 horas e 59 minutos.
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2. Pressione o inferior da drea de 2. Pressione a tecla do display da zona de
programacdo do temporizador. cozedura temporizada.

* A drea de programacéo do
temporizador exibird os minutos que
foram definidos no inicio.

[ i .
No display da zona de cozedura 3. Pressione as teclas + e - para alterar ou
aparecerd o simbolo a piscar. colocar a zero o temporizador.

3. Através das teclas + e - selecione o 4. Apés uma espera de 10 segundos, o
tempo pretendido. temporizador iniciard a nova contagem

decrescente ou serd desativado.

e | Durante a cozedura temporizada,
1 ¢ possivel programar um
- N -§ - | temporizador independente.

4. A cozedura temporizada iniciaré alguns
segundos apos a ultima selecao.

Funcdo Recall

No final do tempo programado, um alarme e | Esta funcdo permite restabelecer

sonoro avisa o utilizador. 1 algumas operacées iniciadas,

5. Para desativar o alarme sonoro, apés um desligamento
involuntdrio.

pressione qualquer fecla.

Em caso de desligamento involuntdrio,
execute as seguintes operacdes em O

i E possivel programar até um
segundos:

méximo de 9 horas e 59 minutos.

1. Lligue o aparelho.
E possivel afivar a funcdo em mais
~onas de cozedura * Atecla m comega a piscar.
simultaneamente. O indicador de
tempo e o led a piscar referem-se

[l o

2. logo depois, pressione a tecla de

& zona de cozedura que estd pausa m para restabelecer as

quase a desligar-se funcees anteriormente ativas.
Alteracdo ou desativacdo da cozedura e | Esta funcdo restabelece a
temporizada 1 atividade da zona de cozedurg,

as funcées do temporizador e o
aquecimento répido; todas as
outras funcées néo sdo

1. Pressione a fecla On/Off@ para recuperadas.

afivar a placa (se estiver em stand-by].

Para alterar a cozedura tfemporizada
durante a contagem decrescente:
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3.6 Menu do utilizador

O menu do utilizador permite modificar as
caracterfsticas funcionais do aparelho. O
menu do utilizador dispde de 7 opcdes
que podem ser alteradas. Cada opcdo
estd marcada no display com a letra «U»
alternada com um nimero progressivo.

ltem Caracteristica

uo Poténcia mdxima total (kW)
Ul Opcao ndo seleciondvel

U2 Volume das teclas

U3 Volume dos avisos sonoros
U4 Luminosidade do display
us Animacao do temporizador
ué Detecéo automatica das panelas

u7 Duracdo da campainha do

temporizador

Acesso ao menu do utilizador

1. Com a placa desligado, acenda-o

através da tecla On/Off @
2.Em 3 segundos, pressione novomente@

para o apagar; a fecla m comeca a
piscar.

Pressione e mantenha pressionada m

3. O display das zonas de cozedura exibe

(Modelos de 60 e 80 cm):

T 9

il
cal

3

4. Pressione em sequéncia todas as teclas
da zona de cozedura, a partir da frontal
esquerda no senfido hordrio; cada
foque correto serd confirmado por um
aviso sonoro.

Modelos de 38 cm:

Pressione primeiro a fecla da zona de
cozedura frontal e depois a fraseira.

.

i

e | Se asequéncia de teclas estiver

1 incorreta, a placa seré desativada
e o procedimento para aceder ao
menu precisard de ser repetido. =

5. Solte atecla m

O menu do utilizador estd ativo e o display
da cozedura exibird, em cima, o

simbolo alternado com o nUimero

(opcdo U0 - funcdo Eco-logic Advance).
A funcéo Eco-logic Advance permite
aumentar e diminuir a poténcia fotal do
aparelho em intervalos de 0,1 kW.

O display do temporizador exibe a
poténcia predefinida de fabrica (conforme
os modelos - veja «Limitac@o da poténcias):

m m para os modelos de 60 e 80
cm
E ﬂ para os modelos de 38 cm.
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Pressione o lado esquerdo da barra de
deslocacdo para diminuir a poténcia e o
lado direito para a aumentar.

Tabla de los consumos de potencia

60-80cm 2,4 7,4
38 cm 2,1 3,7

* Pressione o simbolo . para voltar &
selecdo das opcoes.

* Pressione os segmentos da barra de
deslocac@o para selecionar uma
opg¢ado.

A opcdo U2 permite alterar o volume dos
sons das teclas; estdo disponiveis 4 graus
de ajuste seleciondveis afravés da barra de
deslocacéao.

* Valor 0: volume minimo.

¢ Valor 3: volume mdéximo.

244

A opcao U3 permite alterar o volume dos
avisos sonoros (por exemplo, a campainha
do temporizador expirado) em 4 graus de
ajuste.

* Valor 0: volume minimo.

* Valor 3: volume maximo.

A opcdo U4 permite alterar a
luminosidade do display em 10 graus de
ajuste.

* Valor O: luminosidade maxima.

* Valor 9: luminosidade minima.

A opcao U5 permite exibir a contagem
decrescente dos segundos do

temporizador e da cozedura temporizada,
de 59 segundos a O.

* Valor 0: animacédo desativada.

¢ Valor 1: animacéo ativada.

A opcéo U6 permite ativar ou desativar

a defecdo automdtica dos recipientes.

(Veja «ligacao automdtica da zona de

cozedurap).

¢ Valor 0: detecdo automdtica
desativada.

¢ Valor 1: detecdo automdtica ativada.
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A opc¢do U7 permite estabelecer a
duracdo da campainha do temporizador
expirado, através de 3 graus de ajuste:

* Valor 0: duragdo da campainha por 120
segundos.

* Valor 1: duracdo da campainha por 10
segundos.

* Valor 2: campainha desativada.

Saida do menu do utilizador

Pode-se sair do menu do utilizador de duas
maneiras:

1. Pressione a tecla m Quaisquer

alteracdes serdo descartadas e a placa
seré desligada.

Ou
2. Mantenha a tecla On/OH@

pressionada por no minimo 2 segundos.
As alteracses serdo guardadas e a
placa serd desligada.

3.7 Cédigos de erro

Em caso de mau funcionamento ou
comportamento anémalo, o aparelho
exibe o cédigo de erro associado nos
display da zona de cozedura.

Os cédigos de erro comegam sempre com
«E..» ou <Er..», seguidos de um numero.

A seguir estdo listados os cédigos de erro

que podem ser geridos sem a infervencéo

da Assisténcia Técnica.

* Er03: Remova eventuais materiais ou
recipientes da drea dos comandos
frontais.

* E2: Verifique se os recipientes sdo
adequados para cozinhar por inducéo
e se ndo estdo vazios; deixe o aparelho
arrefecer.

/ Se esses codigos de erro
£ ocorrerem com frequéncia,
contacte a Assisténcia técnica. .

Para todos os outros, anote o codigo, se
possivel, e confacte o Servico de
Assisténcia Técnica.
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4 Limpeza e manutencdo

4.1 Adverténcias

4.2 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacdo das
superficies, & necessario limpd&-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apds as ter deixado arrefecer.

4.3 Limpeza de rotina semanal

Limpe e cuide da placa de cozinha uma
vez por semana com um produto comum
para a limpeza de vidro. Respeite sempre
as indicacées do fabricante. O silicone
presente nesfes produtos gera uma pelicula
profefora hidrorrepelente e contra a
sujidade. Todas as manchas ficam sobre a
pelicula e podem ser portanto removidas
com facilidade. Em seguida, seque a
superficie com um pano limpo. Tenha
cuidado para que néo fiquem restos de
detergente na superficie de cozedura, visto
que terdo uma reacdo agressiva quando
se aquece e poder&o alferar a estrutura.

4.4 Manchas de alimentos ou
residuos

Eventuais vestigios claros provocados pela
utilizacdo das panelas com fundo em
aluminio podem ser removidos com um
pano himido embebido em vinagre.

No caso em que, apds a cozedura,
permanecam residuos queimados, remova-
os, enxagle com dgua e seque bem com
um pano limpo.

Os grdos de areia que podem cair sobre
a placa de cozinha durante a limpeza de
saladas ou batatas poderao risca-la
quando se deslocam as panelas.

ire, i i ivei
Retire, portanto, imediatamente os possiveis
gréos da superficie de cozedura.



Limpeza e manutencdo

As alteragdes cromdticas ndo influenciam
no funcionamento e na estabilidade do
vidro. Néo se trata, de facto, de alteracdes
do material da placa de cozinha, mas de
simples residuos néo removidos que
ficaram carbonizados.

Podem formar-se superficies brilhantes
devido ao esfregar dos fundos das
panelas, especialmente se forem de
aluminio, e & utilizacdo de defergentes ndo
apropriados. E dificil removeé-las através da
utilizacdo de produtos comuns para a
limpeza. Pode tornar-se necessdrio repetir
a limpeza varias vezes. A utilizacdo de
detergentes agressivos, ou a fricdo com o
fundo das panelas, poderd desgastar com
o passar do tempo as decoracdes da
ploca de cozinha e poderd contribuir para
a formacao de manchas.

4.5 Que fazer se...
A placa ngo funciona:

* Verifique se a placa de cozinha esté
ligada e se o inferruptor geral esta
inserido.

* Verifique se ndo hd interrupcdes da
corrente elétrica.

* Verifique se o fusivel ndo disparou.
Neste caso, substitua o fusivel.

* Verifique se nao disparou o interruptor
magnetotérmico da instalacdo
doméstica. Neste caso, volte a ligar o
interruptor.

* Verifique se a temperatura de cozedura
ndo estd demasiado alta ou baixa.

Os resultados da cozedura néo séo
satisfatorios:

A placa de cozinha produz fumo:

* Deixe-a arrefecer e limpe a placa de
cozinha terminada a cozedura.

* Verifique se a comida ndo estd a
derramar e utilize, se for o caso, um
recipiente maior.

Os fusiveis ou o interruptor magnetotérmico

da instalacdo doméstica disparam

repefidamente:

* Chame o Assisténcia técnica ou um
elefricista.

Existem ruturas ou fissuras na placa de

cozinha:

* Desligue imediatamente o aparelho,
refire a ficha da tomada e contacte a
Assisténcia técnica.
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5 Instalacdo

5.1 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verifique se as caracteristicas da rede
eléfrica sao adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.

Providencie a ligacdo & terra com um cabo
mais comprido do que os outros, pelo
menos, em 20 mm.

O aparelho, conforme os modelos, pode
ser ligado dos seguintes modos:

Modelos de 60 e 80 cm:
e 220-240V/380-415V 2N~

L1 L2 L3 N1 N2 ©

=
(@Hﬁ;f} () (9) (P

Cabo de 6 polos 6 x 1,5 mm2.

L1 L2 L3 N1 N2 ©

L

N
Cabo de 3 polos 3 x 6 mm?2.

Modelos de 38 cm:
e 220-240V 1N~

L1 12 13 N1 N2 &
@4@&@ o) ()i

Cabo de 3 polos 3 x 1,5 mm2.




Ligacdo fixa

Cologue na linha de alimentacao um
dispositivo de inferrupcdo omnipolar, em
conformidade com as regras de instalacéo.
O dispositivo de interrupcao deve estar
sittado numa posicdo @cﬂmente acessivel
e proxima do aparelho.

Teste

No final da instalacéo, realize um teste
répido. Se o aparelho néo funcionar,
depois de ter verificado que seguiu
correfamente as insftrucdes, desligue o
aparelho da rede elétrica e contacte a
Assisténcia Técnica.

5.2 Para o instalador

* Nao dobre ou prenda o cabo de
ligacdo & rede eléfrica.

* O aparelho deve ser instalado segundo
os esquemas de instalacdo.

* No caso de o aparelho n&o funcionar
corretamente apds ter efetuado todos os
controles, consulte o Centro de
Assisténcia Autorizado na sua drea.

* Quando o aparelho estiver
corretamente instalado, informe o
utilizador sobre os métodos corretos de
funcionamento.

X

5.3 Indicacées de seguranca

Entalhados, adesivos ou revestimentos
pldsticos sobre méveis adjacentes devem
ser termorresistentes (>90 °C), de outro
modo, poderdo deformar-se com o tempo.

A disténcia minima a observar entre os
exausfores e a superficie de cozedura
deve corresponder, como minimo, & —
indicada nas instrucdes de montagem do e
exaustor.

Devem também ser respeitadas as
disténcias minimas dos corfes da banca no
lado posterior como indicado nas
ilustracdes de montagem.

5.4 Limitacdo da poténcia
O dispositivo ¢ ajustado de fdbrica com a

poténcia maxima distribuida possivel,
dependendo do modelo.

Modelos de 38 em: 3,7 kW.
Modelos de 60 em: 7,4 kW.
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5.5 Entalhe do plano de trabalho

Realize uma abertura no plano de trabalho
do movel com as dimensées indicadas
(mm).

Dimensdes de encastre

L

50]-
380 310
600 560 478 + 490
800 730 480 |

min. min. min. min.

20+60

50 460 750 50
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Vedante da placa de cozinha

Antes da montagem, para evitar infiltracdes
de liquidos entre os cantos da placa de
cozinha e o plano de trabalho, posicione o
vedante adesivo fornecido ao longo de
todo o perimetro da placa.

Encastre sem aresta

Para este fipo de placas de cozinha é
necessdrio adicionar uma fresagem
adicional a realizar no furo de encastre
caso se deseje instalar a placa de cozinha
rente ao plano de trabalho.

L

-




Instalacdo

L X Y G H
380 | 310 | 490 | 384 @ 514
478 =
600 | 560 | o7 | 604 | 514
800 | 730 | 480 | 804 & 514
A B C D E
min. min. min. ) min.
50 460 | 750 | 29790 5o

Depois de aplicado o vedante adesivo (A)
na superficie de vidro e depois de ter
colocado e fixado a placa de cozinhg,
preencha as fendas com silicone isolante (B)
e limpe um eventual excesso.

Se for necessdrio remover a placa de
cozinha, corte o silicone com um cortador
antes de tentar remové-la (C).

2,

Sobre compartimento de encastre do
forno

5.6 Encastre

/ No caso de estar instalada sobre
£ um forno, este deve estar munido
de ventilador de refrigeracdo.

A distancia entre a placa e os méveis da
cozedura ou os aparelhos de encastrar
deve ser fal que garanta uma ventilacdo
suficiente e uma suficiente descarga de ar.

[

Se instalada sobre um forno, é necessdario

deixar um espaco enfre o fundo da placa

de cozinha e a parte do produto instalado
por baixo.

L 1 4
o) A I | | I

com abertura no fundo
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com abertura no fundo e atrés

Sobre compartimento neutro ou gavetas

Em caso de se encontrarem outros méveis
(paredes laterais, gavetas, efc.), maquinas
de lavar loica ou frigorfficos, sob a placa
de cozinha, deve ser instalado um fundo
duplo de madeira a uma distancia minima
de 20 mm a partir do lado inferior da
placa de cozinha, para evitar contactos
acidentais.

O fundo duplo pode apenas ser removido
utilizando ferramentas apropriadas.

com abertura no fundo

252

com abertura atrds

Ventilacdo

A seguir estdo ilustrados dois casos de
instalacdo adequada para uma ventilacdo
correta e um caso de instalacdo incorreta a
evitar.

N



Instalacdo

Posicdo do entalhe para as molasv

Molas de fixacdo

Para garantir a fixacéo e uma centragem

ideal, é necessario posicionar as molas

fornecidas:

1. Insira as molas e encaixe-as
horizontalmente com uma leve presséo
no entalhe adequado.

7

2. Em seguida, rode-as para cima para as
encaixar definitivamente.
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