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1 Ostrzezenia

Ostrzezenia

WAiNE INSTRUKCJE DOTYCZACE §EZPIECZENSTWA
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC W RAZIE POTRZEBY
SKORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI

1.1 Ogélne zalecenia
dotyczqgce bezpieczenstwa

AOBRAiENIA CIALA

* UWAGA: jezeli drzwiczki lub
ich uszczelnienie sg
uszkodzone, nie nalezy

uzywac urzgdzenia, dopdki nie

zostanie naprawione przez
wykwalifikowany personel.

* UWAGA: tylko odpowiednio
wykwalifikowany personel
moze przeprowadzad
czynnosci konserwacyjne lub
naprawy wymagajqce zdjecia

osfony zabezpieczajqcej przed

promieniowaniem
mikrofalowym.

* UWAGA: nie nalezy
podgrzewad zywnosci |
ptynow w szczelnie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogq wybuchngg.

* UWAGA: Urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy
dotykac¢ elementéw grzejnych.
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* Urzgdzenie i jego dostepne
elementy stajqg sie bardzo
gorqce podczas uzytkowania.
Trzyma¢ z dala od dzieci.

* Podczas uzytkowania nie
nalezy dotyka¢ elementéw
grzejnych.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze pieczenia
nalezy chroni¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy probowad
gasi¢ pfomienia lub pozaru
wodg: wytqczyd urzadzenie |
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolno$ciach
psychofizycznych lub
nieposiadajqgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych
za ich bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie sfuzy do
zabawy.



Ostrzezenia

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez stafej opieki
osoby doroste;.

* Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

* Nolezy stale nadzorowa¢
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

* Nie pozostawia¢ urzqgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw, ktére
mogq wydziela¢ ftuszcz lub
olej. Podgrzany #tuszcz i olej
moggq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznosé.

* Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorgce blachy.

* Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

* Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéce lub
przyrzqdy) do szczelin.

A

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzy¢
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie catkowicie otworzyé
drzwiczki.

* Po zakoniczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

e NIF UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
FATWOPAINYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

o W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

¢ NIE DOKONYWAC ZMIAN
NA URZADZENIU.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowad
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

* Nigdy nie ciggnq¢ za
przewdd, aby wyjgé wiyczke.
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A Ostrzezenia

& KORZYSTANIE Z MIKROFAL

* \Wzrokowo nadzorowad
urzgdzenie podczas pieczenia
potraw w plastikowych lub
papierowych pojemnikach.

Nieprawidfowe uzycie
Niebezpieczeristwo wybuchu

* Podczas stosowania mikrofal do
grzania lub podgrzewani ptynéw,
proces wrzenia moze sie¢ opoznic,
temperatura wrzenia jest osiggana
bez tworzenia sie typowych
pecherzykéw na powierzchni.
Opéznienie procesu wrzenia moze
doprowadzi¢ do wybuchu wewnatrz
urzqdzenia lub, podczas
wyjmowania naczynia, gorgcey plyn
moze sie wylaé. Aby unikng¢ takiego
zagrozenia, nalezy zawsze na czas
grzania wkiada¢ do naczynia tyzke
znajdujgcq sie w wyposazeniu (lub
zaroodporng tyzke z plastiku).
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* Uzywa¢ mikrofal wylgcznie do

przygotowywania positkow
przeznaczonych do jedzenio.
Inne zastosowanie jest surowo
zabronione (np. suszenie
ubran, podgrzewanie trepkow,
gabek, wilgotnej bielizny itp.,
odparowywania wody z
potraw), istnieje ryzyko
obrazen lub pozaru.

Czysci¢ urzadzenie i usuwad
ewentualne resztki jedzenia.
Nie suszy¢ produktow
spozywczych za pomocg
mikrofal.

Nie stosowa¢ mikrofal do
podgrzewania lub smazenia
oleju.

Nie stosowaé urzgdzenia do
podgrzewania potraw lub
napojéw zawierajgeych
alkohol.

Nie grza¢ jajek w skorupce lub
ugotowanych obranych jajek w
cafosci, mogg wybuchngé
nawet po zakonczeniu
podgrzewania.

Nie podgrzewa¢ potraw
znajdujgeych sie w
opakowaniach.



Ostrzezenia

* Nie podgrzewad jedzenia dla
niemowlgt w zamknietych
pojemnikach. Zdjg¢ zatyczke
lub smoczek (w przypadku
podgrzewania mleka w
butelce). Po zakonczeniu
pieczenia zawsze sprawdzi¢
femperature zywnosci, nie
powinna by¢ zbyt wysoka.
Zamiesza¢ lub wstrzgsngé, aby
ujednolici¢ temperature i
unikngé¢ poparzenia.

* Przed rozpoczeciem grzania
potraw z twardg skérkg (np.:
ziemniakow, jabtek itp.) nalezy
ia naktué.

* Nie uzywad funkcji mikrofal,
gdy komora jest pusta.

» Uzywac naczyn odpowiednich
do gotowania mikrofalowego.

* Do gotowania potraw nie
stosowa¢ aluminiowych
pojemnikow.

* Nie uzywaé naczyn z
metalowymi dekoracjami
(wykonczenia ze zota lub
srebral).

A

* Niniejsze urzadzenie jest
zgodne z obowigzujgcymi
normami i dyrektywami w
zakresie bezpieczenstwa i
kompatybilnosci
elekiromagnetycznej. Mimo to
zaleca sie osobom
posiadajgcym rozrusznik serca
zachowanie minimalnej
odlegtosci 20-30 cm od
funkcjonujgcej kuchenki
mikrofalowej. Po dodatkowe
informacje skonsultowad sie z
producentem rozrusznika serca.

* Urzadzenie dziata w pasmie

ISM 2.4 Ghz.

* Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej,

urzqdzenie nalezy do grupy 2 i
klasy B (EN 55011).

/A\ USZKODZENIA URZADZENIA

* Nie stosowa¢ Sciernych ani
agresywnych detergentéw (np.
produktow w proszku,
odplamiaczy i metalowych
gagbek) na czesciach szklanych.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.
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 Nie stosowad materiatdow
chropowatych, $ciernych ani

ostrych metalowych skrobakéw.

e Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowa¢ produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrdcone do
dotu, w kierunku tylnej czesci

_—

* Nie stosowa¢ strumieni pary do
czyszczenia urzgdzenia.

* Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu urzgdzenia.
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Ostrzezenia

* (tylko w niektorych modelach]
Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy usungé z wnetrza
komory pieczenia resztki
zywnosci lub pozostatosci z
poprzedniego pieczenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajqgeych ciepto.

* Ryzyko pozaru: nie
pozostawiad przedmiotéw w
komorze pieczenia.

* W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

* Nie uzywac naczyn stofowych
lub plastikowych pojemnikéw
do przyrzgdzania potraw.

* Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

* Wyig¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

* Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

* Nie kfas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.



Ostrzezenia

* W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz komory
pieczenia.

* Nie ktas¢ garnkéw ani blach
bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

* Nie uzywa¢ otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

* Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzqdzenia.

Montaz i konserwacja

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NAtODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejsze urzgdzenie nie moze
by¢ montowane na zadnej
podstawie.

* Z pomocq drugiej osoby
umieéci¢ urzgdzenie w meblu.

A

e Nie instalowad/uzytkowad
urzqdzenia na otwartym
powietrzu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

e Podigczenie elekiryczne
powinno by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie z
normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacii
elektrycznych.

* Uzywac przewodow
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

e Moment dokrecenia $rub
Frzewodéw zasilajgeych
istwy zaciskowej powinien
wynosi¢ 1,5 -2 Nm.

* W celu zapobiegania wszelkim
niebezpieczenstwom, jedli
przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona jego
wymiany.
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* Przed jakgkolwiek interwencjq
na urzgdzeniu (montaz,
konserwacia, ustawienie lub
przesuniecie| zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;.

* Przed kazdq czynnosciq na
urzgdzeniu odigczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.

* Niniejsze urzgdzenie moze by¢
uzytkowane na maksymalne;
wysokosci 2000 metrow nad
poziomem morza.

1.2 Przeznaczenie urzgdzenia
Urzqdzenie jest przeznaczone do
pieczenia potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie
jest nieprawidtowe. Ponadto nie
nalezy go uzywac:

* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepéw, biuriinnych
srodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientdbw w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.
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1.3 Odpowiedzialno$é
producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnosci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate

w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcj
uzytkowania;

* naruszenia chociaz jedne;j
czeéci urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych
czesci zamiennych.

1.4 Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i musi by¢
przechowywana w catosci oraz w
zasiegu reki uzytkownika przez caty
okres eksploataciji.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje
obsfugi.

* Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dotgezono rysunki, na kiérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietac, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zaktualizowanej wersji
programu i dlatego fez to, co wyswietla
sie na urzqdzeniu moze sie réznié od
tego, co wskazano na rysunkach w
niniejszej insfrukcii.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryiny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowac tabliczki
znamionowe;.



1.6 Utylizacja

¢

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE
(2012/19/UE), dlatego po
zakonczeniu jego eksploatacii nie nalezy
go wyrzucaé wraz z innymi odpadami.

Urzqgdzenie nie zawiera substancji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowiqzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usung¢ go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbiérki odpadow
elekirycznych i elektronicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzqgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostafo
wykonane z materiatow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punktéw selektywne;
zbiorki odpadow.
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1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukcji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

Ostrzezenia

>

Ogélne informacje dotyczqce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie

gsi Informacie o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoridéw, porady
dotyczqce przyrzqgdzania potraw.

Pl

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwaciji urzgdzenia.

Montaz

A

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

Ostrzezenia dotyczqce
bezpieczenstwa

Informacija,/Wskazéwka

Iy =

—

Ostrzezenia

.8 Oszczednosé energii @

Aktywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie.
Przed wiozeniem zamrozonego
produkiu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produkiéw
jeden po drugim, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ nagrzang juz komore.
Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Wyiqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kidre nie sq uzywane
podczas pieczenia.

Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostafe minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepfa.

Zawsze utrzymywaé komore pieczenia
w czystosci.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

1 Panel sterowania 4 Drzwiczki
2 Llampka 5 Wentylator
3 Uszczelka 6 Ramki na ruszty/blache

m Poziom ramki
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2.2 Panel sterowania

1 Przycisk ON/OFF @

Przycisk ON/OFF umozliwia wigczenie
lub wytqczenie urzqdzenia.

2 Wyswietlacz

Za pomocq wyéwietlacza z ekranem
dotykowym mozna ustawi¢ urzgdzenie.
Dotkng¢ ikon, aby wejé¢ do réznych
dostepnych funkcji. Na wyswietlaczu
pojawiq sie wszystkie parametry
dotyczqgce funkcjonowania.
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3 Kontrolka sterowania zdalnego
(tylko w niektérych modelach)

Gdy jest zaswiecona, oznacza, ze
urzqdzeniem mozna sterowaé na
odlegto$¢ za pomocg smartfona lub tabletu
(patrz instrukcja obstugi pt. ,tgcznosé
piekarnika do zabudowy’).

SmegConnect (tylko w niektérych
modelach)

Urzqdzenie to jest wyposazone w
technologie SmegConnect, ktéra pozwala
uzytkownikowi na sprawdzanie jego
dziafania za pomocg aplikacji na
smartfonie lub tablecie.
Aby uzyska¢ wiecej informacii, prosimy
zapoznad sie z dofqczong broszurg i/lub
wej$¢ na strong

www.smeg.com



Opis

2.3 Pozostate czesci

Poziomy pozycjonowania

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci
wprowadzania zostaly ustalone od dofu
do géry (patrz ,Panel sterowania”).

Oswietlenie komory pieczenia
Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wlgcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* podczas trwania jednej z funkcji dotkngé
symbolu zaréwki NOA oby recznie
wigczy¢ lub wylgczy¢ oswietlenie
komory pieczenia, z wyjatkiem funkcii

CZYSZCZENIE PAROWE

/ W celu oszczedzania energii

£ | lampka wytgcza sie po okoto
minucie od rozpoczecia
pieczenia lub otwarcia drzwiczek
(fakq funkcje mozna wylqezyé za
pomocg drugorzednego menu).

Wentylator chtodzenia
1—#

t
4 t
t
t

=

t

-V-V-V-V-'ﬁ

t

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, ktére ulamia
sie nad drzwiczkami i moze trwaé przez
kilka chwil, nawet po wyfgczeniu
urzqdzenia.
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2.4 Akcesoria tyzka do gotowania

Ruszt

Jest wktadana do naczynia podczas
podgrzewania ptynéw. Jest niezbedna,
aby unikng¢ opdznienia procesu wrzenia.

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Szklane naczynie

Do wszystkich rodzajow przyrzgdzania
oraz do gromadzenia ttuszczu
wydzielajgcego sie z produktéw
umieszczonych na gérmym ruszcie.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiow, ktére mogg kapad.
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3 Uzytkowame

Ostrzezenia

Mikrofale

Urzqdzenie jest wyposazone w generator
mikrofal o nazwie magnetron. Generowana
wigzka mikrofal jest réwnomiernie
wprowadzana do komory stykajqc sie z
pofrawami i podgrzewajqc je.

Proces podgrzewania nastepuje poprzez
tarcie czgsteczek zawartych w potrawach
(gtownie wody) z konsekwentnym
wydzielaniem ciepta.

Ciepto wytwarzane wewngtrz potraw
pozwala na rozmrozenie, podgrzanie lub
upieczenie w czasie krétszym niz podczas
pieczenia tradycyjnego.

Stosowanie specjalnych naczyn utatwia
réwnomieme docieranie mikrofal do
potraw.
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3.1 Materiaty nadajgce sie do
pieczenia mikrofalowego
Ogélnie, materiaty stosowane do
pieczenia mikrofalowego muszq
umozliwia¢ przeptyw fal do potraw.
W ponizszej tabeli wskazano elementy,
ktérych mozna uzywad oraz te, kidrych nie
wolno stosowac:

MATERIALY, KTORYCH MOZNA

UZYWAC:

- Szklo (zawsze zdjgé pokrywke)*

* Naczynia zaroodporme

e Szklanki

o Stoiki

- Porcelana

- Terakota

- Plastik (tylko, jezeli wskazane do
mikrofali) *

* Pojemniki

* Plastikowe folie (nie mogg wchodzi¢ w

kontakt z zywnosciq)
*tylko, jezeli zaroodporne.
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MATERIALY, KTORYCH NIE WOLNO

UZYWAC:

- Metal (mogq generowaé tuki lub iskry)

* Folia aluminiowa

* Aluminiowe tacki

* Talerze

* Metalowe narzedzia

* Klipsy do woreczkéw do zamrazania

- Drewno

- Krysztatowe szklanki

- Papier (niebezpieczeristwo pozaru)

- Pojemniki ze styropianu
(niebezpieczenstwo skazenia zywnosci)

/ Na naczyniach nie mogq sie
= | znajdowa¢ metalowe dekoracie.

/ W funkcji mikrofali lub
& | kombinowanej mikrofali nie
stosowaé metalowych naczyn.




Préba naczyn

Aby sprawdzi¢, czy naczynia nadajq sie

do pieczenia mikrofalowego mozna

przeprowadzi¢ prostq probe:

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
urzgdzenia.

N

. Ustawi¢ testowane naczynie na ramce
wlozonej na pierwszy poziom.

w

. Wybra¢ funkcje mikrofaléwki z
maksymalng mocg (np. 1000W).

N

. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 30
sekund.

[@)]

. Uaktywni¢ pieczenie.

o

. Po zakoriczeniu préby naczynie musi
by¢ zimne lub lemie. Jezeli bedzie
gorqgce fo znaczy, ze nie nadaije sie do
pieczenia mikrofalowego.

I-q
=

Czynnosci wstepne

1.

Usungé ewentualng folie ochronng
znajdujqcq sie na zewngtrz lub
wewngtrz urzgdzenia lub akcesoridw.

. Usung¢ ewentualne efykiety (z wyigtkiem

tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoridw i z komory pieczenia.

3. Wyjac¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz ,4 Czyszczenie i
konserwacija”).

. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do

maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

3.2 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozyé. W
fen sposdb bedzie mozna zebrad ttuszez z
pieczonego produkiu.
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Ruszty i blachy tyzka do gotowania

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w Podczas stosowania funkciji mikrofaléwki

boczne prowadnice, az do punktu do podgrzewania ptynéw, proces wrzenia

zafrzymania. moze sie opdzni¢, aby unikng¢ takiego

* Mechaniczne blokady bezpieczerstwa,  zjawiska, podczas etapu grzania, nalezy
ktére zapobiegaijq przypadkowemu wlozy¢ do naczynia tyzke znajdujgeqg sie w

wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone  wyposazeniu (lub zaroodporng tyzke z
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory plastiku).
pieczenia.




Uzytkowanie

3.3 Uzytkowanie piekarnika
Display

3

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartoéci odnoszqce sie do wybranej czynnosci. Aby
go uzy¢, wystarczy dotkngé przyciskéw ,wirtualnych” i/lub przewija¢ wartosci.

HISTORIA SMART COOKING

Q

PIECZENIE

&

INNE FUNKCJE MOJE PRZEPISY

&

(na ilustracji wskazano ekran menu gtéwnego)

o Obszar informacji

Sq tu wskazywane informacje odnoszqce
sie do menu i do podmenu czynnosci
frwajgeych w obszarze gtéwnym.

Poza tym, znajdujq sie tutaj réwniez:

* przycisk HOME : dotkng¢ go, aby
powréci¢ do menu glownego;

* przycisk INFORMACJE : dotkng¢

go, aby wyswietli¢ ponizszy ekran;

D

Informacja:

Naciskaj dowolny symbol przez 3 sekundy,
aby uzyskac informacje o jego funkgji

* wyswietlanie biezgcej godziny.

9 Obszar gtéwny

Mozna tutaj ustawié rézne funkcje
urzqdzenia. Dotkngé¢ przyciskéw i wartosci,
aby ustawi¢ zgdanq funkcie.

ole]
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9 Obszar dolny

Znajdujq sie tutaj niektére przyciski
dziafania bezposredniego, kiére zmieniajq
sie w zaleznosci od czynnosci ustawionych
w obszarze gtownym:

g MINUTNIK
E LAMPKA

@ USTAWIENIA

WSTECZ
POTWIERDZ
E] START
POWTORZ
E STOP
ZAPISZ
KOSZ

SZYBKIE NAGRZEWANIE WSTEPNE

/ Aby w dowolnej chwili

& | natychmiast przerwac pieczenie i
——— powrdci¢ do menu gtéwnego,
nalezy na kilka sekund nacisngé

przycisk HOME lub przycisk
onvore[@)
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tgcznosé (tylko w niektérych modelach)

Wymogi w zakresie pofqgczenia z siecia:

* Urzgdzenie mobile smartfon lub tablet z
systemem operacyjnym iOS, wersja
10.x lub pozniejsza, lub z systemem
operacyjnym Android, wersja 5.1 lub
poZniejsza.

* Sie¢ Wi-Fi [pasmo 2,4 Ghz,
zabezpieczenie WPA2) aktywna i
dostepna w miejscu zainstalowania
urzgdzenia.

* Potgczenie z Internetem.

* Nozwa i hasto domowej sieci Wi-Fi lub
dostepny tryb WPS (Wi-Fi Protected
Setup).

W celu uzyskania dodatkowych informacii

zalecamy zapoznanie sie z instrukciq

obstugi ,tqczno$é piekarnika do
zabudowy”.

Pierwsze uzycie

/ Ponizsze instrukcje obowigzujg

&7 | réwniez w przypadku diuzszej
przerwy w dostawie energii
elekirycznej.

Procedura wigczania urzgdzenia:
1. Podfqczy¢ je do sieci elekiryczne.
Na wyswietlaczu pojawi sie na kilka

sekund logo producenta .a.smeg

/ Po wigczeniu nalezy poczeka¢
&7 | kilka sekund przed rozpoczeciem
uzytkowania.

Nasfepnie pojawi sie ekran z biezgcg

godzing i migajgeymi symbolami (TR 18]

Aby rozpoczqgé pieczenie nalezy ustawié
biezqcq godzine.
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2. Dotkngé migajgcego symbolu OO:OO

aby wejs¢ do podmenu USTAW
GODZINE.

3. Przewija¢ pionowo wartoéci godzin i
minut, aby ustawi¢ biezqcq godzine.

4. Dotknqé przycisku POTWIERDZ
(znajdujacego sie u dotu po prawej
stronie), aby ustawi¢ biezqcq godzine.

/ Biezgcg godzin@ mozna réwniez

£ | ustawi¢ lub zmieni¢, dotykajgc na
okoto 3 sekundy godziny

widocznej na wyswietlaczu.

b

Przy pierwszym uzyciu wyswietlacz
urzqdzenia bedzie ustawiony na jezyku
,Angielskim”. Na tym etapie zaleca sie
ustawienie zgdanego jezyka.

5. Na wyswietlaczu dotkng¢ przycisku

USTAWIENIA @ (znajdujgcego sie u
dotu po prawe; stronie).

6. Obok pozycji Jezyk (w lewej czesci)
przewija¢ dostepne opcie (w prawe;
czesdci) i wybra¢ zgdany jezyk.

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ
(znajdujacego sie u dotu po prawej
stronie), aby ustawi¢ zadany jezyk.

Dezaktywacja wyswietlacza

/ Jezeli opcja ,, Wyswietl

=— | godzing” jest ustawiona na Off i

wyswietlany jest ekran z zegarem,

wyswietlacz wytqczy sie po 2
minutach od ostatniej wykonanej
przez uzytkownika czynnosci.

Aby recznie dezaktywowaé wyswietlacz:
* Przytrzymad na kilka sekund przycisk

ON/OFF

wyemitowany sygnat.

| dopdki nie zostanie

Ponowna aktywacja wyswietlacza
Aby uaktywni¢ wyswietlacz, gdy jest on
wylgczony:

* Przytrzymaé na kilka sekund przycisk

ON,/OFF

wyemitowana sekwencja sygnatow.
Wyswietlacz wigczy sie po kilku
sekundach. Po ponownym wigczeniu
wyswietlacza pojawi sie menu gtéwne.

| dopdki nie zostanie

/ W pewnych sytuacjach przycisk
ON-OFF

nie wylgcza

wyswietlacza. Na przyktad, kiedy:

* dziata funkcja pieczenia
(przycisk ten przerywa te
funkcie);

e drzwiczki sq otwarte;
* aktywny jest minutnik;

* aktywne sq tryby Show

Room i/lub PMl&i¥ Demo.

mode
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Ostrzezenie

Niedozwolone uzycie

Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
Podczas stosowania mikrofal, potrawy
muszq by¢ umieszczone w odpowiednim

pojemniku, postawionym na ramce
wlozonej na pierwszy poziom.

NIE KtASC POJEMNIKOW/
AKCESORIOW (blachy, szklane
naczynia itp.) BEZPOSREDNIO NA
DNIE KOMORY PIECZENIA.

=
=
V-

/ Aby uzyskac jak najlepsze

£ | rezultaty w przypadku diugiego
pieczenia mikrofalowego lub
kombinowanego powinno sie raz
lub dwa zamieszaé produkty.
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Wybér funkcji pieczenia mikrofalowego

MIKROFALE

Przenikajac bezposrednio do produktu
mikrofale umozliwiajq pieczenie w bardzo
krétkim czasie i oszczedno$e energii. Sq
zalecane do pieczenia bez tuszczu oraz
rozmrazania i podgrzewania potraw,
poniewaz zachowujqg ich wyglad i smak.

1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

/ W przypadku pieczenia

wyltgcznie z Mikrofalami,
urzqdzenie nie wykonuje
nagrzewania. Produkt mozna od
razu wiozy¢ do komory pieczenie.

2. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

b
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3

3. W ,menu gtéwnym" dotkng¢ przycisku 6. Przewing¢ wartosci az do wybrania

zqdanej intensywnosci mocy mikrofali
PIECZENIE : (na przykfad ,200 W”).

HISTORIA SMART COOKING INNE FUNKCJE MOJE PRZEPISY

o

\\._9,
4. Wybra¢ funkcje ,MIKROFALE SinadiS " / Intensywno$¢ mocy mikrofali
£ | zawiera sie w zakresie od 100 W
PIECZENIE : —— do 1000 W.

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

+OBIEGPOW.  + TERMOOBIEG +GRILL +TERMOOBIEG (Znoidu{qcego Sl@ u dofu 9 po prOV\/ei
ZAN Q

stronie), aby potwierdzi¢ nowq wybrang
temperaturg pieczenia.

5. Dotkng¢ przycisku MIKROFALE lub g Dotkngé przycisku CZAS TRWANIA
danej wartosci. PIECZENIA Jf@Y (lub wartoscil.

), PIECZENIE MIKROFALE
) | PIECZENIE MIKROFALE

ow = 01100

900 W | T

nie na uruchomienie funkcji

JAN 9 =) ()

Oczekiwanie na uruchomif

JAN

665
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Q. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania (na
przyktad ,5 minut”).

uu oo
&Z&'m 500"@7

‘ﬂ')' ﬂE"‘

10. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .,

aby potwierdzi¢ wybrany czas frwania
pieczenia.

/ Wartosci minut i sekund wybiera

= | sie oddzielnie.

mikrofalowego zawiera sie w
zakresie od minimalnie 5 sekund
do maksymalnie 29 minuti 55
sekund.

/ Czas trwania pieczenia

11. Dotkngé przycisku URUCHOM m
aby rozpoczqé pieczenie w ramach
funkciji mikrofal.

0 PIECZENIE MIKROFALE

< 900W 7 & 04159"

Funkcja w toku

Ay Q

Po kazdym otwarciu drzwiczek,
trwajqca funkcja zatrzyma sie.
Aby jg wznowi¢, nalezy zamkng¢
drzwiczki i potwierdzic¢.

IN
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Koniec pieczenia w ramach funkcji
mikrofal

Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis Funkcja zakoriczona i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wytgczyé,
dotykajgc dowolnego punkiu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

Funkcja zakohczona

Moc mikrofal

Ponizej przedstawiono mozliwe do wyboru
warto$ci mocy:

Moc

(W) Do

100

200 Rozmrazanie potraw

300

400 Pieczenie miesa i pieczenie

500 delikatne

600

200 Podgrzewanie i pieczenie
potraw

800

00 Pod o one

1000 odgrzewanie ptynéw
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Wybér funkgji pieczenia
kombinowanego

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

b

2. W ,menu gtéwnym" dotkng¢ przycisku

PIECZENIE .

HISTORIA SMART COOKING PIE INNE FUNKCJE MOJE PRZEPISY
L o

3. Wybra¢ zqdang funkcje kombinowang
(na przykfad ,MIKROFALE +

TERMOOBIEG e 4 2

0 | PIECZENIE

MIKROFALE ' MIKROFALE MIKRO+G. DOL.
+ 0Bl OW. + TER| + GRILL

+ TERMOOBIEG

)

3

4. Dotkngé przycisku TEMPERATURA

lub wartosai.

) | PIECZENIE MIKROFALE + TERMOOBIEG

0°C U
R 30001

nie na uruchomienie funkgji

JAN Q ] (>)

5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia (na

przyktad ,200°C").

6. Dotkna¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu 9 po prawe;
stronie), aby potwierdzi¢ nowq wybrang
temperaturg pieczenia.

7. Dotkng¢ przycisku MIKROFALE lub
danej wartosci.

PIECZENIE MIKROFALE + TERMOOBIEG

§ 200°C O
& 00:01'

Q =] (>)
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8. Przewing¢ wartoéci az do wybrania
zqdanej infensywnosci mocy mikrofali

(na przykfad ,500 W”).

/ Intensywno$¢ mocy mikrofali
& | zawiera sie w zakresie od 100 W

— do 700 W.

9. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .
10. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA [ig] flub wartosci).

O PIECZENIE MIKROFALE + TERMOOBIEG

§ 200°C T

W 3 00:01"
< 500w
Oczekiwanie na uruchomif i
=i AN Q B [>)

11. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania (na
przykfod , 1 godzina”).
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12. Dotkna¢ przycisks POTWIERDZ [

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

/ Wartosci godzin i minut wybiera

= | sie oddzielnie.

13. Dotkng¢ przycisku URUCHOM m
aby rozpoczqgé pieczenie
kombinowane.

Nagrzewanie wstepne

Pieczenie kombinowane jest zawsze
poprzedzone etapem wsfepnego
nagrzewania, umozliwiajgcym komorze
pieczenia osiggniecie ustawionej
temperatury.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

Szybkie nagrzewanie wstepne

/ Nie zaleca sie wktadania

&7 | produkiu do piekarnika podczas
—! efapu nagrzewania, chyba ze
wskazano inaczej w przepisie.

/ Aby poming¢ wstepne
& | nagrzewanie, nalezy dotkng¢

odpowiedniego przycisku .
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Po zakorczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna
wlozy¢ potrawe do pieczenia do komory.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

>

14. Otworzy¢ drzwiczki.

15. Wtozy¢ potrawe do komory pieczenia.

16. Zamkng¢ drzwiczki.
17. Dotkng¢ przycisku START m/ aby

rozpoczgc pieczenie.

/O\ PIECZENIE MIKROFALE + TERMOOBIEG

§ 200°C T
\ ® 00:59'
= 500w

Funkcja w toku

L Q

Koniec pieczenia kombinowanego

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis Funkcja zakoiczona i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiory mozna wytgezyé
dotykajgc jakiegokolwiek punktu na
wyswietlaczu lub otwierajge drzwiczki.

Funkcja zakonczona

3

Spis funkgji pieczenia kombinowanego

MIKROFALE + OBIEG
POWIETRZA

Dodanie mikrofal umozliwia przyspieszenie
tradycyjnego pieczenia. Idealne w
przypadku ciastek, tart i pieczenia na kilku
poziomach.

. MIKROFALE + TERMOOBIEG

Dodanie mikrofal umozliwia przyspieszenie
fradycyjnego pieczenia. Tryb odpowiedni
dla wszystkich potraw, pozwala na
pieczenie na kilku poziomach, bez ryzyka
mieszania sie smakéw i zapachdw.

MIKROFALE + GRILL

Mikrofale umozliwiajg szybsze pieczenie
potraw, a grill zapewnia idealne
zrumienienie na powierzchni.

MIKROFALE + GRZAtKA
DOLNA + TERMOOBIEG

Intensywne ciepto jest wzmacniane przez
mikrofale, ktére przyspieszajq pieczenie,
zapewniajgc migkkosé i soczystose
potraw.
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Wybér funkgji pieczenia tradycyjnego

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

2. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE .

HISTORIA

SMART COOKING PIE| INNE FUNKCJE MOJE PRZEPISY
AN o

3. Przewija¢ ekran od prawej do lewe;,
aby wejs¢ do menu funkcii fradycyinych.

) PIECZENIE

-

+ TERMODBIEG

*

STATYCZNY OBIEG POW.

4. Wybra¢ zqgdang funkcje (na przyktad ,Z

OBIEGIEM POWIETRZA ").

0 PIECZENIE

) *

STATYCZNY g TURBO

670

5. Dotkng¢ przycisku START [a

(znajdujgcego sie u dotu 9 po prawej
stronie), aby rozpoczq¢ etap
wstepnego nagrzewania.

/ Przy kazdym otwarciu drzwi,
£ | frwajgca funkeja blokuie sie; po
zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie wznowiony.

Nagrzewanie wstepne

Pieczenie jest poprzedzone etapem
wstepnego nagrzewania, umozliwiajgcym
komorze pieczenia osiggnigcie ustawionej
temperatury.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwigkszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

Szybkie nagrzewanie wstepne

Nie zaleca sie wktadania
produkiu do piekarnika podczas
efopu nagrzewania, chyba ze
wskazano inaczej w przepisie.

IN

Aby poming¢ wstepne
nagrzewanie, nalezy dotkngé

odpowiedniego przycisku .

IN
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Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania Zmiana temperatury pieczenia

wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie

na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna / Zmiang temperatury mozna

wlozy¢ potrawe do pieczenia do komory. = wykona¢ na dowolnym efapie
pieczenia.

1. Dotkngé przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

PIECZENIE OBIEG POW.

>

160° = @ - & 00:00'

6. Otworzy¢ drzwiczki.
7. Wihozy¢ potrawe do komory pieczenia.

anie na uruchomienie funkji

Vi

8. Zamkng¢ drzwiczki.

9. Dotkngé przycisku START m/ aby 2. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
- . zqdanej temperatury pieczenia (na
rozpoczqé pieczenie. orzykiad , 180°C");

) | PIECZENIE OBIEG POW.

{ 160° = @ | ¥ 00:01'

Funkcja w toku

L Q

Po uruchomieniu pieczenia mozna
ustawi¢ pieczenie na czas:

« Dotkngé przycisku CZAS i 3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ

postepowa¢ wedfug instrukcii (znajdujgcego sie u dotu 9 PO prawe;
podanych w paragrafie
»Pieczenie na czas”.

IN

—
[

stronie), aby potwierdzié¢ nowq wybrang
temperaturg pieczenia.
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Pieczenie na czas

Pieczenie na czas jest funkciq,
ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakonczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

IN

1. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA (lub danej wartosci).

PIECZENIE OBIEG POW.

§ 180°

* 0 00:00'

Oczekiwanie na uruchomienie

2. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania (na
przykfad ,1 godzina”).

672

Uzytkowanie

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

/ Wartosci godzin i minut wybiera

= | sie oddzielnie.

zawiera sie w zakresie od 1
minuty do maksymalnie 13 godzin.

/ Czas trwania pieczenia na czas

Pod czasem trwania pojawia sie
przewidziana godzina zakoriczenia

pieczenia (na przykiad ,13:40").

) PIECZENIE OBIEG POW.

& 01:00'
® 13:40

Oczekiwanie na uruchomienie funkgji

/A‘

§ 180° | &

Do czasu zakoriczenia pieczenia
sq doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wstepnego.

IN

/ Czas ten zaczyna by¢ odliczany
& | po zakoriczeniu wstepnego

—— nagrzewania lub z pominieciem
wstepnego nagrzewania (dotkngé¢

wiasciwego przycisku )

4. Dotkng¢ przycisku START [a aby

rozpoczqg¢ pieczenie na czas.
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Opédzniony start

/ Opézniony start jest funkcjq

& | umozliwiajgcq zakoriczenie
pieczenia w usfalonym czasie,
ustawionym przez uzytkownika, z
konsekwentym automatycznym
wylgczeniem sie piekarnika.

1. Po usfawieniu pieczenia na czas dotkngé

przycisku OPOZNIONY START @)Y lub
danej wartosci.

PIECZENIE OBIEG POW.

§ 180° ©

2. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej godziny zakoriczenia
pieczenia (na przykiad ,20:00").

/ Wartosci godzin i minut wybiera

= | sie oddzielnie.

3

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .
aby potwierdzi¢ wybrang godzine
zakoriczenia pieczenia.

PIECZENIE OBIEG POW.

& 01:00'

§ 180° | =&

® 20:00

Uruchomienie funkcji za

Koniec pieczenia tradycyjnego

Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis Funkcja zakoriczona i
nasfgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wytqczyd,
dotykajgc dowolnego punkiu na
wyswietlaczu lub otwierajge drzwiczki.

Funkcja zakoniczona

4. Dotkng¢ przycisku HOME , aby

wyj$¢ z tej funkgi.
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Pieczenie w trybie wieloetapowym 4. Dotknq¢ przycisku TEMPERATURA

Pieczenie w irybie lub danej wartosci.
! wieloetfa powym to mozliwosé PIECZENIE OBIEG POW.
—— rozpoczecia pieczenia na
okreslonej funkcji i kontynuowania 160° = % & 00:00'
go oraz zakoriczenia na réznych
funkcjach ustawionych przez

uzytkownika.

anie na uruchomienie funkji

Q /"

y " dotknad " 5. Przewijao¢ wartosci, az do wybrania
1. W, menu gtéwnym" dofknqc przycisku zqdanej temperatury pieczenia (na

przykiad ,180°C").
PIECZENIE .

HISTORIA SMART COOKING MOJE PRZEPISY

o

2. Przewija¢ ekran od prawej do lewe, 6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby wejs¢ do menu funkcji tradycyjnych. aby potwierdzié nowg wybrang

) | PIECZENIE temperature pieczenio.
7. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
*

~ A —
w =
PIECZENIA [f@} lub danej wartosci.
l\@ Q - STATYCZNY OBIEG POW.
+ TERMOOBIEG
()

PIECZENIE OBIEG POW.

i & 01:.00'
180° & R
3. Wybra¢ zgdanq funkcje (na przyktad ,Z & 20:00

Uruchomienie funkgji za
OBIEGIEM POWIETRZA n) : - ! :

0O PIECZENIE

] ®

STATYCZNY g TURBO
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8. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania (na

przykfad , 1 godzina”).

9. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

Do czasu zakoriczenia pieczenia
sq doliczone minuty niezbedne do

10.

nagrzewania wstepnego.

Dotkngé¢ przycisku PIECZENIE
WIELOETAPOWE [ (w obszarze

gtownym g u dotu, po lewej

stronie).

. Wybraé zqdang funkcje dla

drugiego kroku (na przykfad

,JERMOOBIEG n)

. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.

. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

zqdanej temperatury pieczenia (na

przykiad ,200°C").

. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ nowg wybrang
temperaturg pieczenia.

15.

18.

22.

. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

3

Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA lub danej wartosci.

. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

zqdanego czasu tfrwania (na

przyktad ,20 minut”).

. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

PIECZENIE TERMOOBIEG

& 00:20'

§ 200° | @

@ 14:00

e r——
L [ /" =] ()
Dotkng¢ przycisku PIECZENIE
WIELOETAPOWE [@) (w obszarze
gtéwnym g u dotu, po lewej

stronie).

- Wybra¢ zqdanq funkcje dla drugiego

kroku (na przyktad ,GRILL ").

. Dotkngé przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.

—
[

zqdanej temperatury pieczenia (na

przyktad ,250°C").
Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ nowq wybrang
temperature pieczenia.
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23. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA lub danej wartosci.

24. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu tfrwania (na
przyktad ,5 minut”).

25. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .,
aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

PIECZENIE GRILL

& 00:05'

§ 250°

® 14:05

Oczekiwanie na uruchomienie funkgji

JAN

/ W sumie mozna ustawié
= | maksymalnie 3 kroki.

/ Nie mozna doda¢ kolejnego

£ | kroku, jeéli nie ustawiono czasu
— frwania pieczenia lub temperatury
sondy (zaleznie od wyposazenial.

Nie mozna uruchomi¢ pieczenia,
jesli nie ustawiono czasu frwania
lub temperatury sondy (zaleznie

od wyposazenia) dla wszystkich
krokéw.

IN

Nie mozna ustawi¢ catkowitego
czasu trwania diuzszego niz 13
godzin.

IN

676

Aby wyswietli¢ i ewentualnie zmieni¢
ustawienia wprowadzone w kazdym kroku,
nalezy:

* Dotkng¢ przyciskow KROK -

203 ]

Aby usung¢ jeden krok, nalezy:
26. Dotkng¢ przycisku KROK -

- , ktory zamierza sie

usungg.
. . -1
27. Dotknqc¢ przycisku KOSZ fiid
28. Dotknac przycisku POTWIERDZ [)
aby usung¢ wybrany krok (lub przycisk
ANULUJ / aby anulowa¢

kasowanie wybranego kroku.

Czy chcesz usunac krok?

9 ©
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29. Gdy wszystkie ustawienia zostaty
wprowadzone, dotkng¢ przycisku

START
w trybie wieloetapowym.

, aby rozpoczqé pieczenie

0O | PIECZENIE
12 01:00'

GRILL

§ 180° © @&

Szybkie nagrzewanie wstepne

L Q

30. Na wyswietlaczu, na wysokosci
kazdego przycisku KROK, pojawia sie
jego czas frwania.

/ Podczas pieczenia mozna
£ zmienic femperature i czas frwania
aktualnego kroku.

Po zakoniczeniu pieczenia na wyséwietlaczu
pojawi sie napis Funkcja zakoriczona i
nasfqpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wytgezy¢,
dotykajgc dowolnego punkiu na
wyswietlaczu lub otwierajge drzwiczki.

Funkcja zakonczona

31. Dotknag¢ przycisku HOME , aby

wyjé¢ z tej funkcji.

3

Spis funkcji pieczenia tradycyjnego

. STATYCZNY

Pieczenie fradycyjne w celu
przygotowania jednej potrawy na raz.
Idealne w przypadku przyrzqdzania
pieczeni, ffustego miesa, chleba, ciast z

masg
H Z OBIEGIEM POWIETRZA

Pieczenie intensywne i jednolite. Idealne w
przypadku ciastek, tart i pieczenia na kilku
poziomach.

H TERMOOBIEG

Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
jednolity sposéb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny do
pieczenia na kilku poziomach, bez ryzyka
mieszania sie smakéw i zapachdw.

u TURBO

Umozliwia szybkie pieczenie na kilku
poziomach, bez mieszania sie aromatéw.
Tryb idealny w przypadku potraw o duzej
objetosci, wymagaijgcych intensywnego
pieczenia.

6’77

—
[
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GRILL

Pozwala na uzyskanie doskonatych
rezultatéw grillowania i zapiekania. Uzycie
go pod koniec pieczenia nadaje
potrawom jednolitq zfocistq powierzchnie.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA

Umozliwia optymalne grillowanie, rowniez
grubszych mies. Tryb idealny w przypadku
grubo pokrojonego miesa.

GRZAtKA DOLNA

Ciepfo dociera wytgcznie od dolnej czesci
wneki. Tryb idealny w przypadku sfodkich i

stonych ciast, kruchego ciasta i pizzy.

GRZALKA
DOLNA+TERMOOBIEGIEM

Umozliwia szybkie dokoriczenie pieczenia
potraw juz upieczonych na powierzchni,
ale nie w catosci. Tryb idealny w
przypadku quiche, nadaje sie do
dowolnego typu potraw.

PIZZA

Specjalna funkcja do pieczenia pizzy.

678
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ECO
A

Pieczenie z niskim zuzyciem energii: ta
funkcja jest szczegdlnie zalecana do
pieczenia na jednym poziomie, przy niskim
zuzyciu energii elekiryczne;.

Jest zalecana do wszystkich rodzajow
potraw z wyjgtkiem tych, kiére moga
wydziela¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywal).

Aby uzyska¢ maksymalng oszczedno$¢
energii i zredukowa¢ czas, zaleca sie
wkiadanie produktéw bez nagrzewania
komory.

7

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie otwierac
drzwiczek.

W funkcji ECO czas pieczenia jest
zbyt diugi.

IN

Funkcja ECO jest funkcijg
delikatnego pieczenia zalecang
do pieczenia, ktére nie wymaga
temperatury wyzszej niz 200°C;
do pieczenia wymagajqgcego
wyzszej temperatury zaleca sie
wybranie innej funkcii.

IN
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Minutnik

/ Ta funkcja nie przerywa frwajqgce;
£ | funkcii, uaktywnia wytgcznie
sygnat dzwiekowy.

/ Zakres dziatania minutnikéw to
& | od 1 minuty do maksymalnie 12
—— godzin i 59 minut.

1. Dotknaé przycisku MINUTNIKA [
(znajdujgcego sie w obszarze
dolnym 9) aby wej$¢ do menu
minutnika.

/O\ MENU MINUTNIKA

@ 1230

' 00:00'

¢ 00:00'

¢ 00:00'

() (]
Mozna ustawi¢ maksymalnie 3 minutniki:

2. Dotknaé przycisku MINUTNIKA I -

- , ktérego zamierza sie uzyc.

3. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.

3

4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania.

/ W obszarze dolnym 9 pojawia

— | sie przycisk KOSZ
pozwalajgey na ewentualne
skasowanie wybranego minutnika.

5. Powtérzyé czynno$c w przypadku
innych minutnikow, kiérych zamierza sie
uzyc.

6. Na koricu dotkngé ponownie przycisku

POTWIERDZ , aby potwierdzi¢

wybrane minutniki.

/ Aby anulowaé te czynno$ég,
£ | nalezy dotkng¢ przycisku

POWROT .

Na nastepnym ekranie podswietlony
przycisk MINUTNIKA

jeden lub kilka minutnikéw zostato
uaktywnionych.

oznacza, ze

7. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

/ Aby usung¢ minutniki, nalezy

£ ustawi¢ zliczanie na wartoéci zero.

mozna wyltgczy¢ wyswietlacza za

/ Gdy dany licznik jest aktywny, nie

pomocq przycisku ON/OFF @
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3.4 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierme pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jednq z
funkcji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie femperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

* Po zakonczeniu pieczenia, aby unikngé
utworzenia sie kondensatu na szkle, nie
zostawia¢ gorgeych potraw wewngirz
komory piekarmika.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

* W przypadku migsa i ziemniakow
zaleca sie od czasu do czasu obréci¢ i/
lub wymiesza¢ potrawe w celu
uzyskania jednolitego zarumienienia ze
wszystkich stron.

* W przypadku pieczenia przy niskiej
temperaturze najlepiej jest zarumienic¢
migso, smazqc je na patelni przez kilka
minut ze wszystkich stron, a dopiero
pozniej upiec je w piekarniku.

* Pieczenie z uzyciem mikrofal jest
zalecane w przypadku migs bez warstw
ftuszczu lub tkanki nerwowej na
powierzchni.

* W przypadku pieczeni migsnych
przygotowywanych z uzyciem funkciji
mikrofal kombinowanych zaleca sie
obraca¢ potrawe, aby upiec jg w
sposéb jednolity.

680

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grill i Grill z obiegiem powietrza

* Mieso mozna grillowaé wktadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkciji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Najlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakorczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okoto 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.
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Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na

drugim poziomie i blachy na pierwszym.

W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

3

3.5 Smart Cooking

W tym trybie mozna wybra¢ zapisany w
pamieci program przyrzqdzania potraw.
W zaleznosci od wybranej wagi
urzqdzenie automatycznie oblicza idealne
parametry pieczenia.

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

b

2. W ,menu gléwnym" dotkng¢ przycisku
SMART COOKING .

HISTORIA SMAR PIECZENIE INNE FUNKCJE  MOJE PRZEPISY

o
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Uruchomienie programu

3. Wybra¢ zqdany rodzaj potrawy,
korzystajgc z menu SMART COOKING

(na przykiad , WARZYWA

4. Wybra¢ podrzedny rodzaj potrawy,
joka ma zostaé upieczona (na

przykfad ,GRILLOW. MIESZ.
=z

WARZYWA |

5. Przewing¢ wartosci, aby ustawié
wage pieczonej pofrawy (na

przyktad m 0,7 kg").

6. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

GRILLOW. MIESZ. WARZYWA

& 00:27'

7Y SMART COOKING

§ 250°

® 13:07

Oczekiwanie na rozpoczecie pieczenia

L Q /!

/ W tym momencie bedzie mozna
£ zapisac ustawione wartosci
jako osobisty przepis (patrz
rozdziat ,3.7 Moje przepisy”).

682

7. Dotkng¢ przycisku START m, aby
rozpoczqé pieczenie w trybie SMART
COOKING.

Pieczenie rozpoczyna sie zgodnie z

okreslonymi ustawieniami programu.

/ W kazdej chwili, nawet po

L rozpoczeciu pieczenia, mozna
zmieni¢ parametry temperatury i
czasu frwania pieczenia.

Nagrzewanie wstepne

Pieczenie jest poprzedzone etapem
wstepnego nagrzewania, umozliwiajgcym
komorze pieczenia osiggniecie ustawionej
temperatury.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggnigcia
temperatury.

Szybkie nagrzewanie wstepne

/ Podczas korzystania z

& | programéw Smart Cooking nie
—— mozna wylgczyd wstepnego
nagrzewania.

Po zakoniczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnaf dzwiekowy i pojawia sie
ostrzezenie na Wyéwieﬂoczu, CO 0zhacza,
ze mozna wlozy¢ potrawe do pieczenia
do komory.



Uzytkowanie

Ponadto pojawia sie wskazanie, na kidrym
poziomie nalezy umiesci¢ potrawe, aby
uzyska¢ najlepszy rezultat.

Wt6z potrawe do piekarnika i potwierdz

Zalecane jest umieszczenie potrawy
na czwartym poziomie od dotu

o

8. Otworzy¢ drzwiczki.
Q. Whozy¢ potrawe do komory pieczenia.
10. Zamkng¢ drzwiczki.

11. Dotkngé przycisks POTWIERDZ [/
aby rozpoczqgé pieczenie.

/O\ SMART COOKING GRILLOW. MIESZ. WARZYWA

& 00:27'
§ 250°

® 13:04

Pieczenie w toku

L Q

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis Pieczenie zakoriczone i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiory mozna wytgezyé,
dotykajgc jakiegokolwiek punktu na
wyswietlaczu lub otwierajge drzwiczki.

Pieczenie zakonczone

12. Dotkng¢ przycisku HOME , aby

wyjsé¢ z tej funkgii.

3

3.6 Historia

To menu jest szczegdlnie uzyteczne w celu
wyswieflania i ponownego korzystania z
ostamich programéw lub uzytych
przepisdbw osobistych.

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

2. W ,menu gléwnym" dotkng¢ przycisku

HISTORIA .

SMART COOKING PIECZENIE INNE FUNKCJE  MOJE PRZEPISY

JAN Q &

3. Wybra¢ funkcije, z kiérej zamierza sie
ponownie skorzysta¢ i uruchomi¢
pieczenie, jak opisano w poprzednich
rozdziatach.

) | HISTORIA

®

OBIEG POW.

()

RILLOW.
MIESZ. WARZYWA

683




-2 Uzytkowanie

=

Kasowanie historii

Jezeli zamierza sie wykasowa¢ historie,
nalezy:
4. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

HISTORIA .

SMART COOKING PIECZENIE INNE FUNKCJE MOJE PRZEPISY

Q 9 £

5. Dotkng¢ przycisku KOSZ , aby

usung¢ historie.

6. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ usuniecie historii (lub

przycisku ANULUJ , aby anulowa¢

fe czynnodc.

Czy chcesz usunac historie?

9 ©
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Tabele ustawionych programéw

Rodzaqj

PIECZEN
WOLOWA
(KRWISTA)

PIECZEN
WOLOWA
(SREDNIO WYP.)

PIECZEN
WOLOWA
(DOBRZE WYP)

PIECZEN
WIEPRZOWA

JAGNIECINA
(SREDNIO WYP.)

JAGNIECINA
(DOBRZE WYP)

PIECZEN Z
CIELECINY

-
c
=]
=~
L2,
Q

—
<
@)
©)
@
m
®

—
=
<
O
O
@©
m
®

_|
w0
<
©)
©)
©
z
0)

te

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

t

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

|«

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

E

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

Poziom

Ciezar
(kg)

0,7

Temp.
(°C)

200

200

200

190 + 300 W

190 + 300 W

190+ 300 W

190 + 300 W

3

Czas
(minut)

66

72

86

32

55

60
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ZEBERKA 180 40
WIEPRZOWE (caly N * N 2 0.4 200 28
kawalek] WIELOETAPOWE 250 6
190 8
BITKI WIEPRZOWE LI | ) 0.2 290 .
(okoto 4 szt
WIELOETAPOWE 190 8
KIELBASA
WIEPRZOWA & 2 0,6 250 16
(okoto 10 =12 szt)  GRILLZ OB. POW.
BOCZEK
WIEPRZOWY ) 03 250 el
(okoto 6 plasterkow
- GRILLZ OB. POW.
o grubosci 5 mm)
: F
PIECZONA PIERS Z
] 10 190+300W 45
INDYKA MIKROFALE +
OBIEG POW.
= 200 10
KURCZAK * N + 1 1,2 220 45
PIECZONY
WIELOETAPOWE 250 6
GUIASZ W SOSIE [N 160+ 500W 20
+ 1 0,3 170 45
WEASNYM
WIELOETAPOWE 165 45
> 175+600W 10
MIESO DUSZONE + . 1 1,5 150 110
WIELOETAPOWE 170 23

PIECZEN Z KROLIKA

(W KAWALKACH) I 1,0 190+300W 40

TURBO

I'W przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produkiéw po obydwu stronach, stosujgc sie do
czasu wskazanego w tabeli. Wskazany diuzszy czas odnosi sie zawsze do pierwszej strony
poczynajac od surowego produkiu.
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RYBA W CAtOSC]
(SWIEZA)

RYBA W CAtOSC

(MROZONA

OKON

ZABNICA

KIELCZAK

TURBOT

ZUPA RYBNA

RYBY W SOLNE]
SKORUPIE

Uzytkowanie

Funkcja

—

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

- B

WIELOETAPOWE

te

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

Kt

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

K

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

E

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

£

MIKROFALE +
TERMOOBIEG

.

+

WIELOETAPOWE

Poziom

Ciezar
(kg)

0,3

’

0,4

0,5

0,5

0,5

0,8

0,6

Temp.
(°C)

180+ 300 W

170+ 700 W

195

160 + 300 W

160 + 300 W

160 + 300 W

160 + 300 W

175+700 W

170+ 700 W
190

3

Czas
(minut)

20

35

40

30
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. . . Chies Ve, C
Rodzqj Funkcja Poziom ('Eg;]r (t-irg:p (miznc:f;)
GRILLOWANE
)
MIESZ. WARZYWA 3 03 250 12+10
GRILL

PIECZENI Z = , o 200 ;3580\” 2
WARZYWA N N :

WIELOETAPOWE 250 5
PIECZONE 200 25
EMMIAK] + . ] 0.6 220 15

WIELOETAPOWE 250 4
ZAPIEKANKA = 160+700W 16

+ . ] 0,6 170 10

ZIEMNIACZANA

WIELOETAPOWE 210 14
MROZONE FRYTKI ® 2 0,5 220 13

OBIEG POW.
U'W przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produkiow po obydwu stronach, konsultujge

czasy wskazane w tabeli. Wskazany diuzszy czas odnosi sie zawsze do pierwszej strony
poczynajqc od surowego produkiu.
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StODYCZE

. . Ciezar Temp. Czas

Rodqu PoZ|0m (kg) (OC) (minUt)
BABKA PIASKOWA 1 0,5 160 50
CIASTO
CZEKOLADOWE ] 0,5 170 20
CIASTKA (20 - 22
szt,, kazde o wadze ] 0,2 160 19
25-27 gr)
MUFFINVY (oko’f(.) 50 ] 03 160 o4
gr na kazdy krgzek|
PlROFlTERO.LE ] 0.2 200 40
($rednio duze)
BEZY 1 0,2 110 Q0
BISZKOPT 1 0,4 160 50

170+ 200 W 5
STRUDEL + 1 0,4 185 22
WIELOETAPOWE 200 4
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I-q
=

TARTA 10 170 43
STATYCZNY
SLODKI CHLEB 0,5 170 30
TURBO
CROISSANTY ® 0,5 170 40
TURBO

W przypadku pieczenia takich potraw jak ciastka, muffiny, bezy, profiterole... podana masa

odpowiada masie ogdlnej zastosowanego ciasta. Czas pieczenia jest rozny w zaleznosci od

grubosci i wielkosci potrawy.

CHLEB/PIZZA

CHLEB NA
ZAKWASIE ® 10 200 20
(BOCHENEK] TERMOOBIEG
FOCACCIA ® 0,5 190 20
OBIEG POW.
250 12
PIZZA NA BLASZE N 10 heo .

WIELOETAPOWE
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MAKARON/RYZ §

Rodzqj Funkcja Poziom

ZAPIEKANKA 2 |
MAKARONOWA M
WIELOETAPOWE

—

2

RYZ (RISOTTO)!?!

MIKROFALE

~

MROZONE i~

+

LASAGNE
WIELOETAPOWE
LASAGNE 1
STATYCZNY
=
PAELLAIZ MIKROFALE + GRZALKA ]
DOLNA
TERMOOBIEGIEM

ot

A
MIKROFALE +
OBIEG POW.

RAGOUT MIESNE

QUICHE LORRAINE + 1

WIELOETAPOWE
WARZYWA N~ :
ZAPIEKANE M N

WIELOETAPOWE

Ciezar
(kg)

0,8
0,2

0,4

2,0

0,3

Temp.
(°C)

190
250

1000 W

200 + 300 W
230

230

185

160

210
220

160 + 700 W
170
185

3

Czas
(minut)

30
5

35

8
4

2) Zaleca sie podlaé ryz podgrzanym wezesniej bulionem. W zaleznosci od jakosci ryzu i ilosci
uzytego bulionu czas pieczenia moze by¢ rézny. Podczas przyrzqdzania od czasu do czasu

mieszac potrawe.

6
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I-q
=

PIECZENIE W NISKIEJ TEMP.

90 170
CIELECINA | 13 130 60
WIELOETAPOWE 150 40

WOLOWINA 2
(KRWISTA) 1,0 Q0 147

WOLOWINA 2
(DOBRZE WYP) 1.0 90 220

TURBO

WIEPRZOWA '

WIELOETAPOWE 115 22
90 110
JAGNIECINA | 14 110 40
WIELOETAPOWE 120 65




Uzytkowanie -2

3.7 Moje przepisy Dodanie przepisu

Za pomocq tego przycisku mozna 3. Wybra¢ zqdany rodzaj potrawy,
wprowadzi¢ indywidualny program z korzystajgc z menu MOJE PRZEPISY (na
wlasnymi parametrami. Przy pierwszym

uzyciu zostanie zaproponowane dodanie przyklad ,StODYCZE S

nowego przepisu. Po zapisaniu wiasnych ’ >
przepisdw, bedq one wskazywane w 4. Dotkngé przycisku NOWY PRZEPIS

odpowiednim menu.

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

]

5. Wybra¢ zgdang funkcje (na przyktad

,JERMOOBIEG ‘).

@ 6. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.

2. W ,menu gféwnym" dotknqc przycisky 7. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

MOJE PRZEPISY . zqdanej temperatury pieczenia (na
przyktad ,170°C").

HISTORIA SMART COOKING PIECZENIE INNE FUNKCJE ~ MOJE 2
L Q

/ Mozna zapisa¢ maksymalnie 64
— | przepisow osobistych. 8. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ nowg wybrang
/ Nie ez ZC‘P?SOC' e 29 femperature pieczenia.
£ | przepiséw nalezqgeych do fej 9. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

samej kategorii.

PIECZENIA lub danej wartosci.
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10. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania (na

przyktad ,55 minut”).

1. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania

pieczenia.

) ' MOJE PRZEPISY

& 00:55'
§170° F @

®13:35

Oczekiwanie na rozpoczecie pieczenia

AR

Do czasu zakoriczenia pieczenia
sq doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wstepnego.

IN

W tym momencie mozna rowniez
doda¢ etapy pieczenia w frybie
wieloetapowym (patrz , Pieczenie
w trybie wieloetapowym”) oraz
opbzniony start (patrz
,Opdzniony start”).

IN

694
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Zapisywanie przepisu

12. Dotkng¢ przycisku ZAPISZ .

13. Przewija¢ wartosci pozycji POZIOM
(na przykiad 2).

14. Przewing¢ wartosci, aby ustawié
wage pieczonej potrawy (na

przykfad ,,m 1,0 kg").

15. Dotkna¢ przycisks POTWIERDZ [/

aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

W tym momencie nalezy wprowadzi¢

nazwe dla przepisu.

16. Uzy¢ klawiatury alfanumerycznej w
celu wprowadzenia nazwy przepisy,
jakg zamierza sie zapisa¢ (na przyktad

RISOTTO).

) . MOJE PRZEPISY

Q) (W




IN

IN

IN

IN

Uzytkowanie

Uzy¢ przyciskdw [ ,
aby przej$¢ z klawiatury
alfabetycznej na klawiature
numeryczng i odwrotnie.

Nazwa nie moze by¢ diuzsza
niz 12 znakéw, tgcznie ze
spacjami.

Aby méc zapisaé przepis, nazwa
musi zawiera¢ przynajmniej jeden
znak.

Znak kasuje poprzedniq
litere.

17. Aby zapisa¢ dany program, nalezy
dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .

Program zapisany

3

Aktywacja przepisu osobistego

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

b

2. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

MOJE PRZEPISY .

HISTORIA SMART COOKING PIECZENIE INNE FUNKCJE

)

3. Wybra¢ zqdany rodzaj potrawy,
korzystajgc z menu MOJE PRZEPISY (na

przyklad ,StODYCZE B

4. Wybra¢ zapisany wczeéniej przepis (na

przyktad RISOTTO).

7Y | MOJE PRZEPISY

S

NOWY PRZEPIS

()

RISOTTO
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5. Dotkng¢ przycisku START m/ aby
rozpoczgc pieczenie.

) MOJE PRZEPISY RISOTTO

& 00:55'
§ 170°

®19:35

Oczekiwanie na rozpoczecie pieczenia

JAN

Nagrzewanie wstepne

Pieczenie jest poprzedzone etapem
wstepnego nagrzewania, umozliwiajgcym
komorze pieczenia osiqgniecie usfawione;j
temperatury.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwigkszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

Szybkie nagrzewanie wstepne

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnaf dzwiekowy i pojawia sie
ostrzezenie na vvyévvieﬂoczu, CO oznacza,
ze mozna wlozy¢ potrawe do pieczenia
do komory.

Ponadto pojawia sie wskazanie, na kiérym
poziomie nalezy umiesci¢ potrawe, aby
uzyska¢ najlepszy rezultat.

Wt6z potrawe do piekarnika i potwierdz

Zalecane jest umieszczenie potrawy
na drugim poziomie od dotu

o

696

6. Otworzy¢ drzwiczki.
7. Wtozy¢ potrawe do komory pieczenia.
8. Zamkng¢ drzwiczki.

9. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ .
aby rozpoczgé pieczenie.

)/ MOJE PRZEPISY RISOTTO

& 00:54'

§ 170°

®19:33

Pieczenie w toku

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis Pieczenie zakorfczone i
nasfgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wytqczyé,
dotykajqc jakiegokolwiek punkiu na
wyswietlaczu lub otwierajgce drzwiczki.

Pieczenie zakonczone

10. Dotkng¢ przycisku HOME , aby

wyij$¢ z tej funkgii.
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Usuwanie przepisu

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

b

2. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

MOJE PRZEPISY .

HISTORIA SMART COOKING PIECZENIE INNE FUNKCJE

L Q

MOJ

3. Wybra¢ zqdany rodzaj potrawy,
korzystajgc z menu MOJE PRZEPISY (na

przyktad ,StODYCZE

4. Wybra¢ zapisany wczeséniej przepis (na

przyktad RISOTTO).

7Y | MOJE PRZEPISY

RISOTTO

NOWY PRZEPIS

)

3

5. Dotkng¢ przycisku KOSZ , aby

usung¢ wybrany przepis.

MOJE PRZEPISY RISOTTO

& 00:55'
§ 170° ]
® 19:35

Oczekiwanie na rozpoczecie pieczenia

Q

6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .
aby potwierdzi¢ usuniecie wybranego

przepisu (lub przycisku ANULUJ .

aby anulowaé te czynnosé.

Czy chcesz usunac program?

9 ©
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3.8 Inne funkcje

Menu funkciji specjalnych zawiera takie
funkcije jak rozmrazanie, wyrasfanie ciasta
lub czyszczenie...

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

b

2. W ,menu gléwnym” dotkng¢ przycisku

INNE FUNKCJ

HISTORIA SMART COOKING PIECZENIE INNE|

MOJE PRZEPISY

/ Nie wszystkie funkcje sq dostepne
= | we wszystkich modelach.

698

Spis pozostatych funkcji

3% & ROZMRAZANIE WEDLUG
KNS \WAG!

Funkcja automatycznego rozmrazania.
Wystarczy wybra¢ potrawe, a piekamik
sam okredla czas wymagany, aby
prawidtowo jg rozmrozic¢.

3%5'@’ ROZMRAZANIE WEDtUG
KR CZASU

Funkcja recznego rozmrazania. Nalezy
wprowadzi¢ czas rozmrazania potrawy, a
po uplywie ustawionego czasu frwania
funkcja zostaje przerwana.

E WYRASTANIE CIASTA

Funkcja specjalna sprzyjajgca wyrastaniu
ciast.

PODGRZEWANIE NACZYN

Funkcja do podgrzewania lub
utrzymywania ciepta naczyn. Umiesci¢
blache na najnizszym poziomie i potozyc
na niej talerze do podgrzanio.
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PODGRZEWANIE
MIKROFALE

e

Funkcja ta pozwala na podgrzanie
mikrofalowe potraw juz upieczonych i
przechowywanych w lodowce.

ﬂ?s §{ PODGRZEWANIE POTRAWY

Funkcja ta umozliwia utrzymanie
femperatury upieczonej wczedniej
Zywnosci.

SZABAT

P
Dot

Funkcja ta pozwala na pieczenie potraw
zgodnie z fradycjg zydowskiego $wieta.

CZYSZCZENIE PAROWE

-

Funkcjo czyszczenia z wytwarzaniem pary.

Usung¢ wszystkie akcesoria, wla¢ 40 cm3
wody do wneki na dnie i spryskaé $cianki
wneki roztworem wody z ptynem do mycia
naczyn.

/ Ponizej przedstawiono bardziej
& | Zozone funkcie specialne. Informacie

— dotyczqce funkcji CZYSZCZENIA

PAROWEGO .I i, patrz ,4

Czyszczenie i konserwacja”.

3

Rozmrazanie wg wagi

/ Jezeli wewnetrzna temperatura

&7 | jest wyzsza od przewidzianej,
funkcja ta jest natychmiast
wylgczana i na wyswietlaczu
pojawia sie napis , Temperatura
wewngtrz za wysoka, prosze
czekaé na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczekag,
az urzqdzenie wystygnie.

1. Po zwazeniu potrawy wlozyé jq do
urzqdzenia.

2. Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDtUG

WAGI ?%% 4

[)
3. Wybra¢ typ potrawy do rozmrozenia,

sposéréd kategorii MIESO - RYBY -
CHLEB - StODYCZE

4. Przewing¢ wartosci, aby ustawi¢ wage

potrawy do rozmrozenia.

5. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

6. Dotkng¢ przycisku START m/ aby

rozpoczq¢ rozmrazanie wedtug wagi.
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Po zakonczeniu emitowany jest krotki Rozmrazanie wg czasu

sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgezy,

dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza / Jezeli wewnefrzna temperatura
lub otwierajgc drzwiczki. £ | [estwyzsza od przewidziane,

funkcja ta jest natychmiast
wylgczana i na wyswietlaczu
pojawia sie napis , Temperatura
wewnqtrz za wysoka, prosze
czekaé na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczekag,
az urzqdzenie wystygnie.

Ustawione wstepnie parametry:

Rodzaje C(i Egi)or Czas

0,4 00 g 23 mi
92 mn 1. Wiozy¢ produkt do urzgdzenia.

2. Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDtUG

o
0,5 00 g 10 min CZASU 3%5 .

3. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA [f@} lub danej wartosci.

. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

0,3 00g15min

0,1 00 g 02 min

StODYCZE
*Czas rozmrazania zalezy od ksztattu i
wymiaréw rozmrazanego produkiu.

/ W przypadku funkgii

& | Rozmrazanie wedtug wagi nie
mozna zmieni¢ domyslnej mocy

mikrofal (200 W).
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5. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .,

aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

6. Dotkng¢ przycisku START m aby

rozpoczqé rozmrazanie wedtug czasu.

Po zakonczeniu emitowany jest krotki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wylgezye,
dotykajgc dowolnego punkiu wyswietlacza
lub otwierajqc drzwiczki.

7. Dotkng¢ przycisku HOME , aby

wyj$¢ z tej funkgii.

/ Czas frwania rozmrazania wg

& | czasu zawiera sie w zakresie od
minimum 1 minuty do
maksymalnie 12 godzini 59
minut.

/ W przypadku funkgii
£ | Rozmrazanie wedfug czasu nie
mozna zmieni¢ temperatury

domyslnej (30°C].

3

Procedura , Turn” - przekreé

W celu idealnego rozmrozenia, gdy jest fo

konieczne urzqdzenie wskazuje, ze nalezy

przekreci¢ potrawe w komorze.

1. Wiozy¢ potrawe do piekamika
umieszczajqc jq réwnolegle do
drzwiczek.

2. Gdy na wyswietlaczu urzgdzenia
widnieje napis ,Otwdrz drzwi i obrdé
lub wymieszaj potrawe”, nalezy
obréci¢ potrawe.

Otworz drzwi i obréc¢
lub wymieszaj potrawe

o

3. Otworzy¢ drzwiczki i obréci¢ potrawe

> Q-

/ Jezeli nie zostanie obrécona,

&7 | urzqdzenie odczeka jedng minute,
a nastgpnie automatycznie
wznowi rozmrazanie.
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4. Zamkng¢ drzwiczki urzqdzenia i

dotknqé prycisku POTWIERDZ [V)

aby wznowic¢ funkcje.
5. Jezeli okaze sig to konieczne,

urzqdzenie moze ponownie zazqdad
obrécenia potrawy. Na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Otwdrz drzwi i obréé

lub wymieszaj potrawe”.

O

o 180°.

N

POTWIERDZ [] aby wznowie
funkcie.

702

. W przypadku drugiego obrotu nalezy
otworzy¢ drzwiczki i obréci¢ potrawe

. Zamkng¢ drzwiczki i dotkngé przycisku

4

4

Woyrastanie ciasta

Jezeli wewnetfrzna temperatura
jest wyzsza od przewidzianej,
funkcja ta jest natychmiast
wylgczana i na wyswietlaczu
pojawia sie napis , Temperatura
wewnqtrz za wysoka, prosze
czekaé na schfodzenie”. Przed
uruchomieniem funkcji poczekag,
az urzqdzenie wystygnie.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z wodg.

1. Umiesci¢ ciasto do wyrosniecia na
drugim poziomie.

2. Wybra¢ WYRAST. CIASTA E

3. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA lub danej wartosci.

4. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu frwania.
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5. Dotkngé przycisku TEMPERATURA
lub danej wartosci.

6. Przewija¢ wartosci, az do wybranio
zqdanej femperatury pieczenia {od 25°C

do 40°C).
7. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

8. Dotkng¢ przycisku START E] aby

uruchomi¢ funkcjie Wyrastanie ciasta.
Po zakoriczeniu emitowany jest krotki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wylgezy,
dotykajgc dowolnego punkiu wyswietlacza
lub otwierajge drzwiczki.

/ Czas trwania funkcji Wyrastanie
& | ciasta to od minimum 1 minuty do
maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

3

Podgrzewanie naczyn

1. Umiesci¢ blache na pierwszym poziomie i
na $rodku pofozy¢ talerze do podgrzania.

/ Nie ukfada¢ zbyt duzo naczyn.

= | Maksymalnie 5-6 elementéw.

i 5
2. Wybra¢ PODGRZ. NACZYN .

3. Dotkngé przycisku START [a aby

uruchomi¢ funkcje Podgrzewanie

naczyn.

/ Jezeli nie ustawiono inaczej, funkcja
& | podgrzewania naczyn trwa
maksymalnie 12 godzin i 59 minut.
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-2 Uzytkowanie

-]

Gdy funkcja ta jest uruchomiona, mozna Podgrzewanie mikrofalowe
ustawic: 1. Wybra¢ PODGRZEWANIE

* temperature Il (od 40°C do 80°C); 7
I MIKROFALOWE sadl
* czas frwania funkc]i;

« funkcje opézniong liylko jesi 2. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

ustawiono czas trwania inny od PIECZENIA lub danej wartosci.
domyslnego). 3. Przewija¢ warfoéci, az do wybrania

Po zakonczeniu emitowany jest krotki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgezye,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

zqdanego czasu frwania.

/ Czas frwania podgrzewania
£ | mikrofalowego zawiera sie w
— zakresie od minimalnie 1 minuty
do maksymalnie 30 minuti 59
sekund.

/ W przypadku funkgii
& | Podgrzewanie mikrofalowe nie
——— mozna zmieni¢ domyslnej mocy

mikrofal (500 W).

4. Dotkng¢ przycisku START [a aby

uruchomi¢ funkcje Podgrzewanie
mikrofalowe.
Po zakonczeniu emitowany jest krotki
sygnat akustyczny, kiéry mozna wytqezye,
dotykajgc dowolnego punkiu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.
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Uzytkowanie -2

Podgrzewanie potrawy
1. Wybra¢ PODGRZEWANIE 1. Wybra¢ SZABAT ii .

POTRAWY , 2. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.

2. Dotknqg¢ przycisku TEMPERATURA 3. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
lub danej wartosci. zqdanej femperatury pieczenia (od 60°C

3. Przewija¢ wartoéci, az do wybrania do 100°C).
zqdanej femperatury pieczenia {od 60°C

do 100°C). 600'
4. Dotkng¢ przycisku START m aby ﬂ @
uruchomi¢ funkcje Podgrzewanie -~ O‘

potrawy.

Po zakoriczeniu emitowany jest krotki
sygnat akustyczny, kiéry mozna wytgczyé, 4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .

dotykajge dowolnego punkiu wyswietlacza aby potwierdzi¢ wybrang temperature.

lub otwierajge drzwiczki.
|Q 5. Dotkng¢ przycisku START E] aby
uruchomi¢ funkcje Szabat.

Szabat
/ W takim ustawieniu urzgdzenie Aby przerwac te funkcje, nalezy:
£ wykonuje pewne szczegdlne . ,
= fuzkc]ezl P 9 * Dotkng¢ przycisku HOME na

* Pieczenie nie moze trwac przez okofo 3 sekundy [na wyswietlaczy

nieokre$lony czas, nie mozna ponownie pojawia si¢ menu gtéwne|.
ustawi¢ zadnego czasu lub
pieczenia.
* Nie jest wykonywane
nagrzewanie. * Dotkng¢ przycisku ON/OFF @ na

* Mozliwa do wybrania
femperatura miesci si¢ w

zakresie od 60°C do 100°C.

* lampka piekamika jest
wyltgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub recznej
aktywacja.

* Wewnetrzny wentylator jest
wylgczony.

* Dezaktywowane sygnaty
dzwiekowe.

okoto 3 sekundy (na wyswietlaczu
pojawia sie ponownie ekran funkcii).
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-2 Uzytkowanie

3.9 Ustawienia 3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .
W tym menu mozna dokonac¢ ustawien aby potwierdzi¢ wybrany jezyk.
urzqdzenia.

* Na ekranie menu gtéwnego dotkngé
przycisku USTAWIENIA B8]
(znajdujgcego sie u dofu po prawe;
stronie).

HISTORIA SMART COOKING PIECZENIE INNE FUNKCJE ~ MOJE PRZEPISY

A Q &
W przypadku chwilowego

odciecia prqdu, wszystkie

spersonalizowane ustawienia
pozostanqg akiywne.

IN

Jesli chodzi o ustawienia dotyczqce
, + Lo .
tgcznosé , Sterowanie zdalne

[EE i funkcji SmegConnect ,

nalezy sie zapoznac¢ z instrukcjq
obstugi ,tgcznoéé piekarnika do
zabudowy" (tylko modele
SmegConnect).

[H Jezyk

/ Umozliwia wybranie jezyka
= | wydwietlacza.

1. Wybra¢ [HJezyk.

2. Przewing¢ liste dostepnych jezykow i
wybra¢ zqdany jezyk.
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Uzytkowanie -2

Blokada sterowania Show Room (tylko w sklepie)

/ Pozwala na automatyczne / Umozliwia wytgczenie elementéw
&7 | zablokowanie sterowania, po £ | grzejnych i jednoczesne

uptywie jednej minuty zachowanie aktywnego panela
funkcjonowania bez zadnych sterowania.

interwencji uzytkownika.

1. Wybra¢ . Show Room.
1. Wybra¢ Blokada sterowania. 2. Wybra¢ WA.
2. Wybra¢ Tak. ) 3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ , aby uaktywnic tryb Show Room.

aby uaktywni¢ tryb Blokada sterowania.

/ Podczas normalnego
/ Podczas normalnego & | funkcjonowania o takim stanie

& | funkcjonowania o takim stanie $wiadczy zaswiecona kontrolka

$wiadczy zaswiecona kontrolka . »
w obszarze informacji @ 9.
w obszarze informacii o

Aby uzywaé urzqdzenia w
normalny sposéb, nalezy ustawi¢

Aby podczas pieczenia chwilowo _/
— dla tego frybu opcje Wyt.

wylqczy¢ blokade, nalezy:

4. Dotkng¢ jednej z wartosci, kidre
zamierza sie zmienic.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat
informujqey, jak wylqezyé tymezasowo tryb Dzwigk

)]
Blokada sterowania.
/ Po kazdym wcisnieciu jednego z
_ symboli na wyswietlaczu,
Naciskaj ikone przez 3 sekundy, — urzqdzenie Wyemituie ]eden
aby dezaktywowac blokade sterowania , . ) .
dzwiek. Za pomocaq tej funkgji

mozna go dezaktywowad.

1. Wybrac [4))] Dzwiek.
5. Dotkng¢ na 3 sekundy ikone ‘ . WybrO(f zwie
- Wybra¢ Wyt.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby wytqczy¢ dzwiek towarzyszqcey
dotykaniu symboli na wyswietlaczu.

.|
o

©
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/&) Utrzymanie temperatury

1. Wybra¢ E Eco light.

2. Wybra¢ WH.
1. Wybra¢ Podgrzewanie potrawy. 3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ ,
2. Wybra¢ WH. aby uaktywni¢ tryb Eco light.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .,
aby uaktywni¢ tryb Podgrzewanie
potrawy.
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Uzytkowanie

m Zegar cyfrowy

/ Umozliwia wyswietlanie biezgcej
= | godziny w formacie cyfrowym.

1. Wybra¢ m Zegar cyfrowy.
2. Wybra¢ Wt.

Dotkngé przycisku POTWIERDZ , aby
vaktywni¢ fryb Zegar cyfrowy.

/ W przypadku chwilowego
& | odciecia pradu, wersja cyfrowa
pozostaje aktywna.

Format godziny

/ Wiqgcza/wylgcza wyswietlanie
& | zegara w formacie 12 lub 24

— godzin.

1. Wybra¢ Format godziny.
2. Wybra¢ 12h lub 24h.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .
aby uaktywni¢ zqdany format godziny.

/ Dla funkcji Format godziny

= | fabrycznie ustawiona jest opcja 24h.

3

Tryb demo (tylko w sklepie)

/ Zupetnie podobnie jak w
£ | przypadku trybu Show Room,
wraz z aktywacjq tego trybu po
okreslonym czasie bezczynnosci
na wyswietlaczu pojawia sie
demo poszczegdlnych ekranow
obrazujgeych potenciat tego
urzqdzenia.

1. Wybra¢ Tryb demo.
2. Wybra¢ Wh.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .
aby vaktywni¢ Tryb demo.

/ Aby uzywaé urzqdzenia w
£ | normalny sposéb, nalezy ustawi¢
dla tego trybu opcje Nieaktywny.

Format temperatury

/ Umozliwia ustawienie zakresu
& | temperatury w stopniach

Celsjusza (°C) lub w stopniach
Fahrenheita (°F).

1. Wybra¢ Format temperatury.
2. Wybra¢ °C lub °F.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby uvaktywni¢ zgdang temperature.

/ Dla funkcji Format temperatury
= | fabrycznie ustawiona jest opcja °C.
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Wyswietl godzine

/ Wigcza/wytgcza wyswietlanie
&7 | zegara, gdy piekamik jest
— wylqczony.

1. Wybra¢ Wyswietl godzine.
2. Wybra¢ Wh.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .

aby uakiywni¢ wyswietlanie zegara.

Dla funkcji Wyéwietl godzine
fabrycznie ustawiona jest opcja

Wit.

IN

/ Jezeli dla funkcji Wyswietl

& | godzine ustawiona jest opcja WA,
—— w frybie czuwania urzqdzenia na
wyswietlaczu widoczna jest
biezqca godzina o niskim
poziomie jasnosci.

Ustawienie dla funkcji Wyswietl
godzine opcji Wi. powoduje
wigksze zuzycie energii
urzqdzenia w frybie czuwania.

IN

Tylko w modelach z
SmegConnect: Jedli dla funkcii
Wyswietl godzine ustawiona jest
opcja Wyt., tryb fgcznosci
wylgcza sie automatycznie, gdy
tylko zegar przejdzie do trybu
czuwania.

IN

Uzytkowanie

m Jasno$é wyswietlacza

/ Umozliwia wybranie poziomu
= | josnosci wyswietlacza.

1. Wybra¢ mjosnoéc' wyswietlacza.

2. Wybrac¢ sposrod pozycji Wysoka -
Srednia - Niska.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .

aby potwierdzi¢ dokonany wybér.

/ Funkcja Jasno$¢ wyswietlacza jest
= | ustawiona fabrycznie na Wysoka.

m Przywrdé¢ ustawienia

/ Ta czynnoséé przywraca wszystkie

&7 | ustawienia do warunkéw
poczgtkowych, zgodnie z
ustawieniami fabrycznymi.

1. Wybra¢ m Reset ustawien.

2. Dotkngé przycisku POTWIERDZ .,
aby potwierdzi¢ dokonany wybor.



4 Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenia

4.1 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym vzyciu i
ostygnieciu regularie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowac wylgeznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozyé¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub éciereczkg z
mikrofibry.




Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowaé zwykle produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzgdzenia.

4.2 Czyszczenie drzwiczek

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czystosci.
Uzywac papierowych recznikéw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng ggbkg i zwyczajnym
defergentem.

/ Zaleca sie uzywanie produkiéw
& | do czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.

Czyszczenie i konserwacja

4.3 Czyszczenie komory urzgdzenia
Aby utrzymaé komore pieczenia w dobrym
stanie nalezy jq regulamie czysci¢ po jej
ostygnieciu.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz
komory pieczenia resztek zywnosci,
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie.
Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

* drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

* uszczelki piekarnika.

/ W przypadku stosowania

& | specyficznych $rodkow
czyszczqeych, zaleca sie
wigczenie urzqgdzenia z
maksymalng temperaturg na
okoto 15-20 minut, aby usungé¢
ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu pofraw wewnatrz komory

pieczenia powstaje wilgod. Jest to zupetnie

normalne zjawisko, kiére nie zaktéca

prawidfowego dziafania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia
sig;

2. usunq¢ zabrudzenia z komory
pieczenia;

3. wytrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak dfugo,
az nastgpi catkowite osuszenie sie
komory pieczenia.



Wyiecie ramek na ruszty/blachy Czyszczenie gérnej czgsci

Wyiecie ramek utatwia czyszczenie
bocznych czesci.

Aby wyjaé ramki:
1. Odkreci¢ kotki mocujgce ramke:

Urzqdzenie jest wyposazone w wahliwg
grzatke, umozliwiajgeq czyszczenie gomej
czesci piekamika.

2. Pociggnqé¢ ramke do wnetrza rowka, 1. Delikatnie podnie$¢ gomq grzatke i
aby uwolni¢ jq z kotkéw mocujgeych. przekreci¢ ogranicznik 0 90°, aby jg
uwolnié.

N Ve g 7777
\@\wa\‘,;ﬂwé/
NS

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
3. Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzyd ogranicznika.
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce. Zwroci¢ uwage na tulejki
odlegtosciowe, ktére nalezy wlozy¢ do
profilu ramki.

3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na
pozyciji i przekreci¢ ogranicznik w celu
jej zaczepienia.



Czyszczenie parowe 2. Wla¢ na dno piekamika okofo 40 cm3
wody. Uwaza¢, aby nie wylata sie z
rowka.

s : "3 e
[ L3 i
3. Za pomocq spryskiwacza rozpryskac

wewnatrz piekamika roztwér wody z
plynem do naczyn. Spryska¢ w kierunku
$cianek bocznych, do gory, na détiw

_ﬁ (@ —— & Q e

i o\

kierunku deflekfora.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia

Parowego:

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika. Gérna ochrona moze —
pozosta¢ wewngtrz.

4. Zamkngé drzwiczki.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Ustawienia funkcji Czyszczenia
Parowego

/ Za pomocq przycisku
/ Jezeli wewnetrzna temperatura 2 | OPOZNIONY START @ mozna
£ | jest wyzsza od przewidzianej,
funkcja ta jest natychmiast
wylgczana i na wyswietlaczu
pojawia sie napis , Temperatura
wewngtrz za wysoka, prosze

ustawi¢ czas zakoAczenia funkcji
opodznienia.

8. Dotkng¢ przycisku START [a aby

czekaé na schfodzenie”. Przed Czyszczenie parowe.
UrUChOmlenlem fUnkCll poczekoél /O\ INNE FUNKCJE CZYSZCZ. PAR. @ 12:32
az urzqdzenie wystygnie.
A
5. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku & & 12:48

Funkcja w toku

JAN

INNE FUNKCJE

/ Jezeli temperatura wewnatrz
£ | komory pieczenia jest zbyt
—— wysoka, sygnat dzwiekowy i
HSTONA  SUARTCOONING  PIECZENIE MOJEPRZEPSY ostrzezenie na wyswietlaczu
& powiadomiq o koniecznosci
poczekania na ostudzenie.

6. Przewing¢ menu w lewo i wybra¢

. Koniec cyklu Czyszczenia Parowego

Po zakorczeniu czyszczenia parowego na
wyswietlaczu pojawi sie napis Funkcja
zakoriczona i zostanie wyemitowany krotki [l
sygnat dzwiekowy, kiory mozna wytgezye,
D) | INNE FUNKCJE CZYSZCZ. PAR. [OFPE dOTkaMC dowo\nego pUﬂkTU na
wyswietlaczu lub otwierajge drzwiczki.

e
& @ 12:48 Funkcja zakonczona
Oczekiwanie na uruchomienie funkgji
JAS

Uzytkownik nie moze zmienié¢
paramefréw czasu frwania |
temperatury.

funkcie CZYSZCZ. PAR. |“ .

7. Na wyswietlaczu pojawia sie ekran
cyklu czyszczenia.

IN




Q. Dotkng¢ przycisku HOME , aby

wyjs¢ z tej funkgi.

10. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg
z mikrofibry mniej ucigzliwe
zabrudzenia.

11. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosigdzu.

12. W przypadku resztek ftuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

13. Usung¢ wode pozostatq wewnqtrz
komory pieczenia.

Dla wigkszej higieny oraz, aby przykry

zapach nie przechodzit na potrawy,

wysuszy¢ komory pieczenia za pomocg

funkciji z termoobiegiem przy 160°C przez
okoto 10 minut.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= | stosowanie gumowych rekawic.

/ Aby ufatwi¢ reczne usuwanie
£ | trudno dostepnych czesci mozna
— zdjq¢ drzwiczki.

Czyszczenie i konserwacja

Co robi¢, jezeli...

Wyswietlacz jest catkowicie wylgczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wytgeznik
omnipolamy umieszczony przed
zasilaniem urzgdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Urzgdzenie nie grzeje:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono frybu
»Show Room (tylko w sklepie)” lub
., Tryb demo (tylko w sklepie)”
(szczegodly w paragrafie ,Ustawienia”).

Elementy sterownicze nie odpowiadaja:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono frybu
,Blokada sterowania” (szczegdty w
paragrafie ,Ustawienia”).

Po zakonczeniu automatycznego cyklu

czyszczenia (pirolizy), nie mozna wybra¢

zadnej funkcji:

* Sprawdzi¢, czy wylgczyta sie blokada
drzwiczek. W przeciwnym wypadku na
piekarniku jest wigczone
zabezpieczenie, kiore uniemozliwia
wybor jednej z funkcji podczas aklywne;j
blokady drzwiczek. Dzieje sie tak,
poniewaz w urzqdzeniu ishieje jeszcze
wysoka temperatura uniemozliwiajgca
jakikolwiek rodzaj pieczenia.



Na wyswietlaczu pojawia sie napis Bigd 4:  Alarmy dotyczqce tgcznosci (tylko w
* Blokada drzwiczek nie zaczepita sie niektérych modelach)

prawidiowo, poniewaz Wiecej informacji wskazano w Instrukeji

prawdopodobnie nastgpito ich . L.
przypadkowe oftwarcie podczas dotyczqcej fqcznosci.

aktywacji. Wytgczy¢ i ponownie
wigczy¢ piekamnik; poczekac kilka minut
na ponowne wybranie nowego cyklu
czyszczenia.

Po otwarciu drzwiczek podczas trwania

funkciji z termoobiegiem wentylator

wylgcza sie:

* To nie usterka, to normalne
przewidziane funkcjonowanie
urzqdzenia, umozliwia doprawianie lub
przekrecanie produkiu bez
wydobywania sie nadmiernego ciepfa.
Po zamknieciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.




5 Montaz
5.1 Podiqgczenie elekiryczne

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzqdzenie jest zasilane prqdem 220-
240 V™.

Uzywaé tréjzyfowego kabla (kabel 3 x

1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm®

20 mm

Podtqczenie state

Dostarczy¢ na linii zasilania urzqdzenie,
ktére zapewni odfqczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegloscig otwarcia
stykéw umozliwiajgeqg catkowite
odtqczenie w warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

Podigczenie za pomocq gniazda i

wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowad nagrzewanie lub
przepalenie.

Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjq¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic¢ sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



5.2 Ustawienie

Pozycja kabla zasilajgcego

\

_‘ DF’_

(widok z tytu)

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeq sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
innych ptynow.




Montaz

Tuleje mocujgce Gabaryty urzqdzenia (mm)
Zajqé zatyczki tulei umieszczone na froncie
piekarnika. - ] -
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(widok z przodu)

Umieécié urzgdzenie w meblu.

Przymocowa¢ urzqdzenie $rubami do
mebla. /J—L\

Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.
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(widok z géry)
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)
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