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TRADUCAO DO MANUAL ORIGINAL

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com
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A Adverténcias

1 Adverténcias

1.1 Adverténcias gerais de
seguranca

Danos as pessoas

* Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo. Néao toque
nas resisténcias de aquecimento
durante a utilizacéo.

* Proteja as m@os com luvas

térmicas durante a movimentacdo

de alimentos no interior do
compartimento de cozedura.

* Nunca tente apagar uma chama/

incéndio com dgua: desligue o
aparelho e cubra a chama com

uma tampa ou com um coberfor &

prova de fogo.

* O uso deste aparelho é permitido
as criancas a partir dos 8 anos de

idade e as pessoas com

capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de

experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por
pessoas adultas e responsdveis
pela sua seguranca.

* As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

e Mantenha fora do alcance das

criancas menores de 8 anos, caso

ndo estejam permanentemente
vigiadas.

556

* Nd&o permita que criancas

menores de 8 anos se aproximem
do aparelho durante o
funcionamento.

As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem serem
vigiadas.

As gorduras e os 6leos podem
pegar fogo se sobreaquecerem.
Né&o se afaste durante o
preparacéo de alimentos que
contém oleos ou gorduras. Em
caso dos 6leos ou das gorduras
pegarem fogo, nunca apague
com dagua. Cologue a tampa
sobre a panela e desligue a zona
de cozedura inferessada.

O processo de cozedura deve ser
sempre vigiado. Um processo de
cozedura com duracéo breve

deve ser vigiado constantemente.

Né&o cozinhe alimentos com
quantidades elevadas de bebidas
com elevado teor alcodlico. Os
vapores de dlcool no
compartimento de cozedura
poderéo provocar um incéndio.
Nd&o intfroduza objetos metdlicos
afiados (talheres ou utensilios) nas
fendas.

Né&o deite dgua diretamente nos
tabuleiros muito quentes.



Adverténcias

* Mantenha a porta fechada
durante a cozedura.

* Em caso de intervencdo sobre os
alimentos ou no final da
cozedura, abra a porta 5
centimetros durante alguns
segundos, faca com que o vapor
saia, e em seguida abra
completamente a porta.

* NAO UTILZE OU CONSERVE
MATERIAIS INFLAMAVEIS EM
PROXIMIDADE DO APARELHO.

* NAO UTILIZE VAPORIZADORES
SPRAY EM PROXIMIDADE DESTE
APARELHO ENQUANTO
ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

* Desligue o aparelho depois da
utilizacdo.

* Nao limpe imediatamente apds o
desligamento, mas aguarde até
que o aparelho arrefeca.

* NAO MODIFIQUE O
APARELHO.

* Anfes de qualquer intervencao
sobre o aparelho (instalacédo,
manutencdo, posicionamento ou
deslocacao), sirva-se sempre de
equipamentos de protecéo
individual.

* Antes de qualquer intervenc@o

sobre o aparelho, desative a
alimentacao elétrica geral.

e as intervencées de assisténcia
sejam realizadas por pessoal
qualificado de acordo com as
normas vigentes.

* Nunca fente reparar o aparelho
sozinho ou sem a infervencdo de
um técnico qualificado.

* Nunca puxe pelo cabo para
exfrair a ficha.

* Se o cabo da alimentacdo

elétrica estiver danificado, contate

de imediato o servico de
assisténcia técnica para que
proceda & sua substituicdo.

Danos ao aparelho

* Nas partes em aco ou fratadas na
superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) n&o utilize produtos
para a limpeza que contenham
cloro, amoniaco ou lixivia.

* As grelhas e os tabuleiros devem
ser inseridas nos guias laferais até
ao bloqueio completo. Os
blogueios mecanicos de
seguranca que impedem a sua
extracdo devem ser virados para
baixo e para a parte traseira do
compartimento de cozedura.

* Nao se sente sobre o aparelho.
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* Providencie para que ainstalacéo
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A Adverténcias

* N&o utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

* Se quiser utilizar papel para
forno, coloque-o numa posicao

e Néo obstrua as aberturas e as que ndo atrapalhe a circulacdo

fendas de ventilacéo e de
eliminacéo do calor.

Nao deixe o aparelho
abandonado durante as cozeduras
que possam libertar gorduras e
leos que sobreaguecendo
poderdo enfrar em ignicéo. Preste a
madxima atencdo.

Nao deixe objetos sobre as
superficies de cozedura.

NAO UTILIZE, EM CASO
ALGUM, O APARELHO PARA
AQUECER O AMBIENTE.

Né&o vaporize produtos de spray
nas proximidades do aparelho.

Néo use loicas ou recipientes de
pléstico para a cozedura dos
alimentos.

Nao infroduza no compartimento
de cozedura latas de conservas ou
recipientes fechados.

Retire do compartimento da
cozedura todos os tabuleiros e as
grelhas ndo utilizados durante a
cozedura.

Néo cubra o fundo do
compartimento de cozedura com
folhas de papel de aluminio ou de
esfanho.

Nao coloque panelas ou tabuleiros
diretamente sobre o fundo do
compartimento de cozedura.
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do ar quente no inferior do forno.

Ndo utilize a porta aberta para
colocar panelas ou tabuleiros
diretamente sobre o vidro interior.

Néo utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

Nao remova o vedante situado
na parte da frenfe do
compartimento de cozedura.

Néo utilize materiais asperos,
abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

Ndo utilize a porta aberta como
alavanca para colocar o
aparelho no mével.

Nao exerca pressdes excessivas
na porfa aberta.

Né&o use o puxador para levantar
ou deslocar este aparelho.
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Instalacdo

* ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM BARCOS
O RULOTES.

* O aparelho néo deve ser
instalado sobre um pedestal.

* Cologue o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoaq.

* Para evitar um possivel
sobreaquecimento o aparelho
ndo deve ser instalado atrds de
uma porta decorativa ou de um
painel.

* Providencie para que a ligacao
eléfrica seja realizada por
pessoal técnico qualificado.

* £ obrigatéria a ligacdo & terra de
acordo com as modalidades
previstas pelas normas de
seguranca da instalacao elétrica.

* Utilize cabos resistentes &
temperatura de, pelo menos,
Q0 °C.

* O torque de aperfo dos parafusos
dos condutores de alimentacdo
da placa de bornes deve serigual

a 1,5-2 Nm.

Para este aparelho

* Preste atencdo pois o vapor a

determinadas temperaturas néo é
visivel.

Mantenha a porta fechada
durante a cozedura.

Durante e depois do processo de
cozedura, abra com cuidado a
porta do aparelho.

Para a cozedura a vapor, insira
sempre o tabuleiro sob o tabuleiro
furado de modo a recolher os
liquidos de escorrem.

Né&o cubra o fundo do
compartimento de cozedura com
folhas de papel de aluminio ou de
estanho.

O fundo do compartimento de
cozedura e o recipiente de
evaporacdo devem estar sempre
livres.

As loicas devem ser resistentes ao
vapor e ao calor.

Néo utilize formas em silicone
para a cozeduras a vapor.

Antes de substituir a lampada,
assegure-se de que o aparelho
estd desligado.

* Ndo se apoie ou sente sobre o

porta aberta.

* Verifique que ndo fiquem objetos

presos nas portas.
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1.2 Finalidade do aparelho

* Este aparelho destina-se &
cozedura de alimentos em
ambiente doméstico. Qualquer
outra utilizacao & impropria.

* O aparelho nao foi concebido
para funcionar com
temporizadores externos ou com
sislemas de comando & distancia.

1.3 Responsabilidade do
fabricante

O fabricante declina qualquer

responsabilidade por eventuais

ferimentos em pessoas ou danos em

objetos, provocados por:

* ufilizacdo do aparelho diferente
da prevista;

* inobservancia das prescricoes do
manual de utilizacdo;

* modificacéo de qualquer peca
do aparelho;

* utilizacdo de pecas de reposicéo
ndo originais.

1.4 Este manual de utilizacdo

Este manual de utilizacdo é parte
infegrante do aparelho e deve
conserva-lo integro e té-lo sempre
ao seu alcance durante todo o ciclo
de vida do aparelho.

Antes de utilizar o aparelho leio
atentamente este manual de
utilizacao.
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1.5 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os
dados técnicos, o nimero de série e
a marcacdo. A chapa de
identificac@o nunca deverd ser
removida.

1.6 Eliminacdo

hi¢

Este aparelho deve ser
eliminado em separado dos
outros residuos (diretivas
2002/95/CE, 2002/96/CE,
2003/108/CE). Este aparelho ndo
contém substancias em quantidades
fais que possam ser consideradas
perigosas para a sadde e para o
ambiente, em conformido(j; com as
diretivas europeias em vigor.
Para eliminar o aparelho:
¢ Corte o cabo de alimentacéo
elétrica e retfire o cabo juntamente

com a ficha.

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocussdo

* Desligue a alimentagdo elétrica geral.

e Retire o cabo de alimentacao elétrica
da instalacdo elétrica.



* Enfregue o aparelho aos centros 1.7 Como ler o manual de utilizacdo
adequados de recolha seletiva Este manual de utilizacao usa as seguintes
dos residuos elétricos e convencaes de leitura:
eletrénicos, ou devolva o Advertancias
OpOrelho ao revendedor no |nfOmeC[ﬁéeS gerOiS SObre este
momento da compra de um manual de utilizacdo, de seguranca
aparelho equivalente, na razéo e para a eliminacao final.
de um para um. Descricdo

Informa-se que para a embalagem Descrico do aparelho e dos

do aparelho foram utilizados aCEsSOrosS.
materiais ndo poluentes e

reciclaveis. Utilizacgo

* Entregue os materiais de -y Informagaes sobre a u,ﬁllizoc;do do

embalagem cos centros | aparelho e dos acessorios,
apropriados de recolha seletiva.

conselhos de cozedura.
Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencdo do
aparelho.

Instalacd@o

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

1. Sequéncia de instrucées de utilizacéo.

¢ Instrucdo de utilizacdo individual.



2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

Descricdo

1 Painel de comandos
2 lampada

3 Vedante

4 Porta

2.2 Painel de comandos

5 Ventoinha

6 Recipiente de evaporacao
7 Tubo de carregamento de dgua

8 Armacées de suporte das grelhas

12:30

1 Display

Através do display touch screen é possivel
interagir com o aparelho. Pressione os
icones para aceder &s varias funcées
disponiveis. O display exibird todos os
parédmetros relafivos ao funcionamento,
como: funcao selecionada, definicaes
referentes ao tfempo,/temperatura ou aos

programas de cozedura pré-memorizados.
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Em geral, para voltar ao menu anterior ou

ferminar uma funcdo, pressione o simbolo ;

para confirmar as opcdes selecionadas

pressione o simbolo .

/ Para interromper a funcdo ativa e
& | desligar o aparelho, mantenha
pressionado o simbolo de

reforno durante alguns

segundos.




Descricdo

2.3 Outras partes

Puxador escamotedvel

O aparelho é equipado com um puxador (1)
escamotedvel automdtico: durante o
funcionamento o puxador aciona-se
automaticamente ficando na posicdo
extraida. No final da funcéo (apés o tempo
de arrefecimento) o puxador voltard
automaticamente na posicdo retraida.

Utilizacdo n&o correta
Riscos de danos para o puxador

* Nao blogueie o puxador durante a
extracéo ou o escondimento.

1

Durante uma inferrupcdo de
energia eléfrica o puxador apos
alguns minutos voltard
automaticamente para a posicdo
extraida.

lluminacdo interna

Ailuminacdo inferna do aparelho liga-se:

* quando a porta é aberto;

* quando é se|ecionodo uma funcéo
qualquer, excefo as funcdes

Descalcificacao | Sabbath “

Vapor Clean m,

* quando ndo ¢é selecionada nenhuma
funcao ou durante uma funcéo de

cozedura, pressione o simbolo E

para ativar ou para desativar
k4

manualmente a iluminacéo interior.

1 apaga-se apds um minuto no
inicio de cada cozedura (esta

e | Para poupar energia, a lampada

funcao é desativavel através do

menu secunddrio).

inferior (apenas em alguns
modelos).

Prateleiras de colocacdo

O aparelho dispde de prateleiras para

e | Quando a porta estd aberta, ndo
1 é possivel desligar a iluminacéo

a

colocacdo dos tabuleiros e das grelhas a
alturas diferentes. As alturas de introducéo
devem ser entendidas de baixo para cima

(veja 2.1 Descricao geral).
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Ventoinha de refrigeracdo

v
/l
,

A ventoinha refrigera o aparelho e entra
em funcionamento durante a cozedura.

O funcionamento da ventoinha provoca um
fluxo normal de ar que sai por cima da
porta e que pode continuar por mais algum
fempo mesmo depois de desligar o
aparelho.

2.4 Vantagens da cozedura a vapor

O sistema de cozedura a vapor coze muito
mais suavemente qualquer fipo de
alimento.

E indicado para descongelar rapidamente,
para aquecer os alimentos sem endurecé-
los ou secd-los e para dessalgar
naturalmente os alimentos em sal.
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2.5 Acessérios disponiveis

Esponja

Util para remover a condensacdo no
interior do compartimento de cozedura.

Tampa do recipiente de evaporacdo

Util para distribuir uniformemente o vapor
no interior do compartimento de cozedura.

Jarro

Util para conservar os liquidos durante as
operacdes de enchimento e esvaziomento
do depésito.



Descricdo

Tabuleiro furado Grelha para tabuleiro

Util para a cozedura a vapor de peixe ou
legumes. Deve ser colocada sobre o tabuleiro do
forno, util para a cozedura de alimentos

Tabuleiro )
que possam pingar.

Tabuleiro fundo

Util para a cozedura de bolos (com
duracao de cozedura inferior a 25 minutos
ou cozeduras sem vapor), de arroz, de

legumes e de cereais. Também é Util para recolher as gorduras provenientes
indispensével para a recolha dos liquidos dos alimentos colocados na grelha
provenientes da cozedura a vapor ou da sobrejacente e para a cozedura de bolos,

descongelacdo dos alimentos contidos nos  pizzas e bolos de forno.
tabuleiros furados sobrejacentes.

Grelha

Util para colocar recipientes com alimentos
a serem cozidos.
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2.6 Outros recipientes para a cozedura

* Para as cozeduras no forno, também
pode utilizar os seus recipientes, desde
que sejam resistentes a altas
temperaturas.

* Para as cozeduras a vapor, é
aconselhavel a utilizacdo de recipientes
em metal. O metal favorece uma melhor
distribuicéo do calor pelos alimentos.

* £ normal que os recipientes em metal
fiquem deformados durante as
cozeduras em altas temperaturas, mas
voltam & sua forma original quando
arrefecem.

* Os pratos grossos de cerémica podem
exigir um maior calor do que o normal.
Podem ser necessdrias cozeduras com
duracao mais prolongada.



3 Utilizacao

3.1 Adverténcias




3.2 Operacdes preliminares

1.Remova as eventuais peliculas protetoras
no exterior ou no interior do aparelho e
dos acessorios.

N

. Remova as eventuais efiquetas (&
excecdo da chapa com os dados
técnicos) dos acessérios e do
compartimento de cozedura.

3. Remova e lave todos os acessoérios do
aparelho (veja 4 Limpeza e
manutencéo).
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4. Para remover eventuais residuos de
fabricacdo, programe uma cozedura &
maxima temperatura por uma duracdo
de, pelo menos, 20 minutos (veja 3.3
Utilizacao dos acessérios).

5. Para poder comecar a utilizar o
aparelho, é necessério definir a hora
atual (veja “Primeira utilizagdo").

3.3 Utilizacdo dos acessérios

Grelhas e tabuleiros

As grelhas e os tabuleiros devem ser
inseridos nas guias laterais até ao ponto de
paragem.

* Os blogueios mecanicos de seguranca
que impedem a exiracdo das grelhas e
dos tabuleiros devem ser voltados para
baixo e para a parte posterior do
compartimento de cozedura.




Utilizacdo

Configuracdo 2+1 3.4 Utilizacdo do puxador

Se se tenciona utilizar o tabuleiro furado para escamotedvel

as cozeduras a vapor, este deve ser inserido
na segunda prateleira, ao passo que o
fabuleiro deve ser inserido na primeira
prateleira. Desfe modo, é possivel recolher os
liquidos separadamente dos alimentos a
cozinhar (configuracdo 2+1, veja “Tabelas
dos programas predefinidos”).

Extracdo manual

No “ecra inicial” pressione o logotipo
"SMEG" para extrair o puxador.

o$3°SMeg

extrair puxador

/ Introduza delicadamente no
& | compartimento de cozedura as
—! grelhas e os tabuleiros até & sua
retencdo.

Limpe os tabuleiros antes de os
utilizar pela primeira vez para
remover eventuais residuos de
fabricacéo.

IN

Grelha para tabuleiro

A grelha para o tabuleiro é inserida no
interior do tabuleiro. Deste modo é possivel

recolher a gordura separadamente dos 1
alimentos em cozedura.

e |O puxador esconder-se-¢

automaticamente quando o
aparelho entrar em stand by com a
visualizacdo do relégio.

e |Se a porta estiver aberta o puxador
1 ficara extraido.
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Escondimento manual

No “ecra inicial”, se o puxador estiver
extraido, pressione novamente o logotipo

"SMEG" para o esconder.

o$3°smeg

esconder puxador

§ 2L =

e |Se a porta estiver aberta o puxador

1 ficard extraido.

Comportamento durante uma funcdo
Logo que o aparelho comecar a funcionar,
o puxador exfrair-se-& automaticamente.

Durante toda a duracéo da funcéo e do
arrefecimento o puxador ficard extraido.

Apenas no final do arrefecimento
o puxador esconder-se-¢
automaticamente.

comando manual para o
econdimento do puxador durante
o funcionamento/arrefecimento
do aparelho.

[
/ Néo é possivel acionar o
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Obstrucdo do raio de acdo do puxador

Se acidentalmente o raio de acdo do
puxador ficar obstruido durante a
extracéo/o escondimento, o aparelho
executard novamente tentativas de
extracdo,/escondimento.

/ Retire imediatamente a obstrucéo
£ para permitir o correto
acionamento do puxador.

Recalibracdo automdtica

Para manter um alinhamento constante com
a porfa e o painel frontal, apds varios
extracdes /escondimentos, o puxador
efetuara auvtomaticamente uma
recalibracdo.

Durante a recalibracéo o aparelho
efetuard alguns ciclos de extracdo/
escondimento para deferminar a melhor
posicao de alinhamento.

e | Este comportamento ndo é uma
1 avaria, é um funcionamento
normal do aparelho.




Avaria do puxador

Apenas no caso de uma avaria (durante
uma funcdo) é possivel movimentar o
puxador manualmente, por exemplo para

exfrair os alimentos que ficaram no inferior.

I~

I-q
=

Sinais acusticos

O aparelho pode emitir alguns sinais
acUsticos durante a movimentacdo do

puxador:

1 Tom

Extracéo/escondimento manual
do “Ecréa inicial”.

1 Tom
prolongado

Calibracéo inicial do puxador
durante a primeira ligacdo ou
apds uma interrupcéo de
corrente.

2 Tons
prolongados

Processo de calibracéo inicial
falida. Verifique que ndo existam
obstaculos ou que néo forcou o
acionamento do puxador
durante a primeira ligacdo
elétrica/inferrupcéo de energio.

3 Tons

Estando o puxador extraido néo
¢ possivel realizar o
escondimento. Verifique que
ndo esfeja a bloquear o
puxador.

7 Tons

Néo é possivel extrair o
puxador. Verifique que ndo
existem obstaculos no raio de
acdo do puxador.

O aparelho realizard varias
tentativas de extracdo: no caso
de se realizarem avarias no
sistema de extracdo, desligue o
aparelho.
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-2 Utilizacao

3.5 Utilizacdo do forno

Ecrd inicial

Pressione o display na hora visualizada.
No “ecré inicial” do aparelho é agora
possivel selecionar as vérias funcdes

disponiveis.

1 Definicdes

2 Programas

3 Funcdes de cozedura
4 Funcées especiais

5 Programas pessoais

Primeira utilizacdo

Na altura da primeira utilizac@o ou apds
uma interrupcdo de corrente, o aparelho

apresenta no display a indicacao [§JORO]0)

a piscar.
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Para poder iniciar qualquer cozedura, é
necessdrio ajusfar a hora atual (se for a
primeira ligagdo, também é aconselhdvel
definir o idioma pretendido).

e | Na primeira utilizaggo, o

1 aparelho estd configurado para a
lingua predefinida “English”
(Ingles).

Na primeira ligacdo ou apés uma
inferrupcdo de corrente, é
necessario aguardar alguns
segundos antes de interagir com o
aparelho.

7

No “ecrd inicial” selecione o icone

definicdes .

1. Pressione os simbolos ou e

selecione relégio no menu
“definicdes”.

portugués
relégio 12:30

bloqueio coma

demonstragao

eco-logic



Utilizacdo

2. Digite a hora atual.

3. Prima o simbolo para confirmar.

Por razdes de seguranca, na altura da
primeira ligacdo & rede elétrica ou apods
uma interrupcdo de corrente, se no interior
do depdsito existir uma quantidade de
dgua, mesmo se pequena, no final da
primeira funcéo definida (mesmo sem a
utilizacao de vapor) no display aparecerd
o pedido de esvaziamento do depdsito.
13:30

vazar deposito

Q

premir Inicio para ativar fungao

* Proceda ao esvaziamento do depdsito
como descrifo no capitulo “Remocdo da
4gua residual”.

3

Definicdes da cozedura a vapor

e | Ndo cologue qualquer objeto ou
1 alimento no fundo do
compartimento de cozedura. O
fundo do compartimento de
cozedura e o recipiente de
evaporacdo devem estar sempre
livres.

1. Infroduza o alimento no compartimento
de cozedura.

2. Pressione o display sobre a hora
visualizada para afivar o aparelho.

3. No “ecrd inicial” selecione o icone

funcdes de cozedura .

4. Selecione a funcao “vapor”.
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5. Digite a duracéo pretendida (por
exemplo, 25 minutos: toque primeiro no
quadro dos minutos e depois nos
nomeros 2 e 5).

1][2][3][4][5]

6][7][8][9][0]

e | Mesmo que programando um
1 tempo maior, o aparelho
programard a duracdo da
cozedura para o valor méximo
permitido.
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O display exibe o ecrd para definir os
parametros da cozedura a vapor.
7. Pressione o valor da temperatura para
modifica-lo.
12:30

vapor

< 00h25m

8. Utilize os simbolos e @ para

definir o valor da temperatura desejada.

min 30 °C
max 100 °C @

e | Atemperatura minima

1 programével ¢ de 30°C. A cada

pressdo dos simbolos e @,

o valor varia em 5°C de cada vez.
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9. Pressione o simbolo para confirmar | 1 Digite @ hora de fim da cozedura
pretendida (por exemplo as 13h30:

toque primeiro no quadro das horas e
depois nos nimeros 1 e 3; toque no
quadro dos minutos e sucessivamente

a temperatura da cozedura definida
(por exemplo Q0°C).

12:30 90° @

vapor

<, 00 h 25 m @

nos nimeros 3 e O).

_'_ \

premir Inicio para ativar funcdo

@

10. Se quiser definir uma hora de fim da

cozedura, pressione o simbolo e

selecione "cozedura diferida”.

12. Pressione o simbolo para

confirmar a hora de fim da cozedura

(por exemplo, as 13h30).
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O aparelho fica & espera da hora de inicio

diferida.

12:30

vapor

90° ©

< 00 h 25 m @

2 13:30

Q i/

cozedura em inicio
00h35m

|

Se né&o for definida uma cozedura
programada (no nosso exemplo
com término as 13h30),
cozedura iniciard numa hora
baseada nos parémetros

definidos.

Para interromper uma cozedura a
qualguer momento, mantenha

pressionado o botdo de refomno

durante alguns segundos.

A cada abertura da porta, a
funcdo em curso para e em
seguida refoma automaticamente
apés o fecho da porta.

O display indica o pedido de enchimento

de égua no depdsito.

12:30

encher depésito

colocar recipiente
com 1,5 litros de dgua

Q

premir Inicio para ativar fungao @
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Enchimento do depésito

* Utilize dgua fresca da torneira
ndo muito calcdria, dgua
amaciada ou égua mineral ndo
gasificada.

* Néo utilize agua destilada,
dgua da torneira com elevado
teor de cloro (> 40 mg/I) ou
outros liquidos.

13. Encha o jarro fornecido {ou um
recipiente) com uma quantidade de
4gua suficiente para a duracdo da
cozedura.

14. Abra a porta do aparelho.

15. Coloque o jarro {ou o recipiente) por
cima da porta aberta.

1

NB: o jarro (ou o recipiente) com
agua deve ter um peso bruto
inferior a 5 kg.
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16. Exiraia o tubo da sua sede e imerja o 17. Pressione o simbolo para iniciar o
extremidade no fundo do jarro (ou do
recipiente).

carregamento da dgua no depdsito do
aparelho.
12:30

encher depésito

*

depdsito a encher

e | O aparelho carrega

1 automaticamente a quantidade de
dgua necessdria para a cozedura
com base na sua duracéo.

e | No caso de falta de aguq, o

1 aparelho para automaticamente a
cozedura em curso, soa um sinal
\TL actstico e o display indica o

' pedido de enchimento de dgua |y
no depdsito.

18. No final, pressione “ok” para confirmar
o fim do carregamento do depdsito.

encher depdsito
terminado
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19. Agite o tubo para remover eventuais
residuos de agua.

NS
N
\\£
O \
OO
O

s

20. Volte a colocar o tubo na sua sede e
refire o jarro (ou o recipiente).

21. Feche a porta. O aparelho inicia
automaticamente a fungdo com os
parametros definidos.
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Fase de pré-aquecimento

A cozedura a vapor é sempre precedida
por uma fase de pré-aquecimento que
permite ao aparelho atingir a temperatura
de cozedura.

Esta fase ¢ sinalizada pelo aumento
progressivo do nivel de alcance da
temperatura.

13:02

vapor

< 00h25m

Q

pré-aquecimento

No final do pré-aquecimento, a
temperatura chega ao nivel maximo

definido.
13:04

vapor

< 00h25m

Q

pré-aquecimento

/ No caso em que seja apenas
& | efetvada uma funcdo de
cozedura com temperaturas
superiores a 100°C, é necessdrio
aguardar que o compartimento de
cozedura arrefeca para poder
efetuar uma cozedura a vapor.

3

E emitido um sinal acustico para indicar
que a cozedura comeca automaticamente.
13:06

vapor

<&, 00h24m

2 13:30 o)

funcdo em curso

Fim da cozedura a vapor

No fim da cozedura, aparece no display a
informacdo “funcéo terminada” e soa um
sinal acustico que pode ser desativado
premindo uma das dreas modificéveis no

display (temperatura, funcéo, e m)

ou através da abertura da porta.
13:30

vapor

90° @

[
n

< 00 h 00 m

funcédo terminada
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Remocédo da dgua residual

No final da cozedura a vapor é possivel
avancar com a descarga da dgua do
depdsito.

/ Aconselha-se proceder com o

& | esvaziamento do depésito no
fim de cada cozedura, para
evitar eventuais depésitos de
calcério.

22. No final da cozedura a vapor,

pressione o simbolo de reforno : o

aparelho sugere a descarga da égua
do depdsito.
13:30

vazar depésito

Q

premir Inicio para ativar funcao

23. Coloque-se do lado do aparelho e
abra a porta em alguns centimetros
durante alguns segundos para fazer sair
O VapOr em excesso.

24. Abra completamente a porta e exfraia
o alimento do compartimento de
cozedura com muito cuidado.

25. Coloque o jarro fornecido (ou um
recipiente) por cima da porta aberta.

580

26. Extraia o tubo da sua sede e introduza
a extremidade no jarro (ou no
recipiente).

C i}

27. Pressione o simbolo para iniciar a

descarga da égua no jarro (ou no
recipiente).
13:31

vazar depésito

descarga deposito em curso
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/ A descarga da dgua é possivel
£ somente com a porta aberta.
Certifique-se sempre de que
exiraiu o tubo da sua sede e de
que o infroduziu no jarro (ou no
recipiente) anfes de pressionar o

simbolo para iniciar a

descarga.

No final, o display exibe o fim do processo
de remocdo da dgua residual.

descarga do deposito
terminada

28. Pressione “ok” para confirmar.

29. Agite o tubo para remover eventuais
residuos de dgua.

NN
~

&

\
\\A‘
\\

J -\

3

30. Volte a colocar o tubo na sua sede e
refire o jarro.

31. No interior do compartimento de
cozedura, refire a tampa do recipiente
de evaporacdo e seque-o com a
esponja fornecida.

e | NB: Atampa do recipiente de
1 evaporacdo pode esfar muito
quente, sirva-se das profecdes
adequadas.

32. Com a ajuda de uma esponja, remova
também a condensacédo no fundo do
compartimento de cozedura, nas
paredes, no vidro da porta e no apara-
pingos da porta e da parte frontal do
aparelho.

Atenc@o: a dgua pode estar muito
quente.
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Conselhos para a cozedura a vapor

* Massa e arroz: alcancada a
temperatura de 100°C, o tfempo de
cozedura serd o mesmo que o da
cozedura numa placa. Coloque a
massa ou o arroz num fabuleiro de metal
e cubra com cerca de um centimetro de
4gua. Para étimos resultados, coloque
uma fampa no recipiente ou cubra com
uma folha de aluminio. Este
procedimento permitird ao arroz
absorver toda a égua e poderd ser
servido direfamente na mesa.

Ovos: podem ser cozidos, mexidos ou
quentes utilizando a funcéo vapor a
100°C. Para obter ovos cozidos
perfeitos, coloque-os no tabuleiro
furado e coza-os por 4-6 minutos para
obter ovos moles e 8-10 minutos para
ovos cozidos. Para ovos mexidos,
cologue os ovos batidos no tabuleiro em
metal junto com leite, manteiga e o
condimento. Cubra tudo com uma folha
de aluminio. De quando em quando
mexa o composto com um garfo. Para
os ovos quentes verta dgua fervente no
tabuleiro em metal, com uma gota de
azeite e coza a vapor por cerca de 4-5
minutos.

* Vegetais: ficam perfeitos quando
cozidas a vapor. Mantém a cor, o sabor
e o seu conteddo nutricional. Para os
legumes mais densos como batatas,
nabos e pastinaca, coza a 100°C pelo
mesmo tempo ufilizado para cozer na
placa de cozinha. Para brécolos e
cenouras, coza por 6 minutos para
ficarem crocantes, ou até 10 minutos
para ficarem macios.
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Peixe: por sua natureza delicada, séo
étimos para cozer ao vapor. Para peixes
gordos como salmé@o ovu truta, coza a
100°C por cerca de 5 minutos. Para
peixes brancos como pescada ou
cavala, coza a 80°C por cerca de 5
minutos. Em caso de cozeduras
multiplas, todos os peixes devem ser
cozidos no tabuleiro furado colocado
na prateleira inferior do compartimento
de cozedura, para evitar que os liquidos
dos peixes caiam sobre os outros
alimentos.

Carne: cacarolas e curry so ideais
para a cozedura a vapor. Prepare o
guisado como se fosse para uma
cozedura normal no forno. Coloque-o
no tabuleiro de metal; cubra com uma
tampa ou folha de aluminio e, conforme
o corfe da carne, coza por uma
duracdo de 45 minutos a 3 horas.

Sopas: a cozedura a vapor favorece um
grande sabor com um controlo minimo,
i& que os liquidos ndo derramam. Para
uma sopa de legumes com uma
consisténcia perfeita, coza primeiro a
vapor os legumes, depois adicione o
caldo e coza a vapora 100°C. A
funcdo vapor também ¢ ideal para fazer
conservas.

Caldos: sdo simples e faceis de
preparar. Cologue o caldo num
tabuleiro de metal, cubra com uma
tampa ou folha de aluminio e coza a
vapor a 100°C por um tempo igual a
uma cozedura num forno de micro-
ondas. Para ficar cremoso, mexa na
metade da cozedura.
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* Alimentos aquecidos: a funcdo de Funcdes combinadas
vapor ndo seca os alimentos e pode
melhorar a taxa de humidade. Uma o | As cozeduras combinadas sGo
massa caseira preparada previamente, 1 particularmente indicadas para a
coberta com uma folha de aluminio preparacdo de bolos humidos e
exige cerca de 10-12 minutos de tempo p&o e para assados macios.
de cozedura. Os pratos prontos exigem
praficamente o dobro do tempo Lista das funcdes combinadas

indicado na embalagem.

. ) " g Vopor + circular + ventilacdo
* Descongelacdo: é possivel utilizar a

funcdo vapor para descongelar os
alimentos. Os tempos s@o varidveis, mas
a descongelacdo com vapor emprega
cerca da metade do tempo necessdario
para os alimentos cobertos deixados a
descongelar no pia da cozinha.

A combinacéo entre a ventoinha, a
resisténcia circular e o vapor é
adaptada sobretudo para a
preparacdo de assados e produtos
de forno como bolos fermentados e
pdo.

* Pelar tomates e pimentos: esta
operacdo torna-se muito fécil utilizando
a funcéo vapor. Com uma faca, faca

Vapor + forno ventilado
O funcionamento da ventoinha,

uma pequena cruz na pele do fomate e associado & cozedura tradicional
coza a vapor por 1 minuto. Os pimentos com o auxilio do vapor, assegura

tem a pele mais dura e serdo também cozeduras homogéneas [
necessdrios até 4 minutos para os para receifas complexos‘ Ideal
amolecer para depois pelar. para assados de vitela, pato

assado e para a cozedura de

¢ Chocolate: pode ser derretido com a o h
peixes inteiros.

funcdo vapor. Coloque o chocolate no
tabuleiro de metal, cubra com uma folha
de aluminio e coza a vapor por 1
minuto. Ha pouca hipétese de queimar
o chocolate.

* Toalhas quentes: Uteis para cuidados do
rosto, como pré-barbear ou para utilizar
no final da refeicdo, sdo simples de
preparar afravés da funcdo vapor.
Humedeca uma toalha com égua,
enrold-la e aqueca no vapor por 1
minuto.
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Funcdes de cozedura combinadas

1. Pressione o display sobre a hora
visualizada para afivar o aparelho.

" ~ . . . " . ’
2. No “ecrd inicial” selecione o icone

funcdes de cozedura .

4. Digite a duracdo prefendida (por
exemplo, 25 minutos: foque primeiro no
quadro dos minutos e depois nos
nimeros 2 e 5).
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5. Prima o simbolo para confirmar.

[00 |h [P
L2][31[4][5]

16][7][8][9][0]

e | Mesmo que programando um
1 tempo maior, o aparelho
programard a duracdo da
cozedura para o valor méximo
permitido.

O display indica o pedido de enchimento
de égua no depésito.
12:30

encher depésito

colocar recipiente
com 1,5 litros de agua

premir Inicio para ativar fungao @

6. Proceda ao enchimento do depdsito
como descrito no capitulo “Enchimento
do depdsito”.

7. No final, pressione “ok” para confirmar

o fim do carregamento do depdsito.

encher depdsito
terminado
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O display exibe o ecrd para definir os
parametros da cozedura combinada
selecionada.
8. Pressione o valor da temperatura para
modificd-lo.
12:30

vapor+circ+ventilagdo

< 00h25m

25% Q

premir Inicio para ativar fungao

9. Utilize os simbolos e @ para

200

min 50 °C
@ max 230 °C

e | Atemperatura minima
1 programével é de 50°C. A cada

pressdo dos simbolos e

a

o valor varia em 5°C de cada vez.

definir o valor da temperatura desejada.

=3
10. Pressione o simbolo para

confirmar a temperatura da cozedura

definida (por exemplo 200°C).

11. Pressione o simbolo para

modificar o percentual de vapor para a
cozedura.

12:30

vapor+circ+ventilacao

200° ©
/"“m\

<, 00h 25 m
® 25% 0

nicio para ativar fungao

12. Utilize os simbolos e @ para

modificar o percentual de vapor para a
cozedura.

e | O percentual miimo programavel
1 ¢ de 20%. A cada pressdo dos

simbolos e | o valor varia

em 5% de cada vez.
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13 Pressione o simbolo ara 15. Digite a hora de fim da cozedura
i prefendida (por exemplo as 13h30:

foque primeiro no quadro das horas e
depois nos nimeros 1 e 3; foque no
12:30 o @ . .
vapor+circ+ventilagao 200 quodro dos minutos e sucessivamente
nos nimeros 3 e O).

confirmar o percentual de vapor
definido (por exemplo 50%).

< 00h25m

50% Q

premir Inicio para ativar funcao

14. Se quiser definir uma hora de fim da

cozedurg, pressione o simbolo e

selecione “cozedura diferida”.

16. Pressione o simbolo para

confirmar a hora de fim da cozedura
(por exemplo, as 13h30).

17. O aparelho fica & espera da hora de

inicio diferida.

12:30
vapor+circ+ventilacdo 200o @

<, 00h25m

2 13:30

cozedura em inicio
00h35m
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Fase de pré-aquecimento

Nas funcées combinadas, a cozedura é
precedida de uma fase de pré-
aquecimenfo que permite ao aparelho
afingir a femperatura de cozedura.
Esta fase é realizada sem a utilizacéo de
vapor e é assinalada pelo aumento
progressivo do nivel de alcance da
temperatura.
13:02

vapor+circ+ventilagao

< 00h25m

50% Q

pré-aquecimento

No final do pré-aquecimento, a
temperatura chega ao nivel maximo

definido.

E emitido um sinal acstico para indicar
que o alimento a cozinhar pode ser
infroduzido no compartimento de
cozedura.

* Pressione o simbolo para iniciar a

cozedura.
13:09

vapor+circ+ventilagcdo

< 00h25m

50% Q

colocar alimento _
e carregar no botao start

= | de reforno durante alguns

segundos para inferromper
imediatamente a cozedura em
qualquer momento e voltar o
menu principal.

/ Mantenha pressionado o simbolo

3

Percentagem

de vapor Tipo de alimento

25% | Tartes e pdes

30% | Pato

40%  Novilho, vitela e borrego
50% | Frango e costeletas

70% | Peixe inteiro

Fim da func@o combinada

No fim da cozedura, aparece no display a
informacdo “funcéo terminada” e soa um
sinal acustico que pode ser desativado
premindo uma das dreas modificaveis no

display (temperatura, funcoo . m)

ou através da abertura da porta.
13:30

vapor+circ+ventilacdo

<5 00 h 00 m

50%

funcao terminada

18. Proceda ao esvaziamento do depdsito
como descrifo no capitulo “Remocédo da
4gua residual”.
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Funcdes tradicionais 4. O aparelho iniciard a fase de pré-
aquecimento. No display aparecerd o
funcdo escolhida, a temperatura
predefinida, a hora atual e o avanco do
alcance da temperatura (pré-

1. No “ecrd inicial” selecione o icone

funcdes de cozedura .

aquecimento).

12:30

circular

pré-aquecimento

2. Pressione o simbo|o para acederao 9. No fim do pré-aguecimento, soard um
sinal acustico para indicar que os

menu das funcdes tradicionais. ‘ ‘ .
alimentos podem ser introduzidos no

compartimento de cozedura.
12:37

circular

fungao em curso

Mantenha pressionado o simbolo

Z de reforno durante alguns

segundos para interromper
imediatamente a cozedura em
qualquer momento e voltar ao
menu principal.

/ Nas cozeduras tradicionais, os

& | dlimentos podem ser infroduzidos
— | no compartimento de cozedura
logo de imediato ou depois da
fase de pré-aquecimento,
conforme a vontade do utilizador.
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Lista das fungdes tradicionais

Eco
Circular BSS £ sia funcdo é particularmente
@ o . indicada para a cozedura sobre
A combinacdo entre a ventoinha e

uma Unica prateleira, com baixo

a resisténcia circular (incorporada consumo elétrico.

na parte posterior do forno) permite

, . Ideal para a cozedura de came,
a cozedura de alimentos diferentes

peixe e vegetais. N&o é

em mais niveis, desde que aconselhada para alimentos que
necessitem das mesmas requerem fermentacédo.
temperaturas e do mesmo tipo de Para obter a méxima poupanca
cozedura. A circulagéo de ar energética e reduzir os fempos de
qguente assegura uma reparticéo cozedura, recomenda-se introduzir
instanténea e uniforme do calor. os alimentos no forno sem
Serd possivel, por exemplo, preaquecer o compartimento de
cozinhar ao mesmo tempo (em cozedura.
varias prateleiras) peixe, vegetais e
bSCO'TOS serg qualquer mistura de / Na funcéo ECO evite a abertura
odores € sapores. — | da porta durante a cozedura.
Grill -
. o Na funcgo ECO os fempos de

O calor proveniente da resisténcia —

. : i 1 cozedura (e eventualmente do =
grill permite obter 6timos resultados

preaquecimento) s&o os mais longos.

de grelhados sobretudo com carne
de média/pequena espessura e,

em combinacdo com o espeto Estatica
rofativo (quando presente), permite O calor, proveniente
dar ao final da cozedura um simultaneamente de baixo e de cima,

forna esfe sistema adequado para
cozinhar tipos de alimentos
particulares. A cozedura tradicional,

dourado uniforme. Ideal para tosta
ou cobertura de queijo. Tal funcao

permite grelhar de modo uniforme . . o

d dades de al denominada também estdtica, é
grandes quon.h ades de alimento, adequada para cozinhar um Gnico
de modo particular a carne. prafo de cada vez. Ideal para fartes

recheadas, pdes e guisados.
Também ¢é indicado para camnes
gordas como ganso e pato.

R Estético + ventilador

add . .

(Sl O funcionamento da ventoinha,
associada & cozedura tradicional,
assegura cozeduras homogéneas
mesmo para receitas complexas.

Ideal para assados de carne.
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O ar produzido pela ventoinha
suaviza a decidida onda de calor
gerada pelo grill, permitindo
também uma grelhagem excelente
mesmo para carnes de grande
espessura, como costeletas de
vitela ou porco.

Circular + inferior + ventilador
A cozedura ventilada é combinada
com o calor proveniente de baixo,
conferindo ao mesmo tempo um

dourado ligeiro. Ideal para tortas
salgadas, quiches e pizza.

Turbo

A combinacao da cozedura
ventilada com a cozedura
tradicional permite cozinhar com
extrema rapidez e eficacia diversos
alimentos em vdrios niveis, sem a
transmissé@o de odores ou sabores.
Ideal para alimentos de grande
volume que necessitam de
cozeduras intensas.

Para obter um efeito de
churrascaria, programe a
femperatura no maximo. Quando o
aparelho afingir a femperatura
maxima, volte-o para a femperatura
normal. Este procedimento permite
selar todos os liquidos da carne no
seu inferior e assim evitar a sua
reducdo.
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Modificacdo de uma funcdo durante a
cozedura

1. Pressione o simbolo da funcdo para a

modificar.
12:42

circular

fungdo em curso

2. Pressione o simbolo para aceder ao

menu das funcées tradicionais.

3. Pressione o simbolo da nova funcéo
desejada.
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4. No display serd visualizada a nova
funcdo escolhida, a temperatura
predefinida, a hora atual e o avanco do
novo pré-aquecimento predefinido.
12:43

estdtica

pré-aquecimento

Modificacdo da temperatura pré-
definida
1. Pressione o valor da temperatura para
modificd-lo.
12:50

estdtica

fungao em curso

2. Utilize os simbolos e @ para

200

min 50 °C
max 280 °C

S)

definir o valor da temperatura desejada.

3. Prima o simbolo para confirmar.

12:51

estatica

pré-aquecimento

Temporizador durante uma funcdo

e | Esta funcdo néo interrompe a
1 cozedura, mas aciona apenas o
sinal acustico.

1. Pressione o simbolo durante uma

funcao de cozedura.

2. Pressione a escrita temporizador.

e | Aduragdo do temporizador vai
1 de um minimo de 1 minuto a um
méximo de 4 horas.

3
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3. Digite a duracdo pretendida (por
exemplo, 25 minutos: toque primeiro no
quadro dos minutos e depois nos
nomeros 2 e 5).

4. Prima o simbolo para confirmar.

5. Comecga a contagem regressiva.
12:38

turbo

™

> 00h25m

fungao em curso

6. Espere que o sinal actstico avise o
utilizador que terminou o tempo. O

simbolo E pisca.
/ Pressione o simbolo ou E

=— | para desativar o sinal acustico.
Para selecionar um outro
temporizador, pressione

novamente o sfmbo|o .
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Cozedura temporizada

e | Por cozedura temporizada
1 entende-se a funcdo que permite
iniciar uma cozedura e termind-la

ao fim de um certo periodo de
tempo definido pelo utilizador.

e | Aatfivacdo de uma cozedura
1 temporizada anula um eventual

. Pressione a escrita duragdo.

temporizador contador de minutos
definido anteriormente.

. Pressione o simbolo durante uma

funcao de cozedura.

e | A duracéo do temporizador vai
1 de um minimo de 1 minuto a um

méximo de 13 horas.

. Digite a duracao pretendida (por
exemplo, 25 minutos: foque primeiro no
quadro dos minutos e depois nos
nimeros 2 e 5).
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A Prima o simbolo oara confirmar. Modificac@o dos dados definidos na

cozedura temporizada
5. Comeca a cozedura temporizada.

Durante o funcionamento, é possivel

12b:40 modificar a duracdo da cozedura
turbo tfemporizada:
< 00h25m 1. Pressione o simbolo ‘

2. Pressione a escrita duracdo.

fungao em curso

6. No fim da cozedura, aparece no
display a informacao “funcdo
terminada” e soa um sinal actsfico que

pode ser desativado premindo uma das
dreas modificaveis no display
(temperatura, funcdo, e m) ou 3. Digite a nova duracéo pretendida e

afravés da abertura da porta. pressione o simbolo para confirmar.

13:05
turbo Cozedura diferida

. 00h0om e | Por cozedura diferida entende-se
Q 1 a funcdo que permite ferminar uma
cozedura a uma hora
estabelecida ao fim de um cerfo
periodo de tfempo definido pelo

funcao terminada

/ Para prolongar a cozedura no utilizador, com o consequente
& | modo manual, pressione o desligamento automdtico do
— 1 , forno.

simbolo ‘ e em seguida, o

simbolo [@] O aparelho retoma 1. Apds ter definido uma duracdo de

o seu funcionamento normal com cozedurg, pressione o simbolo ,
as definicdes de cozedura

¢ - 2. Pressione a escrita cozedura diferida.
anteriormente selecionadas.
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3. Digite a hora de fim da cozedura
prefendida (por exemplo as 19h30:
foque primeiro no quadro das horas e
depois nos nimeros 1 e 9; toque no
quadro dos minutos e sucessivamente
nos numeros 3 e O).

4. Prima o simbolo para confirmar.

5. O aparelho fica & espera da hora de
inicio diferida.
12:40

turbo

L 00h25m

M, 1930 Q

fungao em inicio
06h 25m

6. Com base nos valores definidos, o
aparelho iniciard a funcéo selecionada
para termind-la no hordrio
preestabelecido (acrescentard
automaticamente 10 minutos de tempo

para o pré-aquecimento).

18:55

turbo

< 00h35m

fungao em curso
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7. No fim da cozedura, aparece no

display a informacéao “funcéo
terminada” e soa um sinal acustico que
pode ser desafivado premindo uma das
dreas modificaveis no display

(temperatura, funcdo, e E) ou
afravés da abertura da porta.
19:30

turbo

< 00h00m

Q

funcao terminada

/ Para prolongar a cozedura no
& | modo manual, pressione o

simbolo e em seguida, o

simbolo . O aparelho retoma

o seu funcionamento normal com
as definicdes de cozedura
anteriormente selecionadas.

e | Porrazées de seguranca, ndo é
1 possivel definir apenas a hora de

fim da cozedura sem ter
programado a sua duracdo.
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Modificacdo dos dados definidos na
cozedura diferida

/ Apés ter modificado a duracéo da

& | cozedura, é necessdrio definir
novamente a hora de fim da
cozedura.

Durante o funcionamento, ¢ possivel
modificar a duracéo da cozedura diferida:

1. Pressione o simbolo .

2. Digite a nova duracéo prefendida (por
exemplo 35 minutos) e pressione o

simbolo para confirmar.

3. Pressione novamente o simbolo .

4. Digite a nova hora de fim da cozedura
pretendida (por exemplo as 19:00) e

pressione o simbolo para confirmar.

3

3.6 Conselhos para a cozedura

Conselhos gerais

* Aumentar as femperaturas n&o abrevia
os tempos de cozedura (os alimentos
poderdo ficar muito cozidos no exterior
e pouco cozidos no inferior).

* Ostempos de cozedura variam em
funcdo da espessura, da qualidade de
alimentos e do gosto do consumidor.

* Nas primeiras utilizacdes do aparelho,
quando ainda ndo se adquiriu uma
certa prdtica com os tempos necessdrios
para a cozedura desejada dos
alimentos, sugere-se a programacdo
dos tempos de cozedura ligeiramente
maiores e efetuar uma prova répida do
alimento quase no fim. Sempre que ndo
esteja pronfo, serd assim possivel
prosseguir com a cozedura gracas a
tempo residual e sem necessidade de
carregar nova dgua no depdsito. Se,
pelo confrdrio, o alimento & estiver
cozido, serd logo possivel interromper a
cozedura e descarregar a dgua residual
do depdsito.

Conselhos para a cozedura de carne

* Os tempos de cozedura variam em
funcdo da espessura, da qualidade do
alimento e do gosto do consumidor.

* Utilize um termémetro para cames
durante os assados ou simplesmente
carregue com uma colher no assado. Se
este estiver firme estd pronto, caso
contrério, deve-se ainda deixar assar
durante alguns minutos.
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Conselhos para a cozedura a vapor

Os tempos de cozedura dependem da
densidade dos alimentos e ndo da sua
quantidade. Por exemplo, um brécolo
leva o mesmo fempo de cozedura que
20 galhos. Aumentando a quantidade
de um guisado, a densidade aumenta,
por isso o fempo de cozedura aumenta.

Se possivel, utilize um recipiente furado
para permitir ao vapor circular por fodo
o alimento.

A cozedura a vapor reduz notavelmente
a transferéncia de sabores de um
alimento para outro. No entanto,
assegure-se sempre de que alimentos
como peixes cozidos num recipiente
furado sejam sempre colocados no
fundo do compartimento de cozedura.

Se o vapor puder alterar a consisténcia
dos alimentos em cozedura (por
exemplo guisados, pudins...), cubra
sempre com uma folha de alumiio.

Conselhos para a cozedura de bolos e
biscoitos

De preferéncia, utilize formas escuras de

metal: ajudam a absorver melhor o calor.

A temperatura e a duracdo da cozedura
dependem da qualidade e da
consisténcia da massa.

Para verificar se o bolo esté cozido no
interior: no fim da cozedura, enfie um
palito no seu ponto mais alto. Se a massa
ndo ficar colada ao padlito, o bolo estd
cozido.

Se o bolo baixar quando for
desenfornado, na préxima cozedura
diminua a temperatura definida em cerca
de 10°C selecionando eventualmente
um fempo mais longo de cozedura.

596

Conselhos para a descongelacdo

* Coloque os alimenfos congelados sem

a embalagem num recipiente sem tampa
na primeira prateleira do compartimento
de cozedura.

Evite a sobreposicéo dos alimentos.

Para descongelar a carne ufilize uma
grelha colocada no segundo nivel e um
tabuleiro colocado no primeiro nivel.
Deste modo, os alimentos ndo ficam em
contacto com o liquido da
descongelacéo

Para poupar energia

* Reduza ao minimo as aberturas da

porta, de forma a evitar dispersdes de
calor.

* Mantenha o inferior do aparelho

permanentemente limpo.
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3.7 Funcdes especiais Lista de funcées especiais

No menu das fungdes especiais aparecem

o Temporizador
algumas funcionalidades como o D Fuo funedo o .
temporizador com forno desligado, STOF Ur‘190|oo aciond Ugmfp%mpmn a
funcées de descongelacdo ou de limpeza. no final dos minutos definidos.

No “ecra inicial” selecione o icone das

s Descongelar por tempo
funcdes especiais Esta funcao permite descongelar os
alimentos com base num fempo

seleciondvel.

Fermentacéo

A fermentacdo favorecida pelo
calor proveniente de cima permite
fermentar massas de qualquer fipo,
garantindo um 6timo resultado em
pouco fempo.

Reaquecer

Esta funcao permite aquecer pratos
i@ cozinhados e mantidos no fresco [
ou no frigorffico.

Para as funcées especiais

Vapor Clean m Sabbath

Descalcificacdo Esta func&@o permite cozinhar os
. L. alimentos respeitando as

Limpar depésito disposicoes sobre a festa de

descanso da religido hebraica.

veja a secdo “limpeza e manutencdo”
deste manual.
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Vapor clean

Esta funcéo facilita a limpeza
através da utilizacdo do vapor
gerado por uma pequena dose de
4gua vertida no fundo do
compartimento de cozedura. (Veja
“limpeza e manutenc&o”).

Descalcificacédo
[I Esta funcéo permite descalcificar o

compartimento de cozedura. (Veja
"limpeza e manutencdo”).

o Limpar depédsito

HHRY Esfa funcdo permite efetuar a
limpeza do depdsito. (Veja
‘limpeza e manutencdo” ).

Encher depésito
Esta funcdo permite o enchimento

do depésito.

Vazar depdsito

Esta funcdo permite o esvaziamento
do deposito.

508

Utilizacao

Temporizador

e | A duragdo do temporizador vai
1 de um minimo de 1 minuto a um
mdéximo de 4 horas.

1. Selecione temporizador no menu
"funcdes especiais”.

2. Digite a duracdo pretendida (por
exemplo, 25 minutos: toque primeiro no
quadro dos minutos e depois nos
nomeros 2 e 5).

3. Prima o simbolo para confirmar.

4. Comeca a contagem regressiva.

temporizador

> 00h25m
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5. Espere que o sinal acisfico avise o
utilizador que terminou o tempo. O

simbolo E pisca.
/ Pressione o simbolo ou E

=— | para desativar o sinal actsfico.
Para selecionar um outro
temporizador, pressione

novamente o simbolo .

6. Ao sair do ecrd de definicéo do

temporizador, aparecerd o simbolo E

no canto superior & esquerda, para
indicar que um temporizador contador
de minutos estd ativo.

/ Para remover o temporizador
& |especial, é necessdrio recolocar a
contagem em zero.

o | Se apds ter definido um tempo do
1 temporizador for ativada alguma
funcdo, este tempo serd
automaticamente considerado
como femporizador da funcéo,
com exclusao de algumas funcées
especiais, programas automdticos
e receitas pessodais.

e | Esfa funcéo nGo inferrompe a
1 cozedura, mas aciona apenas o
sinal acustico.

3

Descongelar por tempo

1. Cologue os alimentos dentfro do
aparelho.

2. Selecione descongelar por tempo no

menu “funcdes especiais”.

w

. Digite a duracéo desejada (por
exemplo 35 minutos).

4. Prima o simbolo para confirmar. O

display mostra o ecra principal com a
duracédo definida.

12:30

descongelar por tempo

4 00h35m

Q

colocar a comida no tabuleiro

premir Inicio para ativar funcéao
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5. Prima o simbolo para confirmar. O

display indica o pedido de enchimento
de dgua no depdsito.
12:30

encher depésito

colocar recipiente
com 1,5 litros de dgua

premir Inicio para ativar fungao @

6. Proceda ao enchimento do depésito
como descrito no capitulo “Enchimento
do depdsito”.

7. No final do enchimento do depésito,
feche a porta. O aparelho inicia a

descongelar por tempo.

12:34

descongelar por tempo

< 00h34m

funcdo em curso

8. Enquanto a funcdo estd em curso, é
possivel modificar posteriormente a
duracao da descongelacao (veja
"Cozedura temporizada”). Pressione o

simbolo para efetuar as

modificacdes pretendidas.
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No final, aparece no display a informacéo
“funcéo terminada” e soa um sinal acustico
que pode ser desativado premindo uma

das dreas modificdveis no display (funcéo,

e m) ou através da abertura da
porta.
13:08

descongelar por tempo

. 00h00m

)

funcao terminada

e | Aduracdo da descongelacdo a
1 tempo vai de um minimo de 1
minuto a um mdximo de 13 horas.
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3

Fermentacgo 5. Pressione o simbolo para iniciar a

1. Posicione a massa a fermentar no

sequndo nivel fermentacao. O display indica o pedido

de enchimento de agua no depdsito.
2. Selecione fermentac&o no menu 12:30

"funcdes especiais”.

encher deposito

colocar recipiente
com 1,5 litros de dgua

premir Inicio para ativar funcao @

6. Proceda ao enchimento do depésito
como descrito no capftulo “Enchimento

3. Digite a duracdo desejada (por do deposito”.

| inutos).
exemplo 35 minutos| 7. No final do enchimento do depésito,

feche a porta. O aparelho iniciard a
fase de pré-aquecimento...
12:36

wyrastanie ciasta

< 00h35m

4. Prima o simbolo para confirmar. O

display mostra o ecrd principal com a
duracéio definida.

pré-aquecimento

8. ... para depois continuar com a funcéo
12:30 selecionada.
fermentacdo 12:38

wyrastanie ciasta
<L 00h35m

B 9)

< 00h34m

premir Inicio para ativar fungao

funcdo em curso
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9. Enquanto a funcéo estd em curso, é
possivel programar um temporizador
para um maximo de 4 horas (veja
y , -

Temporizador durante uma funcéo”),
uma duracdo da fermentacdo (veja
"Cozedura temporizada”) ou uma
fermentacao diferida (veja “Cozedura

diferida”). Pressione o simbolo para

efetuar as modificacées pretendidas.

e | Se ndo definido o contrdrio, a
1 fermentacdo tem uma duracéo
maxima de 13 horas.

Para uma boa fermentacao, a
lampada do inferior do forno é
desligada, mas pode ser acesa @
qualquer altura através do

simbolo E

No final, aparece no display a informacéo
“funcéo terminada” e soa um sinal actstico
que pode ser desativado premindo uma

das dreas modificéveis no display (funcéo,

e m) ou através da abertura da

porta.

13:12

wyrastanie ciasta

ol o

< 00h00m
Q

funcdo terminada

/ Na funcéo fermentacdo néo é
& | possivel modificar a temperatura

— (40°C).
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Reaquecer

e | Esfa funcdo permite aquecer
1 alimentos j& cozinhados e
mantidos no fresco ou no

frigorifico.

1. Coloque o prato a aquecer dentro do

compartimento de cozedura.

2. Selecione reaquecer no menu “funcées

especiais”.

3. Digite a duracdo desejada (de 30

segundos a 99 minutos). Por exemplo,
15 minutos: toque primeiro no quadro
dos minutos e depois nos nimeros 1 e 5).
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4. Prima o simbolo para confirmar. O

display mostra o ecrd principal com a
duracéio definida.
12:30

reaquecer

< 15m00s

premir Inicio para ativar fungao

5. Prima o simbolo para confirmar. No

display aparecerd a indicacdo para o
carregamento da égua no depdsito.
12:30

encher depdésito

colocar recipiente
com 1,5 litros de dgua

Q

premir Inicio para ativar funcao @

6. Proceda ao enchimento do depdsito
como descrito no capftulo “Enchimento
do depdsito”.

7. No final do enchimento do depdsito,

feche a porta. O aparelho iniciard a

fase de pré-aguecimento...

12:36

reaquecer

’@’r’ 15m00s
Q

pré-aquecimento

3

8. ... para depois continuar com a funcdo
selecionada.

12:38

reaquecer

< 14m59s
Q@

funcdo em curso

No final da funcdo reaquecer, aparece no
display a informacdo “funcdo terminada” e
soa um sinal actstico que pode ser
desativado premindo uma das dreas
modificéveis no display (temperatura,

funcéio, e E) ou afravés da abertura

da porta.
12:53

reaquecer

W
<L 00mO00s $¢S
o | —J

funcdo terminada

/ Na funcao reaquecer ndo é
— | possivel modificar a temperatura.
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Sabbath 1. Selecione sabbath no menu “funcées
especiais”.

alguns comportamentos

/ O dispositivo nesta funcao seguird
especificos:

* A cozedura pode continuar
durante um tempo indefinido,
ndo é possivel programar
qualquer duracéo.

* Nao serd efetuado qualquer . ) o
. . . 2. Pressione o simbolo para iniciar a
fipo de pré-aquecimento.

funcdo sabbath ou pressione o valor da
* Atemperatura de cozedura '

seleciondvel varia entre 60- temperatura predefinida para a

100°C. modificar (de 60° a 100°C).

* Lampada do forno desligada,
qualquer intervencdo, como
abrir a porta ou a ativagdo
manual ndo acende a lampada.

sabbath

* Venfoinha inferior desligada.

fungdo em curso

* Indicacées sonoras

desafivadas.
3. No final, mantenha pressionado o
/ Apbs ter ativado a funcdo simbolo de reforno para voltar ao
& | Sabbath néo serd possivel menu principal.

modificar nenhum parametro.

Qualquer acdo n&o produzird
nenhum efeito; ficard ativo o

simbolo de reforno para

poder voltar ao menu principal.
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Encher depésito 5. Extraia o tubo da sua sede e imerja a
extremidade no fundo do jarro (ou do
recipiente).

1. Selecione encher depésito no menu
"funcdes especiais”.

No display aparecerd a indicacdo para o
carregamento da dgua no depdsito.
12:30

encher depdésito

colocar recipiente

com 1,5 litros de dgua

C

premir Inicio para ativar fungao @ U
2. Encha o jarro fornecido (ou um
recipiente] com uma quantidade de 6. Pressione o simbolo para iniciar o
dgua suficiente para as cozeduras que carregamento da dgua no depdsito do
se quiser realizar. aparelho.
3. Abra a porta do aparelho. 12:30

4. Co\oque o jarro (OU Ie) recipWeme) por encher depésito

cima da porta aberta.

e | NB: o jarro (ou o recipiente) com *
1 4gua deve ter um peso bruto
inferior a 5 kg.

depdsito a encher

e | O aparelho carrega uma
1 quantidade de dgua até encher
completamente o deposito.
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7. No final, pressione “ok” para confirmar
o fim do carregamento do deposito.

encher depdsito
terminado

8. Agite o tubo para remover eventuais
residuos de dgua.

Q. Volte a colocar o tubo na sua sede, retire

o jarro (ou o recipiente) e fecha a porta.

e | Ao fechar a porta, um sistema
1 automdtico aspira os eventuais
residuos de dgua que
permanecem no tubo para evitar
gotejamentos. Pode ouvir-se um
ruido de ebulicdo, que é
totalmente normal.
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Vazar depésito

1. Selecione vazar depésito no menu
“funcdes especiais”.

No display aparecerd a indicagdo para a
descarga da égua.
13:30

vazar depésito

Q

premir Inicio para ativar funcao

2. Coloque o jarro fornecido (ou um
recipiente) por cima da porta aberta.
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3. Extraia o tubo da sua sede e introduza @
exiremidade no jarro (ou no recipiente). / A descarga da dgua é possivel
& | somente com a porta aberta.
— Certifique-se sempre de que
exfraiu o tubo da sua sede e de
que o introduziu no jarro (ou no
recipiente) anfes de pressionar o

simbolo para iniciar a

descarga.

No final, o display exibe o fim do processo
de remocdo da é¢gua residual.

descarga do deposito
terminada

C Y

U 5. Pressione “"ok” para confirmar.

6. Agite o tubo para remover eventuais
residuos de dgua.

4. Pressione o simbolo para iniciar a

descarga da égua no jarro (ou no
recipiente).
13:33j
vazar deposito \
=
\

\
N
\\

descarga dep6sito em curso Cp

J N

7. Nolte a colocar o tubo na sua sede, retire
o jarro e fecha a porta.
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3.8 Programas Execucdo de um programa

Nesfe modo é possw§| selecionar um 1 Pressione os simbolos R oara

programa pré-memorizado para @ , , ,
selecionar o fipo de prato prefendido no

menu “programas”. Em seguida

pressione o nome do prato para

confirmar.

cozedura de alimentos. Com base no peso
selecionado, o aparelho calcularg
automaticamente os parémetros ideais de
cozedura.

No “ecrd inicial” selecione o icone

programas .

2. Selecione o sub-fipo do prato @
cozinhar e pressione o nome do sub-
prato para confirmar.

[ Nesta fUﬂCGO, a cozedura é vegetais mistos

1 precedida por uma fase de pré- [——
aquecimento que permite que o
forno atinja a temperatura de
cozedura mais rapidamente. 3. Selecione o tipo de tratamento (onde
Concluido o pré-aquecimento, possivel conforme o prato escolhido) e
soard um sinal acdstico para pressione o nome do fratamento para
indicar que os alimentos podem confirmar.

ser colocados no compartimento
do forno. Introduza os alimentos e

pressione simbolo para

continuar com a funcéo de grelhados
cozedura.

assados
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4. Pressione o simbolo m para modificar

o peso do prafo.

@

5. Utilize os simbolos e @

para

07 Q%

min 0.1 kg
méax 2.0 kg @

6. Pressione novamente o simbolo

para passar ao ecrd seguinte.

programar o peso (em quilos) do prato.

3

Neste ponto, é possive| executar o
programa selecionado, modificar as
definicdes de modo permanente ou
realizar uma cozedura diferida.

inicio
modificar

cozedura diferida

kg 0.7
tabuleiro 2

7. Se escolher a opcdo inicio, a cozedura
terd inicio com as programagdes
predefinidas pelo programa, o display
exibird todos os parémetros

programados.

12:30

vegetais mistos
assados

4 00h42m
*

pré-aquecimento

O tempo indicado n&o abrange o
tempo de atingimento da
temperatura.

E possivel alterar em qualquer

altura, mesmo com a cozedura
iniciada, alguns parametros de
cozedura predefinidos.

I [
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8. Um sinal acustico e uma mensagem
apropriada indicard a altura de colocar

Conclus@o de um programa

1. Ao concluir o programa, o aparelho

o alimento no forno e autorizar o inicio
da cozedura.

12:40

vegetais mistos

avisard o utilizador através de um sinal
acustico e do simbolo o piscar.
13:22

assados

vegetais mistos

&, 00h42m assados

‘7 *
() kg 0.7

< 00h00m

colocar alimento
e carregar no botao start

() kg 0.7

cozedura concluida

2. Para efetuar uma nova cozedura com os
pardmetros j& programados, prima o

simbolo (prima duas vezes no caso

12:40 de estar ativa a sinalizacdo acustica). O
vegetais mistos aparelho reiniciard automaticamente a

assados cozedura se ainda na temperatura; caso
contrdrio, comecard a partir da fase de

9. Pressione o simbolo para iniciar a

cozedura.

<L 00h42m

pré-aquecimento.

cozedura em curso e | A cozedura em sequéncia é util

1 para cozinhar mais alimentos do
mesmo tfipo. Por exemplo, para a
cozedura de vdrias pizzas em
sequéncia.

alimento durante a fase de pré-
aquecimento. Aguarde a respetiva
mensagem.

/ Aconselha-se néo colocar o

3. Para sair e concluir o programa,
mantenha pressionado o simbolo de

retorno .
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Modificacdo permanente de um * funcdo da cozedura
programa

1. Dentro do programa selecionado,
selecione modificar no menu do prafo
selecionado.

inicio

modificar

tabuleiro 2

No ecrd principal, fodos os parémetros
modificéveis sao destacados em amarelo.

12:30

vegetais mistos
assados

5 00h42m

alterar receita

2. Pressione o parémetro que prefende
modificar.

* temperatura da cozedura

200 M@

min 50 °C

e max 280 °C @



-2 Utilizacao

3. Efetue as modificacées pretendidas.
4. Para memorizar o programa, pressione
o simbolo A Serd solicitada uma

confirmacdo das modificacées
acabadas de selecionar.

confirmar a
alterar o programa?

e | Se a modificacdo ndo for
1 confirmada, o programa
permanecerd inalterado.

5. No caso da modificacdo ser
confirmada, o display exibird uma
confirmacéo.

programa memorizado
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Tabelas dos programas predefinidos

CARNES
. Peso ~ % . Temp. Tempo
Subtipo Tratamento (Kg) Funcdo Ve Tabuleiro (QCF)) (minu?os)
2
mal passado 1 40 2 180 60
N
Rosbife médio 1 40 2 180 80
=
bem passado 1 40 2 180 Q0
é‘\\
Entrecosto de porco  fresco ] 2 50 2 150 140
Costeletas de porco  frescas ] _;‘t;_ - 3 250 15
Salsichas de porco  frescas ] _'(:11;_ - 3 250 12
Enfremeada fresca 0,5 _;!L,:,_ - 3 250 7
Peito de frango fresco 0,5 @ 100 2+ 1 100 18
it
Salsichas Waurstel pré-cozidas 0,5 @ 100 2+1 100 3

B
=

Lombo de porco ¢/ R
sso fresco ] 50 2 180 Q5
Assado de vitela fresco ] ?f? 40 2 170 70
Frango [inteiro) I
assado fresco ] 50 2 200 40
Pato (inteiro) assado  fresco 2 /;/5; 30 2 150 120




PEIXE

Subtipo
Peixe assado
Filete de robalo
Filete de bacalhau
Filete de salmdo
Camardes

Peixe (inteiro)

VEGETAIS
Subtipo

Batatas fritas
Batatas assadas
Cenouras
Batatas
Couve-flor
Brécolos/Funcho
Espargos
Espinafres

Batatas gratinadas

Tratamento
fresco
fresco
fresco
fresco
frescos

fresco

Tratamento
congeladas
frescas
frescas
frescas
fresco
frescos
frescos
frescos

frescas

Utilizacao

Peso
(Kg)

0,5

Peso
(Kg)

0,5

0,5
0,5
0,5
0,5
0,5
0,3

0,5

-|-|
c
=]

0
ol
[¢]

A)
g

D

B
=

B
=

D

B
=

D

B
=

@)D

Funcdo

Ay
*

D|@

B
=

D

B
=

D

B
=

D

B
=

D

B
=

D

B
=

@)

%
Vapor

%
Vapor

Tabuleiro

Tabuleiro

Temp.
(°C)

160

85

Q0

200

Temp.
(°C)

220

220

220

Tempo
(minutos)

35

25

Tempo
(minutos)

13
40
6

25

60
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BOLOS
. Peso ~ % . Temp. Tempo
Subtipo Tratamento (Kg) Funcdo Vapos Tabuleiro (°CF)) (minuFt)os)
Rosca fresca 1 2 - 1 160 60
Biscoitos/Madalenas frescos 0,6 - 1 160 18
Profiteroles frescos 0,5 - ] 180 70
Merengue fresco 0,3 - 1 120 90
Tarte fresca 0,8 : - 1 170 40
Croissant fresco 0,6 2 - 1 160 30
Compota de maca fresca 0,5 @ 100 2+1 100 8
it
Syroup pudding fresco 0,2 @ 100 1 100 50
w
)
Strudel fresco ] 25 | 200 40
I
P&o-de-16 fresco ] 25 1 165 35
PAO
Subti Trafamento 1% Funcédo % Tabuleiro 1SMP-  Tempo
vohipo (Kg) 5 Vapor (°C)  (minutos)
N
Pé&o focaccia fresco 0,5 25 2 190 20
2
P&o branco levedado fresco 2 25 2 180 30



Pizza no prafo fresca ] 2 - 1 250 Q

MASSA/ARROZ

Massa no fomo/ fresca 2 220 40
Lasanha
Paella fresca 2 @ 100 2 100 35
\\/}
Quiche fresca 05 : ] | 200 40
Suflé fresco 0,5 - 1 180 25
Arroz basmati fresco 0,5 @ 100 2+1 100 12
\\/}
COZEDURA A BAIXA TEMP

Vitela fresca ] - 1 Q0 360
Novilho médio 1 - 1 %0 240
Lombo de porco fresco ] - 1 Q0 330
Borrego fresco ] - 1 %0 360
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3.9 Programas pessoais Adicionar uma receita

Através deste menu ¢ possivel inserir um 1. Selecione adicionar no menu
programa pessoal com os parémetros de "programas pessoais”.
escolha. Na primeira utilizacdo serd
sugerido apenas que adicione uma nova
receita. Apos ter memorizado as préprias
receitas, estas Ultimas serdo
reapresentadas no respefivo menu. adicionan

No “ecrd inicial” selecione o icone

programas pessoais .

No ecré principal, todos os paréametros
modificéveis sao destacados em amarelo.

12:30

00h35m

alterar receita

2. Pressione o parémetro que pretende =
o | E possivel memorizar até um modificar.
1 maximo de cerca de 10 receitas

* temperatura da cozedura

pessoais.

200 e

min 50 °C

@ max 280 °C @
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3. Efetue as modificacées pretendidas.
4. Para memorizar o programa, pressione

o simbolo . Serd solicitado a

infroducdo do nome da receita recém-
criada.

5. Insira o nome da receita. O cardcter

cancela a letra anterior (no
exemplo foi memorizada a receitq,
receita 1).

e | O nome da receita pode fer no
1 méximo 10 caracteres, incluindo
espacos.

e | Para poder memorizar a receita, é
1 necessdrio que o nome contenha
pelo menos um cardcter.

* peso do prafo 6. Apos ter inserido o nome da nova

receita, pressione o simbolo para
confirmar.
kg

min 0.1 kg

@ max 2.0 kg @
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7. Serd solicitada uma confirmacéo das
modificacdes acabadas de selecionar.
Selecione a escrita sim se pretender
memorizar a receita.

guardar a
nova receita?

i A selecdo da escrita ndo ird

guardar a receita.

8. No caso da modificacéo ser guardada,
o display exibird uma confirmacao.

receita gravada

3

Execucdo de uma receita pessoal

1. Selecione uma receita pessoal
anteriormente memorizada no menu
“programas pessoais” (no exemplo foi
memorizada a receita, receita 1).

adicionar
receita 1

2. Selecione o item inicio.

inicio
[leleliilecld
cancelar

cozedura diferida

3. A cozedura comecard com os
parémetros anteriormente definidos para
a receita.

18:25

receita 1

4 00h35m

B *

pré-aquecimento

e | Durante a cozedura é possivel

1 modificar a femperatura e o tempo

de cozedura, mas néo seréo
memorizados nas sucessivas
utilizacdes da receita.




=2 Utilizacao

Modificac@o de uma receita pessoal Cancelamento de uma receita pessoal

1. Selecione uma receita pessoal 1. Selecione uma receita pessoal
anferiormente memorizada no menu anferiormente memorizada no menu
“programas pessoais” (no exemplo foi “programas pessoais” (no exemplo foi
memorizada a receita, receita 1). memorizada a receita 1).

adicionar adicionar

receita 1 receita 1

2. Selecione o item modificar. 2. Selecione o item cancelar.

inicio inicio

modificar modificar

cancelar cancelar

cozedura diferida

cozedura diferidg

3. Repita os mesmos passos a partir do
ponto 2 do capitulo “Adicionar uma
receita”.

3. Confirme a eliminacéo. Selecione a
escrita sim para eliminar definitivamente
a receita.

confirma o
cancelamento?

620



Utilizacdo "=

4. No caso do cancelamento ser 3. Digite a hora de fim da cozedura
confirmado, o display exibird uma pretendida (por exemplo as 19h30:
foque primeiro no quadro das horas e
depois nos nimeros 1 e 9; toque no
quadro dos minutos e sucessivamente

nos nimeros 3 e O).

mensagem de confirmagdo.

receita cancelada!

Cozedura diferida

1. Selecione uma receita pessoal
anteriormente memorizada no menu
"programas pessoais” (no exemplo foi

memorizada a receita, receita 1). ‘ ) :
4. Prima o simbolo para confirmar.

5. O aparelho fica & espera da hora de
inicio diferida.
18:25

receita 1

adicionar
receita 1

<L 00h35m

K 19:30

2. Selecione o item cozedura diferida.
funcao em inicio
00h'30m

inicio
modificar

cancelar

cozedura diferida
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3.10 Defini¢aes Idioma

Afravés deste menu é possivel programar a : : .
e | Permite selecionar o idioma

configuracdo do produto. .
N 9urean l,,p oo ) 1 pretendido entre aqueles
o "ecrd inicial” selecione o icone e

definicdes .

1. Selecione idioma no menu “definicées”.

portugués

relégio 12:30
bloqueio coma off
demonstragao off

eco-logic off

2. Prima os simbolos e para

visualizar todas as linguas disponiveis.

e | Em caso de interrupcéo 3. Selecione a lingua desejada.
1 tempordria de alimentacao
elétrica, todas as programacdes
personalizaveis permanecem
afivas.

italiano
frangais
espaiol

Deutsch

portugués

4. Selecione a indicac@o sim para
confirmar.

confirmar idioma
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Relégio Bloqueio de comandos
. e | Permite ao aparelho bloguear
1 Permite modificor a hOI’O exibido. 1 automaticamente os Comondos
apés um minuto de funcionamento

normal sem qualquer intervencao

1. Pressione os simbolos ou e por parte do utilizador.
selecione relégio no menu
1. Pressione os simbolos ou e

“definicées”.
selecione bloqueio comandos no menu
"definicées”.

idioma portugués

relégio 12:30

bloqueio coma off idioma portugués

demonstragao off

relégio 12:30

eco-logic off bloqueio comangns

L. demonstragao

2. Digite a hora atual.
eco-logic

2. Para confirmar a ativacdo do blogueio

de comandos, selecione a escrita sim.

blogueio de comandos: desativado
e comandos principais
ap6s 1 minuto

3. Prima o simbolo para confirmar.

No funcionamento normal, & indicado pelo

acendimento da lémpada indicadora ﬂ

/ Para desativar temporariamente o
& | blogueio durante uma cozedura,
mantenha pressionado o

simbolo ﬂ por 3 segundos.

Apés um minuto a partir da Gliima
definicao o bloqueio volta a ficar
ativo.
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Modo de demonstracdo (apenas para
expositores)

e | Permite ao aparelho desativar as
1 resisténcias de aquecimento, mas
ao mesmo fempo manter ativo o
painel de comandos.

1. Pressione os simbolos ou e

selecione demonstrac@o no menu
"definicées”.

idioma portugués
relogio 12:30
bloqueio comandos  off
demonstragao

eco-logic

2. Para confirmar a ativacdo do modo de
demonstracdo, selecione a escrita sim.

modo de demonstracao: permite
utilizar o display
sem ativar as resisténcias

Se o modo estiver ativo, no
display aparecerd a mensagem
“modo demonstracdo”.

Para utilizar o aparelho
normalmente é necessdrio definir
para OFF esfe modo.

I [P

624

Eco-Logic

e | Permite ao aparelho limitar a

1 poténcia ufilizada. Indicada para

quando utilizar vérios
eletrodomésticos simultaneamente.

No caso desta opcdo ser ativada,

aparecerd no display o simbolo

ao lado da funcéo.

1. Pressione os simbolos ou e

selecione eco-logic no menu
"definicdes”.

idioma portugués

relégio 12:30

bloqueio comandos  off

demonstragao off

eco-logic off

2. Para confirmar a ativacdo do modo eco-
logic, selecione a escrita sim.

eco-logic: para reduzir
a poténcia consumida
pelo forno

/ Quando o modo eco-logic estd
&7 | ativo, os tempos de pré-
aquecimento e de cozedura
podem prolongar-se.
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A cada pressdo dos simbolos no
display o aparelho emitird um som.
Afravés desta definicéo é possivel
desativé-lo.

Manter quente

e | Este modo permite ao aparelho,
1 ao concluir uma cozedura em que
foi definida uma duracéo (se esta
ndo for interrompida

manualmente) manter quente (a
1. Pressione os simbolos ou e baixas temperaturas) os alimentos
acabados de cozinhar e manter
inalteradas as caracterfsticas
organolépficas e de aroma
relégio obtidas durante a cozedura.

blogueio comandos

demonstraao 1. Pressione os simbolos ou e

selegfe selecione manter quente no menu
"definicées”.

selecione sons no menu "definicées”.

bloqueio comandos

2. Para desativar o som associado & demonstraco
pressdo dos simbolos no display, eco-logic
selecione a escrita ndo. sons

manter quente

sons:
permite ativar
som associado as teclas

e | Esta definicdo é disponivel
1 somente para as funcées
combinadas e fradicionais.
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2. Para confirmar a ativacéo da funcdo Eco-Light
“manter quente”, selecione a escrita sim.

e | Para uma maior poupanca de
1 energia a lémpada é desligada

aquecimento: permite

aquecer a comida automaticamente decorrido um
no periodo tempo definido minuto desde o inicio da
cozedura.

1. Pressione os simbolos ou e

selecione eco-light no menu
"definicées”.

e | O modo Manter quente ¢ ativado

1 logo apés o fim da cozedura, demonstragao
assinalado por uma série de sinais eco-logic
acusticos (veja cozedura ou sons
funcao terminada). Apés alguns manter quente
minutos, aparece no display o eco ight
ecrd abaixo.

2. Para confirmar a ativacdo do modo eco-
light, selecione a escrita sim.

aquecimento

em curso

eco-light:
desliga a lampada
apos 1 minuto

/ Para evitar que o aparelho
& | desligue a lampada
automaticamente apds um minuto,
defina este modo para OFF.
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/ O controlo manual de
acendimento/desligamento estd
sempre disponivel. Pressione,

quando disponivel, o simbolo

para ativar ou o simbolo m para

desativar manualmente a
iluminacao interior.

A funcdo eco-light estd
1 predefinida em "on".

Relégio digital

i Permite visualizar a hora em

formato digital.

1. Pressione os simbolos ou e

selecione relégio digital no menu
"definicoes”.

eco-logic
sons

manter quente

eco-light

relégio digital

3

2. Para confirmar a afivacdo do relégio
digital, selecione a escrita sim.

relégio digital: mostra a hora
mesmo quando o aparelho
esta em standby

3. Quando nenhuma funcéo do aparelho
estd ativa, o display exibe a hora atual
em formato digital.

e | Em caso de interrupcao

1 tempordria de alimentacdo
elétrica, a versao digital
permanece ativa.
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Dureza da dgua

e | O aparelho sai da fabrica
1 predefinido para um indice de

dureza da agua médio (3).

Este modo permite definir o valor de
dureza da dgua para poder ofimizar o
processo de descalcificacdo.

1. Prima os simbolos ou e

selecione dureza da dgua no menu
"definicées”.

sons
manter quente
eco-light
rel6gio digital

dureza da 4gua

2. Utilize os simbolos e @ para

definir o valor da dureza da dgua.

dureza da agua: para selecionar
min 1, max 5

3. Prima o simbolo para confirmar.

628

Se a 4gua da rede hidrica for
muito calcdria, é aconselhdvel a
utilizacdo de égua amolecida.

IN

/ Solicite as informacées relativas &
& | dureza da édgua na companhia de
abastecimento de agua.

Conforme o valor de dureza da dgua
predefinido, aparecerd no display o
pedido para realizar o procedimento de
descalcificacdo (veja "Remocdo das
armacdes de suporte das grelhas/dos
fabuleiros”) apéds um deferminado nimero
de horas de utilizacdo da funcéo vapor.

Com base no tipo de utilizacao do
aparelho, o nimero de horas indicativo é o
seguinte:

Valordadurezada odH odF Horas

dgua
1 0+11 | 0+20 | 35-40
2 12+17 1 21+30 25-30
3 18+24 | 31+42 | 15-20
4 25+30|43+53|12-15
5 31+50 1 54+90 | 8-10



4 Limpeza e manutencdo

4.1 Adverténcias

4.2 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacao das
superficies, & necessario limpd&-las
regularmente no final de cada utilizacao,
apés as ter deixado arrefecer.

Limpeza didria normal

Utilize sempre e apenas produfos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substéncias dcidas & base de cloro.
Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxague
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.

Manchas de alimentos ou residuos

Evite absolutamente a utilizacdo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

Utilize os produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldsfico. Enxagte muito
bem e seque com um pano macio ou com
um pano em microfibra.

Evite deixar secar no interior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compota), pois podem danificar o [
esmalte no interior do aparelho.

4.3 Limpeza dos vidros da porta

Aconselha-se manter os vidros da porta
sempre bem limpos. Utilize papel
absorvente de cozinha. Para a sujidade
mais resistente, lave com uma esponja
humida e detergente comum.
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ﬂ Limpeza e manutencdo

Desmontagem dos vidros interiores

Para facilitar as operacdes de limpeza, os

vidros interiores que compdem a porta
podem ser desmontados.

1. Abra completamente a porta e insira
dois pernos nos orificios das dobradicas
indicados na imagem. Esta operacéo
permite bloguear a porta para facilitar
as operacdes de desmontagem dos
vidros.

Utilizacdo ndo correta
Riscos de danos ao aparelho

* Ndo levante a porta com os pinos
inseridos.

* Nao tente refirar a porta do aparelho.

2. Retire o vidro interior puxando-o
delicadamente para cima na parte
posterior, seguindo o movimento
indicado pelas setas.

630

3. Em seguida, puxe o vidro para cima na

parfe anterior. De tal forma,
desprendem-se os 4 pernos fixados no
vidro das suas cavidades na porta.

4. Em alguns modelos existe um conjunto

de vidro intfermédio. Retire o conjunto de
vidro infermédio puxando-o para cima.

5. limpe o vidro exferior e os anteriormente

refirados. Utilize papel absorvente de
cozinha. Em caso de sujidade
persistente, lave com uma esponja
humida e detergente neutro.




Limpeza e manutencdo ﬂ

6. Reinfroduza os vidros na ordem inversa 4.4 Limpeza do compartimento de
& da remocgdo. Preste atencdo & aresta cozedura
do conjunto de vidro intermédio superior
que deverd ser voltada para cima no
sentido do puxador.

Para uma boa conservacao do forno, é
necessdrio limpd&-lo regularmente apés o
ter deixado arrefecer.

Extraia todas as partes suscetiveis de
remocdo.

Limpe as grelhas do forno com égua e
detergentes ndo abrasivos, enxague e
seque com cuidado as partes humidas.

7. Volte a colocar o vidro interior. Insira a
parte frontal nas respetivas cavidades (1).
Em seguida, baixe a parte posterior e
encaixe os 2 pernos nas suas cavidades
na porta com uma ligeira pressao (2).

Aconselha-se a fazer funcionar o
forno & temperatura méxima
durante cerca de 15/20 minutos
depois de fer utilizado produtos
especfficos, a fim de eliminar
eventuais residuos.

IN

Para facilitar as operacées de
limpeza, aconselha-se retirar a
porta.

IN

8. Retire os pinos das dobradicas.
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Descalcificacdo 3. Verta cerca de 250 ml de vinagre
branco puro no recipiente de
evaporacdo, de modo a cobrir toda a
parte do fundo do compartimento de
cozedura.

e | A presenca de calcdrio deve-se &
1 falta de descalcificacao; a longo
prazo pode prejudicar o
funcionamento correto do
aparelho.

Periodicamente, no display do aparelho
aparecerd a seguinte palavra para indicar
que é necessdrio realizar o processo de
descalcificacéo do recipiente de
evaporacdo no fundo do compartimento
de cozedura.

4. Pressione o botdo para ativar a

por favor, execute o processo
de descalcificagao

funcao de descalcificacdo.
12:30

descalcificacao

3 19m59s

Q

descalcificacdo a decorrer

1. Prima a indicac&o sim para aceitar o
pedido de descalcificacso.

12:30
descalcificagao 5. No final do processo de

descalcificacdo prima o botao ok.
<3 20mo00s I D I
despeje cerca de 250 ml Q

de vinagre na caldeira

descalcificacao
terminada

premir Inicio para ativar funcéo @

2. Abra completamente a porta.

6. Remova o vinagre do fundo do
compartimento de cozedura com a
esponja fornecida.

7. Passe uma esponja para pratos sobre as
incrustacées mais resistentes, a fim de
eliminar a maior quantidade possivel de
calcdrio.
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8. No final da limpeza, feche a porta. Descalcificacdo manual

Sempre que se considerar oportuno efefuar
antecipadamente o processo de
descalcificacdo, é possivel realizar a
funcao manualmente.

/ F aconselhavel efetuar a

& | descalcificacao sempre que for
assinalado no display, para

manter a caldeira em condicées

ideais de funcionamento.

1. Selecione descalcificagdo manual no
menu “funcdes especiais”.

descalcificacdo pode ser anulado
por 3 vezes consecutivas.

/ NB: O processo de

por favor, execute o processo
de descalcificagao

tem mais uma hipdtese para

fazer descalcificagao antes
que se torne obrigatério

sim m 2. Continue com o procedimento ilustrado

no capftulo “Remocdo das armacdes de

suporte das grelhas/dos tabuleiros” a
O aparelho ndo permitira partir do ponto 2.
qualquer funcdo até que ndo seja
efetuado um novo processo de
descalcificacdo.

IN

por favor, execute o processo
de descalcificacao

avisos para descalcificacado excedidos

o aparelho deve ser descalcificado para continuar
com quaisquer fungdes

sim
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Remocdo das armacdes de suporte das ~ Vapor Clean
grelhas/dos tabuleiros

A remocdo das armacdes das guias
permite uma posterior facilidade de
limpeza das partes laterais.

Para remover as armacées das guias:

1. Desaperte os pernos de fixacéo da
armacdo.

2. Puxe a armacdo para o inferior da
cavidade de modo a libertd-la dos
pinos de fixacdo.

Operacdes preliminares

Antes de acionar o ciclo de limpeza Vapor
Clean:

¢ Retire todos os acessérios do interior do

3. Concluida a limpeza, repita as .
compartimento de cozedura.

operacdes acabadas de descrever
para colocar novamente as armagdes
da guia.
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Limpeza e manutencdo ﬂ

* Verta cerca de 40 cc de dgua no fundo  Definicdo do ciclo de limpeza Vapor
do compartimento de cozedura. Preste Clean
atencdo para que ndo saia da
cavidade.

e | Se atemperatura inferna for

1 superior a temperatura prevista
para o ciclo de limpeza Vapor
Clean, o ciclo serd imediatamente
inferrompido e o display exibiré a
mensagem “Temperatura interna
muito elevada; aguardar
arrefecimento”. Deixe o aparelho
arrefecer antes de ativar a funcéo
de limpeza assisfida.

1. Selecione a funcao Vapor Clean no

* Com um nebulizador de borrifar, ; . e
menu “funcdes especiais”.

nebulize uma solucdo de agua e
detergente de loica no compartimento
de cozedura. Dirija o borrifo para as
paredes laterais, para cima, para baixo
e para o defletor.

* Feche a porta.

/ Aconselha-se efetuar no mdéximo
= | 20 nebulizacses.
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2. No display aparecerd a duracdo e a
temperatura do ciclo de limpeza.

12:30

vapor clean

<L 00h18m

premir Inicio para ativar fungao

e | Os parametros de duracdo e
1 temperatura ndo sdo modificaveis
pelo utilizador.

3. Prima o simbolo para confirmar.
Comeca o ciclo de limpeza assisfida.
12:30

vapor clean

4, 00h18m

vapor clean curso

4. No caso da temperatura no inferior do
compartimento de cozedura se fornar
demasiado elevada, um sinal acustico e

um aviso no display avisam para
aguardar o arrefecimento.
12:30

vapor clean

< 00h18m

temperatura interna muito elevada
aguardar arrefecimento
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5. No final do ciclo de limpeza Vapor
Clean, é emitido um aviso sonoro.

12:48

vapor clean

<, 00h00m

vapor clean terminado

Definicdo do Vapor Clean programado

A hora da funcdo Vapor Clean pode ser
programada como as outras funcdes de
cozedura.

1. Apds ter selecionado a funcao especial

Vapor Clean, pressione o simbolo .
12:30

vapor clean

< 00h18m

premir Inicio para ativar fungao

2. Digite a hora de fim da funcao Vapor
Clean prefendida (por exemplo as
19.30: toque primeiro no quadro das
horas e depois nos nimeros 1 e 9; toque
no quadro dos minutos e sucessivamente
nos nimeros 3 e O).




Limpeza e manutencdo ﬂ

3. Prima o simbolo para confirmar. 4.5 Limpeza do depésito

O lho fica ¢ de atinair a h Para garantir um funcionamento
aparelho fica G espera de atingir a hora , , )
&7 | ideal do aparelho, ¢ aconselhavel

de inicio programada para acionar o ciclo — : L
efetuar uma limpeza do depésito

de limpeza. a cada 2-3 meses

Final do ciclo de limpeza Vapor Clean aproximadamente.

1. Abra a porfa e remova a sujidade
menos persistente com um pano de
microfibra.

1. Selecione limpar depésito no menu
“funcdes especiais”.

2. Nas incrustacées mais resistentes utilize
uma esponja antirrisco com filamento de
latdo.

3. Em caso de residuos de gordura, é
possivel utilizar produtos especificos
para a limpeza dos fornos.

4. Retire a dgua residual do interior do
compartimento de cozedura.

Por questées de higiene e para evitar que No caso de exisfir agua residual
os alimentos ganhem cheiros ! no interior do depdsito, o
desagraddaveis, enxugue o compartimento —— aparelho afivard o processo de
de cozedura afravés de uma funcéo esvaziamento do dep&sito.
ventilada a 160°C durante cerca de 10
minutos. O display exibe o pedido de
carregamento do depésito.
/ Aconselha-se o uso de luvas de 12:30
& | borracha durante estas limpar depdsito

operacoes.

inserir recipiente

com &gua e detergente

/ Para facilitar a limpeza manual

& | das partes mais dificeis de

— qlcancar, aconselha-se retirar a premir Inicio para ativar funcao
7 ’

porta.
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2. Encha o jarro fornecido (ou um
recipiente) com uma mistura de dgua e
4cido cifrico.

e | E aconselhavel misturar 30 g de
1 4cido citrico com um litro e meio
de agua.

w

. Abra a porta do aparelho.
4. Coloque o jarro (ou o recipiente) por
cima da porta abertfa.

e | NB: o jarro fornecido (ou o
1 recipiente) com a mistura deve fer
um peso bruto inferior a 5 kg.

5. Extraia o tubo da sua sede e imerja a
extremidade no fundo do jarro {ou do
recipiente).

638

Limpeza e manutencdo

6. Pressione o simbolo para iniciar o
carregamento da mistura no depdsito

do aparelho.
12:32

limpar depdsito

b
kL 3

depdsito a encher

O aparelho carrega
automaticamente a quantidade de
mistura até encher o depdsito.

i

/ No caso de ter ficado dgua

& | residual no interior do depésito
— por mais de 24 horas, aparecerd
no display o pedido de descarga
do depésito.

7. No final, pressione “ok” para confirmar
o fim do carregamento do depésito.

encher depdsito
terminado



Limpeza e manutencdo

O display exibe o tempo necessdrio para o
final do ciclo de limpeza.
12:35

limpar depésito

3 04m59s

Q

limpeza de deposito em curso

No final do processo de limpeza, soa um
sinal e no display aparece o ecrd de
expulsa@o da mistura.

12:40

vazar depdésito

Q

premir Inicio para ativar funcao

8. Pressione o simbolo para iniciar o
esvaziamento do depésito da mistura no

jarro (ou no recipiente).

C

]

No final, aparece a escrita “limpeza
depésito terminada”.

limpeza depésito
terminada

9. Pressione “"ok” para confirmar o fim da
limpeza do depdsito.
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10. Agite o tubo para remover eventuais 4.6 Manutencdo extraordinéria
residuos de mistura.

/i
i

Substituicdo da lampada de iluminacdo
interna

(p 1. Retire todos os acessdrios do interior do
compartimento de cozedura.

N

. Retire as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

w

Retire a tampa da lampada com a

J \ utilizacdo de uma ferramenta (por

exemplo, uma chave de fendas.

11. Volte a colocar o tubo na sua sede,
refire o jarro (ou o recipiente] e fecha a
porta.
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4. Desenrosque e refire a lampada.

-
.

5. Substitua a léampada por uma

semelhante (40W).

6. Monte novamente a tampa. Deixe a
aresta inferna do vidro (A] voltada para
a porta.

7. Pressione totalmente a tampa de forma a
que encaixe perfeitamente no suporte
da lampada.

Que fazer se...

O display estd totalmente apagado:
* Verifique a corrente elétrica.

* Verifique se um possivel inferruptor
omnipolar do lado mais alto da
alimentacao do aparelho estd na
posicdo “On".

O aparelho ndo aquece:

* Verifique se foi programado o modo
"demostracdo” (para mais defalhes veja
o parégrafo “Modo de demonstracéo
(apenas para expositores)”).

Os comandos ndo respondem:

* Verifique se foi programado o modo
"bloqueio comandos” (para mais
detalhes veja pardgrafo “Bloqueio de
comandos”).




5 Instalacdo

5.1 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verifique se as caracteristicas da rede
eléfrica sao adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.

O aparelho funciona a 220-240 V™.
Utilize um cabo de frés polos (cabo de 3 x

1,5 mm2, com referéncia & secdo do

condutor interno).

Providencie a ligocdo de terra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm
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Ligacdo fixa

Cologue na linha de alimentacao um
dispositivo de inferrupcdo omnipolar, em
conformidade com as regras de instalacéo.
O dispositivo de inferrupcao omnipolar
deve estar situado numa posicdo
facilmente acessivel e préxima do
aparelho, segundo as regras de ligacdo.

Ligacdo com ficha e tomada

Verifique se a ficha e a tomada sdo do
mesmo tipo.

Evite a utilizacdo de reducdes,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

Substituicdo do cabo

1. Desaparafuse os parafusos da caixa da
parte de trds e refire a caixa para
aceder & placa de bormnes.

2. Substitua o cabo.

3. Assegure-se de que os cabos (forno ou
eventual placa de cozinha) sejom
encaminhados de forma correta, de
modo a evitar qualquer confacto com o
aparelho.



5.2 Colocacdo

Posicdo do cabo de alimentacdo

s |

(vista posterior)

Vedante do painel frontal

Coloque o vedante fornecido na parte
posterior do painel frontal para evitar
eventuais infillracées de dgua ou outros
liquidos.
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Instalacdo

Virolas de fixacdo

Refire as tampas da virola infroduzidas na
parte frontal do forno.

®),

Coloque o aparelho no encaixe.

Fixe o aparelho ao mével com os
parafusos.

s

Cubra as virolas com as tampas
anteriormente refiradaos.

®.
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Dimensdes totais do aparelho (mm)

A-RQ
490
A-R-A
J

oYy 4 <
77

'~
J

(vista frontal)

.

O
O
o

(vista superior)



Encaixe sob bancadas (mm)

o
oo

4

645

Ol
1Q N

500.
VU7
A0
aL7
E_AQ
J40

| @

(vista lateral)

23

@LE Dhm - max 447

—

45°
50
IV




Encaixe em coluna (mm)

min 445 - max 447
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