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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczernstwa

Obrazenia na osobach

* Urzgdzenie i jego elementy sqg
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy probowa¢ gasié¢
ptomienia lub pozaru woda:
wylqczyé urzqdzenie i nakryd
pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie stuzy do zabawy.

* Dzieci ponize] 8 roku zycia nie
powinny przebywac w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponize] 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzqdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* W przypadku podgrzania tuszcz
i ole] mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub tuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykryé
garnek pokrywkg i wytgczy¢
strefe grzewcza.

* Nalezy nadzorowac proces
pieczenia. Krotkie pieczenie
nalezy ciggle nadzorowac.

* Nie przyrzqdza¢ potraw z duzg
iloscig napojéw o wysokim
stopniu alkoholu. Para z alkoholu
moze sie zapali¢ w komorze
pieczenia.

* Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuc¢ce lub
przyrzqdy| do szczelin.

* Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorgce blachy.



Ostrzezenia A

* Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ zupefnie
drzwiczki.

NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
ATWOPAINYCH W POBLIZU
URZADZENIA.

W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczyé urzadzenie.

Nie czysci¢ natychmiast po
wyltgczeniu. Poczekag, az
urzqdzenie wystygnie.

NIE DOKONYWAC ZMIAN NA
URZADZENIU.

Przed jakgkolwiek inferwencjg na
urzqdzeniu (montaz,
konserwacia, ustawienie lub
przesuniecie) zatozyd
odpowiednie srodki ochrony
indywidualne;.

Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odigezy¢ gtowne
zasilanie elekiryczne.

* Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowaé naprawiad
urzgdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
specjalisty.

* Nigdy nie ciagnq¢ za przewdd,
aby wyja¢ wiyczke.

* Jesli przewodd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowaé produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone do dotu, w
kierunku tylnej czesci komory.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.
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A Ostrzezenia

* Nie stfosowa¢ pary do * W przypadku przygotowywania

czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

Nie zostawiad urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogqg wydziela¢
ffuszcz lub olej. Podgrzany tuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Zwrécic
maksymalng uwage

Nie zostawiaé przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie rozpyla¢ produktow w sprayu
w poblizu urzgdzenia.

Nie uzywad naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikow do
pieczenia zywnosci.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.
Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.
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potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go tak,
aby nie zaktécat cyrkulaci
gorgcego powietrza wewnaqtrz
urzqdzenia.

Nie kfos¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqgdzenia.

Nie zdejmowa¢ uszczelki
znajdujgcej sie na froncie komory
pieczenia.

Nie stosowa¢ materiatéw
chropowatych, $ciernych lub
ostrych metalowych skrobakéw.

Nie uzywac otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzqdzenia w meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.



Ostrzezenia A

Montaz

e NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NA tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejszego urzadzenia nie
mozna montowad na zadnej
podstawie.

* 7 pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqgdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Podtqczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgcymi
instalacii elekirycznych.

* Uzywac¢ przewoddw odpornych
na femperature co najmniej
Q0 °C.

* Moment dokrecenie $rub
przewodéw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢ 1,5 -

2 Nm.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Uwazad, poniewaz para w

okreslonej temperaturze jest
niewidoczna.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.
Podczas lub po zakorczeniu
pieczenia ostroznie i powoli
otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

Podczas pieczenia na parze,
zawsze umiesci¢ pod blachq z
otworami blache do gromadzenia
kapigeych ptynow.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfoliq.

Dno komory pieczenia i tacka
odparowywania nie mogq by¢
zatkane.

Naczynia muszq by¢ paro- i
zaroodporme.

Do pieczenia na parze nie
stosowa¢ sylikonowych foremek.
Przed wymiang zaréwki upewnic
sie, ze urzqdzenie jest wytgczone.
Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.
Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.
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1.2 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzgdzenie jest przeznaczone do
przyrzgdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

* Urzqdzenie nie zostafo
zaprojektowane do dziatania w
zmienne| temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.3 Odpowiedzialno$é
producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnoéci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate w

wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposdb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukgji
uzytkowania;

* naruszenia chocioz jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.4 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng czes$¢ urzqdzenia i
powinna by¢ przechowywana w
cafosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploataci.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.
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1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowaé
tabliczki znamionowe.

1.6 Utylizacja

Ei Urzqdzenie nalezy podda¢

&2, | utylizacji oddzielnie od innych

odpadow (dyrektywy 2002/

95/WE, 2002 /96/WE, 2003/

108 /WE). Urzqdzenie nie zawiera

substancji w ilosci niebezpieczne;

dla zdrowia i $rodowiska, zgodnie z

obowigzujgcymi dyrektywami

europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia

nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem
z whyczka.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia

pradem
* Odtgczy¢ glowne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ kabel zasilajgey od instalacii
elekiryczne;.



1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

* Powierzy¢ urzqdzenie
odpowiednim centrom
selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato

wykonane z materiatow, kiére nie

zanieczyszczajq $rodowiska i

nadajq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich punktow
selektywnej zbiorki odpadéw.

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczgce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriow.

I-q
=

Uzytkowanie

Informacie o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqgce przyrzqdzania potraw.
Czyszczenie i konserwacja
Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzgdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

—
[

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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2 Opis
2.1 Opis ogdiny

Opis

1 Panel sterowania
2 Lampka

3 Uszczelka

4 Drzwiczki

2.2 Panel sterowania

5 Wentylator

6 Tacka odparowywania

7 Przewdd doprowadzajgey wode

8 Ramki na ruszty

12:30

1 Wyswietlacz

Za pomocq wyswietlacza z ekranem
dotykowym mozna ustawi¢ urzgdzenie.
Uzy¢ ikon, aby wejs¢ do réznych
dostepnych funkcji. Na wyswieflaczu sq
pokazywane rézne parametry dotyczqce
funkcjonowania, jak: wybrana funkcia,
ustawienia czasu/temperatury lub
zapisanych programoéw pieczenia.
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Aby powréci¢ do poprzedniego menu lub

zakonczy¢ funkcje weisngé symbol ;

aby potwierdzi¢ wybrane opcje nalezy
wecisngé symbol .

/ Aby przerwa¢ trwajgcg funkcje i
= wylqczyé urzadzenie, weisngé na

— kilka sekund symbol powrotu .




Opis

2.3 Pozostate czesci

Chowany uchwyt

Urzadzenie jest wyposazone w
automatycznie chowajqcey sie uchwyt (1);
podczas funkcjonowania, uchwyt
uaktywnia sie automatycznie, ustawiajgc
sie na pozycji zewnetrznej. Po zakorczeniu
funkcjonowania (uptywie czasu
chfodzenia) uchwyt automatycznie
powraca na pozycje wycofania.

Niedozwolone uzycie
Ryzyko uszkodzenia uchwytu

* Podczas otwierania lub zamykania nie
blokowa¢ uchwytu.

e | W przypadku przerwania

1 zasilania energiq elekiryczng, po
kilku minutach uchwyt ustawi sie na
pozycji zewnetrzne;.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzqdzenia
wlgcza sie:
* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkcji z
wyijatkiem funkcji Odkamienianie ,

Szabat n i Czyszczenie parowe m;

* gdy nie wybrano zadnej funkgji lub
podczas trwania funkeji pieczenia,

wcisng¢ symbol E aby recznie
wigczy¢ lub wylqczyé wewnetrzne

oswietlenie.

1

Dla oszczednosci energii, lampka
wylqcza sie po minucie od
rozpoczecia pieczenia (takq
funkcje mozna wylgczyé za
pomocg drugorzednego menu).

Gdy drzwiczki sq otwarte nie
mozna wylgczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia (tylko w niektorych
modelach).

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéow na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dofu do géry (patrz 2.1 Opis
ogodlny).
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Wentylator

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, kiére ulamia sie nad
drzwiczkami i moze frwa¢ przez kilka
chwil, nawet po wytgczeniu urzadzenia.

2.4 Zalety pieczenia na parze

System pieczenia na parze to
delikatniejsze pieczenie kazdego rodzaju
produktu.

Poza tym jest wskazane do szybkiego
rozmrazania, podgrzewania potraw bez
doprowadzania ich do stwardnienia lub
wysuszenia oraz do naturalnego odsalania
produktéw solonych.
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2.5 Dostepne akcesoria

Ggbka

Do usuwania kondensatu z komory
pieczenia.

Pokrywka tacki odparowywania

Do réwnomiernego rozprowadzania pary
w komorze pieczenia.

Dzbanek

Na ptyny podczas czynnosci napetniania i
oprézniania zbiornika.



Opis

Blacha z otworami Ruszt do blachy

Do pieczenia ryb i warzyw na parze.

Blacha

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, ktére mogq kapac.

Gteboka blacha

Do pieczenia ciast (gdy czas pieczenia jest
mniejszy niz 25 minut lub w przypadku
pieczenia bez stosowania pary), ryzu,

warzyw sirgczkowych i zbéz. Poza tym Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
stuzy do gromadzenia ptynow sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
wydzielajgeych sie podczas pieczenia na ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.

parze lub podczas rozmrazania
produkiéw umieszczonych w gémych
blachach z otworami.

Ruszt

Do podirzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.
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2.6 Inne naczynia do pieczenia

Do pieczenia w piekamiku mozna
rowniez zastosowad wiasne naczynie,
pod warunkiem ze sq odporne na
wysokgq temperature.

Do pieczenia na parze zaleca sie
stosowanie metalowych naczyn. Metal
zapewnia leprze rozprowadzanie
ciepta w potrawach.

Rzeczg normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokiej temperaturze
mefalowe naczynia ulegajq deformacij,
po wystygnieciu powracajq do
normalnego ksztaftu.

Grube ceramiczne talerze mogq
wymagaé wiecej ciepfa. Moze by¢
konieczne diuzsze pieczenie.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




3.2 Czynnosci wstepne

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.

2. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyjatkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriéw i komory urzqgdzenia.

3. Wyjac¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).
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4. Ustawi¢ pieczenie na maksymalnej
temperaturze przez okoto 20 minut, aby
usung¢ ewentualne pozostafosci
fabryczne. (patrz 3.3 Uzytkowanie
akcesoriow).

5. Aby rozpoczqé uzytkowanie urzgdzenia
nalezy ustawi¢ biezqcq godzine (patrz
,Pierwsze uzycie”).

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punkiu
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu i blach powinny by¢
odwrécone do dotu, w kierunku tylnej
czesci piekarnika.




Uzytkowanie

3

Konfiguracja 2+1 3.4 Uzytkowanie chowanego uchwytu

Jezeli chce sig uzy¢ blachy z otworami do
pieczenia na parze, nalezy jq umiesci¢ na
drugim poziomie, natomiast zwyczajng
blache na pierwszym. W ten sposéb
bedzie mozna oddzielnie zebra¢ ptyn
wydzielajqcey sie z pieczonego produkiu
(konfiguracja 2+1, patrz , Tabele
ustawionych programéw”).

Reczne otwarcie

Aby otworzyé¢ uchwyt, nalezy weisngé logo
,SMEG" stronie gfowne;.

o$3°smeg

wysuwanie uchwytu

= 10

/ Delikatnie wiozyé ruszty i blachy

az do konca.

Przed pierwszym uzyciem
wyczyscié blachy w celu usuniecia
pozostatosci z produkgji.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozye. W

fen sposéb bedzie mozna oddzielnie o
zebra¢ fluszcz z pieczonego produktu. Uchwyt automatycznie si¢ zamknie,

gdy urzadzenie ustawi sie w frybie
stand by i wyswietli zegar.

L

el o

Gdy drzwiczki sq otwarte, uchwyt
pozostaje na pozycji zewnetrzne.

ol o
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Reczne zamknigcie

Jezeli uchwyt jest otwarty, ponownie
wecisngé logo ,SMEG" na stronie gtéwne;,
aby go zamkng¢.

o$3°smeg

chowanie uchwytu

§ 2L =

o | Gdy drzwiczki sq otwarte, uchwyt
1 pozostaje na pozycji zewnetrzne;.

Stan podczas funkcjonowania
Jak tylko urzqgdzenie uruchomi sig, nastqpi
automatyczne otwarcie uchvvytu.

Uchwyt jest otwarty przez caty okres
frwania funkgiji i chfodzenia.

Zamknie sie on automatycznie
wylgcznie po zakoAczeniu
chtodzenia.

i

/ Nie jest mozliwe reczne

&7 | zamkniecie uchwytu podczas
— funkcjonowania,/chtodzenia
urzqdzenia.

/54

-2 Uzytkowanie

Zatkanie promienia dziatania uchwytu

Jezeli promien dziafania uchwytu zostanie
przypadkowo zatkany podczas otwarcia,/
zamkniecia, urzqdzenie sprobuje
ponownie dokonaé jego otwarcia/
zamkniecia.

/ Natychmiast usung¢ przyczyne
&7 | zablokowania, aby umozliwi¢
prawidtowq aktywacje uchwytu.

Automatyczna regulacja

Aby utrzyma¢ state wyréwnanie z
drzwiczkami i przednim panelem, po kilku
otwarciach/zamknieciach, uchwyt
przeprowadzi automatyczng regulacje.
Podczas regulacii, urzadzenie wykonuje
kilka cykléw otwarcia/zamkniecia w celu
odnalezienia jak najlepszej pozycii
wyréwnania.

o | Takie dziafanie nie jest usterkq, jest
1 fo normalne funkcjonowanie
urzqdzenia.
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Uszkodzenie uchwytu Sygnaty dzwigkowe

Tylko w przypadku uszkodzenia (podczas  Podczas poruszania uchwytem, urzqdzenie
dziatania jednej z funkcji) mozna recznie moze emitowac rézne sygnaly dzwiekowe:

poruszy¢ uchwytem, na przyktad w celu
wyjecia potrawy z piekarnika. 1 Sygnat

Reczne Otwarcie/Zamkniecie
,Strony gtéwnej”.

1 Dlugi

* sygnat

Poczgtkowa regulacja uchwyty,
po pierwszym podigczeni i po
przerwaniu zasilania prgdem.

2 Dlugie
sygnaty

Nieudana procedura regulacii.
Sprawdzi¢, czy nie ma zadnych
przeszkdd lub czy nie nastgpito
wymuszenie aktywacii uchwytu
podczas pierwszego
podigczenia energii
elekirycznej/przerwania
zasilania.

3 Sygnatéw

Ze stanu otwarcia nie mozna
przej$¢ do stanu zamkniecia.
Sprawdzi¢, czy uchwyt nie jest
zablokowany.

7 Sygnatow

Nie jest mozliwe otwarcie
uchwytu. Sprawdzi¢, czy w
promieniu aktywacji uchwytu nie
ma zadnych przeszkéd.

Urzgdzenie wykona kilka prob
otwarcia; jezeli pojawiq sie
problemy, wylqczy¢
urzgdzenie.
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3.5 Uzytkowanie piekarnika

Strona gtéwna

Weisngé¢ wyswietlacz na wyswietlone;
godzinie. Na ,stronie gtéwnej’
urzqdzenia mozna teraz wybra¢ jedng z
dostepnych funkcii.

1 Ustawienia

2 Programy

3 Funkcje pieczenia
4 Funkcije specjalne

5 Programy osobiste

Pierwsze uzycie

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energiqg, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol

00:00;

/756

Aby uzy¢ jokiegokolwiek programu
pieczenia, nalezy ustawi¢ biezgcq
godzine (w przypadku pierwszego
wigczenia, zaleca sie réwniez ustawienie

iezykal.

Przy pierwszym uzyciu
wyswietlacz urzqdzenia bedzie
ustawiony na jezyku ,Angielskim”.

i

/ Po pierwszym wigczeniu lub po
& | przerwie w zasilaniv nalezy
—— poczekad kilka sekund przed
uzyciem elementow
sterowniczych.

Na ,stronie gtéwnej" wybrac¢ ikone

ustawienia ,

1. Weisng¢ symbole lub i wybraé

zegar w menu ,ustawienia”.

tryb demo

eco-logic
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2. Wpisa¢ biezgcq godzine.

12 FAEE
[6][7][8][9]l0]|o

3. Weisng¢ symbol / aby potwierdzi¢.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, przy
pierwszym poditgczeniu elekirycznym lub
po przerwaniu zasilanio, jezeli wewngtrz
zbiornika znajduje sie nawet niewielka
ilos¢ wody, po zakonczeniu pierwszej
ustawionej funkcji (réwniez bez uzywania
pary), na wyéwietlaczu pojawi sie zqdanie
opréznienia zbiornika.

13:30

oproéznianie zbiorn

Q

nacisnij symbol aby uruchomic

* Oprézni¢ zbiornik jak opisano w
rozdziale ,Wylewanie pozostajqcej
wody”.

3

Ustawienia pieczenia na parze

o | Nie ktas¢ zadnych przedmiotéw
1 lub potraw bezposrednio na dnie
komory pieczenia. Dno komory
pieczenia i facka odparowywania
nie mogq by¢ zatkane.

1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
2. Wcisngé na wyswietlaczu wyswietlong
godzine, aby uaktywnié¢ urzqdzenie.

3. Na ,stronie gféwnej" wybra¢ ikone

funkcje pieczenia .
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5. Wprowadzi¢ zgdany czas trwania [na Na wyswietlaczu pojawi sie ekran

przykfad 25 minut: najpierw dotkngé umozliwiajqcy ustawienie parametréw

okienka minut, nastepnie numeréw 2i5).  pieczenia na parze.

7. Wecisng¢ warto$¢ temperatury, aby jg

zmienic.
12:30

para

< 00g25m

nacisnij symbol aby uruchomic

. Uzy¢ symboli i @ w celu
ustawienia wartosci zqdanej
temperatury.

min 30 °C
X max 100 °C @
o | W przypadku wybrania
1 diuzszego czasu, urzqdzenie b
ustawi czas trwania pieczenia z
\r/nvglr(;)é?i?q'nq dopuszezalng e | Minimalna temperatura mozliwa
' 1 do ustawienia to 30°C. Przy

kazdym weciénieciu symboli i

| warto$é zmienia sie 0 5°C.
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Q. Weisng¢ symbol / aby potwierdzi¢

temperature wybranego rodzaju
pieczenia (na przykfad 90°C).

12:30 90° @

para

< 00g25m @

_'_ \

nacisnij symbol aby uruchomic

@

10. Jezeli chce sie ustawi¢ czas
zakonczenia pieczenia, weisnge

symbol i wybra¢ ,opézniony start”.

czas trwania

3

11. Wprowadzi¢ zgdang godzine
zakonczenia pieczenia (na przyktad o
13.30: najpierw wcisngé okienko
godzin, nastepnie numery 11 3; wcisngé
okienko minut a nastepnie numery 3 i 0).

12. Wecisngé symbol , aby potwierdzi¢

koniec pieczenia (na przykfad o godz.

13:30).
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Urzgdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia
pieczenia.

pars 90° ©

@

< 00g25m
2 13:30 o)

aktywacja pieczenia za
00g35m

/ Jezeli ustawiono pieczenie

& | zaprogramowane (na przyktadzie
konczqce sie o godz. 13.30),
rozpocznie sie ono o czasie
zaleznym od ustawionych
paramefrow.

pieczenie przytrzymujgc wcisniety
przez kilka sekund symbol

powrotu .

Przy kazdym otwarciu drzwi,
trwajqca funkcja blokuie sie; po
zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie
wznowiony.

/ W kazdej chwili mozna przerwa¢

|

Na wyswietlaczu pojawi sie zqdanie
napetnienia zbiornika wodg.
12:30

uzupetnij zbiornik

wstaw zbiornik
z1,5 L wody

Q

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @
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Napetnianie zbiornika

/ e Stosowaé zimng wode z krany,
£ niezbyt twardg, wode
zmiekczonq lub niegazowang
wode mineralng.

* Nie uzywaé wody
destylowanej, wody z kranu o
duzej zawartosci chlorku (> 40
mg/|) lub innych cieczy.

13. Napetni¢ dzbanek znajdujqey sie w
wyposazeniu (lub inny pojemnik] iloscig
wody odpowiednig do czasu trwania
pieczenia.

14. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

15. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

e | Uwaga: dzbanek (lub pojemnik) z
1 wodg nie moze wazy¢ wiecej niz

5kg.
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16. Wyiq¢ rurke z jej gniazda i zanurzy¢
koncowke na dnie dzbanka (lub
pojemnika).

3

17. Wecisng¢ symbol , aby rozpoczqgé
napefnianie zbiornika woda.
12:30

uzupetnij zbiornik

*

trwa proces napetniania zbiornika

e | Urzqdzenie automatycznie

1 pobierze niezbedng ilo$¢ wody,
odpowiednig do czasu trwania
pieczenia.

e | W przypadku braku wody,

1 urzqdzenie automatycznie
zablokuje frwajgce pieczenie,
pojawi sie sygnat dzwigkowy a na
wyswietlaczu wyswietli sie
zqdanie napetnienia zbiornika.

18. Po zakoriczeniu, wcisngé ,ok” w celu
potwierdzenia uzupefnienia zbiomika.

proces uzupetniania zbiornika
zakonczony
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19. Potrzgsng¢ rurkq, aby usungé
znajdujgcg sie na niej wode.

NS
N
\\£
O \
OO
O

3

20. Umiesci¢ rurke na miejscu i usungé
dzbanek (lub pojemnik).

21. Zamkng¢ drzwiczki. Urzgdzenie
automatycznie uaktywnia funkcje z
ustawionymi parametrami.
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Etap wstepnego nagrzewania

Pieczenie na parze jest zawsze
poprzedzone etapem wstepnego
nagrzewania, umozliwiajgecym urzgdzeniu
osiggniecie temperatury pieczenia.
Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.
13:02

para

&, 00g25m
2 13:30 9)

auto nagrzewanie

Po zakoriczeniu nagrzewania, temperatura
osigga maksymalny ustawiony poziom.

13:04

para

< 00g25m

2% 13:30 9)

auto nagrzewanie

/ Jezeli przed chwilg zakoriczyta sie
£ funkcja pieczenia z temperaturg
powyzej 100°C, aby moéc
rozpoczqgc pieczenie na parze
nalezy koniecznie poczekac na
ostudzenie komory pieczenia.

3

Sygnat dzwiekowy wskazuje, ze pieczenie
rozpoczyna sig¢ automatycznie.
13:06

para

< 00g24m
2 13:30 o)

funkcja uruchomiona

Koniec pieczenia na parze

Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja sygnatu dzwiekowego, kidry
mozna wylgczydé weiskajge na
wyswietlaczu jedng ze stref mozliwych do

zmiany (temperatura, funkcja, i E)

lub otwierajgc drzwiczki.

13:30
1 90° ©

< 00g00m

Q

funkcja zakonczona
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Wylewanie pozostajgcej wody

Po zakorczeniu pieczenia na parze,
mozna przystgpi¢ do wylania wody ze
zbiornika.

/ Po zakorczeniu kazdego
&7 | pieczenia na parze zaleca sig
—— opréznienie zbiornika, aby
unikngé ewentualnego
nagromadzenia sie kamienia

22. Po zakoriczeniu pieczenia na parze,

wcisng¢ symbol : urzqdzenie

proponuje wylanie wody ze zbiornika.
13:30

opréznianie zbiorn

Q

nacisnij symbol aby uruchomi¢

23. Stang¢ z boku urzgdzenia i na chwile
otworzy¢ drzwiczki na kilka
centymetrow, aby wydobyt sie nadmiar
pary.

24. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i
ostroznie wyjq¢ potrawe z komory
pieczenia.

25. Postawi¢ dzbanek znajdujgcy sie w
wyposazeniu (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

/764

26. Wyia¢ rurke z jej gniazda i wlozy¢
koncodwke do dzbanka (lub pojemnika).

C i}
I

27. Weisng¢ symbol

wylewanie wody do dzbanka (lub

pojemnikal).
13:31

oproéznianie zbiorn

, aby rozpoczqgé

trwa proces oprézniania zbiornika
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30. Umiesci¢ rurke na miejscu i usungé
dzbanek.

31. Wewnatrz komory urzqadzenia, zdjgé¢
pokrywke z tacki odparowywania i
wytrze¢ jq gabkg znajdujgcg sie w

symbolu w celu opréznienia wyposazeniu.

zbiomika z wody, upewnic sie o f

/ Wylanie wody jest mozliwe tylko,
&7 | jezeli drzwiczki sq otwarte.
Zawsze, przed wcisnieciem

wyijeciu rurki z gniazda i wlozeniu
iej do dzbanka (lub pojemnikal.

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat o wylaniu wody.

proces oprézniania zbiornika
zakonczony

e | Uwaga: Pokrywka tacki
28. Wecisng¢ ,ok”, aby potwierdzi¢. 1 odparowywania moze by¢
29. Potrzgsna¢ rurkg, aby usungé bardzo gorgca: zastosowad
znajdujgeq sie na niej wode. odpowiednie $rodki ostroznosci.

32. Przy pomocy ggbki usung¢ kondensat
z dna komory, Scianek, szybki i listwy
ociekowej drzwiczek oraz z przedniej

™~ czedci urzqdzenia.
=
\\

\
N
»

Uwaga: woda moze by¢ bardzo
ﬁ gorgca.
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Porady dotyczqce pieczenia na parze

* Makaron i ryz: po osiggnieciu
temperatury 100°C, czas jest taki sam
jak w przypadku zastosowania plyty
kuchennej. Wiozy¢ makaron lub ryz do
metalowej blachy i przykry¢ okoto
jednym centymetrem wody. Dla
uzyskania idealnego rezultatu w
przypadku ryzu, przykryé naczynie
pokrywkg lub aluminiowq folig. Taka
procedura umozliwi wchtoniecie catej
wody i bezposrednie zaserwowanie na
stot.

* Jajka: mozna je przyrzqdzi¢ na twardo,
jajecznice lub jajka w koszulkach
stosujqc funkcji pary w 100°C. Aby
przyrzqdzi¢ idealne jajka na twardo,
nalezy je wlozy¢ do blachy z otworami
na 4-6 minut, jezeli chce sie je na migkko
ina 8-10 jezeli majqg by¢ na twardo.
Jajecznica: wlozy¢ roztrzepane jajka z
dodatkiem mleka, masta i przypraw do
metalowej blachy. Przykry¢ aluminiowq
folig. Co dwie minuty zamiesza¢
widelcem. Jajka w koszulkach: wlac¢
gorgcq wode do metalowej blachy, z
kroplg octu i gotowaé na parze przez
okoto 4-5 minut.

* Warzywa: ugotowane na parze sq
wysmienite. Zachowuiq kolor, smak i
wartosci odzywcze. W przypadku
twardych warzyw fakich jok ziemniaki,
rzepa i pasternak piec w 100°C przez
taki sam czas jak na plycie kuchenne;.
Brokuty i marchew gotowaé przez 6
minut na pot twardo lub do 10, aby byly
miekkie.

766

Ryby: poniewaz sq delikatne,
przyrzgdzanie ich na parze daje
wspaniafe rezultaty. W przypadku
ftustych ryb takich jak tosos lub pstrag
przyrzadza¢ w temperaturze 100°C
przez okofo 5 minut. W przypadku
chudych ryb takich jak dorsz lub plamiak
przyrzadzac w temperaturze 80°C
przez okofo 5 minut. W przypadku
pieczenia kilku potraw na raz, wszystkie
ryby muszq by¢ umieszczone w blasze z
otworami na dolnym poziomie komory
pieczenia, aby wydobywaijqcy sie z
nich sok nie dostat sie do innych
produktéw.

Migso: duszone potrawy i curry idealnie
nadaijq sie do pieczenia na parze.
Przygotowad potrawe jak do
normalnego pieczenia w piekarmniku.
Wiozy¢ do metalowej blachy; przykry¢
pokrywkg lub folig aluminiowq i, w
zaleznosci od rozmiaréw miesa, piec
przez od 45 minut do 3 godzin.

Zupa jarzynowa: gotowanie na parze
sprzyja zachowaniu smaku i nie
wymaga konfroli, poniewaz plyn nigdy
nie wykipi. W przypadku zupy
jarzynowej najpierw ugofowac
warzywa na parze, nastepnie dodad
bulion i gotowaé na parze w 100°C.
Funkcja pary jest réwniez idealna do
robienia zapasow.

Zupy: sq proste i szybkie w
przygotowaniu. Wla¢ zupe do
metalowej blachy, przykry¢ pokrywkg
lub aluminiowq folig i gotowaé na parze
w 100°C przez czas réwny jak w
przypadku kuchenki mikrofalowej. Aby
byta kremowa, zamieszaé w pofowie
przyrzqdzania.
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Podgrzewane potrawy: funkcja pary nie
wysusza potraw i moze zwiekszy¢ ich
poziom wilgotnosci. Przygotowana
wczesnie] domowa potrawa, przykryta
aluminiowq folig wymaga 10-12 minut
pieczenia. Gotowe potrawy nalezy piec
przez okofo podwdijny czas wskazany
na opakowaniu.

Rozmrazanie: mozna uzy¢ funkcji pary
do rozmrazania. Czasy sq rézne,
jednak rozmrazanie na parze wymaga
pofowy czasu niezbednego do
rozmrozenia przykrytej potrawy
pozostawionej w kuchni.

Obieranie pomidoréw i papryki ze
skérki: dzieki funkciji pary taka czynnos¢
staje sie bardzo prosta. Za pomocq
noza nacigé maty krzyzyk na skérce
pomidora i piec na parze przez okofo 1
minute. Skorka papryki jest twardsza i
wymaga okoto 4 minut na zmiekczenie
umozliwiajqce obranie.

Czekolada: za pomocq funkcji pary
mozna jq bardzo szybko stopi¢. Whozy¢
czekolade do metalowej blachy,
przykry¢ folig aluminiowq i uaktywni¢
funkcje pary na okoto 1 minute.
Przypalenie czekolady jest praktycznie
niemozliwe

Gorgce reczniki: do kuracii cery twarzy,
jak przed goleniem lub do uzycia po
spozyciu positku, bardzo proste w
przygotowaniu za pomocq funkcji pary.
Zwilzy¢ recznik wodg, zwingé i
nagrzewad parqg przez 1 minute.

Funkcje kombinowane

1

Pieczenie kombinowane jest
szczegolnie zalecane do
przyrzqdzana wilgotnych tart i
chleba oraz migkkich pieczeni.

Spis funkcji kombinowanych

N

=)
n))
(4

Para z termoobiegiem
Dziatanie wentylatora w

3

pofgczeniu z grzatkq termoobiegu i
parg nadaje sie przede wszystkim

do przygoftowywania pieczeni,

kurczaka i innych pieczonych w
piekarniku potraw takich jok ciasta i

chleb.

Para + grzatki + went
Dziatanie wentylatora w

pofgczeniu z fradycyjnym systemem

i parq zapewnia rownomierne
pieczenie, nawet zfozonych
potraw. Idealne do przyrzgdza
pieczeni cielecych, kaczki
pieczonej i catych ryb.

nia
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Funkcje pieczenia kombinowanego

1. Weisngé na wyswietlaczu wyswietlong
godzine, aby uaktywnié¢ urzgdzenie.

2. Na ,stronie gféwnej" wybra¢ ikone

funkcje pieczenia .

4. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na
przykfad 25 minut: najpierw dotkngé

768

5. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

o | W przypadku wybrania
1 dtuzszego czasu, urzqdzenie

okienka minut, nastepnie numerow 2 i 5).

ustawi czas trwania pieczenia z
maksymalng dopuszczalng
wartosciq.

Na wyswietlaczu pojowi sie zqdanie
napefnienia zbiornika woda.

12:30

uzupetnij zbiornik

wstaw zbiornik
z1,5L wody

Q

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @

6. Napefi¢ zbiornik jak opisano w

rozdziale ,Napetnianie zbiornika”.

7. Po zakoAczeniu, wcisngé ,ok” w celu

potwierdzenia uzupetnienia zbiomika.

proces uzupetniania zbiornika
zakorniczony
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Na wyswietlaczu pojawi sie ekran
umozliwiajgey ustawienie parametréw
wybranego pieczenia kombinowanego.
8. Wcisng¢ warto$é temperatury, aby jq
zmienic.
12:30

para z termoobiegiem

< 00g25m

25% Q

nacisnij symbol aby uruchomic

9. Uzy¢ symboli i @ w celu
ustawienia wartosci zqdanej
temperatury.

200

min 50 °C
@ max 230 °C

e | Minimalna temperatura mozliwa
1 do ustawienia to 50°C. Przy

kazdym wecisnieciu symboli i

| warto$¢ zmienia sie 0 5°C.

10. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢

temperature wybranego rodzaju
pieczenia (na przyktad 200°C).

11. Weisngé symbol , aby zmieni¢

odsetek pary wydzielanej podczas
pieczenia.

12:30

para z termoobiegiem 2000 2
I

<, 00g25m

@ 25% Q

j symbol aby uruchomi¢

12. Wecisng¢ symbole i @ aby

zmieni¢ odsetek pary wydzielanej
podczas pieczenia.

e | Minimalny odsetek mozliwy do

1 ustawienia wynosi 20%. Przy

kazdym weisnieciu symboli i

| warto$¢ zmienia sie o 5%.
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13. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢
odsetek ustawionej pary (na przyktad
50%).

12:30

para z termoobiegiem

200° ©

< 00g25m
50% Q

nacisnij symbol aby uruchomi¢

14. Jezeli chce sie ustawié czas
zakonczenia pieczenia, weisngé

symbol i wybra¢ ,opézniony start”.

czas trwania
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15. Wprowadzi¢ zqgdang godzine
zakonczenia pieczenia (na przyktad o
13.30: najpierw wcisng¢ okienko
godzin, nastepnie numery 11 3; wcisngé

okienko minut a nastepnie numery 3 i 0).

16. Wecisngé symbol , aby potwierdzi¢
koniec pieczenia (na przykiad o godz.
13:30).

17. Urzqdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia

pieczenia.

12:30

para z termoobiegiem

200° ©

< 00g25m

2 13:30

aktywacja pieczenia za
00g35m
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Etap wstepnego nagrzewania

W funkcjach kombinowanych, pieczenie
jest zawsze poprzedzone etapem
wstepnego nagrzewania, umozliwiajgcym
urzqdzeniu osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wykonywany bez stosowania
pary i wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggnigcia
temperatury.
13:02

para z termoobiegiem

< 00g25m
® 50% Q

auto nagrzewanie

Po zakorczeniv nagrzewania, temperatura
osigga maksymalny ustawiony poziom.
Sygnat dzwiekowy wskazuje, ze mozna
wlozy¢ do komory urzgdzenia potrawe do
pieczenia.

* Weisng¢ symbol , aby rozpoczqg¢

pieczenie.
13:09

para z termoobiegiem

< 00g25m

50% Q

umies¢ potrawe
i nacisnij start

W celu natychmiastowego
przerwania pieczenia, w kazdej
chwili, nalezy przez kilka sekund

wecisngé na symbol powrotu

przytrzyma¢ pokretto sterowania i
powréci¢ do menu gtéwnego.

IN

3

Os;f;ek Rodzaj potrawy
25%  Tartyichleb
30% | Kaczka
40% ‘\/\/o’rpvv‘ino, cielecinai
jagniecina
50% | Kurczak i zeberka
70%  Ryba w catosci

Spis funkcji kombinowanych

Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja sygnatu dzwiekowego, kidry
mozna wylqczydé weiskajge na
wyswietlaczu jedng ze stref mozliwych do

zmiany (temperatura, funkcja, i E)

lub otwierajqc drzwiczki.
13:30

para z termoobiegiem

200° @
< 00g00m

50% Q

funkcja zakonczona

18. Oprozni¢ zbiornik jak opisano w
rozdziale ,VWylewanie pozostajgcej
wody".
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Funkcje tradycyjne 4. Urzgdzenie rozpocznie etap wstepnego
nagrzewania. Na wyswietlaczu pojawi
sie wybrana funkcja, ustawiona wsfepnie
temperatura, biezgca godzina i pasek

posfepu osiggania femperatury (wstepne
nagrzewanie).

12:30

termoobieg

1. Na ,stronie gtéwnej” wybra¢ ikone

funkcje pieczenia .

auto nagrzewanie

2. Wecisngé symbol , aby wejs¢ do 5. Po wstepnym nagrzaniu wigczy sie
sygnat dzwiekowy wskazujqey, ze

menu funkcji tradycyjnych.
piekarnik jest gotowy i mozna wlozy¢

produkt do komory pieczenia.
12:37

termoobieg

funkcja uruchomiona

/ W celu natychmiastowego
& | przerwania pieczenia, w kazdej
chwili, nalezy przez kilka sekund

wecisngé na symbol powrotu

przytrzyma¢ pokreffo sterowania i
powrdci¢ do menu gléwnego.

/ W pieczeniu sposobem

£ fradycyjnym, potrawy mozna
— | wkiada¢ do komory od razu lub
po zakorczeniu wstepnego
nagrzewania, w zaleznosci od
upodobania uzytkownika.
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Spis funkcji tradycyjnych

@

Termoobieg

Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng
czeé¢ piekamika) pozwala na
pieczenie potraw na réznych
poziomach, o ile wymagaiq tej
samej temperatury i takiego
samego rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przykfad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakdéw.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkéw
miesa $redniej i mafej wielkosci, aw
potgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierme przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealny do
tostow lub soséw serowych. Taka
funkcja umozliwia réwnomiermne
grillowanie duzej ilosci produktu,
zwlaszcza miesa.

ECO

~)
[ (N4

3

Eco

Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii
elekirycznej.

Idealna do pieczenia miesa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do wypiekow
wymagajgceych wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczednos¢ energii i ograniczyé
czas, zaleca sie wktadanie produkiow
bez nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

W funkcji ECO czas pieczenia |i
ewentualnego wstepnego
nagrzewania) jest dfuzszy.

Grzatka gérna i dolna

Ciepfo pochodzgce réwnoczesnie
z gory i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegoblnego rodzaju potraw.
Pieczenie tradycyine nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. ldealne do nadziewanych tart,
chleba i duszonych potraw.
Zalecane réwniez do tustego
migsa, jak na przykiad ges i
kaczka.

Grzatki z obiegiem powietrza
Dziatanie wentylatora w
pofgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rébwnomierne pieczenie,
nawet bardzo ztozonych
przepiséw. Idealny do pieczeni
migsnych.
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Sl Gl z obiegiem powietrza Zmiana funkcji podczas pieczenia

Powietrze wytwarzane przez 1. Wcisng¢ symbol funkeji, aby jg zmieni¢.
wentylator zmniejsza fale ciepta 12:42

emitowanq przez grill umozliwiajge termoobieg

optymalne grillowanie duzej
wielko$ci kawatkow miesa takich,
jak steki, kotlety wieprzowe.

funkcja uruchomiona

Termoobieg + grz. dét z ob. pow
. Pieczenie z termoobiegiem jest 2. Weisngé symbol aby wejé¢ do

pofgczone z ciepfem wytwarzanym ' '

na dole, jednoczesnie delikamie

opiekajqgc. Idealny do zapiekanek,

tart i pizzy.

menu funkgji tfradycyjnych.

e~ [urbo

@ Potgczenie systemu wentylatora z

— tradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produktow
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagaijqcych infensywnego
pieczenia.
Aby uzyska¢ efekt idealnego
przypieczenia, ustawic femperature
na maksymalnej wartosci. Gdy
urzqdzenie osiggnie maksymalng
femperature, przywrécic
tfemperature normalng. Taka
procedura umozliwi zatrzymanie
wszystkich sokéw wewngfrz migsa i
ograniczy jego skurczenie.
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3

4. Na wyswieflaczu pojawi si¢ nowa 3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.
wybrana funkcja, ustawiona wstepnie

temperatura, biezqca godzina i pasek 12:51
grzatka gérnaidolna

postepu osiggania nowe| wstepnie
ustawionej temperatury.

12:43

grzatka gérna i dolna

auto nagrzewanie

auto nagrzewanie Minutnik podczas trwania funkcji

o | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,

l uaktywnia wytqcznie sygnat
Zmiana wstepnie ustawionej temperatury dzwiekowy.

1. Weisnqc wartos¢ temperatury, aby iq 1. Podczas trwania funkcji pieczenia
zmienic. '

12:50 wcisngé symbol ,

grzatka gérna i dolna 2. Wecisng¢ napis minutnik.

funkcja uruchomiona

czas trwani

2. Uzy¢ symboli i @ w celu

ustawienia wartosci zqdanej
temperatury.

e | Czas frwania minutnika zawiera
1 sie w zakresie od 1 minuty do
maksymalnie 4 godzin.

200

min 50 °C
@ max 280 °C
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3. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na Pieczenie na czas

przykfad 25 minut: najpierw dotkngé
e | Pieczenie na czas jest funkciq,

okienka minut, nastepnie numerow 2 i 5). 1 e | .
6ra pozwala na rozpoczecie i

zakonczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

e | Aklywacja funkcji pieczenia na
1 czas uniewaznia ewentualny,
ustawiony wczeséniej minutnik.

4. Wecisngé symbol , aby potwierdzi¢.

1. Podczas trwania funkcji pieczenia
5. Rozpoczyna sie odliczanie.

wcisngé symbol .

turbo 2. Wcisngé napis czas trwania.

> 00g25m

b

ustawionego czasu. Miga symbol E e | Czas frwania minutnika zawiera

1 sie w zakresie od 1 minuty do

/ Weisng¢ symbol lub m, aby maksymalnie 13 godzin.

=— | wytgczy¢ sygnat dzwiekowy. Aby
wybra¢ dodatkowy minutnik,

ponownie wcisng¢ symbol .

funkgcja uruchomiona

6. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie

3. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na
przykfad 25 minut: najpierw dotkngé
okienka minut, nastepnie numeréw 2 i 5).
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4. Wecisng¢ symbol / aby potwierdzi¢.
5.

Rozpoczyna sie pieczenie na czas.
12:40

turbo

< 00g25m
Q

funkcja uruchomiona

6. Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,funkcja
zakonczona” i nastqpi emisja sygnafu
dzwiekowego, kiéry mozna wytgezyé
wciskajge na wyswietlaczu jedng ze
stref mozliwych do zmiany

(temperatura, funkcja, i m) lub

ofwierajqc drzwiczki.

13:05

turbo

<, 00g00m

Q

funkcja zakoriczona

/ Aby recznie wydfuzy¢ czas
= | pieczenia, wcisng¢ symbol a

nastepnie symbol .

Urzqdzenie wznowi normalne
funkcjonowanie wedfug wezeséniej
wybranych ustawien.

3

Zmiana danych w funkcji pieczenia na
czas

Podczas funkcjonowania mozna zmienié¢
czas frwania pieczenia na czas:

1. Weisngé symbol .

2. Wecisng¢ napis czas trwania.

3. Wprowadzi¢ nowy zqgdany czas

frwania i weisngé symbol , aby

potwierdzi¢.

Opédzniony start

e | Opdzniony start jest funkcjg

1 umozliwiajgcq zakonczenie
pieczenia w usfalonym czasie,
ustawionym przez uzytkownika, z
konsekwentnym automatycznym
wylgczeniem sie piekarnika.

1. Po ustawieniu czasu trwania pieczenia,

wecisngé symbol .

2. Wcisng¢ napis opdzniony start.

czas trwania
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3. Wprowadzi¢ zqdang godzine
zakonczenia pieczenia (na przyktad o
19.30: najpierw wcisng¢ okienko
godzin, nastepnie numery 11 9; wcisngé
okienko minut a nastepnie numery 3 i 0).

4. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

5. Urzqdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia
pieczenia.

12:40

turbo

< 00g25m
M 19:30 Q

rozpocznij proces za
069 25m
6. Na podstawie ustawionych wartosci,
urzqdzenie rozpocznie wybrang funkcje
i zakoniczy jg o ustalonej godzinie
(automatycznie doda 10 minut na
wstepne nagrzewanie).

18:55

turbo

. 00g35m

funkgcja uruchomiona
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7. Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,funkcja
zakonczona” i nastgpi emisja sygnatu
dzwiekowego, kiory mozna wytgezy¢
weiskajge na wyswietlaczu jedng ze
stref mozliwych do zmiany

(temperatura, funkcia, i E) lub

otwierajgc drzwiczki.

< 00g00m

Q

funkcja zakorczona

Aby recznie wydfuzy¢ czas

z pieczenia, wcisng¢ symbol a
nastepnie symbol .

Urzgdzenie wznowi normalne
funkcjonowanie wedtug wezesniej
wybranych ustawien.

e | Ze wzgleddw bezpieczenstwa,
1 mozna ustawi¢ czas zakoriczenia
pieczenia wylgcznie po
uprzednim zaprogramowania
czasu frwania.
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Zmiana danych w funkcji opézniony start

/ Po zmianie czasu frwania

&7 | pieczenia, konieczne jest
ponowne ustawienie godziny jego

zakorniczenia.

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas trwania opdznionego pieczenia:

1. Weisngé symbol .

2. Wprowadzi¢ nowy zqdany czas
frwania (na przykiad 35 minut) i weisngé

symbol , aby potwierdzi¢.

3. Ponownie wcisngé symbol ‘

4. Wprowadzi¢ nowg godzine
zakonczenia pieczenia (a przykiad

19.00) i weisng¢ symbol , aby

potwierdzié.

3

3.6 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Zwiekszenie tfemperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

* Czas pieczenia zalezy od wielkosc,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Przy pierwszych uzyciach urzqdzenio,
gdy nie zapoznano sie jeszcze z
czasami niezbednymi do danego
rodzaju pieczenia zaleca sie ustawienie
nieznacznie dfuzszego czasu pieczenia
i sprébowanie potrawy gdy zbliza sie
koniec. Jezeli nie jest gotowa, mozna
kontynuowac pieczenie w pozostatym
czasie i bez koniecznosci dolewania
wody do zbiornika. Jezeli natomiast
pofrawa jest gotowa, mozna
natychmiast przerwad pieczenie i
oprozni¢ zbiornik.

Porady dotyczqce przygotowywania

migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosc,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.
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Porady dotyczqce pieczenia na parze

Czas pieczenia zalezy od gestosci
produkiow iich ilosci. Na przyktad,
jeden brokut potrzebuje tego samego
czasu co 20 kapustek polnych.
Zwiekszajqc iloé¢ w naczyniu, gestose
sie zwigkszy i w zwiqzku z tym wydtuzy
sie robwniez czas.

Jezeli mozliwe uzy¢ naczynia z
otworami, aby para docierata do
produkiow ze wszystkich stron.

Pieczenie na parze znacznie ogranicza
przenoszenie smakéw z jednego
produkiu na inny. Mimo to, nalezy sie
zawsze upewnié, ze ryby przyrzqdzane
W naczyniu z otworami znajdujg sie na
dnie komory pieczenia.

Jezeli para moze zmieni¢ konsystencie
pieczonych produktéw (np. duszonych
potraw, budyniu itp.) nalezy je zawsze
przykry¢ aluminiowq folig.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ drewniang wykataczke
w jego najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest upieczone.

* Jezeli po wyjeciy, ciasto opada,

podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okoto 10°C
ewentualnie ustawiajgc diuzszy czas
pieczenia.

780

Porady dotyczqce rozmrazania

* Umiedci¢ na pierwszym poziomie

komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

Nie nakfada¢ produktéw jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ migso uzyé rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu

Oszczedno$é energii

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,

aby nie rozpraszaé ciepta.

* Urzqdzenie powinno byé zawsze czyste

wewnatrz.
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3.7 Funkcje specjalne Spis funkcji specjalnych
W menu funkji specjalnych znajdujq sie
opcje takie, jak minutnik wylgczonego
piekarnika, funkcje rozmrazania lub
czyszczenie.

Minutnik

Ta funkcja uaktywnia dzwonek po
uptywie ustawionych minut.

Na ,stronie gtéwnej” wybra¢ ikone

Rozmrazanie wg czasu
funkcje specjalne Y Taka funkcja pozwala na
rozmrozenie potraw wedfug

ustalonego czasu.

PNl Wyrastanie ciasta

Y \/\/yrastaniv kazdego rodzaju ciasta
sprzyja ciepfo pochodzqgce z géry,
gwarantujqc idealny efekt w krétkim
czasie.

Iz Podgrzewanie

& Ta funkcja umozliwia
podgrzewanie wczesniej

Informacije na temat funkeji specjalnych upieczonych potraw, kiére zostaty

nastepnie umieszczone w

. chtodnym miejscu lub w lodéwece.
Czyszczenie parowe m

Odkamienianie Szabat

W ¢ gbiornik IR Funkcja ta pozwala na pieczenie
yezysc zbioml pofraw zgodnie z tradyciq

zydowskiego $wieta.

—
[

w sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”
niniejszej instrukcii.
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Czyszczenie parowe

Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zastosowanie pary
wytwarzanej z niewielkiej ilosci
wody wlanej na dno komory
pieczenia. (Patrz ,Czyszczenie i
konserwacija").

Odkamienianie
To funkcja umozliwio
przeprowadzenie odkamieniania
komory pieczenia. (Patrz

,Czyszczenie i konserwacja”).

':HT“ Wyczysé zbiornik
FHE To funkcja pozwala na
wyczyszczenie zbiornika. (Patrz

,Czyszczenie i konserwacja”).
Uzupetnij zbiornik

Ta funkcjo pozwala na uzupetnienie
zbiornika.

Oprdéznij zbiornik
Ta funkcja pozwala na opréznienie

zbiornika.
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Minutnik

e | Czas frwania minutnika zawiera
1 sie w zakresie od 1 minuty do
maksymalnie 4 godzin.

1. W menu ,funkcje specjalne” wybra¢
minutnik.

2. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na
przykfad 25 minut: najpierw dotkngé
okienka minut, nastepnie numeréw 2 5).

3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

4. Rozpoczyna sie odliczanie.

minutnik

> 00g25m
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5. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy Rozmrazanie wg czasu

poinformuje uzytkownika o uptywie 1. Wiozy¢ produkt do urzgdzenia.

ustawionego czasu. Miga symbol E

/ Weisngé symbol lub m, aby

=— | wylqczy¢ sygnat dzwiekowy. Aby
wybra¢ dodatkowy minutnik,

ponownie wcisngé symbol .

6. Po wyiéciu z ekranu ustawien minutnika, @- E E
w gémym lewym rogu zostanie

wyswietlony symbol E ktory wskazuje 3. Wprowadzi¢ 2qdany czas frwania
funkeji (na przyktad 35 minut).

2. W menu ,funkcje specjalne” wybra¢
rozmrazanie wg czasu.

ze minutnik jest aktywny.

4. Wecisng¢ symbol . aby potwierdzié.

Aby skasowaé¢ minutnik, nalezy o _
» > Wyswietlacz przedstawia strone
_& ustawic warto$¢ na zero.

gléwnq z ustfawionym czasem frwania.

12:30
Jezeli po ustawieniu czasu na rozmraz. wg czasu
minutniku uaktywni sie jednq z
funkcji, czas ten zostanie <L 00g35m

automatycznie ustawiony jako
minutnik funkciji, z wyjatkiem

umiesc¢ potrawe na blasze
niektérych funkcji specjalnych, naciénij symbol aby uruchomic

programéw automatycznych i
przepiséw osobistych.

o | Tafunkcjanie przerywa pieczenia,
1 uaktywnia wylgcznie sygnat

dzwiekowy.
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5. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

Na wyswietlaczu pojawi sie zqdanie
napetnienia zbiornika wodg.
12:30

uzupetnij zbiornik

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @

6. Napetni¢ zbiornik jak opisano w
rozdziale ,Napefnianie zbiornika”.

/. Po zakonczeniu napetniania zbiornika
zamkngé drzwiczki. Urzgdzenie
rozpocznie rozmrazanie na czas.

12:34

rozmraz. Wg czasu

<L 00g34m

funkcja uruchomiona

8. Podczas trwania funkcji mozna
dodatkowo zmienié czas trwania
rozmrazania (potrz ,Pieczenie na

czas"). Wcisngé symbol , aby

wprowadzi¢ zgdane zmiany.
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Po zakoniczeniu na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,funkcja zakoAczona” i nastqpi
emisja sygnatu dzwiekowego, ktéry mozna
wylgczy¢ weiskajae na wyswietlaczu jedng

ze stref mozliwych do zmiany (funkcja,
i E) lub otwierajgc drzwiczki.

13:08

rozmraz. wg czasu

< 00g00m

funkcja zakoniczona

o | Czas trwania rozmrazania wg
1 czasu zawiera sie w zakresie od 1
minuty do maksymalnie 13 godzin.
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Woyrastanie ciasta

1. Umiesci¢ ciasto do wyro$niecia na
drugim poziomie.

2. W menu ,funkcje specjalne” wybra¢

wyrastanie ciasta.

3. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania

funkciji (na przyktad 35 minut).

4. Weisng¢ symbol / aby potwierdzi¢.

Wyswietlacz przedstawia strone gtéwng
Z ustawionym czasem trwania.
12:30

wyrastanie ciasta

<L 00h35m

nacisnij symbol aby uruchomic

5. Wecisng¢ symbol , aby vaktywnié¢

wyrastanie ciasta. Na wyswietlaczu

3

pojawi sie zgdanie napetnienia
zbiornika woda.
12:30

uzupetnij zbiornik

wstaw zbiornik
z 1,5 L wody

Q

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @

6. Napei¢ zbiornik jak opisano w
rozdziale ,Napefnianie zbiornika”.

7. Po zakonczeniu napetniania zbiornika
zamkng¢ drzwiczki. Urzgdzenie
rozpocznie etap wstepnego
nagrzewania...
12:36

wyrastanie ciasta

Vi

00g35m

auto nagrzewanie

... a nasfepnie uaktywni wybrang funkcje.
12:38

wyrastanie ciasta

<, 00g34m
Q

funkcja uruchomiona
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9. Podczas trwania funkcji, mozna ustawi¢
minutnik na maksymalnie 4 godziny
(patrz ,Minutnik podczas trwania
funkcji”), czas trwania wyrastania ciasta
(patrz ,Pieczenie na czas”) lub

wyrastanie opdznione (patrz

,Opdzniony start”). Wcisngé symbol ,

aby wprowadzi¢ zqdane zmiany.

i

ol o

Jezeli nie ustawiono inaczej,
wyrastanie ciasta trwa
maksymalnie 13 godzin.

Dla zapewnienia idealnego
wyrastania lampka wewngfrz
piekarnika jest wylgczona, jednak
w kazdej chwili mozna jg wigczy¢

za pomocgq przycisku E

Po zakonczeniu na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,funkcja zakonczona” i nastqpi
emisja sygnatu dzwiekowego, kiéry mozna
wyltaczyé weiskajge na wyswietlaczu jedng

ze sfref mozliwych do zmiany (funkcja,
i m) lub otwierajqc drzwiczki.

13:12

wyrastanie ciasta

)
%

00g 00 m

funkcja zakonczona

786

W funkcji wyrastania ciasta nie
mozna zmieni¢ temperatury

(40°C).

Podgrzewanie

1

Taka funkcja umozliwia
podgrzewanie upieczonych
wczedniej pofraw i
przechowywanych w chfodnym
miejscu lub w lodéwce.

1. Wiozy¢ potrawe do podgrzania do
komory urzgdzenia.

2. W menu ,funkcje specjalne” wybrac¢

podgrzewanie.

3. Wprowadzi¢ zgdany czas frwania
funkcji (od 30 sekund do 99 minut). Na
przykfad 15 minut: najpierw dotkngé

okienka minut, nastepnie numeréw 1 5).
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4. Wecisng¢ symbol / aby potwierdzi¢.

Wyswietlacz przedstawia strone
glowngq z ustawionym czasem trwania.
12:30

podgrzewanie

)

5 15m00s

nacisnij symbol aby uruchomic

5. Weisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

Na wyswietlaczu pojawi sie ekran
wlewania wody do zbiornika.
12:30

uzupetnij zbiornik

wstaw zbiornik
z1,5 L wody

Q

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @

6. Napefi¢ zbiomnik jak opisano w
rozdziale ,Napetnianie zbiornika”.

7. Po zakonczeniu napetniania zbiornika
zamkng¢ drzwiczki. Urzgdzenie
rozpocznie etap wstepnego
nagrzewania...
12:36

podgrzewanie

/ﬁ/’/ 15m00s
Q

auto nagrzewanie

3

8. ... a nastepnie uaktywni wybrang funkcie.

12:38

podgrzewanie

4, 14m59s
Q

funkcja uruchomiona

Po zakonczeniu podgrzewania na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,funkcja
zakonczona” i nastqpi emisja sygnatu
dzwiekowego, kiéry mozna wytgezyé
weiskajgc na wyswietlaczu jedng ze stref
mozliwych do zmiany (temperatura,

funkcia, i E) lub otwierajgc
drzwiczki.

12:53 Q

podgrzewanie

‘ //Z‘\‘\
) a
<L 00mO00s 6¢s

funkcja zakonczona

/ W funkcji podgrzewanie nie

=— | mozna zmieni¢ temperatury.
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Szabat

4

/88

Uzytkowanie

W takim ustawieniu urzqdzenie
wykonuje pewne szczegdlne
funkcie:

Pieczenie nie moze trwaé przez
nieokreslony czas, nie mozna
ustawi¢ zadnego czasu
pieczenia.

Nie jest wykonywane wstepne
nagrzewanie.

Temperatura pieczenia w
zakresie 60-100 °C.

Lompka piekarnika jest
wytgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub recznej
aklywacja.

Wewnetrzny wentylator jest
wylgczony.

Dezaktywowane sygnaty
dzwiekowe.

Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
mozna zmieni¢ zgdnego
parametru.

Zadne dziatanie nie daje efektow;
jest aktywny wytgcznie symbol
powrotu umozliwiajqey
powrdt do menu gtéwnego.

1. W menu ,funkcje specjalne” wybrac¢
szabat.

2. Wecisng¢ symbol , aby uaktywni¢

funkcje szabat lub weisngé wartosé
ustawionej domyslnie temperatury, aby

iq zmieni¢ (od 60° do 100°).

funkcja uruchomiona

3. Po zakoniczeniu przytrzyma¢ symbol

powrotu , aby wréci¢ do menu

gtéwnego.
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Uzupetnij zbiornik

1. W menu ,funkcje specjalne” wybra¢
opréznij zbiornik.

Na wyswietlaczu pojawi sie ekran
wlewania wody do zbiornika.
12:30

uzupetnij zbiornik

wstaw zbiornik
z1,5 L wody

Q

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @

2. Napetni¢ dzbanek znajdujqcy sie w
wyposazeniu (lub inny pojemnik| iloscig
wody odpowiednig do cyklow
pieczenia, kidre chce sie wykonad.

3. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenio.

4. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

e | Uwaga: dzbanek (lub pojemnik) z
1 wodg nie moze wazy¢ wiecej niz
5kg.

3

5. Wyjq¢ rurke z jej gniozda i zanurzyé
koncéwke na dnie dzbanka (lub
pojemnikal).

C i}

6. Weisng¢ symbol , aby rozpoczqgé
napefnianie zbiornika wodg.
12:30

uzupetnij zbiornik

*

trwa proces napetniania zbiornika

e | Urzadzenie catkowicie napetni
1 zbiomik odpowiedniq iloécig
wodly.

789




7. Po zakohczeniu, wcisngé ,ok” w celu
potwierdzenia uzupetnienia zbiomika.

proces uzupetniania zbiornika
zakoniczony

8. Potrzgsnq¢ rurkg, aby usungé
znajdujgcg sie na niej wode.

o
Q. Umiescié rurke w gniezdzie, usungé

dzbanek (lub pojemnik) i zamkngé
drzwiczki.

e | Po zamknieciu drzwiczek,

1 automatyczny system zasysa
ewentualnie znajdujgcq sie w
rurce wode zapobiegajge w ten
sposob kapaniu. Moze sie
pojawi¢ hatas gotowania, co jest
normalne.

790
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Opréznij zbiornik
1. W menu ,funkcje specjalne” wybrac¢
opréznij zbiornik.

Na wyswietlaczu pojawi sie ekran
wylewania wody.
13:30

opréznianie zbiorn

Q

nacisnij symbol aby uruchomic

2. Postawi¢ dzbanek znajdujgey sie w
wyposazeniu (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.
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3. Wyjq¢ rurke z jej gniazda i wlozy¢
koAcdwke do dzbanka (lub pojemnika).

C Y

4. Wecisng¢ symbol / aby rozpoczqg¢

wylewanie wody do dzbanka (lub

pojemnikal).
13:31

oprdznianie zbiorn

trwa proces oprézniania zbiornika

/ Wylanie wody jest mozliwe tylko,
&7 | jezeli drzwiczki sq otwarte.
Zawsze, przed wcisnieciem

symbolu w celu opréznienia

zbiomika z wody, upewnic sie o
wyijeciu rurki z gniazda i wlozeniu
iej do dzbanka (lub pojemnikal.

3

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat o wylaniu wody.

proces oprézniania zbiornika
zakoriczony

5. Weisng¢ ,ok”, aby potwierdzi¢.
6. Pofrzgsnqgé rurkg, aby usungc
znajdujgcq sie na niej wode.

NS
NN

\QA\A
\\

&

J\

7. Umiesci¢ rurke w gniezdzie, usungé
dzbanek i zamkng¢ drzwiczki.
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3.8 Programy

W tym trybie mozna wybra¢ zapisany w
pamieci program przyrzqdzania potraw.
W zaleznosci od wybranego ciezaru

urzqdzenie automatycznie obliczy idealne

parametry pieczenia.
Na ,stronie gtéwnej” wybra¢ ikone

programy .

o | W tej funkcji rzeczywiste

1 pieczenie jest poprzedzane
efapem wstepnego nagrzewania,
ktéry pozwala na szybsze
osiggniecie temperatury
pieczenia.

Po nagrzaniu wigczy sie sygnat
dzwiekowy wskazujqcy, ze
urzqdzenie jest gotowy i mozna
wlozy¢ produkt do pieczenia.
Whozy¢ produkt i weisnge

symbol , aby uaktywnié¢

pieczenie.

792

Uruchomienie programu

1. Weisng¢ symbole i az do

wybrania rodzaju zgdanej pofrawy w
menu ,programy”. Nasfepnie wcisngé
nazwe potrawy, aby potwierdzié.

warzywa
desery
chleb

2. Wybra¢ rodzaj produkiu do pieczenia i
wecisngé nazwe rodzaju potrawy w celu
potwierdzenia.

mieszanka warzyw

3. Wybra¢ rodzaj funkciji (gdzie mozliwe
na podstawie wybranej potrawy) i
wecisngé nazwe rodzaju pieczenia w

celu potwierdzenia.

grillowane

pieczone
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4. Wecisng¢ symbol m/ aby zmieni¢

ciezar potrawy.

| aby ustawi¢

5. Uzy¢ symboli i @

ciezar (w kilogramach) potrawy.

07 J&

min 0.1 kg
max 2.0 kg @

6. Ponownie wcisng¢ przycisk , aby

przej$¢ do kolejnego ekranu.

3

Mozna uruchomi¢ wybrany program,
zmieni¢ ustawienia na state lub wykona¢
pieczenie z opdznionym startem.

zmien
kg 07 opozniony start
poziom 2

7. Jezeli wybierze sie funkcje start
pieczenie rozpocznie sie wedfug
ustawien programu, na wyswietlaczu
pojawiq sie wszystkie zaprogramowane
parametry.
12:30

mieszanka warzyw
pieczone

<, 00g42m
¥*

(3 kg 0.7

auto nagrzewanie

Wskazany czas nie uwzglednia
czasu niezbednego na
osiggnigcie temperatury.

W kazdej chwili, nawet po
rozpoczeciu pieczenia, mozna
zmienié niektére ustawione
parametry.

I [
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8. Specjalny sygnat dzwiekowy i komunikat

wskazq moment wlozenia produktu i
zezwolenia na rozpoczecie pieczenia.
12:40

mieszanka warzyw
pieczone

A 00g42m

umies¢ potrawe

i nacisnij start ;

Q. Wecisng¢ symbol , aby rozpoczqgé
pieczenie.

12:40

mieszanka warzyw
pieczone

< 00g42m
*

ﬁ kg 0.7

trwa proces pieczenia

/94
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Zakoriczenie programu

1. Po zakoniczeniu programu urzqdzenie

wyemituje sygnat dzwigkowy i pojawi
sie migajacy symbol .

13:22

mieszanka warzyw

pieczone

<, 00g00m

proces pieczenia zakoriczony ﬁ kg 0.7

. Aby ponownie wykorzysta¢ program z

ustawionymi parametrami wcisng¢

symbol (wcisng¢ dwukromie, jezeli
sygnat dzwiekowy jest aktywny). Jezeli

temperatura jest odpowiednia
urzqdzenie automatycznie wznowi
pieczenie; w przeciwnym wypadku
rozpocznie etap nagrzewania
wstepnego.

o | Takie pieczenie ciggiem jest
1 uzyteczne w przypadku

przyrzqdzania kilku potraw tego
samego rodzaju. Na przyktad do
pieczenia kilu pizzy po kolei.

/ Nie zaleca sie wkiadania

produkiu do piekarnika podczas

etapu nagrzewania. Poczeka¢ na
odpowiedni komunikat.

3. Wecisng¢ i przytrzymaé symbol

powrotu , aby wyjs¢ i zakonczyc

program.
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* funkcja pieczenia

Ostateczna zmiana programu

1. W wybranym programie wybra¢ zmien
w menu wybranej potrawy.

opdzniony start

kg 0.7
poziom 2

Na stronie gtownej, wszystkie parametry
mozliwe do zmiany sq zaznaczone na
czerwono.

12:30

mieszanka warzyw
pieczone

5 00g42m

zmien przepis

2. Nacisng¢ na parametr, kiéry chee sie
zmieni¢:

* temperatura pieczenia

200 M@

min 50 °C

@ max 280 °C @
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3. Wprowadzi¢ zgdane zmiany.

4. Wecisng¢ symbol , aby zapisa¢

program. Pojawi sie zqdanie
potwierdzenia wybranych zmian.

potwierdzi¢
zZmiane programu?

s | Jezeli nie nastgpi potwierdzenie,
1 program nie zostanie zmieniony.

5. W przypadku potwierdzenia na
wyswietlaczu pojawi sie potwierdzenie
O zmianie.

program zapisany!
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Tabele ustawionych programéw

MIESO
. a Ciezar . % ; Temp. Czas
Rodzaj Obrébka (kg) Funkcja Parg Foziom (°C) (minuf)
N
krwisty 1 40 2 180 60
$rednio N
Rostbef wysmazony 1 40 2 180 80
wysmazony 1 40 2 180 Q0
: =
Zeberka wieprzowe  $wieze ] 2 50 2 150 140
Kotlety $wieze 1 _;‘t;_ - 3 250 15
Kietbaski wieprzowe  $wieze ] _'(:11;_ - 3 250 12
Bekon $wiezy 0,5 _’;1.:,_ - 3 250 7
Pier$ z kurczaka $wieza 0,5 @ 100 2+1 100 18
it
Kietbaski gotowe 05 A 100 2+1 100 3
w
=
Piecz. wieprzowina  $wieza ] 50 2 180 Q5
—
Pieczona cielecina $wieza 1 xR 40 2 170 70
Kurczak pieczony (w , . . R
catoic] $wiezy 1 50 2 200 40
Kaczka pieczona (w swiesg 5 /7/5; 10 5 150 190

catosci)
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RYBY

Rodzaj
Pieczona ryba
Filet z dorady
Filet z dorsza
Filet z fososia
Krewetki

Ryba (w catosci)

WARZYWA

Rodzaj
Frytki
Pieczone ziemniaki
Marchewki
Ziemniaki
Kalafior
Brokuty/Koper wioski
Szparagi

Szpinak
Zapiekanka

ziemniaczana

/98
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Obrébka  SigZar Funkcja
(kg)

$wieza 0,5 w

Swiezy 0,5 @
w

$wiezy 1 @
w

$wiezy 08 [
W

$wieze ] @
w

$wieza 1

@)

Obrébka C(ifgi)ar Funkcja
mrozone 0,5 2
$wieze ]
swieze 0,5 @
swieze 0,5 @
swiezy 05 @
swieze 0,5 @
swieze 0,5 @
Swiezy 0,3 @

.
$wieza 0,5

%

Para

70

%
Para

Poziom

Poziom

Q0

200

Temp.

(°C)
220

220

220

Czas
(minut)

35

25

Czas
(minut)

13
40
6

25

60
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StODYCZE
. ; Ciezar . % : Temp Czas
Rodzaj Obrébka (kg) Funkcja  p ., Poziom (°C) (minuf)
Babka piaskowa $wieza 1 x - 1 160 60
Ciasteczka/Muffiny  $wiezy 0,6 - 1 160 18
Profiterole $wiezy 0,5 - 1 180 70
Bezy swieze 0,3 - 1 120 90
Tarta $wieza 0,8 : - 1 170 40
Croissants Swieze 0,6 R - 1 160 30
Duszone jabtka Swieze 0,5 @ 100 2+1 100 8
it
Syrup pudding $wiezy 0,2 @ 100 ] 100 50
w
Sirudel Swiezy ] 25 ] 200 40
=
Biszkopt Swiezy ] 25 1 165 35
CHLEB
. g Ciezar . % . Temp Czas
Rodzaj Obrébka (kg) Funkcja Parg Foziom (°C) (minut)
=
Focaccia $wieza 0,5 25 2 190 20
=
Chleb na zakwasie  swiezy 2 25 2 180 30
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Pizza z blachy $wieza ] P - 1 250 Q

[( 4

MAKARON/RYZ

Lasagne $wieza 2 : - 1 220 40
Paella swieza 2 @ 100 2 100 35
Quiche swieza 05 : ] | 200 40
Suflet Swiezy 0,5 - 1 180 25
Ryz basmat éwiezy 05 [ 100 2+1 100 12

B
=

POWOLNE PIECZENIE

Cielecina $wieza ] - 1 Q0 360
Wotowina i;j/jr::Zono 1 - 1 Q0 240
Schab $wiezy 1 - 1 Q0 330
Jagniecina $wieza 1 - 1 Q0 360
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3

3.9 Programy osobiste Dodanie przepisu

Za pomocq tego przycisku mozna 1. Wybra¢ dodaj w menu ,programy
wprowadzi¢ indywidualny program z osobiste”.

wlasnymi parametrami. Przy pierwszym Q

uzyciu zostanie zaproponowane dodanie
nowego przepisu. Po zapisaniu wiasnych
przepisdw, bedq one wskazywane w

odpowiednim menu. dodaj
Na ,stronie gtéwnej" wybra¢ ikone

programy osobiste .

Na stronie glownej, wszystkie parametry
mozliwe do zmiany sq zaznaczone na
czerwono.

12:30

5 00g35m

zmien przepis

- , 2. Nacisng¢ na parametr, kiéry chce sie
Mozna zapisa¢ maksymalnie 10 Smienié:

przepiséw osobistych.

|

* femperatura pieczenia

200 e

min 50 °C

@ max 280 °C @
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3. Wprowadzi¢ zgdane zmiany.

4. Wecisngé symbol , aby zapisa¢
program. Nastqpi zgdanie
wprowadzenia nazwy stworzonego
przepisu.

@

® czas frwania pieczenia

o] 42 iy ]
5. Wpisa¢ nazwe przepisu. Znak
7

usuwa poprzedniq litere (na przyktadzie

[e)[b][<]fd]le]le][s] IIE
L[] 5][¢]

[l
[e]

zapisano przepis 1).

2 | Nazwa nie moze by¢ diuzsza niz
]_ 10 znakoéw, tgcznie ze spacjami.

e | Aby méc zapisad przepis, nazwa
1 musi zawiera¢ przynajmniej jeden
znak.

6. Po wprowadzeniu nazwy nowego

przepisu, wcisngé symbol , aby

potwierdzi¢.

* waga potfrawy

07 J&

min 0.1 kg

@ max 2.0 kg @
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7. Pojawi sie zgdanie potwierdzenia
wybranych zmian. Wybra¢ tak w celu
zapisania przepisu.

zapisac
nowy przepis?

s | Wybra¢ nie, aby odrzuci¢
1 dokonane zmiany.

8. W przypadku potwierdzenia zapisania
przepisu, na wyswietlaczu pojawi sie
potwierdzenie.

przepis zapisany!

3

Aktywacja przepisu osobistego
1. W menu ,programy osobiste” wybraé

zapisany wczesniej przepis osobisty
(na przykfadzie podano przepis 1).

przepis 1

2. Wybra¢ hasto start.

zmien
usun

opdzniony start

3. Rozpocznie sie pieczenie wedlug
ustawionych w przepisie parametrow.

18:25
przepis 1

4 00g35m

auto nagrzewanie

e | Podczas pieczenia mozna

1 zawsze zmieni¢ temperature i
czas, kiore jednak nie zostang
zapisane w przepisie na stafe.
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Zmiana przepisu osobistego
1. W menu ,programy osobiste” wybraé

zapisany wczesniej przepis osobisty
(na przykfadzie podano przepis 1).

przepis 1

2. Wybra¢ hasto zmien.

usun

opdzniony start

3. Powtérzyc te same czynnosci
poczynajqc od punktu 2 rozdziatu
,Dodanie przepisu”.

804
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Usuwanie przepisu osobistego

1. Wybra¢ w menu ,programy osobiste”
zapisany wczeéniej zqdany przepis
osobisty (na przyktadzie podano

przepis 1).

przepis 1

2. Wybra¢ hasto usun.

opozniony start b

3. Potwierdzi¢ usuniecie. Wybra¢ napis
tak, w celu ostatecznego wykasowania
przepisu.

Czy na pewno
usung¢?
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4. W przypadku potwierdzenia

kasowania, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat potwierdzenia.

przepis anulowany!

Opédzniony start

1. W menu ,programy osobiste” wybra¢
zapisany wczesniej przepis osobisty
(na przykiadzie podano przepis 1).

przepis 1

2. Wybra¢ hasto opézniony start.

opdzniony start

3

3. Wprowadzi¢ zqdang godzine
zakonczenia pieczenia (na przyktad o
19.30: najpierw wcisngé okienko
godzin, nastepnie numery 11 9; wcisngé
okienko minut a nastepnie numery 3 i 0).

4. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

5. Urzqdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia
pieczenia.

18:25
przepis 1

5, 00g35m
X 19:30 Q

rozpocznij proces za
00g 30m

(3 kg 1.0
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=) Uzytkowanie
3.10 Ustawienia Jezyk

W tym menu mozna dokona¢ ustawien
[J

urzqdzenia. Pozwala na wybranie jednego z
1 dostepnych jezykéw.

Na ,stronie gtéwnej” wybra¢ ikone

ustawienia . 1. Wybra¢ jezyk w menu ,ustawienia”.

zegar
blokada sterowa
tryb demo

eco-logic

2. Uzy¢ symboli i , aby przejrzeé

dostepne jezyki.

3. Wybra¢ zadany jezyk.

o | W przypadku chwilowego
1 odciecia pradu, wszystkie
spersonalizowane ustawienia Deutsch
pozostang aktywne. ——

nederlands

svenska

=

4. Wybra¢ napis tak, aby potwierdzi¢.

potwierdz jezyk
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Uzytkowanie

Zegar
* | Pozwala na zmiane wyswietlanej
1 godziny.

1. Weisng¢ symbole lub i wybra¢

zegar w menu ,ustawienia”.

blokada sterowg
tryb demo

eco-logic

2. Whpisa¢ biezqcq godzine.

IEEEI
[6][7][8][9][0] o

3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

3

Blokada sterowania

e | Pozwala na automatyczne

1 zablokowanie sterowania, po
uptywie jednej minuty
funkcjonowania bez zadnych
inferwenciji uzytkownika.

1. Wcisngé symbole lub i wybrac¢

blokada sterowania w menu
,ustawienia”.

polski
12:30
blokada sterowaaia WY

tryb demo %

eco-logic wyt

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie blokady
sterowania wybra¢ tak.

blokada sterowania: wytacza
gtéwne przyciski
po 1 minucie

Podczas normalnego funkcjonowania, taki
stan jest wskazywany wigczeniem sie

kontrolki ﬂ

/ Aby podczas pieczenia chwilowo
& | wylqczy¢ blokade przytrzyma¢
weciéniety przez 3 sekundy

symbol ﬂ Po uptywie jedne;j
minuty od ostainiej inferwencjj,
blokada ponownie sie uaktywnia.

807




-2 Uzytkowanie

Tryb demo (tylko w sklepie)

o | Umozliwia wylgczenie elementow
1 grzejnych i jednoczesne
zachowanie aktywnego panela
sterowania.

1. Wcisng¢ symbole lub i wybrac¢

tryb demo w menu ,ustawienia”.

jezyk
zegar

blokada sterowania

tryb demo

eco-logic

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie trybu
demo wybra¢ tak.

tryb demo: umozliwia uzywanie
wyswietlacza bez wigczania
elementéw grzejnych

Jezeli tryb jest aktywny, na
wyswietlaczu zostanie
wyswietlony napis ,iryb demo”.

Aby uzywaé urzqdzenia w
normalny sposéb nalezy ustawi¢
ten fryb na WYL

I [P
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Eco-Logic

e | Pozwala urzgdzeniv na

1 ograniczenie mocy. Wskazany w
przypadku jednoczesnego
stosowania kilku urzqdzen.

Jezeli taki tryb zostanie wigczony,
na wyswietlaczu, z boku funkgii

pojawi sie symbol .
1. Weisng¢ symbole lub i wybraé

eco-logic w menu ,ustawienia”.

Jezyk

zegar

blokada sterowania
tryb demo

eco-logic

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie trybu eco-
logic wybra¢ tak.

eco-logic: umozliwia redukcje
poboru mocy
piekarnika

/ Gdy tryb eco-logic jest aktywny,
£ czas nagrzewania wstepnego i
pieczenia moze sie wydtuzy¢.




Uzytkowanie

Dzwiek

Po kazdym wciénieciu jednego z
symboli na wyswietlaczu,

urzqdzenie wyemituje jeden
dzwiek. Za pomocaq tej funkgii
mozna go dezaktywowac.

3

Podgrzewanie potrawy

1

Dzigki takiej funkcii, po
zakonczeniu pieczenia z

ustawionym czasem trwania (jezeli
nie zostanie recznie przerwone),
piekarnik utrzymuje ciepfo (w

niskiej femperaturze) upieczonej
potrawy zachowuijgc wszystkie jej
wiasciwosci organoleptyczne i
smak uzyskany podczas
pieczenia.

1. Wcisngé symbole lub i wybrac¢

podgrzewanie potrawy w menu
,ustawienia”.

1. Wcisng¢ symbole lub i wybra¢

dzwiek w menu ,ustawienia”.

zegar
blokada sterowania
tryb demo

eco-logic

blokada sterowania

tryb demo
2. Aby dezaktywowaé dzwiek przypisany
danemu symbolowi na wyswieflaczu,

eco-logic

dzwiek

wcisngc napis nie. podgrzewanie potrawy

dzwieki: aktywuje dzwieki
po dotknieciu
przyciskéw na wyswietlaczu

o | Taki ustawienie jest dostepne

1 wylqcznie w funkcjach
kombinowanych i tradycyjnych.
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2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie
podgrzewania potrawy wybrac tak.

podgrzewanie: pozwala
podgrzewac potrawy
przez okreslony czas

e | Funkcja podgrzewania potrawy
1 uaktywni sie zaraz po
zakonczeniu pieczenia i zostanie
wskazana seriq sygnatow
dzwiekowych (patrz pieczenie lub
funkcja zakorczonal). Po kilku
minutach na wyswietlaczu pojawi
sie ponizszy ekran.

podgrzewanie

w trakcie

Uzytkowanie

Eco-oswietlenie

e | Dla oszczednosci energetycznej
1 lampka jest automatycznie
wylgczana po uptywie jednej
minuty od rozpoczecia pieczenia.

1. Weisng¢ symbole lub i wybrac¢

eco-oswietlenie w menu ,ustawienia”.

tryb demo

eco-logic

dzwiek

podgrzewanie potrawy

eco-oswietlenie

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie frybu eco-
o$wietlenie wybra¢ tak.

eco-oswietlenie: wylacza
oswietlenie
po 1 minucie

/ Aby urzgdzenie nie wylgczyto
& | automatycznie lampki po jedne;
minucie ustawic¢ faki fryb na WYt




Uzytkowanie

3

e e e et 2. Aby potwierdzi¢ vaktywnienie zegara
_/ kontrola wigczania,/ cyfrowego wybra¢ tak.

wylgczania. Weisngé¢, gdy
zegar cyfrowy: umozliwia
dosf@pny, sym bol , a by wyswietlenie zegara cyfrowego nawet
kiedy urzadzenie jest w trybie standby
recznie uaktywnié lub symbol m

aby dezaktywowa¢ wewnetrzne
o$wietlenie.

3. Gdy zadna z funkcji urzqdzenia nie jest
uaktywniona, wyswietlacz pokazuje
biezgcg godzine w formacie cyfrowym.

Funkcja eco-oswietlenie jest
1 ustawiona fabrycznie na ,wt".

Zegar cyfrowy

i Umozliwia wyswietlenie godziny

w formacie cyfrowym.

1. Weisng¢ symbole lub i wybra¢

zegar cyfrowy w menu ,ustawienia”.

i e | W przypadku chwilowego
déwiek 1 odciecia prqdu, wersja cyfrowa
pozostaje aktywna.

podgrzewanie potrawy

eco-o$wietlenie

zegar cyfrowy
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Twardo$é wody

e | Urzqdzenie wychodzi z fabryki
1 ustawione wstepnie na $rednim (3)
poziomie twardosci wody.

Taki tryb umozliwia ustawienie wartosci
twardoéci wody, aby zoptymalizowa¢
proces odkamieniania.

1. Wcisng¢ symbole lub i wybra¢

twardoé¢ wody w menu , ustawienia”.

dzwiek

podgrzewanie potrawy
eco-o$wietlenie
zegar cyfrowy

twardos¢ wody

2. Uzy¢ symboli i @ w celu

ustawienia wartosci twardoséci wody.

twardos¢ wody: pozwala ustawic
twardos¢ wody
min 1, max 5

3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzié.

Jezeli woda z sieci wodnej jest
zbyt twarda zaleca sie
zastosowanie wody zmiekczonej.

IN

/ Zwrécié sie po informacije na
& | temat stopnia twardosci wody do
— przedsigbiorstwa
wodociggowego.

W zaleznosci od ustawionego poziomu
twardosci wody, po okreslonej liczbie
godzin uzytkowania funkcji pary, na
wyswietlaczu pojawi sie zgdanie
wykonania procedury odkamieniania
(patrz , Wyijecie ramek na ruszty/blachy”).

W zaleznosci od sposobu stosowania
urzqdzenia, ponizej wskazano przyblizong
liczbe godzin:

Warto$¢ twardosci odH odF Godz.
wody

1 0=+11 0+20 | 35-40

2 1217 21+30 25-30

3 18+24  31+42  15-20

4 25+30 1 43+53 1 12-15

5 3150 54+90 8-10



4 Czyszczenie i konserwacja Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wylgeznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasgnych lub na bazie chloru.

4.1 Ostrzezenia

Nafozyé¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub éciereczkg z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajge drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzadzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnatrz urzqdzenia.

4.3 Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywac¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.

—
[

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscic.



ﬂ Czyszczenie i konserwacja

Demontaz szybek wewnetrznych 3. Nastepnie pociggnag¢ szybke ku gérze
w czesci przedniej. W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku. Taka czynnosé
umozliwia zablokowanie drzwiczek, w
celu utatwienia demontazu szybek.

4. W niektérych modelach znajduje sie
szybka $rodkowa. Wyjaé szybke
srodkowq podnoszqc jg do gory.

Niedozwolone uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
* Nie podnoscie drzwiczek, gdy
sworznie sq wlozone.

* Nie prébowac poruszaé¢ drzwiczkami
urzqdzenia.

2. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggojac
iq delikatnie ku gérze w czescitylnej, 5. Wyczyscic szybke zewnetrzng i te
ruchem wskazanym przez strzatki. wyjete wezesniej. Uzywac papierowych

recznikow kuchennych. W przypadku

uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gagbkg i neutralnym detergentem.
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6. Whozy¢ szybki stosujqc te same 4.4 Czyszczenie komory urzgdzenia
C2yNNOSCI €O Przy wWy|eclu, g|le W Aby utrzyma¢ urzqdzenie w dobrym stanie
odwrotne kO|e|?OSC" ZWtOC[C uwagena - nglezy je regularnie czysci¢ po kazdym
ksztatt zespotu srodkowej gérej szybki, uzyciv. Zawsze poczekad, az wyslygnie.

ktory musi by¢ skierowany od gory, w

kierunku uchwytu. Wyija¢ wszystkie mozliwe do wyjecia

czesci.

Wyczysci¢ ruszty urzadzenia gorgeg
wodgq i niesciernym detergentem, przetrzed
wodgq i wytrze¢ na sucho.

7. Whozy¢ szybke wewnetrzng. Wiozy¢
przedniq cze$¢ w odpowiednie
gniazda (1). Nasfepnie obnizy¢ tylng
czese i wysrodkowad 2 sworznie w
gniazdach, lekko je dociskajgc (2).

Po uzyciu specjalnych produkiéw,
zaleca sie uruchomienie
urzqdzenia z maksymalng
temperaturg na okofo 15-20
minut, aby usungé ewentualne
pozostatosci.

IN

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek.

IN

—
[

8. Wyjac kotki z zawiasdw.



Odkamienianie

o | Obecnos¢ kamienia wynikajgca z
1 braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wptyngc
na prawidfowe funkcjonowanie
urzqdzenia.

Okresowo, na wyswietlaczu urzqdzenia
pojawi sie napis wskazujgey, ze nalezy
przeprowadzi¢ proces odkamieniania
tacki odparowywania znajdujqce;j sie na
dnie komory pieczenia:

odkamienianie
start

1. Wcisng¢ napis tak, aby zaakceptowad
2qgdanie odkamieniania.

12:30
, ol

odkamienianie

73 20mO00s

wlac ok. 250 ml
octu do zbiornika

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @

2. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki

Czyszczenie i konserwacja

3. Wla¢ okofo 250 ml biafego octu do
tacki odparowywania, aby réwniez
zakry¢ dno komory pieczenia.

4. Wecisng¢ symbol , aby uaktywni¢
funkcie odkamieniania.
12:30

odkamienianie

3 19m59s

trwa odkamienianie

5. Po zakoriczeniu procesu odkamieniania
wcisng¢ przycisk ok.

odkamienianie zakoriczono

6. Usung¢ ocet z dna komory urzqdzenia
za pomocq znajdujqcej sie w
wyposazeniu gabki.

7. Uzy¢ ggbki do naczyn usuwajgc
zmiekczony osad i mozliwie jak
najwiekszq ilos¢ kamienia.
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8. Po wyczyszczeniu zamkngé drzwiczki. Odkamienianie manualne

Jezeli uzna sie za korzysine wezesniejsze
wykonanie odkamieniania mozna
przeprowadzi¢ takg funkcje recznie:

/ Aby zachowad jak najlepszy stan

& | bojlera zaleca sie
przeprowadzanie odkamieniania ) e e
za kazdym razem, gdy na 1.W menu ,,funkqe specjalne” wybrac¢
wyséwietlaczu pojawi sie odkamienianie manualne.
komunikat.

mozna anulowa¢ przez 3 kolejne
razy.

/ Uwaga: Proces odkamieniania

odkamienianie
start

mozna jeszcze raz

_ ~ uruchomic e A 2. Wykona¢ procedure opisang w
zanim odkamienianie bedzie obowigzkowe

rozdziale ,Wyijecie ramek na ruszty/

tak [ nie | blachy”, poczynajqgc od punkiu 2.

/ Urzgdzenie uniemozliwi

£ | aktywacje wszystkich innych
funkciji, dopoki nie przeprowadzi
sie odkamieniania.

odkamienianie
start

przekroczono liczbe uzy¢ bez odkamieniania,
urzadzenie musi zosta¢ odkamienione
aby uzy¢ jakichkolwiek funkcji gotowania

tak




Wyijecie ramek na ruszty/blachy
Wyiecie ramek ufatwia czyszczenie
bocznych czesci.

Aby usunq¢ ramki:

1. Odkrecic¢ kotki mocujgce ramke:

2. Pociggnag¢ ramke do wnetrza rowka,
aby uwolni¢ jg z kotkéw mocujgeych.

3. Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce.
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Czyszczenie parowe

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia
Parowego:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.
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* Wla¢ na dno komory okofo 40 cm3 Ustawienia funkcji Czyszczenia
wody. Uwazag, aby nie wylata sie z Parowego
rowka.

e | Jezeli wewnetrzna temperatura
1 jest wyzsza od ustalonej dla
procesu czyszczenia parowego,
cykl zostanie natychmiast
przerwany i na wyswietlaczu
pojawi sie napis , Temperatura
wewngtrz za wysoka, prosze
czeka¢ na schtodzenie”. Przed
uaktywnieniem funkcji
wspomaganego czyszczenia
poczeka¢, az urzqdzenie

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskaé
wewngtrz komory urzgdzenia roztwér wystygnie.
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na
dét i w kierunku deflekfora.

1. W menu ,funkcje specjalne” wybra¢
funkcje Czyszczenie Parowe.

Pl

e Zamkng¢ drzwiczki.

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie
= | 20 razy.




2. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
frwania i temperatura cyklu czyszczenia.

12:30

czyszczen ie parowe

< 00g18m

nacisnij symbol aby uruchomi¢

e | Uzytkownik nie moze zmieni¢
1 parametrow czasu frwania i
temperatury.

3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

Rozpoczyna sie cykl wspomaganego
czyszczenia.

12:30

czyszczenie parowe

<, 00g18m

trwa proces czyszczenia parowego

4. Jezeli temperatura wewnqtrz komory
pieczenia jest zbyt wysoka, sygnat
dzwiekowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu powiadomiq o

12:30

czyszczenie parowe

L 00g18m

temperatura wewnatrz za wysoka
prosze czekac na schtodzenie

820

koniecznosci poczekania na ostudzenie.

Czyszczenie i konserwacja

5. Po zakoniczeniu cyklu Czyszczenia

Parowego zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy.
12:48

czyszczen ie parowe

< 00g00m

proces czyszczenia parowego zakonczony

Ustawienia funkcji zaprogramowanego
Czyszczenia parowego
Mozna zaprogramowaé godzine

rozpoczecia Czyszczenie Parowego fak
samo jak inne funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu funkcji specjalne;

Czyszczenie Parowe, weisng¢ symbol .

12:30

czyszczenie parowe

< 00g18m

nacisnij symbol aby uruchomi¢

2. Wprowadzi¢ zqdanqg godzine
zakonczenia funkcji Czyszczenie
parowego (na przykiad o 19.30:
najpierw wcisng¢ okienko godzin,
nastepnie numery 11 9; wcisng¢ okienko
minut a nastepnie numery 3 i 0).
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3. Wecisng¢ symbol / aby potwierdzi¢.

Urzagdzenie oczekuje na ustawiong
godzine rozpoczecia w celu uruchomienia
cyklu czyszczenia.

Koniec cyklu Czyszczenia Parowego

1. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

2. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosigdzu.

3. W przypadku resztek tuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

4. Usung¢ wode pozostatq wewngtrz
komory pieczenia.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry

zapach nie przechodzit na potrawy,

wysuszy¢ komory pieczenia za pomocg
funkciji z termoobiegiem przy 160°C przez
okoto 10 minut.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie

— | stosowanie gumowych rekawic.

trudno dostepnych czesci mozna
zdjq¢ drzwiczki.

/ Aby utatwi¢ reczne usuwanie

/ Aby zagwarantowa¢ idealne
& | funkcjonowanie urzqdzenia,
zaleca sie czyszczenie zbiornika
co okofo 2-3 miesigce.

4.5 Czyszczenie zbiornika

1. W menu ,funkcje specjalne” wybra¢
wyczy$é zbiornik.

/ Jezeli wewnqtrz zbiornika

& | znajduje sie jeszcze wodg,
urzqdzenie uaktywni procedure
oprézniania.

Wyswietlacz wyswietla zgdanie
napetnienia zbiornika.
12:30

wyczysc¢ zbiornik

wstaw zbiornik
z wodg wraz z detergentem

nacisnij symbol aby uruchomi¢ @
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2. Napetni¢ dzbanek znajdujgey sie w
wyposazeniu (lub inny pojemnik)

roztworem wody i kwasku cyfrynowego.

® | Zaleca sie zmieszanie 30 g kwasu
1 cyfrynowego z 1,5 litra wodly.

3. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.
4. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

e | Uwaga: dzbanek znajdujqey sie
1 w wyposazeniu (lub pojemnik) z
rozfworem nie moze wazy¢
wiecej niz 5 kg brutto.

5. Wyjq¢ rurke z jej gniazda i zanurzy¢
koAcdwke na dnie dzbanka (lub
pojemnikal).

822
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6. Weisng¢ symbol @, aby rozpoczqgé

napefnianie zbiornika roztworem.
12:32

wyczys$¢ zbiornik

*

trwa proces napetniania zbiornika

Urzqdzenie automatycznie
pobiera ilos¢ roztworu konieczng
do napetnienia zbiomika.

woda na diuzej niz 24 godziny,
na wyswietlaczu pojawi sie
zqdanie jego oproznienia.

i
/ Jezeli w zbioriku pozostanie

7. Po zakonczeniu, wcisngé ,ok” w celu
potwierdzenia uzupetnienia zbiomika.

proces uzupetniania zbiornika
zakonczony



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Wyswietlacz pokaze czas niezbedny do
zakoniczenia cyklu czyszczenia.
12:35

wyczys¢ zbiornik

8. Weisng¢ symbol , aby rozpoczqgé

wylewanie roztworu ze zbiornika do
dzbanka (lub pojemnikal.

3 04m59s

Q

trwa proces czyszczenia zbiornika

Po zakoriczeniu procesu czyszczenia

nastepuje emisja sygnatu dzwiekowego i

na wyswietlaczu pojawia sie okno

odprowadzania roztworu.
12:40

opréznianie zbiorn

Q

nacisnij symbol aby uruchomic

C

]

Na koniec pojawi sie napis ,proces
czyszczenia zbiornika zakonczony”.

proces czyszczenia zbiornika
zakonczony

Q. Wecisngé ,ok”, aby potwierdzi¢
Y
zakorniczenie procesu czyszczenia
zbiomika

823



10. Potrzgsng¢ rurkg, aby usung¢ 4.6 Konserwacja nadzwyczajna
znajdujqcy sie na niej roztwor.

/i
i

Wymienié lampke o$wietlenia

()O wewnetrznego

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zardéwki za pomocg

m odpowiedniego narzedzia (na przyktad

$rubokreta).

11. Umiescic¢ rurke w gniezdzie, usungé
dzbanek (lub pojemnik) i zamkng¢
drzwiczki.
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4. Wyjq¢ zardwke.

-
s

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany
do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.

Co robi¢, jezeli...

Wyswietlacz jest catkowicie wylgczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wylgcznik
omnipolamy umieszczony przed
zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Urzqdzenie nie grzeje:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu
,demo” (szczegoty w paragrafie , Tryb
demo (tylko w sklepie]”).

Elementy sterownicze nie odpowiadaijq:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu
,blokada sterowania” (szczegdty w
paragrafie ,Blokada sterowania”).
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5 Montaz

5.1 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzadzenie jest zasilane pradem 220-240 V™
Uzywaé frojzytowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetlrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgce] wytgcznik omnipolarny.
Wylqeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia, zgodnie z zasadami
podigczenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i

wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedfuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowad nagrzewanie lub
zapalenie.

Wymiana przewodu

1. Odkrecic¢ $ruby tylnej osfony i zdja¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowej.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic¢ sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzq w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



5.2 Ustawienie

Pozycja kabla zasilajgcego

\

_‘ DF’_

(widok z tytu)

Uszczelka frontu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeq sie w
wyposazeniu na tylnej czeéci frontu, aby
unikng¢ przenikania wody lub innych
plynow.
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Montaz

Tuleje mocujgce Gabaryty urzqdzenia (mm)
Zajqé zatyczki tulei umieszczone na froncie I = >
piekarnika.
O [] O
79 )
) ~ <
[ 4

507 ~

977
Umieécié urzgdzenie w meblu. (widok z przodu)

Przymocowad je $rubami.

@

.

4 E50O
5 4 /\ 200
Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.
Y (widok z géry)

®.
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Zabudowa pod blatem (mm)

- onl

| @

[©]
o]

500.

VU7
A0
“aL7

1Q N

E_AQ
J40

23+

(widok z boku)

4

\min 445 - max 447

e

—

45°
50
IV
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Zabudowa na kolumnie (mm)

91477351/B
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