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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczernstwa

Obrazenia na osobach

* Urzgdzenie i jego elementy sqg
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajgc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy probowa¢ gasié¢
ptomienia lub pozaru woda:
wylqczyé urzqdzenie i nakryd
pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie stuzy do zabawy.

* Dzieci ponize] 8 roku zycia nie
powinny przebywac w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponize] 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzqdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* W przypadku podgrzania tuszcz
i ole] mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub tuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
ftuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykryé
garnek pokrywkg i wytgczy¢
strefe grzewcza.

* Nalezy nadzorowac proces
gotowania. Krétkie gotowanie
nalezy ciggle nadzorowac.

* Nie przyrzqdza¢ potraw z duzg
iloscig napojéw o wysokim
stopniu alkoholu. Para z alkoholu
moze sie zapali¢ w komorze
pieczenia.

* Nie wktada¢ ostro zakonczonych
metalowych przedmiotéw
(sztuéce lub przyrzady) do
szczelin.

* Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorgce blachy.



Ostrzezenia A

* Podczas pieczenia drzwiczki * Montaz i naprawy powinny by¢
powinny by¢ zamkniete. wykonywane przez

* Podczas sprawdzania potrawy wykwalifikowany personel
lub pod koniec pieczenia zgodnie z obowigzujgcymi
otworzy¢ drzwiczki na 5 cm na przepisami.
kilka sekund, aby uwolni¢ pare, a ¢ Nigdy nie prébowa¢ naprawiac
nastepnie otworzy¢ je zupetnie. urzqdzenia samodzielnie lub bez

e NIE UZYWAC LUB pomocy wykwalifikowanego
PRZECHOWYWAC specialisty.
MATERIAtOW * Nigdy nie ciagnq¢ za przewdd,
FATWOPALNYCH W POBLIZU aby wyja¢ wiyczke.
URZADZENIA. * Jesli przewodd zasilania

« W POBLIZU elekirycznego jest uszkodzony,
FUNKCJONUJACEGO nalezy natychmiast skontaktowad
URZADZENIA NIE WOLNO sie z serwisem technicznym, kiéry
UZYWAC PUSZEK SPRAY. dokona jego wymiany.

* Po zakoniczeniu uzytkowania

! . Uszkodzenie urzgdzenia
wylgczy¢ urzadzenie.

* Nie stosowaé produktow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub

» NIEDOKONYWAC ZMIANNA o d e onvch powdokg

URZADZENIU. metalowq (np. anodowane,
* Przed jokgkolwiek interwencjg na niklowane, chromowane).
urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zatozy¢
odpowiednie $rodki ochrony
indywidualne;.

* Nie czysci¢ natychmiast po
wylgczeniu. Poczeka¢, oz
urzqdzenie wystygnie.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre

* Przed kazdq czynnoscig no zapobiegaijq ich wyjeciu powinny
urzqdzeniu odiqczy¢ gtéwne by¢ odwrécone do dotu, w
zasilanie elekiryczne. kierunku tylnej czesci komory.

* Nie siada¢ na urzgdzeniu.
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* Nie stfosowa¢ pary do * W przypadku przygotowywania

czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

Nie zostawiad urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogqg wydziela¢
ffuszcz lub olej. Podgrzany tuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Zwrécic
maksymalng uwage

Nie zostawiaé przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie rozpyla¢ produktow w sprayu
w poblizu urzgdzenia.

Nie uzywad naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikow do
pieczenia zywnosci.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.
Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.
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potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go tak,
aby nie zaktécat cyrkulaci
gorgcego powietrza wewnaqtrz
urzqdzenia.

Nie kfos¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na srodkowej
szybce otwartych drzwiczek.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqgdzenia.

Nie zdejmowa¢ uszczelki
znajdujgcej sie na froncie komory
pieczenia.

Nie stosowa¢ materiatéw
chropowatych, $ciernych lub
ostrych metalowych skrobakéw.

Nie uzywac otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzqdzenia w meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.
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Montaz

e NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NA tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejszego urzadzenia nie
mozna montowad na zadnej
podstawie.

* 7 pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqgdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Podtqczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgcymi
instalacii elekirycznych.

* Uzywac¢ przewoddw odpornych
na femperature co najmniej
Q0 °C.

* Moment dokrecenie $rub
przewodéw zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢ 1,5

-2 Nm.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Uwazaé, poniewaz para w
okreslonej temperaturze jest
niewidoczna.

* Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.
* Podczas lub po zakonczeniu

pieczenia ostroznie i powoli
otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

—
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* Do gotowania na parze, zawsze
umiesci¢ pod blachqg z otworami
blache do gromadzenia
kapigeych ptynow.

* Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfoliq.

* Dno komory pieczenia i tacka
odparowywania nie mogq by¢
zatkane.

* Naczynia muszq by¢ paro- i
zaroodporme.

* Do gotowania na parze nie
stosowa¢ sylikonowych foremek.

* Przed wymiang zaréwki upewnic¢
sie, ze urzqdzenie jest wytgczone.

* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.
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1.2 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzgdzenie jest przeznaczone do
przyrzgdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

* Urzqdzenie nie zostafo
zaprojektowane do dziatania w
zmienne| temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.3 Odpowiedzialno$é
producenta

Producent nie ponosi zadne;

odpowiedzialnoéci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate w

wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposdb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukgji
uzytkowania;

* naruszenia chocioz jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.4 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng czes$¢ urzqdzenia i
powinna by¢ przechowywana w
cafosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploataci.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.
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1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowaé
tabliczki znamionowe.

1.6 Utylizacja

Ei Urzqdzenie nalezy podda¢

&2, | utylizacji oddzielnie od innych

odpadow (dyrektywy 2002/

95/WE, 2002 /96/WE, 2003/

108 /WE). Urzqdzenie nie zawiera

substancji w ilosci niebezpieczne;

dla zdrowia i $rodowiska, zgodnie z

obowigzujgcymi dyrektywami

europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia

nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem
z whyczka.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia

pradem
* Odtgczy¢ glowne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ kabel zasilajgey od instalacii
elekiryczne;.



* Powierzy¢ urzqdzenie 1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi
odpowiednim centrom W instrukeji zastosowano nastepujgce
selektywnej zbiérki odpadéw symbole utatwiajgce czytanie:
elekirycznych i elekironicznych |.ub Ostrzezenia
odda¢ sprzedawcy w momencie Ogélne informacie dotyczqce
zakupu podobnego urzqdzenia. instrukcii, bezpieczenstwa i

Opakowanie urzgdzenia zostato koricowej utylizacj.

wykonane z materiatow, kiére nie Opis

zanieczyszczajq $rodowiska i
nadajq sie do recyklingu. Opis urzadzenia i akcesoridw.
* Materialy z opakowania nalezy
odda¢ do odpowiednich punktow
selektywnej zbiorki odpadéw. -

Uzytkowanie

Informacie o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqgce przyrzqdzania potraw.

Czyszczenie i konserwacja
Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzgdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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Opis
2 Opis
2.1 Opis ogdiny

1 Panel sterowania 6 Tacka odparowywania
2 Llampka 7 Przewdd doprowadzajgey wode
3 Uszczelka 8 Ramki na ruszty

4 Drzwiczki m Poziom ramki

5 Wentylator



2.2 Panel sterowania
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1 Pokretto temperatury 3 Pokretto funkcji

Za pomocq tego pokretta mozna wybraé:  Za pomocq tego pokretta mozna:

* femperatura pieczenia; * wigczydé/wylqczyé urzqdzenie;

* czas frwania funkgji; * wybrac funkcig;

* pieczenie zaprogramowane; * chwilowo uruchomi¢ lub wytgczyé

* biezgca godzing; funkeie.

. T\chignie |L(J]|b W;_/chznie wewnetrznej / Aby przenwad frwajgeg funkcie i
amprurzqdzenia. £ | wylqczy¢ urzadzenie, weisngé na

2 Wyswietlacz — kilka sekund pokretto funkcii.

Wyswietla biezgcq godzine, wybrang
funkcje i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas frwania.
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2.3 Pozostate czesci

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia

wlqcza sie:

* po otwarciu drzwiczek (tylko w
niektérych modelach);

* gdy zostanie wybrana jedna z funkcji;

* gdy nie wybrano zadnej funkcji lub
podczas frwania funkcji pieczenia,
przekreci¢ na chwile pokretfo

temperatury w prawo w kierunku

symbolu ., aby recznie wylgczy¢ lub

wylgczy¢ wewnetrzne oéwietlenie.

Poziomy

Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dofu do géry (patrz 2.1 Opis
ogélny).

Wentylator

2 L.V N
-
B —

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, kiére ulamia sie nad
drzwiczkami i moze trwac¢ przez kilka
chwil, nawet po wytgczeniu urzgdzenia.

2.4 Zalety gotowania na parze

System gotowania na parze to
delikatniejsze pieczenie kazdego rodzaju
produktu.

Poza tym jest wskazane do szybkiego
rozmrazania, podgrzewania potraw bez
doprowadzania ich do stwardnienia lub
wysuszenia oraz do naturalnego odsalania
produkiow solonych.
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2.5 Dostepne akcesoria Dzbanek

Blachy z otworami

Na ptyny podczas czynnosci napetniania i
oprozniania zbiornika.

Ggbka

Do gotowania ryb i warzyw na parze.

Blacha

Do usuwania kondensatu z komory
pieczenia.

Do pieczenia ciast (gdy czas pieczenia jest
mniejszy niz 25 minut lub gotowania bez
stosowania pary), ryzu, warzyw
straczkowych i zboz. Poza tym stuzy do
gromadzenia ptynow wydzielajgeych sie
podczas gotowania na parze lub podczas
rozmrazania produkiéw umieszczonych w
gérnych blachach z otworami.



Pokrywka tacki odparowywania 2.6 Inne naczynia do pieczenia

* Do pieczenia w piekarniku mozna
rowniez zastosowac wiasne naczynie,
pod warunkiem ze sq odporne na
wysokg temperature.

* Do gofowania na parze zaleca sie
Do réwnomiernego rozprowadzania pary stosowanie metalowych naczyh. Metal
w komorze pieczenia. zapewnia lepsze rozprowadzanie
ciepta w potrawach.

* Rzeczq normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokiej temperaturze
metalowe naczynia ulegajqg deformacijj,
po wystygnieciu powracajq do
normalnego ksztattu.

* Grube ceramiczne talerze mogg
wymagaé wiecej ciepfa. Moze by¢
konieczne diuzsze pieczenie.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




3.2 Pierwsze uzycie
]

. Usung¢ ewentualng folie ochronng

znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyigtkiem

tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoridw i komory urzqdzenia.

3. Wyjac¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).
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4. Ustawi¢ pieczenie na maksymalnej

temperaturze przez okoto 20 minut, aby
usung¢ ewentualne pozostafosci
fabryczne. (patrz 3.4 Uzytkowanie
urzgdzenial).

5. Aby rozpoczqé uzytkowanie urzgdzenia

nalezy ustawi¢ biezqcq godzine (patrz
,Ustawienie godziny”).

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Blachy

Blachy powinny by¢ wkiadane w boczne
ramki, az do punkiu zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu blach powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.




Uzytkowanie

Konfiguracja 2+1

Jezeli chce sie uzy¢ blacha z otworami do
gotowania na parze, nalezy jq umiescié na
drugim poziomie, natomiast zwyczajng
blache na pierwszym. W ten sposéb
bedzie mozna oddzielnie zebra¢ ptyn
wydzielajqcey sie z pieczonego produkiu
(konfiguracja 2 +1, patrz , Tabela
programéw automatycznych”).

/ Delikatnie wiozyé ruszty i blachy

az do konca.

/ Przed pierwszym uzyciem
£ | wyczysci¢ blachy w celu usuniecia
—— pozostatosci z produkgi.

3

3.4 Uzytkowanie urzqdzenia
Wyswietlacz

® 4L X O© START

BEHE; 4=

ey ep— || |
. °C

< A L

Kontrolka trybu Show room

@ Kontrolka pieczenia na czas

Kontrolka pieczenia

zaprogramowanego

Kontrolka zegara

ﬂ Kontrolka blokady sterowania
)

Kontrolka poziomu temperatury

U

Kontrolka poziomu zbiomika

1
Kontrolka pary
Kontrolka rozmrazania

Kontrolka wyrastania ciasta
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Ustawienie godziny

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energiqg, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol
,':“:,’,‘:,',’_—,' Aby rozpoczgé pieczenie
nalezy ustawi¢ biezgcq godzine.

1. Przekreci¢ pokretfo temperatury w celu
ustawienia wyswietlonej godziny
(przytrzymaé przekrecone pokretto, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

2. Nacisng¢ pokretfo temperatury.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia minut (przytrzymad
przekrecone pokretto, aby szybko
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

4. Nacisng¢ pokretfo temperatury, aby
zakonczyé ustawienie.

/ Moze sie okaza¢ konieczna

& | zmiana biezqcej godziny, na
przyktad z powodu zmiany czasu
z zimowego na letni i odwrotnie. Z
pozycji stand-by przytrzyma¢
przekrecone pokretfo temperatury
w prawo, dopoki wartos¢ godzin
nie zacznie migac.

Nie jest mozliwa zmiana godziny,
gdy jedna z funkgji jest aktywna.

Warunki funkcjonowania

Stand-by: Gdy nie wybrano zadnej funkgji
na wys$wietlaczu pokazywana jest biezgca
godzina.

ON: Po uaktywnieniu jakiejkolwiek funkcj
na wyswietlaczu przedstawiane sg
ustawione w niej parametry: femperatura,
czas frwania i osiggnigcie femperatury.




Uzytkowanie -2

Po kazdym wecisnieciu pokretfa 3. Przekreci¢ pokretto temperatury w
temperatury, gdy jedna z funkcii jest prawo lub w lewo, aby ustawi¢ czas
wigczona, przechodzi sie stopniowo do frwania gotowania na parze od 00:01
stanu parametréw w nastepujgcej do 02:00. Przytrzyma¢ przekrecone
kolejnosci. pokretfo w celu szybkiego zwigkszenia

lub zmniejszenia wartosci.

ﬂCzos frwania pieczenia na czas

Temperofuro

Czas pieczenia zaprogramowanego.

W kazdym ze stanéw mozna zmieni¢ dang
wartos¢ przekrecajqc pokretio temperatury 4. Weisnqé pokretto temperatury, aby

w prawo lub w lewo. Przytrzymac potwierdzi¢ czas trwania wybranego
przekrecone pokretfo w celu szybkiego rodzaju pieczenia. Kontrolka pieczenia

zwigkszenia lub zmniejszenia wartosci. : ,
na czas bedzie sfo’fo natomiast

Ustawienia gotowania na parze wskaznik temperatury ff Zacznie

o | Nie ktas¢ zadnych przedmiotéw migac.

1 lub potraw bezposrednio na dnie . 5- Jezeli chee sig zmieni¢ domysing
komory pieczenia. Dno komory temperature (100°C) przekreci¢
pieczenia i tacka odparowywania pokretto temperatury w prawo lub w
nie mogq by¢ zatkane. lewo, na zgdang warto$é.

1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
2. Weisng¢ pokretto funkgji, aby uakiywni¢ : ’: &

urzqdzenie. Miga kontrolka pieczenia

na czas ﬂ C

e | Minimalna temperatura mozliwa
1 do ustawienia to 30°C. Przy
kazdym ruchu pokretta
temperatury, warto$¢ zmienia sig o

5°C.
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6. Weisng¢ pokretto temperatury, aby Jezeli chce sie ustawi¢ pieczenie na czas,

potwierdzi¢ temperature wybranego nalezy:
rOdZOiU pieczemO. WSkOZ’nik e Gdy konfroH(O pieczenio
temperatury jest staty, natomiast .

. ) zaprogramowanego miga,
kontrolka pieczenia B

przekreci¢ pokretto temperatury w

Zaprogramowanego zaczyna prawo lub w lewo, az do ustawienia
migac. godziny zakorczenia pieczenia.

/ Jezeli przed chwilg zakonczyta sie

& | funkcja pieczenia z temperaturg
powyzej 100°C, aby méc
rozpoczq¢ gotowanie na parze
nalezy koniecznie poczekac na
ostudzenie komory pieczenia.

W tym momencie mozna ustawi¢ pieczenie

zZaprogramowane. 8. Weisng¢ pokretto temperatury, aby

potwierdzi¢ godzine zakonczenia
pieczenia. Kontrolka pieczenia

e | Pieczenie zaprogramowane jest

1 funkcjq umozliwiajgca zaprogramowanego jest stafa.
automatyczne zakoriczenie w

9. Po kilku sekundach na wyswietlaczu

ustalonym czasie, ustawionym )
przez uzytkownika, z miga konfrolka STA '
konsekwentnym automatycznym 10. Weisng¢ pokretto funkcji. Na

wylgczeniem urzqdzenia. wyswietlaczu pojawi sie zgdanie

napelnienia zbiornika wodg.
Jezeli nie chce sie ustawi¢ pieczenia na

czas, nalezy poczeka¢ kilka sekund,

dopdki kontrolka STA RT nie zacznie

miga¢, w przeciwnym razie przej$é¢ do

punkfu 10.




Uzytkowanie

Napetnianie zbiornika

/ * Stosowac zimng wode z kranu,

& | niezbyttwardg, wode
zmiekczonq lub niegazowang
wode mineralng.

* Nie uzywaé wody
destylowanej, wody z kranu o
duzej zawartosci chlorku (> 40
mg/|) lub innych cieczy.

11. Napetni¢ dzbanek znajdujqey sie w
wyposazeniu (lub inny pojemnik| iloscig
wody odpowiedniq do czasu frwania
pieczenia.

12. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

13. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

e | Uwaga: dzbanek (lub pojemnik) z
1 wodg nie moze wazy¢ wiecej niz

5 kg.

3

14. Wyiq¢ rurke z jej gniazda i zanurzy¢
koncowke na dnie dzbanka (lub
pojemnika).

C i}

15. Weisng¢ pokretto funkcii, aby
rozpoczqé pobieranie wody do
zbiornika urzqdzenia.




17. Umiesci¢ rurke w gniezdzie, usungé
dzbanek (lub pojemnik) i zamkng¢
drzwiczki.

18. Weisng¢ pokretto funkcii, aby

rozpoczq¢ gotowanie na parze.

16. Po napetnieniu potrzgsnq¢ rurkg, aby
usung¢ znajdujgceg sie na niej wode.

178
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Etap wstepnego nagrzewania

Gotowanie na parze jest zawsze o | Jezeli ustawi sie czas dfuzszy niz
poprzedzone etopem wslgpnego 1 ustawiony wczesniej, dla kiérego
nagrzewania, umozliwiajgcym urzqdzeniu poziom wody w zbiorniku okaze
osiggniecie temperatury pieczenia. sie zbyt niski, na wyswietlaczu
Taki etap jest wskazywany miganiem 0 pojawi sie na kilka sekund
poziomu osiggniecia temperatury. migaigca kontrolka ;

pieczenie trwa, ale w momencie
gdy zbiornik bedzie pusty na
wyswietlaczu pojawi sie zgdanie
dolania wody.

Po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania poziom osiggniecia
temperatury jest staly, interweniuje
sygnat dzwiekowy i pieczenie jest
automatycznie kontynuowane.

Zmiana ustawionych danych

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas trwania pieczenia:

19. Gdy kontrolka pieczenia na czas @

jest stata i frwa pieczenie, wcisngé 20. Przekreci¢ pokretto temperatury w
pokretfo temperatury. Kontrolka prawo lub w lewo, aby zmieni¢
pieczenia na czas @ zacznie migac. wczesnie| ustawiony czas pieczenia.

o | Przy koncu, urzqdzenie

l automatycznie wytgczy elementy

grzejne, aby zakonczy¢ pieczenie
cieptem resztkowym znajdujgcym
sie w komorze.




Zmiana pieczenia zaprogramowanego

/ Jezeli ustawiono pieczenie

& | zaprogramowane, po zmianie
—— czasu frwania, konieczne jest
ponowne ustawienie ewentualnej
godziny jego zakoAczenia.

21. Gdy kontrolki pieczenia na czas @ i

pieczenia zaprogramowanego sq
stafe i urzqdzenie oczekuje na
rozpoczecie pieczenia wcisngé pokretfo
temperatury. Kontrolka pieczenia na

czas zacznie migad.

22. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczedniej ustawiony czas pieczenia.

23. Ponownie wcisnqé pokretio
temperatury. Konfrolka pieczenia na

czas wylqczy sie i zacznie migad

kontrolka pieczenia

zaprogramowanego . Na

wyswietlaczu pojawi sie czas
zakoriczenia pieczenia.

24. Przekreci¢ pokretfo temperatury w
prawo lub w lewo, aby opézni¢ koniec
pieczenia.

25. Po kilku sekundach kontrolki pieczenia

na czas ﬂi pieczenia

zaprogramowanego przestang

migac i pieczenie zaprogramowane

zostanie wznowione wedfug nowych
ustawien.

Uzytkowanie

Koniec gotowania na parze

Po zakonczeniu interweniuje sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawiajq
sie zamiennie nastepujgce okna.

26. Aby dezaktywowad sygnat dzwigkowy
wecisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwéch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki (patrz
punkty 271 28).

/ Aby wybra¢ dodatkowe

£ pieczenie na czas, ponownie
przekreci¢ pokreffo temperatury w
prawo lub w lewo.

Po zakoriczeniu pieczenia mozna
wybraé nowq funkcie,
przekrecajqc pokretto funkcii.

IN

Aby przerwa¢ trwajgeq funkcie i
wylqczyé urzqdzenie, weisngé na

kilka sekund pokretto funkcii.

IN
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Usuniecie pozostajgcej wody

Po zakonczeniu gotowania na parze,
mozna przystqpi¢ do wylania wody ze
zbiornika.

/ Po zakorczeniu kazdego
&7 | pieczenia zaleca sig

—— oprdznienie zbiornika, aby
unikngé ewentualnego
nagromadzenia sie kamienia

27. Weisng¢ na kilka sekund pokretto
funkcji. Na wyswietlaczu pojawi sie
ekran wylewania wody.

28. Stang¢ z boku urzgdzenia i na kilka
sekund otworzy¢ drzwiczki na kilka
centymetréw, aby wydobyt sie nadmiar
pary.

29. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki |
ostroznie wyjq¢ potrawe z komory
pieczenia.

30. Postawi¢ dzbanek znajdujgey sie w
wyposazeniu (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

31. Wyjq¢ rurke z jej gniazda i wlozyé

koncowke do dzbanka (lub pojemnikal.

32. Weisng¢ pokretto funkcii, aby
rozpoczqé wylewanie wody do
dzbanka (lub pojemnikal.

ONNNN

-3

t

C Y

/ Wylanie wody jest mozliwe tylko,
&7 | jezeli drzwiczki sq otwarte.
Zawsze, przed wcisnieciem
pokretta funkcji w celu wylania
wody ze zbiornika, upewnic sie o
wyijeciu rurki z gniazda i wlozeniu
iej do dzbanka (lub pojemnikal.
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Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi 35. Wewngtrz komora urzqdzenia, zdjg¢
sie komunikat o wylaniu wody. pokrywke z tacki odparowywania i
wytrze¢ jq gabkg znajdujgceg sie w
wyposazeniu.

33. Potrzgsnag¢ rurkq, aby usungé
znajdujgcgq sie na niej wode.

'\}E\ e | Uwaga: Pokrywka tacki

1 odparowywania moze by¢

Qﬂ\‘ bardzo gorgca: zastosowaé
\

odpowiednie $rodki ostroznosci.

36. Przy pomocy gabki usung¢ kondensat
z dna komory, $cianek, szybki i listwy
ociekowej drzwiczek oraz z przedniej
czesci urzgdzenia.

|

34. Umiesci¢ rurke na miejscu i usungé

dzbanek.

Uwaga: woda moze byé bardzo
gorgca.
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Porady dotyczqce gotowania na parze

* Makaron i ryz: po osiggnieciu
temperatury 100°C, czas jest taki sam
iak w przypadku zastosowania plyty
kuchennej. Wiozy¢ makaron lub ryz do
metalowej blachy i przykry¢ okoto
jednym centymetrem wody. Dla
uzyskania idealnego rezultatu w
przypadku ryzu, przykryé naczynie
pokrywkg lub aluminiowq folig. Taka
procedura umozliwi wchtoniecie cafej
wody i bezposrednie zaserwowanie na
stof.

* Jajka: mozna je przyrzqdzi¢ na twardo,
jajecznice lub jajka w koszulkach
stosujqc funkcji pary w 100°C. Aby
przyrzqdzi¢ idealne jajka na twardo,
nalezy je wlozy¢ do blachy z otworami
na 4-6 minut, jezeli chce sie je na migkko
ina 8-10 jezeli majqg by¢ na twardo.
Jajecznica: wlozy¢ roztrzepane jajka z
dodatkiem mleka, masta i przypraw do
metalowej blachy. Przykry¢ aluminiowq
folig. Co dwie minuty zamiesza¢
widelcem. Jajka w koszulkach: wlac¢
gorgcq wode do metalowej blachy, z
kroplg octu i gotowaé na parze przez
okoto 4-5 minut.

* Warzywa: ugotowane na parze sq
wysmienite. Zachowuiq kolor, smak i
wartoéci odzywcze. W przypadku
twardych warzyw fakich jok ziemniaki,
rzepa i pasternak piec w 100°C przez
taki sam czas jak na plycie kuchenne;.
Brokuty i marchew gotowa¢ przez 6
minut na pot twardo lub do 10, aby byly
miekkie.

* Ryby: poniewaz sq delikatne,

przyrzqdzanie ich na parze daje
wspaniafe rezultaty. W przypadku
ftustych ryb takich jak tosos lub pstrag
przyrzqdza¢ w temperaturze 100°C
przez okofo 5 minut. W przypadku
chudych ryb takich jak dorsz lub plamiak
przyrzqdza¢ w temperaturze 80°C
przez okofo 5 minut. W przypadku
pieczenia kilku potraw na raz, wszystkie
ryby muszq by¢ umieszczone w blasze z
otworami na dolnym poziomie komory
pieczenia, aby wydobywaijqcy sie z
nich sok nie dostat sie do innych
produktéw.

|
o.

Migso: duszone potrawy i curry idealnie
nadajq sie do gofowania na parze.
Przygotowadé potrawe jak do
normalnego pieczenia w piekarniku.
Wiozy¢ do metalowej blachy; przykry¢
pokrywkg lub folig aluminiowq i, w
zaleznosci od rozmiaréw miesa, piec
przez od 45 minut do 3 godzin.

Zupa jarzynowa: gotowanie na parze
sprzyja zachowaniu smaku i nie
wymaga kontroli, poniewaz ptyn nigdy
nie wykipi. W przypadku zupy
jarzynowej najpierw ugofowac
warzywa na parze, nastepnie dodad
bulion i gotowaé na parze w 100°C.
Funkcja pary jest réwniez idealna do
robienia zapasow.

Zupy: sq proste i szybkie w
przygotowaniu. Wla¢ zupe do
metalowej blachy, przykry¢ pokrywkg
lub aluminiowq foliq i gotowad w
100°C przez czas réwny jak w
przypadku kuchenki mikrofalowej. Aby
byta kremowa, zamieszaé w pofowie
przyrzqdzania.
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Podgrzewane potrawy: funkcja pary nie
wysusza potraw i moze zwiekszy¢ ich
poziom wilgotosci. Przygotowana
wczesnie] domowa potrawa, przykryta
aluminiowq folig wymaga 10-12 minut
pieczenia. Gotowe potrawy nalezy piec
przez okofo podwdiny czas wskazany
na opakowaniu.

Rozmrazanie: mozna uzy¢ funkeji pary
do rozmrazania. Czasy sq rézne,
jednak rozmrazanie na parze wymaga
pofowy czasu niezbednego do
rozmrozenia przykrytej potrawy
pozostawionej w kuchni.

Obieranie pomidoréw i papryki ze
skérki: dzieki funkcji pary taka czynnos¢
staje sie bardzo prosta. Za pomocq
noza nacigé¢ maty krzyzyk na skérce
pomidora i gotowac¢ na parze przez
okofo 1 minute. Skérka papryki jest
twardsza i wymaga okoto 4 minut na
zmiekczenie umozliwiajgce obranie.

Czekolada: za pomocgq funkeji pary
mozna g bardzo szybko stopi¢. Whozy¢
czekolade do metalowej blachy,
przykry¢ folig aluminiowq i uaktywni¢
funkcje pary na okoto 1 minute.
Przypalenie czekolady jest praktycznie
niemozliwe

Gorqce reczniki: do kuracii cery twarzy,
jak przed goleniem lub do uzycia po
spozyciu positku, bardzo proste w
przygofowaniu za pomocq funkcji pary.
Zwilzy¢ recznik wodgq, zwing¢ i
nagrzewac parqg przez 1 minute.

3.5 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnglrz).

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Przy pierwszych uzyciach urzqdzenio,
gdy nie zapoznano sie jeszcze z
czasami niezbednymi do danego
rodzaju pieczenia zaleca sie ustawienie
nieznacznie dfuzszego czasu pieczenia
i sprébowanie potrawy gdy zbliza sie
koniec. Jezeli nie jest gotowa, mozna
kontynuowac pieczenie w pozostatym
czasie i bez koniecznosci dolewania
wody do zbiomnika. Jezeli natomiast
potrawa jest gotowa, mozna
natychmiast przerwad pieczenie i
oprozni¢ zbiornik.

Porady dotyczqce przygotowywania

migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.
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Porady dotyczqce gotowania na parze Porady dotyczqce rozmrazania

* Czas pieczenia zalezy od gestosci * Umiesci¢ na pierwszym poziomie
produkiow iich iloéci. Na przyktad, komory pieczenia zamrozony produkt
jeden brokut potrzebuje tego samego bez opakowania w pojemniku bez
czasu co 20 kapustek polnych. pokrywki.
Zwigkszajqc ilos¢ w naczyniv, gestosé * Nie nakfada¢ produktéw jeden na

sie zwiekszy i w zwigzku z tym wydtuzy drugim.

sie rébwniez czas. . C
* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na

drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
* Gofowanie na parze znacznie rozmrazaniu
ogranicza przenoszenie smakdw z
jednego produkiu na inny. Mimo to,
nalezy sie zawsze upewni¢, ze ryby * Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
przyrzqgdzane w naczyniu z otworami aby nie rozpraszaé ciepta.
znajdujq sie na dnie komory pieczenioa.

* Jezeli mozliwe uzy¢ naczynia z
otworami, aby para docierata do
produkiow ze wszystkich stron.

Oszczedno$¢ energii

* Urzqdzenie powinno byé zawsze czyste
* Jezeli para moze zmieni¢ konsystencie wewngfrz.

pieczonych produkiéw (np. duszonych

potraw, budyniu itp.) nalezy je zawsze

przykry¢ aluminiowq folig.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Temperatura i czas frwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ drewniang wykataczke
W jego najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okoto 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.
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3.6 Funkcje specjalne

Woyrastanie ciasta

/ W funkcji wyrastania ciasta nie
—— | mozna zmieni¢ temperatury.

1. Wiozy¢ ciasto do wyro$niecia do
komory urzqdzenia.

2. Wecisngé i przekreci¢ pokretto funkeji w
celu wybrania funkcji wyrastania ciasta

oznaczonej kontrolkami i .
3. Wcisngé pokretfo funkcji, aby

potwierdzi¢ wybér funkgji.
4. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
ustawi¢ czas wyrastania ciasta {od

00:00 do 13:00).

5. Weisng¢ pokretto funkeji, aby uaktywni¢

wyrastanie ciasta.
6. Po zakoriczeniu wyswielli sie napis

S5t0F

Podgrzewanie

e | Taka funkcja umozliwia

1 podgrzewanie upieczonych
wczesniej pofraw, wyijetych z
lodowki.

1. Wiozy¢ potrawe do podgrzania do
komory urzqdzenia.

2. Wecisng¢ i przekreci¢ pokretto funkci,
aby uaktywni¢ funkcje podgrzewania.

3. Przekreci¢ pokreffo temperatury, aby
zmieni¢ czas trwania nagrzewania.

4. Wecisng¢ pokretto funkcii, aby
potwierdzi¢ usfawione parametry i
rozpoczq¢ podgrzewanie.
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Rozmrazanie wg czasu

Rozmrazanie wg wagi

W funkcji rozmrazania wg czasu
nie mozna zmienic temperatury.

1. Wiozy¢ potrawe do rozmrozenia do

2

3.

4.

5

o.

komory pieczenia.

. Weisng¢ i przekreci¢ pokretfo funkcji w

celu wybrania funkeji rozmrazanie wg
czasu oznaczonej konfrolkami i .
Weisng¢ pokretto funkcji, aby
potwierdzi¢ wybér funkgji.

Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
ustawié¢ czas rozmrazania (od 00:00

do 13:00).

. Weisnq¢ pokretto funkciji, aby uaktywni¢

rozmrazanie.
Po zakonczeniu wyswietli sie napis

0
S5t 00

WAZNE: piec produkty po ich

catkowitym rozmrozeniu.

7

i
7

Taka funkcja umozliwia
rozmrazanie produktéw na
podstawie ich cigzaru i rodzaiju.

—
[

W funkciji rozmrazania wg wagi
nie mozna zmieni¢ femperatury.

1. Wiozy¢ potrawe do rozmrozenia do
omory pieczenia.

2. Wecisnq¢ i przekreci¢ pokreffo funkcji w
celu wybrania rozmrazania wg wagi

oznaczonego napisem !—”-lnu' |

podswietlonymi ikonami produktow

P2

£y

3. Wecisna¢ pokretto funkcji, aby
potwierdzi¢ wybér funkgi.

4. Przekreci¢ pokretto funkciji w celu
wybrania rodzaju produkiu do
rozmrozenia.
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5. Przekreci¢ pokretto temperatury w celu

wybrania ciezaru (w gramach) produktu

do rozmrozenia.

6. Wecisnqé pokretlo funkcii, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry i
rozpoczgc¢ rozmrazanie.

7. Po zakonczeniu wyswietli sie napis

Ustawione wstepnie parametry:

Ciezar * Czas

dE Rodzaj ) (minut)
Ol BZ] Mieso 500 105

02 Ryby | 400 | 43
03 Warzywa | 300 | 45

04 Chleb 300 20

*Czas rozmrazania zalezy od kszfaftu i
wymiaréw rozmrazanego produktu.

Programy automatyczne

e | Automatyczne programy
1 pieczenia sq podzielone pod
wzgledem rodzaju potraw.

1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

2. Weisng¢ i przekreci¢ pokreffo funkcji w
celu wybrania automatycznego
programu 0znaczonego napisem

P~ D :’ i pods’wietlonych ikon

produkiow

3. Przekreci¢ pokreﬂo funkcp, aby wybra¢
ustalony program (patrz Tabela
programéw automatycznych).

4. Weisng¢ pokretto funkcji, aby uaktywni¢
pieczenie.



Tabela programéw automatycznych

=ZI MIESO (01 - 04)

Piers z kurczaka

Of (kawatki okoto 150 g) 00 2+ 100 18
Kietbaski

02 L 200 2+1 100 3
(w catosci)
Szynka wedzona

03 L 500 2+1 100 Q
(plastry o grubosci okoto 1 cm)

04 |eczef miesna 200 2+1 100 22
(plastry o grubosci okoto 2 cm)

A WRYBY (05 - 10)
Filet z dorady (swiezy)

05 (kawatki okoto 150 g) 200 2+1 85 S

06 Filet z dorsza ($wiezy) 200 el 100 6
(kawatki okoto 150 g)

07 Filet z fososia ($wiezy) 00 04l 100 5
(kawatki okoto 150 g)

08 Owoce morza 500 2+1 100 25
Filet z pstraga ($wiezy)

09 (kawatki okoto 150 g) 200 2+ 90 25

10 Krewetki 500 2+1 Q0 5
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WARZYWA(H -17)

Marchewki

I (krqzki okoto 3 cm) 500 2+l 100 6
Ziemniaki ($wieze)

12 ($rednica 4-5 cm pokrojone na 4-6 500 2+1 100 25
kawatkéw)

3 Kolafior 500 2+1 100 12
(w kawatkach)
Koper wioski

14 (w kawatkach] 500 2+1 100 6
Szparagi

15 - 500 2+] 100 6
(w catosci)

1 Ckinia 500 2+ 100 5
(plasterki o grubosci okofo 1 cm)

17 Faszerowana papryka 500 2+1 100 18

L] SLODYCZE (18 - 19)

Pudding
18 [do 300-400 g w foremkach) 200 1 100 50
(ponad 400 g w podtuznej blaszce)
19 Duszone jabtka 500 2 100 8
MAKARON/RYZ (20)

20 Ryz basmati 200

100
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Uzytkowanie

Reczne wylanie wody

Hco U
oukE

¢ | Ta funkcjo umozliwia reczne
1 oproznienie zbiornika.

1. Postawi¢ dzbanek znajdujgcy sie w
wyposazeniu (lub pojemnik] na
otwartych drzwiczkach.

2. Wyijq¢ rurke z jej gniazda i wlozyé
korncéwke do dzbanka (lub pojemnikal.

3. Wcisnq¢ pokretfo funkcji, aby
rozpoczqé wylewanie pozostatej wody

do dzbanka (lub pojemnikal.

3

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat o wylaniu wody.

4. Potrzgsng¢ rurkq, aby usungé
znajdujgcq sie na niej wode.

—
[
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5. Umiesci¢ rurke w gniezdzie, usungé
dzbanek (lub pojemnik) i zamkng¢

drzwiczki.

6. Weisng¢ pokretto funkeji, aby wyjs¢ z

funkcii.

/ Aby przerwa¢ trwajqeq funkcie i
wyltqgczyé urzgdzenie, weisngé na
kilka sekund pokretto funkcii.



Uzytkowanie

4. Wyjq¢ rurke z jej gniozda i zanurzyé
koAcéwke na dnie dzbanka (lub
pojemnikal).

e | Ta funkcja umozliwia reczne

1 napefnienie zbiomnika, w
przypadku, gdy chce sie wykonad
wiecej niz jedno gofowanie na
parze.

1. Napetni¢ dzbanek znajdujgcy sie w
wyposazeniu (lub inny pojemnik] iloscig
wody odpowiedniq do cyklow
pieczenia, kidre chce sie wykonad.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia. o \YL
3. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik| na ‘ U
otwartych drzwiczkach.
+ | Uwaga: dzbanek (lub pojemnik) z 2 YVeisnac plokreﬁo fun.kcii, aby
1 wodq nie moze wazyé wiece] niz rozpoczqé pobieranie wody do
5kg. zbiomika urzgdzenia.

Urzaqdzenie catkowicie napefni
zbiomik odpowiedniq iloscig
wody.

i

/ Aby przerwa¢ trwajgcg funkcje i
£ | wylqczy¢ urzqdzenie, weisngé na
— kilka sekund pokretto funkcii.




Uzytkowanie -2

Po zakorczeniu, na wyswietlaczu pojawi 7. Umiesci¢ rurke w gniezdzie, usung¢
sie komunikat o zakonczeniu nalewania dzbanek (lub pojemnik) i zamkngé
wody. drzwiczki.

e | Po zamknieciu drzwiczek,

1 automatyczny system zasysa
ewentualnie znajdujgcq sie w
rurce wode zapobiegajge w ten
sposob kapaniu. Moze sie
pojawi¢ hatas gotowania, co jest
normalne.

M
Jny
o0

@.3

6. Pofrzgsnqgé rurkg, aby usunge
znajdujgcg sie na niej wode.

8. Weisng¢ pokretto funkcji, aby wyjs¢ z
funkcii.

Dla funkciji specjalnych
Wyczy$é zbiornik
Odkamienianie manualne

patrz w sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”
niniejszej instrukcii.




-2 Uzytkowanie

-]

3.7 Menu drugorzedne

Urzqgdzenie posiada drugorzedne

chowane menu z nastepnymi funkcjami:

* Aktywacja lub dezaktywacja Blokady
Sterowania.

* Aktywacja lub dezaktywacia trybu Show
Room (wytgcza wszystkie elementy
grzejne pozostawiajgc aktywny tylko
panel sterowniczy).

* Aktywacja lub dezaktywacja ustawienia
na czas lampki.

* Ustawi¢ warto$¢ twardosci wody.

Z urzqdzeniem w stanie Stand-By

1. Uaktywni¢ wewnetrzng lampke szybko
przekrecajqc pokreffo temperatury.

2. Wecisnqé i przytrzymac pokretto
temperatury przez przynajmniej 5
sekund.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢ stan
ustawienia (ON/OFF) lub w prawo,
aby zwiekszy¢ warto$¢ do ustawienia, w
lewo aby jq zmniejszy¢.

4. Wecisng¢ pokretto temperatury aby
przej$¢ do kolejnego trybu.

Tryb Blokady Sterowania

Ten tryb pozwala na automatyczne
zablokowanie sterowania, po uptywie
iednej minuty funkcjonowania bez zadnych
interwencji uzytkownika.

oFF

blLol

oM

bLol

Podczas normalnego funkcjonowania jest

wskazywany wigczeniem sie kontrolki ﬂ

Aby podczas pieczenia chwilowo
wylqczyé blokade przytrzymaé weisniete
przez 5 sekundy pokretfo temperatury. Po
uptywie jednej minuty od ostatniej
interwenciji, blokada ponownie sie
uaktywnia.

/ W przypadku dotkniecia lub

& | zmiany pozycji pokretet
temperatury i funkciji, na
wyswietlaczu pojawia sie napis

, frwajgey dwie

sekundy.

/ Cdy jest aktywny tryb blokady
&7 | sterowania mozna mimo wszytko
— wylgczy¢ urzadzenie weiskajge
pokretto funkcji przez 3 sekundy.




Uzytkowanie -2

Tryb Show Room (tylko w sklepie)

Ten tryb umozliwia wylqgczenie elementow
grzejnych i jednoczesne zachowanie
aktywnego panela sterowania.

oFF lon

(g cC i
SHU | 5HU
Aby uzywaé urzqdzenia w normalny
sposdb nalezy ustawic ten fryb na OFF.

o | Jezelitryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigcza sie kontrolka

6

Tryb ustawienia lampki na czas

Dla oszczednosci energetycznej lampka
jest automatycznie wylgczana po uptywie
iednej minuty od rozpoczecia pieczenia.

(|
-

L
[ Y

Aby urzqdzenie nie wylqgczyto
aufomatycznie lampki po jednej minucie
ustawi¢ taki tryb na OFF.

/ Mozna zawsze recznie wigczyé/
&7 | wylaczy¢ przekrecajqc pokretto
temperatury w prawo w obydwu
ustawieniach.

Tryb ustawiania twardoséci wody

o | Urzqdzenie wychodzi z

1 fabryki ustawione wsfepnie na
$rednim poziomie twardosci
wody.

Taki tryb umozliwia ustawienie wartoéci
twardoséci wody, aby zoptymalizowaé
proces odkamieniania.

Mozna zmieni¢ ustawienie twardosci
wody z minimalnej wartosci (jedna
kreska)...

... do maksymalnej wartoéci (pie¢

kresek).

/ Zwrécié sie po informacije na
£ | temat stopnia twardosci wody do
—— przedsiebiorstwa
wodociggowego.

Jezeli woda z sieci wodnej jest
zbyt twarda zaleca sie

zastosowanie wody zmigkczone;.



4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym vzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowac wylgceznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub éciereczkg z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac¢ zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Doktadnie umy¢
wodq, nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkq
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie sfodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnqtrz urzgdzenia.



Czyszczenie i konserwacja

4.3 Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.
Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwoch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod kgtem okoto 30° i wyjqc.

L

30°

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu
i po ich ustawieniu wyjq¢ sworznie z
ofwordow zawiasow.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.

/ Uzywa¢ produkiéw do
& | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.




ﬂ Czyszczenie i konserwacja

Demontaz szybek wewnetrznych 5. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te
wyiete wezesniej. Uzywac papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umyé wilgotng
gagbkgq i neutralnym detergentem.

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggajgc
iq delikatie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

3. Nastepnie pociagng¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2). W ten sposob 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.



7. Gumowe listwy A, B i C zespotu
srodkowej szybki muszq by¢ zwrécone
w kierunku szybki zewnetrznej.

8. Wysrodkowac i zamocowac 4 sworznie
w gniazdach, lekko je dociskajqc.

4.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
Aby utrzymac urzgdzenie w dobrym stanie
nalezy je regularie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekad, az wystygnie.
Wyiqé wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.

Wyczysci¢ ruszty urzgdzenia gorgeg
wodq i niesciernym detergentem, przetrze¢
wodq i wytrze¢ na sucho.
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Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek ufatwia czyszczenie
bocznych czesci.

Aby usung¢ ramki:

1. Odkrecic¢ kotki mocujgce ramke:

2. Pociggna¢ ramke do wnetrza rowka,
aby uwolni¢ jg z kotkéw mocujgeych.

3. Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramkina
miejsce.

200
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CLEAN: Czyszczenie zbiornika

/ Aby zagwarantowa¢ idealne
& | funkcjonowanie urzqdzenia,
zaleca sie czyszczenie zbiornika
co okofo 2-3 miesiqce.

1. Wcisnq¢ i przekreci¢ pokretto funkgj,
aby uaktywni¢ funkcje CLEAN.

2. Weisng¢ pokretto funkeji, aby
potwierdzi¢ wybér funkgji. Wyswietlacz
wyswietla zgdanie napetnienia
zbiomika.

3. Napetni¢ dzbanek znajdujgcy sie w
wyposazeniu (lub inny pojemnik)
roztworem wody i kwasku cyfrynowego.

® | Zaleca sie zmieszanie 30 g kwasu
1 cyfrynowego z 1,5 lifra wody.




4. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia. 8. Po napetnieniu pofrzgsnagé rurkg, aby
5. Postawi¢ dzbanek (lub pojemnik) na usunq¢ znajdujgegq sie na niej wode.

otwartych drzwiczkach.
\
NN
Z
00
o

6. Wyjq¢ rurke z jej gniazda i zanurzy¢ ‘\':s\
\

koncowke na dnie dzbanka (lub
pojemnikal).

53

Q. Umiesci¢ rurke w gniezdzie, usungé
dzbanek (lub pojemnik) i zamkng¢
drzwiczki.

10. Weisngé pokreflo funkciji, aby
( \1 rozpoczqé proces czyszczenia

U zbiornika. Wyswietlacz pokaze czas
niezbedny do zakorczenia cyklu
czyszczenia.

7. Weisnq¢ pokretto funkcii, aby
rozpoczqé napetnianie zbiornika
urzqdzenia roztworem.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

Po zakonczeniu procesu czyszczenia 14. Po napetnieniu potrzasna¢ rurkq, aby
nastepuje emisja sygnatu dzwiekowego i usung¢ ewentualne resztki roztworu.
na wyswietlaczu pojawia sie okno

odprowadzania roztworu.

\
: NN
\ \
NN
>
11. Postawi¢ dzbanek znajdujqcy sie w
wyposazeniu (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.
12. Wyjq¢ rurke z jej gniazda i wiozy¢

koAcodwke do dzbanka (lub pojemnika).

13. Weisng¢ pokretto funkcii, aby
rozpoczqé wylewanie roztworu do
dzbanka (lub pojemnikal.

15. Umiesci¢ rurke w gniezdzie, usungé
dzbanek (lub pojemnik) i zamkngé
drzwiczki.

/ Po wyczyszczeniu zbiomika z
& | roztworem wody i kwasku
cytrynowego wykonaé
przynajmniej drugi cykl funkcii
CLEAN przy uzyciu czystej wody
w celu wypltukania go z
ewentualnych pozostatosci.
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Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Odkamienianie 3. Weisng¢ pokretto funkeji, aby uaktywni¢
funkcje odkamieniania.

o | Obecnos¢ kamienia wynikajgca z
1 braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wptyngé
na prawidfowe funkcjonowanie
urzqdzenia.

Okresowo, na wyswietlaczu urzqdzenia
pojawia sie napis wskazujqey, ze nalezy

4. Po zakonczeniu procesu odkamieniania,
usung¢ ocef z dna komory pieczenia za
pomocq znajdujqcej sie w wyposazeniu
gabki.

5. Uzy¢ gabki do naczyn usuwajqge
zmiekczony osad i mozliwie jak
najwiekszq ilos¢ kamienia.

—
[

przeprowadzi¢ proces odkamieniania 6. Po wyczyszczeniu zamkngé drzwiczki.
tacki odparowywania znajdujgcej sie na

dnie komory. / Aby zachowa¢ jak najlepszy stan
1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki = [leelSreladlics ol

przeprowadzanie odkamieniania
za kazdym razem, gdy na
wyswietlaczu pojawi sie
komunikat.

2. Wla¢ okofo 250 ml biatego octu do
tacki odparowywania, aby réwniez
zakry¢ dno komory urzgdzenia.

Jezeli nie chce sie wykona¢
odkamieniania, wcisngé na kilka
sekund pokreffo funkcii.

IN

Uwaga: Proces odkamieniania
mozna anulowac przez 3 kolejne
razy. Urzqdzenie uniemozliwi
aktywacje wszystkich innych
funkciji, dopoki nie przeprowadzi
sie odkamieniania.

203



ﬂ Czyszczenie i konserwacja

Odkamienianie manualne Co robi¢, jezeli...
Jezeli uzna sie za korzystine wezesniejsze Wyswietlacz jest catkowicie wylgczony:
wykonanie odkamieniania mozna * Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

przeprowadzi¢ takg funkcje recznie: e Sprawdzi¢, czy ewentualny wylgeznik

7. Weisng¢ i przekrecié¢ pokretfo funkcii, omnipolarny umieszczony przed

aby wybra¢ funkcje zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na
odkamieniania. pozycji ,On".
Urzqdzenie nie grzeje:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu
,show room” (szczegdty w paragrafie
,Menu drugorzedne”).

Elementy sterownicze nie odpowiadaja:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono frybu
,blokada sterowania” (szczegéty w
paragrafie ,Menu drugorzedne”).

8. Wykona¢ procedure opisang w
rozdziale ,Wyjecie ramek na ruszty/
blachy”, poczynajgc od punkiu 1.

/ Jezeli problem nie zostaf

& | rozwigzany lub w razie innych
nieprawidfowosci skontaktowaé
sie z najblizszym serwisem
technicznym.

/ W przypadku pojawienia sie
£ | innych komunikatéw Bigdx:

zapisa¢ komunikat, ustawiong
funkcije i temperature i
skontaktowad sie z najblizszym
serwisem fechnicznym.
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4.5 Konserwacja nadzwyczajna 4. Wyiq¢ zarowke.

Wymienié lampke oéwietlenia

wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
$rubokreta).

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o fakiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany
do drzwiczek.

7. Nacisng¢ osfone, aby przylegata do
oprawki.
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5 Montaz

5.1 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzadzenie jest zasilane pradem 220-240 V™
Uzywaé frojzytowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetlrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgce] wytgcznik omnipolarny.
Wylqeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia, zgodnie z zasadami
podigczenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedfuzaczy i bocznikéw, poniewaz

mogq powodowad nagrzewanie lub
zapalenie.

5.2 Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ éruby tylnej osfony i zdjq¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic¢ sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



5.3 Ustawienie Pozycja kabla zasilajgcego

\

(widok z tytu)

Uszczelka frontu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeq sie w
wyposazeniu na tylnej czeéci frontu, aby
unikng¢ przenikania wody lub innych
plynow.

} H H
.l _ |
/
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Montaz

Tuleje mocujgce Gabaryty urzqdzenia (mm)
Zajqé zatyczki tulei umieszczone na froncie I = >
piekarnika.
O [] O
79 )
) ~ <
[ 4

507 ~

977
Umieécié urzgdzenie w meblu. (widok z przodu)

Przymocowad je $rubami.

@

.

4 E50O
5 4 /\ 200
Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.
Y (widok z géry)

®.
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Zabudowa pod blatem (mm)

- onl

| @

[©]
o]

500.

VU7
A0
“aL7

1Q N

E_AQ
J40

23+

(widok z boku)

4

\min 445 - max 447

e

—

45°
50
IV
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Zabudowa na kolumnie (mm)

" /yy XouW - Gyy ulw

914777452/B
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