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TLUMACZENIE INSTRUKCJI ORYGINALNYCH

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej insfrukcji, poniewaz zawiera ona wskazéwki, dzieki
kiorym bedzie mozliwe zachowanie jakosci estetycznej i funkcjonalnej zakupionego urzgdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com
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1 Ostrzezenia

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO KONSULTACJI W PRZYSZtOSCI.

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczenstwa

Szkody powstate na osobach

UWAGA: Jezeli drzwiczki lub ich
uszczelnienie sq uszkodzone, nie
nalezy uzywad urzqdzenia, dopdki
nie zostanie naprawione przez
wykwalifikowany personel.

UWAGA: Tylko odpowiednio
wykwalifikowany personel moze
przeprowadzad czynnosci
konserwacyjne lub naprawy
wymagaijqce zdjecia osfony
zabezpieczajqcej przed
promieniowaniem mikrofalowym.

UWAGA: Nie wolno podgrzewac
zywnosci i plyndw w szczelnie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogq wybuchngé.
UWAGA: Urzqdzenie i jego
elementy sq bardzo gorqce
podczas uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementow grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku zycia
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oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

Urzadzenie nie stuzy do zabawy.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Po zakoriczeniu uzytkowania
wylgczyd urzgdzenie.

Jezeli z urzqdzenia wydobywa sie
dym, nalezy je wytqczy¢ i odiqezyé
od zasilania; nie oftwierad
drzwiczek, aby zdusi¢ ewentualny
ptomien.

Nigdy nie gasi¢ ognia,/pozaru
wodag.

Instalacja i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami.

Nie wprowadza¢ zmian na
urzgdzeniu.

Nie wktada¢ ostro zakonczonych
mefalowych przedmiotow (sztuéce
lub przyrzady) do szczelin.

Nigdy nie prébowaé naprawiad



urzqdzenia samodzielnie lub bez 1.2 Ostrzezenia dotyczqgce
pomocy wykwalifikowanego stosowania mikrofal
specialisty. * Wzrokowo nadzorowad

* Jedli przewod zasilania urzqdzenie podczas pieczenia
elekirycznego jest uszkodzony, potraw w plastikowych lub
nalezy natychmiast skontaktiowad papierowych pojemnikach.

sie z serwisem technicznym, ktéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenia urzqdzenia

* Nie stosowad $ciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produkiéw z granulkami,
odplamiaczy i ggbek mefalowych)
na czesciach szklanych.

* Ewentualnie uzywa¢ drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Nie stosowaé pary do czyszczenia
urzqdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajqgeych ciepfo.

* Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas pieczenia
potraw, kiére mogq wydziela¢
fuszcz lub ole;.

* W Zadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.

* Nie opierac sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie e Uzywad mikrofal wytqeznie do
ma zaklinowanych przedmiotéw. przygotowywania positkéw

przeznaczonych do jedzenia.
Inne zastosowanie jest surowo
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zabronione (np. suszenie ubran,
podgrzewanie trepkéw, ggbek,
wilgotnej bielizny itp.,
odparowywania wody z potraw),
istnieje ryzyko obrazen lub
pozaru.

Czysci¢ urzqdzenie i usuwad
ewentualne resztki jedzenia.

Nie suszy¢ produktow
spozywczych za pomocg
mikrofal.

Nie stosowa¢ mikrofal do
podgrzewania lub smazenia
oleju.

Nie stosowac urzqdzenia do
podgrzewania potraw lub
napojow zawierajgeych alkohol.

Nie podgrzewa¢ jedzenia dla
niemowlgt w zamknietych
pojemnikach. Zdjq¢ zatyczke lub
smoczek (w przypadku
podgrzewania mleka w butelce).
Po zakonczeniu pieczenia
zawsze sprawdzi¢ temperature
zywnosci, nie powinna by¢ zbyt
wysoka. Zamiesza¢ lub
wsirzgsngg, aby ujednolici¢

tfemperature i unikng¢ poparzenia.

Nie grzac¢ jajek w skorupce lub
ugotowanych obranych jajek w
cafosci, mogaq wybuchngé na wet
po zakonczeniu podgrzewania.
Przed rozpoczeciem grzania

potraw z twardg skérkq (np.:
ziemniakoéw, jabtek itp.) nalezy jq
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naktué.

Nie podgrzewaé potraw
znajdujgeych sie w
opakowaniach.

Nie uzywac funkcji mikrofal, gdy
komora jest pusta.

Uzywaé naczyn odpowiednich
do gotowania mikrofalowego.
Do gotowania potraw nie
stosowac aluminiowych
pojemnikdw.

Nie uzywac naczyn z
metalowymi dekoracjami
(wykonczenia ze ztota lub
srebral).

Urzqdzenie dziata w pasmie ISM

2.4 Ghz.

Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, urzqdzenie
nalezy do grupy 2 i klasy B (EN
55011).

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne
z obowigzujgecymi normami i
dyrektywami w zakresie
bezpieczenstwa i kompatybilnosci
elekiromagnetycznej. Mimo to
zaleca sie osobom posiadajgcym
rozrusznik serca zachowanie
minimalnej odlegtosci 20-30 cm
od funkcjonujgcej kuchenki
mikrofalowej. Po dodatkowe
informacie skonsultowad sie z
producentem rozrusznika serca.
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1.3 Odpowiedzialnoéé producenta

Producent nie ponosi zadne;j

odpowiedzialnosci za obrazenia na

osobach lub szkody powstate na rzeczach

w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzesirzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.4 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzgdzenie jest przeznaczone do
pieczenia potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidtowe. Poza tym nie mozna go
stosowac:

* w kuchni dla pracownikow sklepow,
biur i w innym ofoczeniu pracy.

* w gospodarstwach
agroturystycznych.

¢ hotelach, motelach i residence do
uzytku klientéw.

* w pokojach do wynaijecia
* Urzqdzenie nie zostato zaprojekiowane
do dziafania w zmiennej temperaturze

zewnetrznej lub z systemami zdalnego
sterowania.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryiny i oznaczenie.
Nigdy nie nalezy zdejmowac tabliczki
znamionowe.

A

Urzadzenie nalezy poddad utylizacii
oddzielnie od innych odpadéw
(dyrekiywy 2002,/95,/WE, 2002,/
Q6,/WE, 2003,/108 /WE). Urzqdzenie nie
zawiera substancii w ilosci niebezpiecznej dla
zdrowia i §rodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrekiywami europejskimi.

1.6 Utylizacja

¢

Napigcie elektryczne

Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odlgczy¢ gléwne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia nalezy:

* Odcig¢ kabel zasilajaey i usuna¢ go razem
z wiyczkq (jezeli obecnal).

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selekiywnej zbiorki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostafo wykonane z

materiatow, kidre nie majg wplywu na

$rodowisko i nadaiq sie do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiéw selektywnej zbiérki
odpadow.

Opakowania z tworzyw
sztucznych

Niebezpieczeristwo uduszenia
sie
* Nie zostawia¢ bez nadzoru
opakowania i jego elementéw.
* Dzieci nie powinny bawic¢ sie
plastikowymi torebkami z opakowania.
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1.7 Instrukcja uzytkownika

Niniejsza insfrukcja stanowi integralng

cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢

przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu

reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy

uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje

uzytkowania.
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1.8 Jak czytaé niniejszq instrukcje

obstugi

W instrukcji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczqce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoridw.

l-q
=

Uzytkowanie

Informacije o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqgce pieczenia.
Czyszczenie i konserwacja
Informacje o prawidfowym
czyszczeniu i konserwacii
urzqdzenia.

Instalacja

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: instalacja, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukeii obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis

2 Opis

2.1 Opis ogélny

1 Panel sterowania 4 Drzwiczki

2 Lampka 5 Wentylator

3 Uszczelka m Poziom ramki
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2.2 Panel sterowania

1 2 3
| | |
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| | |
| | |
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1 Pokretto temperatury @ —_ ﬂ 2 Wyswietlacz

Wyswietla biezqcg godzine, funkcie,
wybrang moc i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas trwania.

Za pomocq tego pokretfa mozna wybrac:
* moc mikrofal,

* femperature pieczenia,

* czas frwania funkgji, 3 Pokretto funkeii @ - (b

* pieczenie zaprogramowane, Za pomocq tego pokrefta mozna:
* biezqgcqg godzine, * wigczy¢/wylqezyd urzqdzenie,
* wigczenie lub wylgcznie wewnetrznej * wybra¢ funkcie,

lampki urzqdzenia. * chwilowo uruchomi¢ lub wylgczyé

funkcie.
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2.3 Mikrofale

Urzqdzenie jest wyposazone w generator
mikrofal o nazwie magnetron.
Generowana wigzka mikrofal jest
rownomiernie wprowadzana do komory

stykajqc sie z potrawami i podgrzewajqc je.

Proces podgrzewania nastepuje poprzez
farcie czgsteczek zawartych w potrawach
(gtéwnie wody) z konsekwentnym
wydzielaniem ciepfa.

Ciepto wytwarzane wewnqtrz potraw
pozwala na rozmrozenie, podgrzanie lub
upieczenie w czasie krotszym niz podczas
pieczenia tradycyjnego.

Stosowanie specjalnych naczyn utatwia
rownomierne docieranie mikrofal do
potraw (patrz 3.2 Materiaty nadajqce sie
do pieczenia mikrofalowego).

2.4 Pozostate czesci

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do gory (patrz 2.1 Opis
ogdlny).

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Wentylator

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, ktére ulamia sie nad
drzwiczkami i moze trwaé przez kilka
chwil, nawet po wytqczeniu urzqdzenia.

Oswietlenie wewnetrzne
Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wigcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* po uaktywnieniu jakiejkolwiek funkciji z

ECO

wyijatkiem funkcji ECO D i

Czyszczenia Parowego m;

* Po przekreceniu na krotko pokretfa
temperatury w prawo (reczna aktywacja
i dezaktywacia).

e | Gdy drzwiczki sq otwarte nie

1 mozna wylgczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.
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2.5 Dostepne akcesoria Ruszt do blachy

tyzka do gotowania

Jest wkfadana do naczynia podczas
podgrzewania ptynéw. Jest niezbedna,
aby unikng¢ opdznienia procesu wrzenia.

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.

Ruszt

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Szklane naczynie

Do wszystkich rodzajow przyrzqdzania
oraz do gromadzenia ftuszczu
wydzielajgcego sie z produkiow
umieszczonych na gémym ruszcie.
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3 Uzytkowonle

3.1 Ostrzezenia

3.2 Materiaty nadajgce sie do
pieczenia mikrofalowego
Ogolnie, materiaty stosowane do
pieczenia mikrofalowego muszg
umozliwia¢ przeplyw fal do potraw.
W ponizszej tabeli wskazano elementy,

ktérych mozna uzywac oraz te, ktérych nie
wolno stosowaé:



=3

MATERIALY, KTORYCH MOZNA
UZYWAC:

- Szkfo (zawsze zdjq¢ pokrywke)*
* Naczynia zaroodporne

* Szklanki

* Stoiki

- Porcelana

- Terakota

- Plastik (tylko, jezeli wskazane do
mikrofali) *

* Pojemniki
* Plastikowe folie (nie mogg wchodzi¢ w
kontakt z zywnosciq)

*tylko, jezeli zaroodporne.

MATERIALY, KTORYCH NIE WOLNO
UZYWAC:

- Metal (mogq generowadé tuki lub iskry)
* Folia aluminiowa

* Aluminiowe tacki

* Talerze

* Metalowe narzedzia

* Klipsy do woreczkow do zamrazania
- Drewno

- Krysztatowe szklanki

- Papier (niebezpieczerstwo pozaru)

- Pojemniki ze styropianu
(niebezpieczenstwo skazenia zywnosci)

Préba naczyn

Aby sprawdzi¢, czy naczynia nadajq sie

do pieczenia mikrofalowego mozna

przeprowadzi¢ prostq probe:

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z komory
urzqdzenia.

2. Ustawi¢ testowane naczynie na ramce
wlozonej na pierwszy poziom.

3. Wybra¢ funkcje mikrofaléwki z
maksymalng mocg (np. 1000W).

4. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 30
sekund.

[@)]

. Uaktywni¢ pieczenie.

o

. Po zakonczeniu préby naczynie musi
by¢ zimne lub letnie. Jezeli bedzie
gorqgce fo znaczy, ze nie nadaje sie do
pieczenia mikrofalowego.
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3.3 Pierwsze uzycie Ruszty i blachy

1. Usunqg¢ ewentualng folie ochronng Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
znajdujgcg sie na zewngtrz lub boczne ramki, az do punkiu zatrzymania.
wewngtrz urzqdzenia lub akcesoriow. * Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,

2. Usung¢ ewentualne etykiety (za ktére zapobiegajq przypadkowemu
wyijatkiem tabliczki z danymi wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
technicznymi) z akcesoriow i komory do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
urzqdzenia. pieczenia.

3. Wyija¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacial).

4. Rozgrza¢ puste urzgdzenie do
maksymalnej temperatury (za pomocq
tradycyjnej funkcii), aby usung¢
ewentualne pozostatosci fabryczne.

3.4 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozyé. W
fen sposdb bedzie mozna zebrad ttuszez z
pieczonego produkiu.
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-2 Uzytkowanie

-

tyzka do gotowania

Podczas stosowania funkcji mikrofalowki
do podgrzewania ptynéw, proces wrzenia
moze sig opdzni¢, aby unikngé takiego
zjawiska, podczas efapu grzania, nalezy
wlozy¢ do naczynia tyzke znajdujacq sie w
wyposazeniu (lub zaroodporng tyzke z
plastiku).

Nieprawidfowe uzycie
Niebezpieczeristwo wybuchu/
poparzenia

* Aby unikng¢ wybuchu w urzgdzeniu lub
wydobycia gotujgcego sie ptynu nalezy
zawsze zanurzy¢ w nim fyzke do
gotowania.

Wysoka temperatura
Ryzyko uszkodzenia elementu

* Uzywad tyzki do gotowania wylgcznie
w funkeji Mikrofali. Nie wolno jej
stosowaé w funkcjach tradycyjnych lub
kombinowanych.
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3.5 Uzytkowanie urzqdzenia

Wyswietlacz

.|§é
| ©

e
J

@ Kontrolka Eco-Logic

Kontrolka Show Room

E Kontrolka minutnika
@ Kontrolka pieczenia na czas

Konfrolka pieczenia zaprogramowanego

Kontrolka zegara

Kontrolka mikrofali
Kontrolka rozmrazania

ﬂ Kontrolka blokady sterowania

Poziom osiggniete| temperatury




Uzytkowanie -2

Warunki funkcjonowania Po kazdym wcisnieciu pokretta
temperatury, gdy jedna z funkciji jest

qczona, przechodzi sie stopniowo do
stanu parametréw w nastepujgce;
kolejnosci.

Standby: Gdy nie wybrano zadnej funkcii,
na wy$wietlaczu pokazywana jest biezqca
godzina.

W kazdym ze stanéw mozna zmieni¢ dang
warto$¢ przekrecajge pokretfo temperatury
w prawo lub w lewo. Przytrzymac
przekrecone pokretto w celu szybkiego
zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci.

Gdy funkcja mikrofali jest aktywna:
ON: Po uaktywnieniu jakiejkolwiek funkcji

na wyswietlaczu przedstawiane sq

ustawione w niej parametry: temperatura,
czas frwania, moc mikrofal i osiggniecie 1. Moc mikrofal.
temperatury. 2. Czas trwania.

Gdy funkcja Mikrofale z Grillem jest

aktywna:

1. Temperatura.

2. Czas frwania.
3. Moc mikrofal.

Gdy funkcja Grill jest aktywna:

1. Temperatura

2. Czas trwania minutnika.
3. Czas frwania.

4. Zaprogramowany czas trwania
pieczenia (jezeli wybrano pieczenie na
czas).

5. Wyswietlenie godziny.
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Ustawienie godziny

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energiq, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol

na

1.

Em Aby rozpoczqé pieczenie

ezy ustawi¢ biezqcq godzine.
Przekreci¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia wyswietlonej godziny
(przytrzymaé przekrecone pokretto, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

2. Weisng¢ pokretto temperatury.

3.

Przekreci¢ pokretto temperatury w celu
ustawienia minut (przytrzymad
przekrecone pokretto, aby szybko
zwigkszy¢ lub zmniejszyc).

4. Wcisng¢ pokretto temperatury, aby
zakonczy¢ ustawienie.
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Uzytkowanie -2

6. Weisng¢ pokretto funkcii, aby uaktywni¢
pieczenie mikrofalowe.

Mikrofale
@ Przenikajqc bezposrednio do / W przypadku otwarcia drzwiczek

produktu mikrofale umozliwiajg & | funkcja pieczenia zostaje

pieczenie w bardzo krétkim czasie i —— przerwana. Po ich zamknieciu,

oszczedno$¢ energii. Sq zalecane wcisng¢ pokretto funkgji, aby

do pieczenia bez ftuszczu oraz wznowic cykl pieczenia.

rozmrazania i podgrzewania

potraw, poniewaz zachowujq ich / Weisng¢ pokretto funkcii, aby

wyglad i smak. & | chwilowo zatrzymad funkcje

—— pieczenia. Wcisng¢ je ponownie,

1. Za pomocq pokretfa funkciji wybrac¢ aby wznowié cykl.

funkcje mikrofal A

7. Po zakonczeniu pieczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie napis

i zostanie wyemitowany

sygnat dzwigkowy.

2. Weisng¢ pokretto temperatury.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
zmieni¢ warto$¢ czasu trwania
(maksymalnie 30 minut).

4. Wecisng¢ pokretfo temperatury.

5. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
zmieni¢ warto$¢ mocy od 100W do

1000W (patrz Moc mikrofal).
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8. Aby dezaktywowaé sygnat dzwigkowy
wcisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwoch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

/ Aby dezaktywowac sygnat

& | dzwiekowy i wybra¢ dodatkowe
pieczenie na czas, przekrecié

pokretto temperatury w prawo.

dzwiekowy i wybra¢ inng funkcje
pieczenia, przekreci¢ pokreffo
funkeji w prawo lub w lewo.

/ Aby dezaktywowa¢ sygnat

Aby wytqczy¢ urzqgdzenie
przytrzyma¢ weisniete pokretto
funkcii.

IN

Moc mikrofal

Ponizej przedstawiono mozliwe do wyboru
wartoéci mocy:

Moc

(W) Do

100

200 Rozmrazanie potraw

300

400 Pieczenie miesa i pieczenie

500 delikatne

600

700 Podgrzewanie i pieczenie
potraw

800

Q@00 pod o ofvnc

1000 odgrzewanie pfynow
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Funkcja QUICK START mikrofal

1

Funkcja QUICK START uaktywnia
mikrofale w szybki sposéb;
uzyteczna w przypadku
niewielkich ilosci ptynéw i
Zywnosci.

1. W stanie stand-by dwukrotnie weisng¢
pokretto funkcii.

2. Urzgdzenie uruchamia mikrofale z
domyslnymi parametrami.
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Funkcje Kombinowane

A\

* Nie sfosowa¢ funkcji kombinowanej do
podgrzewania lub gotowania ptynéw.

Nieprawidfowe uzycie.
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

e | Pieczenie kombinowane jest

1 poltgczeniem pieczenia
tradycyinego i mikrofal. Takie
funkcje sq oznaczone wigczeniem
sie symbolu funkcji tradycyjnej i

ikony funkcji mikrofal .

1. Za pomocq pokretta funkcji wybra¢
funkcje kombinowang.

2. Weisng¢ pokreffo temperatury.

3. Przekreci¢ pokretfo, aby ustawi¢
temperature.

4. Weisng¢ pokretto temperatury.

O

. Przekreci¢ pokretfo temperatury, aby
zmieni¢ warto$¢ czasu frwania.

o

. Wecisng¢ pokretto temperatury.

7. Przekreci¢ pokreffo temperatury, aby
zmieni¢ warto$¢ mocy (od 100W do
700W).

8. Wcisnq¢ pokretto funkcii, aby uaktywnié¢

pieczenie kombinowane.

3

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego nagrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem ]
poziomu osiggniecia temperatury.

Po wstepnym nagrzaniu poziom
osiggniecia jest wyswietlany stale i
nasfepuje emisja sygnatu
dzwiekowego, kiéry wskazuie, ze
piekarnik jest gotowy i mozna wlozy¢
produkt do pieczenia.

e | W funkcji kombinowanej

1 Mikrofale z Grillem, ze wzgledu
na rodzaj pieczenia i dla
skrécenia czasu, nie jest
wykonywane wstepne
nagrzewanie.

/ W kazdej chwili mozna przerwa¢
£ pieczenie przytrzymujgc wcisniete
przez przynajmniej 3 sekundy
pokreffo funkcii.
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Spis funkcji kombinowanych

Mikrofale z grillem
Zastosowanie funkgji grilla
pozwala na uzyskanie idealnego
opieczenia. Dziatanie mikrofal
umozliwia natomiast wewnetrzne
upieczenie produkiu w bardzo
krétkim czasie.

_®

Mikrofale + grzatki + went

Dziatanie wentylatora w
potgczeniu z radycyjnym systemem
zapewnia rownomierne pieczenie,
nawet bardzo zfozonych
przepisow. Dziatanie mikrofal
umozliwia natomiast wewnetrzne
upieczenie produkiu w bardzo
krétkim czasie.

@)

Mikrofale + Termoobieg

Do pieczenia kombinowanego z
termoobiegiem, kiére w krotkim

czasie piecze zywno$¢ dzieki
obiegowi gorgcego powiefrza i

mikrofal.

®|@
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Funkcje tradycyjne

1. Za pomocq pokretfa funkcji wybra¢
jedng z funkciji pieczenia.

2. Wecisng¢ i przekreci¢ pokretto
femperatury, aby zmieni¢ temperature
pieczenia.

3. Wcisnqé pokretlo funkcii, aby uaktywnié¢
fradycyjne pieczenie.

/ W kazdej chwili mozna przerwa¢
£ funkcje przytrzymujge weiéniete
przez przynajmniej 3 sekundy
pokretto funkcii.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego nagrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem ]
poziomu osiggnigcia temperatury.

Po wstepnym nagrzaniu poziom
osiggniecia jest wyswietlany sfale i
nasfepuje emisja sygnatu
dzwiekowego, kiory wskazuije, ze
piekarnik jest gotowy i mozna wlozy¢
produkt do pieczenia.
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Spis funkcji tradycyjnych

EEI ECO Grill
Ta funkcja jest szczegdlnie ﬁ Ciepfo wytwarzane przez grzatke
zalecana do pieczenia na jednym grilla pozwala na uzyskanie
poziomie, przy niskim zuzyciu optymalnego rezultatu podczas
energii elekiryczne;. grillowania, zwlaszcza kawatkéow
Idealna do pieczenia miesa, ryb i migsa $redniej i mafej wielkosci, aw
warzyw. Nie zalecana do pofaczeniu z roznem (gdzie
wypiekéw wymagajgeych przewidziany) umozliwia
wyrastania. réwnomierne przyrumienienie pod

koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
réwnomieme grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza miesa.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiow bez nagrzewania
komory.

Grzatki z obiegiem powietrza

/ Podczas pieczenia w funkcji ECO
£ nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

Dziatanie wentylatora w
potgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rownomierne pieczenie,
nawet bardzo zfozonych
przepisow. Idealne do pieczenia
ciastek i ciast, nawet na kilku
poziomach jednoczesnie. (Do
pieczenia na kilku poziomach

D Grzatka gorna i dolna uzywad 2-ego i 4-ego poziomu.

o | W funkcji ECO czas pieczenia (i
1 ewentualnego nagrzewanial jest
dtuzszy.

Gorgco pochodzgce
réwnoczesnie z géry i z dofu
sprawia, ze taki system nadaje sie
do pieczenia szczegdlnego
rodzaju pofraw. Pieczenie
fradycyijne nazywane statycznym
nadaije sie do przyrzgdzania jednej
potrawy na raz. Idealne do
przygotowywania kazdego
rodzaju pieczeni, chlebg,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

Grill z obiegiem powietrza
Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepfo
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duze;j
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkow miesa (np.
golonka wieprzowa).
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Minutnik
Grzatka dét z obiegiem powietrza e | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,
) . . . :
Potgczenie wentylatora z jedng 1 vaktywnia wytgcznie sygnat
tylko dolng grzatkg pozwala na dzwiekowy.
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do e | Minutnik mozna uaktywnié na
sterylizacji lub dokonczenia 1 etapie pieczenia oraz w stanie
pieczenia podpieczonych stand-by.
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewngtrz, ktédre d|ofego wiadnie 1. WC]SI’]QC {eden raz pokr@ﬂo temperatury
wymagajq Umiorkowonego ciepfg (2 razy, ieZeh trwa pieczenie). Na
z géry. ldealne do koZdego WyéWiGﬂOCZU pojawiqg sig cyfry

rodzaju potrawy. | miga kontrolka E

Termoobieg
Polgczenie wentylatora z grzatkg
fermoobiegu (wbudowang w tylng

czes¢ komory) pozwala na pieczenie
pofraw na réznych poziomach, pod
warunkiem ze wymagaiq takiej samej
femperatury i fakiego samego rodzaiju
pieczenia. Obieg gorgcego 2
powiefrza zapewnia natychmiasfowe i
réwnomierne rozprowadzenie ciepta.

Jest na przyktad mozliwe jednoczesne

. Przekreci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
frwania (od 1 minuty do 4 godzin). Po

kilku sekundach kontrolka [g

pieczenie [na kilku poziomach) ryb, przestanie migac i rozpocznie sig
warzyw i ciastek, bez przechodzenia odliczanie.
zapachdw i smakow. 3. Wybra¢ zqdanq funkcje pieczenia i

poczeka¢ na sygnat dzwigkowy

Turbo wskazujgey o zakorczeniu czasu. Miga
Pofqczenie systemu wentylatora z kontrolka E

=] fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiow
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachéw i smakéw. [dealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagajgcych intensywnego
pieczenia.
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4. Aby dezaklywowa¢ sygnat dzwiekowy

wecisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwoch
pokretet.

5. Aby wybra¢ dodatkowy minutnik,
przekreci¢ pokreffo temperatury.

/ Aby skasowaé minutnik, nalezy

— | ustawic¢ warto$¢ na zero

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcjg,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakorniczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

e | Aklywacija funkcji pieczenia na
1 czas uniewaznia ewentualny,
ustawiony wczesniej minutnik.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i
temperatury pieczenia, frzy razy
wcisng¢ pokretfo temperatury. Na
wyswietlaczu pojawiq sie cyfry

0000 R |

2. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby ustawi¢ czas
frwania pieczenia od 00:01 do 12:59.
Przytrzyma¢ przekrecone pokretfo w
celu szybkiego zwiekszenia lub
zmniejszenia warfosci.

. Po kilku minutach od wyboru zgdanego

czasu, przestanie miga¢ kontrolka gi

rozpocznie sig pieczenie na czas.

/ Aby recznie wydfuzy¢ czas

£ pieczenia, ponownie wcisng¢

pokretto temperatury. Urzgdzenie
wznowi normalne funkcjonowanie
wedtug wezesniej wybranych
ustawien.

4. Po zakonczeniu pieczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie napis

i zostanie wyemitowany

sygnat dzwigkowy.
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5. Aby dezaktywowa¢ sygnat dzwiekowy
wcisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwoch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

/ Aby dezaktywowac sygnat

& | dzwiekowy i wybra¢ dodatkowe
pieczenie na czas, przekrecié

pokretto temperatury w prawo.

/ Aby dezaktywowa¢ sygnat

& | dzwiekowy i wybra¢ innq funkcje
—! pieczenia, przekreci¢ pokretto
funkeji w prawo lub w lewo.

Aby wytqczy¢ urzqgdzenie
przytrzyma¢ weisniete pokretto
funkcii.

IN

Zmiana danych w funkcji pieczenia na
czas

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas frwania pieczenia na czas:

1. Gdy kontrolka @ jest stata i trwa
pieczenie, dwukrotnie wcisngé pokretto
temperatury. Kontrolka g zacznie
migac.

2. Przekreci¢ pokretto temperatury w

prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczesniej ustawiony czas pieczenia.

Pieczenie zaprogramowane

e | Pieczenie zaprogramowane jest
1 funkcjg umozliwiajgeg

automatyczne zakorczenie w
ustalonym czasie, ustawionym
przez uzytkownika, z
konsekwentnym automatycznym
wyltgczeniem urzqdzenia.

1. Po wybraniu jednej z funkgji i
temperatury pieczenia, frzy razy
wcisng¢ pokretfo temperatury. Na
wyswietlaczu pojawiq sie cyfry

DDDD i miga kontrolka @

. Przekreci¢ pokretto w prawo lub w lewo,

aby ustawié¢ czas trwania pieczenia od
00:01 do 12:59. Przytrzymaé

przekrecone pokretto w celu szybkiego
zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci.
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3. Wcisng¢ czwarty raz pokretto 5. Po zakonczeniu pieczenia, na
temperatury. Miga kontrolka , wyswietlaczu pojawi sie napis
Przekreci¢ pokretto w prawo lub w ':) t o & | zostanie wyemitowany

lewo, aby ustawi¢ godzine zakorczenia sygnat dzwigkowy.
pieczenia.

4. Po kilku sekundach kontrolki @ i

przestang migac. Urzgdzenie ustawi sie
w stanie oczekiwania
zaprogramowanej godziny

rozpoczecia pieczenia.

6. Aby dezaktywowac sygnat dzwiekowy
weisngé¢ lub przekrecié¢ jedno z dwéch
pokretef lub otworzy¢ drzwiczki.

/ Aby wytqczy¢ urzqdzenie
£ | przytrzyma¢ wcisniete pokretto
funkgj.

/ A.by recznie vvyd’fuz.yc c20s o | Ze wzgleddw bezpieczenstwa,
= [PISCZENIC], [PRMOMINIE WiLlshe 1 mozna ustawié¢ czas zakoriczenia

pokreﬂg Tempelrotu{ry.kU.rzqdzem.e pieczenia wylgcznie po
wznowi normalne funkcjonowanie uprzednim zaprogramowania

Wed’fu.g wezesnie] wybranych czasy rwania.
usfawien.

Zmiana danych w funkgji
zZaprogramowanego pieczenia

o | W pieczeniu zaprogramowanym,
1 wigczenie piekarnika nastepuje

10 minut wezesniej w celu / Po zmianie czasu trwania
umozliwienia osiggniecia £ pieczenia, konieczne jest
wymaganejtemperatury pieczenia ponowne ustawienie godziny jego

(wstepne nagrzewanie). zakonczenia.

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas trwania zaprogramowanego
pieczenia:
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1. Gdy kontrolki @ [ sq stafe i

urzqdzenie oczekuje na rozpoczecie
pieczenia dwukrotnie wcisngé pokretio
temperatury. Kontrolka @ zacznie
migac.

2. Przekreci¢ pokretfo temperatury w

prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczesnie| ustawiony czas pieczenia.

3. Ponownie wcisng¢ pokretto temperatury.

Kontrolka @ wylqczy sie i zacznie
migac¢ kontrolka . Na wyswietlaczu

pojawi sie czas zakoAczenia pieczenia.

4. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby opézni¢
godzine zakonczenia pieczenia.

5. Po kilku sekundach kontrolki @ i

przestang migac i zaprogramowane
pieczenie zostanie wznowione wedfug
nowych ustawien.

412

Porady dotyczqce tradycyjnego
pieczenia

Porady ogélne

Aby uzyska¢ rownomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowad¢ jedng z
funkciji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjg
Grill i Grill z obiegiem powietrza

Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkgji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.

Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.
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Porady dotyczqce przygotowywania 3.6 Funkcje specjalne
ciast i ciastek

I L Woyrastanie ciasta
* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych

foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.

* Temperatura i czas frwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy, / W funkciji wyrastania nie mozna
ze jest ono upieczone. —— | zmieni¢ temperatury.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawiong temperature o okoto 10°C
ewentualnie ustawiajgc diuzszy czas
pieczenia.

e | Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

Oszczednosé energii 1. Ur/nfies’cié cisto do wyrosniecia na drugiej
potce.
* Wylqezy¢ pieczenie kilka minut przed 2. Weisng¢ i przekreci¢ pokretto funkjj,
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie

: o aby uvaktywni¢ funkcje wyrastania
frwa przez pozostate minuty dzieki

wysokiej temperaturze w komorze. ciasta g Miga napis STA RT;]

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, 3. Wecisng¢ pokretto funkcji, aby uaktywni¢
aby nie rozpraszaé ciepfa. wyrastanie.

* Urzqdzenie powinno by¢ zawsze 4. Po zakoriczeniu pieczenia pojawi sie

czyste wewngtrz.
y 4 napis ':"'— o i zostanie

wyemitowany sygnat dzwigkowy.
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5. Aby dezaktywowa¢ sygnat dzwiekowy
wecisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwaéch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

0. Przytrzyma¢ pokretfo funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkciji.

Podgrzewanie mikrofale

i

Taka funkcja umozliwia
podgrzewanie za pomocq
mikrofal upieczonych wczesniej
potraw, wyjetych z lodéwki.

1. Wcisngé pokreto funkciji, aby uaktywnié¢
funkcje podgrzewania.

%
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2. Wecisng¢ pokreffo temperatury.

3. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
zmieni¢ czas trwania podgrzewania.

4. Wcisng¢ pokretto funkcii, aby
potwierdzi¢ parametry i rozpoczqé
podgrzewanie.

Szabat

Funkcja ta pozwala na pieczenie
potraw zgodnie z fradycjq
zydowskiego $wieta.

W takim ustawieniu urzgdzenie
wykonuje pewne szczegdlne
funkcie:

Pieczenie nie moze trwad przez
nieokreslony czas, nie mozna
ustawi¢ zadnego pieczenia na
czas.

Nie jest wykonywane wstepne
nagrzewanie.

Temperatura pieczenia w

zakresie 60-100 °C.

Lampka komory urzgdzenia jest
wylgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub recznej

aktywacja za pomocq pokretta.

Wewnetrzny wentylator jest
wylgczony.

Podswietlenie pokretet i sygnaty
dzwigkowe sq wylqczone.
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/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
£ mozna zmieni¢ zqdnego

parametru.

Weiskanie pokretet nie daje
zadnych efekiéw; jest aktywne
wytgcznie pokretto funkcii
umozliwiajgce wylgczenie
urzgdzenia.

. Weisng¢ i przekrecié¢ pokretto funkcii,
aby uaktywni¢ funkcje Szabat

. Wecisng¢ i przekreci¢ pokretto
temperatury, aby zmieni¢ temperature
funkcii.

. Wecisng¢ pokretfo temperatury, aby
poiwierdzic’ ustawionq temperature.

Miga napis STA .

. Wecisnq¢ pokretlo funkciji, aby uaktywnié¢
funkcie Szabat.

. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkcii.

3

Rozmraz. wg czasu

1

Taka funkcjo pozwala na
rozmrozenie potraw za pomocg
funkcji mikrofaléwki wedtug
ustalonego czasu.

1. Wtozy¢ potrawe do komory urzgdzenia
(patrz Procedura ,Turn”).

2. Za pomocq pokreffa funkcji wybra¢
funkcje rozmrazania wedtug czasu

oznaczonq symbolem i.

3. Weisng¢ pokretto temperatury, aby
ustawic¢ czas frwania.

4. Przekreci¢ pokrefto, aby zmieni¢ wartos¢
(od 5 sekund do @9 minut).

5. Weisng¢ pokretfo funkcji, aby uaktywni¢
rozmrazanie.

4

Jezeli czas frwania rozmrazania jest
dfuzszy niz 5 minut, aby uzyskac¢
idealny rezultat konieczne bedzie
przekrecenie potrawy w komorze,
patrz: Procedura , Turn”.

—
[

6. Po zakonczeniu wyswietli sie migajacy

rop's gl
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-

Rozmraz. wg wagi

e | Taka funkcjo umozliwia
1 rozmrazanie produkiow na
podstawie ich ciezaru i rodzaju.

1. Wiozy¢ potrawe do komory urzgdzenia
(patrz Procedura ,Turn”).

2. Wecisng¢ i przekreci¢ pokreto funkcji w
celu wybrania rozmrazania wedtug
wagi 0znaczonego napisem

C’E ’__H__,' i podswietlonymi

symbolami produkiow SZk W

3. Wecisng¢ pokretto funkeji, aby
potwierdzi¢ rozmrazanie wg wagi.

4. Przekreci¢ pokretto funkcji w celu
wybrania rodzaju produkiu do
rozmrozenia.

5. Przekreci¢ pokretto temperatury w celu
wybrania ciezaru (w gramach) produkiu
do rozmrozenia.

6. Weisngé pokretto funkciji, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry i
rozpoczqé rozmrazanie.
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/ Jezeli podczas trwania

&7 |rozmrazania, dla uzyskania
idealnego rezultatu konieczne
bedzie przekrecenie potrawy w
komorze, patrz: Procedura , Tum”.

7. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie
napis C,’— ,—,;:' i zostanie
wyemitowany sygnat dzwigkowy.

8. Aby dezaktywowad sygnat dzwiekowy
wcisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwoch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

9. Przytrzymaé pokretto funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkgj.

Ustawione wstepnie parametry

dE Rodzaj Sl C.ZGS*
(g)  (min)

01 BZ] Mieso | 500 20
02 KW Ryby 400 17
03 Owoce 300 15
04 Chleb | 300 5

* Czas rozmrazania zalezy od kszfattu i
wymiaréw rozmrazanego produkiu.
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Procedura , Turn”

e | Jezeli nie zostanie przekrecona,
urzqdzenie odczeka jedng minute
a nastepnie automatycznie
wznowi rozmrazanie. Na
wyswietlaczu, mimo wszystko,
pojawi sie pod licznikiem nota z

napisem .

W celu idealnego rozmrozenia, gdy jest fo
konieczne urzqdzenie wskazuje, ze nalezy 1
przekreci¢ pofrawe w komorze.

1. Wiozy¢ potrawe do komory urzgdzenia
umieszczajqc jq réwnolegle do
drzwiczek.

2. Gdy na wyswietlaczu urzqdzenia

pojawi sie napis nalezy

przekreci¢ potrawe.

<t 4. Zamkng¢ drzwiczki urzqgdzenia i
I wecisnqé pokretto funkcji, aby wznowi¢
Curnm funkee.
5. Jezeli okaze sie to konieczne urzgdzenie
moze ponownie zazgdaé przekrecemo
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie

napis .

6. W przypadku drugiego przekrecenia
nalezy otworzy¢ drzwiczki i obrécié
potrawe o 180°.

3. Otworzy¢ drzwiczki i przekreci¢
pofrawe o Q0°.

Ep (O

7. Zamknag¢ drzwiczki i weisngé pokretfo
funkciji, aby wznowi¢ funkcie.




3.7 Programy automatyczne

Automatyczne programy pieczenia sq
podzielone pod wzgledem rodzaju
potraw.

1.

Weisnqé i przekreci¢ pokretto funkcji w
celu wybrania pieczenia, wedfug
automatycznych programéw,

oznaczonego napisem [EECKIIE i

podswietlonymi symbolami produkiéw

- Wecisng¢ pokretto funkcii, aby

potwierdzi¢ pieczenie za pomocq
aufomatycznego programu.

. Przekreci¢ pokretlo funkciji, aby wybra¢

ustalony program (patrz Tabela
programéw automatycznych).

. Przekreci¢ pokretto temperatury w celu

wybrania ciezaru (w gramach) produktu
do pieczenia.
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5. Po zakonczeniu wsfepnego

nagrzewania zacznie miga¢ napis

STA RT Wihozy¢ produkt do

pieczenia i wcisngé¢ pokretto funkcii, aby
uaktywnié¢ pieczenie.

. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

ﬂOpIS —“— '—'F’ i zostanie

wyemitowany sygnat dzwigkowy.

7. Aby dezaktywowa¢ sygnat dzwigkowy

weisngé¢ lub przekreci¢ jedno z dwoch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyiscia z
funkcii.

/ W programach automatycznych

£ mozna ustawic pieczenie

zaprogramowane.

/ W kazdej chwili mozna przerwa¢
& | funkcje przytrzymujgc wcisnigte

przez przynajmniej 3 sekundy
pokretto funkcii.
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Tabela programéw automatycznych

MIESO (01 - 05)
Pr Rodzqj

0

——

02 Piecz. wieprzowina
03 Jagniecina (wysmazona)

04 Cielecina (pieczona)

Kurczak pieczony (w
catosci)

05

06 Swieze w catosci)

07 Mrozone

WARZYWA (08 - 10)
Pr Rodzaj

Mieszanka warzyw
grillowana

08

09 Pieczone

10 Frytki (mrozone)

Ciezar
(g)

Temperatura  Czas (w
(°C) minutach)

Poziom  Funkcja

Rostbef ($rednio wysmazony) 1000 ] 200 60

1000 1 + 190+300W 60
1200 1 + 190+300W 0
1000 1 + 190+300W 70
1000 1 + 2004300W 50

Ciezar Temperatura  Czas (w
(9) (°C) minutach)

500 1 + 160+300W 30
500 + 1604300 W 40

o
Ciezar Temperatura  Czas (w I

(9) (°C) minutach)

500 3 i 250 15+ 10

1000 2 + 200+300W 30

500 2 o 220 13

Poziom  Funkcja

L

Poziom  Funkcja

BAVY przypadku grillowania zaleca sie pieczenie produktéw po obydwu stronach,
konsultujge czasy wskazane w tabeli. Wskazany diuzszy czas odnosi sie zawsze do
pierwszej strony poczynajgc od surowego produkiu.
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. Ciezar .
Pr Rodzaj Poziom
(9)
11 Ciastka 600 ]
12 Tarta 800 ]
CHLEB - PIZZA - MAKARON (14 -20)
Pr Rodzaj Ciezar Poziom
(9)
Chleb na zakwasie
13 (bochenek) 1000 ]
15 Pizza z blachy 1000 1
15 Pizza (mrozona) 300 ]

16 Zapiekanka makaron 2000 ]

17 Lasagne ($wiezal) 2000 ]
18 Lasagne (mrozona) 300 1
19 Quiche 1000 1
20 Suflet 500 1

Funkcja

_

Funkcja

@]

:
@&

),
w

®
ERE

Temperatura

(°C)
160

170

Temperatura

(°C)
200
250
250
220

230

+ 230+500W

200

180

Czas (w
minutach)

18

40

Czas (w
minutach)

30
Q
8

40

35
Q

40

25

2l (Modele bez plyty na Pizze) Kamien musi sie znajdowa¢ na dnie komory pieczenia.
Mrozona pizza pieczona na kamieniu o réznej wadze wymaga takiego samego czasu

pieczenia.

/ Czas wskazany w tabelach nie

£ | uwzglednia czasu wstepnego
nagrzewania i odnosi sie do
pieczenia produkiéw w cafosci.
W przypadku pokrojenia produktu
na mniejsze porcje, czas
pieczenia skraca sie.
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3.8 Menu drugorzedne

Urzqdzenie posiada drugorzedne

chowane menu z nastepnymi funkcjami:

* Aklywacja lub dezaktywacja Blokady
Sterowania.

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu Show
Room (wytgcza wszystkie elementy
grzejne pozostawiajgc aklywny tylko
panel sterowniczy).

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
Niskiej Mocy (Eco-Logic|.

* Aklywacja lub dezaktywacija ustawienia
na czas lampki (Eco-o$wietlenie).

Z urzqdzeniem w stanie Stand-By

1. Uaktywni¢ wewnetrzng lampke szybko
przekrecajqc pokretto temperatury.

2. Weisng¢ i przytrzyma¢ pokretto
temperatury przez przynajmniej 5
sekund.

3. Przekreci¢ pokretfo temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢ stan
ustawienia (ON/OFF).

4. Weisng¢ pokretto temperatury aby
przej$¢ do kolejnego frybu.

3

Tryb Blokady Sterowania

Ten tryb pozwala na automatyczne
zablokowanie sterowania, po uptywie
iednej minuty funkcjonowania bez zadnych
inferwencji uzytkownika.

oM

bl ol

Podczas normalnego funkcjonowania, taki
stan jest wskazywany wigczeniem sie

kontrolki ﬂ

Aby podczas pieczenia chwilowo
wylqczy¢ blokade przytrzymac weisniete
przez 5 sekundy pokretto temperatury. Po
uptywie jednej minuty od osfatnie;
interwenciji, blokada ponownie sie
uaktywnia.

—
[

/ W przypadku zmiany pozycii
&7 | pokretet, na wyswietlaczu pojawia

sie napis , frwajgey

kilka sekund.

/ Cdy jest aktywny tryb blokady

£ sterowania mozna mimo wszytko
wylgczyé urzadzenie weiskajgc
pokreffo funkcji przez 3 sekundy.
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Tryb Show Room (tylko w sklepie)

Ten tryb umozliwia wylgczenie elementow
grzejnych i jednoczesne zachowanie

aklywnego panela sterowania.

Aby uzywa¢ urzgdzenia w normalny
sposdb nalezy ustawié ten tryb na OFF

(WY1).

422
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S5Ho

(|

S5Ho

Jezeli tryb jest aktywny na
wyswietlaczu wigcza sie

kontrolka .

Uzytkowanie

Tryb Niskiej Mocy
Taki tryb pozwala urzgdzeniu na
ograniczenie mocy.

Wskazany w przypadku jednoczesnego
stosowania kilku urzgdzen.

HI: moc zwyczaijna.

LO: moc niska.

/ Po uaktywnieniu niskiej mocy czas
£ wstepnego nagrzewania i

pieczenia mogq sie wydtuzy¢.

o | Jezelitryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigcza sie

kontrolka .
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Tryb podgrzewanie potrawy (tylko w
niektérych modelach)

Dzieki takiej funkciji, po zakohczeniu
pieczenia z ustawionym czasem frwania
(iezeli nie zostanie recznie przerwane),
piekarnik utrzymuje przez okoto 1 godzine
ciepto (w niskiej temperaturze) upieczonej
potrawy.

Tryb ustawienia lampki na czas

Dla oszczednosci energetycznej lampka
jest automatycznie wylgczana po uptywie
jednej minuty od rozpoczecia pieczenia.

Aby urzqdzenie nie wylqgczylo
automatycznie lampki po jednej minucie
ustawi¢ taki tryb na OFF (WY1).

/ Mozna zawsze recznie wigczyé/
£ | wylgczy¢ przekrecajac pokretto
temperatury w prawo w obydwu
ustawieniach.

423



4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowac wylgeznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Nafozyé produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.
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Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykfe produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Dokfadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkq szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschnigcie sfodkich
reszfek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzqgdzenia.

4.3 Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.

/ Uzywaé produkiéw do
& | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.

4.4 Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy g regularie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczeka¢, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngfrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie wymontowanie
ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania
& | specyficznych srodkow
czyszczqeych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wigczenie urzqdzenia
z maksymalng temperaturg na
okofo 15-20 minut, aby usungé
ewentualne pozostafosci.

Suszenie

Przyrzqdzanie potraw powoduje
powstawanie wilgoci w komorze. Jest to
normalne i w zaden sposéb nie wptywa na
prawidfowe funkcjonowanie urzqdzenia.

Po zakonczeniu pieczenia:

1. poczekaé na ochfodzenie urzgdzenia;

2. usung¢ brud z komory;

3. wytrze¢ komore miekkq $ciereczkg;

4. pozostawi¢ otwarte drzwiczki na czas
niezbedny do catkowitego wyschniecia.
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Wyiecie ramek na ruszty/blachy
Wyiecie ramek ufatwia czyszczenie
bocznych czesci.

Aby wyjaé ramki:

1. Odkreci¢ kotki mocujgce ramke:

2. Pociggnqé ramke do wnetrza rowka,
aby uwolni¢ jg z kotkéw mocujgeych.

3. Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce. Zwroci¢ uwage na tulejki
odlegtosciowe, kiore nalezy wiozy¢ do
profilu ramki.
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Czyszczenie gérnej czesci

Urzagdzenie jest wyposazone w wahliwg

grzatke, umozliwiajgeq czyszczenie gomej

czesci piekamika.

1. Delikatnie podnie$¢ gomq grzatke i
przekreci¢ ogranicznik o0 90°, aby jq
uwolnic.

e e w0

=g/ 777/
\@&;My/
™S

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
ogranicznika.

3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na
pozyciji i przekreci¢ ogranicznik w celu
jej zaczepienia.



4.5 Czyszczenie parowe

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia

Parowego:

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekamika. Gérna ochrona moze
pozostac wewngfrz.

* Wla¢ na dno piekamika okoto 40 cm3
wody. Uwaza¢, aby nie wylafa sie z

rowka.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac¢
wewnatrz piekarnika roztwér wody z
plynem do naczyn. Spryska¢ w kierunku
$cianek bocznych, do géry, na détiw

kierunku deflektora.

e Zamkng¢ drzwiczki.
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Ustawienia funkcji Czyszczenia
Parowego

o | Jezeli wewnetrzna temperatura
1 jest wyzsza od ustalonej dla cyklu
Czyszczenia parowego, cykl
zostanie natychmiast przerwany i
na wyéwietlaczu pojawi sie napis

m. Przed uaktywnieniem
unkcji wspomaganego

czyszczenia poczekad, az
urzqdzenie wystygnie.

1. Weisng¢ i przekreci¢ pokreffo funkgii,
aby uakiywni¢ Czyszczenie Parowe m

Na wyswietlaczu pojawi sie czas

frwania i temperatura cyklu czyszczenia.

i Uzytkownik nie moze zmieni¢

paramefrow temperatury i czasu.

2. Wecisnqé pokreffo funkcji, aby
rozpoczq¢ cykl aufomatycznego
czyszczenia.
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Zaprogramowana funkcja Czyszczenia
Parowego

Jak w przypadku normalnych funkii
pieczenia, rowniez w przypadku funkcji
Czyszczenie Parowe mozna ustawié
godzing jej zakonczenia.

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenia
Parowego weisngé pokretto

temperatury. Kontrolka zacznie

miga¢. Na wyswietlaczu pojawi sie
czas zakonczenia funkgji.

¥
| 00
245

Crec
ou

2. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby opézni¢
godzine zakonczenia pieczenia.

3. Weisnqg¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ godzine zakonczenia
funkcii.

4. Weisng¢ pokretto funkcji. Urzadzenie
ustawi sie w stanie oczekiwania
zaprogramowanej godziny
rozpoczecia pieczenia.

Koniec cyklu Czyszczenia Parowego

Po zakoriczeniu pojawi sie napis

I Y i Wiaczy sie sygnat

dzwiekowy, kiéry mozna wylqgczy¢

weiskajgc pokretto temperatury.

1. Przytrzyma¢ pokreffo funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkcii.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.



w

. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosigdzu.

N

. W przypadku resztek ftuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekarnikow.

U

. Usung¢ wode pozostatg wewnatrz
komory pieczenia.

Dla wigkszej higieny oraz, aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,
wysuszy¢ komory pieczenia za pomocq
funkciji z obiegiem powietrza w 160°C
przez okoto 10 minut.

Co robi¢, jezeli...

Wyswietlacz jest catkowicie wylgczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wytgcznik
omnipolamy umieszczony przed
zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Urzqdzenie nie grzeje:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono frybu

,show room” (szczegéty w paragrafie
3.8 Menu drugorzedne).

Elementy sterownicze nie odpowiadaja:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu
,blokada sterowania” (szczegoty w
paragrafie ,Menu drugorzedne”).

Czas pieczenia jest diuzszy niz wskazano

w tabeli:

Sprawdzi¢, czy nie ustawiono trybu ,moc

niska” (szczegdty w paragrafie ,Menu

drugorzedne”).

Po otwarciu drzwiczek podczas frwania

funkcji z obiegiem powietrza wentylator

wylgcza sie:

* To nie usterka, to przewidziane
normalne funkcjonowanie urzqdzenia,
pozwala na doprawienie lub
przekrecenie produkiu bez
wydobywania sie nadmiernego ciepta.
Po zamknigciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.
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5 Montaz

5.1 Podigczenie elektryczne

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniy, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzqdzenie jest zaslane prgdem 220-240 V™.

Uzywac trojzyfowego kabla (kabel 3 x

1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

430

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgee] wytgeznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzgdzenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedtuzaczy i bocznikéw, poniewaz

mogq powodowad nagrzewanie lub
zapalenie.

Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjq¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic sie, ze przewody (piekamika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzq w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



5.2 Ustawienie

Pozycja kabla zasilajgcego

5

_‘ DF’_

(widok z tytu)

Uszczelka frontu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgcg sie w
wyposazeniu na tylnej czeéci frontu, aby
unikng¢ przenikania wody lub innych
plynéw.
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Montaz

Tuleje mocujqgce Gabaryty urzqgdzenia (mm)
Zajqé zatyczki tulei umieszczone na froncie I = =
piekarnika.
O ] O
0 s
) ~ ~
| 4

EQ7 ~

997
Umiescié urzqgdzenie w meblu. (widok z przodu)

Przymocowad je $rubami.

.

I
I 4 /\ 290
Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.
Y (widok z géry)

o
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Zabudowa pod blatem (mm)

- ° |

| @

[©]
o]

I VaYe)
JUV7
A4-D.0.
aL7

1Q.0

E_AQ
J40

23+

4

\min 445 - max 447

®

_Hf__l:z J

(widok z boku)

—

45°
1

5.0
IV
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B e

Zabudowa na kolumnie (mm)

" /yy XouW - Gyy ulw

914777823/C
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