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TRADUCAO DAS INSTRUCOES ORIGINAIS

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com
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A Adverténcias

1 Adverténcias

INSTRUCOES IMPORTANTES SOBRE SEGURANCA
LER ATENTAMENTE E GUARDAR PARA QUALQUER USO FUTURO.

1.1 Adverténcias gerais de * Este aparelho e as suas partes

seguranca

& DANOS PARA AS PESSOAS

* ATENCAO: Se a porfa ou a
guarnicéo da porta estiverem
danificadas, o forno ndo deve
ser usado enquanto ndo for
reparado por pessodl
competente.

ATENCAOQ: E perigoso para
todos, exceto para o pessoal
responsavel, realizar qualquer
operacdo de manutencéo ou
de reparacdo que implique a
remocdo de qualquer tampa
de protecdo contra o
exposicdo & energia das micro-
ondas.

ATENCAQ: Os liquidos e
outros alimentos ndo devem ser
aquecidos em recipientes
selados uma vez que poderdo
explodir.

ATENCAQ: Este aparelho e as
suas partes acessiveis ficam
muito quentes durante a
utilizacdo. Néao tocar nos
elementos de aquecimento
durante a utilizacédo.
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acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacéo. Néo tocar
nos elementos de aquecimento
durante a utilizacéo.

Proteger as m&os com luvas
térmicas durante a
movimentacdo dos alimentos
no interior do compartimento de
cozedura.

Nunca tentar apagar uma
chama/incéndio com dgua:
desligar o aparelho e cobrir a
chama com uma tampa ou com
um cobertor ignifugo.

O uso deste aparelho é
permitido as criancas a partir
dos 8 anos de idade e as
pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas
por pessoas adultas e
responsaveis pela sua
seguranca.

As criancas nGo devem brincar
com o aparelho.

Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos,
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caso ndo estejam
permanentemente vigiadas.
N&o permitir que criancas
menores de 8 anos se
aproximem do aparelho
durante o funcionamento.

As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

O processo de cozedura deve
ser sempre vigiado. Um
processo de cozedura com
duracéo breve deve ser
vigiado constantemente.

Nd&o deixar o aparelho
abandonado durante as
cozeduras que possam libertar
gorduras e dleos que
sobreaquecendo poderao
pegar fogo. Prestar a méxima
afencdo.

Nd&o deitar dgua diretamente
nos tabuleiros muito quentes.
Manter a porta fechada
durante a cozedura.

Né&o introduzir objetos
metdlicos afiados (talheres ou
utensilios) nas fendas.

Em caso de intervencéo sobre
nos alimentos ou no final da
cozedura, abrir a porta

5 centimetros durante alguns

segundos, deixar sair o vapor
e, em seguida, abrir
completamente a porta.
Desligar o aparelho depois da
utilizacdo.

NAO UTILIZAR NEM
CONSERVAR MATERIAIS
INFLAMAVEIS NAS
PROXIMIDADES DO
APARELHO.

NAO UTILIZAR
VAPORIZADORES SPRAY NAS
PROXIMIDADES DESTE
APARELHO ENQUANTO
ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

NAO MODIFICAR O
APARELHO.

Providenciar para que a
instalacdo e as intervencoes de
assisténcia sejam realizadas
por pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

Nunca tentar reparar o
aparelho sozinho ou sem a
intervencdo de um técnico
qualificado.

* Nunca puxar pelo cabo para

extrair a ficha.
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A Adverténcias
& USO DAS MICRO-ONDAS e Utilizar as m|cro—<3ndos apenas
para a preparacdo de

* Manter sob controlo visual o alimentos destinados ao
aparelho durante a cozedura consumo. Qutros tipos de
de alimentos em recipientes de aplicacées sdo estritamente
plastico ou de papel. proibidas (por exemplo, secar
Utlizacao impropria roupa, aquecer pantufas,
& Perigo de explosdo esponjas, panos molhados ou

similares, desidratar alimentos)
podem provocar riscos de
les@o ou incéndio.

* limpar o aparelho
constantemente e remover
eventuais residuos de alimentos.

¢ Durante a utilizacdo do micro-ondas .« NG I .
para ferver ou aquecer liquidos do secar os alimenfos afraves

pode verificar-se um atraso no das micro-ondas.
processo Eﬂe gbu.hgo.o, atemperatura o N|go utilizar o micro-ondas
de ebulicdo & atingida sem a
formacéo das habituais bolhas. O
atraso no processo de ebulicdo * Nao utilizar o aparelho para
80?6 gerar UdmO e?Pb?@O ”C? interior aquecer alimentos ou bebidas

o forno ou durante a fase de )

_ - que contenham d&lcool.

extracéo do recipiente podem
verificar-se fugas repentinas de * Né&o aquecer ovos com casca
|I'qU.idO a ferver. POFO e\éi.To.r estes e 0S OVOoSs inteiros COZidOS,
perigos ¢ necessdrio adicionar podem explodir, mesmo depois

sempre a haste de fervura fornecida g d )
(ou uma colher de plastico O processo de aquecimento.

termorresistente) denfro do recipiente.  * N&o aquecer alimentos
durante a fase de aguecimento. contidos em embalagens

alimentares.

para aquecer ou fritar éleos.
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* Os alimentos para recém-
nascidos ndo devem ser
aquecidos em recipientes
fechados. Retirar a tampa ou a
tetina (no caso de biberdes).
Concluida a cozedura, verificar
sempre a temperatura do
preparado, esta néo deve estar
alta. Mexer ou agitar o
contetdo para tornar
homogénea a temperatura
entre as partes para evitar
queimaduras.

Antes de proceder & cozedura
de alimentos com pele ou
casca dura (por exemplo,
batatas, macas, etc.) é
necessario furar a casca.

Nao utilizar as funcées micro-
ondas quando o
compartimento estd vazio.
Utilizar loucas e utensilios
adequados para o uso com
micro-ondas.

Néo utilizar recipientes de
aluminio para cozinhar os
alimentos.

Nao utilizar loucas com
decoracées metdlicas
(banhadas a ouro, pratal.

Este aparelho estd em
conforme com as normas e as
diretivas atualmente em vigor

em matéria de seguranca e
compatibilidade
eletromagnética. Recomenda-
se, contudo, aos portadores
de pacemaker que mantenham
uma disténcia minima de
20-30 cm entre o micro-ondas
em funcionamento e o
pacemaker. Consultar o
fabricante do pacemaker para
obter mais informacdes.

O aparelho funciona na banda

ISM de 2,4 GHz.

Em conformidade com as
disposicdes relativas &
compatibilidade
elefromagnética, o aparelho
perfence 0o grupo 2 e &

classe B (EN 55011).

A DANOS AO APARELHO

* Nas partes em vidro n&o utilizar

detergentes abrasivos ou
corrosivos (por exemplo,
produtos em pd, removedores
de manchas e palhas de aco).
Utilizar eventualmente utensflios
de madeira ou pléstico.
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* Néo utilizar materiais dsperos,
abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

* Néo se sentar no aparelho.

* Nas partes de aco ou fratadas
na superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) ndo utilizar
produtos para a limpeza que
contenham cloro, amonfaco ou
lixivia.

* As grelhas e os tabuleiros
devem ser inseridos nas guias
laterais até ao bloqueio
completo. Os blogueios
mecanicos de seguranca que
impedem a sua extracéo
devem ser virados para baixo e
para a parte fraseira do
compartimento de cozedura.

* Néo utilizar jatos de vapor
para limpar o aparelho.

 N&o vaporizar produtos spray
nas proximidades do aparelho.
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* (apenas em alguns modelos)

Antes de iniciar a pirdlise, remo-
ver do interior do comparti-
mento de cozedura residuos
consistentes de alimentos ou
derrames derivados de coze-
duras anteriores.

Né&o obstruir as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacdo do calor.

Perigo de incéndio: ndo deixar
objetos dentro do
compartimento de cozedura.

NAO UTILIZAR, EM CASO
ALGUM, O APARELHO PARA
AQUECER O AMBIENTE.

Néo utilizar loucas ou
recipientes de pldstico para a
cozedura dos alimentos.

Né&o infroduzir no
compartimento de cozedura
latas de conservas ou
recipientes fechados.

Retirar do compartimento de
cozedura todos os tabuleiros e
as grelhas n&o utilizados
durante a cozedura.

Né&o cobrir o fundo do compar-
timento de cozedura com
folhas de papel de aluminio.
Né&o colocar panelas ou
tabuleiros diretamente sobre o
fundo do compartimento de
cozedura.
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e Caso se tilize papel para
forno, colocd-lo numa posicéo
que ndo inferfira na circulacao
do ar quente no interior do
compartimento de cozedura.

* Nao utilizar a porta aberta
para colocar panelas ou
tabuleiros diretamente sobre o
vidro interior.

 Nao utilizar a porta aberta
como alavanca para
posicionar o aparelho no
movel.

* N&o exercer pressoes
excessivas na porta aberta.

* Ngo utilizar o puxador para
levantar ou deslocar este
aparelho.

Instalac@o e manutencdo

* ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM
BARCOS OU RULOTES.

* O aparelho ndo deve ser
instalado sobre um pedestal.

e Posicionar o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoa.

e Nd&o instalar/utilizar o
aparelho ao ar livre.

e Para evitar um possivel
sobreaquecimento o aparelho
ndo deve ser instalado atrds de
uma porta decorativa ou de um
painel.

* Providenciar para que a

instalacdo e as intervencées de
assisténcia sejam realizadas
por pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

* Aligac@o elétrica deve ser
executada por pessoal técnico

habilitado.

* £ obrigatéria a ligacdo a terra
de acordo com as
modalidades previstas pelas
normas de seguranca da
instalacdo eléfrica.

e Utilizar cabos resistentes &
temperatura de, pelo menos,
90 °C.

* O bindrio de aperto dos
parafusos dos condutores
de alimentacdo da placa de
bornes deve ser igual a
1,5-2 Nm.

* Para evitar qualquer perigo, se
o cabo da alimentacéo elétrica
estiver danificado, contactar de
imediato o servico de
assisténcia fécnica para que
proceda & sua substituicao.

* Antes de qualquer infervencdo
no aparelho (instalacdo,
manutencdo, posicionamento
ou deslocacao), utilizar sempre
equipamentos de protecéo
individual.
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e Antes de cada infervencéo no
aparelho, desativar a
alimentacdo elétrica geral.

e Este aparelho pode ser
utilizado até uma altura maxima
de 2000 metros acima do nivel
do mar.

1.2 Finalidade do aparelho

Este aparelho destina-se &

cozedura de alimentos em

ambiente doméstico. Qualquer

outra utilizacdo é imprépria.

Também néo pode ser utilizado:

* na zona de cozinha pelos
empregados em lojas,
escritérios e outros ambientes
laborais.

* em quintas/turismo rural.

* pelos clientes de residenciais,

hotéis e ambientes residenciais.

* nas pensoées (bed and
breakfast).
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1.3 Responsabilidade do
fabricante

O fabricante declina quaisquer
responsabilidades por eventuais
ferimentos em pessoas ou danos
em bens, provocados por:

e utilizacdo do aparelho
diferente da prevista;

* inobservancia das prescricoes
do manual de utilizacao;

* modificacdo de qualquer peca
do aparelho;

e utilizacdo de pecas de
reposicdo ndo originais.

1.4 Este manual de utilizacdo

* Este manual de utilizacdo é parte
integrante do aparelho e deve ser
conservado integro e ficar sempre ao
alcance do ufilizador durante todo o
ciclo de vida do aparelho.

* Antes de ufilizar o aparelho ler
atenfamente este manual de utilizacéo.

* As explicacdes neste manual incluem
imagens que descrevem aquilo que
aparece habitualmente no ecra. No
entanto, é necessdrio perceber que o
aparelho pode dispor de uma versdo
atualizada do sistema e, por isso, o que
se visualiza no ecrd pode ser diferente
daquilo que é apresentado no manual.

1.5 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo.
A chapa de identificacdo nunca deve ser
removida.



1.6 Eliminacdo

X

Este aparelho, em conformidade
com a direfiva europeia REEE
(2012/19/UE), deve ser
eliminado separadamente dos outros
residuos no final da sua vida dfil.

Este aparelho ndo contém substancias em
quantidades tais que possam ser
consideradas perigosas para a satde e
para o ambiente, em conformidade com as
diretivas europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:

 Cortar o cabo de alimentacdo elétrica e
remové-lo.

* Entregar o aparelho nos centros
adequados de recolha seletiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou
devolvé-lo ao revendedor no momento
da compra de um aparelho equivalente
na razdo de um para um.

’

Informa-se que para a embalagem do
aparelho foram utilizados materiais néo
poluentes e recicléveris.

* Enfregar os materiais de embalagem nos
cenfros apropriados de recolha selefiva.
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1.7 Como ler o manual de utilizacdo

Este manual de utilizacao utiliza as
seguintes convencdes de leitura:

i >

o

AR

Iy =

Adverténcias

Informacées gerais sobre este
manual de utilizacao, de seguranca
e para a eliminacao final.

Descricdo

Descricdo do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo

Informacées sobre a utilizacdo do

aparelho e dos acessorios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacdes para a correfa
limpeza e manutencdo do
aparelho.

Instalacéo

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

Adverténcia de seguranca

Informacao/Sugestdo

f—

.8 Para poupar energia @

Pré-aquecer o aparelho apenas se
exigido pela receita.

Se néo estiver indicado o contrario na
embalagem, descongelar os alimentos
congelados antes de os introduzir no
compartimento de cozedura.

No caso de multiplas cozeduras,
aconselha-se a cozer os alimentos um
apds o outro para melhor aproveitar o
compartimento de cozedura j&
aquecido.

De preferéncia, utilizar formas escuras
de metal: ajudam a absorver melhor o
calor.

Retfirar do compartimento de cozedura
todos os tabuleiros e as grelhas nao
utilizados durante a cozedura.

Parar a cozedura alguns minutos anfes
do tempo normalmente necessario. A
cozedura prosseguiré durante os
restantes minutos com o calor
acumulado no inferior.

Reduzir ao minimo as aberturas da
porta, de forma a evitar dispersdes de
calor.

Manter o compartimento de cozedura
sempre limpo.



Descricdo

2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

1 Painel de comandos 5 Ventoinha
2 lampada 6 Armacdes de suporte para grelhas/
tabuleiro

3 Guarnicdo

4 Porta m Prateleira da armacdo
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2.2 Painel de comandos

= =.. 30
1 Bot&o Funcdes 00

Através deste botao é possivel:
* ligar/desligar o aparelho;

* selecionar uma funcéo.

2 Ecra

Mostra a hora atual, a funcdo, a poténcia
e a temperatura de cozedura selecionadas
e o eventual tempo atribuido.
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3 Botdo Selecdo [<D

Através deste botao é possivel configurar:
* a femperatura de cozedurg;

* aduracdo de uma funcéo;

* cozeduras programadas;

* a hora atual;

® qcionar ou inferromper temporariamente
uma funcéo.
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2.3 Outras partes

lluminacdo interna

A iluminacdo inferna do aparelho entra em
funcionamento:

* quando se abre a porfo;

* quando se seleciona uma funcéo
qualquer.

/ Quando a porfa estd aberta, ndo
&7 | é possivel desligar a iluminacdo
interna.

Prateleiras de posicionamento

O aparelho dispde de prateleiras para o
posicionamento dos tabuleiros e das
grelhas a vérias alturas. As alturas de
infroducdo devem ser entendidas de baixo
para cima (veja 2.1 Descricdo geral).

Ventoinha de refrigeracédo
1-‘5'\

t
t
t
t

t
t
4

mp mp mp mp

t

A ventoinha refrigera o forno e enfra em
funcionamento durante a cozedura.

O funcionamento da ventoinha provoca um
fluxo normal de ar que sai por cima da
porfa e que pode confinuar por mais algum
fempo mesmo depois de desligar o
aparelho.
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2.4 Acessérios Haste de fervura

Para utilizar num recipiente durante o
aquecimento de liquidos, necessdria para
evitar o atraso do processo de ebulicgo.

Util para colocar recipientes com alimentos
a serem cozidos.

Tabuleiro de vidro

Util para qualquer tipo de cozedura e para
a recolha das gorduras provenientes de
alimentos posicionados na grelha superior.

Grelha para tabuleiro

Deve ser apoiada sobre o tabuleiro do
forno, dtil para a cozedura de alimentos
cuja gordura possa pingar.
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Micro-ondas

O aparelho estd equipado com um
gerador de micro-ondas chamado
magnetrdo. As micro-ondas geradas sdo
emitidas no compartimento de cozedura
de modo uniforme para alcancar os
alimentos e aquecé-los.

O processo de aquecimento é realizado
através do afrito das moléculas contidas no
interior dos alimentos (principalmente as de
4gual, com consequente geracdo de
calor.

O calor gerado diretamente dentro dos
alimentos permite descongelar, aquecer ou
cozinhar num curto espaco de tempo em
comparacdo com uma cozedura
convencional.

A utilizacéo de recipientes adequados
para a cozedura no micro-ondas facilita
que as mesmas afinjam os alimentos de um
modo uniforme.
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-2 Utilizacdo

3.1 Materiais adequados para
micro-ondas

Em geral, os materiais ufilizados para a
cozedura em micro-ondas devem permifir

que sejam afravessados para que as micro-

ondas atinjam os alimentos.

A seguir apresentamos uma tabela dos
materiais a utilizar e a ndo utilizar:

MATERIAIS A UTILIZAR:

- Vidro (remover sempre as tampas) *
* Pyrex

* Copos

* Frascos

- Porcelana

- Barro

- Plastico (se apropriados para micro-
ondas)*

* Recipientes

* Peliculas de pldstico (n@o devem entrar
em contacto com o0s o|imentos)

*apenas se forem termorresistentes.
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MATERIAIS A NAO UTILIZAR:

- Metal (podem gerar arcos ou faiscas).

* Folhas de aluminio

* Tabuleiros de aluminio

* Pratos

* Utensilios de metal

* Arames para fecho de sacos de
congelacao

- Madeira

- Copos de cristal

- Papel (perigo de incéndio)

- Recipientes de esferovite (perigo de

contaminacdo dos alimentos)

/ A louca ndo deve ter decoracoes
= | metdlicas.

/ Néo utilizar tabuleiros acessérios
& | de metal nas funcdes micro-ondas
ou micro-ondas combinado.
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Teste das loicas Operacdes preliminares

1. Remover as eventuais peliculas
protfetoras no exterior ou no inferior do
aparelho e dos acessorios.

2. Remover as eventuais efiquetas (&

Para verificar se as loicas sGo adequadas excecdo da chapa com os dados

para utilizagdo com micro-ondas é possivel técnicos) dos acessorios e do

efetuar um teste simples: compartimento de cozedura.

1. Retire todos os acessorios do 3. Remover e lavar todos os acessorios do
compartimento do forno. aparelho (ver 4 limpeza e manutencdo).

2. Posicionar a louca a festar na grelha 4. Aquecer o compartimento de cozedura
inserida na primeira prateleira. vazio & temperatura méxima para

3. Selecionar a funcéo micro-ondas na remover eventuais residuos de fabrico.

poféncia maxima (por exemplo,
1000 W.
. Programe uma duracdo de cozedura de

30 segundos.

N

[@)]

. Inicie a cozedura.

3.2 Utilizac@o dos acessérios

Grelha para tabuleiro

A grelha para o tabuleiro ¢ inserida no
interior do tabuleiro. Deste modo é possivel
recolher a gordura separadamente do
alimento em cozedura.

6. Concluido o teste a loica deve estar fria
ou moma. Caso esfeja quente, deve ser
considerada ndo apropriada para
cozinhar no microondas.
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Grelhas e tabuleiros

As grelhas e os tabuleiros devem ser
inseridos nas guias laterais até ao ponto de
paragem.

* Os bloqueios mecanicos de seguranca
que impedem a extracdo da grelha
devem ser voltados para baixo e para a
parfe posterior do compartimento de
cozedura.

Durante a utilizacdo de micro-ondas para
aquecer ou reaquecer os liquidos, pode
verificar-se um afraso no processo de
ebulicao. Para evitar este fendmeno é
necessario infroduzir a haste de fervura
fornecida (ou uma colher de pldstico
fermorresistente) no recipiente durante a
fase de aquecimento.

Haste de fervura
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3.3 Utilizacdo do forno
Ecra

O ecra mostra os parametros e os valores
relativos & operacédo selecionada no
momento. Para o utilizar, é suficiente rodar

os Bot&es Funcdes 0o e Selecdo |[<D

para selecionar os valores indicados.

CEEER

mke %?

[}
ClD__ W &G

Indicador luminoso do Relégio
E Indicador luminoso do Conta-minutos

@ Indicador luminoso da Cozedura
Indicador luminoso de fim de

Cozedura

Indicador luminoso de Bloqueio dos
Comandos

Indicador luminoso do Show Room
Indicador luminoso do Micro-ondas
Indicador luminoso da

Descongelacdo

Indicador luminoso de Watt

3

Primeira utilizagdo

Na primeira utilizacdo, ou apéds uma
interrupcdo prolongada de corrente, o
aparelho mostra no ecré a palavra

B,'_”_,'B intermitente. Para poder iniciar
qualquer cozedura, é necessario definir a
hora atual.

1. Rodar o Botdo Selecdo || para

selecionar a hora atual.

2. Premir o Botdo Selecdo [ > | para

definir a hora atual e passar para a
selecdo dos minutos.

3. Rodar o Bot&o Selecdo [

selecionar os minutos da hora atual.

para

4. Premir o Botdo Selecdo |{> | para

terminar a regulacdo.

/ Poderd ser necessdrio modificar
& | a hora atual, por exemplo na
mudanca da hora de Verdo
para a hora de Inverno.

Para modificar o hordrio atual,
ver "3.6 Definicoes”.

/ Quando estd visivel a hora atual,
&7 | 2 minutos apds a dltima
intervencdo nos botées, o ecré
passa para a baixa luminosidade.
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Fim do Temporizador

Temporizador

campainha no fim da contagem

/ Esta funcdo aciona apenas a
decrescente.

0a

1. Com o Botdo Funcoes na posicado
G 00 POosI¢

0, premir o Botéo Selecéo [{> |

No ecra aparecem os digitos ’_-”_-”:”_—’

e o Indicador luminoso do Temporizador

Ig pisca.

2. No prazo de 3 segundos rodar o Botdo

Selecdo [{> | para programar a

duracdo do Temporizador (de T minuto
até 13 horas).

3. Aguardar 3 segundos ou premir o Botdo

Selecdo [ > | para iniciar o

Temporizador.

/ Durante a funcdo, 2 minutos apds

£ | a liima intervenc@o nos botdes, o
ecrd passa para a baixa
luminosidade.
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4. No fim, os digitos eo

Indicador luminoso do Temporizador

piscam e intervém um breve sinal

acusfico desativavel através da pressdo

do Botdo Selecdo [{ > | ou através da

abertura da porta.

5. Rodar o Botdo Selecdo [{> | para

selecionar mais um femporizador ou

premir o Botéo Selecdo [ > | para sair

da funcé@o Temporizador e voltar &
visualizacd@o do hordrio atual.

Para cancelar um Temporizador

1. premir o Botdo Selecdo |[<D|

No ecrd o Indicador luminoso do

Temporizador E pisca.

2. No prazo de 3 segundos rodar o Botdo

Selecdo

colocar a zer

3. Aguarda

Selecdo

<O

no senfido anti-hordrio até

o o valor do temporizador.

r 3 segundos ou premir o Botdo

<O

para sair da funcdo

Temporizador e voltar & visualizacdo
do hordrio atual.
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Adverténcia Selecdo de uma funcdo de cozedura
com micro-ondas
Utilizacdo incorreta
Riscos de danos ao aparelho @ MICRO-ONDAS
Ao penetfrarem direfamente nos
Durante a utilizagdo das micro-ondas, os alimentos, as micro-ondas permitem
alimentos devem ser colocados num cozinhar em tempos muito breves e
recipiente adequado apoiado na grelha com uma notdvel poupanca de
inserida na primeira prateleira. energia. Adequadas para cozinhar
NAO UTILIZAR RECIPIENTES/ ser ngdwosf a0 fombeT
ACESSORIOS (tabuleiros, tabuleiros de inaicacas W‘? escongelar edporo
vidro, efc.), APOIADOS DIRETAMENTE aquecer os alimentos, mantendo
NO FUNDO DO COMPARTIMENTO DE inalterados fanfo o seu aspeto
COZEDURA. original como o seu aroma.
oag

1. Rodar o BotdoFuncées oo Pore

a direito ou para a esquerda
para selecionar a funcéo

= "MICRO-ONDAS ").
f>< '

2. Rodar o Botéo Selecdo [ | para

ACIro
Uy

S estabelecer a duracéo da cozedura (de
' 5 segundos até 30 minufos) (por
exemplo “5 minutos”).
—

®

Para resultados ideais com
cozeduras prolongadas nas
funcdes micro-ondas e
combinadas, aconselha-se a
mexer os alimentos uma ou duas
vezes.

IN
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4. Enquanto o Indicador luminoso Watt

piscar, rodar o Botdo Selecao | >

para a direita ou para a esquerda para
modificar o valor de poténcia de

100 W para 1000 W (ver Poténcias
do micro-ondas)(por exemplo

"500 Watt").

5. Aguardar 3 segundos para iniciar a
cozedura ou premir o Botdo Selecéo

<> | parainserir as eventuais

configuracées de duracéo da
cozedura, hordrio de fim de cozedura.

0455

C'llll %
JUU o w

Quando se abre a porta, a funcao
em curso é interrompida (o
Indicador luminoso de Cozedura

@opogo-se). Ao fechar a porta,

premir o Botdo Selecdo [{>

N

para refomar o cozedura.

300
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Fim da cozedura com micro-ondas

6. Concluida a cozedura, no ecré aparece

a palavra 5 = intermitente e &

emitido um sinal acdsfico que pode ser
desativado afravés da abertura da porta
ou premindo,/rodando um dos dois
botoes.

Poténcias do micro-ondas

Em seguida, s@o indicadas as poténcias
seleciondveis:

Poténcia

(W) Util para

100

200 Descongelar alimentos

300

400 Cozinhar carnes ou

500 cozeduras delicadas

600

200 Aquecgr e cozinhar
alimentos

800

Q00 A auid

1000 quecer liquidos
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Selecdo de uma funcdo de cozedura

. 3. Premir o Botdo Selecdo [{D|
combinada

4. Enquanto o Indicador luminoso Relégio

Utilizacdo imprépria . - ~
& o 'de da:osF:Jo aparelho piscar, rodar o Botdo Selecdo [ <>

para a direita ou para a esquerda para

- ) . modificar a duracéo de cozedura
e Ndo utilizar as funcées combinadas (de 1 minuto até 13 horas) (por

para aquecer ou ferver liquidos. exemplo 15 minutos’).

/ A cozedura combinada permite > 1 1C

£ | combinar uma cozedura [ O A O |

tradicional junto com as micro- -,’—”—,"c
ondas. Estas funcées sdo

assinaladas pelo acendimento do

simbolo de uma funcéo tradicional 5. Premir o Botdo Selecdo |[<>|

e pelo icone da funcdo micro-

ondas .
00

1. Rodar o Botdo Funcdes O Pore @

direita ou para a esquerda para
selecionar a funcdo desejada (por

exemplo “"MICRO-ONDAS + piscar, rodar o Botdo Selecao | <>

g para a direita ou para a esquerda para
modificar o valor de poténcia de
100 W a 600 W (ver Poténcias do

<0020

H [1°C

6. Enguanto o Indicador luminoso Watt

VENTILADO [6) +

2. Rodar o Botdo Selecdo [{>|para a

direita ou para a esquerda para

fi t tura desejad
Zzgrlngpﬁf’f;ogrzpce”rf ura desejoda {por 7. Premir o Botdo Selecéo [{> | para

. 1107
urc o

confirmar os dados introduzidos.

® 200"
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8. Premir o Botdo Selecdo || para

iniciar a cozedura combinada.

A 1y
(I L

200 =

/ Quando se abre a porta, a funcéo
£ | em curso ¢ inferrompida (o
Indicador luminoso de Cozedura

@opogo—se). Ao fechar a porta,

premir o Botdo Selecdo [{>

para refomar o cozedura.

Fase de pré-aquecimento

A cozedura é precedida por uma fase de
pré-aquecimento que permite ao aparelho
afingir a temperatura de cozedura mais
rapidamente.

Esta fase é assinalada pela intermiténcia
do Indicador luminoso de Cozedura ﬂ

Concluido o pré-aquecimento, o Indicador

luminoso de Cozedura permanece

fixo e é emitido um sinal acdsfico para
indicar que os alimentos podem ser
infroduzidos no compartimento de
cozedura.

/ Na funcéo combinada MICRO-

ONDAS [ + GR|LL[j,

devido ao tipo de cozedura e
para favorecer uma maior
velocidade, ndo ¢ efetuado o pré-
aquecimento.

302

Fim da cozedura com micro-ondas

9. Concluida a cozedura, no ecra aparece

a palavra 5 = intermitente e &

emitido um sinal acdsfico que pode ser
desafivado afravés da abertura da porta
ou premindo,/rodando um dos dois
botoes.

Lista das fungdes de cozedura
combinadas

@ MICRO-ONDAS + GRILL

A utilizacéo do grill determina um
idourodo perfeito da superficie do

alimento. A acdo das micro-ondas

permite, por seu lado, cozinhar em

tfempos muito reduzidos a parte
interna dos alimentos.

@ MICRO-ONDAS + VENTILADO

—— O funcionamento da ventoinha,
ossoc'odo & cozedura tradicional,

assegura também cozeduras
homogéneas para receitas
complexas. A acdo das micro-
ondas permite, por seu lado,
cozinhar em fempos muito
reduzidos a parte interna dos
alimentos.

MICRO-ONDAS + TERMO-
VENTILADO

Para uma cozedura combinada
com calor ventilado que coze os
alimentos num curto espaco de

fempo gracas & rotacdo de ar
quente e as micro-ondas.

~
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Selecdo de uma funcdo de cozedura Fase de pré-aquecimento
tradicional A cozedura é precedida por uma fase de
3 . 00 pré-aquecimento que permite ao aparelho
1. Rodar o BotgoFuncées ggPreed atingir a temperatura de cozedura mais
direita ou para a esquerda para rapidamente.
selecionar a funcdo desejada (por Esta fase é assinalada pela intermiténcia

) do Indicador luminoso de Cozedura ﬂ

Concluido o pré-aquecimento, o Indicador

exemplo "VENTILADO

2. Rodar o Botéo Selecdo [{ > | para a luminoso de Cozedura permanece
direita ou para a esquerda para fixo e & emitido um sinal actstico para
configurar a temperatura desejada (por  indicar que os alimentos podem ser
exemplo “200 °C"). introduzidos no compartimento de

3. Aguardar 3 segundos para iniciar a cozedura.

cozedura ou premir o Botdo Selecdo

/ E possivel interromper uma funcéo
<> | para inserir as eventuais £ em qualquer altura rodando o
configuracées de duracéo da = ~..00

Botéo Funcées Og Pare e

cozedura, hordrio de fim de cozedura. L
posicdo 0.

Cozedura Temporizada

/ Por Cozedura Temporizada
/ Quando se abre a porta, a funcdo £ | entende-se a funcéo que permite
& | em curso & interrompida (o iniciar uma cozedura e terminé-la
Indicador luminoso de Cozedura ao fim de um certo periodo de
tempo definido pelo utilizador.
apaga-se).
Afuncao retoma automaticamente / A ativacdo de uma Cozedura
quando se fecha a porta. &7 | Temporizada anula um eventual

temporizador contador de minutos
definido anteriormente.

1. Depois de ter selecionado uma funcéo e
uma temperatura da cozedura, premir o

Botdo Selecdo [{D ]
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No display aparecem os digitos

’:,','_,’,’:,’_,_' e o Indicador luminoso de

Cozedura @ eo Relégio piscam.

2. No prazo de 3 segundos, rodar o

Botdio Selecdo | <> |para estabelecer a

duracdo da cozedura (de 1 minuto até
13 horas) (por exemplo “25 minutos”).

el I I e 1y
“lJurc J
ﬂrTc e

20l

3. Aguardar 3 segundos.
O Indicador luminoso de Cozedura @

deixa de piscar e a Cozedura
Temporizada inicia.

/ A Cozedura Temporizada néo
£ em em confa os fempos de pré-
aquecimento.
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Fim da Cozedura Temporizada

4. Concluida a cozedura, no ecra aparece

a palavra 5 = intermitente e &

emitido um sinal acdsfico que pode ser
desativado afravés da abertura da porta
ou premindo,/rodando um dos dois
botoes.

/ Para selecionar mais uma
& | Cozedura Temporizada, rodar
novamente o Botdo Selecdo

<O

Para cancelar uma Cozedura
Temporizada

1. Premir o Bot&o Selecdo [{D].

No ecréd o Indicador de Cozedura @

pisca.

2. No prazo de 3 segundos rodar o Botdo

Selecdo | > | no sentido anti-horario até

colocar a zero a duracdo da cozedura.
3. Aguardar 3 segundos ou premir o Botéo

Selecdo [ | para sair da funcao

Cozedura Temporizada e voltar &
visualizacéo do hordario atual.
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Temporizador durante uma cozedura

/ Esta funcdo néo interrompe a
£ cozedura, mas aciona apenas a
campainha.

/ Nao & possivel configurar um
& | Temporizador durante uma

—— cozedura se precedentemente &
foi configurada uma Cozedura
temporizada.

1. Depois de fer selecionado uma funcéo e
uma temperatura da cozedura, primir 2

vezes o Botdo Selecdo [{D|.

No ecrd aparecem os dl’gifos ,':,','_”—,',’_,'

e o Indicador luminoso do Temporizador

pisca.

/ E possivel configurar um
& | Temporizador mesmo quando a

cozedura estd a decorrer.

2. No prazo de 3 segundos rodar o Botdo

Selecdo [{ > | para programar a

duracdo do Temporizador (de 1 minuto
até 13 horas).

3. Aguarde 3 segundos.
O Indicador luminoso do Temporizador

E deixa de piscar e o Temporizador

inicia.

3

Fim do Temporizador durante uma
cozedura

4. Espere que o sinal acustico avise o
utilizador que terminou o tempo.

No ecra aparecem os digitos L—,‘,':,"'_—,'D

e o Indicador luminoso do Temporizador

D pisca.

5. Rodar o Botdo Selecdo [{> | para

selecionar mais temporizadores ou

premir o Botéo Selecdo [{ > | para

desativar o sinal acustico e sair do

Temporizador durante uma cozedura.
Apds alguns segundos no display aparece
a hora atual e a cozedura em curso
confinua.

Para cancelar um Temporizador durante
uma cozedura

1. Durante a cozedura, premir 2 vezes o

Botdo Selecdo [{D ]

No ecréd o Indicador luminoso do

Temporizador D pisca.

2. No prazo de 3 segundos rodar o Botdo

Selecdo <> |no sentido anti-hordrio até

colocar a zero o valor do temporizador.

3. Aguardar 3 segundos para sair da
funcdo Temporiizador durante uma
cozedura.

305




o

Cozedura Programada

Por Cozedura Programada
entende-se a funcdo que permite
terminar uma Cozedura
Temporizada aufomaticamente a
uma hora estabelecida pelo
utilizador, com o consequente
desligacdo automdtica do
aparelho.

IN

Por razées de seguranca, ndo é
possivel definir apenas a hora de
fim da cozedura sem ter
programado a sua duragdo.

IN

/ Por razées de seguranca, ndo é
& | possivel configurar Cozeduras
— | Programadas para funcdes
Micro-ondas e Combinadas.

1. Depois de ter selecionado uma funcéo e
uma temperatura da cozedura, premir o

Botdo Selecdo |[<D>|

No ecrd aparecem os digitos H_”_D
e os Indicadores luminosos de Cozedura

@ eo Relégio piscam.
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2. No prazo de 3 segundos, rodar o

Botdo Selecdo |{> | para estabelecer a

duracéo da cozedura (de 1 minuto até
13 horas) (por exemplo “25 minutos”).

MMJC

ouc 3

200 =

3. Premir o Botdo Selecdio [{D|.

No ecr& aparecem os digitos '_”j

e os Indicadores luminosos de fim da

Cozedura eo Relégio piscam.

4. No prazo de 3 segundos rodar o

Botdio Selecdo [ > | para configurar o

hordrio de fim de cozedura
(por exemplo “13:15").

5. Aguardar 3 segundos.
O Indicador luminoso Fim de Cozedura

permanece fixo e o aparelho fica &

espera do hordrio de partida programado.

/ No hordrio de fim da cozedura, ja
& | estéo calculados os minutos
necessdrios para o
preaguecimento.
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Fim da Cozedura Programada

Concluida a cozedura, no ecrd aparece a

palavio (S EE intermitente e &

emitido um sinal acusfico que pode ser
desativado afravés da abertura da porta
ou premindo/rodando um dos dois botées.

Para cancelar uma Cozedura
Programada

1. Premir o Bot&o Selecdo [{D]

No ecréd o Indicador de Cozedura @

pisca.

2. No prazo de 3 segundos rodar o Botdo

Selecdo | <> | no sentido hordrio ou anti-

hordrio para configurar uma nova
Cozedura Temporizada.
Neste ponto a Cozedura Programada foi
cancelada.

/ E possivel inferromper uma funcéo
& | em qualquer altura rodando o

— 0a

Botdo Funcées araa
C 00 p

posicdo 0.

3

Lista das fungdes de cozedura
tradicional

ESTATICO

Cozedura fradicional adequada ¢
preparacdo de um prafo de cada
vez. ldeal para cozinhar assados,

carnes gordas, pdo, quiches e
bolas salgadas.

VENTILADO

Ideal para biscoitos, bolos e

S . .
Cozeduro infensa e homogénea.

cozeduras em diversas prafeleiras

GRILL

Permite obter étimos resultados de

grelhados e de gratinados.
Utilizado no fim da cozedura

confere uma douradura uniforme

0os cozinhados.
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ECO

Cozedura de baixo consumo
energético: esta funcdo é
especialmente indicada para a
cozedura numa Unica prateleira de
baixo consumo energético.

E aconselhada para todos os tipos
de alimentos excefo os que podem
gerar muita humidade (por
exemplo as hortalicas).

Para obter a maxima poupanca de
energia e reduzir os tempos, &
aconselhdvel enfornar os alimentos

sem aquecer previamente o
compartimento de cozedura.

=]l TURBO

Permite a répida cozedura em
diversas prateleiras sem misturar os
aromas. ldeal para alimentos de
grande volume ou que necessitam
de cozeduras infensas.

3.4 Conselhos para a cozedura

Conselhos gerais

Utilize uma funcéo ventilada para obter
uma cozedura uniforme em diversas
prafeleiras.

Aumentar as femperaturas ndo abrevia
os fempos de cozedura (os alimentos
poderdo ficar muito cozidos no exterior
e pouco cozidos no interior).

No fim da cozedura, para evitar a
formacdo excessiva de condensacéo no
vidro, ndo deixe os alimentos quentes
dentro do compartimento durante muito
tempo.
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Conselhos para a cozedura de carne Conselhos para a cozedura de bolos e
* Ostempos de cozedura variam em biscoitos
funcdo da espessura, da qualidade do * De preferéncio, utilizar formas escuras
alimento e do gosto do consumidor. de metal: ajudam a absorver melhor o
* Utilize um termémetro para cames calor.
durante os assados ou simplesmente * Atemperatura e a duracdo da cozedura
carregue com uma colher no assado. Se dependem da qualidade e da
este estiver duro estd pronto, caso consisténcia da massa.
contrdrio, deve-se ainda deixar assar e Para verificar se o bolo estd cozido no
durante alguns minutos. interior: no fim da cozedura, espete um
* Para carne e batatas, aconselha-se de palito no ponto mais alto do mesmo. Se
vez em quando a virar e/ou misturar os a massa ndo se agarrar ao palito, o
alimentos para obter uma douradura bolo estd cozido.
uniforme em fodos os lados. * Se o bolo baixar quando for
* Para as cozeduras a baixa temperatura, desenfornado, na préxima cozedura
dourar a carne na frigideira durante diminua a temperatura definida em
alguns minutos em todos os lados antes cerca de 10 °C selecionando
de efetuar a cozedura no fomo. eventualmente um fempo mais longo de
¢ A cozedura com micro-ondas é cozedura.

aconselhada para as cames sem

camadas de gorduras na superficie. Conselhos para a descongelaggo e a

- fermentacdo
* Para os assados de carne em funcées :
micro-ondas combinadas aconselha-se e Coloque os alimentos congelados sem
mexer os alimentos para cozerem e a embalagem num recipiente sem tampa
dourarem de modo uniforme na primeira prote|eiro do compartimento

de cozedura.
* Evite a sobreposicdo dos alimentos.
* Para descongelar a carne utilizar uma

Conselhos para as cozeduras com Grill e
Grill ventilado

* A grelhagem de cames pode ser grelha colocada na segunda prateleira
efetuada fanfo com o forno frio, como e um tabuleiro colocado na primeira
com o forno pré-aquecido se se prafeleira. Deste modo, os alimentos
pretende mudar o efeito da cozedura. ndo ficam em contacto com o liquido da

* Na funcéo de Grill ventilado, descongelacao.
recomenda-se o pré-aquecimento do * As partes mais delicadas podem ser
compartimento de cozedura antes do cobertas com papel de aluminio.
grelhado. * Para uma boa fermentacéo, coloque um

* Recomenda-se a disposicdo dos recipiente com dgua no fundo do
alimentos no centro da grelha. compartimento de cozedura.
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Tabela indicadora das cozeduras

Lasanha 2,5 ESTATICO 1 220 60-65
Massa no forno 2,0 ESTATICO ] 220 35-40
Assado de vitela 1,5 | MW TERMO-VENTILADO 1 200+300 W 55-60
Lombo de porco 1,3 | MW TERMO-VENTILADO 1 190+300 W 40-45
Costelas 0,9 TURBO 1 200 60-65
Rosbife 0,9 TERMO-VENTILADO 1 200 55-60
Coelho assado 1,3 | MW TERMO-VENTILADO 1 200+300 W 58-62
Peito de peru 2,3 | MW TERMO-VENTILADO 1 200+300 W 62-66
Salsichas 2,0 GRILL 3 250 16 12
Costeletas de porco | 0,8 TURBO 1 220 12 14
Enfremeada de porco 0,4 GRILL 3 250 15 5
Truta (frescal) 0,8 | MW TERMO-VENTILADO 1 180+200 W 30-35
Truta [congeladal 0,8 MW VENTILADO 1 190+400 W 25-30
Robalo 0,6 | MW TERMO-VENTILADO 1 180+200 W 26-30
Tamboril 0,7 | MW TERMO-VENTILADO 1 180+200 W 30-34
Batatas assadas 1,0 MW VENTILADO 1 220+300 W 35-40
Vegetais mistos 1,0 | MW TERMO-VENTILADO 1 200+500 W 20-25
Pizza 1,0 VENTILADO 1-2 250 13-16
Pizza branca 1,0 VENTILADO 2 180 23-26
Pao 0,5 TERMO-VENTILADO 1 200 45-50
Merengue 0,2 TURBO 120 115-120
Tarte 1,0 ESTATICO 1 180 45-50
Bolo parafso 0,6 TERMO-VENTILADO 1 160 30-35
Brioches 0,5 TERMO-VENTILADO 1 160 50-55
Rosca 1,0 ESTATICO 1 160 55-60
Pdo-de-16 0,7 TERMO-VENTILADO 1 160 70-75
Profiteroles 0,3 TURBO 1 160 54-59
Bolo de chocolate 1,0 TERMO-VENTILADO 1 160 48-52

Os tempos indicados na tabela ndo compreendem os tempos de pré-aquecimento e sGo

indicativos.
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3.5 Funcdes especiais

Descongelacdo

/ Esta funcdo permite descongelar
& | os alimentos com base num tempo
seleciondvel.

1. Coloque os alimentos no interior do
comparfimento de cozedura.

2. Rodar o Botdo Funcdes 00 até

aparecer no ecrd a seguinte indicacdo.

cCocr

Jr L

3. Premir o Botdo Selecdo |<> | para

confirmar a utilizacéo das Funcdes
Especiais.
No ecré aparece a pdgina da funcéo
Descongelacao.

4. Premir o Botdo Selecdo |<> | para

confirmar a funcao Descongelacéo.

No ecrd aparecem os digitos l“L_”—U

e os Indicadores luminosos Micro-ondas

e Descongelacdo piscam.
X3

5. Rodar o Botdo Selecdo [{> | para

inserir a duracdo da Descongelacéo
(de 5 segundos até 99 minutos) (por
exemplo “12 minutos e 30 segundos”).

6. Aguardar 3 segundos ou premir o Botdo

Selecdo || para iniciar a

descongelacao.

[
I JuJ

4

O%

Quando se abre a porta, a funcao
em curso & interrompida (o
Indicador luminoso Cozedura

@opogo—se). Ao fechar a porta,

premir o Botdo Selecdo [{>

para refomar a descongelacdo.
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-

Fim da Descongelacdo No ecra aparece a pagina da funcéo

. ~ - Descongelacéo.
Concluida a Descongelacéo, no ecra gelac

aparece a palavra 5',: ,':H:’ intermitente

e ¢ emitido um sinal acustico que pode ser
desatfivado afravés da abertura da porta
ou premindo/rodando um dos dois botées.

3. Rodar o Botédo Selecdo [ D] até

selecionar a funcao TURBO.

7. Rodar o Botdo Funcdes 88 para a

posicdo 0 para sair da funcgo.

4. Premir o Bot&o Selecdo |<> | para

Funggo TURBO confirmar a funcao TURBO.
== Permite a rdpida cozedura em 5. Aguardar 3 segundos para iniciar a
Ediversos prafeleiras sem misturar os funco ou premir o Botdo Selecdo [ >

aromas. |deal para alimentos de
grande volume ou que necessitam
de cozeduras infensas.

0ad

1. Rodar o Botdo Funcdes 00 até

para inserir as eventuais configuracdes
de duracao da cozedura, hordrio de fim
de cozedura...

aparecer no ecrd a seguinte indicacdo.

l:::ll:l—

J

PEL =
[ I | | R

6. Rodar o Botdo Funcdes BD para a

posicdo 0 para sair da funcdo.

2. Premir o Botdo Selecdo [{> | para

confirmar a utilizacdo das Funcdes
Especiais.
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Utilizacdo

3.6 Definicoes

A Hora Atual
aao

1. Rodar o Bot&o Funcoes 00 até

aparecer no ecrd a seguinte indicacdo.

2. Premir o Bot&o Selecdo [{> | para

entrar na lista das Configuracdes.

No ecré aparece a pagina da funcao
Hora Atual.

3. Premir o Botdo Selecdo [ > | para

comecar a regulacdo da Hora Atual
(por exemplo “12:30").

. Rodar o Bot&o Selecdo [{> | para

selecionar a hora atual.

I’

. Premir o Bot&o Selec@o | <> | para

definir a hora atual e passar para a
selecdo dos minutos.

ug”

. Rodar o Bot&o Selecdo [{> | para

selecionar os minutos da hora atual.

30°

[~

. Premir o Bot&o Selecéo [{> | para

terminar a regulacdo.

. Rodar o Botdo Selecdo [{> | para

selecionar uma nova Configuracéo.



-2 Utilizacdo

Bloqueio dos Comandos (Seguranca das
Criancas)

5. Ruotare o Botdo Selecdo |<> | para

afivar a funcéo Bloqueio dos

/ Este modo permite ao aparelho Comandos.

£ | bloquear automaticamente os
comandos apds um minuto de
funcionamento normal sem
qualquer infervencdo por parte do
utilizador.

6. Premir o Botdo Selecdo |<{> | para

0ad

1. Rodar o Botdo Funcdes 00 até

. Ju confirmar.
aparecer no ecrd a seguinte indicacdo.

7. Rodar o Bot&o Selecdo [{> | para

selecionar uma nova Configuracéo.

/ No normal funcionamento o
£ | Bloqueio dos Comandos é

' 5 5 indicado pelo acendimento do
2. Premir o Botdo Selecdio | <> | para Indicador luminoso Blqueio dos

entrar na lista das Configuracdes. Comandos ﬂ
No ecré aparece a pagina da funcao

Hora Atual.
— I o posicdes dos botdes, no ecrd
: : ( " aparece, durante 2 segundos, a

‘mimimim] escrita .

[

No caso de se tocar ou alterar as

IN

Para desativar temporariamente o
bloqueio durante uma cozedura,
selecionar a funcéo Bloqueio dos manter premido o Botdo Selecao

Comandos. -

3. Rodar o Botdo Selecdo |{> | até

IN

durante 5 segundos. Apos

um minuto a partir da dltima
definicao o blogueio volta a ficar
ativo.

4. Premir o Botdo Selecdo |<>|para

confirmar.



Utilizaco -3

Show Room (apenas para expositores) 4. Premir o Bofdo Selecdo [<>] para

/ Este modo permite ao aparelho confirmar.
& | desativar os elementos de - -
= ; 5. Rodar o Botdo Selecéo [{> | para

aquecimento, mas ao mesmo
tfempo manter afivo o painel de afivar a fungéo Show Room.

comandos.

0a

1. Rodar o Bot&o Funcoes 00 até

aparecer no ecrd a seguinte indicacdo.

6. Premir o Bot&o Selecdo [{> | para

confirmar.

7. Rodar o Botdo Selecéo [{>|para

) - ~ selecionar uma nova Configuracéo.
2. Premir o Bot&o Selecdo [{> | para gurag

entrar na lista das Configuracdes. / A funcéo Show Room ativa é
No ecrd aparece a pégina da funcéo £ | assinalada no ecrd pelo
Hora Atual. Indicador luminoso Show Room

aceso.

/ Para utilizar o aparelho
& | normalmente é necessario definir
para OFF esfa funcéo.

3. Rodar o Botédo Selecdo | D] até

selecionar a funcéo Show Room.




Utilizacao

Conservacdo do calor

/ Este modo permite ao aparelho,

ao concluir uma cozedura em que

foi definida uma duracéo (se esta
ndo for interrompida
manualmente), manter quente (a
baixas temperaturas) os alimentos
acabados de cozinhar e manter
inalteradas as carateristicas
organoléticas e de aroma durante
a cozedura.

1. Rodar o Botdo Funcdes 00 até

aparecer no ecrd a seguinte indicacdo.

2. Premir o Botdo Selecdo [{> | para

entrar na lista das Configuracdes.
No ecré aparece a pagina da funcéo

Hora Atual.

. Rodar o Botédo Selecdo [{D>|até

selecionar a funcéo Conservacdo do
calor.

. Premir o Botdo Selecdo [{ > | para

confirmar.

. Rodar o Botdo Selecdo [ > | para

afivar a funcéo Show Room.

111 _l
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. Premir o Botdo Selecdo [{> | para

confirmar.

. Rodar o Botdo Selecdo [ > | para

selecionar uma nova Configuracéo.

/ Para utilizar o aparelho

£ normalmente é necessdrio definir

para OFF esta funcao.



4 Limpeza e manutencdo

Adverténcias

4.1 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacéo das
superficies, & necessdrio limpd-las
regularmente no final de cada utilizagdo,
apds as ter deixado arrefecer.

Limpeza diaria normal

Utilizar sempre e apenas produtos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substancias dcidas & base de cloro.

Verter o produto num pano himido e
passar na superficie, enxaguar
cuidadosamente e secar com um pano
macio ou com um pano de microfibra.

-
o.




Manchas de alimentos ou residuos

Evitar absolutamente a utilizacdo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

Utilizar produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldstico. Enxaguar muito
bem e secar com um pano macio ou com
um pano de microfibra.

Evitar deixar secar no interior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compota), pois podem danificar o
esmalte no interior do aparelho.

4.2 Limpeza da porta

Limpeza dos vidros da porta

Aconselha-se a manter os vidros da porfa
sempre bem limpos. Utilizar papel
absorvente de cozinha. Para a sujidade
mais resistente, lavar com uma esponja
humida e detergente comum.

/ Aconselha-se a utilizacao de
&7 | produtos para limpeza distribuidos
pelo fabricante.
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Limpeza e manutencdo

4.3 Limpeza do compartimento de
cozedura

Para uma boa conservacéo do
compartimento de cozedura, é necessdrio
limpd-lo regularmente apds o ter deixado
arrefecer.

Evitar deixar secar no interior do
compartimento de cozedura residuos de
alimentos pois podem danificar o esmalte.
Antes de cada limpeza exiraia todas as
partes removiveis.

Para facilitar as operacées de limpeza,
aconselha-se desmontar:

* aporta
* as armacdes de suporte das grelhas/
dos tabuleiros

/ Em caso de utilizacdo de produtos

£ | de limpeza especificos,
aconselha-se fazer funcionar o
aparelho & temperatura méxima
durante cerca de 15/20 minutos,
a fim de eliminar eventuais
residuos.

Secagem

A cozedura de alimentos gera humidade
dentro do compartimento de cozedura.
Este &€ um fendmeno totalmente normal que
ndo compromete o bom funcionamento do
aparelho.

No final de cada cozedura:
1. deixar o aparelho arrefecer;

2. remover a sujidade do compartimento
de cozedura;

3. secar o compartimento de cozedura
com um pano macio;

4. deixar a porta aberta o fempo
necessdrio para que o compartimento
de cozedura seque completamente.



Limpeza e manutencdo

Remocdo das armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros

A remocdo das armacdes das guias

permite uma posterior facilidade de

limpeza das partes laterais.

Para remover as armacdes das guias:

1. Desaperte os pernos de fixacao da
armacdo.

2. Puxe a armacgdo para o interior da
cavidade de modo a libertd-la dos
pinos de fixac&o.

3. Concluida a limpeza, repita as
operacdes acabadas de descrever
para colocar novamente as armacdes
da guia. Preste atencao as buchas
espacadores a introduzir no inferior das
arestas da armacdo.

Conselhos para a manutencdo da

guarnicdo

A guarnicéo deve ser macia e eldsfica.

* Para manter limpa a guarnicdo, utilize
uma esponja ndo abrasiva e lave com
dgua morna.

Limpeza da parte superior

Temperatura elevada no interior
& do compartimento de cozedura
durante a utilizacdo
Perigo de queimaduras

* As operacdes seguintes devem ser
efetuadas somente com o forno
completamente frio e desligado.

O aparelho estd equipado com uma
resisténcia basculante que permite uma
facil limpeza da parte superior do forno.

1. Levante ligeiramente a resisténcia
superior e rode a refencdo em Q0 graus
para libertar a resisténcia.

2. Baixe cuidadosamente a resisténcia até
& sua retencdo.

Utilizac&o incorreta
Riscos de danos ao aparelho
* Nao flita excessivamente a resisténcia
durante a fase de limpeza.

3. No final da operacao de limpeza
coloque novamente a resisténcia em
posicdo e rode a refencdo para a
prender.
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5 Instalacdo

5.1 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verificar se as caraterfsticas da rede
eléfrica séo adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deve ser removida.

O aparelho funciona o 220-240 V™.

Utilizar um cabo de frés polos (cabo de 3 x

1,5 mm2, com referéncia & seccdo do

condutor interno).

Providenciar a ligacdo & ferra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.

220-240V~

1.5 mm®

20 mm
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Ligacdo com ficha e tomada

Verificar que a ficha e a fomada sejom do
mesmo fipo.

Evitar a utilizacdo de reducdes,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aguecimentos ou
queimaduras.

Ligacdo fixa

Prever, na linha de alimentacdo, um
dispositivo que assegure a desativacao da
rede omnipolar, com uma distancia de
abertura dos contactos que permita @
desligacdo completa nas condicées da
categoria de sobretensdo I, em
conformidade com as regras de instalocdo.
Teste

No final da instalacéo, realize um teste
rapido. Se o aparelho ndo funcionar,
depois de ter verificado que seguiu
corretamente as instrucées, desligar o
aparelho da rede elétrica e contactar a
Assistencia Técnica.

Substituicdo do cabo

1. Desapertar os parafusos da protecdo
fraseira e refirar o cérter para aceder &
placa de bornes.

2. Substituir o cabo.

3. Certificar-se de que os cabos (forno ou
eventual placa de cozinha) sejam
encaminhados de forma correta, de
modo a evitar qualquer confato com o
aparelho.



5.2 Posicionamento

Posicdo do cabo de alimentacdo

s |

_‘ DF’_

(vista posterior)

Guarni¢do do painel frontal

Colocar a guamicao fornecida na parte
posterior do painel frontal para evitar
eventuais infiliracdes de dgua ou outros
liquidos.
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Instalacdo

Dimensdes totais do aparelho (mm)

Casquilhos de fixacdo

Refirar as tampas do casquilho infroduzidas
na parte frontal do forno.

®),

Colocar o aparelho no encaixe.

Fixar o aparelho no mével com os
parafusos.

@
|

Cobrir os casquilhos com as tampas
anteriormente refiradas.

®.
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Encaixe sob bancadas (mm)
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(vista lateral)
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Encaixe em coluna (mm)
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