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Consigliamo di leggere attentamente questo manuale, che riporta tutte le indicazioni per
mantenere inalterate le qualita estetiche e funzionali dell’apparecchio acquistato.

Per ulteriori informazioni sul prodotto: www.smeg.com
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1 Avvertenze

1.

1 Avvertenze generali di
sicurezza

Danni alle persone

Durante |'utilizzo di funzioni calde,
non toccare le pareti della cavita.

Non toccare I'apparecchio con
mani o piedi umidi o bagnati.
Tenere lontani i bambini inferiori
agli 8 anni se non continuamente
sorvegliati.

| bambini non devono giocare
con |'apparecchio.

l'uso di questo apparecchio &
consentito ai bambini a partire
dagli 8 anni di eta e alle persone
con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali oppure con
mancata esperienza e
conoscenza, supervisionati o
istruiti da persone adulte e

responsabili per la loro sicurezza.

Spegnere |'apparecchio dopo

I'uso.

Inserire le teglie o i recipienti caldi
indossando guanti di protezione
per evitare scottature.

Avvertenze

Non tentare mai di spegnere una
fiamma,/incendio con acqua:
spegnere |'apparecchio e coprire
la fiamma con un coperchio o con
una coperta ignifuga.

Le operazioni di pulizia e
manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

Far eseguire l'installazione e gli
interventi di assistenza da
personale qualificato nel rispetto
delle norme vigenti.

NON UTILIZZARE O
CONSERVARE MATERIALI
INFIAMMABILI IN PROSSIMITA
DELL’APPARECCHIO.

NON UTILIZZARE
BOMBOLETTE SPRAY IN
PROSSIMITA DI QUESTO
APPARECCHIO MENTRE E IN
FUNZIONE.

Spegnere |'apparecchio dopo
"uso.

NON MODIFICARE
L'’APPARECCHIO.

* Prima di ogni intervento

sull’apparecchio (installazione,
manutenzione, posizionamento o
spostamento), munirsi sempre di
dispositivi di protezione
individuale.
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* Prima di ogni intervento
sull'apparecchio, disattivare
I"alimentazione elettrica generale.

* Non inserire oggetti metallici
appuntiti (posate o utensili) nelle
feritoie.

* Non tentare mai di riparare
I'apparecchio da soli o senza
I'infervento di un tecnico
qualificato.

* Seil cavo di alimentazione
eleftrica & danneggiato,
contattare subito il servizio di
assistenza tecnica che
provvederd a sosfituire il cavo.

* Non toccare (specialmente con
le mani bagnate) o mettere
direftamente in bocca i cibi
congelati.

Danni all’apparecchio

* Non danneggiare il circuito
refrigerante.

* Non utilizzare dispositivi
meccanici o aliri mezzi diversi da
quelli raccomandati dal
costruttore per accelerare |l
processo di sbrinamento.

* Per evitare pericoli dovuti
all'instabilitar dell’apparecchio,
questo deve essere fissafo
secondo le isfruzioni.

* Durante |'uso non appoggiare
sull'apparecchio oggetti metallici
appuntiti come coltelli, forchette

cucchiai e coperchi.

Sulle partiin vetro non utilizzare
detergenti abrasivi o corrosivi (es.
prodotti in polvere, smacchiatori e
spugnette metalliche).

Non sedersi sull'apparecchio.

Non utilizzare getti di vapore per
pulire |'apparecchio.

Non ostruire le aperture, le
fessure di ventilazione
dell’apparecchio.

Non appoggiare recipienti o
teglie direttamente sul fondo
dell'apparecchio.

Non usare apparecchi elettrici
all'interno dell’apparecchio

Non usare in nessun caso
I"apparecchio per rinfrescare
I"ambiente.

Staccare sempre dalla refe
eleftrica I'apparecchio in caso di
guasto, manutenzione,
sostituzione della lampadina o
durante la pulizia.

l'apparecchio & in grado di
garantire prestazioni oftimali nel

caso la temperatura ambiente non
superii 32°C.
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e Non utilizzare materiali ruvidi,
abrasivi o raschietti metallici
affilati.

* Non usare la porta aperta come
leva per posizionare
'apparecchio nel mobile.

* Non esercitare pressioni
eccessive sulla porta aperta.

* Non usare la maniglia per
sollevare o spostare
'apparecchio.

Installazione

e QUESTO APPARECCHIO NON
DEVE ESSERE INSTALLATO SU
BARCHE O SU ROULOTTE.

* Posizionare I'apparecchio nel
mobile con |'ciuto di una seconda
persona.

* Non installare I'apparecchio in
ambienti potenzialmente
esplosivi.

* Non collocare |'apparecchio in
luoghi chiusi e con scarso
ricambio d'aria.

* Per evitare possibili
surriscaldamenti I'apparecchio
non deve essere installato diefro
ad una porta decorativa o ad un
pannello.

Avvertenze

* Far eseguire il collegamento
eleffrico a personale fecnico
abilitato.

* £ obbligatorio il collegamento di
terra secondo le modalitay previste
dalle norme di sicurezza
dell'impianto elettrico.

e Utilizzare cavi resistenti alla
temperatura di almeno Q0 °C.

* La coppia di serraggio delle viti
dei conduttori di alimentazione
della morsettiera dev'essere paria

1,5-2 Nm.

Per questo apparecchio

* Non danneggiare il circuito di
refrigerazione, (nel caso possa
essere accessibile).

* Attenersi alla normativa in vigore
riguardo al consumo di alimenti
crudi. In caso di pesce crudo si
raccomanda di surgelarlo ad una
temperatura di -18°C e
conservarlo a -18°C per almeno

Q6 ore.

* Pulire accuratamente le parti
dell'apparecchio che vengono in
contatto diretto ed indirefto con gli
alimenti per evitare ogni tipo di
confaminazione.

* Utilizzare detergenti per uso
alimentare.

* Non ufilizzare prodoti
infiammabili o sostanze nocive.
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o Utilizzare esclusivamente le sonda
di temperatura inserita
nell'apparecchio.

* Mantenere la porta chiusa
durante tutte le operazioni
dell’apparecchio.

* Non sovrapporre gli alimenti uno
sull'altro, ma disporli in modo da
permettere la corretta circolazione
d'aria all'interno
dell’apparecchio.

Utilizzare contenitori in alluminio o
acciaio inox.

Non coprire le teglie con coperchi
o pellicole isolanti.

* Non appoggiarsi o sedersi sulla
porta aperta.

Controllare che non rimangano
incastrati oggetti nelle porte.

In caso di inutilizzo prolungato,
scollegare I'apparecchio dalla
presa di corrente e pulirlo

internamente ed esfernamente.

Il cavo elettrico e la presa di
corrente devono essere facilmente
raggiungibili una volta installato
I"apparecchio.

1.2 Scopo dell’apparecchio
* Questo apparecchio & destinato

all’abbattimento, alla
surgelazione, alla conservazione,
alla lievitazione di alimenti e al
raffreddamento di bevande in
ambiente domestico. Puo essere
utilizzato per abbassare
rapidamente la temperatura di cibi
coffi o crudi per mantenerne
inalterate le proprieta nutritive.
Permette inolire di cuocere gli
alimenti a bassa temperatura per
esaltarne la qualita, il profumo e
gli aromi e di riportare le pietanze
ad una temperatura ideale per la
loro consumazione.

Ogpni altro uso & improprio.

Questo apparecchio pud
inoltre essere utilizzato:

* nella zona cucina per i
dipendenti in negozi, negli
uffici e in altri ambienti
lavorativi:

* in fattorie/agriturismi;

* da clientiin alberghi, motel e
ambienti residenziali:

* nei bed and breakfast.

l'apparecchio non & concepito

per funzionare con temporizzatori

esterni o con sistemi di comando a
distanza.
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1.3 Responsabilita del produttore

Il costruttore declina ogni
responsabilitt per danni subiti da
persone e cose causati da:

* uso dell'apparecchio diverso da

quello previsto;

* inosservanza delle prescrizioni del
manuale d'uso;

* inosservanza della normativa in
vigore riguardo al consumo di
alimenti crudi:

* manomissione anche di una
singola parte dell'apparecchio;

* utilizzo di ricambi non originali.

1.4 Questo manuale d’uso

Questo manuale d'uso cosfituisce
parte integrante dell'apparecchio e
deve essere conservato integro e a
portata di mano dell'utente per tutto
il ciclo di vita de||’opporeccﬁio.
Prima di usare I'apparecchio
leggere attentamente questo
manuale d'uso.

1.5 Targhetta di identificazione

La targhetta di identificazione riporta
i dati tecnici, il numero di matricola e
la marcatura. La targhetta di
identificazione non deve mai essere
rmossa.

o | Questo apparecchio non &
1 soggetto a etichettatura
energefica in accordo al
punto E art. 1 Regolamento

643,/2009.

Avvertenze

1.6 Smaltimento

hi¢

Questo apparecchio &
conforme alla direttiva WEEE

dell’'Unione Europea (2012/
19 /UE) ed & contrassegnato con il
simbolo per i prodotti elettrici ed
eleftronici di scarto. Questo
apparecchio deve essere smaltito
separatamente dagli altri rifiufi
domesfici (direftive 2002 /95 /CE,
2002/96,/CE, 2003/108/CE).
Questo apparecchio non contiene
sostanze in quantitd fali da essere
ritenute pericolose per la salute e
I'ambiente, in conformite alle attuali
direftive europee.

Per smaltire I'apparecchio:

* Tagliare il cavo di alimentazione
eleffrica e rimuovere il cavo
assieme alla spina.

Tensione elettrica
Pericolo di folgorazione

* Disattivare |'alimentazione elettrica
generale.

* Staccare il cavo di alimentazione
eletirica dall'impianto elettrico.

* Conferire |'apparecchio agli
idonei centri di raccolta
differenziata dei rifiuti elettrici ed
eleffronici, oppure riconsegnare
"apparecchio al rivenditore al
momento dell’acquisto di una
apparecchiatura equivalente, in
ragione di uno ad uno.



Si precisa che per I'imballaggio 1.7 Come leggere il manuale d’uso

! . <. .
dell OPPGFGC(}h'O vengono l{T"'ZZ.O_“ Questo manuale d'uso utilizza le seguenti b
materiali non inquinanti e riciclabili.  onvenzioni di lettura:

¢ Conferire i materiali
dell'imballaggio agli idonei centri
di raccolta differenziata.

Avvertenze

Informazioni generali su questo
manuale d'uso, di sicurezza e per
lo smaltimento finale.

Descrizione

E Descrizione dell'apparecchio e
degli accessori.
Uso

Informazioni sull'uso
dell'apparecchio e degli accessori.

I-q
=

Pulizia e manutenzione
Informazioni per la corretta pulizia
e manutenzione dell'apparecchio.
Installazione

Informazioni per il fecnico
qudlificato: insfallazione, messa in

servizio e collaudo.

1. Sequenza di istruzioni d'uso.

* Istruzione d'uso singola.

O



Descrizione

2 Descrizione

2.1 Descrizione generale

©
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1 Pannello comandi

2 Supporto sonda

3 lampada

4 Porta

5 Ventola

6 Sonda di femperatura

7 Telai supporto griglia

m Ripiano del telaio



Descrizione

2.2 Pannello comandi

Display

Tramite il display touch screen & possibile
interagire con |'apparecchio. Premere le
icone per accedere alle varie funzionalita
disponibili. Il display visualizzera tutti i
parametri relafivi al funzionamento, come:
funzione selezionata, impostazioni relafive
al tempo/temperatura o ai programmi
prememorizzati.

Per tornare al menu precedente o terminare

una funzione premere I'icona ; per

confermare le opzioni selezionate premere
I'icona .

/ Per interrompere la funzione in
& | corso e spegnere |'apparecchio,

mantenere premuto |'icona

per qualche secondo.




2.3 Altre parti

Illuminazione interna

L'illuminazione inferna dell'apparecchio
entra in funzione solo se si apre la porta e
se la porta & lasciata aperta.

e | Quando la porta & aperta, non &
1 possibile spegnere I'illuminazione
interna.

Ripiani di posizionamento

l'apparecchio dispone di ripiani per il
posizionamento di griglie a diverse altezze.
Le altezze d'inserimento sono da intendersi
dal basso verso I'alto (vedi 2.1 Descrizione
generale).

Ventola di raffreddamento

La ventola provvede a distribuire
uniformemente |'aria all'inferno
dell'apparecchio e a far raggiungere pit
velocemente la temperatura impostata.

Descrizione

2.4 Accessori disponibili
Griglia

Utile per il supporto di recipienti.

Griglia multifunzione per bottiglie (solo
su alcuni modelli)

Utile per il supporto di bottiglie, o recipienti
se inserita ruotata.



Sonda di temperatura

Da inserire al centro degli alimenti per il
rilevamento della temperatura al cuore
durante I'abbattimento con sonda e la

cottura a bassa temperatura.




2.5 Vantaggi utilizzo dell’ abbattitore

l'abbattitore permette di raffreddare
velocemente gli alimenti e di surgelarli
rapidamente per garantirne la durata e la
freschezza.

l'abbattimento e la surgelazione rapida

favoriscono la preservazione delle

propriefd organolettiche e nutritive degli
alimenti e ne mantengono intatti i sapori, gli
aromi e i colori.

* |'abbattimento a +3°C al cuore degli
alimenti cotti riduce al minimo la
proliferazione batterica, che & massima
nell'intervallo di temperatura fra i 65°C
egli8°C.

* la surgelazione rapida a -18°C
permette di allungare i tempi di
conservazione degli alimenti per piv
mesi. Evita inolire la formazione di macro
cristalli di ghiaccio che danneggiano le
pareti cellulari degli alimenti
rompendole. Una volta scongelati gli
alimenti non perdono liquidi e
mantengono consistenza e gusto.

Descrizione

Senza abbattitore  Con abbattitore

Sicurezza alimentare

Rischio batterico

Preservazione della
consistenza originale

Evaporazione e
disidratazione

Nessuna perdita di

Perdita di peso
peso

Preservazione delle
proprieta
organolettiche

Perdita di sapori,
aromi, colori

Maggiore durata di

Deperimento rapido ,
conservazione

Formazione di micro
cristalli di ghiaccio
che non

Formazione di
macro cristalli di
ghiaccio che
danneggiano le
fibre delle pietanze

danneggiano le
pietanze,
preservandone
qualita e consistenza



3 Uso

3.1 Avvertenze
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3.2 Operazioni preliminari Griglia multifunzione per bottiglie (solo

1. Rimuovere eventuali pellicole protettive su alcuni modelli)

all'esterno o all'interno dell'apparecchio Sy questa griglia & possibile disporre le

e dagli accessori. bottiglie da raffreddare nelle seguenti
2. Rimuovere eventuali etichette (ad modalites illustrate:

eccezione della farghetta con i dati

tecnici) da accessori e dal vano

dell'apparecchio.

3. Rimuovere e lavare tutti gli accessori
dall'apparecchio (vedi 4 Pulizia e
manutenzione).

4. Per rimuovere eventuali residui di
fabbricazione, eseguire un’accurata
pulizia all'interno dell’apparecchio
utilizzando un panno morbido e
detergente neutro senza abrasivi (vedi
"Pulizia del vano interno
dell'apparecchio”).

5. Per poter cominciare ad utilizzare
I'apparecchio & necessario impostare
I'ora corrente (vedi “Primo utilizzo”).

3.3 Uso degli accessori
Griglia

Le griglie devono essere inserite nelle guide
laterali fino al punto di arresto.

* | blocchi meccanici di sicurezza che
impediscono I'esfrazione accidentale
delle griglie devono essere rivolti verso il
basso e verso la parte posteriore del
vano dell'apparecchio.

e | Se ulilizzata ruotata, si comporta
l come una normale griglia per il
supporto di recipienti.
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Sonda di temperatura

Punta acuminata
Pericolo di ferite

* Maneggiare con cura la sonda ed evitare
ditoccamne la punta.

Inserire la sonda nell’alimento prima di
awviare il ciclo di abbattimento con sonda o
le funzioni calde.

* La sonda di temperatura dev'essere
posta in profondita al centro
dell'alimento senza trapassarlo.

* |n caso di alimenti di varie dimensioni, la
sonda va utilizzata nell'alimento con
dimensioni maggiori.

e | Inserire la sonda frasversalmente
1 per almeno 3/4 della sua

lunghezza.

Al termine dell'uso, pulire la sonda con un
panno morbido e acqua tiepida,
asciugarla accuratamente e riporla nel suo
alloggiamento.

3.4 Uso dell’ abbattitore

Primo utilizzo

Al primo utilizzo, o dopo un'inferruzione di
corrente, |'apparecchio presenta sul
display la simbologia [§JOK6]6]
lampeggiante. Per poter iniziare qualsiasi
funzione & necessario impostare |'ora
corrente (nel caso della prima accensione
& inolfre consigliato impostare la lingua
desideratal).

Al primo utilizzo |'apparecchio &
impostato sulla lingua di default
“English”.

un'inferruzione di corrente &
necessario affendere qualche
secondo prima di inferagire con
I'apparecchio.

i
/ Alla prima connessione o dopo
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Disposizione degli alimenti Home screen

Disporre gli alimenti uniformemente Premere il display sull'ora visualizzata.
OH’inTernO de”’opporecchio eV”OndO dl Ne”o “home screen” de”’opporecch]o e
impilarli o sovrapporli gli uni sugli altri per ora possibile selezionare le varie

non ostacolare la circolazione dell aria. funzionalita disponibili.

o | Utilizzare la griglia per una
1 maggiore circolazione dell’aria.

1 Impostazioni
2 Programmi automatici
3 Funzioni raffreddamento

4 Funzioni speciali

5 Cronologia

Temperatura obiettivo

La temperatura visualizzata sul display (3°)
indica la temperatura obiettivo che le
vivande devono raggiungere.

30




3.5 Funzioni raffreddamento

Per selezionare le funzioni di

raffreddamento premere il simbolo

nella pagina principale dell'apparecchio.

Appare la schermata con i simboli delle
varie funzioni di raffreddamento:

Le funzioni di raffreddamento disponibili

[
O
>
[®]

Pre-raffreddamento
G'b

(-

Conservazione
Abbattimento
Surgelazione

Raffredda bevande

EEEIEE

Premere sul simbolo della funzione
desiderata per attivare la funzione.

Per tornare alla pagina principale, premere

il tasto ,

Uso -2y

Pre-raffreddamento

La funzione di pre-raffreddomento permette
di raffreddare il vano dell'apparecchio
prima di effeftuare un ciclo di abbattimento
o surgelazione.

/ Effettuare un ciclo di

& | pre-raffreddamento di almeno 15
minuti senza introdurre alimenti per
oftenere risultati migliori durante
I"abbattimento o la surgelazione.

1. Per awviare la funzione di
pre-raffreddamento, premere sul simbolo

e
il

2. Appare la seguente schermata:

12:30 -30° Q)

pre-raffreddamento

& 00:00:00

ﬂ 25°

impostare temperatura e
premere start per attivare la funzione

3. In caso si desideri modificare la
temperatura di default (-30°C), premere
sul valore della temperatura: appare la
schermata per impostare il valore

desiderato utilizzando i tasti 0o @




4. Premere per confermare.

impostare la temperatura

@ T°Cmin  -35°
T°Cmax  20°

o | Il valore della temperatura puo
1 essere inoltre modificato durante il
funzionamento.

5. Il display mostra I'avanzamento della
funzione.

12:30

pre-raffreddamento

& 00:01:05

ﬂ 25°

6. Al raggiungimento della temperatura
impostata, I'apparecchio emette un
segnale acustico, la barra di
avanzamento della funzione e la
temperatura da raggiungere non
vengono piv visualizzati.

20
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Conservazione

Questa funzione mantiene gli alimenti alla
temperatura desiderata (-35°C a +20 °C)

1. Nella schermata delle funzioni di
raffreddamento premere il simbolo

2. Selezionare il tipo di conservazione
desiderato.

frigorifero

freezer

manuale

3. Premere sul tasto per awiare la

funzione.

12:30

conservazione
freezer

& 00:00:00

H 25°

premere start per attivare la funzione @
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3

4. Appore la schermata Che'mosm 7. Premere per awiare la funzione.
I"avanzamento della funzione.

12:30

conservazione
manuale

& 00:00:00

12:30
conservazione
freezer

& 00:01:05

ﬂ 25°

premere start per attivare la funzione

ﬂ 25°

8. Il display mostra I'avanzamento della

5. Al raggiungimento della temperatura, funzione.

I'apparecchio emette un segnale

acustico.
12:30
6. Nel caso della conservazione manuale, conservazione
scegliere la temperatura desiderata con IERITEIS
i tasti o @ Premere per © 00:01:05
o
confermare. H 25

impostare la temperatura

9. Al termine della funzione, |'apparecchio
emette un segnale acustico, la barra di
) x:‘a"x ig avanzamento della funzione e la

temperatura da raggiungere non
vengono piv visualizzati.




Abbattimento

L'abbattimento permette di

degli alimenti.

Questa funzione permette di raffreddare
velocemente a +3°C alimenti crudi o
appena cofti.

Gli alimenti sottoposti ad abbattimento
possono essere conservati in frigorifero

(+4°C).

/ * Effettuare un ciclo di

& | pre-raffreddamento di almeno
15 minuti con |'apparecchio

vuoto prima di infrodurre gli

alimenti caldi da abbattere.

* Effettuare un ciclo di
pre-raffreddamento per ridurre i
tempi e il consumo di energia.

* Non coprire le teglie o'
recipienti con coperchi o
pellicole isolanti.

* Assicurarsi che i recipienti siano
adatti all'uso a basse
temperature.

* Disporre correttamente le teglie e

i recipienti all'inferno
dell'apparecchio senza
sovrapporli o impilarli per
permettere la circolazione
dell'aria.

* Evitare di mantenere a

temperatura ambiente gli alimenti

caldi prima di abbatterli o
surgelarli per mantenerne
inalterate le proprieta.

22

[ J
1 bloccare la proliferazione batterica
e di mantenere inalterate le qualita

Uso

1. Nella schermata delle funzioni di

raffreddamento premere il simbolo .

2. Sceglliere il tipo di abbattimento
desiderafo fra: abbatiimento a tempo e
abbattimento con sonda.

con sonda

Abbattimento a tempo

1. Se si sceglie I'opzione “abbattimento a
tempo”, impostare la durata desiderato.
Nell'esempio si & impostata una durata
di 1 ora e 30 minuti: premere prima sulla
casella delle ore e digitare O e 1, quindi
premere sulla casella dei minuti e

digitare 3 e O. Premere per

confermare.

impostare la durata

ham

[4] [5]
6] (7] [8] [9] [0]
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2. 'opparecchio chiede all'utente di 4. Dopo la conferma il display mostra che &
scegliere se eseguire o meno |l in corso il pre-raffreddamento della =
pre-raffreddamento della cella. cella.

12:30
pre-raffreddamento
per un risultato migliore
si consiglia di effettuare
il pre-raffreddamento della cella

& 00:00:05

ﬂ 20°

esegui salta

5. Una volta completato il
pre-raffreddamento, premere “ok”.

e | Siconsiglia di eseguire il
1 pre-raffreddamento della cella per
oftenere risultati migliori.

La temperatura consigliata per il
pre-raffreddamento & di -30°C. pre-raffreddamento

Il pre-raffreddamento deve completato

avvenire con la cella vuota,
(o)

senza alimenti inseriti.

3. Eseguire il pre-raffreddamento della
cella ed impostare la temperatura di 6. Inserire I'alimento da abbattere nella

(e}
pre-raffreddamento a -30°C. Premere cella e premere oer awiare la

per confermare. funzione.
12:30 -30° @

pre-raffreddamento

12:30
abbattimento
atempo

X 01h30m

& 00:00:00

ﬂ 20°

impostare temperatura e
premere start per attivare la funzione

premere start per attivare la funzione

23
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7. |l display mostra I'avanzamento della
funzione.

12:30

abbattimento
a tempo

X 01h30m

ﬂ -30°

8. Al termine della funzione, I'apparecchio
emette un segnale acustico, la barra di
avanzamento della funzione e o
temperatura da raggiungere non
vengono piv visualizzati.

Abbattimento con sonda

Selezionando |'opzione abbattimento a
sonda I'apparecchio chiede all'utente di
scegliere se eseguire o meno il
pre-raffreddamento della cella.

per un risultato migliore
si consiglia di effettuare
il pre-raffreddamento della cella

esequi salta

Si consiglia di eseguire il
pre-raffreddamento della cella per
oftenere risultati migliori.

[l o

La temperatura consigliata per il

pre-raffreddamento & di -30°C.

/ Il pre-raffreddamento deve
£ avvenire con la cella vuota, senza
alimenti inseriti.

24

1. Eseguire il pre-raffreddamento della

cella. Premere per confermare.

12:30

pre-raffreddamento

-30° @

& 00:00:00

§ 2o
impostare temperatura e
premere start per attivare la funzione

2. Dopo la confermail display mostra che &
in corso il pre-raffreddamento della
cella.

12:30
pre-raffreddamento

& 00:00:05

ﬂ 20°

3. Una volta completato il
pre-raffreddamento, premere “ok”.

pre-raffreddamento
completato

Punta acuminata
Pericolo di ferite
* Maneggiare con cura la sonda ed evitare
di toccamne la punta.
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e | Inserire la sonda trasversalmente
1 per almeno 3/4 della sua

lunghezza.

4. Inserire la sonda nell'alimento senza

frapassarlo e premere il fasto per

awviare la funzione.

12:30

abbattimento con sonda

3 0@

& 00:00:00
A\ 55°

inserire la sonda nella pietanza
e premere start

%

5. Una volta awiata la funzione, appare la
seguente schermata. La schermata
rimane attiva fino a che la temperatura
indicata difianco al simbolo della sonda
(55°C) non coincide con la temperatura
sopra al simbolo della funzione (3°C).

12:30

abbattimento con sonda

& 00:01:15

N 55°

6. Appena si raggiunge la temperatura di
3°C, I'apparecchio emette un segnale
acustico, la barra di avanzamento della
funzione e la temperatura non vengono
pib visualizzati.

3

7. l'apparecchio passa automaticamente
allo stato di conservazione e rimane in |
questo stafo finché |'utente non

inferrompe la funzione con il tasto .

12:30
abbattimento con sonda

3@

%

conservazione in corso

8. In caso si sia awiata la funzione senza
inserire la sonda, appare la seguente
schermata:

sonda non presente nella pietanza
o non inserita correttamente

Q. Premere “ok” e inserire la sonda. Se la
sonda non & stata inserita o se non risulta
inserita correftamente viene visualizzata
la seguente schermata:

la sonda non é stata inserita correttamente
la funzione proseguira a tempo

10. Aprire la porta e controllare il corretto
inserimento della sonda.

25
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11. Se la sonda non viene inserita,
I'apparecchio procede
automaticamente all’abbattimento a
tempo per la durafa preimpostata.

Surgelazione

La surgelazione permette di ridurre
rapidamente la temperatura degli alimenti
fino ad una temperatura di -18°C.

1. Nella schermata delle funzioni di

raffreddamento premere il simbolo .

2. Impostare la durata desiderata.
Nell'esempio si & impostata una durata
di 3 ore e 30 minuti: premere prima sulla
casella delle ore e digitare O e 3, quindi
premere sulla casella dei minuti e

digitare 3 e O. Premere per

confermare.

impostare la durata

@ll@@ %

26

3. l'apparecchio chiede all’utente di
scegliere se eseguire o meno |l
pre-raffreddamento della cella.

per un risultato migliore
si consiglia di effettuare
il pre-raffreddamento della cella

esegui salta

e | Siconsiglia di eseguire il
1 pre-raffreddamento della cella per
oftenere risultati migliori.

Lo temperatura consigliata per il

pre-raffreddamento & di -30°C.

/ Il pre-raffreddamento deve
£ avvenire con la cella vuota, senza
alimenti inseriti.

4. Eseguire il pre-raffreddamento della

cella. Premere per confermare.

12:30

pre-raffreddamento

-30° @

& 00:00:00

g 20°

impostare temperatura e
premere start per attivare la funzione
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3

8. Una volta awiata la funzione la
seguente schermata rimane attiva fino a

5. Dopo la conferma il display mostra che &
in corso il pre-raffreddamento della

cella.

12:30

pre-raffreddamento

& 00:00:05

ﬂ 20°

6. Una volta completato il
pre-raffreddamento, premere “ok”.

pre-raffreddamento
completato

7. Inserire |'alimento da surgelare nella

cella e premere il tasto per awviare

la funzione.

12:30 -18° [

surgelazione

I 03h30m ke

ek

premere start per attivare la funzione @

che non ¢ frascorso il tempo impostato in
precedenza.

12:30

surgelazione

X 03h15m

50

9. Alla scadenza del tempo, I'apparecchio
emette un segnale acustico, la barra di
avanzamento della funzione e lo
temperatura non vengono piu
visualizzati.

10. L'apparecchio passa autfomaticamente
allo stato di conservazione e rimane in
questo stafo finché |'utente non

interrompe la funzione con il tasto .

12:30

surgelazione

conservazione in corso

27
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Conservazione degli alimenti

* Cli alimenti raffreddati o surgelati non
devono essere conservati all'inferno
dell'apparecchio.

* Coprire e proteggere gli alimenti con
pellicola per alimenti, coperchi ermetici
o soffovuoto nel frigorifero o nel
congelatore.

* Eticheftare gli alimenti surgelati da
conservare in congelafore per 6-12 mesi
indicando il contenuto, il giorno di
preparazione e la dafa di scadenza.

* L'alimento abbattuto va conservato in
frigorifero ad una temperatura cosfante
di+4°C.

* L'alimento surgelato va conservato in

congelafore ad una temperatura
costante di -18°C.

28

Raffredda bevande

Questa funzione permette di raffreddare
diversi tipi di bevande alla temperatura
ideale per la consumazione.

1. Nella schermata delle funzioni di

raffreddamento premere il simbolo m

2. Premere sul nome della bevanda, ad
esempio Vvino rosso.

vino bianco

bollicine

Vino rosso

birra/bibite

3. Scegliere il numero di bottiglie da
raffreddare, da un minimo di 1 ad un

massimo di 16 utilizzando i tasti o

@. Premere per confermare.

selezionare il numero di bevande
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5. Una volta awviata la funzione la
seguente schermata rimane attiva fino al
raggiungimento della temperatura
preimpostata.

Impostazione Adatta per

* Vini bianchi giovani
* Vini bianchi strutturati

d evolufi
ed evolufi | -
Vino bianco | ® Vini passiti bianchi raffredda bevande
* Vini liquorosi bianchi vino rosso
* Vini rosati giovani T 00h17m

* Grappe giovani
* Champaogne

* Spumanti

* Vini frizzanti

Bollicine

6. Una volta trascorso il tempo e raggiunta

* Vini rossi giovani la temperatura preimpostata,
) * Vini rosati maturi I'apparecchio emette un segnale
Vino rosso & \/ipi bignchi maturi, da acustico, la barra di avanzamento della
barrique funzione e la temperatura non vengono
o piv visualizzati.
* Acquaviti ) . .
.« Gin 7. l'apparecchio passa automaticamente
Vodk allo stato di conservazione e rimane in
L4 1
. " oaka questo stafo finché |'utente non
Birra/bibite '« Rym
. . interrompe la funzione con il tasto .
Tequilo

* liquori da servire freddi
i 12:30 12° @

raffredda bevande

4. La schermata indica la temperatura vino rosso

preimpostata per il raffreddamento.

Premere per awiare la funzione.

12:30 ’I 20 @ conservazione in corso

raffredda bevande
Vino rosso

X 00h17m

premere start per attivare la funzione @
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3.6 Programmi automatici 4. Premere sul nome del sottotipo.

| programmi automatici permettono di
awviare le funzioni di abbattimento e
surgelazione per una serie di alimenti ad

una temperatura preimpostata e per un niisieyiesi
tempo predefinio,

1. Per selezionare i programmi automatici bistecche/fettine

premere il simbolo nella pagina

principale dell'apparecchio.

5. Eseguire il pre-raffreddamento della
2. Scegliere il fipo di funzione fra cella.

abbattimento e surgelazione, premendo
sul nome della funzione desiderata.

per un risultato migliore
si consiglia di effettuare
il pre-raffreddamento della cella

surgelazione

e | Eseguire il pre-raffreddamento
3. Una volta scelta la funzione, utilizzare i 1 della cella per ottimizzare |l

fasti o per scorrere |'elenco gsr:g;to delle ricette proposte da

degli alimenti e selezionare |'alimento
desiderato premendo direttamente sul
nome.

La temperatura consigliata per il

pre-raffreddamento & di -30°C.

/ Il pre-raffreddamento deve
£ avvenire con la cella vuota, senza

alimenti inseriti.

pesce

verdura

frutta

dolci

30
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6. Premere per confermare.
-30° @

12:30

pre-raffreddamento

& 00:00:00

§ 2o
impostare temperatura e
premere start per attivare la funzione

. Dopo la conferma il display mostra che &
in corso il pre-raffreddamento della
cella.

12:30
pre-raffreddamento

& 00:00:05

ﬂ 20°

. Una volta completato il
pre-raffreddamento, premere “ok”.

pre-raffreddamento
completato

9. Inserire |'alimento e premere il tasto

3

per awiare la funzione.

12:30
abbattimento

carne

& 00:00:00

/\

inserire la sonda nella pietanza
e premere start

10. Una volta awiata la funzione, appare
la seguente schermata. La schermata
rimane attiva fino a che la temperatura
indicata di fianco al simbolo della
termometro (25°C) non coincide con la
temperatura sopra al simbolo della
funzione (3°C).

12:30
abbattimento
carne

conservazione in corso

e | Inserire la sonda di temperatura se
1 si seleziona un alimento che

prevede |'inserimento della sonda
per poter effettuare la funzione.
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11. Appenasiraggiunge latemperatura di
3°C, I'apparecchio emette un segnale
acustico, la barra di avanzamento della
funzione e la temperatura non vengono
piv visualizzati.

12. l'apparecchio passa automaticamente
allo stato di conservazione e rimane in
questo stafo finché |'utente non

interrompe la funzione con il tasto .

12:30

abbattimento
carne

conservazione in corso

32

3.7 Funzioni speciali

Per selezionare le funzioni speciali premere

il simbolo nella pagina principale
dell'apparecchio.

Appare la schermata con i simboli delle
funzioni speciali:

[

Le f

C

nzioni speciali disponibili sono:

Scongelamento a peso

o B

..
.
-

Scongelamento a tempo

©

>
>

T4

o Lievitazione
(SO Funzioni calde
Ready to eaf

+* Pulizia automatica

<)
B
+

Premere sul simbolo della funzione
desiderata per attivare la funzione.

Per tornare alla pagina principale, premere

il tasto .
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Scongelamento a peso

Questa funzione permette di scongelare gli
alimenti in base ad un peso selezionabile.

1. Premere sul simbolo % per

selezionare la funzione “scongelamento
a peso” dalla schermata principale delle
funzioni speciali.

2. Scegliere il tipo di alimento da
scongelare. Premere sul nome 5
dell'alimento per procedere.

pesce

dolci

pane e pizza

3. Impostare il peso desiderato utilizzando i

fasti o @ Premere per 0.

confermare.

impostare il peso

1.0 I

@ pesomin 0.1 kg
pesomax 3.0 kg

12:30
scongelamento a peso
carne

X 02h42m
() 1.0kg

premere start per attivare la funzione

. Una volta awviata la funzione, la

schermata mostra il tempo rimanente per
terminare la funzione.

12:30
scongelamento a peso

Al termine della funzione, |'apparecchio
emetfe un segnale acustico e passa
automaticamente allo sfato di
conservazione; rimane in guesto stato
finché I'utente non interrompe la funzione

con il tasto .
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Scongelamento a tempo 4. Una volta awviata la funzione, appare la

Questa funzione permette di scongelare gli
alimenti in base ad un tempo selezionabile.

o

1. Premere sul simbolo gl per

selezionare la funzione “scongelamento
a tempo” dalla schermata principale
delle funzioni speciali.

2. Impostare la durata desiderata.
Nell'esempio si & impostata una durata
di 1 ora e 30 minuti: premere prima sulla

schermata che indica che la funzione &
in corso.

12:30

scongelamento a tempo

I 01h30m

casella delle ore e digitare O e 1, quindi - Al termine della funzione, I'apparecchio

premere sulla casella dei minuti e

digitare 3 e O. Premere per

confermare.

impostare la durata

3. Premere per awiare la funzione.

12:30

scongelamento a tempo

T 01h30m

©

premere start per attivare la funzione @

34

emette un segnale acustico, e passa
automaticamente allo stato di
conservazione; rimane in questo stato
finché I'utente non interrompe la funzione

con il tasto .

12:30
scongelamento a tempo

01h30m

conservazione in corso
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Lievitazione

La funzione di lievitazione permette di
lievitare impasti di qualsiasi tipo,
garantendo risultati offimali in tempi brevi.

Il processo di lievitazione pud essere
effettuato in un unico passaggio o in 3
passaggi con temperature e durate diverse
a seconda delle proprie esigenze.

7

Utilizzare recipienti in metallo,
ceramica o materiale adatfo a
tfemperature fino a 80°C.

Per farine con W elevato,
utilizzare una quantita inferiore di
lievito e impostare una durata
maggiore di lievitazione.

Utilizzare quantita limitate di
lievito, ad esempio 4 grammi su
1Kg diimpasto e far lievitare a
lungo per rendere I'impasto piv
fragrante e digeribile.

Coprire 'impasto con pellicola
tfrasparente.

Utilizzare il lievito madre per
oftenere impasti piv soffici,
leggeri e digeribili.

Per una migliore lievitazione
degli impasti, ridurre la quantita
di lievito e far lievitare a
temperatura costante.

3

: 11
1. Premere sul simbolo [Nl per

selezionare la funzione “lievitazione”
dalla schermata principale delle funzioni
speciali.

. Impostare la temperatura e la durata

desiderata utilizzando i tasti o @

impostare temperatura e durata della fase

@ T°Cmin  3°
T°Cmax 40°

[00]h [30]

® |

. A quesfo punto & possibile confermare

solo lo step 1 con il tasto oppure

premere il tasto per passare
all'impostazione dei due step successivi
definendo allo stesso modo temperatura
e durata.

4. Al termine delle impostazioni, premere il

tasto per confermare.

-l display visualizza la seguente

schermata, premere per avviare la

funzione.

12:30

lievitazione

<5 00h30m

premere start per attivare la funzione
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Se si & impostato un orario di fine
funzione appare la seguente schermata
che indica tutte le informazioni.
L'apparecchio si porta in stato di
raffreddamento in attesa di awviare lo
funzione. In questo stato & ancora
possibile modificare |'orario di fine

funzione premendo sul fasto .

12:30

lievitazione

<5 00h30m T

X 14:00 /)

premere start per attivare la funzione @

Quando si imposta |'orario di fine
funzione tenere conto del tempo di
durata della funzione stessa.

|

36

Se, ad esempio, si imposta la
funzione alle 22:00 e la fine
funzione alle 23:30 con una
durata della funzione impostata @
2 ore, I'apparecchio awvia la
funzione con un ritardo di 24 ore e
I'apparecchio mostra la schermata
di conservazione a 3°C in affesa
di raggiungere |'orario impostato
per la funzione.

12:30

lievitazione

5 02h30m

X 13330

avvio riscaldamento tra
22h29m

/. Premere per awiare la funzione.

12:30

lievitazione

<5 00h30m T

A

premere start per attivare la funzione @

. l'apparecchio entra in modalitar di

conservazione a 3°C in attesa di
raggiungere |'orario di inizio funzione.

12:30 32° Al

lievitazione

<5 00h30m
XK 14:00

avvio riscaldamento tra
01h00m

.In caso non si sia impostato un orario di

fine funzione, premere il fasto per

awiare la lievitazione. Appare la
schermata per mostrare che la funzione
€ in corso.

12:30

lievitazione

5 00h30m

ﬂ 25°
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10. Al termine della funzione, Funzioni calde
I'apparecchio emette un segnale
acustico e passa automaticamente allo
stafo di conservazione; rimane in questo
stato finché I'utente non interrompe la

'—
Questa funzione permette di effettuare una  jue
cottura lenfa a bassa temperatura degli
alimenti proposti.

funzione con il tasfo . e | La pietanza dev'essere

1 preventivamente rosolata su
12:30 entrambi i lafi prima di effettuare la
lievitazione cottura a bassa temperatura.

1. Premere sul simbolo IESHM per

selezionare “funzioni calde” dalla

conservazione in corso schermata principale delle funzioni
speciali.
Esempio lievitazione 24 ore a 3 step: 2. Scegliere dall’elenco il tipo di alimento
Tempo Temperatura She si desiciero cuocere (ad esempio
. roast beef”).
8 ore 3°C
8 ore 18°C
8 ore 28°C

manzo

vitello
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Il display informa | utente che la cella deve
essere sanificata alla temperatura di 65°C.

3. Premere il tasto “esegui”.

per sanificare la cella
€ necessario pre-riscaldarla
a65°C

esegui

4. Successivamente premere il tasto

per awiare la funzione di sanificazione
e pre-riscaldamento.

12:30
funzioni calde
roast beef

& 00:00:00

S,

premere start per attivare la funzione @

/ La funzione di sanificazione e

& | pre-riscaldamento deve avvenire
con la cella vuota, senza alimenti
inseriti.

38
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Il display mostra che la funzione di
sanificazione e pre-riscaldamento della
cella & in corso.

12:50

funzioni calde
roast beef

& 00:00:05

ﬁ 25°

5. Al termine del pre-riscaldamento,
premere “ok”.

pre-riscaldamento completato

Sul display appare la seguente schermata
che richiede l'inserimento della sonda di
temperatura.

12:30
funzioni calde
roast beef

& 00:00:00

/\

inserire la sonda nella pietanza
e premere start

Punta acuminata
Pericolo di ferite

* Maneggiare con cura la sonda ed evitare
ditoccame la punta.
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Quando la temperatura attuale all'interno
dell’alimento (indicata di fianco al simbolo [
della sonda, nell'esempio 25°C]

raggiunge la temperatura obiettivo

/ Inserire la sonda frasversalmente
& | per almeno 3/4 della sua
lunghezza.

o | In caso di piv alimenti di diverse (indicata sopra al simbolo e diversa
1 dimensioni, inserire la sonda —

nell’alimento con le dimensioni

a seconda dell'alimento, nell'esempio
55°C) |'apparecchio emette un segnale

maggiori. ) o
acusfico e la temperatura obiettivo non
6. Inserire la sonda di temperatura viene piv visualizzata.
nell'alimento. Terminata la cottura I'apparecchio passa
“~ automaticamente allo stato di

mantenimento calore per un fempo
massimo di 10 ore.

12:30

funzioni calde
roast beef

& 00:15:05

A 55°

mantenimento in corso

7. Inserire I'alimento nella cella.

8. Premere il tasto per awiare lo 9. Per interrompere la funzione, premere |l

cottura. tasto .

Il display mostra la seguente schermata: Nel caso venga awiata la cofiura senza

inserire la sonda nell’alimento, appare lo

12:30 .
seguente schermata:

funzioni calde
roast beef

& 00:01:05

N 25°

sonda non presente nella pietanza
o non inserita correttamente

10. Inserire la sonda nell’alimento e
premere “ok” sul display.
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Se la sonda non & stata inserita o se non Funzione “Ready to eat”
risulta inserita correfftamente viene

e Questa funzione permette di riportare
visualizzata la seguente schermata:

alimenti gia cotti ad una temperatura ideale
per la consumazione ad un'ora
preimpostata.

L'apparecchio manterrd il piatto ad una
temperatura di conservazione di 3°C per
poi iniziare a riscaldarlo 2h 30min prima

dell’orario di fine funzione, facendolo

trovare caldo.

la sonda non é stata inserita correttamente
la funzione proseguira a tempo

Si consiglia di riscaldare solo

1'1. Aprire la porta _/ pietanze affettate o porzionate,

12. Controllare il corretto inserimento della con peso massimo di 1 kg.
sonda nell'alimento.

13. Chiudere la porta. e | Lo durata del riscaldamento piatto
14. Premere “ok” sul display. 1 & di 2h 30min, per cui si consiglia
di impostare il tempo di fine
e | Sela sonda non viene inserita, funzione a partire da quello
1 I'apparecchio procede proposto (che tiene gia confo
automaticamente alla cottura a delle 2h 30min) in poi.

bassa temperatura per una durata

preimpostata di default.
1. Premere sul simbolo per

selezionare la funzione “Ready to eat”
dalla schermata principale delle funzioni
speciali.
2. Inserire I'alimento all'interno
dell'apparecchio e chiudere la porta.
3. Premere il fasto per passare

all'impostazione dell’orario di fine
funzione.
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3

4. Impostare |'ora a cui si desidera 5 Premere il tasto per awiare la

terminare la funzione e premere il tasto

per confermare.

impostare l'ora di fine funzione

e | Quando si imposta |'orario di fine
1 funzione tenere conto del tempo di
durata della funzione sfessa.

Se, ad esempio, si imposta la
funzione alle 22:00 e la fine
funzione alle 23:30 con una
durata della funzione impostata a
2 ore, I'apparecchio awia la
funzione con un ritardo di 24 ore e
I'apparecchio mostra la schermata
di conservazione a 3°C in affesa
di raggiungere |'orario impostato
per la funzione.

12:30

ready to eat

< 10h30m

K 1345

avvio riscaldamento tra
23h 59 m

funzione.

12:30

ready to eat

<5 02h30m

X 16:00

premere start per attivare la funzione @

. l'apparecchio entra in modalitar di

conservazione a 3°C in aftesa di
raggiungere |'orario di inizio funzione.

12:30
ready to eat

<5 02h30m

X 16:00

avvio riscaldamento tra
01h 00 m

. Una volta awviata la funzione, appare la

seguente schermata. La schermata
rimane attiva finché non trascorre la
durata impostata dall’utente.

12:50
ready to eat

<5 02h30m

ﬂ 25°
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8. Al termine della funzione, I'apparecchio 3.9 Impostazioni

emeffe un segnale acusfico e passa Nella pagina principale selezionare il

automaticamente allo stato di
mantenimento. simbolo impostazioni .

20:45

ready to eat

mantenimento in corso

3.8 Cronologia 1. Premere i tasti o e selezionare

Nello “pagina principale orologio dal menu “impostazioni”.

dell'apparecchio, premere il simbolo

per visualizzare I'elenco delle ultime 10 lingua English
funzioni effettuate. 00:00

blocco comandi off

modalita demo off

toni off

abbattimento - carne

surgelazione - verdura 2. Digitare |'ora corrente: Nell'esempio
I'ora corrente corrisponde alle 20:30,
premere la casella delle ore e digitare 2
e O, poi passare alla casella dei minuti e
Premere sul simbolo del cestino per digitare 3 ¢ O.

cancellare la cronologia.

impostare l'ora corrente
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3. Premere il tasto per confermare.

4. Pertornare alla pagina principale,

premere sul fasto .

Lingua

Nel menu delle “impostazioni” selezionare
la lingua.

English

italiano

francais
espanol

Deutsch

1. Utilizzare i tasti o per scorrere

I'elenco delle lingue disponibili e
selezionare la lingua desiderata.

2. Premere sul nome della lingua
desiderata.

3. Premere il fasto per confermare.

4. Appare una pagina di conferma della
selezione: premere si per confermare o
no per annullare.

conferma lingua

italiano

3

Blocco comandi

Permette all'apparecchio di bloccare
automaticamente i comandi dopo un
minuto di normale funzionamento senza
alcun intervento da parte dell'utente.

blocco comandi: disabilita
i comandi principali
dopo 1 minuto

attivare il blocco comandi?

1. Premere si per confermare o no per
annullare.

2. Attivando il blocco comandi, appare lo
seguente schermata.

per abiltare E
premere sull'icona

per 3 sec

3. Per uscire temporaneamente dal blocco,

premere il fasto ﬂ per 3 secondi: si
aftiva un segnale acustico.

e | £ possibile spegnere
1 I'apparecchio anche con il blocco
comandi attivato, premendo il

tasto per 3 secondi.
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Modalita demo (per espositori)

Questa modalita permette all'apparecchio
di disattivare gli elementi riscaldanti, ma di
mantenere comunque attiva |'inferfaccia
dell'apparecchio.

modalita demo: permette di
utilizzare il display senza attivare
gli elementi riscaldanti

attiva la modalita demo?

1. Premere si per confermare o no per
annullare.

2. Se si aftiva la modalita demo, sul display
apparird la seguente schermata per 3
secondi ogni 10 minuti.

per disabilitare
utilizza il menu
"impostazioni"

Se la modalita & atfiva sul display
verrd visualizzata la dicitura
“modalits demo”.

Per utilizzare normalmente
I'apparecchio & necessario

AN
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impostare su OFF questa modalita.

Toni
Ad ogni pressione dei fasti sul display
I'apparecchio emette un suono. Tramite

questa imposfazione & possibile
disabilitarlo.

toni: permette di abilitare
il suono associato alla pressione
dei tasti sul display

attiva toni?

Orologio digitale

Permette di visualizzare | orologio in
versione digitale.

orologio digitale: permette di visualizzare
l'orologio in formato digitale
nello stato stand-by

attiva orologio digitale?

e | Da qualsiasi schermata del menu
1 impostazioni si passa alla
modalita stand-by dopo 15
secondi di inaftivita.

Trascorsi 2 minuti dallo stato di
stand-by, |'apparecchio passa
alla modalita basso consumo.



4 Pulizia e manutenzione 4.2 Pulizia delle superfici
Per una buona conservazione delle
4.1 Avvertenze superfici occorre pulirle regolarmente al

termine di ogni utilizzo, dopo averle
lasciate raffreddare.

Pulizia ordinaria giornaliera

Utilizzare un detergente neutro che non
confenga abrasivi o sostanze acide a base
di cloro.

Versare il prodotto su un panno morbido e
umido e passare sulla superficie,
risciacquare accuratamente e asciugare
con uno straccio morbido o con un panno
in microfibra.

Pulire la superficie del pannello
touch-screen con prodotti per la pulizia
delle superfici in vetro.

Utilizzare un panno morbido con poco
detergente e asciugare accuratamente.
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Pulizia del vano interno
dell’apparecchio

Per garantire I'igiene e la protezione degli
alimenti traftati, il vano interno
dell'apparecchio va pulito e asciugato al
termine di ogni ufilizzo.

Pulire e asciugare il vano interno soprattutto
dopo le funzioni di abbattimento o
surgelazione per evitare la formazione di
odori sgradevoli, che potrebbero
trasmettersi agli alimenti.

Utilizzare un detergente neutro e un panno
morbido.

Evitare di utilizzare spugne abrasive o
raschiefti che potrebbero danneggiare le
superfici interne.

Risciacquare e asciugare accuratamente.

Pulizia della griglia

La griglia puo essere lavata in lavastoviglie.

46

Pulizia e manutenzione

Rimozione dei telai supporto griglie

La rimozione dei felai guida permette
un'ulteriore facilits di pulizia delle parti
lateral.

Per rimuovere i felai guida:
1. Svitare i perni di fissaggio del telaio.

2. Tirare il telaio verso |'interno della cavits
in modo da liberarlo dai perni di
fissaggio.

3. Altermine della pulizia ripetere le
operazioni appena descritte per
riposizionare i telai guida.



Pulizia e manutenzione ﬂ

Pulizia dei telai guida

| telai guida possono essere rimossi come
descriffo nel paragrafo precedente e lavati
in lavastoviglie.

Pulizia automatica

/ La pulizia automatica puo
£ unicamente essere effettuata con
la porta dell’abbattitore aperta.

1. Premere sul simbolo dalla
schermata principale delle funzioni
speciali.

2. Sivisualizza il seguente messaggio che
richiede di aprire la portfa.

12:30

pulizia automatica

aprire la porta e premere start
per eseguire la funzione

1 Se si preme il fasto senza

aprire la porta la pulizia
automatica non si avvia.

3. Aprire la porta e premere il tasto . Si
[

visualizza la seguente schermata: -

12:30
pulizia automatica

X 00h10m

/ Se si chiude la porta

£ | accidentalmente durante la pulizia
automatica, la funzione non si
arresta e |'apparecchio emette un
segnale acusfico ogni minuto e
mostra il messaggio:

aprire la porta
per continuare la pulizia

4. Una volta terminata la pulizia automatica
asciugare accuratamente il vano inferno
dell'apparecchio.
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4.3 Manutenzione straordinaria

Cosa fare se...
Il display & completamente spento:
¢ Controllare I'alimentazione di rete.

* Controllare se un’eventuale interrutore
omnipolare a monte dell'alimentazione

dell'apparecchio & in posizione di “On”.

l'apparecchio non raffredda:

* Confrollare se & stata impostata la
modalitar “demo” (per maggiori deftagli
vedi il paragrafo “Modalits demo (per
espositori]”).

| comandi non rispondono:

* Confrollare se & stata impostata la
modalita “blocco comandi” (per
maggiori deftagli vedi il paragrafo
"Blocco comandi”).

/ Nel caso il problema non sia stato

&7 | risolto o per dltre tipologie di
guasti, contattare il servizio
assistenza di zona.
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Allarmi di malfunzionamento
Prendere nota dell’errore, spegnere

'apparecchio e chiamare il servizio di
assistenza tecnica.

funzione Abbattimento

funzione Conservazione o
Mantenimento

Allarmi di guasto

Sul display appare un messaggio di errore
da “errore 1" a “errore 7.

errore 1

contattare il servizio
di assistenza tecnica

[ re ]

Questo indica un guasto sull' opparecchio.

1. Premere il tasfo reset per spegnere il
segnale acusfico.

2. Prendere nota dell’errore, spegnere
I'apparecchio e chiamare il servizio di
assistenza tecnica.



!

5 Installazione Collegamento con spina e presa

Controllare che spina e presa siano dello =
stesso tipo. Evitare I'utilizzo di riduzioni,
adattatori o derivatori in quanto potrebbero
provocare riscaldamenti o bruciature.

5.1 Collegamento elettrico

5.2 Posizionamento

Informazioni generali

Controllare che le caratteristiche della rete
eletfrica siano adatte ai dati riportati sulla
targhetta.

La targhetta di identificazione, con i dati
tecnici, il numero di matricola e la
marcatura & visibilmente posizionata
sull’apparecchio.

La targhetta non deve mai essere rimossa.
L'apparecchio funziona a 220-240 V™.
Inserire la spina dell'apparecchio ad una presa
schuko ad una distanza di 1- 1,5 metri
dall'apparecchio.

Collegamento fisso

Prevedere sulla linea di alimentazione un
dispositivo di interruzione onnipolare in
conformitss con le regole di installazione.

Il dispositivo di interruzione onnipolare
deve essere situato in posizione facilmente
raggiungibile e in prossimita
dell’apparecchio, secondo le regole di
collegomento.




Installazione

Posizione del cavo di alimentazione Ingombri dell’apparecchio (mm)
el
oo o cees 592 5
0] O0OCD <>
o o 5
o 2 5 5520 57
OOOOOOOOOOOOOOOV OOOOOOO: 00000

‘ ] ®
) 456
/
/ﬁ/
\ 445

A

(vista posteriore)

Boccole di fissaggio 39>

Dopo aver posizionato 'apparecchio
nell'incasso.

Incasso a colonna (mm)

® @ ®

| 800

1. Togliere i tappi boccola inseriti sulla
facciata dell'apparecchio.

460

2. Fissare |'apparecchio al mobile con le
viti.

3. Coprire le boccole con i tappi
precedenfemente rimossi.
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