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Ostrzezenia A

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa

Obrazenia na osobach

* Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementow grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zakfadajgc
rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ pfomienia lub pozaru
wodg: wylqczy¢ urzqdzenie i
nakry¢ pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg osdb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie stuzy do zabawy.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqgdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom ponize| 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Upewni¢ sie, ze korony znajdujq
sie na swoim miejscu oraz
posiadajg nakfadki.

Pamietag, ze strefy grzewcze
nagrzewaijq sie bardzo szybko.
Nie podgrzewa¢ pustych
garnkow. Niebezpieczenstwo
przegrzania.

W przypadku podgrzania ftuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Podczas
przygotowywania positkéw z
uzyciem oleju lub ftuszczu zaleca
sie pozostanie w kuchni. Jezeli
fuszcz lub olej zapalg sie nie
gasi¢ ognia wodg. Przykry¢
garnek pokrywkq i wylgczy¢
strefe grzewcza.

-
[~
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A Ostrzezenia

* Nalezy nadzorowa¢ proces * W poblizu funkcjonujgcego

gotowania. Krétkie gotowanie
nalezy ciggle nadzorowac.

Podczas uzytkowania nie kfas¢
metalowych przedmiotow, jak
naczynia lub sztuéee, na
powierzchni grzewczej
poniewaz mogtyby sie nagrzaé.
Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztucee lub
przyrzqdy) do szczelin.

Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, @
nastepnie otworzy¢ zupetnie
drzwiczki.

Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekarnik jest
wigczony i jeszcze gorgey.
Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po uzyciu
piekarnika.

Nie uzywac lub przechowywac
materiafow tatwopalnych w
schowku (jezeli obecny) lub w
poblizu urzgdzenia.
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urzqdzenia nie wolno uzywad
puszek spray.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzadzenie.

Nie wprowadza¢ zmian na
urzqdzeniu.

Przed jakgkolwiek interwencjg na
urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zatozyd
odpowiednie $rodki ochrony
indywidualne;.

Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odtgczyd glféwne
zasilanie elekiryczne.

Montaz i naprawy powinny byé
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowaé naprawiac
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
specjalisty.

Nigdy nie ciggnq¢ za przewdd,
aby wyja¢ wiyczke.

Jesli przewdd zasilanio
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.



Ostrzezenia

Uszkodzenie urzgdzenia

Nie stosowad ciernych lub
agresywnych defergentéw (np.
produktéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych
gabek|) na czesciach szklanych.

Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone do dotu, w
kierunku tylnej czesci komory.

Nie siadaé¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

Nie zostawiaé urzqgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania
potraw, kiére mogg wydzielac
Huszcz lub olej. Podgrzany ttuszcz
i olej moggq sie zapali¢. Zwroci¢
maksymalng uwage

Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewanio
pomieszczen.

Nie rozpyla¢ produktow w
sprayu w poblizu urzqdzenia.
Nie uzywac naczyn stofowych
lub plastikowych pojemnikéw do
przyrzqdzania potraw.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.
Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzqdzenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kta$¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W przypadku przygotowywania
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go
tak, aby nie zaktécat cyrkulacii
gorgcego powietrza wewnqtrz
urzqdzenia.

Nie kta$¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Garnki i patelnie grillowe nalezy
umiesci¢ wewnatrz obwodu plyty
kuchennei.

Dno wszystkich garmkow musi by¢

plaskie i gladkie.
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Ostrzezenia

A

* W przypadku przelania lub * Nie uzywad otwartych drzwiczek

wylania usung¢ ptyn z piyty
kuchennej.

Nie wylewa¢ na plyte kwagnych
substancji takich jak sok z cytryny
lub ocet.

Nie ktas¢ pustych garnkow i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie stosowa¢ materiatéw
chropowatych, $ciemych lub
ostrych metalowych skrobakéw.

Nie stosowaé produkiow
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowad $ciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.
Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich jak
kratki, korony i naktadki.
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jako dzwigni do ustawienia
urzqdzenia w meblu.

Nie wywieraé zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Montaz

Niniejszego urzqgdzenia nie
mozna montowaé na fodziach i
w przyczepach kempingowych.
Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowad¢ na zadnej
podstawie.

Z pomocgq drugiej osoby umiesci¢
urzqdzenie w meblu.

Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Podtgczenie gazowe powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Przy podifgczeniv za pomocg
gietkiego przewodu dfugo$¢
instalacji nie moze przekraczad 2
metréw w przypadku gietkich
stalowych przewodoéw oraz
1,5 metra w przypadku
gumowego weza.



Ostrzezenia A

Przewody rurowe nie mogg
wchodzi¢ w kontakt z ruchomymi
czesciami i nie mogq by¢
przygniecione.

Gdzie wymagane, wyregulowad
ciénienie zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami.

Po kazdej interwencii sprawdzi¢
moment dokrecenia przytgczy
gazowych; musi sie zawiera¢ w

przedziale od 10 Nm do 15 Nm.

Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za pomocg
wody z mydtem, nigdy nie
stosowac ognia.

Podfgczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.

Uzywaé przewoddw odpornych
na temperature co najmniej Q0 °C.

Moment dokrecenie $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowe] powinien wynosi¢

1,5 -2 Nm.

Informacje na temat omawianego

urzqdzenia

* Przed wymiang zaréwki upewnic¢
sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone.

* Nie opierac¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach

nie ma zaklinowanych
przedmiotow.

1.2 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone
do przyrzqdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

* Urzqgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania w
zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.3 Odpowiedzialnosé producenta

Producent nie ponosi zadne;
odpowiedzialno$ci za szkody
osobowe lub rzeczowe powstate w
wyniku:

-
[~

* uzycia urzgdzenia w sposdb
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.
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1.4 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploatacii.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta niniejszq instrukcje obstugi.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
zZnamionowe.

1.6 Utylizacja
K Urzqdzenie nalezy poddac

utylizacji oddzielnie od innych

— odpadow (dyrekiywy 2002,/95 /WE,
2002/96/WE, 2003/108 /WE).
Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.
Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:
» Odtgczy¢ przewdd zasilania

elekirycznego i usung¢ go razem z

wihyczka.
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* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzqgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato

wykonane z materiatow, ktére nie

zanieczyszczajq Srodowiska i nadajq sie

do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy oddac¢
do odpowiednich punkiow selektywnej
zbiérki odpadow.




1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacje dotyczqce
instrukcii, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacii.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
Y nformacie o uzytkowaniu
3 urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidiowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenioa.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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2 Opis
2.1 Opis ogdiny
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Opis
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1 Ptyta kuchenna 5 Drzwiczki
2 Panel sterowania 6 Wentylator
3 lampka 7 Schowek
4 Uszczelka m Ramki na ruszty/blache
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2.2 Ptyta kuchenna

AUX = Pomocniczy
SR = Pét-szybki

2.3 Panel sterowania

1 2
: I

R = Szybki
DUAL = Ultraszybki

s !

1 Pokretta palnikéw ptyty

Do wigczania i regulowania palnikéw
piyty.
Aby wigczy¢ dane palniki weisngé i przekreci¢

pokretio w lewo na wartos¢ A . Przekreca¢
pokreffo w zakresie od maksimum A do

minimum A , aby wyregulowa¢ ptomien.

Przywréci¢ pokretta na pozycie @ aby
wytgezyé palniki.

2 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokreffa mozna wybraé
temperature pieczenia, czas frwania,
ustawi¢ zaprogramowane pieczenie,
biezgcg godzine i wigczy¢ lub wylgezy¢
wewnetrzne o$wietlenie komory.
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3 Wyswietlacz

Wyswietla biezgcg godzine, wybrang
funkcije i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas trwania.

4 Pokretto funkgiji

Za pomocq tego pokretta mozna
wigczye /wylqczyé urzqdzenie i wybra¢
funkcie pieczenia.

2.4 Pozostate czesci

Wentylator

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, ktére ulatia sie z
tylnej czesci urzqdzenia i moze trwac
przez kilka chwil nawet po jego
wylgczeniu.

tttttt

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajqeych ciepto.
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Opis

Oswietlenie wewnetrzne
Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia
wigcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkcii, z

wyijatkiem funkcji + i m

modele wielofunkeyine) oraz funkcii PYR
Y |
PE\@O (modele z piro\izq);

* Po przekreceniu na krétko pokretta
temperatury w prawo (reczna aktywacja
i dezaktywacja).

e | Gdy drzwiczki sq otwarte nie
1 mozna wylqczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.

Uchwyty pozioméw

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do gory (patrz 2.1 Opis
ogdlny).



Opis

2.5 Dostepne akcesoria Blacha piekarnika

Kratka redukujgca Wok

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego

Przydatna podczas stosowania patelni sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
Wok. ruszcie.
Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego

pieczenia produktéw, kiére mogq kapad. sie z produktéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia fortéw, pizzy i ciast.
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Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Rozen (tylko w niektérych modelach)

Do pieczenia kurczaka i wszystkich innych
produkiéw wymagajgeych réwnomiemego
opieczenia na catej powierzchni.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia




Nieprawidtowe funkcjonowanie

Kazdy z ponizszych warunkéw nalezy

uzna¢ za nieprawidfowe funkcjonowanie,

ktére wymaga interwencii:

o Zzotkniecie plyty palnika.

* Uszkodzenie naczyn i narzedzi
kuchennych.

* Nieprawidfowe wigczenie palnikéw.

* Trudnosci w utrzymaniu wigczenia
palnikow.

* Wylqczanie sie palnikéw podczas
funkcjonowania.

* Trudnosci w przekreceniu kurkow
gazowych.

Jezeli urzadzenie funkcjonuje

nieprawidfowo skontakiowad sie z

najblizszym Autoryzowanym Centrum
Serwisowym.

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub
wewngqtrz urzqdzenia lub akcesoriow.

Wyciek gazu moze doprowadzié do
wybuchu.

W razie zapachu gazu lub pojawienia sie
usterek na instalacji gazowej:

N

. Usung¢ ewentualne etykiety (za
wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriéw i komér
pieczenia.

* Natychmiast zamkng¢ doptyw gazu lub
zawor butli gazowe.
* Natychmiost wylqczy¢ zgasi¢ kazdy

wolny plomiefi | papierosy. 3. Wyija¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie |
konserwacia).

Nie wigcza¢ wytgeznikédw pradu lub
urzqdzen i nie wyjmowac whyczek z

gniazdek. Nie uzywaé telefonéw lub 4. Rozgrzad puste urzqdzenie do
telefondw komérkowych wewnatrz maksymalnej temperatury, aby usung¢
budynku. ewentualne pozostatosci fabryczne.

* Otworzy¢ okna i wywietrzy¢
pomieszczenie.

Wezwad serwis techniczny lub
dostawce gazu.
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3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Kratki redukujgce

Kratki redukujgce nalezy umiesci¢ na
kratkach ptyty. Upewnic¢ sie, ze sq dobrze
wysrodkowane.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W
fen sposdb bedzie mozna zebrad ttuszez z
pieczonego produkiu.

3

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punkiu
zatrzymania.

Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny byé odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.




2 Uzytkowanie

-

Rozen (tylko w niektérych modelach) 3. Uzywaé podwaojnych widelcow

1. Wiozy¢ 4 kotki znajdujqce sie w znajdujqeych sie w wyposazeniu.
wyposazeniu do 4 otworéw Mozna zablokowa¢ widelce za
umieszczonych w narozach glebokiej pomocgq $rub mocujqeych.

blachy i dokreci¢ w nakretkach za
pomocq odpowiedniego narzedzia (np
$rubokretu).

4. Po przygotowaniu rozna umiesci¢ go na
ramkach. Wiozy¢ korcédwke rozna do
gniozda mechanizmu znajdujgcego sie
na lewej podporze, az do
zablokowania.

2. Umiesci¢ ramki na rozen w tulejach w
sposéb wskazany na ponizszym
rysunku.
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5. Wiozy¢ blache na pierwszy poziom 7. Aby uruchomié rozen, przekreci¢

ki (patrz ,Opis ogdlny”).
ramki fpatz , Opis ogolny’| pokretto funkeji na pozycje i +
6. Wiozy¢ rozen do gniazda silniczka

znajdujgcego sie na lewej stronie tylnej i ustawic temperature

$cianki komory. pieczenia za pomocq pokretta

temperatury.

8. Po zakoniczeniu pieczenia, wyjac
blache z roznem.

9. Dla wygodnego przekrecania rusztu
dokreci¢ odpowiedni uchwyt znajdujacy
sie W wyposazeniu.




I-q
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3.4 Uzytkowanie ptyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajdujqg sie na przednim
panelu. Obok kazdego pokretta jest
wskazany przypisany mu palnik.
Urzgdzenie jest wyposazone w
elekironiczny zapton. Wystarczy weisng¢ i
przekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnym
do kierunku ruchu wskazowek zegara, na
symbol maksymalnego ptomienia, dopoki
sie nie zapali. Jezeli palnik nie zapali sie w
ciggu pierwszych 15 sekund, przekrecic¢
pokreffo na . i ponowi¢ prébe po
uptywie przynajmniej 60 sekund. Po
wigczeniu przytrzymac¢ pokretto przez kilka
sekund, aby termopara rozgrzata sie.

W momencie puszczenia pokreffa palnik
moze zgasnqc: oznacza to, ze termopara
jeszcze sie nie rozgrzata. Poczeka¢ chwile
i powtérzyé czynnos$é. Przytrzymad
pokreffo przez dfuzszq chwile.
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Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed wigczeniem palnikéw upewnic sie,
ze korony i ich naktadki znajdujq sie na
prawidfowej pozyciji. Upewnic¢ sie, ze
otwory korony 1 odpowiadajq pozycji
termopar 2 i $wiec 3.

Praktyczne porady dotyczqgce
stosowania ptyty

Aby uzyska¢ lepsze osiqgi palnikdw i
minimalne zuzycie gazu oraz, aby ptomien
nie przypalat bokéw gamka nalezy
stosowad naczynia z pokrywkg i o
wymiarach odpowiednich do palnika. W
momencie wrzenia obnizy¢ pfomien, aby

plyn nie wykipiaf.
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Prawidlowa pozycja kratek na plycie 3.5 Uzytkowanie piekarnika
Przed wigczeniem palnikéw plyty upewnié¢
sie, ze kratki znajdujqg sie na prawidfowe;
pozycii na plycie kuchennej.

Wyswietlacz

J &
) ©

Wziq¢ pod uwage, ze:
* Kazda kratka znajduje sie na wiasciwe
pozyciji na plycie kuchennej.

—
‘I
(]

X
100
i
000

* Podniesiona cze$¢ musi by¢ zawsze
zwrécona w kierunku panelu
urzqdzenia.

P
e,
5= ]

Kontrolka Eco Logic

Kontrolka Pirolizy (tylko w modelach z
pirolizq)

Kontrolka Show Room

E Kontrolka minutnika
@ Kontrolka pieczenia na czas

Kontrolka pieczenia

zaprogramowanego

* lewa (A) i prawa (C) kratka posiadajg Kontrolka zegara
grubszq krawedz, kiéra musi by¢ .
zwrécona w kierunku bocznej czesci ﬂ Kontrolka blokady sterowania

urzqdzenia. e 4 <ontrolka rozna (tylko w niektérych

yC

* Krawedzie kratki srodkowej (B) sq tej -
samej grubosci.

-
[~

modelach)

@ Kontrolka blokady drzwiczek (tylko w

modelach z pirolizq)

Poziom osiggniete| temperatury
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Warunki funkcjonowania

Stand-by: Gdy nie wybrano zadnej funkcji
na wyswietlaczu pokazywana jest biezqgca
godzina .

ON: Po uaktywnieniu jakiejkolwiek funkcii
na wyéwietlaczu przedstawiane sq
ustawione w niej parametry: temperatura,
czas frwania i osiggnigcie femperatury.

Po kazdym wcisnieciu pokretta
temperatury, gdy jedna z funkcji jest
wigczona, przechodzi sie stopniowo do
stanu parametréw w nastepujgce;
kolejnosc.

Temperofuro
E Czas trwania minutnika

@ Czas frwania

Zaprogramowany czas frwania

pieczenia (jezeli wybrano pieczenie na czas
Wyswietlenie godziny

W kazdym ze stanéw mozna zmieni¢ dang
wartoé¢ przekrecajqc pokreffo temperatury
w prawo lub w lewo. Przytrzyma¢
przekrecone pokretfo w celu szybkiego
zwiekszenia lub zmniejszenia wartoéci.
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Ustawienie godziny Funkcje pieczenia

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energig, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol

. Aby rozpoczgé pieczenie

nalezy ustawi¢ biezgcq godzine.

1. Przekreci¢ pokretfo temperatury w celu
ustawienia wyswietlonej godziny
(przytrzymaé przekrecone pokretto, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

1. Nacisngé¢ i przekreci¢ pokretfo funkcii,
az do wyboru zqgdanej funkcji pieczenia.

2. Nacisng¢ pokretto temperatury. 2. Weisnqé i przekreci¢ pokretio

3. Przekreci¢ pokretio temperatury w celu temperatury, aby zmieni¢ temperature
ustawienia minut (przytrzymoé pieczenia.
przekrecone pokretto, aby szybko

3. Nacisng¢ pokretto funkciji, aby uaktywnié¢
zwiekszy¢ lub zmniejszy<).

fradycyine pieczenie.
4. Nacisng¢ pokretto temperatury, aby

zakoriczy¢ ustawienie. / W kazdej chwili mozna przerwaé
£ funkcije przytrzymujgc wciéniete

/ Moze SiQ OkOZOé kOﬂieCZﬂO przez przyngimniei 3 sekundy
& | zmiana biezgcej godziny, na pokretto funkcii.
przyktad z powodu zmiany czasu
z zimowego na lemi i odwrotnie. Z Etap wstepnego podgrzewania
pozyciji stand-by przytrzymad
przekrecone pokretlo temperatury
w prawo lub w lewo, dopéki
wartoé¢ godzin nie zacznie
migac.

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego podgrzewania, kiéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Nie mozna zmieni¢ godziny, jezeli 1) etap jest wskazywany miganiem ]

urzqdzenie jest w stanie ON. poziomu osiggniecia temperatury.

Po nagrzaniu poziom osiggnigcia jest I
wyswietlany stale i nastepuje emisja
sygnatu dzwiekowego, kidry
wskazuje, ze piekarnik jest gotowy i
mozna wlozy¢ produkt do komory.
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Spis funkgji
I&el Eco

Ta funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu

energii elekirycznej.

Idealna do pieczenia migsa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagajgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas pieczenia, zaleca sie
wkiadanie produkiéw bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

IN

o | W funkcji ECO czas pieczenia (i
1 ewentualnego nagrzewania) jest
duzszy.

Grzatka gérna i dolna

D Ciepto pochodzgce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegoblnego rodzaju potraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak gesikaczka.

Grill

Ciepto wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i matej wielkosci, a w
polgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
réGwnomierme przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek, boczku.
Taka funkcja umozliwia réwnomieme
grillowanie duzej ilosci produkty,
zwlaszcza miesa.

Grzatka dolna

Ciepto pochodzqce wytgeznie z dofu
umozliwia dokoriczenie potraw
wymagajqcych wyzszej temperatury
bez wplywu na ich opieczenie.
Idealne do sfodkich i sfonych ciast,
kruchego ciasta i pizzy.

Grzatki z obiegiem powietrza

Dziatanie wentylatora w
pofgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia réwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
uzywadé 2-ego i 4-ego poziomu)

Grill z obiegiem powietrza

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowang przez grill umozliwiajge
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).
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Minutnik

Grzatka dolna z obiegiem
) .
powetrzg _ e | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,
Potgczenie wentylatora z jedng 1 uaktywnia wytqeznie sygnat
tylko dolng grzatkg pozwala na dzwiekowy.

szybsze zakonczenie pieczenia.

Taki system jest zalecany do e | Minutik mozna uaktywnié¢ na

sterylizacji lub dokoriczenia {apie b . ani
, 2 bodoieczomch 1 efapie pieczenia oraz w stanie
pieczenia podp y ey,

zewnetrznie produkiow, ale nie

wewnqlrz, ktc’)re dlatego w’(os’.nie 1. Wcisng¢ jeden raz pokretto femperatury
wymagajq Um|orkovvo.nego ciepfa (2 razy, jezeli trwa pieczenie). Na
z géry. Idealne do kazdego Wyéwieﬂoczu pojawiq sie liczby

i t .
rodzaju potrawy i miga kontrolka E

Termoobieg
Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng

cze$¢ komory) pozwala na pieczenie
pofraw na réznych pétkach, pod
warunkiem ze wymagaiq fakiej same;
temperatury

. T k. d . . . 4
1 1ego samego roczdu pieczenia 2. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby

Obieg gorgcego powietrza M . .
zapewnia natychmiastowe | ustawi¢ czas trwania (od 1 minuty do 4
réwnomieme rozprowadzenie ciepfo. godzin). Po kilku sekundach kontrolka E

Jest na przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez przechodzenia
zapachéw i smakéw. 3. Wybra¢ zadanq funkcje pieczenia i
poczeka¢ na sygnat dzwiekowy

Turbo wskazujgey o zakonczeniu czasu. Miga
Potgczenie systemu termoobiegu z kontrolka E

fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiéw
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
potraw o duzej objetosc,
wymagaijgcych infensywnego
pieczenia.

przestanie migac i rozpocznie sig
odliczanie.
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4. Aby dezaktywowac sygnat dzwiekowy 2. Przekreci¢ pokretfo temperatury w
wecisngé lub przekreci¢ jedno z dwach prawo lub w lewo, aby ustawi¢ czas
pokretet. trwania pieczenia od 00:01 do 12:59.

Przytrzyma¢ przekrecone pokretfo w

celu szybkiego zwigkszenia lub

zmniejszenia wartosci.

5. Aby wybra¢ dodatkowy minutnik,
przekreci¢ pokretto temperatury.

/ Aby skasowa¢ minutnik, nalezy
— | ustawic¢ warto$¢ na zero

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkciq,
1 ktéra /pozvv.0|0‘no rozpoczecie | 3. Po kilku minutach od wyboru zgdanego
zakonczenie pieczenia po

uptywie ustawionego przez

czasu, przestanie miga¢ kontrolka ﬂi

uzytkownika czasu. rozpocznie sig pieczenie na czas.
e | Aktywacja tej funkcji uniewaznia / A.by IBEZTE Wyd+U?Yé czas
1 ewentualny, ustawiony wczesniej = || [PIEeczEiel, [PenawinlE Welsinee
il pokretto temperatury. Urzgdzenie
wznowi normalne funkcjonowanie
1. Po wybraniu jednej z funkcji i wedfug wezesniej wybranych
temperatury pieczenia, tfrzy razy ustawien.

wcisng¢ pokretfo temperatury. Na
wyswietlaczu pojawiq sie liczby

————y Swietlaczu pojawi sie napis
5 i miga kontrolka (2. SWleT czV POl ©nap
L: L: L: L’ @ ':,t D,—' i zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy.

4. Po zakonczeniu pieczenia, na

620
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5. Aby dezaktywowac sygnat dzwiekowy ~ Zaprogramowane pieczenie
wcisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwaéch

e | Zaprogramowane pieczenie jest

pokretet lub otworzy¢ drzwiczki. 1 funkeiq umozliwiaigeq
Aby dezaktywowaé sygnat automatyczne zakonczenie w
! dzwiekowy i wybra¢ dodatkowe ustalonym czasie, ustawionym
—— pieczenie na czas, przekrecié przez uzytkownika, z
pokreto temperatury w prawo. konsekwentnym automatycznym

wyltgczeniem urzqdzenia.

1. Po wybraniu jednej z funkcji i
temperatury pieczenia, frzy razy
wcisng¢ pokretfo temperatury. Na
wyswietlaczu pojawiq sie liczby

Aby wytqczy¢ urzgdzenie DDDD i miga kontrolka @

Z przytrzyma¢ weisniete pokretto
— funkcii.

/ Aby dezaktywowa¢ sygnat

& | dzwiekowy i wybra¢ innq funkcje
—! pieczenia, przekreci¢ pokreffo
funkcji w prawo lub w lewo.

Zmiana danych w funkcji pieczenia na
czas

Podczas funkcjonowania mozna zmieni¢
czas frwania pieczenia na czas:

1. Gdy kontrolka @ jest stafa i trwa 2. Przekreci¢ pokretto w prawo lub w lewo,
pieczenie, dwukrotnie wcisngé pokretfo aby ustawi¢ czas trwania pieczenia od
temperatury. Kontrolka @ zacznie 00:01 do 12:59. Przytrzymac

przekrecone pokretto w celu szybkiego

migac.
zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci.

2. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczesniej ustawiony czas pieczenia.

621
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3. Wecisng¢ czwarly raz pokretfo
temperatury. Miga kontrolka .

Przekreci¢ pokretto w prawo lub w
lewo, aby ustawi¢ koniec pieczenia.

4. Po kilku sekundach kontrolki @ i

przestang migac. Urzgdzenie ustawi sie
w stanie oczekiwania
zaprogramowanej godziny

rozpoczecia pieczenia.

/ Aby recznie wydtuzy¢ czas

£ pieczenia, ponownie wcisngc
pokretto temperatury. Urzgdzenie
wznowi normalne funkcjonowanie
wedtug wczesnie| wybranych
ustawien.

e | W pieczeniu na czas, wigczenie
1 piekarnika nastepuje 10 minut
wczesniej w celu umozliwienia
osiggnigcia wymagane;j
temperatury pieczenia
(nagrzewanie).

622

5. Po zakoniczeniu pieczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie napis

i zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy.

6. Aby dezaktywowac sygnat dzwiekowy
weisng¢ lub przekrecié¢ jedno z dwéch
pokretef lub otworzy¢ drzwiczki.

/ Aby wylqczy¢ urzqdzenie
&7 | przytrzymac weisniete pokretto
funkcii.

e | Ze wzgleddw bezpieczenstwa,
1 mozna ustawi¢ koniec pieczenia
wylgcznie po uprzednim
Zaprogramowaniu czasu trwania.
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Zmiana danych w funkgiji
zaprogramowanego pieczenia

/ Po zmianie czasu trwania
£ pieczenia, konieczne jest

ponowne ustawienie godziny jego
zakonczenia.

Podczas funkcjonowania mozna zmienié¢
czas frwania zaprogramowanego
pieczenia:

]

. Gdy kontrolki @ i sq stafe i

urzqdzenie oczekuje na rozpoczecie
pieczenia, dwukrotnie weisng¢ pokretto

temperatury. Konfrolka @ zacznie
migacd.

. Przekreci¢ pokretto temperatury w

prawo lub w lewo, aby zmieni¢
wczesniej ustawiony czas pieczenia.

. Ponownie wcisng¢ pokretfo temperatury.

Kontrolka @ wylqczy sie i zacznie
migac¢ kontrolka . Na wyswietlaczu

pojawi sie czas zakoAczenia pieczenio.

. Przekreci¢ pokretto temperatury w

prawo lub w lewo, aby opdzni¢ koniec
pieczenia.

. Po kilku sekundach kontrolki @ i

przestang migac i zaprogramowane
pieczenie zostanie wznowione wedfug
nowych ustawien.

3

3.6 Porady dotyczqgce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowadé jedng z
funkcji z termoobiegiem.

Zwigkszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

Mimo jednakowej wagi czas pieczenia

potraw pocietych na kawatki jest krotszy
od czasu gotowania catego elementu.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosc,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potfrzebuje
ieszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkcji
Grilla

Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkcji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.
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Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

W przypadku pieczenia na kilku
poziomach najlepiej jest umieszczad
potrawy na 2. i 4. potce, wydtuzy¢ czas
pieczenia o kilka minut i korzysta¢
jedynie z funkciji termoobiegu.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Czas pieczenia bez i ptysi moze by¢
rézny w zaleznosci od ich rozmiarow.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

624

Aby rozmrozi¢ mieso uzyé rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

W przypadku podzielenia owocow i
chleba na kilka czesci wymagany jest
iednakowy czasw celu rozmrozeniaich,
niezaleznie od ich ilosci i masy
catkowite;.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczednosé energii

* Wylgczy¢ pieczenie kilka minut przed

uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszaé ciepta.
Urzqdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewnqtrz.

(O ile wystepuie) Jezeli nie uzywa sie
plyty na pizze, nalezy jg wyja¢ z dna
komory pieczenia.
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3.7 Funkcje specjalne

Rozmrazanie wg czasu

1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

2. Wecisnq¢ i przekreci¢ pokretto funkcii,

aby uaktywni¢ funkcje rozmrazania wg

czasu .

. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby

ustawié¢ czas trwania (od 1 sekund do
Q9 minut).

4. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby

potwierdzi¢ ustawiony czas frwania.

Miga napis STA .

5. Wecisngé pokretto funkcii, aby uaktywnié¢

o.

rozmrazanie wg czasu.

Po zakoriczeniu pieczenia pojawi sie

napis i zostanie

wyemitowany sygnat dzwigkowy.

7. Aby dezaktywowa¢ sygnat dzwiekowy

wcisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwéch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez

przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkciji.

Woyrastanie ciasta

START

ic00

W funkcji wyrastania ciasta nie

=—— | mozna zmieni¢ femperatury.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie

komory pieczenia pojemnik z
wodg.

. Umiesci¢ cisto do wyroéniecia na drugiej

pofce.

- Weisnq¢ i przekreci¢ pokreffo funkcjj,

aby uaktywni¢ funkcje wyrastania

ciasta . Miga napis STA RT

- Nacisng¢ pokretlo funkcji, aby uaktywni¢

wyrastanie ciasta.

. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

napis i zostanie

wyemitowany sygnat dzwigkowy.

. Aby dezaktywowaé sygnat dzwigkowy

wcisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwéch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez

przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkcii.
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Uzytkowanie

/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
£ | mozna zmieni¢ zgdnego
parametru.

Weiskanie pokretet nie daje
zadnych efektéw; jest aktywne
wylgcznie pokretto funkcii
umozliwiajgce wylgczenie

urzgdzenia.
e | Funkcja ta pozwala na pieczenie
1 potraw zgodnie z tradycjq 1. Weisng¢ i przekreci¢ pokretfo funkgji,
zydowskiego $wieta. aby uaktywni¢ funkcje Szabat
S5HbL
/ W takim ustawieniu urzqdzenie o L
: , 2. Wecisnq¢ i przekreci¢ pokretto
£ | wykonuje pewne szczegdlne

temperatury, aby zmieni¢ temperature
funkcii.

funkcie:

* Pieczenie nie moze trwaé przez

nieokreslony czas, nie mozna 3. Weisnq¢ pokretfo temperatury, aby

ustawi¢ zadnego pieczenia na potwierdzi¢ ustawiong temperature.
cZak: Miga napis STA .
0 N (s uipomyeme naipme 4. Weisng¢ pokretto funkciji, aby uaktywni¢

nagrzewanie. funkcje Szabat.

* Temperatura pieczenia w ) .
Sakresie 60-100 °C. 5. Przytrzyma¢ pokreffo funkcji przez

przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z

* Lampka komory urzqdzenia jest funkeii

wylgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub reczne;j
aktywacja za pomocq pokretta.

* Wewnetrzny wentylator jest
wylgczony.

* Podswietlenie pokretet i sygnaty
dzwigkowe sq wylgczone.
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Uzytkowanie -2

Rozmrazanie wedtug wagi 5. Przekreci¢ pokreffo temperatury w celu
wybrania ciezaru (w gramach) produktu
do rozmrozenia.

6. Wcisnqé pokretlo funkcii, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry i
rozpoczgc¢ rozmrazanie.

7. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

napis i zostanie

e | Taka funkcja umozliwia wyemitowany sygnat dzwigkowy.
1 rozmrazanie produkiow na 8. Aby dezaktywowa¢ sygnaf dzwiekowy
podstawie ich ciezaru i rodzaju. wcisngé lub przekrecié¢ jedno z dwéch

kretet lub ot ¢ drzwiczki.
1. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia. pokretet lub otworzy¢ drzwiczki

9. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkcii.

2. Wecisnq¢ i przekrecié¢ pokretfo funkcji w
celu wybrania rozmrazania wg wagi

oznaczonego napisem ,—‘”—,' ” |' I

podswieflonymi symbolami produkiéw

Ustawione wstepnie parametr
R L) i 4

3. Weisng¢ pokretto funkeji, aby dE Rodzaj Cigzar C.ch*
cingé pokeefo fnkcf, oby (9) (i)
potwierdzi¢ rozmrazanie wg wagi.
4. Przekreci¢ pokreffo funkciji w celu 01 BZ] Mieso 500 105

wybrania rodzaju produkiu do

rozmrozenia. 0?2 Ryby 300 40

03 Owoce 300 45
04 . Chleb 300 20

* Czas rozmrazania zalezy od kszfattu i
wymiaréw rozmrazanego produkiu.
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3.8 Programy automatyczne

Automatyczne programy pieczenia sg
podzielone pod wzgledem rodzaju
potraw.

1.

Weisnqé i przekreci¢ pokretto funkeji w
celu wybrania pieczenia wedfug
automatycznych progroméw

oznaczonego nop\sem i

podswietlonymi symbo|om| produkfow

- Wecisng¢ pokretto funkcii, aby

potwierdzi¢ pieczenie za pomocq
aufomatycznego programu.

. Przekrecié¢ pokretfo funkcji, aby wybrac¢

ustalony program (patrz Tabela
programéw automatycznych.

. Przekreci¢ pokretto temperatury w celu

wybrania ciezaru (w gramach) produktu
do pieczenio.
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5. Po zakonczeniu wstepnego

nagrzewania zacznie miga¢ napis

STA RT Wihozy¢ produkt do

pieczenia i wcisng¢ pokretto funkcji, aby
uaktywnié¢ pieczenie.

. Po zakonczeniu pieczenia pojawi sie

napis i zostanie

wyemitowany sygnaf dzwigkowy.

7. Aby dezaklywowac sygnat dzwiekowy

weisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwaéch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkcii.

/ W programach automatycznych

£ mozna ustawic pieczenie

Zzaprogramowane.

funkcie przytrzymujqc weiéniete

/ W kazdej chwili mozna przerwa¢

przez przynajmniej 3 sekundy
pokretto funkciji.



Uzytkowanie =2

Tabela programéw automatycznych

MIESO (01-05)

: Ciezar : . Temperatura Czas

Pr Rodzaj (g) Poziom Funkcja (°C) (w minutach)
Pieczen wotowa

Ol ($rednio wypieczonal 1300 2 200 26

02 Pieczona wieprzowina 800 2 190 88
Jagniecina ==

03 ($rednio wypieczonal 2000 2 190 105

04 Cielecina 1000 2 190 80

Kurczak pieczony

05 IR 1000 2 200 80
RYBY (06 - 07)

. Ciezar . . Temperatura Czas
Pr Rodzaj (q) Poziom Funkcja (°C) (w minutach)
06 Swieza ryba [w catosci) 500 2 160 35

07 Ryby mrozone 600 2 160 50

WARZYWA (08 - 10)

: Ciezar : . Temperatura Czas
Pr Rodzaj (q) Poziom Funkcja (°C) (w minutach)
08 Rozne grillowane 500 4 i 250 15+g(l

09 Pieczone 1000 2 200 33
10 Pieczone ziemniaki 1000 2 200 30

W przypadku pieczenia z funkeja grilla zaleca sie piec potrawy z obu stron zgodnie z
czasami podanymi w tabeli. Najdluzszy wskazany czas dotyczy zawsze pierwsze;
upieczonej strony od momentu wlozenia do piekarnika surowej potrawy.
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-2 Uzytkowanie

Ciezar Temperatura Czas
(9) (°C) (w minutach)

11 Ciastka 500 2 160 23
12 Muffiny 500 2 160 21

13 Tarta 1000 2 : 170 43

CHLEB - PIZZA - MAKARON (14 -20)

Pr Rodzaj Poziom Funkcja

: Ciezar : . Temperatura Czas
Pr Rodzqj (9l Poziom Funkcja (°C) (w minutach)
14 Chleb na zakwasie 1000 5 200 7
(bochenek|
15 Pizza z blachy 1000 2 ® 280 12
16 Pizza z kamienia 500 1(2) 2 280 7
17 Zapiekanka makaronowa 2000 | : 220 35
18 Lasagne 2000 1 : 230 40
19 Paella 500 2 o 190 25
20 Quiche 1000 1 : 200 40

2 Kamien powinien by¢ potozony na dno komory pieczenia. Mrozona pizza pieczona
na kamieniu nie wymaga réznych czaséw pieczenia w zaleznoéci od wagi.

/ Czas wskazany w fabelach nie

& | uwzglednia czasu wstepnego
nagrzewania i odnosi sie do
pieczenia catych elementéw.
Gdyby dang potrawe pocieto na
mniejsze porcje, czas pieczenia
bedzie krotszy.
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Uzytkowanie -2

3.9 Menu drugorzedne Tryb Blokady Sterowania

Urzgdzenie posiada drugorzedne Ten tryb pozwala na automatyczne

chowane menu z nastepnymi funkcjami: zablokowanie sterowania, po uptywie

* Aktywacja lub dezaktywacja Blokady jednej minuty funkcjonowania bez zadnych
Sterowania. inferwencii uzytkownika.

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
Show Room (wylgcza wszystkie
elementy grzejne pozostawiajqc
aktywny tylko panel sterowniczy).

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
Niskiej Mocy (Eco-Logic).

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
podgrzewanie potrawy (Keep Warm).

* Aktywacja lub dezaktywacja ustawienia
na czas lampki (Eco Light).

Z urzqdzeniem w stanie stand-by

1. Uaktywni¢ wewnetrzng lompke szybko
przekrecajqc pokretto temperatury.

2. Wecisng¢ i przytrzymad pokretfo
temperatury przez przynajmniej 5
sekund.

Podczas normalnego funkcjonowania jest

wskazywany wigczeniem sie kontrolki ﬂ

3. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby zmieni¢ stan

ustawienia (ON /OFF).

4. Wecisng¢ pokretfo temperatury aby
przej$¢ do kolejnego frybu.

631



-2 Uzytkowanie
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Aby podczas pieczenia chwilowo
wylqczy¢ blokade przytrzymad weisniete
przez 5 sekundy pokretto temperatury. Po
uptywie jednej minuty od ostatniej
interwencji, blokada ponownie sie
uaktywnia.

/ W przypadku zmiany pozycii

&7 | pokretet, na wyswietlaczu pojawia

sie napis b,’_ ,:“’: frwajqcy
kilka sekund.

/ Cdy jest aktywny tryb blokady
& | sterowania mozna mimo wszytko
——— wylqczy¢ urzqdzenie wciskajqc
pokreffo funkciji przez 3 sekundy.
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Tryb Show Room (tylko w sklepie)

Ten tryb umozliwia wylgczenie elementow
grzejnych i jednoczesne zachowanie
aklywnego panela sterowania.

Aby uzywa¢ urzgdzenia w normalny
sposob nalezy ustawi¢ ten tryb na OFF.

o | Jezelitryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigcza sie

kontrolka .




Uzytkowanie

Tryb Niskiej Mocy
Taki tryb pozwala urzqdzeniu na
ograniczenie mocy.

Wskazany w przypadku jednoczesnego
stosowania kilku urzgdzen.

HI: moc zwyczajna.

H!

‘:l

LO: moc niska.

/ Po uaktywnieniu niskiej mocy czas
£ nagrzewania wstepnego i
pieczenia mogq sie wydtuzy¢.

o | Jezelitryb jest aktywny na
1 wyswietlaczu wigcza sie

kontrolka .

3

Tryb Podgrzewanie potrawy

Dzigki takiej funkciji, po zakonczeniu
pieczenia z ustawionym czasem trwania
(iezeli nie zostanie recznie przerwane),
piekarnik utrzymuje przez okoto 1 godzine
ciepto (w niskiej femperaturze) upieczonej
potrawy.
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Tryb ustawienia lampki na czas

Dla oszczednosci energetycznej lampka
jest automatycznie wylgczana po uptywie
jednej minuty od rozpoczecia pieczenia.

(A

L IGH

Aby urzgdzenie nie wytqczyto
automatycznie lampki po jednej minucie
ustawic¢ taki tryb na OFF.

/ Mozna zawsze recznie W’chzyé/
&7 | wylgczy¢ przekrecajqce pokretto
temperatury w prawo w obydwu
ustawieniach.
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3.10 Uzytkowanie schowka

W dolnej czesci kuchni znajduie sie
schowek, do kiérego mozna wlozy¢ garnki
lub metalowe przedmioty zwigzane z
uzytkowaniem urzgdzenia.

1. Aby otworzy¢ schowek, delikatnie
wcisng¢ w lewej czesci drzwiczek, az
do ustyszenia klikniecia.

@@A

O e /0

2. Delikatnie pusci¢ drzwiczki schowka.

3. Aby zamkng¢ schowek, podnies¢
drzwiczki do momentu ustyszenia
klikniecia.



4 Czyszczenie i konserwacja Czyszczenie plyty kuchennej

1. Wyla¢ niescierny detergent na wilgotng
szmatke i wytrze¢ powierzchnie.

4.1 Ostrzezenia

2. Doktadnie wytrze¢.

3. Wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkq
z mikrofibry.

Czyszczenie kratek plyty kuchennej,

koron i naktadek

1. Zdjq¢ elementy z plyty kuchenne;.

2. Wymy¢ je w cieptej wodzie z dodatkiem
niesciernego detergentu. Usungé
wszystkie stwardniate zabrudzenia

3. Doktadnie wytrze¢ miekkq szmatkq lub
$ciereczkq z mikrofibry.

4. Umiesci¢ elementy na ptycie kuchenne;.

4.2 Czyszczenie urzqgdzenia

Porady dotyczqce czyszczenia ptyty
kuchennej

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularmie je czyscié.
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Czyszczenie $wiec i termopar

* Jezeli konieczne wyczyscié $wiece i
termopary wilgotng $ciereczkaq.

* W przypadku zaschnietych resztek,
usunq¢ je drewniang wykataczkg lub
igla.

Iy

i

Al

‘é\

Czyszczenie komory urzgdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczeka¢, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewnqtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
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Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:
e drzwiczek;

* ramek na ruszty/blachy;

* ewentualnych wyjmowanych
prowadnic;

uszczelki.

4.3 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiasdw
pokazanych na rysunku.




Czyszczenie i konserwacja ﬂ

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron Demontaz szybek wewnetrznych
obydwoma rekami, podnies¢ je ku

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
gérze pod katem okoto 30° i wyjqc.

rozmontowaé wewnetrzne szybki
QJ wchodzgce w skfad drzwiczek.

1. Delikatnie pociggng¢ do géry w tylne;
czesci wewnetrzng szybke, zgodnie z
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

1z

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
ofworéw na piekarniku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na '
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu 2. Zdjq¢ wewnetrzng szybke z przedniej
i po ich ustawieniu wyjaé sworznie z listwy (2], aby wyiac jq z drzwiczek.

otwordw zawiaséw.

4.4 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.
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3. Wyja¢ szybke srodkowq podnoszac jq
do goéry.

W wersji z pirolizqg istniejq 2
— | $rodkowe szybki.

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te
wyjete wezesniej. Uzy¢ papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gabkgq i neutralnym detergentem.

5. Po wyczyszczeniu umiesci¢ $rodkowqg
szybke w odpowiednim miejscu na
drzwiczkach.

6. W celu wlozenia wewnetrznej szybki
wsunqd jej gormg czesé do listwy
drzwiczek i lekko dociskajqc, zaczepi¢
2 tylne sworznie w odpowiadajgcych im
gniazdach.
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Wyiecie ramek na ruszty/blachy
Wyiecie ramek na ruszty/blachy ufatwia
czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,
nalezy:

* Pociggnq¢ ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze
znajdujgceych sie na tylnej ciance
gniozd B.

* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramkina
ruszty/blachy na miejsce.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Reczna dezaktywacja dzwigni 1. Przesunq¢ dzwignie blokujacg drzwiczki
blokujqcej drzwiczki (tylko w modelach w prawo, az do jej zatrzymania.
z pirolizq)

Niedozwolone uzycie
Niebezpieczenstwo poparzen

* Ponizsze czynnosci nalezy wykonywac,
gdy urzqdzenie jest wylgczone i zimne.

* Nigdy nie prébowaé recznie
dezaktywowa¢ dzwigni blokujgce;j i »

drzwiczki podczas trwania cyklu

pirolizy.
(widok z géry)
Dzwignia blokujgca drzwiczki znajduje sie
w pierwszym lewym otworze, pod
panelem sterowania, w gémej frontowej 2. Delikatnie pusci¢ dzwignie blokujacq

czesci piekamika. drzwiczki.

Sprezyna mechanizmu powoduje
przywrécenie dzwigni blokujgeej drzwiczki
na pozycje dezaktywacii.

Aby nie uszkodzi¢ mechanizmu, nie nalezy
nigdy dezaktywowaé dzwigni blokujgce;

drzwiczki mocno popychajgc jg w lewo.
Podczas zwyczajnego czyszczenia mozna

X
przez przypadek uaktywni¢ dzwignie
blokujgeg drzwiczki.
/ <= )
\\\ (widok z géry)

dzwignia blokujgca drzwiczki jest aktywna

(widok z géry)
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Czyszczenie gérnej czesci (z wyjgtkiem 4.5 Czyszczenie Parowe (tylko w
modeli z pirolizq) niektérych modelach)

Komora urzqdzenia jest wyposazona w
wahliwg grzatke, ktéra umozliwia
czyszczenie czesci gorne.

1. Delikatnie podnies¢ gomq grzatke i
przekreci¢ ograniczniki 0 90°, aby iq
uwolnic.

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do je
ogranicznika.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie
parowe:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia.

* Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.

* Wyjq¢ ewentualne wyjmowane
3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na prowadnice.

pozycji i przekreci¢ ograniczniki w celu
jej zaczepienia.

e Zamkng¢ drzwiczki.
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* Wla¢ na blache okofo 40 cm3 wody. Ustawienia funkcji Czyszczenie Parowe
Uwazag, aby nie wylata sie z rowka.

e | Jezeli wewnetrzna temperatura
1 jest wyzsza od ustalonej dla cyklu
Czyszczenie Parowe, cykl
zostanie natychmiast przerwany i
na wyswietlaczu pojawi sie napis

m. Przed uaktywnieniem
unkcji wspomaganego

czyszczenia poczekad, az
urzqdzenie wystygnie.

1. Weisng¢ i przekreci¢ pokretfo funkgi,
aby uvakiywni¢ Czyszczenie Parowe m
Na wyswietlaczu pojawi sie czas
frwania i temperatura cyklu czyszczenia.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngfrz komory urzqdzenia roztwér
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na

dotiw kierunku deflektora. "; ,—"OC .

o
0‘0

i Uzytkownik nie moze zmieni¢

parametrow temperatury i czasu.

-
[~

2. Wecisng¢ pokretto funkcji, aby
rozpoczqé cykl automatycznego
czyszczenia.

e Zamkng¢ drzwiczki.

/ Zaleca sie spryskaé co najmnie;
= | 20 razy.
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Zaprogramowana funkcja Czyszczenie
Parowe

Jak w przypadku normalnych funkgii

pieczenia, réwniez w przypadku funkcji

Czyszczenie Parowe mozna ustawic

godzing jej zakonczenia.

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenie
Parowe wcisng¢ pokretto temperatury.

Kontrolka zacznie miga¢. Na

wyswietlaczu pojawi sie czas
zakonczenia funkgii.

% X

L0

24y
— c

ouU

2. Przekreci¢ pokretto temperatury w
prawo lub w lewo, aby opézni¢ koniec
pieczenia.

3. Wecisng¢ pokretto temperatury, aby
potwierdzi¢ godzine zakonczenia
funkcii.

4. Wecisnqé pokreto funkcji. Urzqdzenie
ustawi sie w stanie oczekiwania
zaprogramowanej godziny
rozpoczecia pieczenia.
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Koniec cyklu Czyszczenie Parowe

Po zakonczeniu pieczenia pojawi sig napis

i zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy.

1. Aby dezaktywowad sygnat dzwiekowy
wecisng¢ lub przekreci¢ jedno z dwaéch
pokretet lub otworzy¢ drzwiczki.

2. Przytrzyma¢ pokretto funkcji przez
przynajmniej 3 sekundy w celu wyjscia z
funkcii.

3. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkg z
mikrofibry zabrudzenia mniej ucigzliwe.

4. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosigdzu.

5. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzy¢ specijalnych defergentéw do
czyszczenia piekarnikow.

6. Usung¢ wode pozostatg wewngtrz
komory pieczenio.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry

zapach nie przechodzit na potrawy,

wysuszy¢ komory pieczenia za pomocg
funkciji z termoobiegiem przy 160°C przez
okofo 10 minut.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
—— | stosowanie gumowych rekawic.

/ Aby utatwié reczne usuwanie
& | trudno dostepnych czeéci mozna
— zdjq¢ drzwiczki.
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4.6 Piroliza (tylko w niektérych Ustawienie pirolizy
modelach) 1. Za pomocq pokrefta funkcji wybrac¢

| Piroliza jest procesem iednq z funkcji czyszczenia SRS lub
automatycznego czyszczenia w PYRO

1 Wysokiet]yfempgroturze, ktory '
powoduje rozpuszczenie brudu. 2. Przekreci¢ pokretto temperatury w
Dzigki takiemu procesowi mozna prawo lub w lewo, aby ustawi¢ czas
w bardzo prosty sposéb frwania cyklu czyszczenia od minimalnie
wyczysci¢ wnetrze komory 2 godzin do maksymalnie 3 (z
preczenid. wyijatkiem funkcji PE\EFE)O ktdrej czas

. . frwania wynosi 120 minut).
Niedozwolone uzycie 4 )

Ryzyko uszkodzenia 3. Wcisng¢ pokretto temperatury, aby

powierzchni uruchomi¢ pirolize.
* Usunqg¢ z wnetrza komory resziki / Zalecany czas trwania pirolizy:
jedzenia lub pozostafosci pochodzqce = |* Mato zabrudzony: 2 godziny.
z poprzedniego pieczenia. » Srednio zabrudzony: 2 i V2
godziny.

Czynnosci wstepne

* Bardzo brudny: 3 godziny.

Przed wigczeniem pirolizy:

* Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedfug  Piroliza
zwyczajnej procedury czyszczenia.

* W przypadku frudnego do usuniecia
brudu, spryska¢ szybe produktem do
czyszczenia piekarnikdw (zwrécié
uwage na ostrzezenia zamieszczone na
produkcie); pozostawi¢ na 60 minut,
nasfepnie przefrze¢ wodgq i wytrze¢
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkg z mikrofibry.

1. Na wyswietlaczu pojawi sie napis SR
* Usunqé wszystkie akcesoria z wnetfrza o '
komory pieczenia. lub %Y | Pozostajacy czas, kidry
* Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy. wskazuje, ze urzqgdzenie wykonuje cykl

. . automatycznego czyszczenia.
* Wyjaq¢ ewentualne wyjmowane

prowadnice.

e Zamkng¢ drzwiczki.
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2. Po 2 minutach od rozpoczecia pirolizy
drzwiczki zostang zablokowane
(wiaczy sie kontrolka blokady

drzwiczek ) przez urzqdzenie

uniemozliwiajgce ich otwarcie.

Ustawienie zaprogramowanego cyklu

pirolizy
3. Po zakoriczeniu pirolizy, drzwiczki Mozna zaprogramowaé godzine

pozostajq zablokowane, az do rozpoczecia pirolizy tak samo jak inne
momentu, gdy tfemperatura wewngtrz funkcije pieczenia.
komory nie powréci do poziomu 1. Po wybraniu czasu frwania pirolizy
bezpieczenstwa. Poczeka¢ na wecisng¢ pokretto temperatury. Na
ostudzenie komory i zebra¢ resziki za wyswietlaczu pojawi sie biezqca
pomocq wilgotnej szmatki z mikrofibry. godzina i kontrolka ,

2. Przekreci¢ pokretto temperatury w

prawo lub w lewo, aby ustawi¢ godzine
w ktérej ma sie rozpoczqé cykl pirolizy.

. Po kilku sekundach kontrolki i

stang sie stafe i urzgdzenie ustawi sie w
frybie oczekiwania na ustalong godzine

w

rozpoczecia cyklu czyszczenia.




4.7 Konserwacja nadzwyczajna 4. Wyijq¢ zarowke.

Wymienié lampke oswietlenia
wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
komory pieczenia.

2. Wyigé ramki na ruszly,/blachy. 6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢

wewnetrzny profil szybki (A skierowany

do drzwiczek.

bo

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.

5. Whozy¢ nowq zarowke.

3. Zdjg¢ pokrywe lampy za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
$rubokreta).

m
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Demontaz uszczelki (z wyjgtkiem modeli
z pirolizq)
W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i na $rodku a nastepnie
pociggna¢ uszczelke na zewnatrz.

%@\é@\@

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:
* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach i na $rodku uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

o Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujgce niesciernej ggbki i letniej wody.
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Co nalezy zrobié jesli...

Urzqdzenie nie funkcjonuje:

* Wylqcznik jest uszkodzony: sprawdzi¢
skrzynke bezpiecznikowq oraz czy
wytgcznik nie jest zepsuty.

* Spadek mocy: sprawdzi¢, czy
funkcjonujg kontrolki urzqdzenia.

Palnik gazowy nie wigcza sie:

* Spadek mocy lub wilgo¢ na $wiecach:
wigczy¢ palnik gazowy zapalniczkg lub
zapatkami.

Piekarnik nie nagrzewa:

* Uszkodzony bezpiecznik: sprawdzi¢ i,
jezeli konieczne wymieni¢ wylgcznik.

* Nie zostato ustawione pokretto funkgii:
ustawi¢ pokretto funkji.

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkgji
,show room” (szczegéty w paragrafie
,Menu drugorzedne”).

Wszystkie potrawy przygotowane w

komorze piekarnika szybko sie

przypalajag:

* Uszkodzony termostat: skontaktowad sie
z Autoryzowanym Centfrum Serwisowym

Gdy piekarnik jest gorqcy szybka

drzwiczek zachodzi parq:

* Jestto normalne na skutek réznicy
temperatury: nie ma to zadnego wptywu
na funkcjonowanie piekarnika.



Czyszczenie i konserwacja

Wyswietlacz jest catkowicie wytqczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wytgcznik
omnipolamy umieszczony przed
zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Elementy sterownicze nie odpowiadajq:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkgii
,blokada sterowania” (szczegdty w
paragrafie ,Menu drugorzedne”).

Czas pieczenia jest dfuzszy niz wskazano

w tabeli:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkgji
,moc niska” [szczegoty w paragrafie
,Menu drugorzedne”).

Na wyswietlaczu pojawia sie napis

LERR4" - Blgdd:

* Blokada drzwiczek nie zaczepita sie
prawidtowo, poniewaz
prawdopodobnie nastgpito ich
przypadkowe otwarcie podczas
aktywacji. Wylqgczyé i ponownie
wigczy¢ urzqdzenie; poczeka¢ kilka
minuf na ponowne wybranie nowego
cyklu czyszezenia.

Po otwarciu drzwiczek podczas trwania

funkcji z termoobiegiem wentylator

wylqcza sie:

¢ To nie usterka, to normalne
przewidziane funkcjonowanie
urzqdzenia, umozliwia doprawianie lub
przekrecanie produktu bez
wydobywania sie nadmiernego ciepfa.
Przy zamknieciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.

(tylko w modelach z pirolizg) Po

zakorczeniu automatycznego cyklu

czyszczenia (pirolizy), nie mozna wybraé

zadnej funkgi:

* Sprawdzi¢, czy wylgczyta sie blokada
drzwiczek. W przeciwnym wypadku na
urzqdzeniu jest wigczone
zabezpieczenie, kiore uniemozliwia
wybor jednej z funkcji podczas aktywnej
blokady drzwiczek. Dzieje sie tak,
poniewaz w urzqdzeniu ishieje jeszcze
wysoka temperatura uniemozliwiajgca
jakikolwiek rodzaj pieczenio.

/ Jezeli problem nie zostat
rozwigzany lub w razie innych
nieprawidfowosci skontaktfowaé
sie z najblizszym serwisem

technicznym.

W przypadku pojawienia sie
innych komunikatéw ERRx- Btgdx:

zapisa¢ komunikat, usfawiong
funkcje i temperature i
skontaktowad sie z najblizszym
serwisem technicznym.
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5 Montaz

5.1 Podiqczenie gazu

Informacje ogdlne

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej
za pomocq gietkiego stalowego
przewodu o pefnych $ciankach, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przypadku
zasilania innym rodzajem gozu
skonsultowaé rozdziat , 5.2 Przystosowanie
do innych rodzajéw gazu”. tgcznik
doptywu gazu jest gwintowany 12"
zewnetrznie (ISO 228-1).

Podigczenie za pomocq gumowego

weza

Sprawdzi¢, czy sq spefione wszystkie

ponizsze warunki:

* waqz jest przymocowany do przylgcza
za pomocq odpowiednich opasek
zabezpieczajqeych;

* na zadnym odcinku nie wchodzi w
kontakt z gorgeymi powierzchniami

(maks. 50 °C);

* nie jest narazony na zadne sity
pociggowe i naprgzenia oraz nie jest
zgiety lub Scisniety;

* nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

* jezeliwaqz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do otoczenia,
nie naprawiac go: wymieni¢ na nowy;

* sprawdzi¢, czy nie uptynat wskazany
termin waznosci weza.

v

Wykona¢ podigezenie do sieci gazowe;
za pomocq gumowego weza zgodnego z
danymi wskazanymi w obowigzujgcych
przepisach (sprawdzi¢, czy na wezu jest
wydrukowane oznaczenie takiej normy).
Doktadnie dokreci¢ przytgcze weza 3 do
przylgcza gazowego 1 (gwint V2" ISO 228-
1) urzqdzenio, nakladajqgc uszczelke 2. W
zaleznosci od $rednicy zastosowanego
przewodu gazowego mozna réwniez
dokreci¢ przylgcze weza 4 do przylgcza
weza 3.



Po dokreceniu przylgcza,/y weza nafozyé
przewdd gazowy 6 i przymocowad
opaskq 5, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podigczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przylqcze 3 do
przylgcza gazowego 1 urzgdzenia,
zawsze naklfadajqc uszczelke 2
znajdujgcq sie w wyposazeniu.

Podtqczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu z przylgczem
bagnetowym

Podiqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego ze ztgczem bagnetowym,
zgodnego z normg BS. 669. Natozy¢
materiat izolujgey na gwint przewodu
gazowego 4 i dokreci¢ przejsciowke 3.
Dokreci¢ blokade do ruchomego
przylacza 1 urzgdzenia, zawsze
naktadajqgc uszczelke 2 znajdujgceg sie w
wyposazeniu.

1_
2_—
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Podigczenie za pomocq gietkiego Przedtuzenie przylqcza gazowego
stalowego przewodu z przytgczem (tylko modele z pirolizq)

stozkowym W modelach z pirolizg konieczne jest
Podigczy¢ do sieci za pomocg stalowego  zainstalowanie przedtuzenia przylgcza
gietkiego przewodu o pefnej $ciance, gazowego, kidre dostarczono jako
zgodnego z charakterystykq wskazangw ~ wyposazenie:

obowiqzujqeych przepisach, 1. Odkreci¢ srubke A w tylnej czesci
Doktadnie dokreci¢ przytacze 3 do urzqdzenia pod przytgczem
przylgcza gazowego 1 (gwint /2" ISO gazowym.

228-1) urzqdzenia, zawsze nakfadajqc 2. Za pomocq wykreconej wiasnie $rubki
uszezelke 2 znajdujgeaq sie w A umocowa¢ wspornik B z

wyposazeniu. Na gwint przyfgcza 3
natozy¢ srodek izolacyjny, a nastepnie
dokreci¢ gietki stalowy waz 4 do
przylacza 3.

wyposazenia na tylnej czesci kuchenki.

Podigczenie do gazu ptynnego

Zastosowaé regulator ciénienia i wykonac¢
przytgcze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowigzujgeych przepisach.

Cisnienie zasilania musi sie zgadzad z
wartosciami przedstawionymi w tabeli
,Tabele danych palnikow i dysz".
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3. Doktadnie dokreci¢ przytgcze 3 do 4. Przykreci¢ zmontowane przedfuzenie
przediuzenia 1, zawsze naktadajqc C do przylqcza gazowego D
uszczelke 2 znajdujgeq sie w urzqdzenia, zawsze naktadajgc
wyposazeniu. uszczelke 2 znajdujgeq sie w

wyposazeniu.

5. Na gwint zmontowanego
przedtuzenia C natozy¢ srodek
izolacyjny, a nastepnie przykreci¢
przewdd elastyczny E.
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Wentylacja pomieszczen

Urzqdzenie moze by¢ montowane
wylgcznie w sfale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowiqzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest monfowane
urzqdzenie musi naptywa¢ odpowiednia
ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu
na konieczno$¢ wymiany powietrza w
lokalu. Wymiary wlotéw powietrza,
zabezpieczonych kratkami, muszq by¢
zgodne z obowiqzujgcymi przepisami i
umieszczone tak, aby w zaden sposob nie
ulegty zatkaniu, nawet czgsciowemu.

Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usung¢ ciepto i wilgo¢
wytwarzane podczas gotowania:
zwlaszcza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sig otwarcie okna lub zwigkszenie
predkosci ewentualnych wentylatorow.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produkiéw ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
pozyciji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.
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Po zakonczeniu interwencji montazysta
musi wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

*

e e

&

AAdD AddA

| =
2¢ [

@ 20 | &

1 Odprowadzanie za pomocg okapu

2 Odprowadzanie bez okapu

A Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz z nasciennym lub znajdujgcym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz przez $ciane

<:1 Powietrze
« Spaliny

% Wentylator elekiryczny
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5.2 Przystosowanie do innych Regulacja minimum dla gazu ziemnego
rodzqiéw gazu lub mieiskiego

W przypadku podigczenia do innego Wiqgczyé palnik i ustawi¢ go na pozycii

rodzaju gazu, nalezy wymieni¢ dysze minimum. Zdjq¢ pokretto kurka gozowego i

palnikéw i wyregulowaé minimalny ptomied uzy¢ $ruby regulacyinej znajdujqcej sie z

na kurkach gazowych. boku drgzka (w zaleznosci od modelu), az
. do uzyskania minimalnego regularnego

Wymiana dysz ofomienia.

1. Usung¢ kratki, nakfadki i korony, aby Zatozy¢ pokretto i sprawdzi¢ stabilnos¢

uzyska¢ dostep do oston palnikéw. pfomienia. Szybko przekreci¢ pokretto z
2. Przystqpi¢ do wymiany dysz palnikéw pozycji maksimum na minimum: pfomien nie

powinien zgasngé. Powtdrzy¢ czynnoéé na

za pomocq klucza 7 mm, w zaleznosci
wszystkich kurkach gazowych.

od stosowanego rodzaju gazu (patrz
Tabele danych palnikéw i dysz).

3. Prawidtowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.
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Regulacja minimum dla gazu ptynnego Wymiary gabarytowe
Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube Pozycja przylqczeh gazowych i
znajdujgcg sie z boku drgzka kurka. elekirycznych.

Smarowanie kurkéw gazu

Z czasem, moze sie okazad trudne
przekrecenie kurkow gazu i moggq sie one y

m————>

7.Q9.
/77047 M

»_ <O

zablokowa¢. Nalezy je wyczysci¢ od J “@
wewngtrz i wymieni¢ srodek smarny. A 40 mm

B 618 mm

C 124 mm

D 12 mm




Rodzaj gazu i Kraje
G20 20 mbar .
G20/25 20/25 mbar

G251 25 mbor N N D O O
e
G2.350 13 mbar A I O B N R

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . .
G30/31 30/30 mbar . . .

|

G30/31 37 mbar A I O B N R
|

G30/31 N N N I I I

G110 8 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 10 1.8 3.0 4.2
Srednica dyszy (1/100 mm) 72 97 120 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) (H9) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.8 29 4.2

Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 94 110 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z) (H8) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Srednica dyszy (1/100 mm) 77 100 134 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (Y) (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 3.0 40
Srednica dyszy (1/100 mm) 77 100 134 165
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) (v) (F3) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 10 175 3.0 3.8
Srednica dyszy (1/100 mm) 04 120 165 190
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (Y) (v) (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 175 3.0 4.0
Srednica dyszy (1/100 mm) 50 65 85 100
Wstepna komora (wskazana na dyszy) . B B B
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1300
Moc znamionowa G30 (g/h) 73 127 218 291
Moc znamionowa G31 (g/h) 71 125 214 286

[oN
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Znamionowa moc cieplna (kW) 1.1 1.9 3.0 4.2
Srednica dyszy (1/100 mm) 50 65 81 Q5
Wstepna komora (wskazana na dyszy) - . B, B
Moc ograniczona (W) 450 550 Q00 1500
Moc znamionowa G30 (g/h) 80 138 218 305
Moc znamionowa G31 (g/h) 79 136 214 300

Znamionowa moc cieplna (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Srednica dyszy (1,/100 mm) 43 58 74 80
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (H2) (M) (Z) (F4)
Moc ograniczona (W) 400 500 1000 1500
Moc znamionowa G30 (g/h) 73 131 218 208
Moc znamionowa G31 (g/h) 71 129 214 293

Znamionowa moc cieplna (kW) : 175 2.8 34

Srednica dyszy (1/100 mm) 145 185 260 340
Wstepna komora (wskazana na dyszy) /8 /2 /3 0190
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

Dysze znajdujqce sie w wyposazeniu mozna dosta¢ w autoryzowanych centrach

serwisowych.
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5.3 Ustawienie

658

Wymiary gabarytowe
C
E B E
I A I
v v
D
A Q00 mm
B 600 mm
c 900 mm
D Q00 mm
E 450 mm

" Minimalna szerokoéé szafki (=A).




Montaz

Moze by¢ zamontowane przy $cianie, B
ktéra wznosi sie ponad blat roboczy, w
minimalnej odleglosci X mm, tak jak to
pokazano to na Rys. Ai C odnoszqgcych sie
do klasy insfalacji.

Informacje ogdlne

min. X mm
4—

ww A “uiw

Potki umieszczone nad blatem roboczym
urzqdzenia muszq sie znajdowad w Y
minimalnej odlegtosci Y mm. Jezeli nad 00 0000
plyta kuchenng zostanie zainstalowany
okap wyciggowy, skonsultowa¢ jego
instrukcje i zachowa¢ odpowiednig
odlegfose.

X 150 mm
Y 750 mm B - Klasa 2 podklasa 1

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od (Urzgdzenie zabudowane)
rodzaju montazu, nalezy do klasy:

min. X mm
<—

ww A ‘ulw
ww A ‘ulw

A 4

A 4
00 0000 00 0O0OOO

-
[~

A -Klasa 1

C - Klasa 2 podklasa 1

(Urzgdzenie niezabudowane) (Urzqdzenie zabudowane)

/ Urzgdzenie musi zainstalowaé
& | wykwalifikowany technik, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.
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Ustawienie i wypoziomowanie Montaz na $cianie

1. Dokreci¢ ptytke mocujacq z tytu
urzqdzenia do $ciany.

Po podfgczeniv gazowym i
e|ektrycznym dokreci¢ do urzqdzenia
cztery nozki znajdujgce sie w
wyposazeniu.

e

=

2. Wyregulowa¢ wysokos¢ 4 ndzek.

Aby zapewni¢ wigkszqg stabilnose,
urzqdzenie musi by¢ dobrze
wypoziomowane na posadzce:

* Dokreci¢ lub odkreci¢ nozke w dolnej
czesci, az do wypoziomowania i
ustabilizowania urzgdzenia na
posadzce.

=

660



3. Zmontowac listwe mocujgcq. 5. Wyréwna¢ podstawe listwy mocujqgcej
az do ziemi i dokreci¢ $ruby w celu
zablokowania wymiaréw.

6. Uwzgledni¢ odlegtosé¢ 50 mm od boku
4. Wyréwnaé podstawe haka listwy urzgdzenia do otwordw w listwie.
mocujqcej z podstawq naciecia na
plytce mocujgcej do $ciany.

¢ ‘ »50 mm
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7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢ Przymocowanie do ziemi
pozycje otworéw do wykonania.

Montaz przedniego cokotfu
Przedni cokét nalezy zawsze prawidfowo
umiesci¢ i przymocowad do urzqdzenia.

1. Przy pomocy $rubokretu, wyja¢ przednie
$ruby znajdujgce sie pod schowkiem.

8. Po wywierceniu otworéw uzy¢ kotkéw z
wkretami w celu przymocowania listwy
do $ciany.

9. Popchng¢ kuchnie do sciany i
jednoczesnie wlozy¢ listwe do plytki
przymocowanej do tylnej scianki
urzqdzenia.

H
)
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2. Umiesci¢ przedni cokédt w dolnej czeéci Montaz cokotéw bocznych

urzqdzenia i ustawi¢ na przeciw siebie Po zainstalowaniu przedniego cokotu,
boczne otwory przedniego cokotu z mozna prawidtowo przymocowaé do
ofworami znajdujgeymi sie u podstawy  yrzqdzenia cokoty boczne.

urzgdzenia.

1. Przy pomocy $rubokretu, wyja¢ przednie
‘ ‘ $ruby znajdujgce sie pod schowkiem.

2. Umiesci¢ cokét boczny do dolne;
bocznej czesci urzgdzenia znajdujgcej
sie pod schowkiem.

3. Wprowadzi¢ wypusty bocznego cokotu
do otworéw znajdujgeych sie w tylne;
czesci przedniego cokofu.

3. Przymocowa¢ przedni cokét do
urzqdzenia za pomocg wyjetych
wczesdniej $rub.
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4. Ustawi¢ otwér bocznego cokotu na
przeciw tylnego otworu znajdujgcego
sie u podstawy urzqdzenia.

5. Przymocowac boczny cokét do
urzqdzenia za pomocg wyjetej
wezesdniej $ruby.

6. Wykona¢ te same czynnosci na obydwu
cokotach.

664

Montaz panelu

Panel nalezy zawsze prawidfowo umiescic¢
i przymocowac do urzqdzenia.

1. Przy pomocy $rubokreta poluzowac 4
$ruby (A) znajdujgce sie z tytu plyty (2
na kazdq strone).

2. Ustawi¢ panel na ptycie.

3. Otwory panelu (B) muszq sie zbiega¢ ze
$rubami (A).

i
&

P

4. Przymocowa¢ panel do ptyty

poluzowanymi wczesniej 4 $rubami.



5.4 Podtqczenie elekiryczne Urzqdzenie moze funkcjonowaé:
Model z pirolizq

e 220-240V 1N~

Kabel tréjzytowy 3 x 2,5 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

I?IO%PIO%T

L1 L2

=

Kabel czterozytowy 4 x 1,5 mm2.

* 380-415V 3N~
1 2 3 45

[elololoTe]

L2 N

© |®

;

Kabel pigciozytowy 5 x 1,5 mm2.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.
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Dostep do listwy zaciskowej (tylko w 3. Zainstalowa¢ kabel zasilajgey.
modelach z pirolizq)

Aby podigczy¢ kabel zasilajgey, nalezy
przej$¢ do listwy zaciskowej znajdujacei
sie na tylnej ostonie:

1. Wyjs¢ $ruby mocujgce drzwiczki do
tylnej osfony.

4. Po zakoriczeniu czynnosci, umiesci¢

2. Lekko obréci¢ drzwiczki i wyjac je z tylng ostone na miejscu i przymocowaé
gniazda. ia wyjetymi wezesniej $rubami.

—
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Montaz

Urzgdzenie moze funkcjonowadé:
Model wielofunkcyjny

* 220-240V IN™
1 2

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mm?2.

s | Wskazane wartosci dotyczg
1 wewnetrznego przekroju kabla.

e | Wymiary kabli zasilajgcych
1 uwzgledniajg wspétczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg

EN 60335-2-6).

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolamy.
Wytgeznik omnipolamy powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzgdzenia.

Podiqgczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedfuzaczy i bocznikow, poniewaz
mogq spowodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.

5.5 Instrukcje dla montazysty

Po zamontowaniu wiyczka musi by¢

dostepna. Nie zgina¢ i nie przyciska¢

kabla podigczeniowego do sieci
elekirycznei.

Urzqdzenie musi by¢ zamontowane

zgodnie ze schematami montazowymi.

Nie probowa¢ odkrecac lub dziata¢
sifg na gwintfowanym kolanku zfgcza.
Istnieje ryzyko uszkodzenia takiej czesci

urzqdzenia, co moze uniewazni¢
gwarancje producenta.

Na wszystkich potgczeniach, uzy¢

wody z mydtem, w celu sprawdzenia

ewentualnych wyciekéw gazu. NIE

uzywaé wolnego ognia do wykrywania

wyciekdw.

Pojedynczo i réwnoczesnie wigczy¢

wszystkie palniki w celu
zagwarantowania prawidfowego
funkcjonowania zaworu gazowego,
palnika i zapfonu.

Przekreci¢ pokretto palnikow na
pozycje minimalnego ptomienia i

sprawdzi¢ jego stabilnosé na kazdym

palniku, pojedynczo i wszystkich
rownoczesnie.

Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo

skontaktowa sie z najblizszym

Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢

uzytkownika na temat prowidfowego

sposobu funkcjonowania.
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